Bundesrat | - | Drucksache ’436/86

21.10.86

EG - A -G
Unterrichtung

‘durch die Bundesregierung

Bericht der Kommission der Europiischen Gemeinschaften an den
Rat lber die Verwendung bebriiteter Eier in den Mitgliedstaaten

Vorschlag einer Verordnung (EWG) des Rates zur HAnderung der

~Yerordnung (EWG) Nr. 2772/75 iber Vermarktungsnormen filr Efer
und der Verordnung (EWG) Nr. 2782/75 lber die Erzeugquﬁvon und

den Verkehr mit Brute1ern und Kiiken von HausgefIUgel

KOM(86) 449 endg.; Ratsdok. 9270/86

Allginvertrieb: Verlag Dr. Hans Heger, Postiach 200821, 5300 Bonn 2
" ISSN0720-2946 -
N—
e Y .



26/ ¢4

GemdB Artikel 2 Satz 2 des Gesetzes zu den Vertrigen vom 25. Mirz
1957 zugeleitet mit Schreiben des Chefs des Bundeskanzleramtes
vom 20. Oktober 1986 - 121 - 680 70 -~ F - Ag 1161/86. '

Diese Vorlagen sind mit Schreiben des ‘Herrn Prédsidenten der
Kommission der Europdischen Gemeinschaften vem 22. September 1986
dem Herrn Prédsidenten. des Rates der Europdischen Gemeinschaften
ibermittelt worden. - :

Die Anhﬁrung des Europdischen Parlaments und des Wirtschafts-

und Sozialausschusses zu den genannten Kommissionsvorlagen st
nicht vorgesehen. ,

Mit der wunmittelbar bevorstehenden BeschluBfassung durch den
Rat ist zu rechnen.

Zur .Information wird gleichzeitig die von der Kommission der

Europdischen Gemeinschaften zu {hren Vorlagen libermittelte Begrindung
beigefiigt. . '
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BEGRUNDUNG

PR

Mit der Verordnung (EWG) Nr. 18%1/84 zur Anderung der Verordnung (EWG) Nr.
2772/75 Gber Vermarktungsnormen fir Eier hat der Rat die Kommissicn aufge-
fordert, eine umfassende Untersuchung Uber die in den Mitgliedstaaten be-
- stehenden Gegebenenheiten betreffend die Verwendung bebriteter Eier zu er-
stellen und dem Rat ver dem 1. Juli 1986 die erforderlichen Vorschriften
vorzuschtagen.

per vorliegende Bericht entspricht diesem Auftrag. Er beschreibt die
Praktiken der Verwendung bebriiteter Eier und untersucht deren Problematik
im Hinblick auf Abgrenzung und Koentrolle, hygienische, Gualitits— und
wirtschaftliche Aspekte sowie hinsichtlich der Einstellung der Verbraucher.
. per Bericht kommt zu der schtussfolgerung, dass es angesichis dar in
Britereien und Industrie festgestellten Tendenzen sowie aufgrund der Not-
wendigkeit, die Qualitit der fir Nahrungszwecke bestimmten Eiprodukie 2u
férdern und den innergemeinschaftlichen Handel zu erleichtern, angebracht
ist, bebritete Eier von der Verwendung fir Nahrungszwecke auszuschliessen.

piese Schlussfolgerung stimmt mit der stellunonahme des Stindigen Veterinar—
ausschusses aus dem Jahr 1981 sowie mit den Empfehlungen des Beratenden
' Ausschusses flr Eier und der UN-Wirtschaftskommission fir Europa Oberein.

Die'Kommiséion schligt daher dem Rat vor, die verordnungen (EWG) Nr. 2772/75
Gber Vermarktungsnormen fGr Eier und Nr. 2782/75 Uber die Erzeugung von und
den Verkehr mit Bruteiern und Kiken von Hausgefligel dahingehend zu &ndern,
dass - ‘

- bebriitete Eier vom Anwendungsbereich der Verordnung 2772/75 ausgeschlossen
werden '

- die Bestimmungen der Verordnung 2?82(?5 hinsichtlich der Kennzeikhnung von
Bruteiern und des Verwendungsnachweises Uber dem Brutapparat entnommene
bebriitete Eier angepasst werden. ' .

 pieser Vorschltag ist dem vorliegenden Bericht im Anhang II beigeflgt.
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1. Einlteitung

pie seit 1977 von der Kommission dem Rat vorgelegten Vorschlége zur
Anderung der Verordnung (EWG) Nr, 2772/75 Gber Vermarktungsnormen

von Eiern1) sahen u.a. auch Qor, bebrﬁtete Eier von der Verwendung

far Nahrungszwecke auszuschliessen. Dieser Vorschlag wurde auch vom
stindigen Veterinidrausschuss unterstitzt, in dem 1981 neun Delegationen
bebritete Eier aus hygienischen und gesundheitlichen Grinden als nicht:
geeignet flr den menschlichen Verzehr bezeichnet haben, wihrend der
zehnte Mitgliedstaat der Ansicht war, dass es sich hierbei eher um ein
Qualitdtsproblem als um ein hygienisches Problem handelt.

per Rat ist 1984 dem Vorschlag der Kommission jedoch nicht gefolgt,
sondern hat in Verordnung (EWG) Nr. 1831/842? zur Anderung der Ver~-
marktungsnormen fir Eier die Kommission aufgefordert "eine umfassende
Untersuchung Uber die in den Mitgl1edstaaten bestehenden Gegebenenhewten_
zu erstellen und dem Rat die erforderlichen Vorschriften vor dem 1. Juli
1986 vorzuschlagen". Der vorliegende Bertcht entspricht diesem Auftrag. |
Er enthielt 1985 eine besondere Dringlichkeit, als erneut Meldungen Uber
nicht verkehrsféhige Eiprodukte in einigen Mitgliedstaaten der Gemein-rl
schaft die Offentlichkeit und Verbraucher beunruhigten.

per vorliegende Bericht bezieht sich auf die Gemeinschaft ohne Spanien‘
und Portugat, da diese Lander zum Zeitpunkt‘der Untersuchung noch nicht
Mitglied waren.

- Dppt. Nr. L 282 vom 1.11.1975, S. 56

281, Nr. L 172 vom 30.6.1984, S. 2
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2. Wes sind "bebritete"” Eier?

Als: heb»mtete Eier im Sinne der EWG~Verordnung 2772/7% gelten Brut~
eter, d. h. zur Erzeugumg von Kiken bestimmte und entsprechend den,
Yorschriften Ober Bruteier ausgediesene Huhn&we1erv1n der Schale,
aby Einlegung in dem Brutapparat. werden nach einer bestimmten Ver-
weildauer im Brutapparat diese Eier durchkeuchtet, so tassemn sich
die Eier mit normal entwickektem uﬁhherembwyo von den Gbrigen be-
brOteten Eiern trenmen. Diese letztgemanntem, in Peutschlang als
Schiereier bekannten Eier werden aussortiert und nicht wieder in den.

Brutapparat eingelegt, sondern eimer anderen Verwendung zugefihrt.

Da die Problematik 3hrer Verwendung Antass zu dieser Untersuchung

~ §st, erscheint es angebracht, diese Eier zundchst noch eingehendsr
nach ihrer Iusammensetzung 2u analysieren.

Nach einer Untersuchung aus dem Jlahr 19?31} wurden fdr das_?erginigﬁe
Kdnigreich folgende 2ahten gefunden: '

Auf 100 eingelegte Bruteier entfielen:
a) - 81 geschlipfte Kiken, davon 80 normat
' 1 nicht verwendbar
b) - 9.5 nicht geschlipfte, tote Kiken/Embryonen
c) - 9 5 “klare" bebritete Eier, davon 4 nicht befruchtete Eier
5.% befruchtete Eier, woven bei
3 der Embryo vor, bei
2.5 der Embryo kurz nach dcm Einlegen
abgestorben war,

baraus wirde sich‘ein Anteil von 19 ¥ Schiereieranfall errechnen,
wovon 9.5 % als "klare" bebrltete Eier angesehen werden kdnnen (4 %
nicht befruchtete Eier + 5.5 % befruchtete Eier mit frih abgestorbenen
Embryonen). ' | '

1)A E. Beer, 4th Europ. Poultry Conf., London, Brit. Poult. Sci.
Edinburgh 1973, p.. 113, zitiert in R.K. Heaney und R.F. Curtis:
Some further studies on Incubator Reject Eggs, Jo Sci, Fds Agri&-
1976, 27, 1057 - 1063.

——
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ﬂach einer neueren Studie aus Frankreich1) wurden 1982/83 folgende

Verhidltnisse bei Bruteiern von Mastrassen gefunden:

. 100 eingelegte Bruteier

— | \

86.24 Kiken 0.49 Kliken .93 tote 8.34 "klare"” bebriitete Eijer,
verswendbar nicht verwend* Embryonen davon 4.79 nicht befruchtet,
: bar 3.42 Embryo nicht entwickelt,

0.13 sonstige eliminierte Eier

Der Anteil geschlipfter, normal verwendbarer Kuken scheint sich
somit 1nnerhalb von 10 Jahren von 80 auf 86 % erhbht zu haben, was
insbesondere auf eine geringere Anzahl vor dem Schlupf abgestorbener
Embryonen/Kitken zurickzufihren ist. Demgegeniber hat sich der Anteil
der nicht befruchteten Eier und der befruchteten Bruteier ohne

weitere Entwicklung des Embryos weriiger geandert.

_3-'Vorschriften zur Verwendung "bebriteter"” Eier-

3.1 Nach Artikel 1 Nr. 1 der Verordnung CEWG) Nr. é??ZI?S gelten als
geeignet zum Direktverzehr oder zur Verarbeitung durch die '

© Nahrungsmittelindustrie HOhnereier in der Schale mit Ausnahme
bebriteter Eier, welche den in Artikel 6 Absatz 2 derselben Ver-
ordnung niedergelegten Anfofderungen nicht entsprechen. Dieser
Absatz legt fest, dass bebritete Eier nur-in die GOteklasse C

- eingestuft werden kénnen, und zwar nur, wenn

@) sie vor der Einlagerung in den Brutapparat gekennzeichnet

~ worden sind (gemiss Art. 9 von.Verordnuhg (EWG) Nr. 95/69°)
mit einém roten funfstrahligen Stern in einem roten Kreis
von mind. 12 mm Durchmesser)

b) sie nicht befruchtet und beim Durchleuchten vollkommen klar
sind, .

¢) die Hohe der Luftkammer nicht mehr als 9 mm betrigt

a@) sie’nicht'lsnger als 6 Tage im Brutapparat waren,

e) sie nicht mit antibiotischen Stoffen behandel t uurden,

) sie fir die Aufbere1tungsstette zur Herstellung pasteur1s1erter

Eiprodukte bestimmt sind.

h) | ' '
4 PROTAIS M. BOUGON, M. LAUNAY betection de rejets d'1ncubat1on

' dans Les ovoproduits. Ploufragan.
PaBL. Nr. L 13 vom 18.1.1989, 5. 13— —

........
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Artikel 9 der Verordnung 2772/75 préiisiert nochmals, dass

Eier der Klasse C nur an Aufbereitungsstellen oder an die
Industrie abgegeben werden dirfen und bebritete Eier dieser
GGteklasse nur an Aufbereitungsstellen zur Herstellung
pastéurisierterVEiprodukte abgegeben werden dirfen.

Die Kommissionsverordnung 95/69 zur purchfithrung der Rats-—
verordnung'2?72!75-bestimmt darGberhinaus, dass Eier fir

die Verarbeitung in der Nahrungsmittelindustrie in Packungen
mit gelber Banderole oder gelbem Etikett zu vermarkten sind.
Im Fatle bebriiteter Eier im Sinne des Artikels 6 (22 der Ver-
ordnung 2772/75 ist dabei neben der Angabe des Versandbetrie-
bes und der Anzahl oder des Gewichtes der Eier auf der Ban—
derole zusétzlich die Angabe “Bebriitete E€ier fir die Auf-
bereitungsstellen” sowie Name und Anschrift der Aufbereitungs—

stelle anzubringen.

Vor der Einlegung in den Brutapparat nicht gekennzeichnete und
aus diesem wieder entnommene Bruteier sind nach Art. 8 der Rats~
verordnung (EWG) Nr. 27B2/75 Uber die Erzeugung von und den Ver-—

kehr mit Bruteiern und Kuken1) zu vernichten bzw, als Industrie-

~ ejer, d.h. far technische Zwecke, zu verwenden, Diese sind gem3ss

3-2

Artikel 7 der Verordnung 95/69 in Packungen mit roter Banderole/
Etikett zu vermarkten, die den Aufdruck "Industrieeier = nicht
geeignet fir den menschlichen Verbrauch” neben der Angabe des

versenders und Empfingers enthalten.

Nach den in Kapitel 2 aufgezeigten Anteilen waren Anfang der 80er'

Jahre von 100 Bruteiern der Mastrassen nicht mehr als 4-5 nicht
befruchtet und somit nach den Bestimmungen von Artikel 6 der
Verordnung (EWG) Nr, 2772/75 als bebrutete Eier fOr die Nahrungs-
mittelindustrie geeignet. Doppelt so viel, n&mt%ch 8-8.5 v.H. der
eingelegten Bruteier, sind dagegen als'Industrieeier anzusehen,
denn sie waren befruchtet und/oder ehthielten abgestorbene

Embryonen.

8L, Nr. L 282 vom 1.11.1975, S. 100

»

.
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3.3 Die unter 3.1 genannten Vorschriften zur Verwendung bebriteter

3.4

Eier entstammen den EG-Verordnungen Uber Vermarktungsnormen
far Eier. Gemeinschaftliche Vorschriften Uber Qualit3tsnormen
fOr Eiprodukte bzw. zur Regelung gesundheiflicher Fragen im
Zusammenhang mit Eiprodukten bestehen zur Zeit noch nicht. Um
ein mégtichst vollstdndiges Bild zu gewinnen, ist es deshalb
éngebracht, kurz die bestehenden nationalen Vorschriften hin-
sichtlich des Einsatzes bebriteter Eier in der Herstellung

von Eiprodukten fiir Nahrungszwecke zu betrachten.

Obersicht 1, die auf den von den Mitgliedstaaten Obermittelten
'Texten aufbaut, fasst diese Bestimmungen ohne Anspruch auf Voll-
stdndigkeit zusammen. Es.zeigt sich, dass in der Mehrzahl der
Lénder, die solche Vorschriften eriassen haben, die Bedingungen
der EWG Verordnung {ber VErmarktungsnorﬁen fir Ejer ﬁbernémmen

worden sind.

An dieser Stelle sei angefihrt, dass in Spanien gemdss Artikel 22 des:
Dekrets 408/1975 bebriitete oder teilweise bebritete Eier weder direkt

noch indirekt fir den menschlichen Verbrauch verwendet werden durfen,

Portugal hat hinsiéhtlich der Verwendung bebriteter Eier in der na-
tionalen Verordnung 49/81 die Bestimmungen der EWG-Verordnung 2772/75
Gbernommen. Da das Durchleuchten in der Regel am 17. Bruttag erfolgt,
werden .in Portugal “"Schiereier” nur ausserhalb der Erndhrungsindustrie

verwendet.

4. Praktiken der Verwendung bebriteter Eier in den Mitgliedstaaten

Nach den von den Mitgliedstaaten GbermitteL;en Angaben, die in
Obersicht 2 zusammengestellt sind, L3sst sich feststellen, dass in

‘a) einem Mitgliedstaat {(Luxemburg) keine bebriteten Eier ver- \
wendet .werden; ‘i &

b) drej Mitgliedstaaten (Deutschland, Frankreich, Griechenland)
keine bebrliteten Eier fUr die Herstellung von Lebensmitteln
verwendet werden; ‘ .

¢} sechs Mitgliedstaaten (Vereinigtes Kdnigreich, Niederlande,
Belgien, Italien, Dinemark, Irland) bebritete Eier sowohl
2u Nahrungsmitteln als auch zu technischen Produkten ver-

arbeitet werden.
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In Deutschland und Frankreich wird davon ausgegangen, dass aufgrund
des niedrigen Anteils unbefruchteter klarer Bruteier das arbeits-
aufuendige Aussortieren bis zum 4. Tage nicht mehr praktiziert wird,
pie beim Umsetzen in den Schlupfbr&ter am 18. Tage anfallenden
uschiereier® k3nnen in diesen Lindern nur als Industrieeier flr dte
Herstellung technischer Eiprodukte verwendet bzw. in entsprechend
gekennzeichnéten Verpackungen in andere Linder der Semeinschaften
exportiert werden. Allerdings ist auch hier in der Vergangenheit
gelegentlich die unzulldssige Verwendung dieser Eier in der Nahrungs-—
mittelindustrie nachgewiesen vorden. Darliberhinaus wird ein - nicht
guantifizierbarer ~ Teil {Ober Tierkdrperbeseitigungsanstatten ver-

wertet,

Von den unter ¢) genannten L3ndern LBsst sich zundichst fOr pEnemark
festhalten, dass die fir die Nahrungsamittelindustrie bestimmten
“klaren" bebriiteten Eier bis zum 6. Yage aussbrtiert werden, Auf-
grund der seit 1984 festgestellten Umstellung auf moderne Brut-
apparate, -die in der Zeitspanne bis zum Umsetzen der Bruteier in

den Schlupfbriter am 18. Tag nur noch das arbeitsaufwendige Durch-
ituchten jedes einzelnen Eies ermdglichen, hat sich in Dinemark
jedoch der Anfall von 6-Tages Eiern seither stark verringert.rfﬁr_
1985 wird geschitzt, dass nur noch 6D X der flr 1984 genannten Menge
sn kiaren bebriteten £iern flr die Erndhrungsindustrie zur Verflgung
stand, da das durchleuchten zunehmend auf den 18. Tag verschoben wird.

Bexliglich Italiens ist anzumerken, dass von den am 6. Tage aussortierten
"yt aren” bebriiteten Eiern etwa jeﬁeiis die H3lfte fOr Nahrungs- und
technische Zwecke verwendet werden. Viele Britereien sollen jedoch
Gberhaupt nicht aussortieren, und die am 21, Tag verbleibenden Brut-
eier, aus denen keine Kizken schiipfen, werden in diesem Fatle vergraben.

Aus den Angaben der Gbrigen unter c) genannten tinder bezlglich des
_Iaiipunktes des "Schierehs” sowie bezliglich der in der Erndhrungs-
industrie bew. fir technische Juecke verwendeten Mengen Lisst sich
 ableiten, dass zum Zeitpunkt der Erhebung (1984/1983) in diesen auch
his zu 18 Tage atte “klare"” bebritete Eier verwendet wurden, bies wird
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auch durch tntersuchungsberichte, wonach in der Praxis wenig
oder keine & Tage alten aussortierten Eier verfligbar sind1),
sowie durch den Nachweis der Verwendung l3nger bebriteter Eier

in Eiprodukten fiir Nahrungszwecke bestdtigt.

Es steht somit ausser Zweifel, dass zumindest bestimmte Verar-
beitungsbetriebe in einigen Mitgliedstaaten regelmissig neben 6
Tage alten bebriteten Eiern auch dltere "klare" bebritete Eier
(Industrieeier) fUr die Herstellung von Nahrungsmitteln genutzt

~ haben. Die Tatsache, dass auch diese Eier als "klare" Eier be-~
‘zeichnet werden, macht ihre Verwendung zwar erklérlich, stellt
aber frotzdem einen Verstoss gegen die geltenden Bestimmungen der

Verordnung 2772/75 darZ).

Zu berlcksichtigen ist weiterhin,-dass nach den Ausfﬁhrungen in
Kapitel 2 Anfang der BOer Jahre zwar 8-9‘x der bebrilteten Eier als
"klar'" angesehen werden, davon aber nur 60 % nicht befruchtete Eier
sind und 40 X befruchtet waren. Das bedeutet, dass unter den vor-
herrschenden Praxisbedingungen eine Unterscheidung zwischen "klaren"
Eiern der beiden Kategorien "nicht befruchtet” - "befruchtet, aber
nicht entwickelter Keim bzw. frihzeitig abgestorbener Embryo" nicht

eindeutig erfolgen kann, insbesondere bei braunschaligen Eiern3).

pie unterschiedliche Verwendung von "klaren' bebriteten Eiern in

den einzelnen Mitgliedstaaten hat in den letzten Jahren zunehmend
Auswirkungen auf den innergemeinschaftliichen Handelsaustausch mit
Eiprodukten gezeigt. Nachdem seit 1984 bei Eiprodukten die Verwendung
ilterer "klarer" bebriteter Eier anhand neuerer Analysemethodeh nach-
gewiesen worden war, und Berichte in den Medien hieriber 1984 und 1985
zu besonderen Absatzprcblemen fir die Eiprodukten— und weiterverar-
beitende Industrie geflhrt haben, haben sich die niederl3ndischen
Hersteller verpflichtet, keine bebriteten Eier mehr fir ihre Erzeugnisse
zu verwenden. Eine Zhnliche Verpflichtung war die belgische Industrie
gegeniiber Frankreich bereits 1976 eingegangen. _

) Stevering, Uijttenboogaart, Elenbaas: Aantonen van uitgeschouwde
* - broedeieren in‘eiprodukten.PPtuimveehouderij" 2 novembre 1984, S. 9.

2 Nach britischer Auffassung kdnnen diese Bestimmungen jedoch solange

nicht wirksam werden, solange gemeinschaftliche Vorschriften Uber
£iprodukte nicht voriiegen.

) ..
3 Siehe auch Stevering et al, op. cit, S. 11.

Ny
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5. Problematik der Verwendung bebriteter Eier

S.1 Abgrenzung und Kontrolle

Wie bereits ausgefihrt, ist unter den gegenwirtigen Bedingungen

in der Praxis die eindeutige Trennung nicht befruchteter, klarer
Eier, die allein gemiss Artikel 6(2) der Verordnung 2772/75 nach
Pasteurisiefung fGr Nahrungszwecke verwendet werden kdnnen, von

den Gbrigen bebriteten Eiern bis zum 6. Tag in den Mitgtiedstaaten
nicht gewdhrleistet. Beim burchleuchten der bebriteten Eier werden
als "klare”™ Eier nicht nur die zugelassenen unbefruchteten Eier,
sondern auch befruchtete Eier erfasst und verkauft, deren Keime
sich nicht entwickelten bzw. frohzeitig abstarben. Der zusitzliche
Aufwand, alle "klaren".E%er aufzuschlagen und nur die nicht be-
fruchteten Eier zu gewinnen, ist wirtschaftlich nicht gerecht—-
fertigt1). per Arbeitsaufwand wird weiterhin dadurch erhdht, dass
bei modernen Brutapparaten die Durchteuchtung der Eier nur einzeln
erfolgen kann. bDie Britereien gehen deshalb zum Schieren am 18. Tag,
beim Umsetzen in den Schlupfbriter, Ober und verkaufen die dann |

aussortierten bebriteten Eier als Industrieeier.

bie verwendung bebriteter befruchteter Eier bei der Herstellung
'von Eiproduk{en kann mittels einer neueren chemiscﬁ-analytischen
Methode nachgewiesen werden. Diese Methode beruht auf der Ermitt-—
lung von 3~Hydroxybuttersdure, die wie bei anderen biochemischen
Prozessen auch bei der Entwicklung des Kikenembryos bis ca. zum Y4,
Bruttag in zunehmendem Masse anfaltt. Stirbt der Embryo frihzeitig
ab, etwa am 3. oder 4. Bruttag, so steigt der Gehalt an 3-Hydroxy-
buttersdure im Ei noch stdrker an als bei- der Entwickiung eines
Lebenden Embryos, und zwar bis zum 18, Bruttag. Nach einer nieder-
tandischen Untersuchung von 19842) wurden folgendé Werte (in mélkg
fLOssiges Vollei) fir die nachstehenden Eiersorten festgesteilt:

1)bie Entwicklung neuer Sortiermaschinen, bei denen mittels Messung der
Lichtdurchl3ssigkeit der Eier eine genauere Trennung “kiarer” Eier an-
gestrebt wurde, ist nach den der Kommission vorliegenden Informationen
seit 1985 nicht weiter verfolgt worden.

Z)bie auf S. 7 bereits zitierte Studie von Stevering, Ui jttenboogaart und
Elenbas ist eine Kurzfassung der LOVP-Medeling No 413 "Het aantonen van
bebroede eieren in eiprodukten aan de hand van het 3-hydroxyboterzuur-
gehalte”. Spelderholt-Beekbergen 1984.

— A~
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purchschnitt . min. = maX.

Konsumeier | 0.7 0.4 -1.0
Konsumeier, 18 Tage pebrﬁtet : 0.7 0.4 - 0.8

Bebritete Eier, am 6. Bruttag einzeln im Institut aussortiert

- klare 1.0 S 0.4 - 1.8
- zweifelhafte . 1.4 : 0.7 = 2.4
- mit abgestorbenen Embryonen 10.2 2.9 =-41.4

Bebritete Eier, zwischen 7. und 18. Tag in Britereien aussortiert:

- jm Institut einzeln nachsortiert in

- klare : 29 - 0.7 - 143
-~ zweifethafte 242 : 10 - 424
- mit abgestorbenen Embryonen 98 46 - 214

~ purchschnitt 76 1,5 - 333

ber Gehalt an 3-Hydroxybutters3ure kahn somit als Quteb Indikétor for
das Vorliegen V6n 6.Tage Llang bebriiteten Eiern mit abgestorbenen
Embryonen sowie von Linger bebriteten "ktaren" Eierﬁ, wie sie be%m
Schieren in der Praxis anfallén, angésehen werden. In bébrﬁteteh un-
befruchteten Eigrn wurde dagegen ein 3-Hydroxybutterséuregehalt in der
gleichen GrBSsenordnung wie bei Konsumeiern gefunden. Da jedoch selbst
_bei sorgf3ltigem Nachsortieren eine genaue Unterscheidung zuischeh
lsnger bebriteten unbefruchteten und befruchteten Eiern nicht magtich'
jst, weisen unter Praxisbedingungen gewonnene, Ldnger als 6 Tage. be-
britete "klLare” Eier stark erhBhte Werte an 3-Hydroxybuttersdure auf.

Die genannte Methode scheint heute bereits fir Routineuntersuchungen
brauchbar zu sein1), partberhinaus wird an verbesserten Nachweis-
methoden gearbeitet.

1)Siehe-s. Littmann, E. SChulte, L. Acker: Organische Sduren in Ei-

- produkten als Indikatoren flr etwaige vor der Pasteurisierung abge-
‘Laufene Verderbsvorginge. Fir Routineuntersuchungen berarbeitete
Analysenmethode. lebensmittelchem. gerichtl. chem. 37, 117-118 (198%).

—A3—
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5.2 Hyg{enische Aspekte

Nach den der Kommission vortiegenden Informationen uerdeh‘die
gesundheitlichen Aspekte der Verwendung bebriiteter Eier in
Nahrungsmitteln unterschiedlich beurteilt. Die z.T. dlteren
Untersuchungen beziehen sich entsprechend dem in den betreffenden
Mitgliedstaaten vorhandenen Ausgangsmaterial auf lédnger ats 6 Tage,
in der Regel 18 Tage, bebritete Eier; tediglich die Ergebnisse'aUS
banemark beruhen auf den Untersuchungen von aus 6 Tage bebriteten

Eiern hergéstellten Eiprodukten,

Nach britischen Untersuchungen aus deri 60er und 70er Jahren wird
einerseits von einer héheren Keimzahl und hiufigeren Vorkommen von
Salmonellen in Eiprodukten aus bebriiteten Eiern, sowohl nicht be~
fruchteten ats auch solchen mit abgestorbenen Embryonen, gegeniber
nicht bebriteten, aber Léngere Zeit aufbewahrten Eiern berichtet,
wihrend andere Studien die Abwesenheit von'Salmonellén festStelleﬁ1 *
In einem neueren zusammenfassenden Bericht aus dem Food Research.
Institut NoruichZJ werden die Feststellungen beziiglich hdheren
Keimzahlen (bis zu 10819) und Vorkommen von satmonellen in unter-
suchten Proben von Flilssigei aus klaren bebriteten Eiern bestatigt.
Iwar wird zugegeben, dass durch Pasteurisierung die Keimzahi um bis
das Tausendfache verringert werden kann, doch sollen bei vorherigenm
hohem Besatz in der Ausgangsware genlgend hitzeresistende Bakterien,
die potentiell zum Verderb der Lebenshittel fihren konnen, verbleiben,
Ausserdem wird darauf hingeuieSen, dass die Behandlung der:BEuteier
(z. B. Begasen mit Formaldehyd) das Risiko von Rickstanden in Ei- '
produkten erhdht.

1)E.F. Cronin, fF.W. Imrie, G. Beswick: Some changes in composition and
properties of the hen's egg on incubation. J. Sci. Fd. Agric. 1974, 25,
387-393. : '

?)J.M..Jones, A. Hobson -~ Frohock and G.C. Mead: Incubation Rejeét Eégs,

in the Eggs Authority Technical Bulletin No 15, March 1983.

~ AY—
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Nach niedertidndischen Studien1)_wurden in Eiprodukten aus bebriteten
Eiern keine Salmonellen nachgewiesen. Demgegeniber ist festzuhalten,
dass die Keimzahl der Rohware jeweils Ober 10719 lag, also nach
heutiger Einschitzung als "stark mikrobiell belastet” zu gelten hat.
Nach Hitzebehandlung sank die Keimzahl unter 10519 ab, doch geben die
Autoren der unter 1) aufgefihrten Studie zu bedenken, dass "the method
of preparing Liquid whole eqgqg ffom'incubator reject eggs simply by
centrifugation is not sufficient to guarantee good microbiological

quatity of the end product”.

In die'gleiéhe,Richtung weisen Untersuchungen aus dem Proviciaal
‘Laboratorium voor Dierziekténbestrijding van Qost Vlanderen in Dromgen. .
Auch hier hatten die 8 untersuchten Proben nach Hitzebehandlung mit
einer Ausnahme eine Keimzahl << 100. 000fg; vor der Behandlung Lag die
Keimzahl aller untersuchten Proben mit einer Ausnahme Ober 10 M1o/§.
Salmonellen wurden nach Hitzebehandlung nicht nachgewiesen, ebenso

nicht andere Enterobakterien.

Aus Dinemark sind die Ergebnisse von KontroLluntersuchungen‘bekannt;
die Gber 15 Jahre (1970 - 1984) in Verarbeitungsbetrieben durchgefihrt
‘wurden, die 6 Tage pebrﬁtete Klare Eier verwendet haben. Danach wurden .
im pésteurisierten Endprodukt die zullssigen GrenzuerteZ) nur in sehr
wenigen Fillen Uberschritten, und zwar hinsichtlich

- Salmonetlen in 1 von 1451 Analysen (0.07 Xy

- ¢otiform  in 2 von 1333 " 0.15 %)

- Keimzahl  in 26 von 1333 " @.0

Mikribiologische Daten zur Rohware Liegen nicht vor,.

Wie in der Einleitung bereits ausgefﬁhrt, hat sich 1981 auch der
stdndige Veterindrausschuss: ﬁit dem Prbblem der Verwendung bebriteter
E1er befasst. Im Bericht zu seiner 94. S1tzung ‘am 1.7.1981 wird d1ese
Diskussion wie folgt zusammengefasst-

1)R.H,A.w. Mulders, M.C. van der Hulst: The Microflora of ligquid whole

~ egq made from incubator reject eggs. J. appl. Bact. 36, 157-143 (1973)
1a).H.J.L. Janssen, C. van Cruijningen: De Invlioed van Pasteurisatie op de
kwaliteit van heeleiprodukten bereid uit geschouwde broedeieren -
Spelderho{t Intern Rapport N° 5172 (1972)

2) 5

Salmonellen: keine Vorkommen Coliformbazillen: <:1ODIg, Keimzahl:< 10 /g

__,,{E;‘__-
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. wauf Wunsch des Sonderausschusses Landwirtschaft hat der Ausschuss einen

5.3

Meinungsaustausch uber die Frage durchgetihrt, ob bebriitete Eier fﬁf den
menschlichen Verzehr verwendet werden diirfen. Eine umfassende Diskussion
hat deutlich gemacht. dass ads hygienischen und gesuhdheitiiéhen Griinden
bebriitete Eier nicht fiir den menschlichen Verzehr geeignet sind} sie
erbrachte.einc Zust immung zu dem Vorschlag, die Verwendung dieser Eier zu
dem génannpcn yweck zu untersagen, Diegse Hattung wird von 9 Mitglied—
staaten wnterstiitzt; allein die iiederliindische Delcgation ist der
Ansicht, dass es sich hierbei eher um ein Qudl;tttaproblem als um ein
hyglen:bthes Problem handelt und diese Frage daher in den Zustindigkeits-

bereich des Sonderausschusses LandW1rtarh1fL gehore™.

Qualititsprobleme

ﬂinsichtliph Qua) itiit von aus bebriiteten Eiern hergesteliter Eiprodukte:
ist insﬁesondcre‘ndf die niederiiindische Untersuchung von 1872 zu
verWeisen (s. Fussnote la, Seite 11). -Danach zcigtc-sich VOllei aus
frischen Eiern in bezug auf eine Reihe funklianellur Eigenschaften wie
Schaumvolumen und St tabilitit gegenuber Vollei aus 18 Tagen bebrileten
Eiern iberlegen, wialrend dies bei der Backqualitiat {Messzahl

Volumen/Cewicht) nicht der Fall war.

ﬁkonomische'AsPthe.
In der Diskussion iiber div wirtschaftlichen Aspgkte der Verwendung
bebriiteter Eier wird zunachst angefuhrt, déss die Brutereien grﬁsstes
Intefesse daran haben, Schiereier so gut wie miglich abzusetzen. Durch den
Vérkauf an die eierverarbeitende Industrie sind sie in der Lage, den

Abgabepreis tir Kiken niedrig zu halten und damit der Geflugelwirtschaft
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zusﬁtzliehe’KpSten in Miltionenhdhe zu ersparen. Unterstellt man, dass der
Absatz bebrﬁtetér Eier an die.Eiproduktenindustrie die einzige
Verkaufsmﬁglichkeit fir diese Eier wire, errechnet sich auf der Basis der
1984 festgéstellten Durchschnittspreise von d,hO ECUIkg.bebrﬁtete'Eier ein
zusﬁtzlicher Erlos pro Mastkﬁken in Héhe von maximal i,? % des |
'Kukenpre;ses. wean alle bebriiteten Eier (15 pro 100 elngelegte Bruteier)
vsrkauft werden, bzw. von 0,0 1 des Kukenprclacs. wenu nur uubefruuhtete
klare Eier (5 von 100 exngelegten Brutelern) verkauft werden. Etwas

niedrigere Prozentsitze ergeben sich fiir Legehenneunkiiken (siehe

ilbersicht 3);

‘Diese mdgliche Kosteneinspurung ist also recht gering; bei Betrachtung der
gesamten Produktionskosten oder des Verbraucherpreises fiir Hihnchen oder

Eier erreicht sie sogar nur Bruchteile von Prozenten.

Die Verwendung bebriiteter Eier bringt neben dem "Kikenctfekt' auch
biiligefe Rohware fiir die Eiproduktenindustrie. Dieser Vorteil ist jedoch
zZu re{ativiéren - eor existiert sicher fur die Betriebe, die diese EKier
vergrbeifén; fir. die gesamte [uduétrig handeit es sich jedoch nur um einen
scheinbaren Vorteil, denn die unter heutigen 3e§ingungen der Verwendﬁng 18
Tage lang bebriiteter Eiér erziclte schlechtere Qualitﬁt solcher Eiprodukte
" fGhet tendenziell zu eiueﬁ Preisdruck fﬁr.alle Eiproduktc. Dies ist selbst
dann der Fall, wenn die Mengen an bebrﬁteten Eiern, die 1984 in qer EWG zu
Nahrﬁngsmi;;eln verarbeitet wurden, mit suhﬁfzgngsweise 16.000 t nur etwa

5 % der gesamten Verarbeitung von Eiern ausmachen.

— -



5.5 Einstellung der Verbraucher und politische Aspekte
' Die Situation fiir die gesamte Industrie wicd dann noch graviérender. wenn

 die gelegentliche Aufdeckung unvgrantwortliuher_und gesetzeswidriger

Praktiken {(Verwendung 18 Tage lang hebriteter Elcr. mlkrobzolog1sch
teilweise verdorbene und qualitativ mtndvnwvrttge Ware) dice Verbraucher

verunsichert und zum Boykott bestinmter Eiprodukte bewegt. Berichte der

‘Medien iiber diese "Skandale" haben das Qualiliitsbewusstsein der

Verbraucher in der Gemeinschatt derart geschirft, dass die
Eiproduktenindustrie heute'aus.Sorge um drohende Umsatzeinbussen unq
Beeintricht igungen des ungehinderten Warcuverkelrs innérhalﬁ der
Gemeinschqft weitgehenq_fﬁr ein ginzliches Verbot der Verwendung T
bebriiteter Eier eintritt. Offeuéichtlich wird damit nicht nur der unter
Praxiébcdingungen unmigl ichen Tremnung zwischen nichtbeffuchteten und‘
befruchteten Eiern und dér Schwierigkeit der Kontrolle bei der Verwendung
"gélber" und "roter” Eier Rechnung getragen, sondern auch der Tatsache,
dass langerfriqtlg eine qualitiitstérdernde Politik sich am meisten

auszahlt. In diesem Sinne hat, sigh auch der Beratende Ausschuss fur Eier.

‘im Oktober 1985 gegen die Vprwendung bebriiteter Eier ausgeésprochen. Dabei

wird letztendllch den Erfahrungen der Vergangenhext. in denen trotz

-beetehender Best immungen zum Verbot der Verwendung bestimmter bebruteter

Eier fiic Nahrungszwecke keine EC-weite wirksame Kontrolle erreicht werden
kunnte; Rechnung getragen.

Schliesslich iét noch darauf zu verﬁeisen. dass diese Einstellung deé-
Beratenden Ausschusscs mit den Empfeh!uugan der ertachaftbkommlsslon fiir

Europa ibereinstimmt, die Eier, die einew Brutapparat entnommen wurden.

¢
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bzw. Eiprodukte aus solchen Elern als Ausgangsmaterial fiir Eiprodukte zu-

Erndhrungszwecken aﬁséchliesseh'(l).

Gemiiss den gemeinschaftlichen Vermarktungsuormen fiir Eier diirfen bebriitete

. Eier nur danh, wenn éie nicht befruchtet, vollkommen klar und nicht linger

als 6 Tage im Brutapparat waren, in der Erndhrungsindustrie verwendet
werden. In einer Reihe vou Mitgliedstaaten sind eutsprechende Bestimmungen

in nationalen Verordnungen fiir Eiprndukte aufgenommen worden.

Aufgrund‘des heute Eglativ niedrigen Anteils von unbefruchtecten Eiern (5 %

aller Bruteier bei Mastrassen) und ihrer unter Praxisbedingungen

schwierigen Unterscheidung von befruchteten Eiern mit frithzeitig
abgestorbenen Embryonen wird das arbeitsaufwendige Aussortieren "klarer"
Eier (2) am 6. Tag immer weniger praktiziert, sondern auf den Zeitpuynkt

des Umsetzens in den Schluptbriiter (18 Tuge) verlegt. Damit stehen in der

- (LY

{2)

UN-ECE Empfehlung fir die Vurnmrﬁtung‘und Qualititskoatrolle von
béstimmten Hﬁhnereiproduiten‘zur Verﬁeudung in der Ernéhrungsinduétrié,
die in.den.ﬂandel_zwischen und in_europﬁisch# Linder gelaﬁgen tAGRiINP.
1/R.83/Rev. 1).

Als "klare" bebriitete Eier werden in diesem Bericht die beim Schieren als

" klar erkannte Eier bezeichnet, die unter Praxisbedingungen ein Gemisch aus

Eiern der Kategorien *unbefruchtet” und "mit riih abgestorbenen Embryonen™

umfassen.

49—
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Cemeinschaft mit Ausnahme eines Mitgliedstaates kaum noch 6 Tage lang

bebriitete Eier, sondern tiberwiegend liinger bebriitete Eier fiir die

Verarbeitung zur Verfugung Diese miissen den gemeinschdftlichen

Vermarktungsnormen entsprechend als Iuduatllee:er vermarktet und durfen
nicht zur Herstellung von Nahrungamlttelu verwendet werden. Henn diese

Best1mmungen heute in den meisten Mltglludstdlttn weltgehend elngehalten

. werden, so liisst sich doch fiir einige Liinder festhalten, dass 18 Tage lang

bebriitete "klare" Eier bis in die jﬁngste Zeit’in grosserem Umfang in der
Ernﬁhrungsiudusﬁric verwendet wurden. Mittels yerbesserter |
chemisch—analytiSchef Hethoden ist inzwischen def Nachweis der Verwendung
linger bebriiteler "klarer™ Eierl(wie auch vuh 6 Tage lang heﬁrﬁtefen Eiern
mit frith abgestorbenen Embryonen) in Hibrodukten ﬁﬁglich. Berichte iber
derartige Produkte haben in den letzten beiden Jahren die Offentlichkeit™
a}afmiert und das Quuiitﬁtsbewusstseiu der Verbraﬁcher gestirkt. Die
hygienischen und gesundheitlichen Risiken der Verwendung bebriiteter Eier
in Nahrungsmitteln sind zwar unter Nlhhcnachaftlern umstritten. doch
diirften die hiliere mikrobielle Bclastunh der Rohware vor Pasteuri erung,
die téilWeise Entwertung und Denaturierung des Proteins und Verringerung
bestiumnﬁr funktionclicr Eigcnschattcn allgemein anerkannt sein. Mogliche
wirtschaftliche Vortexle (Verbtlltgung der Kiiken, und damit von Eiern und
Masthihnchen, aufgrund der ginstigeren Verkaufspretse bei Abgdbe von |
bebriiteten Eiern an die Ernitrungsindustrie) spielen eine untergeordneté
Rolle, wﬁhreud wirtéchaftliche Nachteile aufgrund von Kaufenlhaituhgen_in

der gesamten Eipchuktenindustrie stirker bemerkbar waren.
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Der Stindige Veterindrausschuss hat sich bereits 1981‘mit‘grosser ﬂehrheit
fir ein Verbot aller bebriiteten Eiér fiir Nahrungszwecke aus hygieniéchen

und ge#undheitlichen Griinden ausgesprochen, und auch die Empfehlungen der
UN-Hirtséhaftskommission fir Buropa zur Vermarktung und Qualitdtskontrolle
von Hﬁhngreiprodukten schliessen bebritete Eier von der Verﬁendung in der

Erndhrungsindustrie aus.

Die Kommission ist nach deu durchgefihrten Untecsuchungen, insbesondere

. angesichts der in der Praxis in Briitereien und.ludustrie festgestellten
‘Tendénzen sowie aufgrund der Notweundigkeit, die‘qualit;tive Verbesserung
"der fiir Nahrungszwecke bestimmten Eiprodukte zu fordern und den
innergemeinschaftlichen Handel zu erleichtern, in lbereinst immung mit den
Empfehlungen des Beratenden Ausschusses tir Eie;. zu dem Schiluss gekommen,

dem Rat folgende Vorschlige zu unterbreiten:

'l).Kuderung der Verbrduuug (EWG) Nr. 2772/75 iiber Vermarktungsnormen fiir
Eier mit dem Ziel, 5ebrﬁtete Eier vou der Verwendung fur Nahruﬁgszwecke
ahszuschliessen;

2) Anderung bestimmtef Vorschriften der Verordnung (EWG) Nr. 2782/75 iiber
die Erzeugung von und den Verkehr mit Bruteiern und Kiiken von |
Hauégeflﬁgel. um eine ausreichende Kontrolle der Verwendung bebriiteter
Eier zu gewahrieisten;

3) Richtlinie uber gesundheitliche Vdrschriften fur den Héndelsverkehr mit

Eiprodukten, die u. a. vorsieht, bebriitete Eier als Ausgangsstoff fir

Eiprodukte auszuschliessen.
Wihrend die Vorschlige zur Anderung der Verordnungen 2772/7% und 2782/75

diesem Bericht beigefiigt sind, wird der Vorschlag zur obengenannten

Richtlinie dem Rat gesondert vorgclegt.

—R2A—



~ Obersicht 1

Mitgliedstaat

B

DK

GR

IRL, L

NL

UKk

| -20 -
ANHANG I

Nationale Verordnung

Arrété Royal relatif aux
produits d'oeufs et aux
produits techniques d'oeufs
du 7.11.1975

Arrdté Royal relatif aux
préscriptions sanitaires
pour lLe commer¢e des oeufs
et L'utilisation He certains
oeufs dans {es denrées
altimentaires du 30.9.1974

Landbrugsministeriets
Bekendtgérelse om til-
virkning og udfdérdsel af
danske aegprodukten af
1.8.1967

Verordnung (ber gesundheijt-—
lichs Anforderungen an Ei-

. produkte und deren Kenn-

zeichnung vom 19.2.1975

Arrété Ovoproduits destinés
a la consommation humaine du
8.7.1974

bécrét Royale No 437/1961

L@(o{ @

Vorschriften zur Verwendung von bebriiteten Eiern 1n
nationalen Verordnungen Uber E1produkte

Vorschrift

Art. 1 (9 b: Technische Er=
zeugnisse sind die Produkte,
die von Hihnereiern gewonnen
wurden, die nicht den Anfords-
rungen flr Eier der Klasse ¢
genligen.

Art, 2 (1) d) verbietet den

Verkauf an die Erndhrungsin-
dustrie von Eiern, deren Keim
wahrnehmbar entwickelt ist.

§ 1 Eiprodukte fir Nahrungs-
zwecke sind aus Eiern, die fir
menschliche Erndhrung geeignet
sind, herzustellen

§ 2 (1) 3 bestimmt, dass fir
Lebensmittel bebritete Eier

nur entsprechend den Vorschrif-
ten der EWG-Vo 2772/75 verwendet
werden kdnnen

Art. 3 (1) sieht vor, dass nur
HOhnereier verwendet werden
kdnnen, die gemdss Verordnung
(EWG) Nr. 2772/75 fir den

‘menschlichen Verbrauch geeignet

sind.

Art. 10 (a) sieht ein Vefwen-
dungsverbot fOr. bebriitete Eier

" nach Feststellung des Absterbens

des Embryos vor.

Keine besonderen nationalen Bestimmungen

Verordening Kwaliteitseisen
Eiprodukten der Produkt-
schap Pluimvee en Eieren
van 27.10.1976 -

The tiquid Egg
(Pasteurisation)
Regulations 1963

Ny

 Art. 2 Nr. & sieht vor, dass

Eiprodukte ausschliesslich aus
Eiern hergestellt werden diirfen,
die den Anforderungen der gel-
tenden EWG Vermarktungsnormen
fOr Konsumeier entsprechen

Kein Bezug auf die Art der Eier,
die verwendet werden kénnen.
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ANHANG 11

Vorschlag fiir die -3
VERORDNUNG (EWG) =~ = DES RATES
zur Anderung der Verordnung (EWC) Nr. 2772/75
iiber Vermarktungsnormen fir Eier
und der Verocdnung (EWC) Nr. 2782/75 iiber die Erzeugung von und den
' Verkehr mit Bruteiern und Kiiken von Hausgef liigel

DER RAT DER EUROPAISCHEN GEMEINSCHAFTEN ~

gestiitzt auf den Vertrag zur Grimdung der Europdischen Wirtschaftsgemeinschaft,

gestiitzt auf die Verordnung (EWG) Nr. 2771/75 des Rates vom 29, Oktober 1975
iber die gemeinsame Marktorganisation fir Eier (1), zuletzt gedndert durch die
Verordnung (EWG) Nr. 1475/86 (2), insbesondere auf Artikel 2 Absatz 2, '

gestiitzt auf die Verordnung (EWG) Nr. 2777/75 des Rates vom 29. Oktober 1975
iiber die gemeinsame Marktorganisation fiir Geflugelfleisch (3), zuletzt
gedndert durch die Verordnung (EWG) Nr. 1474%/86 (2), inshesondere auf
Artikel 2 Absatz 2,

auf Vorschlag der Kommission,

in Erwiigung nachstehender Griinde:

Mit Verotdnu;g (EWG) Nr. 2772/75 des Rates-(h),_zuletzt gedndert durchrdie

Verordnung (EWG) Nr. 3791/85 '(5), wurden eine Reihe von Vermarktungsnormen fiir

Eier festgesetzt,-

‘Die Erfahfungen seit der Einfiihrung dieser Normen lassen die Notwendigkeit

erkennen, den Anwendungsbereich dieser Normen besser zu wnreissen. Angesichts
der jiingsten Entwicklung der in den Briitereien festgestellten Praktiken und im
Hinblick auf eine Forderung der Erzeugung und Vermarktung von Eierzeugnissen
ist unter anderem vorzusehen, dass bebriitete Eier vom Anwendungsbereich
ausgeschlossen werden. ' i ‘

Mit Verordnung (EWG) Nr. 2782/75 (6), zuletzt geiindert dureh die Verorduung
(EWG) Nr. 3791/85 (5), wurden Bestimmungen iber die Erzeugung und Vermarktung
von Bruteiern und Kiiken von Hausgef liigel testgelegt. Um Eier, die aus dem
Brutschrank wieder herausgenommen wurden, und Eier, die unter die Verorduung
(EWG) Nr. 2772/75 €allen, pnterscheiden zu kdunen, sind die Bestimmungen iber
die [dentifizierung von Bruteiern zu dndern. Dariiber hinaus sind in
regelmissigen Abstidnden Angaben iiber die aus dem Brutschrank wieder
herausgenommenen Eier und deren Verwendung einzuholen -

HAT FOLGENDE VERORDNUNG ERLASSEN: -

(L) ABl. Nr. L 282 vom 1.11.1975, §. 49
€{2) ABl, Ne. L 133 vom 21.5.1986, S. 39
. (3) ABl. Nr. L 282 vom 1.11.1975, §. 77
+ - (4) ABl. Nr. L 282 vom 1.11.1975, S. 56
(5) ABl. Nr. L 367 vom 31.12.1985, S. 6
(6) ABLl. Nr. L

282 vom 1.11.1975, S. 100
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Artike) L

Bie Verordnﬁng (EWG) Nv. 2772/7% wird wie tolgt geiindert:

1.

1.

2.

tn Artikel 1 erhdilt Punkt 1 folgende Faésuug:

. vgier': Hihnereier in der Schale, die zum Direktverzehr oder zur
Verarbeitung durch ' die Nahrungsmlttellndustrxe geeignet sind,
ausgenommen bebrutnte Eiery"

In Artlkel 6 w1rd Abqat£ 2 gestrlrhen.

. Artikel 9 erhalt folgende Fassung:

»  Artikel 9

Eier der Klasse ¢ sind Eier, die nicht den Anforderuugen fiir E£ier der
Klassen A und B entsprechen. Sie diirfen nur an Autbereitungsstellea
oder an die Industrie abgegeben werden."™ .

| Artikel 2

Verordnung (EWG) Nr. 2782/75 wird wie folgt geidndert:
In Artikel 5 wird Absatz 2 gestrichen.
&rtikel 7 erhilt folgehde'faSSung:_

* Artikel 7

" " "Jede Briterei filrt ein oder mehrere Register, worin die folgenden
Angaben, aufgegliedert mach Art, Kategorie (Zucht-, Yermehrungs— oder
Gebrauchskiiken) und Sorte {Schlacht- oder Legekiiken bzw. Kiken
gemisahlur erwvndbarkeil). eingelragen werdoen?

a) das Datum der Einlegung in den Brutschrank, die Anzahl der
ingelegten Bruteier und die Kennummer des Betriebs, in dem die
Bruteier erzeugt wyrden;
b) die Anzahl der bebriteten, aus den Brutschrunk wieder
herausgenommenen Eier und ihre Verwendung; ‘
c) das Schlupfdatum, die Anzahl der ausgeschliipften Kiken sowie die
Anzahl der Kiuken, die tatsachlith fur. den Gebrauch bestimmt sind.”™

Artikel 8 erhiilt folgende Fassung:

% Artikel B8

Die aus dem Brata(hrank wieder herausgenommencn Eier werden ‘vernichtet
ndgr als Industrieeier im Sinne won Artikel 1 Punkt 2 der Verordnung
(EHG} Nr. 2772/75 gehandeltr.”

In Artikel 9 erhdlt Absatz 1 Eelgande Fassung:

" "i. Moaatlich @bermittelt jede Briiterel der zustﬁndigén Stélie des

Mitgliedstaats die folgenden Angaben, aufgegliedert nach Art,
Kategorie und Sorte: Anzahl der eingelegten Bruteier, Anzahi der
bebriiteten wieder aus dem Brulschrank herausgenommenen Eier wnd ihre
Verwendung, Anzahl der ausgeschlipften Kiiken ued Anzahl. der Kmkeu,
die tatsachilch fiir den Gebrauch bestimmt sind.”
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Irucksache 436 /86

Diese Verordnuugjtritt am 1. Oktober 1986 in Kraft.

Diese Verordnﬁng ist in allen ihren Teilen verbindlich und gilt unmittelbar in
jedem Mitgliedstaat. :

Geschehen zu Briissel am fm Namen des Rates



Bundesrat Drucksachal“s 6/1 /86

17.11.86
EG - A -G

Empfehlungen

der Ausschusse

Zum

Bericht der Kommission der Europidischen Gemeinschaften an

den Rat {ber die Verwendung bebriiteter Eier in den

Mitgliedstaaten

Vorschlag einer Verordnung (EWG) des Rates zur Anderung der

Verordnung (EWG) Nr. 2772/75 tiber Vermarktungsnormen fiir
Eier und der Verordnung (EWG) Nr. 2782/75 lber die Erzeugung
von und den Verkehr mit Bruteiern und Kiken von Hausgefliigel

KOM(86) 449 endg.; Ratsdok. 9270/86

Punkt der 571. Sitzung des Bundesrates am 28. November 1986

A

1. Der Ausschuf fir Jugend, Familie und Gesundheit
empfiehlt dem Bundesrat, zu der Vorlage wie folgt
Stellung zu nehmen:

Der Bundesrat spricht sich dafir aus, daB sich die
Bundesregierung bei den weiteren Beratungen in den EG fur
ein mbglichst einfaches und praxisgerechtes Kennzeich-
nungsverfahren fiir bebriitete Eier einsetzen soll. Dabei
ist sicherzustellen, daB in k e i n e m Falle bebriitete
Eier als Lebensmittel in den Verkehr gebracht werden

kdénnen.

B

2. Der federfithrende AusschuBl fir Fragen der Europdischen
Gemeinschaften und der Agarausschull empfehlen dem Bundes-

rat, von der Vorlage Kenntnis zu nehmen.

o)

Allsinvertrieb: Verlag Dr. Hansg Megaer, Poatfach 200821, 5300 Bonn 2
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Bundesrat | " Drucksache 436/86 (Beschlug)
28.11.86

BeschiuB3

des Bundesrates

zum

Bericht der Kommission der Europdischen Gemeinschaften an den
Rat iiber die Verwendung bebriiteter Eier in den Mitgliedstaaten

Vérschlag einer Verordnung (EWG) des Rates zur Anderung der
Verordnung (EWG) Nr. 2772/75 iber Vermarktungsnormen fir Eier

‘und der Verordnung (EWG) Nr. 2782/75 iiber die Erzeugung von und

den Verkehr mit Bruteiern und Kiiken von Hausgefliigel

KOM(86) 449 endg.; Ratsdok. 9270/86

Der Bundesrat hat in seiner 571. Sitzhng am 28. November 1986
zu der Vorlage wie folgt Stellung genommen:

Der Bundesrat spricht sich dafiir aus, daB sich die Bundes-

regierung = bei 'den' weiteren Beratungen in den EG fir ein
méglichst einfaches und praxisgerechtes Kennzeichnungsverfahren
fur -bebriitete Eier einsetzen soll. Dabei ist sicherzustellen,'

'daB in k e i n e m Falle bebriitete Eier als Lebensmittel in

den Verkehr gebracht werden knnen.
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