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Gem#B Artikel 2 Satz 2 des Gesetzes zu den Vertrdgen vom 25. Mérz
1957 zugeleitet mit Schreiben des Chefs des Bundeskanzleramtes
vom 28. April 1987 - 121 - 680 70 - E ~ Ag 1233/87 -.

Diese Vorlagen sind mit Schreiben des Herrn Prisidenten der
Kommission der Europ#ischen Gemeinschaften vom 25. Mirz 1987
dem Herrn Prisidenten des Rates der Europdischen Gemeinschaften
tibermittelt worden.

Die Anh8rung des Europidischen Parlaments zu den genannten
Kommissionsvorlagen ist vorgesehen.

Mit der alsbaldigen BeschluBifassung durch den Rat ist zu rechnen.
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BERICHT

QUALITATSKRITERIEN FUR HARTWEIZEN

WIRTSCHAFTLICEE LAGE DER HARTWE IZENERZEUGUNG

Bevor die Qualitatsfragen bei Hartweizen in der Gemeinschaft eingehend
behandelt werden, sel zundchst etwas niher auf deren Wirtschaftsbedingungen
eingegangen.

Geit dem Beltritt Griechenlands zur Europaischen Gemeinschaft ist die
Erzeugung von Hartweizen in der Zehnergemeinschaft von 4,496 Mio t auf

6,433 Mio t im Jahr 1986 gestiegen. Diese Erhthung ist vor allem durch eine
Ausweitung der Anbauflichen bedingt, die in der Zehnergemeinschaft um 4,2% im
Jahresdurchschnitt gestiegen sind. Die Zuwachsrate ist je nach Mitgliedstaat
sehr unterschiedlich; sie betrug in ltalien 1,9%, in Griechenland 8,9% und in
Frankreich 15,9%. Zu dieser Flichenausweitung kam eine Ertragssteigerung
hinzu, die im Zeitraum 1981-1986 jihrlich etwa 3,2% betrug.

Zwischen 1981 und 1986 erfuhr der Hartweizenanbau in den nordlichen Gebieten
der Gemeinschaft, insbesondere in Frankreich und in der Bundesrepublik
Deutschland, eine beachtliche Ausdehnung, die dort zu einer starken Zunahme
der Erzeugung gefithrt hat:

Tonnen
Wirtschafts- Frankreich (Gebiet Bundesrepublik
jahr der Loire) Deutschland

1981/82 162.717 -

1982/83 156.590 2.000
1983/84 157.310 ) 5.000
1984/85 274.190 26.000
1985/86 367.066 67.000

1986/87 479.840 160.000



Der Hartweizenanbau wurde selbst im Vereinigten Konigreich (1985: 24.000 t,
1986: 44.000 t) und in Danemark (1986: 6.000 t) aufgenommen.

Die Versorgungsbilanz der Zehnergemeinschaft seit dem Wirtschaftsjahr 1981/82
zeigt folgende Entwicklung:

Wirtschafts iahr Erzeugung Binneaverbrauch Selbstversrogungsgrad (%)
(1.000 £)
1981/82 4. 4h96 4,485 100,1
1982/83 4.054 3.801 106,7
1983/84 3.889 3.707 104,9
1984/85 6.117 4.435 137,9
1985/86 5.349 4,254 125,7
1986/87 6.433 &, 494 143,1

Im gleichen Zeitraum sind die Interventionsbestdnde in der Zehnergemeinschaft
wie folgt gestiegen:

Insgesamt, davon F IT GR

1.8.81 185.982 6.957 179.025 ~

1.8.82 214,764 3.580 211.184 -
1.7.83 £78.217 (1) - 385.217 93.000

1.7.84 552.677 - 552.677 -
1.7.85 825.392 8.937 751.429 65.026

1.7.86 887.357 28.522 858.835 -

26.2.87 1.150.249 32.343 1.117.789 -

(1) Menge aus Qualitdtsgrunden nach unten berichtigt (um 267.000 t).

Diese Tabelle zeigt neben der stindigen Zunahme der Interventionsbestinde seit
dem Wirtschaftsjahr 1981/82 (Beitritt Griechenlands zur Cemeinschaft), dass
gich die Interventionen fast ausschliesslich auf einen Mitgliedstaat, italien,
konzentriert.

Diese Entwicklung der [nterventionsmengen in Italien 13sst sich nicht durch
die gestiegene Erzeugung in diesem Mitgliestaat allein erkliren. Vielmehr
liegt die Erkldrung auch in den Qualitdtsproblemen der griechischen
Hartweizenerzeugung, die in vielen Fillen nicht den Mindeststandard fiir die
Intervention am Erzeugungsort erreicht, jedoch einen billigen Absatz in
Italien findet, wo die Criessmithlen den griechischen Hartweizen als
Beimischung zu inldndischem Hartweizen fiir die rentable Herstellung vor allem
von Ausfuhrware verwenden. Diese Feststellung bestdtigt sich durch die
Entwicklung der Hartweizeneinfuhren nach Italien aus Griechenland.

1981 -

1982 21.568
1983 263.684
1984 408.635
1985 261.489

1986 (10 Monate) 197.149
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Eine dhnliche {berlegung ldsst sich hinsichtlich des franzdsischen Hartweizens
anstellen, der zunehmenden Absatz in Italien findet:

1981 4,586
1982 12.318
1983 10.508
1984 ’ 48.117
1985 212.443

1986 (10 Monate) 246.816

Die Ausgaben des Gemeinschaftshaushalts fiir Hartweizen (Erzeugerbeihilfe,
Ausfuhrerstattung fiir Korner und Griess) beliefen sich 1985 auf 84 Mio ECU und
1986 auf 533 Mio ECU, d.h. etwa 21 bzw. 16% der Gesamtausgaben fir Getreide.
Hinzu kommen die Ausfuhrerstattungen fir Teigwaren, deren Summe fiir 1985 auf
32 Mio ECU und fiir 1986 auf 56 Mio ECU geschitzt wird.

Ferner hat die Siiderweiterung der Gemeinschaft insbesondere durch Spanien zu
einer weiteren, uicht zu vernachldssigenden Erhdhung des Erzeugungspotentials
gefiihrt, die nicht durch eine entsprechende Anpassung des Verbrauchs gedeckt
ist. In Spanien wird die Hartweizenerzeugung fir 1986/87 auf 254.000 t und der
Inlandsverbrauch auf 226.000 t veranschlagt, woraus sich ein
Se!bstversorgungsgrad von 112,4% ergibt. Da der wesentliche Teil der Anhebung
des Interventionspreises und der Hektarbeihilfe bis 1992 noch aussteht, ergibt
sich ein deutliches Interesse fir die Hartweizenerzeugung in Spanien: Wahrend
der Interventionspreis fiir das Wirtschaftsjahr 1986/87 dort 211,06 ECU/L uad
die Beihilfe nur 16,26 ECU/ha betrdgt, gelten fiir die Zehnergemeinschaft
299,60 ECU/t bzw. 113,79 ECU/ha.

Beim Handel mit Drittlindern ist zwischen 1980/81 und 1985/86 ein stédndiger
Riickgang der Hartweizeneinfuhren von 874.000 auf 334.000 t zu verzeichnen. Die
Einfuhren entfallen iiberwiegend auf Italien (80%) und kamen trotz der
betrachtlichen Erzeugungszunahme und der Lieferungen aus anderen
Mityliedstaaten nicht zum Erliegen, weil sie ebenfalls qualitativ hedingt sind.

Aufgrund dieser Feststellungen hdlt die Kommission die Einleitung einer
Qualititspolitik bei Hartweizen fur erforderlich, um die Erzeugung besser auf
die Marktbediirfnisse abzustimmen. Diese Politik konkretisiert sich in einer
Anderung der Standardqualitidt fiir die gemeinsamen Preise und eine
entsprechende Anpassung der Interventionsvorschriften. Dies erfordert

- strengere Hussere Kriterien,

- die Einfilhrung technologischer Kriterien im Hinblick auf die
Teigwarenherstellung.



QUALITATSBESTIMMUNGEN FiR DIE EARTWEIZENERZEUGUNG

hie Hartweizenerzeugung, die in der Gemeinschaft‘ﬁber;chﬁssig ist und durch
einen Interventiounspreis gestiitzt wird, dient ausschliesslich Nahrungszwecken.

Die Standardqualitdt fiir Bartweizen ist in der Verordmung (EWG) Nr. 2731775
festgelegt; die dort aufgefithrten Merkmale bezlehen sich auf die
durchschnittliche Beschaffenheit in der Gquinqchaft unter normalen
Bedingungen geernteten Hartweizens. Die Definition der Standardqualitat fir
Hartweizen in dieser Verordnung stammt sus einer Zeit, als die Gemeinschaft
noch ein Versorgungsdefizit asfwies und Hartweizen aus Drittlindern einfithren

musste.

In Anbetracht der gegenwartigen wirtschaftsverhiltnisse ist eine aktive -
Qualititspolitik unter Zugrundelegung der von den Verarbeitern gesuchten
Marktqualitdt anstelle der erzeugten Durchschanittsqualitdt angezeigt.

Die Beurteilung einer Hartweizenpartie durch die Verarbeiter erstreckt sich
neben der Lagerfahigkeit auf den Griessertrag und die Teigwarengiite des
Griesses.

Die Lagerfdhigkeit des Hartweizens wird unter anderem durch den
Feuchtigkeitsgehalt und den Anteil von Bruchkorn beeinflusst.

Der Griessertrag hangt von der susseren Beachaffenheit der ¥orner ab, d.h. im
wesentlich von der Reimheit und Gesundheit der Partie, dem spezifischen
Gewicht und dem Anteil von Kornern, die ihr glasiges Aussehen verloren haben.

Die Teigwarengite hingt unter anderem vom Eiweissgehalt, von der
Eiweissqualitdt und von der Stirkeaktivitdt des verarbeiteten Hartweizens ab.

Die Lagerfahigkeit und der Griessertrag werden gomit durch die Hussgeren

Merkmale der betreffenden Hartwelizenpartie bestimmt, wihrend die Teigwaremgite
durch die inneren, technologischen Merkmale des Hartweizens bedingt ist.

A. AUSSERE EIGENSCHAFTEN

gei der Lagerfdhigkeit von Getreide ist es offensichtlich, dass die
Haltbarkeit steigt, je niedriger der Feuchtigkeitsgehalt tiegt. In den
Gebieten der Cemeinschaft mit erwiesener Hartweizenerzeugung, auf die
allein uber 90% der Cemeinschaftserzeugung entfallen, filhren die
Witterungsverhdltnisse zum Zeitpunkt der Ernte zu einem sehr niedrigen
Feuchtigkeitsgehalt des Getreides. Daher halt die Kommission die
Beibehaltung eines Feuchtigkeitsgehalts von 14% fiir die Standardqualitat
fiir ungerechtfertigt und schligt vor, diesen kiinftig auf 13% festzusetzen.
Dieser Wert entspricht starker dem iberwiegenden Teil der Erzeugung und
ist auch bei der Iatervention anzuwenden. Durch die Herabsetzung des _
Feuchtigkeitsgehalts wird auch die Auswirkung des Bruchkornanteils auf die
Lagerfihigkeit gemindert. Bei der Standardqualitdt ist es allerdings
angezeigt, den bisherigen Bruchkornanteil unverdndert zu lassen. Bei der
Intervention kann der Bruchkornanteil jedoch von 5% auf 6% angehoben
werden.
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Die Reinheit und Gesundheit des Hartweizens, das spezifische Gewicht und
der Anteil der Kormer ohne glasiges Aussehen bilden wesentliche Faktoren
fiir den Griessertrag.

Hartweizenkdrner, die ihr glasiges Aussgehen verloren haben, fiihren zu
einem geringeren Griessertrag. Da ihr Mehlkdrper briichiger ist als bei
glasigen Kdrnern, zerbrechen gie nicht in Griess, sondern verfallen leicht
in Mehl. Der Anteil unglasiger Kormer in einer Hartweizenpartie muss daher
g0 niedrig wie méglich sein. Es entspricht iibrigens dem Handelsgebrauch,
dass die Griessmithlen Hartweizenpartien mit einem Anteil von iiber 20%

unglasiger Kornern nur mit starken Preisabachligen abnehmen.

Wihrend ein Anteil von 20% bei der Standardqualitit somit annehmbar
erscheint, ist der bei der Intervention geltende Satz jedoch zu iiberpriifen.

Dariiber hinaus stellt sich bei unglasigen Kornern die Frage der Definition
und des Zihlverfahrens, die auf Gemeinschaftsebene bisher nicht geregelt
sind. Daher hdlt die Kommission die Einfiihrung diesbeziiglicher
Cemeinschaftsvorschriften fiir erforderlich.

Rei der Definition de Glasigkeitsverlustes ldsst sich folgender Ansatz
zugrundelegen?

- Hartweizen ist durch Kdrner mit glasigem, durchscheinendem Aussehen
gekennzeichnet, die eine glatte, glanzende Schnittelstelle ohne
jegliche Mehlspuren ergeben;

- unglasiger Hartweizen besteht aus Kirnmern, die nicht voll
durchscheinend sind.

Bei der Zanlung gelten bisher als unglasige Korner alle Kdrner, die auch
nur die geringste Spur von Glasigkeitsverlust aufweisen. Dadurch ergeben
sich siadeulig Anwendungsprobleme.

Tatsachlich kénpen die natiirliche Umgebuong, die Anbaubedingungen, die
Witteruagsverhiltnisse bel der Ernte und der Gesundheitszustand das
sussere Aussehen der Korner obne direkten finfluss auf die Glasigkeit
verirdern, So konnen beispielsweise Regenfille widhrend oder kurz vor der
Frnte das dussere Aussehen so verindern, dass die gewaschenen Kdrner auf
einen viélligen Glasigkeitsverlust schliessen lasseu. Demgegeniiber
erschieinen bestimmte Sortea von "Qualititsweichweizen" beim Anbau in der
sidlichen Geueinschaft auf den ersten Blick vbllig durchscheinend. In
vielen Fillen ist es somit schwierig, wenn nicht unmoglich, einen inneren
Glasigkeitsverlnst aliein durch Bussere Beschau zu erkennen.

Z.r Feststellung unglasiger Kérner ist somit die Prifung einer
Schaittstells des Korns erforderlich. Dazu echlilgt die Kommissiom die
Anwendung der [CC-NORM Nr. 129 - Methode zur Bestimmung der Glasigkeit von
Hartweizen (TRITICUM DURUM L) - vor.

Bei dicser Mathode werden die Kiener mit einem minfachen Sezicrmesser
{oder wmittels eines Ksrnerschneidegerate nach Pohl) durchschmitten und
einaeln unteisgucht.



pDaneben lassen die Cemeinschaftsbestimmngen fir die Standardqualitdt
innerhalb des Anteils unglasiger Korner bis zu 41 Weichweizen zu. Da
aufgrund des zwangsliufig unglasigen Aussehens der Weichweizenkdrner und
der Fortschritte bei der Anbautechnik, insbesondere durch die Verwendung
von zertifiziertem Saatgut, hilt es die Kommission fiir angebracht, den
Sonderanteil vom Weichweizen beim zuidssigen Hochstsatz unglasiger Korner
abzuschaffen. Ein gewisser Anteil won Weichweizenkdrnern in einer
Hartweizenpartie kann jedoch als Kornbesatz festgestellt werden. Daher
sind die Verordnungsbestimmungen sowohl bei der Standardqualitidt als auch
bei der Intervention entsprechend anzupassen. So wird der zuldssige Anteil
von Bestandleilen, die nicht einwandfreies Grundgetreide sind
(Hartweizen), von 143 (10% fur diese Bestandteile zuziiglich L% des

Zuge lassenen Anteils von Weichweizen bei unglasigen Kornern)} auf 10%

herabgesetzt.

Foiglich schligt die Kommission vor, die Definition fiir die Glasigkeit und
die Methoden zu deren Feststellung in die Gemeinschaftsvorschriften
aufzunehmen.

Nach den bisherigen Bestimmungen darf der Anteil won Kornbesatz bei der
Standardqualitdt 1,5% betragen. pabei ist Weichweizen ausdriicklich
ausgeschlossen. Wegen der Abschaffung des zulissigen Anteils von 4%
Weichweizen unter demn unglasigen Kornern igt der Anteil des Kornbesatzes
auf Weichweizenkorner auszudehnen und auf 7% anzuheben.

Unter diesen anteil fallen auch fleckige Korner, die schwarze Pinktchen im
(riess verursachen. Diese punktchen erscheinen auch in den Teigwarenm und
beeintrichtigen deren Aussehen. Durch die moderne Technologie ldsst sich
dieser Nachteil jedoch mildern. Demgegeniber ist ¢eit einigen Jahren eine
Zunahme der Fusariose bei Hartweizen festzustellen. Die befallenen Kdrner
erscheinen leicht eingeschrumpft, brandig und tragen rosa oder weiss
gefarbte, unscharfe Flecken, die sich auch im Griess und in den Teigwaren
zeigen konnen. Da Fleckige und fusariumbefallene Koroer #hnliche Ursachen
und Folgen haben, sind letztere in die Definition der Standardqualitadt
auf zunehmen uad fir diese beiden Unreinheiten eine besondere Rubrik
vorzusehen, die in Kapitel B des Anhangs zur Verordnung (EWG) Nr. 1569/77
der Kommission iiber das Verfahren und die Bedingungen fir die Ubernahme
von Getreide durch die Interventionsstellen ibernommen werden soll.

Spezifisches Gewicht

Bisher ist bei der Standardqualitdt fiur Hartweizen ein spezifisches
Gewicht von 78 kg/hl vorgesehen.

Seit einigen Jahren ist bei GCetreide eine Zunahme des spezifischen
Gewichts zu verzeichnen. Daraus sind emntsprechende Konseguenzen fir die
Standardqualitdt und fiir die Intervention zu ziehen, indem das spezifische
Cewicht auf 80 bzw. 78 kg/hl angehoben wird.
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TEIGWARENGUTE

Absolut gesehen miisste die Teigwarengiite von Hartweizen anhand eines
Teigtests mit dem gewonmenen Griess beurteilt werden. Verschiedene
Institute und Labore, insbesondere in Italien, arbeiten an einem
Schnelltest zur Ermittlung der wahrscheinlichen Teigwareneignung einer
Hartweizenprobe, der in der ganzen Gemeinschaft anerkannt werden k8mnte.
Bis dahin ist es wie beil Brotweichweizen anerkannt, die Definition der
Standardqualitit durch die Einfiihrung technologischer Kriterien
entsprechend ihrer Bedeutung Zu erginzen.

Ein angemessener Eiweissgehalt ist in jedem Fall erforderlich, um eine
ausreichende Teigwarengiite einer bestimmten Hartweizenpartie erwarten zu
kSnnen. Die Methode zur Bestimmungen des Eiweissgehalts ist die gleiche
wie bei Brotweichweizen und bringt keine Schwierigkeiten.

Nach Auffassung der Kommission jst der Eiweissgehalt daher in die
Standardqualitdt und in die Bedingungen fiir die lbernahme zur Intervention
aufzunehmen. Bei der gtandardqualitdt wird ein Eiweissgehalt von 12,5% und
bei der Intervention von 11,5% vorgeschlagen.

Glutengehalt

Der Eiweissgehalt ist zwar von grundlegender Bedeutung, aliein aber nicht
ausreichend, um die Teigwarengiite des Hartweizens zu gewdhrleistea, wenn

die betreffenden Proteine nicht eilne gewisse Qualitdt besitzen.

Zur Qualitdtsbeurteilung der Proteine ist mach Auffassung von
Sachverstiandigen deren Zusammensetzung zu untersuchen, insbesondere der
Glutenanteil und dessen Beschaffenheit, der den wasserldslichen
Eiwelssbestandteil des Korns bildet.

Um die Zweckmissigkeit der Aufnahme des Glutengehalts in die
technologischen Kriterien im Rahmen der Gemeinschaftsvorschriften fur
Hartweizen richtig zu verstehen, sei der Einfluss von Gluten auf das
Verhalten des Griesses bei der Teigwarenherstellung kurz erlautert.

Offenbar sind die Qualitﬁtsunterschiedé bei Griess durch die Fahigkeit der
Proteine bedingt, bei der Teigwarenherstellung ein Netz zur Bindung der
anderen Criessbestandteile, insbesondere der Stirkekdrner, zu bilden.

Dieses Netz wird durch Glutenweissbindungen gebildet, die die Starkekorner
umschliessen und verhindern, dass sich diese durch Aufquellen beim Kochen
der Teigwaren nyerselbstandigen”. Tritt dies ein, so tribt sich das
Kochwasser und die Teigwaren werden klebrig. Daraus wird klar, dass die
Teigwareneignung von Criess beim Kochverhalten in engem Zusammenhang mit
der gtirkebindungsfahigkeit des Eiweisses steht.

Diese Fahigkeit wird iibrigens nicht nur durch die Menge, sondern auch
durch die Art der Glutenbestandteile des Korms heeinflusst.



Die Anzahl der Einweissverkniipfungen, die zuyr Bildung des Netzes
beitragen, wird durch die Clutenmenge bestimmt, wihrend von der
Glutenqualitit abhi#ngt, wie gich die Proteine untereinander zu ¢inem Netz
mit mehr oder weniger grossen Maschen verbinden.

Bei der Methode zur Bestimmung der Glutenmenge in den Ksrnern ergeben sich
keine Probleme. Diege Methode ist bereits im internationalen Handel iiblich
ugnd wird von der Industrie in der Cemeinschaft angewandt. Demgegeniiber
gibt eg zur qualitativen Beurteilung des Glutens swar verschiedene
Methoden, die aber alle hinsichtlich ihrer Effizienz umatritten sind.

Abschliesaend ldasst sich feststellen:

- Hartweizen mit zufriedenstellendem Eiweissgehalt eignet sich mit
einiger Wahrscheinlichkeit zur Teigwarenheratellung;.allerdings ist
auch erwiesen, dacs stark eiweisshaltige, aber glutenarme
Hartweizensorten zur Teigwarenherstellung nicht geeignet sind.

- Hartweizen mit zufriedengtellendem Eiweigs— und Glutengehalt eignet
sich mit hoherer Wahrscheinlichkeit zur Teigwarenherstellung.

Daher schligt die Kommission vor, bei der Standardqualitdt und hel den
Interventionsbedingungen kinftig den Glutengehalt als Anteil an den
Eiweissbestandteilen zu berticksichtigen. Der Glutengehalt soll bei der
Gtandardqualitdt auf 8,75% und bei der Intervention auf 8% (Mindestwert)
festgesetzt werden; dle Ermittlung widre nach der fiir die Bestimmung des
Glutentrockengehalts erginzten 100-NORM Nr. 106 vorzunehmen.

Hagberg-Test

Die Kriterien fiir Eiweissmenge und ~qualitidt sind durch die Kontrolle der
StArkeaktivitdt zu ergénzen. Tatsdchlich beeintriichtigt die Entwicklung
der Starkeaktivitdt die Konsigtenz der gtirkekorner durch Umwandlung in
lésbaren Zucker, wodurch die Teigwaren klebrig werden oder sogar zerlaufen
und hohe Verluste im Kochwasser entstehen. Fs ist somit folgerichtig, die
Qualitdtskriterien fiir Hartweizen durch die Fallzahl nach Hagberg zu
erginzen, die bei der Standardqualitdt auf 250 Sekunden und bel der
Intervention auf 220 Sekunden festgesetzt werden soll.

Die von der Kommission vorgeschlagenen Anderungen zu den Vorschriftem fiir
Hartweizen lassen sich wie folgt zusammenfassen: '

I.

Verordnung des Rates:

Anderung der Verordnungﬁ(EWG) Nr. 2731/75 iiber die Standardqualitdten fiir
Getreide:

Festsetzung der Standardqualitdt von Hartweizen fiir eine teigwarenfdhige
Qualitdt, die nicht nur dussere, sonderen auch technologische Kriterien
umfasst.



NMrucksache 145 /87

An technologische Kriterien werden eingefiihrt:

- Eiweissgehalt : 12,5%,

- (Glutentrockengehalt: 8,75% {70% der Eiweissbestandteile),

_ Fallzah! (Hagberg) mindestens 250 Sek., einschliesslich 60 Sek.
vorbereitende Riihrzeit. : .

Die #usseren Kriterien werden wie folgt gedndert:

- Streichung der Beriicksichtigung von Weichweizen beim Anteil unglasiger
Kérner und Einbeziehung in den auf 2% heraufgesetzten Anteil des
Kornbesatzes; »

- Aufnéhme fusariumbefallener Korner in das Kriterium "Kornbesatz";

-  Anhebung des spezifischen Cewichts auf 80 k¥g/hl (von 78 kg/hl);

- TFestsetzung des Feuchtigkeitsgehalts auf 13%.

Ferner wird in den Anhang der Verordnung eine Definition fur

fusariumbefallene Kdrner und K8rner ohne glasiges Aussehen aufgenommen.

1I. Verordnungen der Kommission

Nach den vorgeschlagenen Anderungen in der Ratsverordnung wird die
Kommission die weiteren Massnahmen treffen, die nachstehend zur
. Information aufgefibrt sind.

1. Anpassung der Verordnung (EWG) Nr. 1569/77 tber das Verfahren und die
Bedingungen fir die Tbernahme von Getreide durch die Interventions-
stellen (vgl. Anhang):

— Feuchtigkeitshdchstgehalt: 13%,

- Bruchkom: 6%,

- Anteil der Kormer ohne glasiges Aussehen: 40%,

. Einfihrung eines besonderen Abschnitts in Teil B des Anhangs iiber

fleckige und fusariumbefallene Kdrner unter Festsetzung eines
Gesamtanteils von 5%, davon hochstens 2%, fusariumbefallene Kdrner,

— Eiweissgehalt: 11,5%,
— Glutengehalt: 8%,
- Fallzeit nach Hagberg: 220 Sek.,

- gpezifisches Gewicht: 78 kg/hl.



2.
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Anderung der Verordanung (EWG) Nr. 1370/77 iber die Zu~ und Abschlige
fur Getreide bel der Intervemtion

Bei Hartweizen, der nicht den Kriteriem der Standardqualitét
entspricht, werden Preisabschlige bel der Intervention vorgenommen.

Gegeniiber der bisherigen Situation ist vor allem ein gusétzlicher
Abschlag beim Glutengehalt mit folgender Abstufung vorgesehen:

- 8,6 bis 8,4%: - 1%,

- 8.4 bis 8,2%: - 2%,

Unter Berijcksichtigung des auf 13% festgesetzien Feuchtigkelts—
gehalts werden die Zuschlige fiir trockeneres Getrelde auf hochstens
2,5% bei Feuchtigkeitsgehalten zwischen 10 und 12,5% angepasst. Die
Zu- und Abschliige fiir das Gewlicht werden asbgeschafft.

Anderung der Verordnung (EWG) Nr. 1908/84 iber die Festleguug der
Bezugswethadeén zur Pestimmung der Gualltdt der Getreldearten

Wie im Bericht susgefithrt, soll die Liste um die Methoden zur
Bestimmung des Anteils unglasiger Kirmer (ICC-NORM Nr. 129) und des
Glutengehalts (ICC-NORM Nr. 106) erweitert werden.
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sEGRIRDUNG

Bei der Festsetzung der Preise fir das Wirtschaftsjahr 1986/87 bat der Rat
die Kommission um eine Untersuchung iber die Qualititskriterien fiir
Hartweizen, um die bereits bei Brotweichweizen eingeleitete
Qualitdtspolitik far Cetreide durch weitere Masgnahmen Zu
vervollstindigen. Das Ergebnis dieser Untersuchung ist in dem beigefiigten
Bericht niedergelegt und in dem zugehdrigen Uerordnungsvorschlag
konkretisiert. :

Mit dem Vorschlag sollen die Qualitdtskriterien fiir Hartweizen vor allem
zur Anwendung bei der Intervention strenger gefasst werden. Dabei wurden
pestimmte Zussere Kriterienm verscharft (Feuchtigkeitsgehalt, spezifisches
Gewicht, usw.) und wie bei Brotweichweizen technologische Kriterien
eingefithrt (Eiweiss— und Glutengehalt, Fallzahl nach Hagberg).

Auf der Haushaltsseite ist dieser Vorschlag im Prelspaket 1987/88
beriicksichtigt und lésst eine Ausgabendémpfung erwarten, die jedoch noch
nicht bezifferbar ist.
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VERORDNUNG (EWG) DES RATES

zur Anderung der Verordiung (EWG) Nr. 2731/75 iiber die Standardqualitaten
fiir Weichweizen, Roggen, Gerste, Mais, Sorghum und Hartweizen

DER RAT DER EUROPAISCHEN GEMEINSCHAFTEN -

gestiitzt auf den Vertrag zur Grindung der Europdischen Wirtschaftsgemeinschaft,
ingbesondere auf Artikel 43,

gestiitzt auf die Verordnung (EWG) Nr. 2727/75 des Rates, vom 29. Oktober 1975
iber die gemeinsame Marktorganisation fiir Getreide (1), zuletzt geindert durch
die Verordnung (EWG) Nr. (2), insbesondere auf Artikel 3 Absatz 5,
auf Vorschlag der Kommission,

nach Stellungnahme des Europdischen Parlaments,

in Erwdgung nachstehender Crunde:

Die Produktions— und Verbrauchsentwicklung bei Hartweizen erfordert strengere
Qualitdtsvorschriften bel der Intervention. Dazu muss die Standardqualitdt
dieser Cetreideart gedndert werden. Dabei sind insbesondere die Anforderungen
fiir den Feuchtigkeitsgehalt und das spezifische Gewicht heraufzuselzen und
andererseits technologische Kriterien in die Definition der Standardqualitdt

aufzunehmen -

HAT FOLGENDE VERORDNUNG ERLASSEN:

Artikel 1
Die Verordnung (FWG) Nr. 2731/75 (3) wird wie folgt gedndert:
1. Artikel 5 erhilt folgende Fassung:
"Artikel 5

Die fiir den Richtpreis und den Interventionspreis massgebende
Standardqualitdt fiir Rartweizen wird wie folgt festgelegt:

1) Aussere Qualitdtskriterien:
a) gesunder, handelsiiblicher Hartweizen von gesundem Geruch, frei von

lebenden Schiidlingen, von bernsteingelber bis pbrauner ¥arbe, an der
Bruchstelle von glasigem, durchsche inendem und hornartigem Aussehen:

{1y AB1. Wr. L 281 vom 1.11.1975, §. 1
(2) Siehe S. dieses Amtsblattes
(3) ABl. Nr. L 281 vom 1.11.197%, 5. 22



2.

2)

Art

ub)

Im

b) Cesamtanteil der pestandteile, die nicht einwandfreie
Hartweizenktner sind: 2% v,H., davon

_ Hartweizenkdrner, die ihr glasiges Aussehen, auch teilweise,
verloren haben: 20 v.H., ’

— Bruchkorn: 2 v.H.,

_ FKornbesatz: 2 v.H. (Schmachtkorn, Schddlingsfrass,
Keimverfarbungen, fleckige und fusariumbefallene sowie durch
Trocknung Uberhitzte Kormer),

- Auswuchs: 0,5 v.H.,

- Schwarzbesatz: 0,5 v.H. (Fremdkdrner, verdorbene Korner,
Verunreinigungen, Spelzen, Mut terkorn, Brandbutten, tote Insekten
und Insektenteile);

c) Eigengewicht: B0 kg je hls
d) Feuchtigkeitsgehalt: 13 v.H..

Technologische Qualitﬁtskriterien:

a) Eiweissgehalt (N x 5,7) mindestens 12,5 v.H., bezogen auf
Trockenmasse,

b) Glutengehalt mindestens 8,75 v.E., bezogen auf Trockenmasse;
¢) Fallzahl nach Hagberg mindestens 250, einschliesslich 60 Sekunden
vorbereitende Rithrzeit."”.
ikel 6 Buchstabe b) erhalt folgende Fassung:
werden die Methoden zur Bestimmung
_ der Bestandteile, die nicht einwandfreies Grundgetreide sind,
- des Feuchtigkeitsgehalts,
_ der Hartweizenkdrner, die ihr glasiges Aussehen verloren haben,
- des Gerbstoffgehalts,
- der maschinellen Verarbeitungsfshigkeit des Teiges,
-~ des Eiweissgehalts,
- des Glutengehalts,
- des Sentimentationswerts,
- der Fallzahl
nach dem Verfahren des Artikels 26 der Verordnung (EWG) Nr. 2727/75

festgelegts".

Anhang, Ziffer 2 b) wird der zweite Satz gestrichen.
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4. Im Anhang erhdlt Ziffer 2 d) folgende Fassung:

"Anhang

d) Keimverfirbungen sowie fleckige und fusariumbefallene Korner: Korner
mit Keimverfarbungen sind Kdrner mit braunen bis braunschwarzen
Verfirbungen der Schale am unversehrten, nicht ausgewachsenen Keim. Beil
Weichweizen bleiben Korner mit Keimverfdrbungen bis zu 8 v.H.
unberiicksichtigt.

Bei Hartweizen gelten als

- fleckige Korner: Korner mit braunen bis braunschwarzen Verfidrbungen
an anderen Stellen als am Keim;

- fugariumbefallene Kdner: Kdrner, deren Fruchtwand durch den

Fusariumpilz befallen ist; diese Korner erscheinen leicht

eingeschrumpft, brandig, und tragen rosa- oder weissgefarbte Flecken
mit fliessenden, unscharfen Konturen.".

S. Im Anhang wird folgender Punkt hinzugefigt:

6. Korner, die ihr glasiges Aussehen verloren haben

Hartweizenkdrner, die ihr glasiges Aussehen verloren haben, sind
Kérner, deren Mehlkdrper nicht vollig durchscheinend erscheint.”

Artikel 2

Diese Verordnung tritt am dritten Tag nach ihrer Verdffentlichung im Amtsblatt
der Europidischen Gemeinschaften in Kraft.

Sie gilt ab L. Juli 1987.

Diese Verordnung ist in allen ihren Teilen verbindlich und gilt unmittelbar in
jedem Mitgliedtaat.

Geschehen zu Briissel am - Im Namen des Rates
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BeschiuB

des Bundesrates

Zum

Bericht der Kommission der Europ#ischen Gemeinschaften iiber

Qualitltskriterien fiir Hartweizen

Vorschlag einer Verordnung (EWG) des Rates zur Anderung der
Verordnung (EWG) Nr. 2731/75 ilber die Standardqualititen fiir
Weichweizen, Roggen, Gerste, Mais, Sorghum und Hartweizen

KOM(87) 125 endg.; Ratsdok. 5744/87

Der Bundesrat hat in seiner 577. Sitzung am 5. Juni 1987 zu
der Vorlage wie folgt Stellung genommen :

Der Bundesrat bittet die Bundesregierung, bei den weiteren
Verhandlungen in Briissel darauf hinzuwirken, daB fiir Durum
in der Standardqualitit

- der Feuchtigkeitsgehalt auf maximal 14 %,

- das Eigengewicht auf mindestens 78 kg/hl und

~ die Fallzahl auf mindestens 200

festgelegt wird.

Die Anforderungen an den Klebergehalt sollten vorliufig
zuriickgestellt werden, bis bessere Methoden zur Beurteilung

fir die Eignung der Teigwarenherstellung gefunden sind.

Fusarimbefallene K&rner sollen wie bisher den verdorbenen
Kdrnern zugerechnet werden.
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