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Verordnung

des Bundesministers fir Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten,

des Bundesministers fir Jugend, Familie, Frauen und Gesundheit und
des Bundesministers filr Wirtschaft

FUnfte Verordnung zur Anderung der Verordnung Uber Milcherzeug-

nisse

A. Zielsetzung

1. Mit der Verordnung sollen einige Herstellungs- und Kenn-

zeichnungsvorschriften fiir Milcherzeugnisse gedndert wer-

den. Dies erfolgt, um die Herstellungméglichkeiten - so-

welt vertretbar - zu erweitern sowie zur Umsetzung

- der Richtlinie 83/417/EWGC des Rates vom 25. Juli 1983

Zur

‘Angleichung der Rechtsveorschriften der Mitglied-

staaten Uber bestimmte MilcheiweiBerzeugnisse (Kaseine

und

Kaseinate) flr die menschliche Erndhrung (Kasein-

Richtlinie},

- der
ZUur
vom
ten

Richtlinie -83/635/EWG des Rates vom 13. Dezember 1983
zweiten Anderung der Richtlinie 76/118/EWG des Rates
18. Dezember 1975 zur Angleichung der Rechtsvarschrif-
der Mitgliedstaaten Uber bestimmte Sorten von einge-

dickter Mileh und Trockenmilch flr die menschliche Er-

niahrung (Dauermilch-Richtlinie) und

- der
2Ur

Ersten Richtlinie der Kommission vam 15. Juli 1986
Festlegung der Gemeinschaftsmethcden fir die Probe-

nahme von Kaseinen und Kaseinaten (B86/424/EWG)

in nationales Recht.
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Gleichzeitig soll‘eine Festschreibung bestimmter Herstellungs-
becingungen erfolgen, um ein Unterlaufen des angestrebten

Qualitidtsniveaus zu verhindern.

2. AuBerdem werden Folgednderungen und Klarsteilungy{anfbl-

genden Verordnungen vorgenommen:

Kdseveraorgnung
Verordnung {iber Speiseeis
Verordnung Uber vitaminisierte Lehensmittel

Fertigpackungsvergrdnung und
Milch-Giiteverordnung.

I

as

. Losung

Duich entsprechende Anderungen der Verordnung Uber Milcher-
zeugnisse, insbesondere der Anlagen, werden die durch die
EG-Richtlinien vorgegebenen Regelungen umgésetzt und die
naticnal erforderlichen Anpassungen vorgenommen.

Alternativen

Keine.

Kosten

Der Bund und den Landern entstehen auf Grund der Anderungsver-

orcnung keine zusdtzlichen Kosten.

Die Anderung von Kennzelchnungsvorschriften bedingt zwar eine
Umstellung des Verpackungsmaterials. Diese Umstellung ist je-
doch auf Grund der eingeriumten Ubergangsregelung im Rahmen der
ohrehin anfallenden Ersatzbeschaffung mdglich, so dal zusdtz-
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liche Kosten und nennenswerte Preiswirkungen hierdurch kaum
entstehen diirften. Die durch die Verordnung bei Einzelpreisen
sich ergebenden Auswirkungen lassen sich nicht quantifizieren.
Wegen ihres voraussichtlich geringen Umfangs sind Auswirkungen
auf das Preisniveau, besonders auf das Verbraucherpreisniveau,

kaum zu erwarten.
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Verordnung

des Bundesministers flir Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten,

des Bundesministers flr Jugend, Familie, Frauen und Gesundheit und
des Bundesministers flir Wirtschaft

Fiinfte Verordnung zur Anderung der Verordnung iiber Milcherzeug-

nisse

Der Chef
des Bundeskanzleramtes Bonn, den 4., September 1987

121 (4711) - 731 06 - Mi 36/87

An den
Herrn Prisidenten des Bundesrates

Hiermit iibersende ich die von den Bundesministern fiir
Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten, flir Jugend, Familie,
Frauen und Gesundheit und fiir Wirtschaft zu erlassende

Finfte Verordnung zur Anderung der
Verordnung liber Milcherzeugnisse

mit Begriindung und Vorblatt.

Ich bitte, die Zustimmung des Bundesrates aufgrund des Arti-
kels 80 Abs. 2 des Grundgesetzes herbeizufiihren,

Lliu bl

( Dr. Schduble )
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Flinfte Verordnung zur Anderﬁng der Verordnung lber Milcherzeug-
nisse

Vom LR L R R R N I TR T R R R

Mit Zustimmung des Bundesrates verordnern

auf Grund der §§ 37, 40 Abs. 1 und § 52 Abs. 1 Satz 1 des Milch-
gesetzes in der im Bundesgesetzblatt Teil IIT, Gliederungsnummer
7842-2, ver&ffentlichten bereinigten Fassung in Verbindung mit
Artikel 129 Abs. 1 des Grundgesetzes der Bundesminister fur
Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten im Einvernehmen mit dem
Bundesminister filir Jugend, Familie, Frauen und Gesundheit nach

Anh&rung eines Sachverstdndigenbeirates,

auf Grund des § 2 Abs. 1 Nr. 1 Buchstabe b und Abs. 3, des § 10
~Abs. 1 Satz 1, des § 12 Abs. 1 Nr. 1, Abs. 2 Nr. 1 und Abs. 3,
des § 16 Abs. 1 Satz 2 und des § 19 Nr. 1, 2 Buchstabe b und

Nr. 4 Buchstabe a des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstindege-
setzes vom 15. August 1974 (BGBl. I S. 1945, 1946) der Bundes-
minister flir Jugend, Familie, Frauen und Gesundheit im Einver-
nehmen mit den-Bundesministern fir Erndhrung, Landwirtschaft und

Forsten und fiir Wirtschaft,

auf Grund des § 44 Nr. 2 des Lebensmittel- und Bedarfsgegen-
stindegesetzes der Bundesminister fiir Jugend, Familie, Frauen

und Gesundheit,

auf Grund des § 17a Abs. 1 Nr. 1 Buchstabe e des Eichgesetzeé in
der Fassung der Bekanntmachung vom 22. Februar 1985 (BGBl. I

S. 410} der Bundesminister fiir Wirtschaft im Einvernehmen mit
den Bundesministern flir Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten,
flir Jugend, Familie, Frauen und Gesundheit und der Finanzen

sowie



auf Grund des § 10 Abs. 1 des Milch- und Fettgesetzes in der im
Bundesgesetzblatt Teil III, Gliederungsnummer 7842-1, vertGffent-
lichten bereinigten Fassung in Verbindung mit § 1 Nr. 9 des
Gesetzes vom 29. Juli 1964 (BGBl. I S. 560) der Bundesminister
fiir Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten im Einvernehmen mit

dem Bundesminister €iir Jugend, Familie, Frauen und Gesundheit:

Artikel 1

Die Verordnung iiber Milcherzeugnisse vom 15. Juli 1970 (BGBl. I
S. 1150), zuletzt gedndert durch Artikel 2 der Verordnung vom
24. Februar 1982 (BGBl. I S. 220), wird wie folgt gedndert:

1. Der iberschrift wird folgende Kurzbezeichnung und Abkilirzung

angefligt:
"(Milcherzeugnisverordnung-MilchErzv)"
2. § 2 erhdlt folgende Fassung:

(1) Milcherzeugnisse sind einer Wirmebehandlung nach § 1
Abs. 3 Nr. 2 Buchstabe a oder b, § 1 a Abs. 1 und 2 oder § 2
Abs. 1 der Ersten Verordnung zur Ausfilhrung des Milchgesetzes

zu unterziehen. Dies gilt nicht, wenn
1. die Milcherzeugnisse oder

2. bei Milchhalbfetterzeugnissen und Milchfetterzeugnissen,

die aus Butter hergestellt sind, die verwendete Butter

ausschlieflich aus Milch oder Milcherzeugnissen hergestellt

sind, die in der in Satz 1 genannten Weise behandelt worden

sind.

(12) Bei der Anwendung von Verfahren zur Konzentration des
MilcheiweiBes sind die Anforderungen nach Anlage 1 a zu

beachten.
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(1b) Siure-Nihrkasein, Labndhrkasein und Nidhrkaseinat dirfen

nur so hergestellt werden, daf

1. der Bleigehalt hdchstens 1 Milligramm in einem Kilogramm

betridgt und

2. keine Fremdstoffe, insbesondere keine Holz- oder Metall-
partikel, Haare oder Insektenfragmente, in 25 Gramm ent-

halten sind.

{2) Bei der Herstellung von Milcherzeugnissen diirfen nur
folgende Lebensmittel verwendet werden:
1. die in Spalte 1 Buchstabe b oder Spalte 3 der Anlage 1

genannten Lebensmittel,
2. Stidrke und Speisegelatine bei

a) Sauermilcherzeugnissen, Joghurterzeugnissen, Kefir-
erzeugnissen und Buttermilcherzeugnissen der Spalte 1
der Anlage 1, die nach der Fermentation einer Wirme-—

behandlung von mehr als 50° C unterzogen werden, sowie
b) Milchmischerzeugnissen und Molkenmischerzeugnissen,

3. Vitamine, die keine Zusatzstoffe sind, bei Trockenmilcher-
zeugnissen, Milchmischerzeugnissen und Molkenmischerzeug-

nissen.

Beigegebene Lebensmittel im Sinne von Spalte 1 Buchstabe b
der Gruppen XIV und XVI der Anlage 1 sind Lebensmittel, die
bei der Herstellung von Milchmischerzeugnissen oder Molken-—
mischerzeugnissen zur Erzielung einer besonderen Geschmacks-
richtung zugesetzt werden, ausgenommen Milch und Milcherzeug-

nisse.



(3} Als beigegebene Lebensmittel diirfen nicht verwendet

werden

1. 01, Fett und EiweiB, die nicht der Milch entstammen,

2. Erzeugnisse, denen 0l, Fett oder EiweilB zugesetzt ist, das

nicht der Milch entstammt.

(47 Milcherzeugnisse._béi deren Herstellung die Vorschriften
1. der Absidtze la oder 1lb oder

2. der AbsHtze 2 aoder 3

nicht beachtet worden sind, diirfen nicht in den Verkehr ge-

bracht werden.

(5 Zur Abgabe im Einzelhandel bestimmte ungezuckerte Kon-
densmilcherzeugnisse, gezuckerte Kondensmilcherzeugnisse und
Trockenmilcherzeugnisse diixfen nur in Behdltnissen in den
Verkehr gebracht werden, die fest verschlossen sind und die

Erzeugnisse vor nachteiliger Beeinflussung schiitzen."”
§ 3 wird wie folgt gedindert:
a) Absatz 2 wird wie folgt gedndert:’

aa) In Nummer 3 wird das Wort "gaunermilchquarkerzeugnis-

sen” durch das Wort “Sahneerzeugnissen" ersetzt.
bb)} Die Nummern 4 und 5 erhalten folgende Fassung:

"4. das Mindesthaltbarkeitsdatum nach MaBgabe des § 7
der Lebensmittel-Kennzeichnungsverordnung; wird
das Mindesthaltbarkeitsdatum mit dem Hinweis "ge-
kiihlt" angegeben, so ist es auf der Grundlage

einer Bezugstemperatur von 10° C zu berechnen,
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5. die Wdrmebehandlung bei Milcherzeugnissen, die
’

a) nach den Vorschriften des § 1 a der Ersten
Verordnung zur Ausfiihrung des Milchgesetzes
erhitzt und abgepackt sind, durch den Zusatz
"ultrahocherhitzt" oder bei ungezuckerten
Kondensmilcherzeugnigsen durch den Zusatz
"Ultrahocherhitzung",

b)‘nach einem Sterilisierungsverfahren erhitzt
sind, wenn dabei der erforderliche keimdichte
VerschluB unverletzt bleibt, durch den Zusatz
"sterilisiert”; bei sterilisierter Sahne kann
statt dessen die Bezeichnung "Sterilsahne"

verwendet werden,

c) sonst einer Warmebehandlung von mehr als 50° C,
ausgenommen eine einmalige Erhitzung nach den
Vorschriften des § 1 Abs. 3 Nr. 2 Buchstabe b
der Ersten Verordnung zur Ausfilhrung des Milch-
gesetzes bei Sahneerzeugnissen, unterzogen

worden sind, durch den Zusatz "widrmebehandelt";
bei Milcherzeugnissen, die nicht wirmebehandelt
wurden, ist eine Wdrmebehandlung des zur Herstel-
lung verwendeten Milcherzeugnisses nach den Buch-
staben a bis ¢ anzugeben,".

cc) Folgender Satz wird angefiigt:

"Satz 1 gilt nicht fiir Ndhrkaseine und Ndhrkaseinate."



b} Nach Absatz 2 werden folgende Absdtze eingefiigt:

"(2a) Bei Ndhrkaseinen und Nihrkaseinaten in Fertigpackun-

(2b)

gen muB die Kennzeichnung enthalten

1.

die Angaben nach Absatz 2 Satz 1 Nr. 1 und 2,

das Ursprungsland bei eingefiihrten Erzeugnissen
aus Lindern, die nicht Mitglied der Europdischen

GCemeinschaften sind (Drittlinder),

das Herstellungsdatum oder eine Angabe, die eine

Feststellung der Partie ermdglicht,

den Eiweifigehalt bei Mischungen aus Nihrkaseinen

und Ndhrkaseinaten.

Bei ungezuckerten Kondensmilcherzeugnissen, ge-—

zuckerten Kondensmilcherzeugnissen und Trockenmilch-

erzeugnissen in Fertigpackungen, die zur Abgabe an

andere als Verbraucher bestimmt sind, muB die Kenn-

zeichnung enthalten

1.

die Angaben nach Absatz 2 Satz 1 Nr. 1 und 2,

das Ursprungsland bei aus Drittlidndern eingefilhr=-

ten Erzeugnissen,

2

das Herstellungsdatum oder eine Angabe, die eine

Feststellung der Partie ermdglicht.”

¢) In Absatz 3 werden der Punkt am Ende der Nummer 2 durch

ein Komma ersetzt und folgende Nummern angefiigt:

“3 . pei Nihrkaseinaten die Bezeichnung nach Spalte 2 der

Anlage 1 unter Angabe der Kationen,
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4. bei Mischungen aus Nihrkaseinen und Néhrkaseinaten die
Bezeichnung "Mischung aus", gefolgt von den Bezeich-
nungen der Erzeugnisse, aus denen die Mischung be-
steht, in absteigender Reihenfolge ihres Gewichtsan-—

d) In Absatz 4 wird die Angabe “Absatz 2 Nr. 2 und 3" durch

e)

die Angabe "Absatz 2 Satz 1 Nr. 2 und 3" ersetzt.
Absatz 5 erhdlt folgende Fassung:

"(5) Fiir die Art und Weise der Kennzeichnung nach den
Absdtzen 2, 2a und 2b gilt § 3 Abs. 3 und 4 der Lebensmit-
tel-Kennzeichnungsverordnung entsprechend. Die Angabe der
Warmebehandlung hat in engem rdumlichen Zusammenhang mit
jeder Angabe der Verkehrsbezeichnung zu erfolgen. Bei
ungezuckerten Kondensmilcherzeugnissen und gezuckerten
Kondensmilcherzeugnissen miissen die Angaben nach § 4 Nr. 1
und 3 Buchstabe a, bei Trockenmilcherzeugnissen die An-
gaben nach § 4 Nr. 1 und 4 Buchstabe d im gleichen Sicht-
feld mit den Angaben nach Absatz 2 Satz 1 Nr. 1 und 4

stehen. Abweichend von Satz 1 brauchen

1. bei ungezuckerten Kondensmilcherzeugnissen, gezuckerten
Kondensmilcherzeugnissen und Trockenmilcherzeugnissen
mit einem Stiickgewicht von weniger als 20 Gramm, die in
einer Sammelpackung in den Verkehr gebracht werden, die
Angaben nach Absatz 2 Satz 1 Nr. 4 und 5 sowie nach § 4
Nr. 1, 3 und 4 nur auf der Sammelpackung angebracht zu

werden,

2. bei ungezuckerten Kondensmilcherzeugnissen, gezuckerten
Kondensmilcherzeugnissen und Trockenmilcherzeugnissen,
die zur Abgabe an andere als Verbraucher bestimmt sind,
die Angabe nach Absatz 2a Nr. 2 nur in einem Begleit-

papier enthalten zu sein,



3. bei Nihrkaseinen und Nihrkaseinaten die Angaben nach

Absatz 2 Satz 1 Nr. 2 sowie Absatz 2b Nr. 2 und 4 nur

in einem Begleitpapier enthalten zu sein."

£f) In Absatz 7 wird folgenﬁer Satz angefiigt:

"Dies gilt nicht fiir Milcherzeugnisse, die unverpackt zum

unmittelbaren Verzehr an Ort und Stelle abgegeben werden.”

4. § 4 wird wie folgt gedndert:

a) Nummer 1 erhdlt folgende Fassung:

*1., a)

b)

c)

d)

bei Milcherzeugnissen, ausgenomnen Buttermilcher-
zeugnisse, Schlagsahne, Molkenerzeugnisse aufler
Molkensahne, Milchzucker, Milcheiweiﬁérzeugnisse,
Milchmiécherzeugnisse sowie Milcherzeugnisse, die
aus Vollmilch mit natiirlichem Fettgehalt oder ent-
rahmter Milch hergestellt sind, den Fettgehalt des
Erzeugnisses in vom Hundert zur Zeit der Fiillung

durch die Angabe "... % Fett”,

bei Milcherzeugnissen, die aus Vollmilch mit natir-
lichem Fettgehalt hergestellt und keine Milchmisch-
erzeugnisse sind, und beil Schlagsahne den Fettge—
halt des Erzeugnisses in vom Hundert zur Zeit der

Fiillung durch die Angabe "mindestens ... § Fett",

bei Milchmischerzeugnissen, die aus Vollmilch mit
natiirlichem Fettgehalt herstellt sind, die Angabe

"aus Vollmilch mit mindestens ... % Fett",

bei Milcherzeugnissen, einschlieBlich Milchmisch-
erzeugnissen, die aus entrahmter Milch hergestellt
sind und keiner Standardsorte entspreéhen. die
Angabe "aus entrahmter Milch" oder "aus Mager-

mileh™,
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e) beli Milchmischerzeugnissen, die nicht aus Vollmilch
mit natiirlichem Fettgehalt, entrahmter Milch, But-
termilcherzeugnissen cder Milcherzeugnissen aus
entrahmter Milch hergestellt sind, den Fettgehalt
der bei der Herstellung verwendeten Milch oder
Milcherzeugﬂﬁsse durch die Angabe "mit .....% Fett

im Milchanteil",

f) bei Milchmischerzeugnissen, die aus Milch und min-
destens einem Milcherzeugnis oder aus mehreren
Milcherzeugnissen hergestellt sind, den gesamten
Milchfettgehalt durch die Angabe "mit .....% Fett

im Milchanteil",".

b) Nummer 3 Buchstabe b erhdlt folgende Fassung:

"b) eine Empfehlung fiir die Verdiinnung oder Rekonstitu-
tion; diese kann durch einen Verwendungshinweis er-
setzt werden, wenn das Erzeugnis in unverdnderter Form

verwendet werden soll,".
¢) In Nummer 4 wird folgender Buchstabe angefiigt:

"d) den in unmittelbarem Zusammenhang mit der Verkehrsbe-
zeichnung stehenden Hinweis "sofort 18slich”, wenn dem
Trockenmilcherzeugnis dexr Stoff E 322 Lecithin zuge-

setzt worden ist,".

§ 6 erhilt folgende Fassung:

Il§ 6

Straftaten und Ordnungswidrigkeiten

(1) Nach § 51 Abs. 1 Nr. 2, Abs. 2 bis 4 des Lebensmittel-
und Bedarfsgegenstindegesetzes wird bestraft, wer vors#dtzlich
oder fahrlissig entgegen § 2 Abs. 1 Satz 1 Milcherzeugnisse

herstellt, chne sie der dort vorgeschriebenen Wirmebehandlung

zu unterziehen.



(2) Nach § 52 Abs. 1 Nr. 4 des Lebensmittel- und Bedarfsge-
genstindegesetzes wird bestraft, wer bei dem Herstellen von
Milcherzeugnissen, die dazu bestimmt sind, in den Verkehr
gebracht zu werden, Zusatzstoffe iiber die in § 5 Abs. 1

Satz 2 festgesetzten HOchstmengen hinaus verwendet.

Al

(3) Wer eine in Absatz 2 bezeichnete Handlung fahrldssig
begeht, handelt nach § 53 Abs. 1 des Lebensmittel- und Be-

darfsgegenstindegesetzes ordnungswidrig.

{4) Ordnungswidrig im Sinne des § 53 Abs. 2 Nr. 1 Buchstabe a
des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstidndegesetzes handelt, wer

vorsidtzlich oder fahrlidssig

1. entgegen § 2 Abs. L a beil der Anwendung von Verfahren zur
Konzentration des MilcheiweiBes eine Anforderung nach

Anlage 1 a nicht beachtet,

2. entgegen § 2 Abs. 1 b Siure-Nihrkasein, Labndhrkasein oder

Nihrkaseinat herstellt,

3. entgegen § 2 Abs. 4 Nr. 1 Milcherzeugnisse in den Verkehr

bringt oderxr

4. entgegen § 2 Abs. 5 dort bezeichnete Milcherzeugnisse
unverpackt oder in Beh#ltnissen in den Verkehr bringt, die

den dort bezeichneten Anforderungen nicht entsprechen.

(5) Ordnungswidrig im Sinne des § 54 Abs. 1 Nr. 2 des Lebens-
mittel- und Bedarfsgegenstindegesetzes handelt, wer vorsdtz—
lich oder fahrlissig entgegen § 3 Abs. 1 in Verbindung mit
Abs. 2 Satz 1 Nr. 1 bis 5, Abs. 2 a, 2 b, 5 Satz 1 oder 2
oder Abs. 7 Satz 1 Nr. 1 Milcherzeugnisse, die nicht oder

nicht in der vorgeschriebenen Weise gekennzeichnet sind, in

den Verkehr bringt.



Sy - Urucksache 342 /87

(6) Ordnungswidrig im Sinne des § 46 Abs. 3 des Milchgesetzes

L]

handelt, wer vorsdtzlich oder fahrléssig
1. Milcherzeugnisse entgegen § 2 Abs. 2 oder 3 herstellt oder
entgegen § 2 Abs. 4 Nr. 2 in den Verkehr bringt oder

2. entgegen § 3 Abs. 1 in Verbindung mit Abs. 2 Satz 1 Nr. 6,
Bbs. 5 Satz 1 oder 3 oder Abs. 7 Satz 1 Nr. 2 Milcherzeug-
nisse, die nicht oder nicht in der vorgeschriebenen Weise

gekennzeichnet sind, in den Verkehr bringt."
Nach § 7 werden folgende Vorschriften eingefiigt:

"§ 7 a

Besondere Zubereitungen

§ 2 Abs. 2 und 3 und § 3 Abs. 3 gelten nicht fiir Zuberei-
tungen aus Sauermilch-, Joghurt- und Kefirerzeugnissen, die
in Griechenland unter Verwendung von Ol und sonstigen
typiscﬂen Zusitzen, insbesondere Gurken, hergestellt werden
oder solchen griechischen Erzeugnissen nach Herstellungsweise

und Zusammensetzung entsprechen.

§ 7 b

bergangsvorschrift

(1) Joghurterzeugnisse diirfen bis zum 31. Dezember 1988 noch
nach den Vorschriften dieser Verordnung in der bis zum ...
(Datum des Tages vor dem Inkrafttreten dieser Anderungsver-
ordnung) geltenden Fassung in den Verkehr gebracht werden. Im
iibrigen diirfen Milcherzeugnisse vorbehaltlich des Absatzes 2
noch bis zum 31. Dezember 1987 nach den Vorschriften dieser
Verordnung in der bis zum ... (Datum des Tages vor dem In-
krafttreten dieser Anderungsverordnung) geltenden Fassung in

den Verkehr gebracht werden.
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(2) Absatz 1 Satz 2 gilt nicht fiir Milcherzeugnisse, die

1. § 1 in Verbindung mit den Bestimmungen der Anlage 1 iiber
MilcheiweiBerzeugnisse, § 2 Abs. 1 b oder 4, § 3 Abs. 2 a,
2 b cder 3 Nr. 3 oder 4, § 4 Nr. 3 Buchstabe b oder Nr. 4
Buchstabe 4 oder § 5 in Verbindung mit Ahlage 2 Nr. 9 oder
10,

2. § 3 Abs. 2 Nr. 5 Buchstabe a, soweit er der Umsetzung des
Artikels 7 Abs. 4 Buchstabe b der Richtlinie
76/118/EWG des Rates vom 18. Dezember 1975 zur Angleichung
der Rechtsvorschriften der Mitgliedstaéten tiber bestimmte
Sorten von eingedickter Milch und Trockenmilch fiir die
menschliche Erndhrung (Abl. EG 1976 Nr. L 24 S. 49) in der
Fassung der Richtlinie 83/635/EWG des Rates vom 13. Dezem-
ber 1983 zur zweiten Anderung der Richtlinie 76/118/EWG
(Abl. EG Nr. L 357 5. 37) dient, oder

3. § 3 Abs. 5, soweit er der Umsetzung des Artikels 4 Abs. 2
der Richtlinie B3/417/EWG des Rates vom 25. Juli 1983 zur
Angleichung der Rechtsvorschriften der Mitgliedstaaten
iiber bestimmte MilcheiweiBerzeugnisse (Kaseine und Ka-
seinate) fiir die menschliche Ern#hrung (Abl. EG Nr. L 237
S. 25) oder der Umsetzung des Artikels 7 Abs. 5 der Richt-
linie 76/118/EWG dient, '

nicht entsprechen.”
7. Anlage 1 wird wie folgt gedndert:

a) Die tUiberschrift der vierten Spalte erhdlt folgende Fas-—

sungs:

"Fettgehalt in 100. Gewichtsteilen, sonstige Zusammenset-

zung".
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b) Gruppe I wird wie folgt gedndert:

aa) In Spalte 1 Buchstabe b wird vor dem Wort "Milchsiure-

bakterienkulturen” das Wort "mesophile" eingefiigt.

bb) In Spalte 3 Nr. 1 werden die Worte ", ohne Wirmebe-—
handlung nach der Fermentation" angefiigt.

cc) In den Spalten 2 bis 4 wird folgende Nummer angefiigt:

"9. créme fraiche 9. herge- mindestens 30"
{Kiichenrahm, stellt aus
Kiichensahne) pasteurisierter

Milch oder Sahne
unter Verwendung

von Milchsdurebak-
terienkultu}en,

auch unter Ein-
stellung des Fett-
gehalts, auch unter
Zusatz von Saccharocse
bis zu 15 % des Ge-
samterzeugnisses,
chne Wdrmebehandlung
nach der Fermentaticen,
innerhalb von

24 Stunden nach der
Herstellung am Ort
der Herstellung ver-
packt
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c) 6ruppe II erhdlt folgende Fassung:

"II 8) Joghurterzeugnis

b} hergestellt aus Milch
oder Sahne, wobei im ver-
zehrsfertigen Erzeugnisg
hierfiir spezifische
thermophile Reifungs-
kulturen, deren Wachstums-
aptimum bei Ober 42 °C
liegt, Oberwiegen milgsan,
auch unter Erhiéhung der
Milchtrockenmassa und/
ader angersichert mit
Milcheiwelfierzeugnissen,
auch unter Verwendung
von bLactase

1.

4.

7.

8.

Joeghurt

Fettarmer
Joghurt

Joghurt sus
antrahmter Milch
(Megermileh-
Jjoghurt)

Sahnejoghurt
{Rahmjoghurt)

Joghurt schwach
gesbusrt

Fetstarmer:
Joghurt schwach
gesduert

Joghurt schwach
gesduvert, aus
entrahmter Milch
(Joghurt schwach
gesduert aus
Magermilch)

Sahnejoghurt
schwach ge-
sduert
(Rahmjoghurt
schwach ge-
sduert)

1. wie Spalte 1, II b}, Reifungskulturen mindestens
fiberwiegend bestahend aus Strepto-
coccus thermophilus und lLactobacillus
bulgaricus, ohne Anreicherung mit
MilcheiweiBerzeugniassen und ohne Wirme-
behandlung nach der Fermentation

2. wie Nr, 1 mindestens
hichetens

3, wie Nr. 1 hbchstaens

4, wie Nr. 1, jedoch aus Sahns, auch mindestens

unter Einstallung des Fettgehsltss

5, wie Nr. 1, wobei anstslle des Lecto- mindestens
bacillus bulgaricus andere Lacto-
bacillen verwandet werden

6. wisa N». 5§ ’ mindestens
; hdchatens

7. wie HNr. B héchstens

8. wie Nr. 5. jedoch aus Sahne, auch mindestens

unter Finsterllyng rdes Fettgehaltes
: Haks! ¢ Fettg £

10,0

10,0



d) Gruppe III erhdlt folgende Fessung:

mmw "a) Kefirerzewugnis 1. Kefir 1. hergestellt aus Milch, mit den mindestens 3,5
-y spezifischen Kefirknollchen. oder
o einer aus diesen direkt hergestellten
=F Kultur, die slle charakteristischen Mikro-
N organismen des KefirknBllchens enthalten
as muB, so daB im verzehrsfertigen Erzsugnis
= mindestens 0,05 Gewichishunderttaile
- Ethanol sowie die Bildung von Kohlendioxid
= erreichbar sind, auch unter Erhdhung der
= Milchtrockenmasse, ohne Anreicherung mit
= MilcheiweiBerzeugnissen und ohne Wirme-
behandlung nach der Fermentation
b} hergestellt aus Milch oder 2, fettarmer 2, wig Nr, 1 mindestens 1,5
Sahne unter Verwsndung von Kefir hichstens 1.8
spezifischen Kefirknollchen
oder einer von diesen ab- 3. Kefir aus ent- 3. wie Nr. 1 - héchstens 0,3
geleiteten Kultur, such rahmter Milch
unter Erhiihung der Milch- (Magermilchkefir)
] trockenmasse und/oder .
0 angereichert mit Milch- 4, Sabhnekefir 4. wie Nr. 1, jedoch aus Sehne, auch unter mindestens 10,0
—- eiweiferzeugnissen (Rahmkefir) Einstellung des Fettgehaltes
1
5. Kefir schwach 5. wie Spalte 1, IIT b), jedoch aus Milch, mindestens 3,5
fermentiert mit spezifischen, von KefirknBllchen ab-
geleiteten Kulturen mit MilchsBurestrep-
tokokken und Lactobagillen, ohne Anrei-
cherung mit Milcheiweifierzevgnissen und
ohne Wirmebehandlung nach der Fermentation
6. Fettermer Kefir 6. wie Nr. 5 mindestens 1,5
schwach fermentiert hbchstens 1,8
7. Kefir schwach 7. wie Nr. 5 hichstens 0,3
formentiert aus
entrahmter Milegh
(Kefir schwach
fermentiart aus
mil "
8. “Mwmwgmmwu B. wie Nr. 5, jedoch aus Sehne, auch unter  mindestens 10,0
schwach fermentiert Einstellung des Fettgehaltes
{Rahmkefir

schwach fer-e~tiert)



e)

£)

g)

h)
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Gruppe IV wird wie folgt geldndert:

aa) In Spalte 1 Buchstabe b werden nach dem Wort "“Sahne"
die Worte "sowie der unmittelbaren Herstellung von
Milchfetterzeugnissen der Gruppe XVII aus Sahne" ein-

gefiigt.

bb) In Spalte 3 Nr. 1 werden nach dem Wort "MilcheiweiB-
erzeugnissen® die Worte "und ohne Wirmebehandlung nach

der Fermentation" eingefiigt.

114

cc) In Spalte 3 Nr. 2 werden die Worte ", mit einem Min-
destgehalt an Phosphatiden (berechnet als Lecithin)
von 100 mg/100 g" angefiigt.

Gruppe V wird wie folgt gelindert:

aa) In Spalte 1 Buchstabe b werden die Worte ", auch ange-

reichert mit MilcheiweiBerzeugnissen" angefiigt.

bb) In Spalte 3 Nr. 1 werden die Worte ", jedoch ohne

Anreicherung mit MilcheiweiBerzeugnissen" angefiigt.

Gruppe IX wird wie folgt ge&ndert:

aa) In Spalte 1 Buchstabe b werden die W0rte *, auch unter

Verwendung von Lactase" angefiigt.

bb) In Spalte 3 Nr. 1 und 5 werden Jjeweils nach dem Wort

"Milchzuckererzeugnissen"” die Worte "und Lactase”

eingefiigt.

In Gruppe X Spalte 1 Buchstabe b und Spalte 3 Nr. 1 bis 4,
&, B8 und 9 werden jeweils die Worte ", auch unter Verwen-—

dung von Lactase" angefiigt.
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In Gruppe XI Spalte 1 Buchstabe b werden die Worte ", auch

unter Verwendung von Lactase" angefiigt.

Bei Gruppe XII erhalten Spalte 1 sowie die Nummern 3 bis 5
der Spalten 2, 3 und 4 folgende Fassung:
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X1I. a)

Milcheiweili-
erzeughis

hargestallt aus
enbrahmter
Milch, Butter- .
milch oder Molke
nach den in
gpalts 3 aufge-
fihrten odaxr an-
deren Verfahren,
diw das Milch-
giwalf in seiner
Gesamthelit odar
in Teilen von
den Obrigen
Hilchbestandtel-
len trennen, unba-
schadet einar
etwalgen vor-
herigen Bshand-
lung mit Jonsn~
austausch~ und
Konzentratlionns-
vexrfahren; werden
Lebsustauschstof-
fe verwendet, milssen

sie den Anforderungen

des § 20 Abs. 5 der
Kisaverordnung in
der Fassung der Be-
kanntmachung vom
14, April 1986
(BGB1. 1 5. 412 )
entsprechen,

3.

S3urae- 3.
Nihrkasein

odar Nihr-
kasein
(Sdureskamein)

a) wie Spalte {, XIL b), jedoch aus
entrahmter Hilch; duxch Flllung
mit HAlfe von E 270 Mi)lchslura,

E 330 ¢itronensiura, E 260 Besig-
sdure, Mplke, milchs&urae-
bildendan Bakterienkultursn odex
den in Antaae 2 Nr, 11 genannten
Zusatzstoffen gewaschen und ge-
trocknet

Waswergshalt, hichetens

Milchprotelogehalt in der
Trockennasse, mindestens

davon Nihrkaseingehalt,
mindeastans

Milchfettgehalt in der
Trockenmsazss, hichstens

10,0vm/in

30 wn/m

9% wn/m

2,25m/m -
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4. tabnihrkasein oder
Hahrkasein (Lab-

kasein}

§, nahrkaseinat cder
aufgeschlossenes

litlchelweif
(Kaseinat)

b)

4 .a)

b)

5.a)

ohne Fremdgeridche; Farbe waill bls creme-
welB; das Erzeugnis darf auch keinerlei
Klumpen enthalten, die laelchtem Druck
widarstehen; in reinem Wasser unlidslich

wie Spalte 1, XI{I }j, jedoch aus entrahmter

yilch, durch Fillung mit Hilfe voun Lab oder
sonatigen milchkoagulievenden Enzymen, ge-

waschen und getrocknel

wie Hr. 3 b)

wie Spalte 1, XII b), jedoch aus entrehmter
Milch, nach F#llung mit Hilfe von Bauren
der Anlage 2 Nr, 12, Mplke, milchs&ure-
bildenden Bekterienkulturen; behandelt mit
den in Anlage 2 Nr. 9 genannten Zusatz-
stoffen und Trocknung oder aus Kesein, das
mit den in Anlage 2 Nr. 9 genannten Zusatz-
gtoffen bshandelt wurds

b) wie Nr. 3 b), jedoch sehr geringes Aroma

und sehr geringe Fremdgeriche, fast volliig
1fslich in destilliertem Wesser, ausge-
nommen Calciumkaseinat

titrierbare Siure, ausgedrickt
in ml zehntelnormaler Hatron-—

jauge in g, hochstens

Aschegehalt (elnschl. mnOm-.

héchstens

waggerfreler Milchzucker,
hachstens

gedimente {verbrannte Tell-
chen), héchstens

Wassergehalt, h&chgtens

Milchproteingehalt in der
wrrockenmasss, mindestens
davon Kaseingehalt, mind.

tilchfettgehalt in der
Trockenmasse, hdchstens

>mn:mmm=mpn {ainschiieB~
lich uucm_. mindesktens

0,27
2,5y m/m
I & m/m

22,5 mg In
259

10 v m/m

p4d % m/m
95 % n/n

2 yvm/m

7,508 m/m

wassarfreler #“llchzucker,hdchst. 1 t m/m

Sadimente {verbrannte Teil-
chen) , hochstens

Hassergehalt, hdchatens.

Milchkaseingehalt in der
Trockenmagse, mindestens

MilehEettgehalt in der
Trockenmassa, nhdchstens

wasserfreler Mllchzucker,
hdchstens

pli~Hert

Sedimente [verbrannte Teil-
chen}, hochstens

22,5 mg In
¢35 g

B v /o
g8 v n/m

2,0 v m/m

1,0 ¢ m/m
6 bls B

22,5 mg
in 25 g"
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k} Gruppe XIII wird gestrichen.
1) Gruppe XIV wird Qie folgt gedndert:
aa) In Spalte 1 Buchstabe a und Spalte 2 Nr. 1 bis 4 werden
jeweils die Worte "handelsiiblichen Bezeichnung" durch das

Wort "Verkehrsbezeichnung'" ersetzt.

bb) In Spalte 1 Buchstabe b werden nach dem Wort "Fertigerzeug-

nissen,” die Worte "auch unter Verwendung von Lactase,”

eingefiigt.
m) Gruppe XV Spalte 1 Buchstabe b wird wie folgt gedndert:
aa) Nach dem Wort "Butter” wird das Wort ", auch" eingefiigt.
bb) Die Worte "in H8he von mindestens 3" werden gestrichen.

cc) Nach dem Wort “Milchséurebakterienkulturen“ werden die

Worte "und/oder Buttermilcherzeugnissen dexr Gruppe IV"

eingefiigt.
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n) Folgende Gruppen werden angefiigt:

"XVIa)

b)

XVII a)}

b)

Molkernmisch—
erzeugnis

hergestellt aus

Molkenerzeug—
nissen der
Gruppe X, auch

unter Verwendung

1. Molke in Ver-

1.

bindung mit
der Verkehrs—
bezeichnung
des belge—
gebenenn Le~
bensmittels

fHirbender Lebens-—

mittel und Lac— 2.

tase und/oder

angereichert mit

Milcheiweier—-

zeugnissen, unter
Zusatz beigege-

bener Lebens—
mittel, wobel
der Anteil der

Molkensahne

2.

_{Molkenrahm)
in Verbindung
mit der Ver—

kehrsbezeich—

nung des bei-
gegebenen Le-
bensmittels

Molkenerzeugnisse
grofer ist als die
Sume der anderen

Anteile, zur
Herstellung in
Aurtcmaten auch

ganz oder teil-
weise getrocknet

Milchfetterzeug—

nisse

hergestellt aus

1.

Milch, Sahne durch

Abtrennen vor

Buttermilch und/

oder Butter durch

Abitrennen vorn

Wasger und Ein-

stellen der fett-

freien Trocken—

masse, fliissig oder
teilkristallisiert,

auch unter Ver—

wendung von Inert—

gas, auch durch

Auftrennen in

unterschiedliche

Erweichungs— und

Erstarrungsbe—

reiche, Fettgehalt

mehr als 20 %

Butterrein—
fett,

(wasser-
freies
Butterfett,
wasserfreies
Milchfett,
Butterschmalz)

brucksache-34 2 )87

wie Spalte 1,
XVI b), jedoch
aus Molke

wie Spalte 1,
XVI b), Jedoch

aus Molkensahne

{Molkenrahm)

1. wie Spalte 1,

mindestens 99,

X VII b), durch

Abtremmen der

fettfreien

Trockenmasse,

Bochstgehalt an

freien Fett-
siuren: 0,35 %,

bei. Herstellung

aus Sauerrahmr
butter 0,45 3

(als Olsdure be—
rechnet), Peroxid-
hischstwert: 0,2 mEqu
0,/kg Fett, Hochst-—
wassergehalt: 0,1 %,
chne Auftrennen in
unterschiedliche
Erweichungsbereiche



2. Butter- 2. Wie Nr. 1 " mindestens 96
fett jedoch Hochst—
(Buttersl) gehalt an
' freien Fett-

sduren: 0,5 &

(als Olsdure -
berechnet }, :
Peroxidhichst~
wert: 0,5 mEqu
0,/kg Fett, Hichst-
wassergehalt 0,2 %

3. Butterfett 3. wie Nr. 1, mindestens 99,8
fraktioniert fraktioniert .
mittels
Kristallisation

8. Anlage 2 wird wie folgt gedndert:

a) Numnier 1 erhdlt ab Buchstabe a folgende Fassung:

"a) Sauermilcherzeugnissen, Joghurterzeugnissen, Kefirer-
zeugnissen und Buttermilcherzeugnissen, die nach der
Fermentation einer Wirmebehandlung von mehr als 50 °¢

unterzogen werden, und ‘ - ' .

b) Milchmischerzeugnissen, Milchhalbfetterzeugnissen und

Molkenmischerzeugnissen

bis zu einem Gesamtanteil von 2 Gewichtshundertteilen."
b) Die Nummern 4 und 5 erhalten folgénde Fassung:

“4. E 301 Natrium-L-ascorbat, E 304 6~Palmitoyl-L-Ascor-
binsfure (L-Ascorbylpalmitat} und die nach Anlage 1
Gruppe IX Spalte 1 Buchstabe b zulissige E 300 L-As-

corbinsdure, auch in Mischungen untereinander, zur
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Verwendung beil Trockenmilcherzeugnissen, Milchmischer-

zeugnissen und Molkenmischerzeugnissen

bei Trockenmilcherzeugnissen bis zu einer H&chst-
menge von 0,05 Gewichtshundertteilen, ausgedriickt

in Ascorbinsdure.
5. E 322 Lecithin zur Verwendung bei Trockenmilcherzeug-
nissen und MilcheiweiBSerzeugnissen, ausgenommen Ndhr-

kaseine und Nihrkaseinate,

bis zu einer HOchstmenge von 0,5 Gewichtshundert-

teilen.”

c) In Nummer 6 werden nach dem Wort "Sahneerzeugnissen" die

Worte "und ultrahocherhitzter Kaffeesahne" eingefiigt.
d) Nummer 9 erhdlt folgende Fassung:
"9, Natrium-, Kalium-, Calcium-, Ammonium- und Magnesium-—
hydroxide, -karbonate, -phosphate und -citrate =zur
Herstellung von N&hrkaseinat."

e) Folgende Nummern werden angefiligt:

"10. E 401 Natriumalginat und E 407 Carrageen zur Verwen-

dung beéi Sahneerzeugnissen der Spalte 1 der Anlage 1

bis zu einem Gesamtanteil wvon 0,02 Gewichtshun-

dertteilen.

11. Salzsdure, Schwefelsiure und Orthophosphorsadure zur

Herstellung von Sdure-N&hrkasein.

12, Stickstoff und E 290 Kohlendioxid zur Verwendung bel

Milcherzeugnissen fiir alle Verwendungszwecke.
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13. die in § la Abs. 1 der Verordnung liber vitaminisierte
Lebensmittel genannten Zusatzstoffe zur Vitaminisie-
rung von Trockenmilcherzeugnissen, Milchmischerzeug-—

nissen und Molkenmischerzeugnissen.

14. Vitamin A-~acetat und Vitamin A-palmitat zur Vitami-
nisierung von Milchhalbfetterzeugnissen
bis zu insgesamt 5 Milligramm auf ein Kilogramm,
berechnet als Retinol (Vitamin A-Alkohol).

15. Ergocalciferol, Cholecalciferol und Cholecalcife- -
rol-Cholesterin zur Vitaminisierung von Milchhalb-

fetterzeugnissen

bis zu insgesamt 12,5 Mikrogramm auf ein Kilo~

gramm, berechnet als Calciferol.™
9. Anlage 3 erhilt folgende Fassung:.

"Anlage 3
{zu § 5 b Abs. 1)

Analysénmethoden

Die anzuwendende Methode ist aus der nachstehenden Aufstel-
lung zu ersehen. Die Beschreibung der Analysenmethoden ergibt
sich aus der Amtlichen Sammlung von Verfahren zur Probenahme
und Untersuchung nach § 35 Lebensmittel- und Bedarfsgegeh—

standegesetzl) unter der angegebenen Gliederungsnummer .

Mi lcherzeugnis Merkmal Methode Stand
I. Ungezuckerte 1. Milchtrocken— L 02106.E{EG) und Januar 1981
Kondensmi lch—- masse ' 1 (EG)
erzeugnisse
2. Fettgehalt L 02.06,.E{(BG) und Januar 1981
3 (BEG)

1y zu beziehen durch Beuth-Verlag GmbH, Berlin und K&ln



I1I.

IIT.

Gezuckerte
Kondensmilch-
erzelugnisse

Trockermilcher~
zeugnisse

IV. SHurekasein

V.

Labkasein
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Milchtrocken-

masse

Fettgehalt

Sacéharosege—
gehalt

Wassergehalt
Fettgehalt

Milchsdure—
und Lactatge—
halt zur Uber-
prifung des
Verbots der
Verwendung von
Neutralisie—
rungsmitteln

- Phospha-

tase-Aktivitadt
zuxr Uberpriifung
der erforder-
lichen Warme—
behandlung

Wassergehalt

Eiweifgehalt

titrierbare
Saure

Asche {P~O
5
eingeschiossen)

Probenahme

Wassergehalt
Eiwelifigehalt

Asche (P 05
eingeschlossen)

Prcbenahme

=Nl

EoN N

ot
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02.06.E(EG) und
(EG)

02.06.E(EG) und
(BG)
02.06.E(BG) und
(EG)
02.06.E(EG) und
(EG)

02.06.E{BG) und
(BS)

02.06.E(FG) und
(EG)

02.06.E{EG) und
(EG) oder 8 (EG)

02.09 - 1
02.09 ~ 2

02.09 - 7 (EG)

02.09 - 4
02.09 - 5
02.09 - 3
02.09 - 7 (EG)

Januar 1981

Januar 1981

Januar 1981

Januar 1981

Januar 1981

Januar 1981

Januar 1981

Mai 1986
Mai 1986

Mai 1986

Mali 1986

Marz 1987

Mai 19286
Mai 1986

Mai 1986

Miarz 1987
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VI. Kaseinat | 1. Wassergehalt L 02.09 - 4 Mai 1986
2. EiweiBgehalt L02.09 -5 Mai 1986
3. pH-Wert L 02.09 - 6 Juni 1986
4. Probenahme L 02.09 - 7 (BG) Mirz 1987"

Artikel 2

Die Kiseverordnung in der Fassung der Bekanntmachung vom

*

14. April 1986 (BGBl. I 5. 412) wird wie folgt gedndert:

1. In § 3 Abs. 2a wird die Angabe "§ 1 Abs. 4" durch die Angabe

"§ 1 Abs. 3a" ersetzt.
2. § 29 Nr. 2 erhdlt folgende Fassung:

vy, gZabereitungen aus Frischkidse, die in Griechenland unter
verwendung von Ol und sonstigen typischen Zusdtzen, ins-—
besondere Gurken, hergestellt werden oder solchen grie-

chischen Erzeugnissen nach Herstellungsweise und Zusam-

mensetzung entsprechen. ™

Artikel 3

Die Verordnung iiber Speiseeié in der im Bundesgesetzblatt
Teil ITI, Gliederungsnummer 2125-4-7, vertffentlichten berei-
nigten Fassung, zuletzt gedndert durch Verordnung vom 22. HNe-

vember 1985 (BGBl. I S. 2117}, wird wie folgt gedndert:

1. In § 1 Abs. 1 Satz 1 und Abs. 2 Nr. 5 erster Halbsatz werden

jewells

a) die Worte "Sahne {Rahm}" durch das Wort "Sahneerzeugnis-—

sen”" und
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b} das Wort "Butterfett” durch das Wort "Milchfetterzeugnis-

sen
ersetzt.
2. § 1 Abs. 1 Satz 2 erhdlt folgende Fassung:

"Auferdem diirfen Stdrke bis zu 1 Hundertteil und Gelatine

verwendet werden; § 2 a Abs. 2 Satz 2 gilt entsprechend."
3. In § 2 a Abs. 2 Satz 2 wird das Wort "Gelatine," gestrichen.

4. In § 4 Nr. 3 wird das Wort "Sahne" durch das Wort "Sahneer-

zeugnisse" ersetzt.

Artikel 4

In § 1 b Abs. 1 der Verordnung iiber vitaminisierte Lebensmittel
in der im Bundesgesetzblatt Teil III, Gliederungsnummer
2125-4-23, verdffentlichten bereinigten Fassung, die zuletzt
durch Artikel 1. der Verordnung vom 6. November 1984 (BGBl. I

5. 1329) gedndert worden ist, werden die Nummern 1 b und 2 b ge-

strichen.

Artikel 5

§ 7 Abs. 2 Nr. 1 Buchstabe b der Fertigpackungsverordnung vom
18. Dezember 1981 (BGBl. I S. 1585), die zuletzt durch Verord-
nung vom 8. Oktober 1985 (BGBl. I S. 1958) gedndert worden ist,

erhdlt folgende Fassung:

“"b) Milcherzeugnissen mit Ausnahme der Milchmischgetridnke; beil
ungezuckerten Kondensmilcherzeugnissen, die in anderen Be-
hdltnissen als Metalldosen oder Tuben abgefiillt sind, ist

das Gewicht und das Volumen anzugeben, bei Buttermilcher-

zeugnissen das Gewicht oder das Volumen,".
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Artikel 6

In Anlage 5 Nr. 3.1.2 der Milch-Gliteverordnung vom 2. Juli 1980
(BGBL. I. S. 878), die zuletzt durch Verordnung vom 21. Juni
1985 (BGBl. I. S. 1151) geidndert worden ist, wird die Mengenan-

gabe "1000 cm® Wasser" durch die Menéenangabe "100 cm3 Wasser®

ersetzt.

Artikel 7

Der Bundesminister fiir Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten
kann den Wortlaut der Verordnung iiber Milcherzeugnisse in der
vom ... (Datum des Inkrafttretens dieser_ﬁnderungsyerordnung) an

geltenden Fassung im Bundesgeéetzblatt bekanntmachen.

Artikel 8

niese Verordnung gilt nach § 14 des Dritten Uberleitungsgesetzes
in Verbindung mit Artikel 325 Satz 2 des Einfiihrungsgesetzes zum
Strafgesetzbuch vom 2. Mdrz 1974 (BGBl. I S. 469}, Artikel 11
des Gesetzes zur Gesamtreform‘des Lebensmittelrechts vom

15. August 1974 (BGBl. I S. 1945), § 42 des Eichgesetzes und

§ 32 des Milch- und Fettgesetzes auch im Land Berlin.
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Artikel 9

Diese Verordnung tritt am Tage nach der Verkiindung in Kraft.

Bonn, den .scesssssasssns Der Bundesminister
fiir Erndhrung, Landwirtschaft

und Forsten

Der Bundesminister
fiir Jugend, Familie, Frauen

und Gesundheit

-
Der Bundesminister

flir Wirtschaft
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Begridindung

Allgemeines

Mit der Verordnung sollen einige Herstellungs- und Kennzeich-
nungsvorschriften fiir Milcherzeugnisse gedndert werden. Dies
erfolgt, um die Herstellungsmdglichkeiten - soweit vertretbar -

zu erweitern sowie zur Umsetzung

- der Richtlinie 83/417/EWG des Rates vom 25. Juli 1983 zur An-
gleichung der Rechtsvorschriften der Mitgliedstaaten uber be-
stimmte MilcheiweiBerzeugnisse (Kaseine und Kaseinate) flir die

menschliche Ernéhrungl) (Kasein-Richtlinie),

— der Richtlinie 83/635/EWG des Rates vom 13. Dezember 1983 zur
zweiten Anderung der Richtlinie 76/118/EWG des Rates vom 18.
Dezember 1975 zur Angleichung der Rechtsvorschriften der Mit-
gliedstaaten iiber bestimmte Sorten von eingedickter Milch und

2)

Trockenmilch fiir die menschliche Erndhrung {Dauermilch-

Richtlinie) und

- der Frsten Richtlinie der Kommission vom 15. Juli 1986 =zur
Festlegung der Gemeinschaftsmethoden fiir die Probenahme von
Kaseinen und Kaselnaten (86/424/EWG)3)

in nationales Recht.

Gleichzeitig soll eine Festschreibung bestimmter Herstellungs-
bedingungen erfolgen, um ein Unterlaufen des angestrebten

Qualitdtsniveaus zu verhindern.

Durch die Anderungsverordnung werden die &ffentlichen Haushalte
nicht zusitzlich belastet. Die Anderung der Herstellungsbestim-
mungen fithrt nicht zwingend zu zusitzlichen Kosten, da bel

—— i ha ———— — —— . . —

1y abl. EG Wr. L 237 S. 25
) Abl. EG Nr. L 357 S. 37

3y ABl. EG Nr. L 243 S. 29



Nichteinhaltung der an Standardsorten zu stellenden strengeren
Anforderungen ein Ausweichén der Wirtschaft auf sog. Gruppener-
zeugnisse zuldssig ist. Die Anderung von Kennzeichnungsvor-
schriften bedingt zwar eine Umstellung des Verpackungsmaterials.
Diese Umstellung ist jedoch auf Grund der eingerdumten Uber~
gangsregelung im Rahmen der ohnehin anfallenden Ersatzbeschaf-
fung mdglich, so daB8 zusdtzliche Kosten und nennenswerte Preis-
wirkungen hierdurch kaum entstehen dlirften. Die durch die Ver-
ordnung bei Einzelpreisen sich ergebenden Auswirkungen 1assén
sich nicht quantifizieren. Wegen ihres voraussichtlich geringen
Umfangs sind Auswirkungen auf das Preisniveau, besonders auf das

Verbraucherpreisniveau, kaum zu erwarten.

Ermdchtigungens:

1. Folgende Vorschriften werden auf das Lebensmittel- und Be-

darfsgegenstindegesetz (LMBG) gestilitzt:

a) Artikel 1 {Milcherzeugnisverordnung)

Nr. 2 hinsichtlich § 2 Abs. 1 auf § 9 Abs. 1 Nr. 1
Buchstabe b und Abs. 3

Nr. 2 hinsichtlich § 2 Abs. la,

1b, 4 Nr. 1 und Abs. 5 auf § 10 Abs. 1 Satz 1
Nr. 3 {(mit Ausnahme von ‘ auf § 19 Nr. 1 und Nr. 2
§ 3 Abs. 5 Satz 3} Buchstabe b

Nr. 8 auf § 12 Abs. 1 Nr. 1,

Abs. 2 Nr. 1 und Abs. 3
-und § 16 Abs. 1 Satz 2

Nr. 9 auf § 44 Nr. 2

b) Artikel 3 (Verordnung iiber Speiseeis)

Nr. 1 und 2 auf § 19 Nr. 4 Buchstabe a

Nr. 3 ‘ anf § 12 Abs. 2 Nr. 1 und
Abs. 3

Nr. 4 auf § @ Abs. 1 Nr. 1

Buchstabe b und Abs. 3.

c) Artikel 4 (Verordnung iiber vitaminisierte Lebensmittel)

auf § 12 Abs. 1 Nr. 1,
Abs. 2 Nr. 1 und Abs. 3
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2. Artikel 5 (Fertigpackungsverordnung) wird gestiitzt auf § 17 a
Abs. 1 Nr. 1 Buchstabe e des Eichgesetzes.

3. Artikel 6 (Milch~Giiteverordnung) wird gestiitzt auf § 10
" Abs. 1 des Milch- und Fettgesetzes.

4. Die iibrigen Vorschriften werden auf das Milchgesetz gestiitzt.

Zu den einzelnen Vorschriften

Zu Artikel 1 Nr. 1

Um eine einheitliche Zitierweise zu ermdglichen, erhilt die

Verordnung eine Kurzbezeichnung und eine Abkiirzung.

Zu Artikel 1 Nr. 2

§ 2 soll wegen umfangreicher Anderungen insgesamt neu gefafBt

werdern.

Absatz 1 wird als Beétimmung zum Schutze der Gesundheit auf § 2
Abs. 1 Nr. l1b des LMBG gestiitzt. Dies hat zur Folge, daf ein
Verstol gegen das Gebot der Wirmebehandlung kiinftig als Straf-
tatbestand einzustufen ist. Die vorgeschriebene Warmebehandlung
ist nach wie vor notwendig, um in Milcherzeugnissen méiglicher-
weise enthaltene krankmachende Mikroorganismen abzutdten.

Nach Einfithrung der Gruppe XVII {Milchfetterzeugnisse) ist diese
in die Bestimmung des Absatzes 1 Satz 2 einzubeziehen. Bei die-

ser Gelegenheit soll Absatz 1 redaktionell vereinfacht werden.

Die Aufnahme des neuen Absatzes 1 b erfolgt zur Umsetzung der

Kasein-Richtlinie {(Artikel 2 i.V.m. Anhang I).

In Absatz 2 Nr. 2 a wird der Stdrke—~ und Speisegelatinezusatz
beschridnkt auf die Gruppenerzeugnisse. Die Formulierung "nach

der Fermentation® dient der Klarstellung der bisherigen Rechts-

lage. In Nr. 2 b wird die Verwendung von Stirke und Speisegela-



tine auch fiir Molkenmischerzeugnisse zugelassen, da hier die
gleichen technologischen Probleme bestehen wie bei den Milch-
mischerzgugnissen. Durch Aufnahme der neuen Nr. 3 wird die Ver-
wendung von Vitaminen fiir die genannten MilcherZeugnisgruppeh
ermdglicht. Die Verwendunyg zulassungsbedﬁpftiger Zusatzstoffe
als Vitamine wird entsprechend dem § la der Verordnung Uber vi-
taminisierte Lebensmittel durch die Inbezugnahme dieser Vor-
schrift in der neuen Nr. 13 der Anlage 2 geregelt. Hinsichtlich
der Vitaminisierung von. Milchhalbfetterzeugnissen wird die be-
reits in § 1b der Verordnung Uber vitaminisierte Lebensmittel

enthaltene Regelung in die neuen Nrn. 14 und 15 der Anlage 2

ibernommen.

Die Aufspaltung des Absatzes 4 in zwei Nummern erscheint im Hin-
blick auf die unterschiedliche Bewehrung von VerstOBen gegen die
Absitze 1 a und 1 b (VerstoB gegen das LMBG) und gegen die Ab-

sitze 2 und 3 (VerstoB gegen das Milchgesetz) erforderlich. Ab-
gatz 1 braucht nicht mit aufgefithrt zu werden, da sich das Ver-

bot des Inverkehrbringens insoweit bereits aus § 9 Abs. 2 LMBG

ergibt {Bewehrung: § 51 Abs. 1 Nr. 2 LMBG} .

Im Zusammenhang mit Absatz 5 ist zu bemerken, daB diese Vor-
schrift nunmehr zutreffend auf § 10 Abs. 1 Satz 1 LMBG gestiitzt

wird (s. Neufassung des § 6 Abs. 4 Nr. 4 sowie den allgemeinen

Teil der Begriindung).

Zu Artikel 1 Nr. 3 Buchstgbe a, aa

Folgednderung der Streichung der Gruppe XIII nach Artikel 1
Nr. 7 Buchstabe k; flir Sahneerzeugnisse sind zukiinftig nur noch

andere Zutaten als die fiir die Herstellung notwendigen Milchin-

haltsstoffe anzugeben.
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Zu Artikel 1 Nr. 3 Buchstabe a, bb

Um vergleichbare Mindesthaltbarkeitsdaten zu bekommen und um die
Berechnung auf realistischen Durchschnittstemperaturen sicherzu-
stellen, soll eine Bezugstemperatur (angenommene Lagerungstem—
peratur) flir die Berechnung der Mindesthalbarkeitsdaten einge-
fiihrt werden, wenn das Datum mit dem Hinweis "“gekiihlt"™ angegeben

wird.

Die gesamte Kennzeichnungsvorschrift {iber die Widrmebehandlung

wird neu gefaBt.

Die Ergdnzung im Buchstaben a ist bedingt durch Artikel 7 Absatz
4 Buchstabe d der Dauermilch-Richtlinie. Nach der bisherigen
Regelung ist nur die Widrmebehandlung, der das Enderzeugnis un-
terzogen wurde, anzugeben. Die damit erfolgende Information des
Verbrauchers erscheint jedoch in den Fiallen unzureichend, in
denen zwar nicht das Enderzeugnis, jedoch ein zu seiner Herstel-
lung verwendetes Milcherzeugnis widrmebehandelt wurde. Beispiele
sind hier insbesondere die Milchmischerzeugnisse. Durch die Er-
gdnzung der Kennzeichnungsvorschrift liber die Wdrmebehandlung
soll daher kiinftig eine gegebenenfalls erfolgte Warmebehandlung
des zur Herstellung des Enderzeugnisses verwendeten Milcherzeug-
nisses dann angegeben werden, wenn eine Kennzeichnung der Wirme-
behandlung deshalb entfallen wiirde, weil das Enderzeugnis als

solches nicht widrmebehandelt wurde.

Zu Artikel 1 Nr. 3 Buchstabe a, cc

Ndhrkaseine und Ndhrkaseinate werden von der Kennzeichnungs-
pflicht nach § 3 Abs. 2 ausgenommen, da insoweit in § 3 Abs. 2 b

eine Sonderregelung eingefiihrt wird.

Zu Artikel 1 Nr. 3 Buchstabe b

Die Ergdnzung erfolgt in Umsetzung von Artikel 4 der

Kasein-Richtlinie sowie Artikel 1 Nr. 4 der Dauermilch~Richt-

linje.



Zu Artikel 1 Nr. 3 Buchstabe ¢

Die Ergidnzung erfolgt in Umsetzung von Artikel 4 Absatz 1 Buch-
stabe a und b der Kasein-Richtlinie. Wihrend dabei die Verkehrs-
bezeichnung von Nihrkasein nicht gesondert geregelt zu werden

braucht (siehe § 3 Abs. 3 Nr. 1), ist beziiglich der Verkehrsbe-
zeichnung der Nihrkaseinate wegen der hier von der Kasein-Richt-

linie geforderten Angabe der Kationarten eine Sonderregelung

erforderlich.

Zu Artikel 1 Nr. 3 Buchstgbe d

Folgednderung zu Artikel 1 Nr. 3 Buchstabe a, cc.

Zu Artikel 1 Nr. 3 Buchst;bg e

§ 3 Abs. 5 wird redaktionell angepaBt. Die Anderung dient der
Umsetzung von Artikel 1 Nr. 3 (betrifft‘Neufassung von Artikel 7
Abs. 5, erster Gedankenstrich) der Dauermilch- Richtlinie. Die
Aufnahme des neuen Satzes 2 dient einer Angleichung an die Vor-
schrift des § 14 Abs. 2 Nr. 6 der Kﬁseﬁerordnung. Satz 3 Nr. 3
dient der Umsetzung von Artikel 4 Abs. 2 der Kasein-Richtlinie.

Zu Artikel 1 Nr. 3 Buchstabe f

Es erscheint angebracht, diese bereits bei der Abgabe von Kise
bestehende Erleichterung {s. § 14 Abs. 6 Satz 2 der Kiseverord-

nung) auch Ffiir Milcherzeugnisse zuzulassen.

Zu Artikel 1 Nr. 4 Buchstqbe a

Hinsichtlich der Angabe des Fettgehaltes wird unter Buchstabe £
eine Fallgruppe angefiigt, deren Besonderheit darin besteht, das
mehrere Milcherzeugnisse verwandt worden sind. Dies bedingt eine
redaktionelle hnpassung der iibrigen Buchstaben, in denen jeweils

die Worte "unter Verwendung von" gestrichen werden.
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Zu Artikel 1 Nr. 4 Buchstabe b

Die Anderung erfolgt in Umsetzung von Artikel 1 Nr. 3 (betrifft
Neufassung von Artikel 7 Abs. 4 Buchstabe b) der Dauermilch-
Richtlinie.

Zu Artikel 1 Nr. 4 Buchstabe c

Die Erginzung erfolgt in Umsetzung von Artikel 1 Nr. 3 (betrifft
Neufassung von Artikel 7 Abs. 2 Buchstabe b) der Dauermilch-
Richtlinie).

Zu Artikel 1 Nr. 5

§ 6 (Vorschriften iiber Straftaten und Ordnungswidrigkeiten) wird

insgesamt neu gefaft.

Absatz 1 trigt dem Umstand Rechnung, da8 abweichend von der bis-—
herigen Regelung § 2 Abs. 1 Satz 1 der Verordnung auf die Er-
michtigung in § 9 Abs. 1 Nr. 1 Buchstabe b des LMBG gestiitzt
wird. Verst#Be gegen § 2 Abs. 1 Satz 1 der Verordnung sind damit
nach § 51 Abs. 1 Nr. 2s, Abs. 2 bis 4 des LMBG zu ahnden.

Absatz 2 entspricht dem bisherigen Absatz 1.

Absatz 3 entspricht dem bisherigen Absatz 2.

Absatz 4 Nr. 1 entspricht dem bisherigen Absatz 3 a.

Absatz 4 Nr. 2 trigt dem Umstand Rechnung, daB § 2 Abs. 1 b der
Verordnung auf die Ermééhtigung des § 10 Abs. 1 LMBG gestiitzt

wird. Verstdfe gegen § 2 Abs. 1 b der Verordnung sind damit nach
§ 53 Abs. 2 Nr. 1 Buchstabe a des LMBG zu ahnden.
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Absatz 4 Nr. 3 bewehrt die den Herstellungsverboten in Absatz 4

Nr. 1 und 2 entsprechenden Verkehrsverbote. .

Absatz 4 Nr. 4 trdgt dem Umstand Rechnung, daB abweichend von
der bislierigen Konzeption § 2 Abs. 5 der Verordnung auf § 10
Abs. 1 Satz 1 des LMBG gestiitzt wird. '

Absatz & entspricht dem bisherigen Absatz 3. Die Vorgchrift be-—
riicksichtigt, daB8 in § 3 der Verordnung Absatz 2 Satz 2, die
Absitze 2 a und 2 b, Absatz 5 Satz 2 und 3 und Absatz 7 Satz 2

eingefiigt wurden.
Absatz t entspricht dem bisherigen Absatz 4.

In Absatz 6 Nr. 1 kann auf die Zitierung des § 2 Abs. 1 der Ver-
ordnung verzichtet werden, da ein Verstof gegen diese Vorschrift
nach § 9 Abs. 2 i.V.m. § 51 Abs. 1 Nr. 2 LMBG geahndet werden
kann. Exn VerstoB gegen § 2 Abs. 4 Nr. 1 der Verordnung wird
bereits von § 6 Abs. 4 Nr. 3 erfafit, so dag in Absatz 6 Nr. 1
insowei* eine Einschrinkung geboten ist. Der Verstofi gegen § 2

Abs. 5 wird nunmehr von Absatz 4 Nr. 4 erfast.

Absatz & Nr. 3 entspricht dem bisherigen Absatz 4 Nr. 3 und be-
riicksichtigt die Einfiigung der neuen S&tze in § 3 Abg. 5 und 7.

Zu Artikel 1 Nr. 6

Die Einflgung der in § 7 a vorgesehenen Ausnahmevorschrift f£ir
besondere Zubereitungen ist erforderlich, weil es sich bei den
' Zuberei-ungen, die iiberwiegend aus Joghurt sowie 01 und Gurken.
vor allem in Griechenland, hergestellt werden, um Zubereltungen

eigener Art handelt.
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Die Einfiigung des § 7 b dient der Aufnahme einer {ibergangsrege—
lung. Diese gilt nicht fiir die auf Grund der Dauermilch-Richt-
linie und der Kasein~Richtlinie gedinderten Vorschriften, da die
genannten EWG-Richtlinien keine Ubergangsfristen mehr zulassen.
Die betreffenden Regelungen sind der Wirtschaft seit Jahren be-

kannt.

Zu Artikel 1 Nr. 7 Buchstabe a

Der Inhalt der vierten Spalte ist zu erweitern, da die umzu-
setzende Kasein-Richtlinie neben dem Fettgehalt auch weitere

Anforderungen an die Zusammensetzung der Erzeugnisse vorsieht.

7u Artikel 1 Nr. 7 Buchstabe b, aa

Die Reéelung dient der Klarstellung, daB bei der Herstellung von
Sauermilcherzeugnissen der Gruppe I nur mesophile Bakterienkul-
turen verwendet werden diirfen. Hierdurch wird eine deutliche
Abgrenzung zu den nachfolgenden Milcherzeugnisgruppen gewdahr-

leistet.

Zu Artikel 1 Nr.'7 Buchstabe bk, bb

Durch das Verbot der Wirmebehandlung nach der Fermentation bei
den Standardsorten soll dem Verbraucher eine gehobene Produkt-
qualitdt mit den dafiir erwiinschten lebenden Bakterienkulturen
angeboten werden. Daaurch wird der Zusatz von Bindemitteln f£iir
die Standarderzeugnisse entbehrlich (vgl. Ainderung unter Nr. 2

Buchstabe ¢, aa).

7Zu Artikel 1 Nr. 7 Buchstabe b, ccC

s soll eine Standardisierung erfolgen, da dieses Produkt einen
zunehmenden Marktanteil gewinnt. Die Herstellungswelse wird ent-
sprechend den franzdsischen Herstellungsvorschriften festgelegt.
Bei den bei der Herstellung von Créme fraiche verwendeten spezi-

figschen Milchgiurebakterienkulturen handelt es sich insbesondere

um folgende: Streptococcus cremoris, Streptococcus diacetilac-

tis, Streptococcus thermophilus, Leuconostoc cremoris.



Zu Artikel 1 Nr. 7 Buchsgpbe_c‘

Bei der Gruppe "Joghurterzeugnisse” wird eine Konkretisierung
der spezifischen Reifungskulturen und eine Abgrenzung zu Sauer-
milch- und Kefirerzeugnissen vorgenommen. Um eine MSglichkeit
zur Verringerung des Zuckerzusatzes und zur Beschleunigung der
Fermentation zu schaffén,.wird die Verwendung von Lactase zur

Spaltung von Lactose ermﬁglicht.

AuBerdem wird Joghurt in einer gegeniiber dem klassischen Joghurt
schwach gesduerten Art als neuer Standard definiert. Beziiglich
des Verbotes einer Wirmebehandlung nach der Fermentation in

Spalte 3 wird auf die Begriindung zu Artikel 1 Nr. 7 Buchstabe b,

bb verwiesen.

Zu BArtikel 1 Nr. 7 Buchsggbe d

Bei der Gruppe "Kefirerzeugnisse" wird eine Konkretisierung vor-
genommen, um den Besonderﬁeiten dieser Erzeugnisse Rechnung zu
tragen. AuBerdem wird als neuer Standard Kefir in schwach fer—-
mentierter Art (ohne Hefe) definiert. Beziiglich des Wirmebehand-
lungsverbotes nach der Fermentation in Spalte 3 wird auf die

Begriindung zu Artikel 1 Nr. 7 Buchstabe b, bb verwiesen.

Zu Artikel 1 Nr. 7 Buchs@gbe e, aa

Das bei der zunehmenden Herstellung von Milchfetterzeugnissen

aus Sahne anfallende Produkt wird in die Gruppe IV “Buttermilch-

erzeugnisse" eingeordnet.

Zu Artikel 1 Nr. 7 Buchs§§be e, bb

Zur Beqgriindung des Verbots einer Wdrmebehandlung nach der Fer-

mentation wird auf die Begriindung zti Artikel 1 Nr. 7 Buchstabe

b, bb verwiesen.
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7u Artikel 1 Nr. 7 Buchstabe e, cc

Diese Erginzung dient der Charakterisierung des Standarderzeug-

nisses "Reine Buttermilch”.

Zu Artikel 1 Nr. 7 Buchstabe f

el
Fiir das Gruppenerzeugnis Sahne wird die Anreicherung é%%vﬁfﬁeiﬁ—
erzeugnissen ermdglicht, wihrend diese Anreicherung bei den

Standarderzeugnissen ausgeschlossen wird.

Zu Artikel 1 Nr. 7 Buchstaben g und h

Bei den Erzeugnissen der Gruppen IX und X wird - wie bei der
Gruppe II - die Verwendung von Lactase ermdglicht; bei den Er-
zeugnissen der Gruppe IX wegen der Dauermilch-Richtlinie aller-

dings nur flr Gruppenerzeugnisse.

Zu Artikel 1 Nr. 7 Buchstabe i
Wie bei den Erzeugnissen der Gruppen II, IX und X wird bei der
Herstellung von Milchzuckererzeugnissen (Gruppe XI) die Verwen-

dung von Lactase ermdglicht.

Zu Artikel 1 Nr. 7 Buchstabe j

Die Anderung erfolgt in Umsetzung der Kasein-Richtlinie.

Zu Artikel 1 Nr. 7 Buchstabe k

Die Gruppe "Sauermilchquarkerzeugnis" soll gestrichen werden,

da die Regelung dieses zur Herstellung von Sauermilchkidse be-

stimmten Vorproduktes durch die Fiinfte Verordnung zur Anderung
der Kiseverordnung in diese integriert worden ist (vgl. § 3

Absatz 2 a und 2 b der Kiseverordnung).



Zu Artikel 1 Nr. 7 Buchstgbe 1, aa

. + . L] - ‘
Bei den Erzeugnissen der Gruppe XIV wird die Verwendung von Lac-

tase ermtglicht.

Zu Artikel 1 Nr. 7 Buchst§pe 1, bb

Es wird eine redaktionelle Anpassung an den Wortlaut der Lebens-

mittel-Kennzeichnungsverordnung vorgenommen.

Zu Artikel 1 Nr. 7 Buchstabe m
Durch die Anderung wird dem Umstand Rechnung getragen, daB es
heute technologisch mdglich ist, Milchhalbfetterzeugnisse ohne

verwendung von Milcheiweifilerzeugnissen herzustellen.

Die Verwendung von Buttermilcherzeugnissen erlaubt bhei Milch-

halbfetterzeugnissen eine geschmackliche Verbesserung.

Zu Artikel 1 Nr. 7 Buchstabe n

Es wird eine Standardisierung der Produktgruppen "Molkenmischer-
zeugnisse" und "Milchfetterzeugnisse" vorgenommen, da diese Pro-

dukte zunehmend Bedeutung auf dem Markt erlangen.

Zu Artikel 1 Nr. 8 Buchstabe a

Die Anderung der Anlage 2 Nr. 1 Buchstabe a ist eine Folgedn-

derung zu Artikel 1 Nr. 2 Buchstabe c, aa.

Die in Anlage 2 Nr. 1 genannten Zusatzstoffe werden auch fir
Molkenmischerzeugnisse zugelassen, da es dort Zhnliche technolo-

gische Probleme gibt wie bei den Milchmischerzeugnissen.
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Zu Artikel 1 Nr. 8 Buchstabe b

Die Verwendung der in Anlage 2 Nr. 4 zugelassenen Zusatzstoffe
wird auf Milchmischerzeugnisse und Molkenmischerzeugnisse ausge—
dehnt (vgl. § 2 Abs. 2 Satz 1 Nr. 3).

Der Zusatz von Lecithin bei MilcheiweiBerzeugnissen ermdglicht

eine bessere Instantldslichkeit.

Zu Artikel 1 Nr. 8 Buchstabe c

Aus technologischen Griinden ist die Einbeziehung ultrahocher-

hitzter Kaffeesahne in die Nummer 6 der Anlage 2 erforderlich.

Zu Artikel 1 Nr. 8 Buchstabe d

Die Anderung erfolgt in Umsetzung von Artikel 2 i.V.m. Anhang II

der Kasein-Richtlinie.

Zu Artikel 1 Nr. 8 Buchstabe e

Die Aufnahme der Nummer 10 ist aus technologischen Griinden not-
wendig, um eine Stabilisierung des Produkts zu erreichen. Die
Zulassung der Zusatzstoffe wird allerdings auf die Gruppener-

zeugnisse beschrankt.

Mit Nr. 11 wird Artikel 2 i.V.m. Anhang I Abschnitt II der

Kasein-Richtlinie umgesetzt.

Nr. 12 trdgt techrnologischen Anforderungen Rechnung, insbeson-
dere zur Verdrdngung von Sauerstoff bei Abpackung von Produkten

mit l&ngeren Haltbarkeitserfordernissen.

Da § 2 Abs. 2 Nr. 3 hinsichtlich der Vitamine, die Zusatzstoffe
sind, eine Einschrinkung enthdlt, ist. deren Verwendung in der
Anlage 2 zu regeln. Die Aufnahme der neuen Nr. 13 der Anlage 2

ermglicht die Verwendung der in § 1 a der Verordnung iiber vita-



minisierte Lebensmittel genannten Zusatzstoffé; durch die neuen
Nrn. 14 und 15 werden die in § 1 h Abs. 1 Nr. 1 b und 2 b der
Verordnung iiber vitaminisierte Lebensmittel enthaltenen Bestim-
mungen iiber die Verwendung bestimmter Vitamine fiir Milchhalb-

fetterzeugnisse in die Milcherzeugnisverordnung fibernommen.

Zu Artikel 1 Nr. 9

Die Analysenmethoden in Anlage 3 werden im Hinblick auf deren
fibernahme in die Amtliche Sammlung nach § 35 Lebensmittel- und
Bedar fsgegenstindegesetz neu zitiert. Die Anlage wird um weite-
re, inzwischen von der Kommission der EG festgelegte Methoden
ergdnzt. Die Methoden L 02.06E(EG) und 1{EG) bis 8(EG) ent-
sprechen der Ersten Richtlinie der Kommission vom 13. Novem-
ber 1279 zur Festlegung gemeinschaftlicher Bnalysenmethoden zur
Priifung bestimmter Sorten eingedickter Milch und Trockenmilch
fiir die menschliche Ern¥hrung (79/1067/EWG) (ABlL. Nr. L 327 vom
24.12.1979 8. 30).

Die Methoden L 02.09-1 bis -6 entsprechen der Ersten Richtlinie
der Kommission vom 25. Oktober 1985 zur Festlegung der Gemein-
schaftsmethoden fiir die Analysen von Nihrkaseinen und Nihrka-

seinaten (85/503/EWG) (ABl. Nxr. L 308 vom 20.11.1985 S. 12).

Die Methode L 02.09-7 (EG) entspricht der Ersten Richtlinie der
Kommission vom 15. Juli 1986 zur Festlegung der Gemeinschafts-—
methoden fiir die Probenahme von Kaseinen und Kaseinaten

{86/424/EWG) (ABl. Nr. L 243 vom 28.08.1986 S. 29).

Zu Artikel 2 Nr. 1

Die Bnderung dient der Behebung eines bei der Fiinften Verordnung

zur Anderung der Kidseverordnung unterlaufenen redaktionellen

Versehens.
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Zu Artikel 2 Nr. 2

Die Definition eines Erzeugnisses als "nach griechischer Art"
begegnet im Hinblick auf das deutsch-griechische Abkommen iiber
den Schutz von Herkunftsangaben, Ursprungsbezeichnungen und an-
deren geographischen Bezeichnungen vom 16. April 1964 Bedenken.
In die Késeverordnuﬁg soll daher die fiir § 7a der Verordnung

iiber Milcherzeugnisse vorgesehene Definition lbernommen werden.

Zu Artikel 3 Kr. 1

Es handelt sich um eine Folgeiinderung, die durch die Anderung

der Milcherzeugnisverordnung bedingt ist.

Zu Artikel 3 Nr. 2

Die fiir Gelatine bisher geltende' Mengenbegrenzung wird ge-
strichen. Sie ist von der EG-Kommissicn beanstandet worden, weil
sie mit dem EG-Recht und der EG-Rechtsprechung nicht vereinbar

ist.

Zu Artikel 3 Nr. 3

Es handelt sgich um eine Folgednderung zu Nr. 2. Die Vorschrift
iilber die anteilige Klirzung der verwendeten Dickungsmittel gilt
nur filir diejenigen Stoffe, fiir die eine Mengenbegrenzung

besteht. Da die Mengenbegrenzung fiir Gelatine kiinftig entfdllt,

muB das Wort “"Gelatine” an dieser Stelle gestrichen werden.

Zu Artikel 3 Nr. 4

Die Anderung ist Folge der Anderung unter Nr. 1.



Zu Artikel 4

Es randelt sich um eine Folgeidnderung, die durch die UUbernahme
der in § 1 b der Verordnung iiber vitaminisierte Lebensmittel
enthaltenen Bestimmungen iber die Vitaminisierung von Milchhalb-
fett in die Milcherzeugnisvérordnung bedingt ist (s. Artikel 1

Nr. 8 Buchstabe e).

Zu Artikel 5

Die Anderung erfolgt zur Umsetzung des Artikels 1 Nr. 3 der

Dauermilch-Richtlinie.

Zu Arrtikel 6

Die Anderung der Milch-Giliteverordnung dient der Bereinigung

einer redaktionellen Unkorrektheit.

Zu Artikel 7

Es wird die Mbglichkeit eingerdumt, die Milcherzeugnisverordnung

neu bekannt zu machen.

Zu Artikel 8

¥

Die Vorschrift enthilt. die iibliche Berlin-Klausel.

Zu Artikel 9

¥

Die Vorschrift regelt das Inkrafttreten der Anderungsverordnung.
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Anlage

Anderungen
zur

Finften Verordnung zur Anderung der Verordnung
tiber Milcherzeugnisse

1. Artikel 1 Nr. 2 (§ 2 MilchErzV)

In Artikel T Nr. 2 1ist vor

dem Text des neugefafliten
§ 2 die Uberschrift

l!§ 2
Anforderungen an die Herstellung und Verpackung"

einzufligen.

Begriindung:
Notwendige redaktionelle Ergi#nzung.



. Artikel 1 Nr. 3 Buchstabe e (§ 3 Ahs. § Satz 1 MilchErzV)

In Artikel 1 Nr. 3 Buchstabe e sind in § 3 Abs. § Satz 1
nach den Worten

"Absdtzen 2, 2a und 2b"

die Worte

""'sowie die Mengenkennzeichnung nach § 16 Abs. 1 des Eichge-
setzes"

einzufiigen.

Begrﬂndung:

Anpassung an Artikel 11 Abs. 3 Buchstabe a.
Satz 1 der Richtlinie 79/112/EWG des Rates zur
Angleichung der Rechtsvorschriften der Mit-
gliedstaaten fiber die Btikettierung und Auf-
machung von fiir den Endverbraucher bestimmten
Lebensmitteln sowie die Werbung hierfiir (Eti-
kettierungsrichtlinie), wonach die Nettofiiil-
menge im gleichen Sichtfeld mit der Verkehrsbe~
zeichnung und dem Mindesthaltbarkeitsdatum

angegeben werden mufl.
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3. Artikel 1 Nr. 4 Buchstabe a (§ 4 Nr. 1 MilchErzV)

In Artikel 1 Nr. 4 ist Buchstabe a wie folgt zu fassen:

‘a) Nummer 1 erhdlt folgende Fassung:

.

bei Milcherzeugnissen, sofern es sich nicht um
Buttermilch, Reine Buttermilch, Molkenerzeugnisse
mit Ausnahme von Molkensahne, Milchzucker und
MilcheiweiBerzeugnisse handelt, die Angabe
"...% Fett" fiir die H8he des Fettgehaltes, ab-
weichend hiervon ist jedoch

a) bei Schlagsahne und Milcherzeugnissen aus Voll-
milch mit nattirlichem Fettgehalt der Mindestfett-
gehalt durch die Worte 'mindestens ... § Fett"
anzugeben,

b) bei Milcherzeugnissen aus entrahmter Milch, die
keiner Standardsorte entsprechen, die Angabe "aus
Magermilch" oder "aus entrahmter Milch" zu
verwenden,

c) bei Milchmischerzeugnissen die vorgeschriebene

Angabe des Fettgehaltes durch die Worte 'im
Milchanteil" zu erginzen,"'

Begriindung:

Redaktionelle Vereinfachung der Vorschriften.



. Artikel 1 Nr. 6 (§ 7b Abs. 1 MilchErzV)

In Artikel 1 Nr. 6 ist § 7b Abs. T wie folgt zu fassen:

"(1) Milcherzeugnisse diirfen vorbehaltlick des Absatzes 2
noch bis zum 30. September 16888 nach den Vorschriften dieser
Verordnung in der bis zum (Datum des Tages vor dem
Inkrafttreten dieser Anderungsverordnung)] geltenden Fassung
in den Verkehr gebracht werden."™

Begriindung:

Nachdem sich der Erlall der Verordnung verzigert
hat, muB eine angemessene {bergangsfrist einge-
rdumt werden. In diesem Zusammenhang ist kein
sachlicher Grund ersichtlich, daB zwischen
Joghurterzeugnissen und ilbrigen Milcherzeugnis-
sen unterschieden wird.
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5. Artikel 1 Nr. 7 Buchstabe ¢ (Anlage 1 MilchErzV)

In Artikel 1 Nr. 7 Buchstabe c sind in Gruppe II Spalte 1
Buchstabe b

die Worte

"', auch unter Verwendung von Lactase"

zu streichen.

Als Folge
ist in Artikel 1 Nr. 7 Buchstabe 1 der Doppelbuchstabe bb zu

streichen.

Begriindung:

Seitens der Ernihrungswissenschaft wird im
Einsatz von Lactase in Milcherzeugnissen
kein gesundheitlicher Nutzen gesehen. Bein
Verzehr derartiger Produkte wird vielmehr
als gravierender Nachteil eine verminderte
Calcium-Absorption herausgestellt. Im Hin-
blick auf die Bedeutung der Calciumversor-
gung beim Verzehr von Joghurt und Milcher-
zeugnissen bei Kindern - auf den steigenden
Anteil wvon Joghurterzeugnissen bei der
Schulmilch sei in diesem Zusammenhang hin-
gewlesen - ist diesen Erkenntnissen eine
vorrangige Bedeutung beizumessen.

Ein weiterer Nachteil des Einsatzes von
Lactase wird in der Beschleunigung der
Maillard-Reaktion gesehen.




. Artikel 1 Nr. 7 Buchstabe c (Anlage 1 MilchEer]

In Artikel 1 Nr. 7 Buchstabe ¢ sind in Gruppe II Spalte 2 in
den Nummern 5 bis 8 jeweils die Worte

"schwach gesiuert"

durch das Wort

"mild"

zZu ersetzen.

Begriindung:

Die Formulierung "schwach ges#uert" ist fir
die Definition wund Kennzeichnung einer
Standardsorte nicht geeignet, da sie fiir den
Verbraucher nicht eindeutig und aussagekrif-
tig ist. Es k8nnte der falsche Eindruck
entstehen, da hier “*SZuren" zugegeben
werden. Bei beiden Standardsorten werden
jedoch  Joghurtkulturen zugesetzt. Dabei
kommt es in jedem Fall zu einer vollstin-
digen Reifung. In Abhingigkeit von der
zugegebenen Bakterienkultur verliuft die
Sduerung entweder kr#ftig oder mild. Bei
Verwendung der heute {iblichen Kulturen ist
die unerwiinschte Nachsiuerung im Produkt
gering, der ph-Wert bleibt konstant.

Artikel 1 Nr. 7 Buchstabe d {Anlage 1 MilchErzV)

In Artikel ! Nr. 7 Buchstabe d sind in Gruppe III, Spalte 2
in den Nummern 5 bis 8 jeweils die Worte

"schwach fermentiert®

durch das Wort

'mild"

Zu ersetzen.

Begriindung:

Der Zusatz "schwach fermentiert'" hat fiir den
Verbraucher keinen Informationswert. Er bein-
haltet eher eine negativ geprigte Aussage. Auch
wird damit - analog wie bei Joghurt - fach- und
sachlich keine zutreffende Beschreibung der
Eigenschaften dieser Standardsorte gegeben.



8.
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Artikel 1 Nr. 7 Buchstabe e (Anlage 1 MilchErzV)

In Artikel 1 Nr. 7 Buchstabe e ist

a) nach Doppelbuchstﬁbe aa folgender Doppelbuchstabe aa

1

einzufligen:

'aa1) In Spalte 1 Buchstabe b werden nach dem Wort
"MilcheiweiBBerzeugnissen"

b) nach

die Worte

11

3

dauch unter Zusatz von Sahne'

angefligt.';

Doppelbuchstabe bb folgender Doppelbuchstabe bb

1

einzufiigen:

'bbi) In Spalte 3 Nr. 1 werden nach dem Wort
"Milcheiweiflerzeugnissen'

die Worte

"und Sahne"

eingefiigt."'

Begriindung zu a und b:

In der Verordnung sollte auch die Verkehrs-
fihigkeit neuer Milcherzeugnisse beriicksichtigt
werden.

Der Sahnezusatz bei Buttermilch bewirkt einen
besseren Geschmack und eine lidngere Haltbarkeit
gegenitber der Reinen Buttermilch.

Es 1ist ein grdferer Absatz zu erwarten und
tberschiissiges Milchfett wird abgebaut.



9, Artikel 1 Nr. 7 Buchstabe e Doppelbuchstabe cc

(Anlage 1 MilchErzV)

In Artikel 1 Nr. 7 Buchstabe e ist der Doppelbuchstabe cc

Zu streichen.

Begriindung:

Die Bestimmung des Phosphatidgehaltes unter-
liegt sehr starken Schwankungen. Auch seine
Abhdngigkeit vonm Fettgehalt und Sduregrad des
Butterungsrahms ist nicht ausreichend geklirt.
Zudem liegt noch keine amtliche Untersuchungs-
methode nach § 35 LMBG vor, Die derzeitigen
Untersuchungsmethoden verwenden noch krebserre-
gende Hydrazinverbindungen.
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10. Artikel 1 Nr. 7 Buchstabe j (Anlage 1 MilchErzV)

In Artikel 1 Nr. 7 Buchstabe j ist in Gruppe XII

a) in Spalte 2 Nr. 4 das Wort
"(Labkasein)" '
durch das Wort
"{Labndhrkasein)"

und

b) in Spalte 3 Nr. 5 Buchstabe a das Zitat
""der Anlage 2 Nr. 12"
durch das Zitat
"der Anlage 2 Nr. 1i"
zZu ersetzen.

Begriindung zu a und b:

Die Bezeichnung "{Labnihrkasein)" ist durch
Anhang I Abschnitt II Buchstabe b der Kasein-
Richtlinie vorgesehen.

Die Anderung dient der Behebung eines redaktio-
nellen Versehens.



11.

Artikel 1

- 10 -

MilchErzV)

Nr. 7 Buchstabe m Doppelbuchstabe aa, (Anlage 1

In Artikel t Nr. 7 Buchstabe m ist nach Doppelbuchstabe aa
folgender Doppelbuchstabe aa, einzufiigen:

'aa1] Nach den Worten "Gruppe XII"

werden die Worte

"und/oder Trockenmilcherzeugnissen der Gruppe IX"

eingefiigt.’

Begriindung:

Trockenmilcherzeugnisse, insbesondere Mager-
milchpulver und Buttermilchpulver sind als
Zusatz zu Milchhalbfetterzeugnissen noch besser
geeignet als aus entrahmter Milch hergestellte
Milcheiweiflerzeugnisse, da letztere, insbeson-
dere Kaseinat, oftmals einen etwas bitteren
Geschmack aufweisen.



12. Artikel 1 Nr. 8
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Buchstabe e (Anlage 2 MilchErzV)

In Artikel 1 Nr. 8 Buchstabe e ist die Nummer 10 wie folgt

zu fassen:

n10. E 407 Carrageen zur Verwendung von Sahneerzeugnissen,

die ultrahocherhitzt, sterilisiert oder einer sonstigen

Wirmebehan
be ¢ unte

dlung im Sinne von § 3 Abs. 2 Nr. 5 Buchsta-
rzogen worden sind, bis zu einem Gesamtanteil

von 0,02 Gewichtshundertteilen.™

13. Artikel 1 Nr.

Begriindung:

Der Zusatzstoff E 401 Natriumalginat wird in
der Praxis kaum angewendet, er ist deshalb
entbehrlich, da die gleiche Wirkung mit E 401
Carrageen erreicht werden kann.

Aus Griinden der Qualit3#t und Haltbarkeit,
insbesondere zur Vermeidung von Rahmpfropfen,
kann auf die Zugabe von Carrageen auch bei den
Standardsorten, vor allem bei der Herstellung
von ultrahocherhitztem, sterilisiertem und
"wirmebehandeltem" Schlagrahm, derzeit noch
nicht verzichtet werden.

8 Buchstabe e (Anlage 2 MilchErzV)

In Artikel 1

Nr. 8 Buchstabe e sind in Nummer 12 die Worte

"fiir alle Verwendungszwecke"

Zu streichen.

Begriindung:

Dieser Hinweis ist nicht notwendig, vielmehr
irrefihrend und allgemein nicht #blich.
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14. Artikel 2 Nr. 1 {§ 3 KidseVO)

In Artikel 2 ist die Nummer 1 wie folgt zu fassen:

'1. § 3 wird wie folgt geindert:

a)

b)

In Absatz 2a werden die Worte

"den in § 1 Abs. 4 genannten Erzeugnissen”
durch das Wort

"Sauermilchquark"”

ersetzt.

In Absatz 3 Satz T werden

die Worte ™"oder einer Wirmebehandlung unterworfen
ist, die™

durch die Worte .

"unterworfen worden ist ader einer Wiarmebehandlung
mit Apparaten und in Einrichtungen, die von der
zustindigen Beh&rde genehmigt sind, sofern die
Wdrmebehandlung"*

ersetzt.’

Begriindung zu Absatz 2a:
Klarstellung des Gewollten.

Begrlindung zu Absatz 3:

Klarstellung, daB auch eine von dem amtlichen
Verfahren abweichende Wirmebehandlung nur mit
Apparaten und in Einrichtungen erfolgen darf,
die von der zustindigen Behdrde zugelassen und
genehmigt worden sind.




15.
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Artikel 2 Nr. la - neu - (§ 14 Abs. 2 und 4 KidseVO)

In Artikel 2 ist nach Nummer 1 folgende Nummer 1la einzufii-

'1a. § 14 wird wie folgt gedindert:

a) In Absatz 2 wird die Nummer 5 gestrichen.

b) In Absatz 4 werden nach den Worten "Absatz 2" die
Worte "sowie die Mengenkennzeichnung nach § 16
Abs. 1 des Eichgesetzes" eingefiigt.'’

Als Folge der Streichung von Nummer 5 in Absatz 2 ist
in Artikel 2 nach Nummer 2 folgende Nummer 3 einzu-
fligen:
'3, In § 30 Abs. 6 Nr. 1 wird das Zitat "Absatz 2 Nr. 1
bis 5" durch das Zitat "Absatz 2 Nr. 1 bis 4" ersetzt.’

Begriindung:
Zu _Absatz_2

Die bisher geforderte Angabe des Herstel-
lungslandes ist mit Artikel 3 Abs. 1 der
Etikettierungsrichtlinie nicht vereinbar und
daher zu streichen.

Anpassung an Artikel 11 Abs. 3 Buchstabe a
Satz 1 der Etikettierungsrichtlinie, wonach die
Nettoftillmenge im gleichen Sichtfeld mit der
Verkehrsbezeichnung und dem Mindesthaltbar-
keitsdatum angegeben werden mufl.
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16. Artikel 2 nach Nummer 3 - neu - (Anlage 3 Nr. 3 KiseV0)

In Artikel 2 ist nach Nummer 3 - neu - folgende neue Nummer 4
anzufiigen:

"4. In Anlage 3 Nr. 3 Buchstabe e wird das Zitat "Buch-
staben a bis ¢ durch das Zitat "Buchstaben b bis 4
ersetzt, "

Begriindung:

Die durch die Fiinfte Verordnung zur Anderung
der Kiseverordnung durch Einfiigung eines neuen
Buchstaben a erfolgte Anderung der Buchstaben-
folge wurde versehentlich nicht berlicksichtigt;
dies ist nachzuholen.
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17. Artikel 3 Nr. 4 {(§ 4 Abs. 1 Nr. 3 SpeiseeisVO)

In Artikel 3 ist die Nummer 4 wie folgt zu fassen:

*4, § 4 Abs. 1 Nr. 3 erhdlt folgende Fassung:

"3 .

zur Herstellung der in §§ 1, 2 genannten Erzeugnisse

a) Milch, die keiner Wirmebehandlung nach § 1 Abs. 3
Nr. 2 Buchstabe a oder b, § 1a Abs. 1 und 2 oder § 2
Abs. 1 der Brsten Verordnung zur Ausfilhrung des

Milchgesetzes unterzogen wurde, oder

b) Milcherzeugnisse, die § 2 Abs. 1 der Verordnung tiiber
Milcherzeugnisse nicht entsprechen,

zu verwenden;"'

Begriindung:

Nach der bisherigen Regelung dilrfen zur Her-
stellung von Speiseeis wund Halberzeugnissen
ausschlieflich Milcherzeugnisse aus widrmebehan-
delter Milch verwendet werden. Kiinftig geniigt
es, wenn das verwendete Milcherzeugnis selbst
wirmebehandelt wurde. Durch diese Anderung wird
die Verordnung {lber Speiseeis an die einschlid-
gigen Vorschriften der Verordnung iiber Milcher-
zeugnisse angepallit.



