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GemiB Artike! 2 Satz 2 des Beseties ru den Vertr¥gen vom 25. MErz 1957
zugeleitet mtt Schreiben des Chefs des Bundeskanzleramtes vom
13, MErz 19687 - 121 - 680 70 - £ ~ Ge 118/87 -,

Diese Vorlage 1st mit Schréiben des Herrn Pr¥sidenten der Kommission
der Europkischen Gemeinschaften vom T3, Februar 1987 dem Herrn
Prszidenten des Rates der CEuropdischen Gemeinschaften Ubermittelt
worden. - R

Dle Anhbrung des EuropBischen Parlaments und des Wirtschafts-
urid Sozialausschusses zu- der genannten Kommissionsvorlage fist
vorgesehen, '

Der Zeitpunkt der endgliitigen BeschiuBfassung durch dem Rat ist
noch nicht abzusehen. .

zur Information wird gletchzeitty dfe von der Kommission der
§u¥095as$ﬁeﬂ Gemeinschaften zu threr Vorlage lHbermittelte Begrindung
efgefiigt. '
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BEGRUNDUNG

Bel der Herstellung und Vermarktung von Xiprodukten in der Gemeinschaft
gtellen sich mehrere technische Probleme, die im wesenlichen durch die hohe
Verderblichkelt und xontaminierbarkeit dieser Erzeugnisse bedingt sind.

Es ist daher von grosser Bedeutung, dass ‘Gﬂdl‘mun;. Wirmebehandlung, weitere
Bearbeitung, Abfillen, Lagerung und Befdrderung der Eiprodukte in allen Mit-
gliedstatten elnheitlich geregolt werden, un sine Cefihrdung der menschlichen

GCesundhelt auszuschliessen.

Zu diesem Zweck miissen die Betriebe zugelassen sein sowle einer Uberwachung

unterliegen.

pie nachfolgenden Vorschriften gelten fiir alle Eiprodukte, die in der Gemein—
gcheft vermarktet werden. Nach Versbschiedung dgn Vorschlags diirften daher |
filr Liprodukte ksine gesundheitliichen Handelshesmnisse mehr bestehen, so dass
ein Beltrag zur Verwirklichung des Binnenmarktes in diesem Sektor goleistat
wird.

Gleichfalls diicfte das rcibun;ilou Funktionleren der gminlmu Markt-
organisation fir Bier (1) und der goneinsamen Handelsregelung fir Eier-
albumin und Milchalbmmin (2) gefdrdert werden.

(1) Verordnung (EWG) Nr. 2771/75 des Rstes vom 29.10.1975;
ABl. ¥r. L. 282 vom 01.11.1975, 8. &% o

(2) Verordaung (EWG) Nr. 2783775 des Rates vom 29.10.1975;
_ABl, ¥Wr. L 282 vom 01.11.1975, 8. 104



VORSCHLAG ¥R KINE RICHTLINIE DEB RATES
zur Ragelung ;-uun&hcitliche: Fragen
bel der Herstellung und Vermarktung von Eiprodukten

DER RAT DER KURCPKISCHEN GEMEINSCRAFTEN —

gestltzt auf den Vertrag zur Grﬂndun@fd-r Eurcpilschen Wirtzchaftsgemeinschaft,
insbesondere auf Artikel A3, ‘ N '

auf Vorschlag der Xommienion,

nach Stellungnshwe des Eutopiilchen‘Plrlnmonte!.

nach Stellungnahme des wirtschafts— und Sozlalsusschusses,

in ¥rwigung nachstehender Griinde :

Flir das reibungslose Funktlionlieren q:s Gemeinsamen Marktes, insbesondere der ge-—
meinsamen Marktorganisation tir 'iif?;tlill doé Veroraﬁung'(lﬂc) Nr. 2771715 des
wates (1), zuletzt geldndert durch d{e Verordnung TF6R/8S (2) und der gemeinsamen Handelsrege—
lug fOor Eieralbumin und Hilchalbumin gem!ﬂ der Verordriung CEWG) Nr. 2783/75 des

‘ Rates (3),ist as von grosssr Bcdoutﬁhz. deass diq Vtr-afktung von Eiprodukten nicht
mahr durch uutorschtndlichc Gc-undhﬁlt-vorlchriftan der nttslieﬂltntthn in dicsem
Bereich behindert wird. purch sine Hnrnnnirilrun; dieser Vorschiriften wird fiir

eine einheitlichere Her-tallun;su-tst und 51.ichc Hbttbeunrbsbodinguuscn gesorgt

sowie dem Verbraucher eln Qullititi&rztugni: glrunti-rt

Bel der Vermarktung stehben be:timntérliprodukte. die micht unter Anhang II des Ver-
_trages fallen, in sngem Zusannsnhnng mit Elprodukten, did der gemeinsamen Marktor-
ganisation unterliegen. Insofern telltt sich dio Bcsnitl;un; ¥on Wettbewerbsver-

zerrungen auf samtliche Eiprodnkt- irltr-cksn

Zur Harmonisierung ist es erford-rlich Gelundhoitsvorlehrtftan fiir die Erzéugung,
Lagerung und Befdrderung der Eiprodakte zu erlsssen und in:bnsondore die Zulssasung

der Betriebe zu regeln.

Ferner miissen die G.tundhettstnfordhrungen an die Eiprodukte festgelest werden.

< ooy SRR

(1) ABL. Nr. L 282 vom 01.11. 1975*=§ %9
(2) ABl. Nr. L 362 vom 31.12.1985, 5. 8
(3) ABL. Nr. i 282 vom 1.1%. 1975, 8. 104




Drucksache 87 /87

Die genannten Vorschriften haben in gleicher Weise fiir den innergemeinschaft-
lichen Handel und den Hendel innerhalb der Mitgliedstmsten zu gelten.

per Hersteller hat grundsitzlich dafir zu sorgen, dass die Eiprodukte den
Gesundheltsvorschriften dieser Richtlinie entsprechen. Die zustindigen
Behdrden der Mitgliedstsaten haben die Einhaltung der genannten Vorschriften
durch den Hersteller zu {iberwachen. Dile ﬂberwnchung:modnlititén miissen den

Notwendigheiten des Binnenmarktes gerecht werden.

Zum Nachwels schédlicher Riickstiénde fiir die menschliche Gesundheit sind Stich-
probenkontrollen durchzufiihren.

Die einheitliche Anwendung der Vorschriften dieser Richtlinie in allen Mit-
gliedstsaten ist auf Gemeinschaftsebens zu {berwachen.

Im innergemeinschaftliichen Handel sollte es dem Absender, dem Bmpfiénger oder
ihrem Bevollmidchtigten ermbglicht werden, inAStroitftll mit den zustindigen
BehBrden des Bestimmungslendes das Gutschten sines Sachverstiéndigen einzuholen.

In sinem Drittland hergestellte Eiprodukte, die innerhalb der Gemeinschaft
vermarktet werden sollen, diirfen nicht giinstiger behandelt werden, als in
dieser Richtlinie vorgesshen ist. Die Betriebe der prittlinder sind nach

elnem Gemeinschaftsverfahren zu kontrollieren.

Die Kommission solite bestimmte Durchfihrungsbestimmungen zu dieser Richt-
linie erlassen. Daher sollten fiir den stindigqn Veterinirausschuss verschie-
dene Verfahren enger und wirkssmer Zusammenarbelt zwischen der Fomsission und

den Mitgliedstaaten festgelegt werden -

HAT FOLGENDE RICHTLINIE ERLASSEN :



Artikel 1

Diese Exchtliui- enthilt ca:gndheitsvorschriftun fiir die Herstellung und

Vermarktuog von !lprodutten. die fﬁt ﬂiu Hhit&rvarlfbuitnng 4 1] lthrungsmitteln.
bestimmt sind.

Artikel 2
Im Sinne dieser Richtlinle bedeutet :

. Biprodukte : fiir den wensehlichen Verzehr bastimmte genze Eler, sowle
Eidotter, Eiweiss odut'doéau Hi:chung, Yon ﬁﬁhuarn. tntnn. Génsen,
Truthiibnern, Perhiihnern udor Vachteln stamsend, ﬁsch EntFernung voz Schalen
und Membranen; sodere Knhfungllittel ‘oder Zuiitti kﬁnntn beigegeben werden,
sofern die so hergestelilten Eiprodukte mindestens S0 % nntﬁtliche
Eibestandteile enth;ltpn;sdig Biprudukte Eﬁﬁnen €lisgsig, konzentriert,
getrocknet, kriltullisioré} 5ifroran oder tlefgefroren sein;

. Erzeuger : Erzeuger von Elers fiir den senschlichan Verzehr;

. Packstelle : Eiprichtung ln Sinne vor Artikel I Ziffer 7 der Verordnung
(EWG) Nr. 2772/75 des llttl vom 29, oktobet 1975 fiber ¥ermerktungsnormen

fir Eier (1);
. Betrieb : zugalassener Betrieb, in &qm die !ipfddukte gewonnen werden;

. Behandlung : Wirmebehardlung der Eiprudakte§

. Knickeler : Bler mit voligtindigan gehalen iigd uvnversehrten Membranen;

(1) ABL. Nr. L 282 vom 1.11.1975, 5. 56

»
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11.

12.
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. Brucheier : Eier mit beschiédigten Schalen wie Membranen und hierdurch

freigelegtom Eiinhalt;

pPartie : Menge der Eiprodukte, die unter den gleichen Bedingungen herge-
stellt und insbesondere in einem einzigen zpsqnmgnhin;endon Arbeitagang
behandelt wird; ’ ‘ ‘ :

. Sendung : Menge der Elprodukte, die zur Weiterverarbeitung in der

Hahrungsmittelindustrie zum selben Zeitpunkt an denselben Begtimmungsort

verbracht werden soll;

Herkunftsland : Mitgliedstaat, von dem aus die Eiprodukte in einen anderen

Mitgliedstaat versandt werden;

Bestimmungsland : Mitgliedstsat, im den die Eiprodukte aus einem anderen
Mitgliedstast versandt werden; '

Abfiillen : Abfiillen der Eiprodukte in Behiltanisse;

Zuutindigé Behirde : Veterinirbehbrde oder entsprechende andere S5telle,
der von dem betreffenden Mitgliedstast die Uberwachung der Einhaltung
diegser Richtlinie iibertragen wurde.

Vermarktung : In Verkehrbringen der Eiprodukte im Sinne von Artikel 1
Nummer 5 der Verordnung (EWG) WNr. 2772775.

Artikel 3

Jader Mitgliedstaat hat dafiir zu sor;on.rdals nur solche Eiprodukte

hergestellt werden, die folgenden allgemeinen Bedingungen entsprechen :
pie Eiprodukte miissen

a) in einem Betrieb hergestellt worden sein, der gemiss Artikel &
Absitze 1 und 2 sowie der Kapitel I und Il des Anhangs zugelassen wurde,
und die Anforderungen dijeser RichtLinie, insbesondere des Artikels 5, '
erfilien;



b)

c)

d)

al

£)

g)

h)

unter bafricdigenden hyglenlgchen B&dinapngtn gqiint den lupiteln II1
und V des Anhiangs aus !tatﬁ kergastellt worden hiiﬁ. dle die Anforde—
rungen des Xapitels IV des thungl soflillen;

einer Behandlung gemidss Kapital ¥ ritfer ?fdti‘nahsnal unterzogen

worden sein; jedoch

— kBnnen sndere Behandlunges mit virg;qichbgrégrwirﬁung puch dem
Vertshren dax Artikels quzugéla*aan werden;

technologischen Grﬁnd-n !ﬁ Znﬂau:nnﬁun& uit den aug itn Eiproduktan
herzustellenden Huhrunstﬂittcln irfﬁrdnsliek iit wan der VQrpfltch»
tung zur Behsndlunyg abseﬁﬁu, in diesen ¥ell sind die Eipradukta 80
bald wie moglich in dem Eatrt!findtn ﬁitglieduttnt zu verarbeiten;

- kapn die zustindige Beh&féw von der ?ﬁrpfllehkuﬁg zur Behandlung
abyehen, wenn die Eiprodukte im Betyleh ihrer cewinnugg voverziglich
zu anderen l;hrung:nittqln uuiterf-ttrhc!tnﬁ ugrdcn

die 1o Kapitel VI des Aubangs festgslepten bufordersmges sn dus Ead-
produkt ecfiillen; - .

gemiss Kapitel VII des Anhnhgs einer ﬂh:undhsitskontrolie unterzogen

worden sein;

nach Kapitel VIII des Anhanys in lngcutsiénngr'ﬁhisc in win Beh&ltnls
abgefiillt sein; ‘ '

asch Kapitel IX und X des lnhtngl tn hygienisch einwandfreler Welse

gelagert und beférdert unréen,

nit der Gonu:stsugiichkuitik-nn:eichnnng mech Kapitel XI des Anhange

versehen sein.
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Artikel &

Die zustindigen Behdrden der Mitgliedstasten haben dafiir zu sorgen, dass der
Hersteller von Eiprodukten allse arforderlichen Massnahmen trifft, um den

vorschriften dieser Richtlinie nachzukommen.
Sie gewdhrleisten insbesondere, dans

- proben fiir eine Laboruntersuchung entnommen warden, um'die Einhaltung der in
Kapitel VI des Anhangs festgoelegten Lnforderunsen an das Endprodukt zu iiber-
priifen; ' '

- die Temperaturen, bei denen die Eiprodukte befardaré und eingelu;ért werden
miissen, sowle der Zeitraum, in dem so ihré Kont¢rviérun;l5ewihrleistet ist,
festgelegt werden; ‘

- die Ergebnisse der verschiedanan Verarbeitungskontrollen asufgezeichnet und
zur Vorlage an die zustdndige Behdrde zwal Jahre lang aufbewahrt werden; ‘

~ jede Partie mit einer Partienumsser vnriahon wird, anhand deren Datum und
Uhrzeit der Erzeugung und insbesondere dcr Behnndlung festzustellen sind;
diese Partienummer muss iwm Wirmeprotokoll des Behsndlungsverfahrens und in

der Genusstauglichbkeltskennzeichnung nach Kapitel XI sngegeben sein.

Artikel 5

1. Die Mitgliedstaaten ;ewﬁhrleisten. das- an Eiurn und EKiprodukten Stich-
probenkontrollen durchgefiibrt werden, um nllo Ruckstinda von Stoffen mit
pharmakologischer oder hormonaler Wirkung sowie von Antibiotika, Schid-
linssbekampfung:ultteln, Reinigungsmitteln und nndoren Stoffen, die
schidlich sind oder den Genuss der Eiprodukta £ir die menschliche Gesund-
helt gefihrlich oder schiédlich uachen anntnn. nnchzuunisen, soweit diese

Rlickstinde die zuldssigen Toleranz;ranz.n ;cutnn Abnntz 4 iiberschreiten.

2. Falls die untersuchten Eiptodutta Spuren von Ruck:tindsn zaigen, die die
zulissigen Toleranzen iberschreiten, mﬁlsan sie von der Vermarktung

ausgeschlossen werden;

3. Die Untersuchungen auf Rickstinde miissen nach erprobten, wissenschaftlich

anerksnnten HMethoden durchgefiihrt werden;



. Nach dem Verfahrsn des Artiktlg 14 legt die xqwgis;ion folgendes fest :
_ die susfilhrlichen Vorschriften fir die xoutrdugn,

- die fiir die Rickstinde tgli!giﬁ!nﬁIpiéggpgggqqggg,Jh7

-~ dle Hiufigkeit do? Probennh@én.

- Nach dem Verfahren des Art,ikc;}_g 15.3951; _die Kommission folgendes fest :

- die Bezugsmethoden zur Boutgéilun; dqt_Epgebnifsc der Untersuchungen auf

Riickstiande, T
- das Verzeichnis d-r Referqnﬁtaboratorign in der Gemeinschaft.

Artixel 6 |

. Jeder Mitgliedstsat stellt ein v.rzelchnls det Bctriobe nnE dit er Tuge-
lassen hat und denen eine Vaterintrkontrollnuﬂnef atteilﬁ wurde Er dber- -

mittelt dieses Verzeichnls dei dbrigen Hitgi!eduta:ﬁnn und der Kommisslon.

. Die Inspektion und Bberwuchun; der zugolnslennn Betriube erfolygt regel-
wiseig unter der Vartntﬂortung der zust@ndigen Boh&rde, #ie jederzelt
freien Zugang zu allen Tellen des jeuuilignn Betriebc haben muss, um sich
von der Einhaltung dieser Rig@tlinio vﬁrgewitnern zu kBanen.
Zeigen diese Inspektlonen, dass ﬁicht alle Anfééderungen dieser Richtlinile
erfiillt sind, so trifft die tﬁstindiga Behdrde gaaignute Massnahmen.

rt » B
. Die Sachversténdigen der Kbnniusion and dsr Hitgliadstlaten kSnnen, sowelt
dies fiir die einheitliche Anwhndung di--tr Richtlinin erforderlich 1lt
Xontrollen an Ort und Stelle durchfﬁhgcnrpnd dnbei 6borprﬁ£en, ob gich die
zugelassenen Betriebe tnt-ichiich an die vDrschriftcn diener Bichtlinie,
insbesondere des Anhangs, halten. Die Kommission anterrichtet die Mitglied-
gtsaten iiber dss Ergebnis dgg_duf¢hgg?§hé§eé-Kgﬁffélinn: -
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Der Mitgliedstaat, auf dewsen Hoheitsgebiet eine Kontrolle vorgenommen
wird, gewihrt den sachverstindigen bei der Erfhllun; ihrer Aufgaben jede
erforderliche Unterstiitzung.

Die allgemeinen Durthfﬁhrungsvoruchp}fhgp zu diesem Artikel werden nach dem

varfahren des Artikels 14 erlassen.

. Der jeweilige Mitgliedstaast trifft alle erforderlichen Massnshmen, um dem

Ergebnis der in Absatz 1 genannten Kontrolle Rechnung zu tragen. Unterblei-
ben solche Massnahmen, so kenn die Kommilsion nach dem Vorfnhron des Arti-
kels 13 die Vermarktung der Eiprodukte aus dem Betriab der die Anforderun-

gen dieser Richtlinie nicht mehr erfiillt, untqrnqgen.

Artl

Unbeschadet der Artikel & und 7 kann im inner;emeinlchnftlichan Handel nit
Eiprodukten das Bestimmungsland bei schwerwiegendem Verdacht auf Unregel-
missigkeiten nicht diskriminierende Kontrollen durchfiihren, um zu fiber-
priifen, ob eine Sendung von Eiprodukten den Vbrichtiftenrdiesar Richtlinie

antsﬁricht.

ple in Absatz 1 genannten Kontrollen werden am Bestimmungsort oder elnem
anderen geeigneten Ort durchgefiihrt, sofarn desaen wahl die Weiterleitung
der Waren nicht mehr als notwendig behindert. Dis Kontrollen kinnen nicht
anlésslich oder aufgrund des barschraeitens voq Binnengrenzen der

Gemeinschaft durchgefiihrt werden.

Die Xontrollen diirfen nicht zu fibormissigen Verzigerungen bei der
Vermarktung der Eiprodukten oder zu Verzdgerungen fiithren, durch die die

Qualitit der Waren beeintrichtigt werden kdnnte.



3.

- 10 -

Wird bei einer Kontrolle mach dan nbsitzen i und 2 festgestellt dass die

Eiprodukte dieser Richtlinie nicht antlpr-chan, 50 kunn die zuutindi;&

BehSrde dem Absender, dem Enpfgngct oder ihren Eavollnichtigtsn die W :hl
lassen, ob die Sendung aus dem Handel genomen und oincr arntuten Behand-
lung unterzogen oder aber elnor nnderan Voruendung zu;efﬁhrt werden soll,
gofern dem keine ;esundheitllchen Bedanken antse;enstahen' ansonsten werden
die Eiprodukte 5egebenanfglls beseitlgt _ In jaden F;ll slnd von der
zustindigen Behirde Sicherheitsnnssnnhman ‘zu trnffen, um dia nisnbriuch—

l1iche Verwendung solcher !1pradukte zu vurhindern

a) Entscheidungen dieser Art gind dem hbsénder, dem Empfinger oder ihrem
Bevollmichtigten nitzutailun und zu begriinden. Auf Auntrag miisgen diese
mit Griinden versehenen Bntltheidungan unverzﬁglich schriftlich
mitgeteilt werden; ihnen muss eine Belehrung darﬁher beigefﬁst sein,
welche Rechtsmittel oder Egchtsbehelfe das geltende Recht vorsieht, und
in welcher Form und ianerhalb welcher Frist sie eingélagt werden
miigsen. Die dem Absender,dem Enpfﬁngar oder ikrem Bevollmiéchtigtea zur
Verfiigung stehenden Each;a@lttel oder Recht:b?helfo bleiben von dieiar
Richtlinie unberiihrt. B ] T

b) Entscheidungen, die auf einat benonders schug:wiﬁgenden Gefihrdung der
menschlichen Gesundheit beruben, sind unverziiglich der Kommission oder
gegebenenfalls der zustindigen Behdrde des Htfkdnftslandes mitzuteilen.

¢) Im Anschluss an diese thteilung kdnnen nach idem Verfahren des Artl-
kels 12 geeignete Htssnnhnsn 5ctrof£en werden, um inghezondere die in
den anderen Hltglleduttntcn hozuglich detr betreffendan Eiproduktc

3etroffenen Masshahmen nufeinnnder tbzuntimmnn

_ Jeder Mitgliedstaat riumt dem Absendern von Eiproduktnn, die aufgrund einer

Kontrolle nach Absatz 1 nicht verﬁnrktet wurden dﬁrfen. ‘das Hecht eln, das

Gutachten eines Sachvar:tandlgen einzuholen

Der Sachverstindige muss die Staatsangehﬁrigtelt elpes anderen Mitgiied-

staats als des Harkunftslnndeu oder deu Bestiunungslandes betitzen

Die Kommission stellt auf Vnrnchlng dar Hitgliadst:tten eine Liste derjeni-
gen Sachverstidndigen auf, dii mit §ff Ersteilung darartiger Gutachten

betrasut werden kénnen. Sie crlnsst nach dun Verfnhren des Artikell 14 die

Durchfdhrunguvorichriften zu diesem ﬁb'ttz
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Artikel 9

Gelengt ein Mitgliedstaat aufgrund einer Koantrolle gemiss Artikel 8 zu der
Uberzeugung, dass die Vorschriften dieser Richtlinie von dem Betrieb eines
anderen Mitgliedsta-ts nicht mehr eingehslten werden, 8o unterrichtet er hler-
von dia zustindige Zentralbehdrde des bstteffendcﬁ Stsates. Diese trifft alle
erforderlichen Massnahmen und setzt die zustindiga Zentralbehbrde des erstge-
nannten Mitgliedsteats von den getroffenen Entscheldungen soyie deren Begriin-

dung in Kenntnis.

Befiirchtet dér erstere Hitgliedstaat? dass die 5nnnnnten Massnahmen nicht ge-
troffen worden sind oder nicht sugreichen, so beﬁﬁhon sich beide Mitgliedstaa~
ten gemelnsam umluﬁglichkaiten der Abhilfe, gegebenenfalls durch einen Besuch
an Ort und Stelle.

Die betreffenden Mitgliedstasten setzen die Xommission von den streitfdllen

gnd ihrer Bellegung in Kenmtais.

KSnnen sich die betelligten Mitgliedstaaten nicht einigen, so schaltet einer
von diesen innerhalb sngemessener Frist dle Xommission ein, die einen oder

wehrere Sachverstindige mit einem Gutachten beauftragt.

Bis zu vorgensnntem Gutachten verstirkt das Herkunftsland die Untersuchungen
dor Eiprodukte, die aus dem betreffenden Batrieb stsmmen. Auf Antrag des Be-
stimmungslandes entsendet die Yommlssion unverziglich sinen Sachverstindigen

in diesen Betrieb, um geeignete vorliufige Schutzmassnahmen vorzuschlagen.

Aufgrund des in Absatz & genannten Gutachtens oder der Xontrolle gemiss Arti-
kel 7 Absatz 1 kbnnen die Mitgliedstaaten nach den Verfahren des Artikels 13
ermichtigt werden, voriibergehend das Verbringen von Eiprodukten, die aus dem

betreffenden Betrieb stnnmmﬁ, in ihr Hohsit;sab;ot zu untersagen.

Die genannte Ermichtigung kann aufgrund eines nouen Gutachtens eines oder

mehrerer Sachverstindiger nach dem Verfahcen des Artikels 13 widerrufen werden.

Dle Sachverstindigen milusen die stiatsnngqhﬁrigkait aines snderen als der am
Streitfall betelligten Mitgliedstaaten besitzen.

pie burchfihrungsvorschriften zu diesem Arf%kel'ﬁefa;n'ﬁach dem

Yorfahren deg Artikels 14 srlessen.
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Artikel 10

Anderungen an den Anhdngen diesay Richt}inid werden nach dem Verfahren des

Artikels 14 peschlossen.
tike

pie einzelstaatlichen Vorschrzften iber die Exnfuhr von Eiprodukﬁan aus
prittlindern diirfes nicht gﬂnstxger sein sls die Bestimmungen im innerge-

meinschaftlichen Handel.

In diesem Zusammenhang fiihren Sachverstindige d#r Mitgliedstaaten und der
ommission Kontrollen an Ort und Stalie durch. Die fiir dle Kontrollen
zusténdigen Sachverstindigeh der Mitgliedstssten werden von der Xommlssion
suf Vorschlag der Mitgliedstaaten benannt. Bie [ontrollen werden im Mamen

und fiir Rechnung der Gemeintchnft durch;efhbft

Nach dem Verfahren des Artikals 15 wird ein Verzelchnis der Betriebe
erstellt, die die Bedlnsungen des Anh:ngs urfﬂllcn. :

Die den Erzeugnissen bel der tinfuhr bailiegehdeEenusstiugtichkeits-
begcheinigung sowie Aussehen und Beschnffenhait der Genusstauglichkeits-

kennzeichnung werden nsch dem Verfahren des Artikels 14 festgaltgt
Artikel 12

Unbeschadet der geltenden | Gemeinschaftsuorschriften Ober die fOr die Verwen—
dung in Nahrungsmitteln zugelassenen Zusitze nnterliegt dle Verwendung von

zusitzen in Eiprodukten wnitarhin den einzolst:atlichoa Rechtsvorschtiftan

und Dutchfﬁhrun;sbentimnun;cn.
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Artikel 13

1. Wwird suf das in diesem Artikel festgelegte Verfahren Bezug genommen, 5O
befanst der Vorsitzende von sich sus oder auf Antrag eines Mitgliedstaats
unvorzuslich den durch Ratsbeschluss vom 15. Oktober 1968 elngesetzten

Stindigen Veterinirsusschuss, nachstehend *aAusschuss” genannt.

2. Die Stimmen der Mitgliedstsaten in diesem Ausschuss werden nach Artikel 148
Absatz?2 des Vertrages gewogen. Der Vorsitzende n1mmt an der Abstimmung nicht teil.

3. Der Vertreter der Kommission unterbraitot elnen ﬁntuurf der zu ergreifenden
Massnahmen. Der Ausschuss nisat binnen zwei Tagen zu diesen Massnahmen
Stellung. Die Stellungnahme kommt mit einer thrheit von 54 Stimmen

zustande.

4. Die Xommission erlisst die Massnahmen unﬁ wendet sie sofort an, wenn sie
der Stellungnahme des Ausschusses entsprecten. Entsprechen sie der
Stellungnahme des Ausschusses nicht oder ist keine Stsllungnahme ergangen,
go schligt die Kommission dem Rat szlsgbald dle zu treffenden Masunahmen vor.
Der Rat erlisst die Massnahmen mit qualifizierter Mehrhelt.

Hat der Rat nach Ablauf elner Frist von 15 Hhrktagan nach Unterbreitung des
Forschlags keine Hnssnahnnn getroffan, s0 orlgsst die Kommission die vorge-

schlagenen Massnahmen und wendet sie sofort an.

Agii;al 14

1. Wird suf das in aieaen Artikel festgelegte Verfahren Bezug genommen, %0
befasst der Vorsitzende von sich aus oder anf Antrag eines Mitgliedstaats

unverzliglich den Ausschuss.

2. Die Stimmen der Mitgliedstasten in diesem Ausschuss werden nach Artikel 148

Absatz 2 des Vertrages gewogen. Der Vorsitzende nimat an der Abstimmung nicht
tefl.



3. Dar Vertreter der ¥ommisslion unﬁ-rbruibqb aiuanr!nﬁwugf der tu ergreifenden

Massnahwen. Dar Augschuss ninn& zu diesen ulnunthnna blnnon einer Frist
Stellung, die der Voriibm-nde jp nach ﬂrinq;ichkgit dgr zy prﬁtundnn Frage
festlegt. Die Stellungnshme knni& nth nﬁuqr ﬂhhrﬁgiﬁ von 5& Stimmen

zustande. o

4. Dle. Kommission eriizst dle Hsssishmon snd wendet sle sofort en, wenn sie
der Stellungnahme des Ausschusxes 'nﬁuErcchnm satsprechen sie der
Stellungnshme des Ausschussss uicht oder ist keine Btellungnahme ergangen,
so schligt die Kommission éen Ent nlsbsld dle Tu Erqffhndqn‘ntlsnnhnnn vor.
Der Rat erlisst die Hauannklnn mit quilittzitstat !ﬁhﬂheit
Rat der ®at nach Ablauf eimer Frist von drel anqtqn'ggph unta:breituns des
Vorschlags kelne Massnahmen getroffen, se erlixst dis Eommizsion die vorge-
schlagenen Hassnahmen and wendet wsle sofort an.

Wwird suf das in diesem Artikel Eaﬂtgnltgtq Terf;hren g;:ug ganommsn, go berit
der Ausschuss aufgrund der vom der !onsis-ion untqwbrqltqtan Antri;o suf
Abgabe einer stellungnahme. Die ¥ommission, die um angbs derc Stellungnahme
des Ausschusses nachsucht, kann dis Frist E#stsotzan, innﬁrh;lb deren die

Stellungnahme sbrugeben ist.

Am Schluss der Beratungen des Ausschusses findet keine Abstimeung statt.

Jedes Ausschussmitglied kann )edﬂth verlLangen, dass sein
gStandpunkt im Protokoll festgehslten wird. '

ple Mitgliedstasten erlassen die -rforderlichgn Rechts— und Verwaltungsvor-
gchriften, um dieser pichtlinle ﬁpitesttnl bis zum 1. Januer 1@&5 nachzu-~

xommen. Sie setzen die xonni-lian unv.r;ﬂglich davon in Kanntnis.

Artike 7
Diege Zichtlinie ist anm die Mitgiledstaatun gerichtet.

Geschehen zu Brilssel sm 9-“Febru3r 1987 = Bamen des Rates
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ANHANG

KAPI

_DEE SETRLESE

Die Betrlebe miissen mindestens iiber folgendes verfigen:
1. In den Riumen, in denen die Eiprodukte hergestellt oder gelagert werden:

a) Fussbbden aus leicht zu reinigendem und zu desinfizierendem Materisl,

die so beschaffen sein wmiispen, dass Fliissigkeiten leicht ablaufen konnen;

b) glatte, faste, undurchlissige Uande. die in dan Riuymen, in denen die
Eiprodukte bearbeitet werden, bis zu elner Hohe von sindestens zwei
Metern mit einem hellen, ‘abwaschbaren Belag oder Anltrich versehen gind;
Ecken und Kanten auf BodenhGhe miissen so beschaffen seiﬁ. dass sie

leicht zu reinigen sind;

¢) Tiiren aus verschleiss-— und korfonionnbestindigem Materiel; Holztiiren

piissen beidseitig elne glatte, undurchlissige Verkleidung aufweisen;

d4) Decken, die lelcht zu reinigen und so gebnut und susgefiihrt sind, dass
sle die Ansammlung von Schmutz, die Schimmelbilduns, das mdgliche Ab-

blittern der Farbe und die Kondensiserung von Wasserdampf verhindern;

e) susrsichendsa Vorrichtungen zur Be- und Entlﬁftung und gegebenenfalls zur

griindlichen Entnebelung;
£) ausreichende natiirliche oder kiinstliche Beleuchtung;

g) in grosstmdglicher Hihe des Arbeitsplntzcs in ansreichender Anzahl Ein-
richtungen zur Reinigung und Doninfektion der Hinde und zur Reinigung
der Arbeitsgerite mit heissem Wasser. Die entsptechendon Hihne diirfen
gich nicht von Hand bedlienen lassen. Die Einrichtungen zum Waschen der
Hinde miisgen fliessehdes warmes und kaltes bzw. auf eine angemessense
Temperatur vorgemischtes Wasser liafern und mit Reinigungs- und Desin-

fektionsmitteln sowle Wegworf-Handtiichern susgestattet sein;
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2. eine ausraichende Auz-hl ven Uﬁii-i&etiunsﬁ 134 giuiien. sadurchlissigen,
abwaschbarenr Winden, Wlich~ ﬂn& ﬁniaﬁiﬁli&ﬁn&&itti doirie Folletten mit
Wasgerspilung. Létrtére dﬁtfﬁﬁ kelwen divekten zugln; #u den Arbeitzriumen
haben; die Waschgelegenheitan Bligren Eliiinind&- wariies und keltes brzw. aof
sine angemessene Temperstar va?tnﬁiiéﬁtul Waiser Itafera und mit Einrich-
tungen zum Relnigen und ﬂ%iiﬁf!ﬁiireh dor WEnde sowlé Wegwerfhandtichern
ausgestattet sein; die entiprechenden Bikse dBrfen &leh nicht von Hand
padienen lassen. Hnnchgolbgcnﬁhlten ﬁlnuér Art sfisgen in susrelchender
Anzahl irn der Nihre der Toiletten vurhnﬁ&bn suin,

3. besondere Standplitze und iusraichohde Einrichtunges gulh Reinigen und Den-
infizieren der Behkltnisse und “Tunks; dtane Etiﬁ&plﬁﬁzu gad Einrichtungen
sind jedoch nleht erforderlick, f&lls v&tgiiﬁhtiﬁbih ist, dasd dii Reinlgen
gnd Desinfizisren der pehditnidse ond Tnﬁti in iﬂﬂ&t&ﬁ Aitlages in der Nihe
des Betriebs durchgefihet wirds

4. eine Anlage zur wasserwﬁrsﬁrgﬂﬁ;, die susichliessllch Triniwasser gemiss
der Michtlinie 80/ 778/ 0WG {1y des Rites v@ﬁ i5.01. 1930 bér dié inlit!t
von Wasser fir den menschlichéesd Qabrnueh (1) itefert;

Zur Erzeugung von Dampf, zur Btundbakiﬁpfuﬁg und z8 tﬂﬁlsﬁuékan ia KGhlein-
richtungen ist jedoch Wasser iﬁlithig, dak Triﬂtﬂaiiéféigunschtften nieht
besitrt: in dlesew Fall Gﬁrfaﬁ die defiir ;alngthn Lhitunguﬁ alné snderwel-
tige Verwendung des Wessef nieht zulbdiéi and ﬁmsi sine Fontamlastlon der
Elprodukte gsusgeschlossen salﬁ Dt W&iiotdimpt ebenss wie des betreffends
Wasser diirfen weder mit den Eiproduktcn i unmittelbare Bérfihrung kommen
noch zum Reinigen und Desiafiilaren VR Behiltaissen, Anlages dnd Arbelts-
gerkt, die mit den giprodukten 14 BerEEUEi kokdign, verwendét werden. Die
Leltungen fiir Wasser, das Tridkwasseroigdnschaften ilekt baglitet, alssen
sich voih den Trinkwaspserleituigen gautiteh anterschélden;

5. geeignete Vorkehrungen Tum Séﬁutt gogen Ungezlefer {Insekten und Hagetlere

ugw. J;

(1) ABL. M. L 229 vom 30.08.1980, §. il
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6. Gerite, Leitungen und Gegenstinde, die wmit den Eiprodukten in Beriihrung
kommen, bzw. ihre Oberflichen miissen aus Material bestehen, das glatt,
korrosionsbestiéndig, lelcht zu reinigen und zu desinfizieren ist und daz an
die Eiprodukte keine Staffe in einer Menge abgibt, die die menschliche
Gesundheit gefihrden, die Zusammensetzung der Eiprodukte veréndern oder

ihre organoleptischen Eigenschaften beeintrichtigen kann.

KAPITEL II

BESONDERE BEDINGUNGEN FUR DIE ZULASSUNG DER BETRIERE

ber die allgemeinen Bedingungen des Kapitels I hinaus miispen die Betriebe

mindestens iiber folgendes verfiigen :

1. Geeignete und ausreichend grosse Riume zZur getrennten Lagarung der Eier und
dor fertigen !iprodukte, erforderlichenfalls ausgestattet mit‘Kﬁhlnnlagen,
die eine angemessene Temperatur der Eler und der Eiprodukte gewdhrleisten;
die Einrichtungen fiir die Kihllagerung missen mit einem Registrier-

thermometer bzw. -fernthermometer auasgeriigtet sein;

2. EBinrichtungen zum Waschen und Desinfizleren verschmutzter Eier; nach dem
Verfahren des Artikels 14 ist ein Verzelchnls der Erzeugnlsse aufzustellen,
mit denen die Desinfektion durchgefiihrt werden darf;

3. erforderlichenfalls geeignete Gerite. zum Durchleuchten der Eler;

4. einen Reum mit hygienisch einwandfreien Vorrichtungen zum Aufbrechen der

Eier, zur Gewinnung des Elinhalts und flir dio'wniteraﬁ Arbeitsvorginge;

5. geeignete Anlagen zur innerbetrieblichen Befirderung des Elinhalts;



6.

10.

11.

12.

in den ln diaser Richtlinin ;ea;nntca !ilinn von der rustiindigen Behdrde
zugelassene Anlagen fiir die Behsndlusg der liprodutt;. dio -indoltenl
susgestattet sind wit

a) einer automatischen Tempersturkoutrolle und

b) einem Registricrthcrnonatctﬁ - : R

. ainen Haum fiir die Lagerung vos Zutaten;

. bei der Abfiilllung iw Elnwugbohiltnl:se sinen ;esenﬂerten Platz filr deren

Lagerung sowie ffir die Lagerung der Ans;&ns:n;terltlion xar Herstellung

dieser Behiltnisse;

be!l der Abfiillung in Hehrwegbehiltnisse einen ;esondcrten Plutz fiir deren
Lagerung sowie eine Eintichtuﬁg Enr die Inchanilch. Reinigong und Desin~
faktion dieser Behiltnlisse;

Vorkehrungen fir das sofortige gutfernen und dle gatr-nntc Lagerung der
leeren Elerschalen sowie won Eiern und Riprodukten, die flir den mensch-

1ichen Verzehr ungesignet siaq.

geelgnete Anlagen zum Verpacken der giprodukie;
der Betrieb muss fiber ein li;ﬁﬂtl Labor verfiigen oder sich die Dienst-
letstungen sines Labors gsichern, das mit den erfordarlichcn Gersten und
Einrichtungen ausgeststtet ist, me die in diostr gichtlinie vorgeschrie-
benen Untersuchungen der Grund-rzcugnisl- und Eiprodukte vornehmen Iu

konnen;

erforderlichenfalls Anlagen Tum Auftnuon gefrorener Eiproduktc, die in
esinem zugelassenen Betrieb behandelt und utiteron Arbeitsvorgingen unter-—

zogen werden sollen.
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Personal, Réume, Einrichtungsgegenstinde und Arbeitsgerite miissen stindig ein-

wandfrei sauber sein.

1.

1

Parsonen, die Eier und Eiprodukte behandeln oder mit ibnen umgehen, haben

insbesondere saubere Arbeitskleidung und Kopfbedeckung zu tragen;

sie missen ssubere Hinde haben; in den Arbeits- und Lagerridumen fiir Eler
und Eierprodukte darf keln Tabak verwendet, nicht gegessen, nicht gespuckt

und nicht gekaut werden;

Tiere sind von dem Betrieb fernzuhalten; Wagetiere, Insekten und aenderes

Ungeziefer sind systematisch zu bekimpfen;

Riume, Einrichtungsgegenstinde und Arbeitsgerite, die bei der Arbeit mit
Eiprodukten verwendet werden, sind ssuber und in einwandfreiem Zustand zu
halten. Sie sind mehrmals im Laufe eines Arbeitstagei, sam Ende der Tages-
arbelt sowie bei Voruﬁreinisun; vor der Wiederverwendung sorgfiltig zu
reinigen und zu desinfizieren; geschlossene Fohrlaitunglsyntema fiir die
Befirderung von Eiprodukten miissen mit geeigneten Reinigungsvorrichtungen
susgestattet seln, die die Reinigung und Desinfektion aller Leitungstelle
gewihrleisten; nach der Reinigung und Desinf&ktxon miigsen die Leltungen mit

Trinkwasser gespiilt werden;

. die Riume, Binrichtungsgegenstinde und Arbaitsgarite diirfen nur zur Her-

stellung von Eiprodukten benutzt werden, o8 ioi denn, die zustindige Be-
ndrde hat die gleichzeltig oder zu varschiedunen Zeitpunkten stattfindende
Bearbeitung anderer Nahrungsmittel gonehmigt und es werden alle gaeigneten

Magsunabmen getroffen, um die ¥ontamination oder Beeintrichtigung der
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!iprodutte zu verhindern; dis unter diese Richtlinlo ftllandin Eiprodukte
miissen von Eiproduktem, die nicht tir den -nnsehlichtn Vcrzehr bast immt
sind, vBllig getreant hergestallt werden.

. filr alle Verwendungszwecks ist Teinkwssser ru benutzen; fir die Erzeugung
von Dempf ist jedoch die Verwendung von Wasser, dss Trinkwassereigenschaften
aicht besitzt, ausnshmsweise unter der Bodingun; erltnbt dtns die hiercfiir
gelegten Leitungen eine snderweltige Verwendung des Wassers nliecht zulassen
and eine ¥ontemination der Eler und !iprodukto susschliessen; ferner ist
ausnalimswelise die Verwendung von WQslor. das Ttinkuns:nrtigenschnftan nicht
besitzt, zur Kihlung der fihimaschinen zuliissig; dle Leltungen fiir das
Wasxser, das Trinkwt-sorclsonichcften nicht besitzt, miissen sich von den

Trinkwasserleitungen dcutlieh unt-r:chcidon'

. Reinlgungs- und Dcslnfcktioninittel suwle ihnllche Stoffe sind sc zu ver-
wenden, dass sie sich nicht nlcbtellig tuf dil arbcits~ und Einrichtungs-
gegenstinde oder die Eiprodukta uusuirknn' nnlchliastend pilssen die Arbeits-
und Einrichtungsgegenstinde ;r“ndlich mit Trinkwasser gespilt werden;

. Personen, die eine Kontaminisrung, insbesondere du;eh Yrankheitskeime,
verursschen kdnnen, diirfen wit den giern und Eiprodukten nicht arbeiten

oder in Beriihrung kommen;

. alle Personen, die bei ihrer Titigkeit mit glorn oder Eiprodikten in Beriik-
rung kommen, haben durch eim nrztlichc: Bosundheitszhugnil nachzuweisgen,
dass threr Titigkelt nichts mntg.gen:ttht- dtl ‘Gesundheitszeugnis ist jedes
Jahr zu erneuern, es sei denn, dass nsch dem Varfahren des Artlkels 14 elne
andere, gleichwertige Regelung fiir die drztliche Kontrolle des Pergonals

snerkannt wird.
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KAPITEL IV

VORSCHRIFTEN FUR EIER, DIE ZUR HERSTELLUNG VON EIPRODUKTEN
DET WERDEN SOLLEN

.....

. Die zur Herstellung von Eiproduktan‘bastimmten Eier missen in Material
verpackt sein, das keine fir die menschliche éesundheit schidlichen Stoffe
abgibt; Verpackuhgen, die erneut verwendet wn;den gollen, miissen ausg
Material bestehen, das leicht zu reinigen ist; auf regelmiunige_neinigung

and einwsndfreien Zustand ist zu achten.

. a) Fiir die Herstellung von Eiprodukten diirfen nur nicht angebriitete, fir
den menschlichen Verzehr 5eeignete Eier varwandat-werﬁen; ihre Schale

muss voll entwickelt sein und darf keine Beschiddigungen sufweisen;

b) abweichend von Buchstabe a) kGnnen Knickeier fiir die Heratellung von
Eiprodukten verwendet werden, sofern sie von den Packstellen oder den
Erzeugern direkt an einen zugelassenen Betrieb geliefert und so schpell

wie miglich sufgeschlagen warden;

¢) abweichend von Buchstabe a) konnen Bioc, die versshentllch beim Erzeuger
oder bel der Packstelle nufgeschlugon unrden s1nd fur dia Herstellung
von Eiprodukten verwendet uardun. der Bliphalt muss in diesem Fall unter
At I

besten hygienlschen Bedingungen gowonnen werden wobel insbesondere

folgendes gilt : IR b

~ der Eiinhalt muss sofort nmach dem versehentlichen Aufschlagen von der
Schale getrennt werden; _

~ die Beh@ltnisse fiir die Eiiphalte mﬂ-aen aus korroniousfeltam Material
pegtehen, verschliessbar sein und vor dem Einfﬁllon 3erainigt
deginfiziert und gespillt werden;

-~ - die Elinhalte miisgen sofort nach d-r cnwinnun; tiefgefroren werden;

—~ gie #ind in eipen”gamugsuqigser Richtlinle zugelasgenen Betrieb zu

verbringen; ‘ ' .

- aie miisgen in ainem zu;elaslnnon Batriob behnndelt werden.
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3. gier und Eiprodukte, die fiir den meuschlichen Verzehr ungeeignet sind,
miissen ausgesondert und so ut;oniuslbnr gdnncht ubrdon. dawx sle fiir
Ernibrungszwecke nicht mahr vbtuendet ntrﬂon kﬁunin. gie wind sofort in den
Reum gemiss Kapitel II Ziffer 9 zu verbringen.

Fiir das Ungeniessbarmaches der Eiprodukt§ gelten die Bestimmungen der
Verordnung (EWG) Nr. 2696171_§§r louuitsion vom 7. Derember 1977 zur Fest-
legung der Voraussetzungen fﬁr die Zulqsunng tnn Hhran zo dnn Tarifstellen

04.05 B II, ex 11.04 BI, 11.04 CI, 25.01 HTI x} unﬂ 35.02 A I des gemein-

saman Zolltacifs (1).

Alla Arbeltsvorginge sind so tﬁizufﬁhran, dass wihrend der Harstalluns. inner-
petrieblichen Befbrderusny and L;;truns der Etpraduktc nachteilige Eiawirkungen

vermisden werden. Insbesonﬁcru huti Eolg-ndul stuihrlnistat sein @

1. Eier und Eiprodukte, die in einem zngel:as&neu Butriib einer Behandlung
unterzogen werden scllen, slnd sofort nach ihrer Ankunft und bls zu lhrer
verarbeitung in den Riumen gemnls xapital It Ziffnr 1 sufzubewabren; die
Innentemperstur dieser Riumd musg 5euihr1aist-n, dase die EBier und
Eiprodukte nicht beaintrpchgigt yorden; Tnblqtte mit Frischeieren diirfen

nicht unmittelbsr auf den Boden gestellt werden;

2. das Auspacken und gegebenenfnlls waschen und Desiinflzieren der Eier hat in
einem Rsum zu geschehen,’ doir von dem Reum, in dun die Eler aufgeschlagen
werden, getrennt ist; das Verpackunsnnttarial d:rf picht in den Reum

gebracht werden, in dem dai_huflchlngtn stattfindet;

3. die Eier sind in dem im chltal 1X ziffer ] 5eﬁunﬁten Reum sufzuschlagen;
Knickeler gemiss Kapitel IV'ziEfcr 2 Buchitabe b} gind umgehend zuver-

arbeiten.

(1) ABl. Nr. L 314 vom 08. 12. 1977 s. 17
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Verunreinigte Eier sind vor dem Aufachlegen zu reinigen; dies hat in einem
Raum zu geschehen, der von dem Raum, in dem die Eiler aufgeschlagen werden,
oder jedem anderen Raum, in dem mit kontaminierungsgefahrdeten Eiinhalt
umgegsngen wird, getrennt ist; die Reinigﬁngsverfahren misgen so beschaffen
gsein, dass sie die Xontaminierung oder sonstige Begintrachtigung des
Eiinhalts verhindern; die Schalen miissen zum Zeitpunkt das Aufschlagens
hinreichend trocken sein, damit Reste des BReinigungswassers nicht mit dem

Eiinhalt in Beriihrung kommen;

. Eier, die nicht von Hihnern, Truthiihnern oder Perlhiihnern stammen, sind im

Betrieb getrennt zu befdrdern und zu velarbeiten; vor Wiederaufnahme der
Verarbeitung der von Hiilhnern, Truthiihnern oder Perlhiihnern stammenden Eler

gind simtliche Gerdéte und Einrichtungen zu f.inigen und zu desinfizieren;

das Aufschlagen hat unabhingig von dem dnbei sngewandten Verfshren so zu
erfolgen, dass eine Kontaminierung des Eiiﬁhnlts woglichst vermieden wird;
das massenwelise Aufschlsgen von Eiern ist uﬁzulinnig; der Anfell von
Schalen- oder NMembranresten ist suf ein Minimum zu peschrinken und darf{ die

Menge nmach Kapitel VI Ziffer 4 nicht dbersteigen;

aach dem Aufschlsgen sind alle Teile des Eiprodukts unverziiglich einer
Behandiung zuzufilhren; bel der Wirmebehandlung wird eine geeignete
Zeit-Temperatur-Kombination angewnnﬁt. um étwaige im Eiprodukte vorhandene
pathogene Mikro-organismen zu bepeitigen; ﬁﬁhrend der Warmebehandlung sind
die Temperaturen stdndig aufzuzeichnen; die Aufzeichnungen iber iede
partie, die einer Behandlung unterzogen wurde, sind aufzubewahren und
gegebenenfalls der zustindigen Behdrde vorrulegen; unzureichend behandelte
Partien gina ciner erneuten Behandlung zu unterziehen; sofern sie fir den

menschlichen Verzehr bestimmt aind;



10.

11.

- 24 -

erfolgt die Behandlung nicht us;thané”ptgh dem Aufschlsgen, fartwt dar
Eiinhelt unter susreichaend hygic;irchnn Be&iﬁ£ﬂﬁé§u sntweder gefroren oder
bel siner Temperatur WQﬁ,hﬁchntgﬁs A%C zu lIsgern: d%e ngprze@t Eai A*C
darf 48 Stunden nlcht iiberschreiten: -

Kiprodukte, die in einem rugelassenen Bet:iqprge?pnneﬂ warden, kSngen in
einem snderen zugelassenen ﬁetri-h siner Behandlung ucterzogen werden,

sofern folgende Bedtn;ﬁngaﬁ;erfﬁllh gind :

a) Die Eiprudukte niissen sofort nach ihcnr'ccwinnung,antunder tief-
gefroren oder auf elnn Tewperstur ahgekﬁhlt werden, die a*c nicht
fiberschreitet; in letzterem Falle gind ste am Bestimmungsort binnen

48 Stunden nach dem Auﬁschlﬁgen einer B&h:ﬁdlung zu unterziehen;

b) sie sind gemiss den Bf@ti:nnﬁgenidieset'Eichtlinie in Beh@ltnisse
abzufiillen, zu befdrdern und weiterzaverwenden; '

c) sie sind gemiss dem Btltl:umngan von ltpitel XI zu,atiketttarnn, die
Art der Waren ist dnbut wie folgt snzugeben:
“nichtpast-urilltrtat !iptndutt ~ sm Bestimmungsort zu behandeln”.

Die weitere Verarbeltung npch der Bnknndlung igt wo durchzufiihren, dass
eine ernesute Kontaminieruug der Eiprodukte nusgoichlosssn ist‘ insbeson-
dere sind flissige oder knﬁz-ntgiarta Prodnkte, die sich picht durch
stabilisierung bei Umsebungltqnporatnr halten, sofort ‘odar nsch einem
Girungsprozess suf eine Temperatur sbzukiihlen, die 4°C nicht liber-
schreitet; einzufrierende ?rodu;te sind unnittelb:r nach der Behandlung

einzufrieren; - .

die Eiprodukte sind suf den in die:drnkichtlinie vor;eschfinhenen Tempe-—

raturen zu halten, bls sie zu anderen Nehrauogsmitteln welterverarbeitet

werden.
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Jede Partie der Eiprodukte wird einer mikrobiologischen Untersuchung
unterzogen, um zu gewdhrlelsten, dass die unter dieser Ziffer genannten

mikrobiologischenr Kriterien erfiillt sind :

a) Salmonellae : Nachweis des Nichtvorhandepseins an 25 g oder ml der
Eiprodukte; n = 10, ¢ = 0, m = 0;

b) welitere Kriterien :
aerobe mesophyle Bakterien : m =5 € =2 =m = 104 M= 105 in
1 g oder 1 mij;
enterobaﬁteriaceae :n=5% e¢#«x2 m=1l0 M= 102 in1lg

.oder 1 mi;
Fiic vorstehende Buchstaben gelten folgende Definitionen :

n = Anzahl der Einzelproben innerhalb einer Gaegamtprobe;

» = Schwellenwert fiir die Bakterienzahl; das Ergebnis der Gesamtprobe
ist als befriedigend anzusehén, wenn bel allen Einzelproben m
nicht iiberschritten wird. .

N = Grenzwert flir die Bakterienzahl; das Ergebnis der_Geuamtptobe ist
als unbefriedigend anzusehen, wenn bei ainer oder mehreren Einzel-
-proben H‘efreicht oder iiberschritten wird.

¢ = Anzahl der Einzelproben mit Bakterienzidhlungswerten zwischen m und
M, bei der das Ergebnis der Geslmtﬁrobe noch als ausreichend anzu-
sehen ist, wenn bel dan_ﬂbri;an'Einzelprbben_m nicht iiberschritten
wird.

i) R AT .
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2. Der Gehslt der unv&rk’nﬁ_-rten Eiprodukte an 3-DH-Buttersiure darf 10 mg/kg

Trockenstoff nicht ﬁbt?uchr-ittn.

3. Zur Gewdhrlelstung hyglienischen Umgangs att den Eiern oder Kiprodukten vor
‘der Bshandlung gelteu folgends HBchstgorman : '

a) der Milchsiuregehslt der Eiprodukte derf 1.000 mg/ky Trockenstoff nicht
fiberschreiien {(gilt nur flir unbehandelte Eiproduktel;

b) der Succinsiuregehalt der Eiprodukte darf 25 np/kg Trockenstoff nicht

fiberschreiten.

4. Restw von Schalen, Haﬁbranen‘und anderen Tellchen in den giprodukten

diirfen 100 mg/kg nicht iberschroiten.

Dle Methoden sowis gegebenenfalls pProbeentralwepline und Analyse-Toleranz-
werte fiir die Uberpriifung der Einhaltuyng der in diewem Kepitel genannten
Kriterien werden nach dem Verfahren des Artlkels 13 festgolegt.

GESUNDHRITS
1. Dile Betrlebe unterliesgsn der ﬂberwachnaﬁ durch.die zustindige Behdrde.

Diese Uberwachung umfasst alle erforderlichen xontrollm;ssnihn.n, um Tu
gewihrleisten, dass é;r Hersteller der tiprbﬂdkto die Anforderungen dieser
Richtlinie elnhilt. Trebssondere werden folgends gontrollmassnahmen durch-
gefithrt:

_ Uberwachung des Verzeichnisses fiber Herkunfte- und Bestimmungsort der
Eier und Biprodnkﬁt sowie des in Artikel & grittor Gedankenstrich
genannten Verzaichnlisses; ”

— Untersuchung der zur Herstellung voﬁ Kipfodutten pestimuten Eler auf
Genusstsuglichkeity A

_ yontrolle der Eiprodukte beim Au-;‘n; AUE ﬂan Betrieb;
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- Priifung der Sauberkeit der Ridume, tinrichtungsgegenstinde und Arbeitsge-
réte sowle der Einhaltung der Hygienevorschxiftén,fﬁr das Personal;

- Entnehme aller notwendigen Proben zur purchfiihrung von Laboruntersuchun-
gen, um sicherzustellen, dnﬁs die tior'und Eiprodukte den Anforderungen
dieger Richtlinie entsprechen; die Ergebnisse dieser Kontrollen werden
in sin Vnrzoighnis eingetragen und dem Hersteller der Eiprodukte
mitgeteilt.

Auf Anordnung der zustindigen Behirde hat der Hersteller der Eiprodukte
die Haufigkeit der Laboruntersuchungen gemiss Artikel 4 erster Gedanken-
strich zu verntigken. sofern dies fir dte‘hygienischa Horptallun; der

Eiprodukte als notwendig erschtet wird.

ITEL VIII

Das Abfiillen der Eiptodutte in Behiltﬁili. muss unter zufriedanstellenden
hygienischen Bedingungen srfolgen, so dass jegliche Beeintrichtigung der

Eiprodukte vermiesden wird.

Die Behiltnigse missen alle hygienischen Bedingungen arfillen,

ingbesondere :

_ diirfen sie die organoleptischen Eigenschaften der Eiprodukte nicht

© veriéndern;

- dﬁrfen sie auf die Eiproddkte kainé fir d@n Menschen schidlichen Stoffe
iibertragen;

_ miigssen sie ausreichend fest sein, um elnen wirksamen Schutz der

tiprodukte zu gewdhrleisten.

Der Raum zur Lagerung der Behdltnisse muss frei von Staub und Ungeziefer
gein; das Material fiir Einwegbehiéltnisse darf aicht auf dem Fussboden

gelagert werden.
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Flir Eiprodukte vafﬂeﬂﬂﬁﬁ&'ﬁiﬁﬁiﬁﬂiiic-iﬂiigﬁ wor dul Blafillen sauber seing
Helirwegbahidltnisse iﬂt-cn'vcf*duﬁ ﬁ&ﬂf&iﬁﬁw iifétﬁ&gﬁ. dewinftziort und

gespllt werden.

pia Behiltnlene #&it&ﬁ=iﬁf ﬁg@raﬁficna ﬁiieé Y4 den Arbettsraum verbracht
und unvergliglich verwindet wi¥den.

séfo:t aach dem EinfUlien nitésen die HehEltalase #&fieﬁiaiéiﬁ iitid ia die
Lagerriume gemisi Rapitel I wechracit wirder.

plir Eiprodukte benutits Sefidltniuse XBunwn éff«fﬂﬁeiteﬁiﬁfiiis fiir andere
Nalirungemittel vorweitdet werddn, volérs dies 1¢ keiner pestnbtrichtiguty der
giprodukts fihret. ‘

!

Behaltnisse, die zar BefBrdefung vOE giprodukten 1d @fé@iﬁﬁﬁ#ﬁﬁ verwandet
warden, wiissen hygienisch cigwtndftﬁi jais und lasbesendere folgenden

Anforderusigen enteproched

- ihre Innenwinde and endered Teile, die mit dim Riprodokt in Berihrung
koniiieTi, BOssen sus Heterinl pestehen, das glatt, korradionshentindig,
leicht zu reinigen wid 1u éatintiz!ifiﬁ tse; @8 daef & des Eiprodukt
kelue Stoffs i elner Mengs «bgeben, die dis iwasckiiche desundhelt
gofidfirden, die iﬂsiﬁﬂéﬂietﬁtﬁs é&i’ii?fﬂdﬂﬁti‘?i?iﬁ&ifﬁ-ﬂﬁi?‘iiiﬁc
organolept ischet tigéa&éhﬁ?tc& bewintFichtigen kinh; '

- gie siissen so bevchiffen dein, dais dis Eiprodukt vollst#udig entfernt
rcden kuna; sind die HenEltaluse ait Elimen vecvehen, wo wisson diese
sick lelcht cbuemﬁﬁﬁ; iéfi@gaﬁ. rediigen uid depinfizieren laseon;

_ gie wissen sofort nach jiédﬂ gebrasck sod, goweit erforderiich, vor jedem
orfisuten Cebrauch sereiniie, desiutiniert und gospiit werden;

_ sie ufissen tikch dem iﬁﬂfﬁilaﬂ. wiktind des i&iﬁiﬁﬁfﬁi ged big zur Ver-
vonduig der Eiprodakte wagemswsen dleht verschlossen soin;

- gié kSinen zwk ?rtnipﬁrt'éidérar ﬁéﬁf@étiaigiai serwendet werden, sofern
dlos ru kelmer Beeinteichtigung dor itprodukte PdKrE.

RAPITEL 1X
ne

Eiprodukte missen 1t des i Xapitel TI Ziefer 1 worgesehdnen Riunen

golagert werdeu.
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Eiprodukte, fir die bestimmte Lagertemparaturen einzuhalten sind, missen
auf diesen Temperaturén gehalten werden, die La;ertemperaturen gind aufzu-
zaichnen und das Kiihltempo muss 80 sain, dass dun Produkt die erforder-
tichen Temperaturen moglichst bald erreicht; die Behiltnisse miissen $0

gelagert werden, dasg die Luft um die Behdltnisse frei zirkulleren Kkann.

KAPITEL X

BEFURDERUNG

. Fahrzeuge und Behiltnisse fiir die Befdrderung von Eiprodukten miissen so

gabaut und auggestattet sein, dass die in dieser Richtlinie vorgesehenen
Temperaturen wihrend der gesamten Befdrderungsdauer eingehalten werden

konnetn.

. Die Eiprodukte miissen 50 versandt werden, dass sie wihrend der Befdrderung

vor allen schadlichen Einfliissen angemessen geschiitzt sind.

KAPITEL XI

ZEICHNUNG DER EIPRODUKTE

Jede Sendung von Eiprodukten, die den Betriab verlidsst, muse mit einem BEtikett

gekennzeichnet sein, das folgende Angaben enthilt :

a)

b)

¢)

dy

die Bezeichnung des Erzéugﬁi{sés,,ainschl}easlich dbr Gefliigelart, von der
die Eler stammen; ' : |

die amtliiche Veterinarkontrolinummer das Betriebs;

die Anfangsbuchstaben des Erzeugerlnndns, d.h. einen der folgenden Buch-
staben . , ]

B-D-DK-F— GR- IT -IRL - L - NL - P - SP - UK,

eine der folgenden Abkiirzungen: CEE - ESG - EWG - EEC - EOF oder EOK;
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e) die Temperstur, auf der die tiptﬂdﬁiﬁt ﬁibilteg werden aiigmen, und die
Zeitdaner, wihrend det so_ihre Haltbarkeit gewkhrlelstet ist;
£) die Partienummer; - - - '

5) den Bestimmungsort. -

Das Etikett ist deutlich sichtbar im auff¥lliger, dsuerhafter und lelcht

leserlicher Schrift von mindestens 2 cm HOhe anzubringen.

Beim Transport brauchen die Angaben &), ey, f)‘qnd g} nicht auf dem Etikett zu

stehen, sofern sie oindnnti; sus den Befirderungepspieran hervorgehen.

Die Genusstauglichkeitskennzeichnung hat in dc; pzw. dén_!nts:praéhcn des

Best immungslandes zu erfolgen.
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FINANZIBOGTEN betreffend :

VORSCHLAG FUR EINE RICHTLINIE DES RATES ZUR REGELUNG GESUNDHEITLICHER
FRAGEN BEI DER HERSTELLUNG UND VERMARKTUNG VON EIPRODUKTEN

mm o e

1. Haushaltstelle : III B 382 .. . Bezeichnung: Landwirtschaft-
tiche Kontrotl-
massnahmen

2. Rechtsgrundlage : Artikel 43 EWGVY

3. Einstufung : nichtobligatorische Ausgabhe

4. Iiele der Massnahme und Beschreibung des Vorhabens : Errichtung eines
gemeinschaftlichen Uberwachungssystem fur die in der Gemeinschaft und
in Drittlandern ansassigen Herstellerbetriebe von Eiprodukten fur den
Gemeinschaftsmarkt.

5. Berechungsweise :
5.1. Art der Ausgabe : Kosten der Kontrolle durch gemeinschaftliche oder
nationale Sachverstandige

5.2. Anteil der Gemeinschaftsfinanzierung : 100 % der Kosten der betref-
fenden Kontrollen

5.3. Berechnung : 30.000 ECU/Jahr. unter Zugrundelegung der Kosten vergleichr-
barer Kontrollen gemass der Richtlinie 72/462/EWG

s P —T un T e

4. Finanzielle Auswirkung auf die operationellen Mittel :

6.1. Fatligkeitsplan der Verpflichtungs/Zahlungsermachtigungen

Haushaltsjahr Nicht getrennte Mittel
1987 o -
1988 S ‘ 30.000
1989 o "30.000
1990 30.000
1991 3¢.000 ‘ '

6.2. Finanzierung wahrend des Laufenden Haushaltsjahres :
Nicht erforderlich

7. Anmerkungen : Zur Durchfﬁhrung des Vorschlags benotigt die Kommission eine
zusatzliche A7 Stelle. Dieses Erfordernis ist im Rahmen
des Gleitplanes zu priifen.
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BeschluBB

des Bundesrates

Zum

Vorschlag fir eine Richtlinie des Rates zur Regelung gesund-

heitlicher Fragen bei der Herstellung wund Vermarktung von

Eiprodukten

KOM(87) 46 endg.; Ratsdok. 4823/87

Der Bundesrat hat in seiner 578. Sitzung am 26. Juni 1987 zu der
Vorlage wie folgt Stellung genommen:

Die wiederholte Verwendung verdorbener Eiprodukte zur Her-
stellung von Lebensmitteln hat das Vertrauen des Verbrauchers in
die Qualitlt der Lebensmittel erschilttert. Die Wiederherstellung
des Vertrauens ist in erster Linie eine Aufgabe der Lebens-
mittelwirtschaft. Ihr kommt eine besondere Verantwortung fiir die
einwandfreie Beschaffenheit ihrer Produkte zu. Die jlingsten
Ereignisse haben jedoch gezeigt, daB neben einer verstidrkten
Eigenkontrolle der Betriebe und neben einer wirksamen Lebens-
mittelldberwachung durch die Beh8rden auch die gesetzliche
Grundlage fiir die staatliche Uberwachung von Eiprodukten als
besonders empfindlichen Lebensmitteln verbessert werden muR.

Nach Auffassung des Bundesrates ist vor allem eine unverziigliche
Verschidrfung und Harmonisierung der fiir Eiprodukte geltenden
Rechtsvorschriften auf europ#ischer Ebene notwendig. Der Vor-
schlag fiir eine Richtlinie des Rates zur Regelung gesundheit-
licher Fragen bei der Herstellung wund Vermarktung von Ei-
produkten bietet dafiir eine Grundlage.

Alleinvertrieb: Verlag Dr. Hans Heger, Postfach 200821, 5300 Bonn 2
IS5N 0720-2946



Wegen der besonderen Dringlichkeit bittet der Bundesrat die
Bundesregierung, die fiir Eiprodukte geltenden nationalen Rechts-
vorschriften im Vorgriff auf die EG-Richtlinie baldmdglichst
dahin gehend zu #ndern, daB

die Genehmigung flir die Vorbehandlung von Eiprodukten zu
Lebensmittelzwecken von erhdhten hygienischen Anforderungen

abhdngig gemacht wird,

es bei der Genehmigung der Vorbehandlung von Eiprodukten zu
Lebensmittelzwecken verboten wird, in solchen Betrieben
"Industrieeier" vorzubehandeln, selbst wenn eine inner-
betriebliche Trennung der Produktion gegeben sein sollte. Auf
diese Weise sollen Lebensmittelbetriebe und "Spezialbetriebe™
scharf voneinander getrennt werden.

Im einzelnen nimmt der Bundesrat zu dem Richtliniemvorschlag wie
folgt Stellung:

1.

Zur Prdambel

Die Richtlinie sollte auch auf Artikel 100 EWGV gestiitzt
werden. Es handelt sich um eine Regelung zum Schutze der

Gesundheit der Menschen.

Zu Artikel 2 nach Nummer 14
zum Anhang Kapitel IV Nummer 2 Buchstabe a

In Artikel 2 sollte zus#tzlich eine Definition f{ir "Bebriitete
Eier" eingefiigt werden, wozu auch insbesondere 'angebriitete
Eier" im Sinne des Kapitels IV Nr. 2 Buchst. a des Anhangs
gehdren; dies diente auch der Vereinheitlichung der Termi-
nologie.
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Zu Artikel 3 Absatz 1 Buchstabe c

In Artikel 3 Absatz 1 Buchstabe c sollte die Regelung des
2. Tirets gestrichen werden. Der vorgesehenen Ausnahme-
regelung von der Behandlungspflicht bedarf es nicht, da in
diesen F#llen frische Eier verwendet werden k&nnen und
sollten.

Zu Artikel 3

Im weiteren Rechtsetzungsverfahren sollte in Artikel 3 die
Begleitung der Ware durch ein Zertifikat der zustidndigen
Behtirde des Herkunftslandes zusitzlich vorgesehen werden.
Darin ist die Einhaltung der Vorschriften dieser Richtlinie
zu bescheinigen. Die Bescheinigung mufl der zustdndigen
Behdrde des Empfangsortes zugestellt werden.

Nur eine solche Bescheinigung stellt ausreichend sicher, daB
die Herstellungsbedingungen tats#chlich eingehalten werden.
Die Vorfdlle der vergangenen Jahre haben dartiber hinaus
gezeigt, daB die zustlindigen Behdrden des Empfangslandes von
den Sendungen in Kenntnis gesetzt werden miissen, damit einem
eventuellen Verdacht im Sinne des Artikels 8 {berhaupt
nachgegangen werden kann.

Zu Artikel 5 Absatz 1

Im weiteren  Rechtsetzungsverfahren sollte klargestellt
werden, daB Riickstandskontrollen uhabhﬂngig von dem Uber-
schreiten oder Nichtilberschreiten der Toleranzgrenzen vor-
zunehmen sind, da erst durch Kontrollen festgestellt werden
kann, ob unzutrigliche Riuckstinde vorhanden sind oder nicht.



6.

Zu Artikel 5

Der Bundesrat begriift die Riickstandsregelung in Artikel 5. Er
bittet die Bundesregierung darauf hinzuwirken, dafl diese
Regelung alsbald durch die Festsetzung von HSchstmengen
ausgefiillt wird, damit insbesondere der ‘innergemeinschaft-
liche Handelsverkehr mit Eiprodukten besser {lberwacht werden

kann.

Zu Artikel 5 Absatz 4

Die Festlegung der bei den Riickstinden zullssigen Toleranz-
grenzen und der ausfilhrlichen Vorschriften flir die Kontrollen
sind von grofer gesundheitlicher Bedeutung. Sie milssen
deshalb dem Rat vorbehalten bleiben.

Zu Artikel 7 Absatz 1

In Angleichung an die Regelungen in anderen Richtlinien ist
der Bundesrat der Meinung, daB Sachverstindige der XKommission
Kontrollen nur durchfiihren kdnnen, wenn es sich um den
innergemeinschaftlichen Handelsverkehr handelt und wenn die
Sachverstindigen der Kommission gemeinsam mit nationalen
Sachverstidndigen titig werden.

Zu Artikel 11

Im weiteren Rechtsetzungsverfahren sollte in Artikel 11 eine
zusitzliche Vorschrift eingefiigt werden, wonach Eiprodukte
aus Drittlindern bei der Einfuhr in einen Mitgliedstaat der
Gemeinschaft der Kontrolle, insbesondere im Hinblick auf die
Anforderungen nach Kapitel VI des Anhangs, unterliegen. Dies
ist erforderlich, um auch bei Importen aus Drittlindern den
Gesundheitsschutz sicherzustellen.
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11.

12.

13.
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Zu Artikel 13 und 14

Das flir alle ergidnzenden Regelungen und fiir die Anderung des
Anhangs anzuwendende Verfahren nach Artikel 14 gibt der
Kommission die M8glichkeit, bei abweichendem BeschluB des
Sténdigen Veterin#rausschusses die von ihr vorgeschlagenen
Mafnahmen zu erlassen, wenn der Rat innerhalb von drei
Monaten keine Mafinahme mit qualifizierter Mehrheit trifft
("Filet"~Verfahren).  Die Bundesregierung wird gebeten, hier
fir eine Verstdrkung der Rechte des Rates im Sinne des
"Esprit"-Verfahrens, zumindest aber im Sinne des "Contre-
Filet"-Verfahrens einzutreten.

Zu Artikel 15

Artikel 15 sollte ersatzlos wegfallen. Es ist nicht hinnehm-
bar, dal die Mitgliedstaaten in dem Ausschuf 1lediglich auf
die Abgabe einer Stellungnahme beschrinkt werden.

Zum Anhang Kapitel II Nummer 2, -
Anhang Kapitel V Nummer 2

Das Desinfizieren von Eiern ist grundsﬂtzlich abzulehnen, da
nicht auszuschlieBen ist, daB Riickstidnde des Desinfizierungs-
mittels in das Lebensmittel ibergehen. Deshalb sollte an den
angefilthrten Stellen auf Regelungen fiir das Desinfizieren von
Eiern verzichtet werden.

Zum Anhang Kapitel IV Nummer 2 Buchstabe a

Der Bundesrat ist der Auffassung, daB ein Verwendungsverbot
fiir die Herstellung von Eiprodukten aus bebriiteten Eiern
allein nicht ausreicht. Er bittet die Bundesregierung darauf
hinzuwirken, daf bebriitete Eier {iberhaupt nicht in Betriebe,
in denen Eiprodukte gewonnen werden, verbracht werden diirfen.



14.

15,

16.

Durch ein Verbringungsverbot 1ist die Nichtverwendung von
bebrtiteten Eiern zur Gewinnung von Eiprodukten wirksam zu

behindern.

Zum Anhang Kapitel IV Nummer 2 Buchstabe ¢

Gegen die vorgesehen Ausnahmeregelung vom Verbot der Ver-
wendung von Brucheiern bestehen erhebliche hygienische
Bedenken. Die vorgesehene Ausnahmeregelung durchbricht das
System sonst zwingender Mindestanforderungen filir zugelassene
Betriebe. Zudem ist eine ordnungsgemidfie OUberwachung der
vorgegebenen Auflagen  bei der Ausnahmeregelung nicht
gesichert und in der Praxis auch nicht durchfiihrbar. Beim
Erzeuger oder bei der Packstelle aufgeschlagene Eier sollten
zur Sicherung der Hygiene nicht fiir die Lebensmittel-
herstellung Verwendung finden. Sie k&nnen technischen Zwecken

zugefihrt werden.

Daher sollte im Anhang Kapitel IV Nummer 2 der Buchstabe ¢
ersatzlos gestrichen werden.

Zum Anhang Kapitel V Nummer 6

Es sollte klargestellt werden, daB das Gewinnen von Ei-
produkten durch Zerdrliicken von Eiern und Ausschleudern des
Eiinhaltes sowie jede Art des anschliefienden Separierens in
jedem Falle als lebensmittelhygienisch bedenkliche Methoden

unzulidssig sind.

Zum Anhang Kapitel V Nummer 10

In Nummer 10 ist es aus lebensmittelhygienischen Grinden
notwendig klarzustellen, da8 als 'gefroren" ©bezeichnete
Produkte auf eine Temperatur von mindestens ~12° C gekithlt
und als "tiefgefroren" bezeichnete Produkte auf mindestens
-18° C gekilhlt sein miissen.



17.

18.

19.
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Zum_Anhang Kapitel V. nach Nummer 11

In Kapitel V sollte nach Nummer 11 folgende Nummer 12
angefiigt werden:

"12Z. In zugelassenen Betrieben ist die Herstellung von
Eiprodukten aus Ausgangsstoffen, die nicht zur Herstel-
lung von Lebensmitteln geeignet sind, auch zur tech-
nischen Verwendung unzul#ssig."

Nach einem allgemeinen 1lebensmittelhygienischen Grundsatz
diirfen zur Herstellung von Lebensmitteln dienende Riume und
Gerdte nur im Rahmen dieses eigentlichen Zweckes gebraucht
werden.

Zu Kapitel VI Nummer 1

Das Vorhandensein vonrn Enterobakteriaceen mu so begrenzt
werden, daB eine Minderung des Gesundheitsschutzes fiir
deutsche Verbraucher nicht eintritt.

Die jetzigen Anforderungen gem#B Kapitel VI stellen dagegen
eine Verschlechterung dar und begegnen daher erheblichen

Bedenken.

Zu Kapitel VII Nummer 1

Durch die in Kapitel VII Nummer 1 enthaltenen Kontroll- und
UberwachungsmaBnahmen darf der Hersteller der Eiprodukte
nicht aus seiner Sorgfaltspflicht entlassen werden. Nicht die
Behrde hat durch Probenahmen und die Durchfithrung von
Laboruntersuchungen sicherzustellen, dal die erzeugten
Lebensmittel den Vorschriften entsprechen. Dies hat der
Hersteller der Behdrde durch eigene Untersuchungen nach-

zuweisen.



Durch stichprobenweise Probenahmen kann die zustindige
Oberwachungsbehrde die Verkehrsfihigkeit der _Lebensmittel
und die Einhaltung der Vorschriften durch den Hersteller

iiberpriifen.



