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Verordnung

des Bundesministers fiir Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten

Erste Verordnung zur Anderung der Gefliigelfleisch-Handels-

klassen-Verordnung

A. Zielsetzung

Die Erste Verordnung zur Anderung der Gefliigelfleisch-Handels-
klassen-Verordnung sieht vor, daB Hihnchen und Hihnchenteile
nur dann in die Handelsklasse A eingestuft werden kdnnen,

wenn sie nach dem Verfahren der Spriihkiihlung gekiihlt worden
sind. 3

B. Losung

Die Erste Verordnung zur Anderung der Gefliigelfleisch-Handels-
klassen-Verordnung enthdlt die notwendigen Yorschriften, um
die vorgenannte Zielsetzung zu erreichen.

C. Altaernativen

Keine

D. Kosten

Dem Bund und den Lindern entstehen bei der Durchfiihrung der
o.a. Verordnung keine zusdtzlichen Kosten. Die o.a. Verord-
nung hat keine Auswirkungen auf Einzelpreise und das Preis-
niveau.

Die Vorschriften der o.a. Verordnung haben keine negativen
Auswirkungen auf die Umwelt.
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Verordnung
“des Bundesministers fir Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten

Erste Verordnung zur Anderung der Gefliigelfleisch-Handels-

klassen-Verordnung

Der Chef Bonn, den 14. November 1988
des Bundeskanzleramtes

121 (411) - 731 04 - Ge 45/88

An den
Herrn Prisidenten des Bundesrates

Hiermit Ubersende ich die von dem Bundesminister fiir Erndhrung,
Landwirtschaft und Forsten zu erlassende

Frste Verordnung zur Anderung der Gefliigel-
fleisch-Handelsklassen-Verordnung

mit Begriindung und Vorblatt.

Ich bitte, die Zustimmung des Bundesrates aufgrund des Arti-
kels 80 Abs. 2 des Grundgesetzes herbeizufiihren.

[t

(Dr. Schiduble)
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Erste Verordnung zur Anderung der Gefliigelfieisch-
Handelsklassen-Verordnung

Vom 1988

Auf Grund des § 1 Abs. 1 und des § 2 Abs. 1 des Handelsklassengesetzes in der Fassung
der Bekanntmachung vom 23. November 1972 (BGBL 1 8. 2101) wird im Einvernehmen
mit den Bundesministern fiir Jugend, Familie, Frauen und Gesundheit und fir Wirtschaft
verordnet: :

Artikel 1

In Abschnitt I Nr. 1 der Anlage zu der Gefliigelfleisch-Handelsklassen-Verordnung vom
20. April 1983 (BGBI. I S. 444) wird nach Buchstabe ¢ folgender Buchstabe angefuigt:

"f) Kiihlverfahren Gefrorene und tiefgefrorene Hiahnchen sowie Hihnchenteile diis-
fen vor dem Gefrieren nicht im gemeinsamen Wasserbad nach
dem Gegenstromtauchkithlverfahren gekiihlt worden sein.”

- Artikel 2

Diese Verordnung gilt nach § 14 des Dritten Uberleitungsgesetzes in Verbindung mit
§ 11 des Handelsklassengesetzes auch im Land Berlin.



Artikel 3
(1) Diese Verordnung tritt am 1. Januar 1990 in Krsft.
(2) Bis zum 31. Dezember 1990 dirfen Hithnchen und Héhnchenteile, die bis zu

1. Japuar 1990 gefroren oder tiefgefroren worden sind, noch mit einer Kennzeichnui
nach den bisher geltenden Vorschrifien in den Verkehr gebracht werden.

Der Bundesrat bat zugestimmt.

Bonn, den Der Bundesminister
fir Emndhrung, Landwirtschaft
und Forsten



-3 - drucksach
Begrindung iuksache 554 /88

A Allgemeines

3ei der Herstellung von gcfrorcncrri und tjefgcfrorenem'GcﬂﬁgeI ist es erforderlich, den
3chiachtkbrper vor dem Einfrieren auf eine bestimmite Temperatur abzukihlen.

Nach Nummer 8 des I1. Abschnitts der Anlage 2 zu §2 Abs. 2 der Verordnung fiber die
nygienischen Mindestanforderungen &n Geflugelleisch (Gefliigelfleischmindestanforde-
ungen-Verordnung - GFiMindV) vom 12 Juli 1976 (BGBL. I §.1790), zuletzt geindert
durch Verordnung vom 12. Mirz 1979 (BGBIL. 1S. 350), ist die Kihlung des Gefliigelflei-
sches durch Tauchen mehrerer Tierkorper in einem gemeinsamen Wasserbad nur zuldssig,
wenn die Tierkodrper mit einer wasserdichten Hille zum Schutz vor unmittelbarer Beriih-
rung mit dem Wasser umgeben sind, oder bei Schiachttierkorpern, die nach den in den
‘Nummern 9 und 10 der vorgenannten Anlage festgelegten Bestimmungen gereinigt, ge-
kiihlt und unmittelbar nach der Kiihlung gefroren oder tiefgefroren werden.

Bei der Kithlung der Schlachttierkdrper, die fir das Einfrieren vorgesehen sind, handelt es
sich um ein Verfahren der Tauchkiihlung in einem gemeinsamen Wasserbad, bei dem die
Schlachttierkorper stindig mittels mechanischen Antriebs das Wasser bei Gegenstréomung
durchlaufen (Gegenstromtauchkiibiverfahren).

Ein wesentlicher Nachteil dieses Kiihlverfahrens besteht in der technologisch unvermeid-
baren Aufnahme von Wasser durch den Schlachttierkérper wéhrend des Kithivorgangs. Die
Wasseraufnahme ist bei den einzelnen Schlachttierkdrpern unterschiedlich.

Mit der Verordnung iiber Normen fiir den Wassergehalt von gefrorenen und tiefgefrore-
nen Hiihpern (Frcmdwasserverordnung) vom 10. August 1981 (BGBI. I S. 836) sind Vor-
schriften fir die Durchfithrung der im Rahmen der gemeinsamen Marktorganisation fir
Geflitigelfleisch erlassenen Verordnungen des Rates und der Kommission der Euro-
paischen Gemeinschaften iiber gemeinsame Normen fiir den Wassergehalt von gefrorenen
und tiefgefrorenen Hahnen, Hithnern und Hahnchen erlassen worden. Die nach dieser
Verordnung vorgenommenen Kontrollen haben wegen Uberschreitung des zuldssigen
Fremdwassergehaltes wiederholt zu Beanstandungen gefiihrt. '

Seitens der Gefliigelwirtschaft wurde daher der Frage nach alternativen Kiihlverfahren fur
die Herstellung von Frostware groe Bedeutung zugemessen.
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Mit dem zwischenzeitlich entwickelten und bereits in den Niederlanden mit gutem Erfo
eingesetzten Verfahren der Sprihkiihlung steht eine praxisreife Aliernative fir das bish.
in der Bundesrepublik Deutschiand bei der Herstellung von Frostware ausschlieBlich ve.
wendete Gegenstromtauchkiihiverfahren zur Verfiigung.

Die Kihlung des Schiachttierkbrpers erfolgt dabei durch Luft, in der zur Verstiirkung de
Kithlwirkung Wasser vernebelt wird (Sprihkithlung).

Die Wasseraufnahme der Schlachttierkbrper reduriert sich so auf ein Minimum und weic.
gwischen den einzelnen Tieren mur geringfiigig ab. Dadurch wird eine erhebliche Verbess.
rung der Qualit#t erreicht. Es wird auch erwartet, daf sich die Schwierigkeiten bei der A-
wendung der Fremdwasserverordnung verringern.

Durch die Anderung der Anlage zu der Gefliigelfieisch-Handelsklassen-Verordnung wi
der mit der Einfiihrung des neoen Kiihlverfahrens einhergehenden Verbesserung der Qu
litéit gefrorener und tiefgefrorener Hihnchen Rechnung getragen; die zustindigen Stelle
der Bundeslinder werden bei der Durchfithrung der Wassernormenverordoung entlastet.

Die mit der Einfiitirung der Spriihkiiblung einhergehende Erhohung der Herstellung
kosten fiir gefrorene und tefgefrorene Ware kann rein rechnerisch im Einzelfall zu Pre;
steigerungen fiir Brathéihnchen von etwa 3 bis 4 % fiihren. Inwieweit die Wettbewerbsve:
baltnisse auf diesem Markt eine Uberwiilaung der Kostenerhdhung iiber den Preis auf d
Verbraucher zulassen, 148t sich im Vorhinein nicht absehen.

Angesichts des geringen Gewichts von Brathihnchen im Rahmen des Warenkorbs fiir ¢-
Lebenshaltungskosten sind aber selbst bei voller Weitergabe der Preiserhobung an -
Verbraucher Auswirkungen der MaBnahmen auf das Preisniveau, insbesondere das Ve
braucherpreisniveau, nicht zu erwarten.

B. Zu den cinzelnen Bestimmungen
Zu Artikel 3

Artikel 1 erweitert die imn Abschnitt 1 Nr. 1 der Anlage zu den §§ 1, 2 und 5 der Gefliige
fleisch-Handelsklassen-Verordnung genannten Qualititsmerkmale der Handelskiasse
um das zusftzliche Qualitatsmerkmal der Behandlung von gefrorenen und tiefgefroren
Hiihnchen sowie Hihnchenteilen in einem Kiihlverfahren, das die Kithlung im gemeins
men Wasserbad, auch in der Form des Gegenstromtauchkithlverfahrens, ausschlieft.
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Fiir die Definition des Kiihiverfahrens wurde der "AusschluB der Kiihlung im gemeinsamen
Wasserbad" gewdhlt, da eine Aufzihlung aller neben dem Spriihkithlverfahren denkbaren
weiteren Kiihlverfahren abschlieBend nicht erfolgen kann und bei einer Festschreibung be-
stimmter Kiihlverfahren der weitere technische Fortschritt gehemmt werden kann.

Durch die Nichterwdhnung des in der Anlage 2 Abschnitt II Nr. 8 zur Gefliigelfleischmin-
destanforderungen-Verordnung neben dem Gegenstromtauchkiihlverfahren genannten
Verfahrens der Tauchkithlung unter Verwendung einer wasserdichten Hiille zum Schutz
vor unmittelbarer Beriibrung mit dem Wasser wird klargestellt, daB dieses Verfahren von
der Neuregelung nicht beriihrt wird.

Die Beschrinkung des neuen Qualitdtsmerkmals zuniichst auf Hihnchen und Hihnchen-
teile ist erforderlich, weil fiir die anderen Gefliigelarten alternative Kiihlverfahren noch
nicht praxisreif entwickelt sind und somit nicht als Stand der Technik angesehen werden
kénnen.

Die Beschrankung auf Hihnchen und Hihnchenteile ist auch vertretbar, da mit rund 62 %
des Gesamtverbrauchs und einem Anteil der gefrorenen bzw. tiefgefrorenen Ware von
etwa 70 % die Hihnchen bei weitem den groften Anteil am Gefliigelfleisch darstellen, das
in einem gemeinsamen Wasserbad gekiihlt wird.

Dariiber hinaus ist die Schlachtereistruktur bei Hahnchen durch eine starke Spezialisie-
rung gekennzeichnet. Uber 90 % dieser Betriebe haben ihre Bereitschaft zur Investition in
ein neues Kiihlverfahren zum Ausdruck gebracht.

Zu Artikel 2
Dieser Artikel enthilt die iibliche Berlin-Klausel.
ikel

Den Betrieben wird nach Absatz 1 eine ausreichende Ubergangsfrist fiir die rechtzeitige
Umriistung auf das neue Kiihlverfahren eingerdumt.

Die in Absatz 2 geregelte Ubergangsfrist gibt den Betrieben dariiber hinaus die Moglich-
keit, noch bis zum 31. Dezember 1990 Hihnchen und Hihnchenteile mit einer Kenn-
zeichnung nach den bisher geltenden Vorschriften in den Verkehr zu bringen, soweit es
sich um Lagerware handelt.



