Bundesrat L | e -' Drucksache 41 1/89
A e o 01.08.89
G - A-Fz T R

Verordn ung

des Bundesm1n1sters fur ngend Famllle, Frauen und Gesundhe1t

Verordnung Zur Andqrmng der Zusatzstoff Zulassungsverordnung
und anderer Iebensm1ttelrecht11qher Verordnungen

I
1
ak
A. Zielsetzung H: oo .
Die detalllle ten Vorschrlften uber Lebensmlttelzusatzstoffe
sollen an den heu lgen Erkenntnls— und Entwicklungsstand an-
gepaBt werden Dles macht - Je nach Art der einzelnen Zusatz-
VStoFFe und der fu: ihre Verwendung in Betracht kommenden

Lebensmlttelg;uppen - in manchen Fallen Beschrankungen, in

anderen Erwei erquen der blsherlgen Verwendungsmogllchkeiten
,erforderlich ':
. b ' . K I
S RN

B. Losung :_ . ”ﬁTﬂf e e
Entsprechende Knderung der Rechtsverorcnungen, welche die
Verwendung vo Zusatzstoffen regeln.
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Die Durchfuhrtng qer Verordnung vexursacht dem Bund keine
Kosten. Lindern und Gemeinden werden keine wesentllchen Mehr-
kosten entstehen Zahlenangaben llegen nur von Nordrhein-
Westfalen, dem Saquand und von. Schlesw1g HOlStEln VOI.
Danach entstehen dam Saarland Sachkosten von 10.000 ,--DM und

es wird aine‘halbelLabo;antenstelle nach BAT VI b bendtigt.
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Nordrhein-Westfalen hat einmélige Sachkosten von 100.00C,--DM
und Personalkosten von 78.000,--DM pro Jahr, Schleswig-
Holstein Sachkosten ven 30.000,--DM und j3hrliche Personal-
kosten von 48.000,--DM angegeben. Die Mehrkosten sind Kosten
der Lebensmitt lﬁberwachung'und daher aus den Haushalten der
Lander zu flnan21eren. SlE machen nyr g¢inen geringen Bruchtell

der Gesamtkosten der Lebensmltteluberwachung aus. Im gewerb-
. lichen und industriellen Barelch”slndeehrkosten nicht zu
erwarten, well dle Erweiterung der verwendungsmdglichkeiten
von Zusatzstoffen keine Mehrkosten verursacht und diejenigen
Erzeugnisse, dle den neuen Vdfsch:ifteh nicht entsprechen,
bis zum Ablauf der durch die Verordnung eingerdumtén Uber-
gangsfristen noch in den Verkehr gebracht werden dirfen. In-
sofern sind Auswirkungen un.Einzeipreise, das Preisniveau
und das Verbraucherpreisniveau nicht zu erwarten.
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Verordnung
des Bundesm1nisters fur Jugend Familie, Frauen und Gesundheit

Yerordnung zurlﬁnderung der Zusatzstoff-7u1assungsverordnung
und anderer 1eﬂensm1tte1recht11cher Verordnungen

L

‘Der Chef Bonn, den 31. Juli 1989
-des Bundeskarz]eramtes

121 (312) - 231 02 -Zu 5/89
An den |
Prdsidenten des Bundesrates

Hiermit Ubersenﬁe 1¢h die von dem Bundesminister fiir Jugend,
Familie, Frauen und Gesundheit zu erlassende

Verordnung zur Knderung der Zusatzstoff-Zu-
Tassungsverordnung und anderer lebensmittel-
recht]fcher Verordnungen

- |
mit BegrUndqu Pnd Yorblatt.

Ich bitte, die Lust1mmung des Bundesrates aufgrund des Artikels 80
Abs. 2 des Grunrgesetzes herbeizufiihren.

Rudo1f Seiters
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Verordnung zur Knderung
er Zusatzstoff-Zulassungsverordnung

-und anderer lebensmittelrechtlicher Verordnungen

VOm CEE RN N I B R )

Der Bundesminister £lr Jugend, Familie, Frauen und Gesundheit

verordnet

S /: I

|

|
auf Grund des é_é Abs., 1 Nr, 3, 4 Buchstabe b und Nr. 5, des § 12
Abs, 1 Nr. 1 u&d Abs. 2 Nr. 1, des § 16 Abs. 1 Satz 2 und des
§ 19 Nr. 1 ﬁndiz Buchstabe b und Nr. 4 Buchstabe b des Lebens-
mittel- und'Beiarfsgegensténdegesetzes vom 15. August 1974
{BGR1. I §. 19%5,:1946) im Einvernehmen mit den Bundesministern
far Ern&hrung,jLandwirtsgbaft und Forsten und fiir Wirtschaft

sowie

auf Grund des § 44 Nr. 2 des Lebensmittel- und Bedarfsgegen-

stindegesetzes:
|

} . Artikel 1
Anderung der Zusatzstoff-Zulassungsverordnung

Die Zusatzstofﬁ~Zulassungsverordnung vom 22. Dezember 198l
(BGBl. I S. 1625, 1633}, zuletzt ge#ndert durch Artikel 1 der
Verordnung vom 19. Juni 1989 (BGBL. I S. 1123), wird wie folgt

gedndert:
|
|

1. In § 2 Abs.j3 wird Nummer 5 gestrichen; die bisherigen Nummern
6 und 7 wer%en Nummer 5 und 6.

|




2. Dem § 3 wird Zolgender’ Absatz angefﬁgt:

"{4) Fir fruchtsafthaltlge Erfr;schungsgetrﬁnke, Limeonaden und
Brausen w1rd Dimethyldicarbonat als Zusatzstoff zugelassen.
Bei dem gewerbsmaﬂlqen‘Herstellen_ode; Behandeln der in Satz 1
genannten Getrinke dﬁrfen ‘nicht mehr als 250 Milligramm

. Dimethyldicarbonat Je Liter zugesetzt werden. Bel der Abgabe
an den Verbraucher darf Dimethyldlcarbonat im Getrdnk nicht

mehr nachweisbar sein.

3. § 6 wird wie folgt geﬁnderf:

a} In Absatz 1 werden die Worte "Nr. 2 bis 6" durch die Worte-

"Nr. 2 bis 18" ersetzt.

b} In Bbsatz 2 werden die Worte "Nx. 1 bis 6" durch die Worte
"Nr. 1 bis 18" ersetzt.

c) Absatz 3 erhdlt folgende FaSSung

"{3) Die durch Absatz 1 zugelassenen Zusatzstoffe diirfen
Lebensmitteln der Anlage 6 Liste B Nr. 12 h&chstens in
einer Menge zugesetzt werden, die ausreicht, um den Farbton

- dieser Lebensmlttel dem natﬁrlichen Farbton anzunfhern; den
tibrigen Lebensmitteln dlirfen sie nicht in einer Menge zuge-
setzt werden, die geeignet ist, einen Farbton zu erzielen,
der der allgeﬁéiﬁénﬁVerkehrSaﬁffassunq widerspricht. Der
Gehalt an den in Anlage 6 Liste A ¥Nr. 4 und 5 aufgefihrten
Zusatzstoffen darf dle dort in Spalte 4 festgesetzten
H8chstmengen nicht lberschreiten."”

d) Absatz 4 Satz 2 wird gestrichen.

4. Nach § 6 wird folgender § 6.a eingefiigt:
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"§ 6 a
S{iBstoffe

(1) Die in Aﬁlage 7 Liste A aufgeflihrten SliBstoffe werden zur
Herstellung fon .

1. in‘Ahlage 7 Liste B genannten Lebensmitteln und

2. TafelsiiBen |

zugelassen.

(2) Der Gehalt an diesen StBstoffen darf in den in Anlage 7
Liste B genannten Lebensmltteln die dort festgesetzten
HSchstmengen nicht Uberschreiten.

In § 7 Abs. i Satz 3 werden der Punkt gestrichen und folgende
Worte angefiigt:

*und von Tafelsfifen mit einem Gehalt an den in Anlage 7
Liste A aufgeflihrten StiBstoffen."

§ 8 wird wiejfolgt gedndert:

a) Absatz 1 ﬁird wie folgt gedndert:
3
aa) In Nummer 2 werden die Worte "Nr. 3 oder 4" durch die
Worte "Nr. 2.bis 16" ersetzt.

bbL'Nach ﬂummer 3 wird folgende Nummer eingefiigt:

*3 a. bei Erfrischungsgetrinken mit einem Gehalt an
Roffein von mehr als 65 Milligramm im Liter durch

idie Angabe "koffeinhaltig"

cc)l Nummer 6 wird wie folgt gefaBt:

"6. bei Zuckerwaren, Kaugummi, Marzipan, marzipanihnli-
chen Erzeugnissen und Nougaterzeugnissen mit einem
Gesamtgehalt von Isomalt, Maltitsirup, Mannit, Sor-
bit und Xylit {ber 100 Gramm in einem Kilogramm
durch die Angabe "mit Zuckeraustauschstoff" unter



Hinzufflgen von Art und Menge der verwendeten Stof-
fe, gefolgt von dem Hinweis "kann bei iibermdBigem
Verzehr abfilhrend wirken"; bei gleichzeitiger
Verwendung von D-glukosehaltigen Zuckerarten sowie
bei Verwendung von Maltitsirup ist ferner der
Hinweis "flir Diabetiker nlcht geeignet” exfor-
derlich,™.

dd) Nach der Nummer 6 werden folgende Nummern eingefiigt:

"7.. bei Tafelgﬁﬂen undﬁnébensmitteln der Anlage 7
Liste B mit einem CGehalt an In Anlage 7 Liste A
aufgeffihrten SﬁBstqffen durch die Angabe "mit
SiiBstoff" oder "mit S{iRstoffen™, gefolgt von den
Bezeichnungen dexr 3ewe113 verwendeten Slfistoffe
entsprechend Anlage 7 Liste A Spalte 4,

8. bei Tafelsiifen mit einem Gehalt an den in Anlage 7
Liste A aufgefilhrten Stifstoffen zusitzlich durch
die Angabe der Menge Zucker in Gramm oder Kilo-

- gramm, die der Sﬁkaaft des Inhalts der Packung
cder des Beh8ltnisses, beil Tabletten der'SUBkraft
der einzelnen Tablette, entspficht; bei gleich-
zeitiger‘Verwendung von D-glukosehaltigen Zucker-
arten und Maltodextrinen ist ferner der Hinweis
"fiir Diabetiker nicht éeeignet" erforderlich; diese .
Angabe ist nicht erforderlich bei Verwendung von
Laktose als Trigerstoff, sofern die TafelsliBe eine
mindestens zwanzigfache SUBkraft im Verh&ltnis zu

- zucker aufweist und bei Verwendung von Malto-
dextrinen, sofern der Anteil am verzehrfertigen
Lebensmittel nicht mehr als zwei Hundertteile
betrigt,

3, bei TafelsliBen und Lebensmitteln der Anlage 7
' Liste B Nr. 1 bis 3', Nr. 5 und Nr. 12 mit einem
Gehalt an Aspartam zus&8tzlich durch einen Hinweis
darauf, daB das Erzeugnis Phenylalanin enthilt,



Drucksache 411 /89

10. bel TafelsﬁBen mit einem Gehalt an Aspartam
zusatzllch durch einen Hinweis darauf, da8 das
Erzeugnis nlch; zum Backen und Kochen geeignet
ist,".

L.

ee) Die bi%herige Nummér‘? wird Nummer 11.

b) Absatz 2 wi&d wie folgt gedndert:
aa) In Satz 1 werden der Punkt durch ein Semlkolon ersetzt
und folgende WOrte angefﬁgt.

"bei den Angaben nach Absatz 1 Nr. 8 bis 10 ist eine
Verbindung mit der Verkehrsbezeichnung nicht
erforée&lich."

bb} Im letzﬁen Satz werden die Worte "kSnnen die Angaben

| nach Abgaﬁz 1 Nr. 1 und 3 entfallen"” durch die Worte

"kbnnen die Angaben nach Absatz 1 Nr. 1, 3 und 7 ent-
fallen” ersetzt.

7. § 9 wird wie fblgt gedndert:

a) Absatz 1 wiid durch foigenden Absatz ersetzt:

"(1) Nach § 51 Abs. 1 Nr. 2, Abs. 2 bis 4 des Lebensmittel-
und Bedarfsgegenst&ndegesetzes wird bestraft, wer vorsitz-
lich oder fahrl§551g

1. entgegen § 3 Abs. 4 Satz 2 Dimethyldicarbonat {iber die
dort genannte Hﬁch?tmenge hinaus zusetzt oder

2. entgegen § 3 Abs. 4 Satz 3 fruchtsafthaltige Exfri~
'~ schungsgetrinke, Limonaden oder Brausen gewerbsmifig an
Verbraucher abgibt."”



b} 1In Absatz 2 werden die Worte "oder § 6 Abs. 3" durch
die Worte ", § 6 Abs 3 oder § 6a Abs, 2" ersetzt.

¢} In Absatz 4 werden die Worte "1 bis 3" durch die Worte
"3 odexr 3" ersetzt.

8. § 10 erhdlt folgende Fassung

"g 10
Ubgrqangsreqelung

Bis zum 31. Dezember 1991 dﬂrfénﬁnach,MaBgabe der bis zum ....
(Tag der Verkiindung dieser Kndqungsverordnumg) geltenden
Vorschriften dieser Verordﬁgng‘Zusgtzétoffe noch verwendet und
damit hergestellte Lebensmittel roch in dea Verkaar gzbracht
werden." |

9. Anlage 2 wird wie folgt gelndert:

a) Im Abschnitt "Backtriebmittel”™ werden bel der Position
"girschhornsalz" in Spalte 4 die Worte "hestimmt nach der
Methode W. Sturm und H. Thaler” durch das Wort "herechnet”

ersetzt.

b} Im Abschnitt "pickungsmittel"” werden

" "

aa) bei der Position “PéktinW in7$pa1te 2 der Buchstabe "a

gestrichen,

bb) bei der Position "amidiertes Pektin" in Spalfe 2 der
Buchstabe "b" gestrichen,

c¢e) beil der ietzten Gruppe von Positionen in Spalte 2

' jeweils die EWG-Nummern durch einen Gedankenstrich
'ersetzt sowie in Spalte 3 nach dem Wort "Fertig-
gerichte" die Worte "und fertige Teilgerichte” und nach
dem Wort "Desserts," die Worte "Zuckeriiberzlige von
Dragees," eingeflgt.

¢} Im Abschnitt, "Emulgatoren“ werden
aa) bei der ersten Gruppe von Positionen in Spalte 3 das

' Wort'“Welzenklelngebéck" durch das Wort "Kleingebick"

ersetzt,’
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bb) nach der Position "Natrium-, Kalium- oder Calcium-

verbindungen der Speisefettsfuren” folgende Position

eingefﬁgt:
1 : 2 3 4
1
wguckerglyceride | E. 474 flir emlgierte 5gin 11 des
; Aperitifs chne Erzeugnisses
} Alkohol "
d) I@ Abschnit# “Geschmacksbeeinflussende Stoffe" werden

aa) die auf die Position "Kaliumglutamat"” folgende Position
"Glycin" wie folgt gefaBt:

1 l 2 3 ' 4
"Glycin = - | flir StiBstoff- |
L -~ Ieacin = - tabletten ",

bb) nach dér Position "Inosinat" folgende Position

eingef#gt:
1 2 3 4
|
"Koffein . ~ fiir Erfrischangs- | 250 mg in 1 1",
o : getrinke
e) Der Abschnitt "SliBstoffe” wird mit allen zugehirigen Angaben
"gestrichen.
£) Im Abschnitt "Trennmittel" werden

aa} die Pogition "Holzstreumehl von naturbelassenen Fich-
‘ten-, Tannen-, Buchen- oder Ahornholz, ausgenommen das
beim Schleifen dieser HOlzer anfallende Produkt” mit
. allen Angaben gestrichen,

|
|



bb) vor der Position
eingefiigt:

2

“gagnesiumoxid" folgende Position

"Thermooxidiertes
Sojafl

fiir Backwaren

cc) die Position,"Stéarins&ure, Calciumstearat, Magne-
gsiumstearat” wie folgt gefaBt: .

1 2 3 4
"Natrium-, E 470 fiir Backtrieb- | - 0,5 g auf 1 kg| Jeweils
Kalium— oder- mittel einzeln
. Calciumver- flir Pflanzenfa- cder
bindungen der ser- und SiiBwa- / insgesar
Speisefett- renkomprimate -~ 6 g auf 1 kg
sduren fiir Silstoffta-
fiir Wilrfelzucker
Magnesium- - flir Zwiebel~ und| - 20 g auf 1 ng,
stearat Knoblauchgranu-
late
fir Kaugummi

fiir Dekorzucker

dd) bei der Position "Talcum”. in Spalte 3 die Worte "Hart- und

Weichkaramellen" durch das deth"Zuckerwaren“ ersetzt,

ee)] nach der Position "Talcum" fdlgende Positionen

eingefligt:
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g}

h)

"Kolloide Kiesel-
siure

Cahﬁnmsiﬁkéte

Carboximethyl-
cellulose =

551

552

|E 466

fliir Pflanzenfaser—
und Siiflwaren-
kanmprimate

fiir StBstoff-
tabletten

"
.

Im Abschnitt "Uberzugsmittel"™ werden in Spalte 3 nach

den Worten "fiir Zuckerwaren" die Worte "und Kaugummi®

angefligt.

Abschnitt eingefligt:

1

2

Nach dém Abschnitt "Uberzugsmittel" wird folgender

T

“Kmxmwse%himﬂf
stoffe

Bienenwachs
Butadien-Styrol-
Copolymerisate
Candelillawachs
Carnaubawachs .
Glycerinacetate
Gutta ;
Ischutylen-Isopren—
Copolymerisate
Kautschuk
Mastix | _
Mikrokristalline
Wachse ;
Kolophonium
¥olophonester
Paraffine .
Polyethylen
Polyiscbutyléen
Polyvinylester der
unverzweigten
Fettshuren

C, bis C :

P owlﬂnéiykol
Wachsester
Wollwachs

913

F flir Kaugummi.




1) Im Abschnitt "Verschieden wirkende Stoffe" werden die

- 10 -

Positionen "Sorbit" und "Xylit" durch folgende

Positionen ersetzt:

1 2 4
"Isamalt — fir Lebensmittel 100 g in 1 kg
Sorbit E 420 allgemein, ausge— |verzehrferti-
Xylit —_ neren Getrdnke gem Erzeugnis,
einzeln oder
insgesamt
Iscmalt — fiir Zuckerwaren,
Maltitsirup . —— Kaugqummi, Marzipan,
Sorbit E 420 marzipandhnliche
Xylit — Erzeugnisse und
Nougaterzeugnisse
Isomalt — flir Tafelslifien
Mannit E421 |[- for Kaugumi
- flr Hart— und
| Weichkaramellen
Aluminiumostid ——
Kolloide 551
Kieselsiure
Calcium- 552
silikate
Magnesium- 553 a
silikate
Talcum 553 b | »fiir Kaugummi
Alumingum- 554
silikate
Cellulose , E 460
Methylcellulose E 461
Bydroxypropyl- E 463
cellilose o
Bydroxypropyl- E 464
methylcellulose
Carboximethyl- E 466
cellulose
Mono- und E 472 a
Diglyceride von
Speisefettsiuren,
verestert mit -
Essigsdure

Propylenglycol
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10. In Anlage 3 Liste B wird in Nummer 21 nach dem Wort
"Milcherzeugnissen" das Wort " ,Milchreis" eingefiigt.

11. Anlage 4 wird wie folgt gedndert:

a) ‘In Liste A wird nach der Position “Calciumhydrogen-
sulfit" folgende Position angefiigt:

Stoff - ‘ EWG-Nummer

"Kaliumhydrogensulfit E 228 .

b) Liste B wird wie folgt gedndert:
aa) In Nummer 1 wird folgender Buchstabe angefligt:

Lebensmittel ' H¥chst-

menge

"d) Bénanen, Carambola, Guaven, RKumquat, Mangos,

Melonen, Papayas, Tangerinen, Zitronen 500".
bb) In Nummer 10 wird nach dem Wort "Pastinaken," das
Wort "Ingwer," eingefligt.
cc) Folgende neue Nummer 25 wird eingefligt:

‘Lebensmittel HBchst-

menge

"25. Krehstiere. _
a) ungekocht . 100 1)
" b) gekocht . ' 30 1)y".




12.

-2

dd} Die bisherige Nummer 25 wird Nummer 26; in ihr
werden die Worte "1 bis 24" durch die
Worte "1 bis 25" ersetzt. '

ee} Folgende FuBnote wird aﬁqﬁfﬁQt:
"1) Die Hochstmenge bezieht sich auf den

eRbaren Antell.”.

In Anlage 6 erhalten die Listen A und B folgende Fassung:
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: "Liste A
: Farbstoffe
Stoff WG—- Colour-
Nummer Index-Nr. Verwendungszweck
1 2 3 4
1.  lactoflavin E 101 —
(Riboflavin) . flir Lebensmittel allgemein
beta~Carotin E 160 a | 75130
2. Riboflavin-5'- 101 a -
phosphat flir Lebensmittel allgemein
alpha-Carotin E 160 a | 75130
garma-—CarotJ_n
3. Zuckerkuldr . E 150 — flir Lebensmittel allgemein,
ausgenommen Brot und Kleingebdck
sowie Lebensmittel, aus deren
Verkehrsbezeichnung hervorgeht,
daf sie mit Malz, Karamel, Ka-
kao, Schokolade, Kaffee oder Tee
hergestellt sind und sofern
hierdurch der Anschein einer
besseren als der tatsdch-
lichen Beschaffenheit er-
weckt wird
4. Canthaxantl’u.n .| E1l6l g — — fiir Xuchenverzierungen in ei-
ner Menge von hchstens 60 mg
auf 1 kg
- fiir kandierte Friichte in einer
Menge von h&chstens 150 mg auf
1 kg
-5, Erythrosin E 127 45430 ~ fiir Mischobstkonserven
mit Kirschanteil ,Cocktail-
kirschen und kandierte
Kirschen, jeweils in einer
Menge von h&chstens 200 mg auf
‘ 1 kg Kirschanteil
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Stoff EWG— Colour-
Nunmer Index-Nr. Verwendungszweck
1 2 3 4
6. Kurkumin E 100 75300 flir die in Liste B Mumern 1
Chinolingelb . E 104 47005 bis 7 und 11 genannten lLe-
bensmittel
7. Gelborange S E 110 15985 fiir die in Liste B Nummern 1, 3
bis 7, 11 und 12 genannten
Lebensmittel
8. Tartrazin E 102 19140 filr die in Liste B Nr. 7 genann-
| ten Lebensmittel
9. Bixin, Norbixin E 160 b 75120
- {Annatto, Orlean)
Capsanthin, E 160 c e
Capsorubin
Lycopin E 160 4 75125
beta-Apo-8'- E 160 e 40820
Carctinal
beta-Apo-8'- E 160 40825
Carcotins&ure- fiir die in Liste B Nummern 1
ethylester bis 9 und 11 genannten Lebens—
Xanthophylle E 161 40850 mittel; bei Nr, 8 und Nr. 9
Flavoxanthin E 16l a — jedoch nur E 160 b
Lutein E 161 b e
Kryptoxanthin E 16l ¢ —
Rubixanthin E 161 4 75135
Viclaxanthin E 16l e —_
Rhodoxanthin E 161 £ —
10. Echtes Karmin E 120 75470
(RarminsBure,
Cochenille)
Azorubin E 122 14720 fiir die in Liste B
Cochenillerot & | E 124 16255 Nummern 1 bis 7 und 10 bis 12
{Ponceau 4 R) genannten Lebensmittel; bei
Beetenrot, Betanin| E 162 o Nr. 10 jedoch nur E 124
Anthocyane E 163 L
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Stoff ‘ EWG— Colour-
? Nunmerx Index-Nr. Verwendungszweck
1956
1 | 2 3 4
i1. Amaranth E 123 16185 flir die in Liste B Nummern
: 3, 4, 6, 7 und 11 genannten
Lebensmittel
12, Patentblau V E 131 42051 flir die in Liste B Num-
- Indigotin T E 132 73015 mern 1 bis 7 und 11 ge-
(Indigo-Karmin) namnten Lebensmittel
13, Chlorcphylle E 140 75810 fir die in Liste B Nummern
Kupferverbindungen | E 140 75810 2 bis 7 und 11 genannten
der Chlorophylle Lebensnittel
Brillants8uregrin | E 142 44090
BS (Lisamingriin)
14. Brillantschwarz BN| E 151 284490 fiir die in Liste B Num-
: mern 1 bis 5, 7 und 11 ge-
Carbo medicinalis | E 153 e nannten Lebensmittel
vegetabilis '
| T
15. Titandioxid E 171 77891 flir die in Liste B Nr..3, 6
Eisenoxide und E 172 77489 braun | und 11 genannten ILebens-
-hydroxide 77491 rot mittel
77492 gelb
77499 schw
16. Calcitmcarbonat | E 170 77220 | fir Oberfliche der
in Liste B Nr. 3 ge-
Aluminium E 173 77000 narmmten ILebensmittel;
: E 175 auch flr die in Nr. 7
Silber E 174 77820 genannten Lebensmittel
 Gold E 175 77480
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Stoff | EWG- Colour-
Nummer Index-Nr. | Verwendungszweck
1956
1 2 3 4
17. Rubinpigment BK E 180 15850
(Litholrubin EK)
flir Uberziige ven Kise
Stoffe der Num-
mern 3, 6, 7
und 9 bis 14
il8. Methylviclett B c 2 42535
- Viktoriablau R c 3 44040
Viktoriablau B c 4 44045
Acilanbrillantblan JC 5 42735
FFR
(Brillantwollblau .
FFR)
Naphtolgrin B c 7 10020
Acilanechtgriin C 8 42170
10 G ‘ : zum Stempeln der Oherfliche
(Alkaliechtgriin = von Iebensmitteln und ihren
10 G) Verpackungsmitteln sowie
zum Farben und Bemalen
Ceresqgelb GRN c 9 21230 der Schale von Eiern
Ceresrot G . C 10 12150
Sudanblau IT C 11 -
Ultramarin | €12 77007
Phthalocyaninklau | C 13 74100
74140
. 74160
Phthalocyaningriin | C 14 74260
Echts@ureviolett R| C 17 45190

Stoffe der Numrnern
2 bis 17
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Liste B
{Zu Liste A Nr. 6 bis 16)

ek

Nr.

Lebensmittel

10
11

12

Seelachs (Lachsersatz), Fischrogenerzeugnisse ausgencmmen
gerducherter Rogen : -

Kinstliche HeiB~- und Kaltgetrinke, Brausen

Zuckeriberziige und Zuckerwaren; ausgencmmeri sind Lakritz sowie Waren,
aus deren Verkehrsbezeichnung hervorgeht, daB sie mit Milch, Butter,
Honig, Ei, Malz, Karamel, Kakao, Schokolade oder Kaffee zubereitet
sind, wenn durch die Fdrbung der Anschein eines h¥heren Gehaltes an
diesen Zutaten erweckt wird;

Marzipan, marzipanéhnliche Erzeugnisse aus anderen Ulsamen als

" Mandeln;

fetthaltige Fiillungen von Feinen Backwaren, ausgencmmen die mit Ei,
Malz, Karamel, Kakao, Schokolade oder Xaffee hergestellten Erzeugnisse

Cremespeisen, Pudding, Geleespeisen, rote Griitze, slie Suppen und
slile SoBen, ausgenammen die mit Kakao, Schckolade, Kaffee, Ei oder
Karamel hergestellten Erzeugnisse :

Kunstspeiseeis, Invertzuckercreme

Kandierte Friichte und Fruchtteile, ausgenommen Zitronat und
Orangeat, Cocktailkirschen -
Fruchtaromalikdre, Krduter-, Fmulsions-Kr#uter- und Gewlirzlikdre,
Kréuter~ und Géwllrzbranntweine

Margarine, Halbfettmargarine

| Schnittkése, halbfester Schnittkése und Chesterkise, auch als

Ausgangsstoffe flr die Herstellung von Schmelzkise und Kisezube—
reitungen

brennwertverminderte Konfitiltren
Kapseln auf Gelatinebasis

Erdbeer-, Himbeer- und Kirschkonserven, Garnelen (Krabben), jeweils in
luftdicht verschlossenen Behiltnissen "
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13. Nach Anlage 6 wird folgende Anlage 7 angefligt:

"Anlage 7
{zu § 6a und § 8 Abs. 1
Nr. 7)
Liste A
S{iRstoffe
Kenn- Stoff EWG- Kenntlich-
Nummexr Nummer machung
1 2 3 4
MNr. 1 Benzoesiuresulfimid _—
Benzoesduresulfimid-Natrium — "Saccharin"
Benzoesiuresulfimid-Kalium S—
Benzoesfuresulfimid-Calcium —_—
Nr. 2 Cyclohexylsulfaminsdure —
Natriumcyclamat — "Cyclamat"
Calciumcyclamat —_—
Nr. 3 Aspartam S "Aspartan"
Nr. 4 Acesulfam-Kalium e "Acesulfam”
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Liste B

Lebensmittél, denen Siifstoffe zugesetzt werden diirfen

Lebensmittei

Hbchstmengen an StiBstoffen
in Milligramm
Kenn—~-Nummer der Liste A

1 2 3 4

Brennwertverminderte
Erfrischungsgetrinke
einschliefSlich tee-
extrakthaltige Getrinke

und ‘Getrdnke mit Extrakten

aus teedhnlichen Erzeug-
nissen, Lebensmittel zur
Herstellung dieser
Getrénke

Kaugummi ohne Zusatz
von Mono- und Disaccha-
riden i?wie Maltodex-
trinen f

S{iBe Suppen Qnd stife

SoB8en, Puddinge und ver—

wandte Erzeugnisse,
Geleespeisen, Creme-
speisen, Rote Griitze
und verwandte Erzeug-
nisse, jeweils brenn-
wertvermnindert oder
chiie Zusatz von Mono-
und Disacchaﬁig?n sowie
Maltodextrinen™ '

Brennwertverminderte
Erzeugnisse, unter
ttberwiegender Verwen-
dung von Milch oder
Milcherzeugnissen
hergestellt

‘100 400 600 350

1000 —r— 4000 3000

— — 1000 500

a) mit Fruchtzubereitungen 600 400

b) mit andereh Zuberei-
tungen als Fruchtzu-
bereitungen

1200 400




10.
11.

12.
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Zuckerwaren, Marzipan, — _— 2000 600
marzipan&hnliche Er-
zeugnisse und Nougat-.
~erzeugnisse, jewells
ochne Zusatz von Mono-
und Disacchariden 2
sowie Maltodextrinen

ERoblaten _ o 11000 2000

Feinkostsalate ausge- 250 —_— 400 500
nommen Fischsalate

Fischsalate, Fisch- - 400 —_ 350 600
marinaden, marinierte |

Brat— und XKochfisch-
waren, Anchosen, Fisch-
erzeugnisse in Gelee,
Fischdauerkonserven

Mayonnaisen, SalatsoBen, 200 — 300 400
Relishes, Meerrettich.

Speisesenf, WirzsoBen 350 500 600
Gemilse-Saunerkonserven 250 —_— —_— 400
Cbstkonserven ochne Zusatz

von Mono~ und Disacchari-

trinen

1}

2)

-

Die H&chstmengen beziehen sich

a) in den Fillen der Nummer 1 auf 1 1, der Nummern 3 und 4 auf
1 kg des verzehrfertigen Lebensmittels,

b) in den FHllen der Nummern 2 und 5 bis 12 auf 1 kg des
angegebenen Lebensmittels.

S8ie werden bei Kenn-Nummer 1 der Liste A als Benzoesduresulf-
imid, bei Kenn-Nummer 2 als Cyclohexylsulfamins8ure und bei
Kenn-Nummer 4 als 6-Methyl-1.2.3-oxathiazin-4(3H)on-2,2~dioxid
berechnet. ,

Ein Zusatz von Maltodextrinen als Trédgerstoff bleibt unberfick-
sichtigt, sofern der Anteil am verzehrfertigen Lebensmittel
nicht mehr als zweli Hundertteile betrigt.

"
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Artikel 2

ﬁnderﬁng der Zu$atzstoffeVerkehrsverordnung

‘Die Zusatzstofanerkehrsverordnung vom 10. Juli 1984 (BGBl. I
S. 897), geandert durch Artikel 2 der Verordnung vom 19. Juni
1989 (BGB1l. I S. 1123), wird wie folgt gelindert:

l. § 4 wird wie folgt gefindert:

a) In Absatz 1 wird Nummer 12 gestrichen.

b) In Absatz # Nr. 1 we;den die Worte "der Arbeitsstoffverord-
nung in de# Fassung der Bekanntmachung vom 11. Februar 1982
.(BGBl. I 5, 144)" durch die Worte "der Gefahrstoffverord-
nung" erseﬁzt.

2. In § 5 Abs. 2 Nr. 2 werden die Worte "Llste 2 Spalten 4 und 5"
durch "Liste 10 Spalte 4“ ersetzt.

3. § 8 erhilt folgepde Fassung:

nsa

tfbergangsregelung

Bis zum 31. Dézember.1991 diirfen nach MaBgabe der bis zum
e-s.+ (Tag deﬁ Verkﬁﬁdung dieser Anderungsverordnung) gel-
tenden Vorschﬁiften Zustzstoffe, die den bis zu diesem Zeit-
punkt geltenden Vorschriften dieser Verordnung entsprechen,
noch in den’Vérkehr gebracht und verwendet sowie damit her-
gestellte Leb%nsmittel noch in den Verkshr gebracht werden.”
o |
4. Anlage 2 wird wie folgt gedndert:
a) In Liste 1 werden
aa) bei d@r Position "101 a" in Spalte 2 die Verkehrsbe-
zelchnung in “Rlboflav1n~5'—pho=phat" berichtigt,
bb) . bei der Position "E 122" in Spalte 5 derxr filir Neben-
' farbstoffe angegebene Wert von "max 0,1 %" durch
"max 1,0 %" ersetzt.
b) Liste 2 wird wie folgt gedndert:
aa) nach der Position "E 227" wird folgende Position

eingeﬁﬁgt:
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1 2 3 4 5
"E 228 | Kalium- KHS0,, wdBrige {G: min 28% Chlorid max 0,1 &
hydrogen-— Lisung, KHSO3, Natrium max 1% des
sulfit Kalivmbisulfit entspr. SOé—Gehaltes
min 15% SO, |Selen ma¥ 10 mg/kg
des SO,- '
Gehaltés "
bb) Die Positionen "E 280" bis "E 283" werden mit allen
Angaben gestrichen.
cc) Folgende Position wird angeffigt:
1 2 3 4 l 5
"o Dimethyl- C4H 0 A: klare Flis-
dicarbonat Qméd%ﬂgwm— sigkeit wvon
carbonat, esterartigem
len- Geruch l
sturedimethyl-{G: min 99,8 % IMDC
ester, DMDC Fp 17 °Cc
KpP 172°C unter
Zersetzung "
c) In Liste 4 wird nach der Position "E 472 f" folgende
Position eingefiigt: ' ‘
1 2 3 4 5
"E 474 ] Zucker- Umsetzungs— A: Weiche, Freie FettsHuren
glyceride produkte von gelartige f{max 3 %
Saccharose mit Fettstoffe |Frele Saccharose
Speisefetten cder weiBe jmax 5 %
oder —Slen bis weif- |Sulfatasche
liche max 2 %
Pulver Dimethylformamid
G: Saccharose-~{max 1 mg/kg
fettsure—~ |Methanol,
ester Cyclohexan und
40 ~ 60 % | Iscbhutanol
Gesamtgly- (max 10 mg/kg
ceride Isopropanol und
40 -~ 60 ¥ |Ethylacetat
max 350 mg/kg "
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d} In Liste 5 werden
aa) bei den Positionen "E 440a" und "E 440 b" in Spalte 1
der Bu¢hstabe "a" und der Buchstabe "b" gestrichen,
bb) nach der Position "E 461" folgende Positionen
eingefﬁgt:
i 2 3 4 5 6
"E 463 Hydroxy- Direkt aus A: Schwach Flchtige max 10 %
propyl- Pflanzenfa- hygroskopi~ |Anteile (105 °C bis
cellulose sern stammen-— sches, wei- S . zur Gewichts-
' de Cellulose, Bes bis gelb- : konstanz)
die teilweise liches oder |Sulfat- max 0,5 %
mit Hydroxy- leicht grau |asche (8001 25 °C)
propylgruppen gefédrbtes,
verethert ist gekérntes
Polymere von oder faseri-
substituierten ges Pulver
Anhydrogla-
koseeinheiten G: Hydroxy-
der allgemei- propylagrippen
nen Formel (—O—CH.Z—C}I )
C H 0511‘213 max 4,06 % pro
R = - Anhydroglu-
- CH,CHOHCH, coseeinheit
- CHZCHO pH (1%ig):
, (CAL_CHORCH ;) 5 bis 8
' CH
| 3
" @b c:HaH
3)CH)
hblekulargewlcht
ca. 30.000 bis
1.000.000
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1 3 4 5 6
. i
E 464 |Hydroxy- Direkt aus Pflan-~ |A: Schwach hygro- Fliichtige max 10 %
propyl- zenfasern stam- skopisches, wei- |Anteile {105°C bis
methyl- mende Cellulose, Bes bis gelb~ zur Gewichts-—
cellnlose die teilweise mit liches oder konstanz)
Methylgruppen ver-| leicht grau ge~ Sulfat- max 1,5 %
ethert ist mit férbtes, gekdrn- |asche bei Erzeug-
einer kleinen tes oder faseri- nissen {ber
Menge angeetherter| ges Pulver 50 cp, max
Hydroxypropyl- 30 % bei Er-
gruppen. Polymere |G: Methoxylgruppen zeugni.ssen
von substituierten (-OCH3) 19 % bis unter 50 cp
Anhydroglukoseein~| 30 %, Hydroxi-s (800 ¥ 25°C)
heiten der allge- propylgruppen
meinen Formel (0-CH.,—CH OH-CH,)
C_H 0 3-12 % 1i.T.
g3 pH (13ig) :
- CH3 5 bis 8
~ CH,CHOHCH
= CH2CHO(CH3
culrcH. ) ch,
-~ CH.CHOTCH
CHSICH2CH5H
CH3)CH3
Molekulargeidcht
ca. 13,000
bis 200.000 ",
e) In Liste 6 wird bei der Position "Calciumdiphosphat" in

Spalte 1 der Gedankenstrich durch die Nummer "540" er-

setzt.
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f) Liste 7 wird wie folgt gedndert:

aa) Nach d%rnPositicn "904" wird folgende Position
eingefﬁgt:

2 3 4 5 6

",

Thermooxidier-{H: Durch Ein- |A: gelbbraune, |Verseifungszahl

tes Sojabl blasen von zéhe Ule. |[max 220
Luft in Oxidierte |Sdurezahl max 6
Speiselile Fettsduren |Hydroxylzahl

bel max 250;’(3 max 30% 30 - 70

bb) Die Position "Gummen" wird in den Spalter. 2 und 3 wie
folgt gefaBt: '

\
"Gutta Gereinigte
! Pflanzenexsudate
‘ : (Gummen) , vorwiegend von
Chicle-Arten” |
cc) Bei der Position "Kautschuk" wird Spalte 3 wie folgt
gefaBt: |
“Gereinigte Pflanzenexsudate, vorwiegend
von Hevea brasiliensis" ‘ ‘
dd) Die Positionen "Dammar-Harz", "Myrrhe",
"Olibamm", "Perubalsam”, "Tolubalsam" und
"Holzstreumehl" werden mit allen Angaben gestrichen.

ee) Bei der Position 912 wird in Spalte 2 das Wort "Woll-
fett" durch das Wort "Wollwachs" ersetzt.

ff) Die Positicnen "Cumaron-Indenharz", "Glycerin und
Pentaerythritester der HarzsHuren des Kolophoniums"
und "Glycerin~ und Pentaerythritester der Harzsiuren
des hydrierten Kolophoniums" werden wie folgt gefaBt:

2 3 4 5 6
" Cumaron-Inden— WaBriger Auszug
Harz nach €3

- Bor max 2 mg/kg
- Fluor max 3 mg/kg

} Kauvbase
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K

915

Kolophonester

Glycerin~, Methyl-
und Pentaerythrit-
ester des Kolopho-
niums, auch hydriert
oder polymerisiert,

- Freli von technisch
vermeidbaren Resten

monomerer Ausgangsstoffe
und von zugesetzten
extrahierbaren Fabrika-
tionsstoffen sowie wvon
von Chincn, Hydrochinon

und Formaldehyd”

. L i
gg). Die Positionen "1,2-Propandiocl-Adipinsdureester”,

g) In Liste 9 werden eingefiigt:

werden mit allen Angaben gestrichen,

"Polyvinylethylether” und "Polyvinylisobutylether”

+ 17,5 ¢

aa) nach der Position "Saccharin-Calcium™ die
Positionen:
1 2 3 4 5 6
" Acesulfam~K C HdKNO s, A: weile Kri- Trockmingsver- Ace—
Kgllumsglz des stallpulver-j Just max 1 % sulfam
6-Methyl-1,2,3- von inten- Fluor max
oxathiazin-4 (3H) siv siiBem 30 ng/kg
on-2,2-dioxids, Gesclmack Selen max
Acetosul fam- G: min 30 mg/kg
Kalium 99,0 % i.T.
pH (1%ig):
6,5 bis 7,5
- Aspartam C1 H, N.O A: weiBe Kri- Trocknungsver—
L-ﬁségréyi~mr stallpulver Just max 4,5 %
~FPhenylalanin ven intensiv| Sulfatasche
~l-rethylester slifem Ge- max 0,2 %
schmack Diketopiperazin
(5-Benzyl-3,6—
G: min 98.0 % dioxo-2-pipera-
i.T.pH 1%ig:| zinacetat}
4 bis 6,5 max 1,5 %
BI¥(4%ig in
T0iger Amei-~
sensédure) :
+ 12,5 ° bis
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bb]) nabh der Position "E 420 Sorbit" die Positionen:
2 3 4 5
Isamalt C, oH,,0,,.H,0 A: WeiBe geruch- Wasser
H%%r%gr%é 2 lose Kristalle max 7,0 %
Iscmaltulose, von siiBem Ge- {nach Karl
Mischungen etwa schmack Fischer)
gleicher Teile G: min 98% i.T. Sulfatasche
von® ~D-Gluco- davon max 0,05 % i.T.
pyranosyl- 43 -~ 57 % GPS D-Sorbit
1,6~D-sorbit (GPS) 43 - 57 % GRM max 0,5 %
und & -D-Gluco- Y% (4 %ig in Mannit max 0,5 %
pyranosyl-1,1- Wasser} : min Reduzierende Zucker
D-mannit-Dihydrat |+ 91,5° FP: max 1,5 % 1.T. (als
(GPM) 145-150°C Dextrose) i
Nickel max 2 mg/kg
Maltitsirup Bydrierte, spe- A: Farblose, klare, |Wasser

aa) bei der Position "Nitritpdkelsal:z"

zielle Glucosesi~
rupe,

Hydrierter
Maltosesirup,

Dimere und
Cligamere

der D-Glucose, de-
ren endstindige
Glucosemolekiile

zu Sorbit hyd-
riert wurden

h) In Liste Iijerden

zdhe Flissigkeit
G: min 70 %
Trockemrasse
D-Sorbit max

8 % i.T.

Maltit E0-55 % i.7T.

hydrierte Oligo-
saccharide PG 3

bis PG €: 19-27% i.T.

Héhere hy-
drierte Oligosac-
charide lber

bG 20 max 3 %
@g (7% Trocken—~
nasse irn Wasser):
+105° bis +125°

max 26 % (nach Karl
Fischer)

Sulfatasche
max 0,1 % 1i.T.
Reduzierende Zucker
max 0,3 % i.T. |
Nickel max 2 rg/kg

in Spalte 5 die

Worte "Glilhverlust" und "Nitrat" mit den dazugehorlgen
Angaben gestrichen,
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bb) bei der Position "Ammoniumcarbaminat® in Spalte 3 die
Summenformel wie folgt berichtigt: "(NH4)NHZCO2 wifr",
r
cc) bei der Position "558 Bentonit" in Spalte 5 bei dem

Grenzwert fiir Blei die Zahl "2" durch die Zahl "20"
ersetzt. -

i) In Liste 11 werden
‘aa) bei der Position "10la" in Spalte 2 die Verkehrsbe-
zeichnung wie folgt gefaft: "Riboflavin-5'-phos-
phat-Natrium",

bb) bei der Position "Nicotinsfure" in Spalte 1 der Gedan-
kenstrich durch die Nummer "375" ersetzt,

cc) bei der Position "Calciferol, Vitamin D2" das Wort '
"Calciferol" durch das Wort "Ergocalcifercl" ersetzt,

dd) bei der Position "Adipinsdure"” in Spalte 1 der Gedan-
kenstrich durch die Nummer "355" ersetzt,

ee) bel der Position "Magn351umorthophosphat" in Spalte 1
der Gedankenstrich durch die Nummer "343" ersetzt.

5. Anlage 3 wird wie folgt gedndert:

a) In Nummer werden

aa) nach dem Wort "Ameisensiure" die Worte "und andere
oxidierbare Verunreinigungen" eingefiigt und

bb) die Worte "Mai 82" durch die Worte “NOVember 86" er-.
setzt.

b} In Nummer (33 werden die Worte "Jan. 81" durch die Worte
"Mai 85" ersetzt.

c¢) In Nummer ' werden Die Worte "Jan. 81" durch die Worte
~"Mai 88" ersetzt.
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Artikel 3

Enderung der Diftverordnung

Die Di&tverordnung in der Fassung der Bekanntmachung vom 25.
August 1988 [BGBlL I S. 1713), gedndert durch Artikel 3 der
Verordnung vom 19, Juni 1989 (BGBL. I S. 1123), wird wie folgt
gedndert:

1. § 1 'Aabs. 3 wird wie folgt gedndert:

a}) In Nummer 2 wird nach dem Wort "Fruktose," das Wort "Iso-

malt," eingefligt;

b) Nummer 3 erhdlt folgende Fassung:

"3. die in Anlage. 8 Liste A aufgefiihrten SiiBstoffe,
sofern sie dazu bestimmt sind, den in § 8 Abs. 1 genann-

ten Zweéken zu dienen."
2. § 8 erhdlt folgende Fassung:

!l§ 8

(1) Als Zusatzjzu diftetischen Lebensmitteln zur E;néhruﬁg Eéi
Umst&nden, die;einen Austausch von Zucker erfordern, werden
als SﬁBungsmitfel die in Anlage 8 Liste A aufgefilhrten S{if-
stoffe zugelassen. Der. Gehalt an den Slfstoffen darf in den in
Anlage 8 Liste B genannten didtetischen Lebensmitteln die dort

ahgegebenen Hﬁqhstmengén nicht iiberschreiten.

{(2) Absatz 1 gilt nicht fiir Fleischerzeugnisse sowie Kise und
Erzeugnisse aué Kidse im Sinne der Kiseverordnung mit Ausnahme

von Frischk#dsezubereitungen.”

3. In § 8 a wird nach den Worten "Zusatz vcn" das Wort "Isomalt,"
eingefiigt.
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§ 12 Abs. 1 Nr. 2 erhdlt folgende Fassung:

"2. D-Glukose, Invertzucker, Disaccharide, Maltodex-
trine und Glukosesirup dlirfen nicht zugesetzt sein; an-
stelle dieser Stoffe dilrfen nur Fruktose sowie die durch
§ 8 2bs. 1 in Verbindung mit Anlage 8 zugelassenen
S8Bstoffe mit den dort angeqebéhen HOchstmengen und die
durch § 8 a zugelassenen Zuckeraustauschstoffe zugesetzt
sein.”

In § 15 wird die Angabe "§ 8 Abs. 1 Satz 3" durch die Angabe

"¢ 8 Abs, 2 Satz 4" ersetzt.

In § 16 wird die Angabe " § 6 Abs. 1 Satz 1 Nr. 4" durch die
Angabe "§ 6 Abs., 1 Satz 1 Nr. 5" ersetzt.

In § 17 Abs. 2 werden dle S8tze 2 und 3 durch folgenden

Satz ersetzt:

.-+ «"Davon abweichend richtet sich die Kenntlichmachung
zugesetzter Vitamine nach § 2.Abs. 2 der Verordnung Uber
vitaminisierte Lebensmittel.”

In § 18 Satz 2 wird nach dem Wort "Zuckeraustauschstoffen" das
Wort "Isomalt," eingefilgt. '

In § 19 Abs. 2 werden nach den Worten "drganische Sdure” die

Worte "sowie Isomalt® eingefigt.

10.In ' § 20 Abs. 4 wird nach dem Wort "Zuckeraustausghstoffé"

das Wort "Isomalt,” eingefiligt.
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11. § 20 a wird wie folgt geindert:

a) Der bisﬁerige Wortlaut wird Absétz 1;
b} folgendér Absatz 2 wird angefligt:

"(2) Bei didtetischen Lebensmitteln, ausgenommen Erzeug-
nissen aus Milch, mit einem Gehalt an dem Si{iBstoff Aspar-
tam ist ein Hinweis darauf, daB das Erzeugnis Phenyl-
alanin enth#lt, anzubringen.”

12. In § 21 Abs. 2 Nr. 2 wird die Angabe "§ 3 Abs. 2 Nr. 3"
durch die Angabe "§ 3 Abs. 2 Nr. 2 oder 3" ersetzt.

13. & 23 wird wie folgt gedndert:

a) In Absatz 1 Satz 1 wird nach dem Wort "Fruktose" das
Wort ",Isomalt" eingefligt;

b} in Ahsétz 1 Satz 2 wird nach dem Wort "Zuckeraustausch-

stoffen" das Wort "Isomalt," eingefiligt;

c) Absatle erhdlt folgende Fassung:
"(2) TafelsiiBen, die als diétetische'Lebensmittel in den
Verkehr‘gebracht werden, sind als "Si{iBstoff" oder "S{iA-
stoffmigchung von™, gefoigt von den in Anlage 8 Liste A
Spalte 4 angegebenen Bezeichnungen der jeweils verwen-
deten Sﬁﬁstoffe, zu kennzeichnen. Ferner sind die nach
§ 8 Abs. 1 Nr. 8 erster Halbsatz, Nr. 9 und 10 der Zu-
satzstoff-Zulassungsverordnung vorgeschriebenen Angaben
anzubringen.”

14. § 25 Abs. 1 wird wie folgt gedndert:

a) In Nummer 1 wird die Angabe "§ 23" durch die Angabe
"§ 23 Abs 1, 2 Satz 2 und Abs. 3" ersetzt;
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b} in Nummer 3 wird die.Angabe "und § 21 Abs. 2 Nr. 17
durch die Angabe ", § 21 Abs. 2 Nr. 1 und § 23 Abs. 2
Satz 1" ersetzt.

§ 26 wird wie folgt geidndert:

a) In Absatz 2 Nr. 2 Buchstabe ¢ wird die Angabe "§ 20 a.
Satz 1" durch die Angabe "§ 20 a Abs. 1 Satz 1 oder
Abs. 2" ersetzt;

b) in Absatz 3 wird die Angabe "§ 8 Abs. 2" durch die
Angabe "§ 8 Abs. 1 Satz 2 in Verbindung mit Anlage 8
Liste B" ersetzt. )

§ 27 a wird wie folgt gefindert:

~ a) Absatz 1 wird gestrichen.

17.

b) Folgende Absitze werden angefligt:

"{4) Bis zum 31. Dezember 1991 dlirfen nach MaBgabe der
bis zum ..... (Tag der Verkiindung dieser
Enderungsverordnung) geltenden Vorschriften dieser
Verordnung Zusatzstbffe noch verwendet und damit
hergestellte di&tetische Lebensmittel noch in den
Verkehr gebracht werden.

{5) Abwelichend von Absatz 4 diirfen didtetische Getrinke
und Lebensmittel zur Herstellung von di&tetischen
Getrdnken mit einem Gehalt an Saccharin und Cyclamat
noch bis zum 31. Dezember 1992 nach MaBfgabe der bis zum
«e+s+. (Tag der Verkilindung dieserlﬁnderungsverordnung)
geltenden Vorschriften dieser Verordnung hergestellt und
in den Verkehr gebracht‘werden.“

In Anlage 1 Liste A Teil I Nr. 1 werden in Spalte 4 Buch-
stabe b die Worte "sowie brennwertvermindérte
Fruchtsirupe" angefiigt. '

18. Nach Anlage 7 wird folgende Anlage 8 angefiligt:
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“Anlage 8
{zu § 8 und § 23 Abs. 2)

Flir diftetische Lebensmittel

als SiiBstoffe zugelassene Zusatzstoffe

Liste A (§ 8 Abs. 1 Satz. 1).

e

Kenn- Stoff EWG- . Begzeichnung

Nummer ‘ Nummer

1 Benzoesduresulfimid
BenzoesH#uresulfimid-Natrium "Saccharin”
Benzoes8uresulfimid-Kalium
Benzoesiuresulfimid-Calcium

2 Cyclohexylsulfamins&ure
Natriumcyclamat "Cyclamat”
Calciumcyclamat

3 Aspartam "Aspartam"

4 Acesulfam-Kalium “Acesulfaqﬁ
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Lebensmittel, ausgemmmer{
TafelsliBen

Nr. diitetisches Lebensmittel Hichstmengen gn SliBstoffen
: in Milligramm
Renn-Nummer der Liste A
1 2 3 4
1 Getrfinke und Lebensmittel 100 400 600 350
zur Herstellundg von
Getridnken
2 Erzeugnisse, unter Uber—
Verwendung von
Miich oder Milcherzeug- .
nissen hergestellt ,
a) mit Fruchtzubereitungen 120 1000 600 400
b) mit anderen Zubereitun-
gen als Fruchtzuberei-
tungen 120 1000 - 1200 400
3 StiBe Suppen und siiBe 120 1200 1000 500
Sofen, Puddinge und
. werwandte Erzeugnisse,
. Geleespeisen, Creme-
speisen, Rote Griitze
md verwandte Erzeugnisse
4 Speiseeis 200 2000 750 750
5 Zuckerwaren, Marzipan, 150 500 2000 600
marzipan¥hnliche Er-
zeugnisse und Nougat-
erzeugnisse
6 'Daverbackwaren und 200 1700 1000 1000
Feine Backwaren
7 Cbsthonserven 160 1600 1000 1000
8 Kenfitfiren und 150 1500 1500 1000
dhnliche Erzeug- '
nigse _
9 bilanzierte Difiten . 200. ... 700 1000 600
10 difitetische Iebensmittel 240 800 800 500
gem#il § 14 a Diitverordnung
11 Sonstige difitetische 200 2000 1800 1200
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—
) Die Hichstmengen beziehen sich

a) im Fall der Nusmer 1 auf 1 1, in den
Fidllen der Nummern 2, 3, 9, 10 und 11 auf 1 kg des verzehrfértlgen
Iebensmittels,

b} in den Fdllen ﬁer Numern 4 bis 8 auf 1 kg des angegebenen Lebensmittels.

'Sie werdeén bei Bkﬁuramxnnar 1 der Liste A als Benzoesduresulfimid, bei Kenn-
Nummer 2 als Cyclohexylsulfaminsdure und bei Kenn~Nummer 4 als 6-Methyl-
1, 2, 3-oxathiazin-4(3H)on-2,2-dioxid berechnet. ".

Artikel 4
Anderung der Nihrwert-Kennzeichnungsverordnung

Die W&hrwert- Kenﬁzeichnungsverordnumg in der Fassung der
Bekanntmachung vom 25. August 1988 (BGBl. I S. 1709) wird wie
folgt ge&ndert'

1. In § ZTAbs. 2 werden nach den Worten "organische Sdure"

die Worte "sowie Isomalt" eingefiigt.
2. § 7 Abs. 1 Satz 2 erhdlt folgende Fassung:

"Satz i gilt nicht filir Lebensmittel im Sinne des § 14a der
Diitverordnung, die zur Verwendung als Tagesration bestimmt

sind.”

Artikel 5
Anderung der Verordnung {iber den Verkehr
mit Essig und Essigessenz

§ 1 a der Verordﬂung {iber den Verkehr mit Essig und Essigessenz
vom 25. April 1972 (BGBL. I S. 732), die zuletzt durch Artikel 23
der Verordnung vom 22.Dezember 1981 (BGB1. I S. 1625) gedndert

worden ist, wird;gestrichen.



- 36 -

Artikel 6
inderung der Aromenverordnung

In § 5 der Aromenvefordnung vom 22. Dezember 1981 (BGBl. I

S. 1625, 1677}, die zuletzt durch die Verordnung vem 2. April
1985 (BGBl. I S. 631} gedndert worden ist, wird der Punkt am Ende
durch ein Komma ersetzt ﬁpd folgende Nummer angefiigt:

"6. Erfrischungsgetrinke, die mehr als 65 Milligramm
Koffein im Liter enthalten, sofern sie nicht durch
die Angabe "koffeinhaltig" kenntlich gemacht |
sind.®

Artikel 7
Enderung der Kaffeeverordnung

Die Kaffeeverordnung vom 12, Februar 1981 (BGBL. I S. 225},
-zuletzt gelndert durch die Verordnung vom 10. Mdrz 1987 (BGB1. I
S. 906}, wird wie folgt gedndert:

1. In § 3 Abs. 3 Nr. 4 werden nach dem Wort "Zuckerarten" die
Worte "oder Honig" eingefligt.

2. In § 4 Nr. 2 wird das Wort "Zuckerarten” durch das Wort

nRandiermitteln”" ersetzt. .

Artikel 8
Bekanntmachung

ber Bundesminister fiir Jugend, Familie, Frauen und Gesundheit
kann den Wortlaut der Zusatzstoff-Zulassungsverordnung und der
Zusatzstoff~Verkehrsverordnung in der ab ..... (Tag des
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Inkrafttretens &i§sér Anderungsverordnung). geltenden Fassung im
:.Bundesgesetzbla;t1bekanntmacheh. Er kann dabei die chemischen
.Bezeichnungen der Stoffe der heute fiblichen Nomenklatur anpassen
und EWG-Nummern n%chtragen.

‘ Artikel 9
o Berlin-Klausel

Diese Verordnung Qilt nach § 14 des Dritten Uberleitungsgesetzes
in Verbindung mit Artikel 11 des Gesetzes zur Gesamtreform des
Lebensmittelrechts vom 15. August 1974 (BGBL. I S. 1945) auch im
Land Berlin. | ‘ |

, Artikel 10
Inkrafttreten,'abgelﬁéte‘Vorédhfiftén

(1) Diese Verordnung tritt am Tage nach der Verklindung in Kraft.
(2) Zum gleichen Zeitpunkt treten auBer Kraft:

1, die KaugummifVerordnung in der Fassung def Bekanntmachung
vom 20. September 1972 (BGBl. I S. 1825}, zuletzt ge#indert
durch § 7 Abs. 5 der Verordnung vom 10. Juli 1984 (BGBl. I
s. 8%7),

2, die Verordnuhg tiber Fleischbrﬁhwﬁrfel und &hnliche Erzeug-
nisse iﬁ'derjim Bundesgesetzblatt Teil III, Gliederungs—
nummer 2125 } 4 - .18, verbffentlichten bereinigten Fassung,
zuletzt geﬁnﬁert durch Artikel 13 der Verordnung vom '
16. Mai 1975 (BGBl. I S. 1281),
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3 “die’ Verordnung iber koffeinhaltige Erfrlschungsgetrﬁnke in
hmder im Bundesgesetzblatt Teil III, Gliederungsnummer 2125-4- 14,
verﬁffentlichten berelniqteh Fassung, zuletzt ‘gedndert durch
Artikel 33 der Verordnung vom 16 Mai 1975 (BGBl. I

8 mu12311.

Der Bundesrat hat zugestimmt.

.....
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Begriindung

Die vorliegende Verordnung indert die fiir Zusatzstoffe
geltenden Réchtsvorschriftén in mehrfacher Hinsicht.
Die einzelnen Anderungen und die daflir maﬁgebllchen
Grinde sind unterschiedlicher Art:

Die Zahl de# zugelassénen StiBstoffe und Zuckeraustausch~
stoffe wird vermehrt. Auch ihre Anwendungsméglichkeiten
werden erweitert. Gleichzeitig wgfden HSchstmengen
festgesetzt, die nicht fiberschritten werden diirfen. Sie
sind so beméssen, daB gesundheitliche Beeintrichtigqun-
gen bei Berﬁcksichtigung der {iblichen Verzehrmengen
nicht zu be#orgen sind. Die fiir Saccharin und'Cyclamat
bisher gelténden H&chstmengenfestsetzungen werden aus
‘Grﬁnden‘desivorbeugenden Gesundheitsschutzes reduziert.

Mehrere Zusatzstoffe, die im Rahmen von Ausnahmege-
nehmigungen nach § 37 des Lebensmittel- und Bedarfs-
gegenst&nde@esetzes erprobt wurden, werden flir be-
stimmte tecﬁnologische Zwecke neu zugelassen. Die
Verwendungsﬁﬁglichkeiteﬁ von Farbstoffen werden ein-
geschrénkt.”ﬁelche Zusatzstoffe bei der Herstellung von
'Kaugummi veﬁwendet werden dlirfen, wird nunmehr in der
Zusatzstoff—?ulassungsverordnung geregelt. Die Kau-
gummi-Verordnung kann aus diesem Grunde kinftig ent-
fallen. Eﬁfséfechendes gilt flr die Verordnung {ber
koffeinhalti%e Erfrischungsgetrénke. Ferner wird die
Verordnung ﬁber Fleischbrihwilirfel und #Zhnliche Erzeug-
nisse aufgehoben Fiir meﬁrere Zusatzstoffe werden
Relnheltskrlter1en nheu festgesetzt. Diese Knderungen
sind zum Tell auf EG-Richtlinien zurfickzufiihren, die in
deutsches Recht umzusetzen sind.
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Die Verofdnung verursacht dem Bund keine Kosten. Lén-
dern und Gemeinden werden keine wesentlichen Mehrkosten
entstehen. Zahlenangaben liegen nur von Nordrhein-West-
falen dem Saarland und von Schleswig-Holstein vor.
Danach entstehen dem Saarland Séchkosten von 10.000,--
DM und es wird eine halbe Laborantenstelle nach BAT VI
b bendtigt. Nordrhein-Westfalen hat einmalige Sach-
kosten von 100.000,-- DM und Personalkosten von
78.000,-- DM pro Jahr, Schleswig-Holstein Sachkosten
von DM 30.000 und jZhrliche Personalkosten von DM
48.000 angegeben. Die Mehrkosten sind Kosten der
Lehensmittelllberwachung und daher ans den Haushalten
der Linder zu finanzieren. Sie machen nur einen ge-
ringen Bruchteil der Gesamtkosten der Lebensmittel~
fiberwachung aus. Nur in Ausnahmef#llen, d.h. bel
‘Feststellung und Ahndung von Zuwiderhandlungen, kann
vom Zuwiderhandélnden ihre Erstattung verlangt werden.
Im gewerblichen und industriellen Bereich sind
Mehrkosten nicht zu erwarten, weil die Erweiterung der
Verwendungsm8glichkeiten von Zusatzstoffen keine
Mehrkosten verursacht und diejenigen Erzeugnisse, die
den neuen Vorschriften nicht entsprechen, bis zum
Ablauf der durch die Vero;dnung_éinger&umten
lbergangsfristen noch in den Verkehr gebracht werden
dlirfen. Insofern sind Auswirkungen auf Einzelpreise,
das Preisniveau und das Verbraucherpreisniveau nicht zu
exwarten.

Artikel 1

(Zusatzstoff-Zulassungsverordnung)

Zu Nummer 1:

Kaugummi unterliegt kiinftig den ﬁorschriften der
Zusatzstoff-Zulassungsverordnung. Die bisherigen
Regelungen der Kaugumml-Verordnung entfallen (Art. 10
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Abs. 2 Nr. 1 dleser Anderungsverordnung) bzw. werden-in
die Zusatzstoff—Zulassungsverordnung eingefiigt. Die .
nach den Anlggen 1 und 2 Z2%ulV fiir Lebensmittel
éllgemein zugelassenen Zusatzstoffe dlirfen kiinftig auch
fir Kaugummi verwendet werden. Die speziell fiir
Kaugummi ben®dtigten Zusatzstoffe werden in Anlage 2
ZZulv aufgefuhrt Wegen der Einzelheiten siehe die
Bagriindung zu Nummeyr 9.

Zu thmer‘2:l

Durch den neuen BAbsatz 4 wird das beim Abfiillen von
fruchtsafthaitigen Erfrischungsgetrinken, Limonaden und
" Brausen als Konservierungsstoff verwendete Dimethyldi-
carbonat als‘Zusatzstoff'Zugelassen (Satz 1). Die aus
gesundheitlichen Griinden erforderliche Mengenbeschrin-
kung wird, anders als bei den anderen Konservierungs-
stoffen, nicﬂt auf den Gehalt im fertigen Getr#nk
sondern auf die zugesetzte Menge abgestellt (Satz 2),
weil Dimethyldicarbonat binnen weniger Stunden zer-
fallit. Fernef wird ausdriicklich geregelt, daB dieser -
Stoff als solcher bei der Abgabe an den Verbraucher

nicht mehr vorhanden sein darf.

Zu Nummer 3:

Folgednderung zu Nummer 12. Die Neugliederung der
Farbstoffe und ilhrer Verwendungsbeschrinkungen in
Anlage 6 ZZuﬁV sowie die. Festsetzung von HSchstmengen
fir einzelne'?arbstoffe machen eine Anpassung des § 6
ZZulV erforderlich.

Zu Nummer 4:

Der nen eingefﬁgte § 6a ZZulV regelt in Verbindung mit
Anlage 7, in welchen Fdllen SliBstoffe zur Herstellung
von Lebensmitteln des allgemeinen Verzehrs verwendet
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werden dirfen, Bisher lag das Schwergewicht( der
Sfifstoffregelungen im Bereich der difdtetischen Lebens-
mittel. Bei Lebensmitteln des_allgemeinen Verzehrs war
nur die Verwendung von Saccharin, beschriénkt auf einige
wenige Lebensmitﬁel wie Brausen, Kaugummi, EBoblaten
und Essig, zugelassen. Kiinftig dlirfen auch die SUB8-
stoffe Aspartam, Acesulfam-Kaljum und Cyclamat ver-
wendet werden. Mit dieser Regelung wird einem BeschluB
der Senatskommission zur Prfifung von Lebensmittelzu-
satz- und -inhaltsstoffen der Deutschen Forschungsge-
meinschaft Rechnung getragen, der wie folgt lautet:

"Die Sénatskommission zur Priifung von Lebens-
-mittelzusatz- und -inhaltsstoffen stellt fest, dab
die Verwendung mehrerer gesundheitlich unbe-
denklicher Stifstoffe nebeneinander mit dem Ziel
einer Verbesserung der SiiBkraft und des Geschmacks
sowle zugleich einer deutlichen Verminderung der
Einzelsubstanzmengen in difStetischen Lebensmitteln
zugelassen werden,kann,,Béi Lebensmitteln fiir den
allgemeinén Verzehr sollte diese Regelung fir
solche Lébensm@ttei gelten, {ber die sonst viel
Zucker aufgenommen wird (z.B. Getrdnke}.
Weiterhin kann auf diese Weise eine erwlinschte
Vorbeugﬁng gegen Zahnschdden (z.B. Karies) unter-
- gtfitzt werden. Darfiberhinaus kann aber auch
vermutet werden, dal hierdurch der gesamte Verzehr
bestimmter SiBstoffe eingeschr&nkt.wird.“

Die zugelassenen SiB8stoffe sind in Anlage 7 Liste A
aufgeflihrt (siehe Nummer 13). Welchen Lebensmitteln sie
zugesetzt werden diirfen, ergibt sich aus Anlage 7

Liste B. Tafels{iBen, 4. h. Slifstoffzubereitungen in
fliissiger, pulverf&rmiger oder fester Form, dlirfen
ebenfalls mit diesen sistoffen hergestellt werden (§
6a Abs. 1 Nr. 2)..
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§ 6a Absatz 2 béschrankt die Mengen, in denen diese
S{iBstoffe v%rwendet'werden dlirfen. Die geschmacks-
synergistis@he,wirkung einiger dieser Siistoffe gibt
die M&glichkeit, bei Verwendung von SiiBstoffmischungen
mit einer g%ringeren SiBstoffmenge auszukommen als dies
bei alleiniﬁer Verwendung eines einzelnen StBstoffes
der Fall w&ﬁe. Dadurch 138t sich die Gesamtaufnahme von
SliBstoffen Qerringern.

Aus’toxikoldgischer Sicht bestehen gegen die Verwendung
von SﬁBstofﬁmischungen keine Bedenken. Die Senats-
kommission éur Priifung von Lebensmittelzusatz- und
-inhaltsstoffen der Deutschen Forschungsgemein-

schaft hat ﬂierzu ausgeflihrt, daB Kinetik, Stoff-
wechsel, Wiﬁkungsspektrum und Zielorgane der Slifstoffe
Acesulfam, ﬁspartam, Cyclamat und Saccharin keine
Hinweise auf toxikologisch bedenkliche Kombinations-—
wirkungen erkennen lieBen. Bei den vom Verbraucher
aufgenommeneb Mengen seien Kombinationswirkungen nicht
anzunehmen, &eil die zugefllhrten Einzeldosen auch im
ungiinstigen ?all weit unter einer mﬁglichep toxischen
Wirkungsschwelle ligen und eine gegenseitige Beein-
flussung der Einzelsubstanzen auch wegen ihrer unter-
schiedlicheniKinetik nicht zu erwarten sei.

Zu Nummer 5:

Lebensmittel, die ffir sie zugelassene Zusatzstoffe
enthalten,'dﬁrfen Zur Hefstellung anderer Lebensmittel
grundsétzlich auch dann verwendet werden, wenn die
betreffenden Zusatzstoffe flir diese anderen Lebens-
mittel nicht zugelassen sind (§ 7 Abs. 1 Satz 1). Von
diesem sog. Carry-over-Prinzip, von dem bisher bereits
Ausnahmen fiir die Weiterverarbeitung von gefirbten
Lebensmitteln sowie konserviertem Restbrot bestehen,
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werden auch TafelsiiBen mit einem Gehalt an den zu-
gelassenen StBstoffen ausgenommen. Diese Regelung

soll verhindern, daB die in Anlage 7 Liste B vorge~
sehenen Beschrinkungen durch die Verwendung von Tafel-
sliBen umgangen werden. |

Zu Nummer 6:

Die Vorschriften des § 8 liber die Eenntlichmachung von
Zusatzstoffen werden . den gednderten Zulassungsvor-

schriften angepalft:

Absatz 1 Nummer 3 wird wegen der gefnderten Vor-
schriften fiber die Verwendung von Farbstoffen (siehe
unter Nummer 12} ge#ndert. Kiinftig muB auch die Ver-
wendung der Farbstoffe Zuckerkuldr (E 150), Silber
{E 174) und Gold (E '175), kenntlich gemacht werden.

Die Kenﬁtlichmachung von Effrisphungsgetrﬁhken, denen
Koffein als solches zugesetét wurde, wird nunmehr in
der Zusatzstoff-Zulassungsverordnung geregelt, weil die
Verordnung flber koffeinhaltige Erfrischungsgetridnke im
Zuge der Bem{thungen um eine Bereinigung des Lebens-
mittelrechts aufgehoben wird (Artikel 10 Abs. 2 Nr. 3.
Fllr Erfrischungsgetrénke, denen Koffein in Form von
koffeinhaltigen Pflanzenausziigen zugesetzt wurde, wird
in der Aromenverordnung eine gleichlautende Kenntlich-
machung vorgeschrieben (Artikel 6).

Die Kenntlichmachungsvorschriften fiixr Zuckeraus-
tauschstoffe werden auf die neun zugelassenen Stoffe
Isomalt und Maltitsirup sowie auf Mannit ausgedehnt.
Der zusftzliche Hinweis "kann bei iiberméfigem Verzehr
abfiihrend wirken™ ist bei allen Lebensmitteln, denen
die Zuckeraustauschstoffe zugesetzt werden, d.h. auch
bei Kaugummi erforderlich, weil dieses Erzeugnis von
Xindern in grB3Berer Menge gekaut werden kann.
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In Absatz 1 Nr. 7 bis 10 sind die Kenntlichmachungs-
vorschriften fir SliBstoffe enthalten. Danach ist
grundsﬁtzlich die Angabe "mit SiiBstoff"™ oder "mit

' SﬁBstoffen“,Lgefolgt von der Bezeichnung der verwen-
deten SﬂBstoffe,'erforderlich. TafelsiiBen und bestimmte
Lebensmittel} bei denen auf Grund ihrer herk&mmlichen
Zusammensetzung nicht mit einem natfirlichen Gehalt an
der essentieilen Aminos#ure Phenylalanin gerechnet
wird, miissen bei Zusatz des SliBstoffes Aspartam einen

. entsprechenden Hinweis auf den Phenylzalaningehalt
ﬁragen. Der ﬁinweis ist zur Informaticn von Personen
mit der seltenen, erblich bedingten Stoffwechsel-
krankheit Phenylketonurle (PKU) von Bedeutung. Tafel-~
slifen mit einem Gehalt an Aspartam milsesen wegen der
Instabilit&tfdes Stoffes einen. Hinweis darauf tragen,
daB das Erzeugnis nicht zum Backen und Kochen geeignet
ist. Durch dle Elnfﬁgung der Vorschrlften in die
Zusatzstoff- Zulassungsverordnung werden die einschligi-
gen Vorschriften der Zusatzstoff-Verkehrsverordnung
entbehrlich.

Zu Nummer 7:

Anpassung der Straf- und BuBgeldvorschriften

Zu Nummer B:j

Ubergangsregelung

Zu Nummer 9:

In Anlage. 2 wird folgendes gefndert:

a) Die fir die Bestimmung des Restgehaltes wvon
Ammoniumstickstoff in Backwaren vorgeschriebene

' Methodeinach,w. Sturm und H. Thaler wird ge-

stricheﬁ, da sie sich als wenig praktikabel
erwieseﬁ hat und der Anaiysenaufwand unvefhﬁlt—

nism&ﬂig hoch erscheint.
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c)
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Pektin und amidiertes Pektin erhalten aufgrund der
gelinderten gemeinschaftsrechtlichen Bestimmungen
nunmehr dieselbe EWG-Nummer (Artikel 2 Nr. 4

"“ Buchstabe 4). Die Zulassung der thémiSCh modifi-

zierten -St#rken wird auf Fertige Teilgerichte
sowie Zuckerliberziige Vor' Dragées ausgedehnt, weil
auch' hier ein tethnologisches Bedlirfnis fiir ihre
Verwendung beésteht. Die ¥Flir diese Stirken bisher
vorgeseheneh EWG-Nummern entfallen klinftig.

t T “t L
P <l r

Die auf Welzeikleingebick beschrinkte Verwendung
der Emulgatoren der¥ ‘Gruppe E 472 wird auf Klein-
gebick allgemein erweitert. Backversuche mit
Diacetyl-WeinsHureester E 472 e haben, in
Abh¥rgigkeit von dem Anteil Weizenmehl in der
Mehlmischung, eirne bessere Lockerung ergeben.
Unabhingig vom Weizenmehlanteil zeigten sHmtliche
Rundgebicke eine ‘deutliche Verbesserung der

o R

KrustenelgenSChaften.”* s PR

Die Herstelluhg von dfmem '‘alkoholfreien, emul-
gierten Eperitif suf ‘Bilisbasis &rfolgt’ in Frank-
reich untEy Verwsndiing des Exblgators E 474. Die
Einfuhr dieseéd ErzélignTdsed ¥’ die Butdesrepublik
ist seit lingérem durch Aushahmégenehmigungen nach
§ 37.des’ Lebensiittel~ UHd HedarIsyegenstdiige- - °
gesetzes gesthttety D diese Erzeugnisse im
‘Bereich der AIkShoIFYEicH Getrinke, did anstelle ™
alkohoIischHer Getrinke genos¥ern Werden, ‘auch in

der Bundesrepublik eine Verbraucherakzeptanz
gefunden haben, wird a&r Entfldator E''474 flir die-
‘Herstelling aieser‘Eriéﬁhnihsé‘ﬁﬁhﬁﬁhr endqﬁltlg
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d)

e)

f)
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- Die gesbhmacksbeeinflussénden Stoffe Glycin und

L-Leucin sind fiir Lebensmittel allgemein zuge-

lassen. Das verzehrfertige Lebensmittel darf je

‘Kilogramm nur eine bestimmmte H&chstmenge ent-

halten. Beli Verwendung dieser Stoffe in Siif-
stofftaﬁletten bedarf es einer derartigen Mengen-
begrenzhng nicht, weil sie nicht als solche ver-
zehrt werden. Filr den Gehalt an Glycin und

L—- Leucih in SﬁBstofftabletten werden deshalb keine
Hbchstmengen mehyxr vorgesehen.

Kofieiniist ein Zusatzstoff, dessen Verwendung derxr
ausdrﬁcklichen Zulassung bedarf. Seine Verwendung
bei der;Herstellung von Erfrischungsgetrinken war
bisher aufgrund der Verordnung {iber koffeinhaltige
Erfrischungsgetr&nke_zul&ssig. Da diese Verordnung
aufgehoben wird (Artikel 10 Abs. 2 Nr. 3), wird
die Zulassung nunmehr in der
Zusatzstoff-Zulassungsverordnung geregelt.

| o
Die bisperige Position "SBstoffe"™ wird mit allen
zugehﬁrﬁgen Angaben gestrichen, da die Zulassung
der Verﬁendung von Sifistoffen nunmehr an anderer
Stelle zusammenhingend geregelt wird (siehe Nummer
4} . Saccharin wird flir obergdriges Einfachbier
nicht m?hr zugelassen, weil entgegen friiheren
Gepflogenheiten diese Erzeugnisse heute in der
Regel nlcht mehr mit Si{iBstoff gesiiBt werden und
eine technologlsche Notwendigkeit f£ir die Ver-
wendung von Saccharin nicht mehr zu bestehen
scheinﬂ.

Bei den Trennmitteln wird Holzstreumehl gestri-
chen, Weil seine Verwendung technologisch
ebenfalls nicht mehr erforderlich zu sein scheint.
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.Thermooxidiertes Sojadl wird als Backtrennmittel
.zugelassen. Es ist im Rahmen von Ausnahmegenehmi-
gungen nach § 37 des Lebensmittel- und Bedarfs-
gegenstindegesetzes seit lingerem erfolgreich
erprobt worden. Die Senatskommission zur Prfifung
von Lebensmittelzusatz- und -inhaltsstoffen der
Deutschen Forschungsgemeinschaft hat diesen Stoff
geprfift und gegen seine Verwendung als Backtrenn-—
mittel keine gesundheitlichen Bedenken erhoben.
Die Natrium~, Kalium-, Calcium- und Magnesiumver-
bindungen dex. Stearinsdure diirfen kiinftig auch fir
Sifstofftabletten sowie flir Dekorzucker verwendet
werden. Beil der Erprobuﬁg im Rahmen einer nach

§ 37 des Lebensnmittel- und Bedarfsgegenstfnde-
gesetzes erteilten Ausnahmegenehmigung hat sich
gezeigt, daB die Lagerf¥higkeit von mit Staub-
zucker bestdubten Hefebackwaren, Sand- und Riihr-
kuchen durch das dem Stanbzucker zugesetzte Mag-
nesiumstearat wesentlich verbessext werden‘gonnte,
da durch diesen Zusatz die Durchfeuchtung und
Durchfettung des DekorsiiBpuders auf den Backwaren
verz8gert wird. Kaugummi wird wegen der Aufhebung
der Kaugummi-Verordnung nunmehr ebenfalls an
dieser Stelle aufgefilhrt.

Das bishef nur flir Hart- und Weichkaramellen als
Trennmittel zugelassene Talcum wird fﬁr'alle
Zuckerwaren zugelassen, weill seine Verwendung
insbesondere auch bei Dragee-Erzeugnissen
technologisch erforderlich ist.

Kolloide Kiesels#ure und ihre Calciumverbindungen
werden filr Pflanzenfaser- und SlBwarenkomprimate
zugelassen, nachdem ihre Verwendung bei der
Herstellung eines PElanzenfaserkomprimates eben-
falls immRahmén,einer,Ausnahmegenehmigung nach

§ 37 .LMBG erprobt worden ist.
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Carboxymethylcellulose E 466 ist als Dickungs-
mittel ffir Lebensmittel allgemein zugelassen. Bei
SﬁBstofftabletten darf es nunmehr auch als
Trennmittel verwendet werden, .

Die flir Zuckerwaren zugelassenen {'berzugsmittel
dlirfen éuch bei der Herstellung von Kaugumnmi
verwendet werden. Das entspricht der bisherigen
Regelung der Kaugummi—Verordnung.

Diese Liste filihrt die Kaumasse-Grundstoffe auf,
die bei der Herstellung von Kaugummi verwendet
werden diirfen. Sie enthdlt nur noch diejenigen
Grundstoffe, die heute technologisch noch er-
forderlich erscheinen. Verschiedene Gummen und
Harze nétﬁrlicher Herkunft und Balsame werden
nicht méhr aufgefiihrt. Das Weichhaltemittel
1,2—ProﬁylenglykolwAdipinsﬁureester wird fiir die
Hersteliung von Kaugummi ebenfalls nicht mehr

zugelassen.

Die Zuckeralkohole "Isomalt" und "Maltitsirup"

werden neu zugelassen. Diese Stoffe wurden

toxikologisch eingehend gepriift. Die Senatskom-
mission zur Prlifung von Lebensmittelzusatz- und -
inhalts#toffen der Deutschen Forschungsgemein-
schaft hat gegen ihre Zulassung keine Bedenken
gefuBert. Die Anwendungsmdglichkeiten milssen
allerdiﬁgs ebenso wie bei den bisher schon zu-
gelassenen Zuckeralkoholen Sorbit, Xylit und
Mannit wegen der laxierenden Eigenschaften be-
schrinkt werden. Xylit und Isomalt werden wegen
ihrer technologischen Eigenschaften dem Sorbit
gleichgestellt und fir Lebensmittel allgemein mit’
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Mengenbegrenzung zugelassen. Mannit wird auch fir
die Herstellung von Hartkaramellen und Weichkara-
mellen zugelassen. Die bisherige Mengenbeschrén-
kung bei Kaugummi entfillt, weil gegen die Ver-
wendung von Mannit keine Bedenken mehr bestehen.

Die Znlassung der Verwendung von Aluminiumoxid,
Propylenglykol, kolloider KieselsHure einschlieB-
lich ihrer Aluminium-, Calcium—- und Magnesiumver-—
bindungen und von Cellulose ffir Kaugummi ent-
spricht der bisherigen Regelung der Kauguﬁmi—Ver-
ordnung. Die Zulassung der Verwendung von Mono-
und Diglyceriden von Speisefetts&uren, verestert
mit Essigsiure, erfolgt wegen der ginstigen tech-
nologischen Eigenschaften dieser Stoffe sowohl als
Emulgator als auch als Weichmacher. Die als
Dickungsmittel fiir Lebensmittel allgemein zugelas-
senen Stoffe E 461 und E 466 werden bei der
Herstellung von Kaugummi vornehmlich als Fiill-
stoffe verwendet. In Erg8nzung dazu werden die
Stoffe E 463 und E 464, die sich gegenilber den
Sstoffen E 461 und E 460 durch andere, fiir die
Herstellung béstimmter Kaugummiarten bedeutsame
Viskosititseigenschaften auszeichnen, neu

zugelassen.

Zu Nummer 10:

Fruchtzubereitungen ddrfen nach geltendem Recht mit
Sorbinsiure und Benzoesdure konserviert werden, wenn
sie zur‘Herstellung von Erzeugnissen im Sinne der
Milcherzeugnisverordnung bestimmt sind. XKinftig dlirfen
sie auch. dann konserviert werden, wenn sie bei der
Herstellung von Milchreis Verwendung finden sollen.
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Zu Nummer 11:

al AuBer den zur Konservierung von Lebensmitteln
schon bisher zﬁgelassenen Sulfiten wird im Hin-
blick auf die EG-Konservierungsstoffrichtlinie
nunmehr auch Kaliumhydrogensulfit (E 228) zuge-
lassen.

‘

ﬁie Liéte der Trockenfriichte, die konserviert
werden diirfen, wird um mehrere exotische Friichte
erweitert, bei denen ein Schwefelung technologisch
ebenfalls erforderlich und im internationalen
Handel?gebréuchlich ist. Entsprechendes gilt £fiir
getrocﬁneten Ingwer. Die Restgehalte an Schwefel-
dioxidjwerden auf das technologisch erforderliche
MaB beéchr&nkt. '

b} Durch den Einsatz von Schwefeldioxid bzw. seinen
Verbindungen kann die schwarze Verfirbung des
Garnelen- und Krebsfleisches verhindert werden.
Die teéhnologische Notwendigkeit der Anwendung von
Schwefeldioxid bei Krebstieren ist vom Bundesge-
sundheitsamt geprlift und als hinreichend begriindet
beurteilt worden. Die vorgesehenen Restmengen im
efbaren Anteil von 100 Milligramm pro XKilogramm
bei unﬁekoéhten und 30 Milligramm pro Kilogramm
gekochten Erzeugnissen resultieren aus der An-
wendung des Stoffes nach den Regeln der ordnungs-—
gemdBen Herstellungépraxis. Die unterschiedlichen
Werte érklﬁren sich aus der Tatsache, daB beim
Erhitzen der Erzeugnisse ein’gewisser Teil des
Schweféldioxids‘flﬁchtig ist. Aus gesundheitlicher
Sicht ﬁerden unter Berficksichtigung der geringen
Verzehfmengen gegen die Festsetzung dieser Werte
als HOchstmengen an'gesamter schwefliger S&ure vom
Bundesgesundheitsamt keine Bedenken erhoben.
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Zu Nummer 12:

Die in Anlage 6 Liste A aufgefﬂhrteq Farbstoffe, die
zur FiErbung von Lebensmitteln zugelassen sind, werden
neu gegliedert und in nunmehr insgesamt 18 Gruppen
eingeteilt. Mit Ausnahme der Farbstoffe 101 a und

E 160 a wird die Verwendunglauf bestimmte, Uberwiegend
in Liste B einzeln aufgeflihrte Lebensmittel bzw.
Lebensmittelgruppen beschrinkt, Dadurch wird auch die
M8glichkeit der.Verweﬁdnng entsprechender
Farbstoffmischungen eingeschrdnkt. Die Verwendung der
Farbstoffe Tartrazin (E 102), Canthaxanthin (E 161 g},
Amaranth {(E 123) und Erythrosin (E 127} wird aus
Griinden des vorbeugenden Gesundheitsschutzes weitgehend
eingeschrinkt. Diese Farbstoffe haben in der letzten
Zeit entweder eine wissenschaftliche Neubewertung mit
einer teilweise nicht unerheblichen Herabsetzung der
festgesetzten ADI-Werte erfahren oder sie. sind, wie der
Farbstoff Tartrazin, vermehrt dadurch auffillig ge-
worden, daB sie bei bestimmten Personen zu Uberempfind-
lichkeitsreaktionen flihren kdnnen. Die Zulassung dieser
Farbstoffe beruht auf Gemeinschaftsrecht. Ein v8lliges
Verbot ist aunf Grund der gemeinschaftsrechtlichen
Bestimmungen nicht m8glich und unter Berilicksichtigung
der von den wissenschaftlichen Gremien festgesetzten
ADI-Werte auch nicht erforderlich.

Die Firbung mit dem Farbstoff Zuckerkuldr (E 150}, die
bisher filr Lebensmittel allgemein zugelassen war, wird
einqeschrﬁnkt. Die Beschrﬁhkung erfolgt mit dem Ziel,
die Firbung mit Zuckerkul®dr nur soweit erforderlich
zuzulassen. Die Verwendung von f#rbenden Lebensmitteln,
die keine Zusatzstoffe sind;wwie,z.B. Karamel, wird in
der Zusatzstoff-Zulassungsverordnung nicht geregelt;

sie richtet sich nach den allgemeinen lebensmittelrecht-
lichen Vorschriften (§ 17 Abs. 1 Nr. 2 und 5 LMBG).
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Die Liste der Lebensmittel, die mit den zugelassenen
Farbstoffen gefirbt werden diirfen, wurde unter Be-
rlicksichtigung des Standes der Technik der Be- und
Verarbeituné von Lebensmitteln neu gefaBt. So erscheint
es im Hinblick auf die in der Konserventechnologie
erzielten Fértschritte nicht mehr erforderlich, den
 Farbton von.in luftdicht verschlossenen Beh&ltnissen -
haltbar gemachten Pflaumen und Kaisergranat oder von
sterilisier?em Fruchtmark durch kiinstliche F&rbung
aufzufrischen. Die Firbung von Anchovispaste ist nicht
mehr ﬁblich;.Diese Erzeugnisse werden daher in der
Liste gestr%chen."

Die Positionen fiir SiBwaren werden zusammengefaBt. Sie
entsprechen im wesentlichen den bisherigen Regélunqen.
Sofern bei Zuckerilberziigen oder Zuckerwaren in der
Verkehrsbezeichnung auf bestimmte Lebensmittel hinge-
wiesen wird, ist eine F8rbung unzulidssiqg, sofern
dadurch der Eindruck eines erh®hten Anteils an diesen
Zutaten erweckt wird. Lakritz als soclches darf ebenso
wie bisher nicht gefirbt werden. Fiir Uberziige von
Lakritzerzeﬁgnissen gilt dieses Verbot nicht. Auch bel
mehrschichtigen Erzeugnissen aus Lakritz und anderen
Erzeugnissen usw. gilt das Firbeverbot nur fiir den
Lakritzantedl.

Brennwertverminderte Konfitliren dlirfen mit dem
Farbstoff Cochenillerot A gefirbt werden. Die
technologische Erforderlichkeit wurde im Rahmen einer
nach § 37 des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstindege-
setzes erteilten Ausnahmegenehmigung gepriift.

Die Fdrbung von Gelatinekapseln ist im Arzneimittelbe-
reich zul&séig und allgemein {iblich. Da solche Kapseln
auch im Lebénsmittelbereich verwendet werden, wird die
Fiarbung aucﬁ hier zugelassen.



Zu Nummer 13:

Anlage 7 Liste A enthdlt die SliBstoffe, die gem&B § 6a
bei der Herstellung von Lebensmitteln einschlieBSlich
der TafelsiiBen verwendet werden diirfen. Es sind die
BiiBstoffe Saccharin und seine Natrium-, Kalium- und
Calciumverbindungen, Cycleohexylsulfamins&ure {Cyclamat)
einschlieflich ihrer Natrium- und Calciumsalze,
Aspartam und Acesulfam-Kalium.

Saccharin und seine Watrium—, Ralium- und Calcium=-
verbindungen durften bereits bisher als Tafelslife in
den Verkehr gebracht und in beschrinktem Unmfange bei
der Herstellung von Lebensmitteln des allgemeinen
Verzehrs verwendet werden. Die Verwendung von Cyclamat
war hingegen ausschlieflich dem Bereich der didte-
tischen Lebensmittel vorbehalten. TafelsiiBen mit einem
Gehalt an Cyclamat oder z.B. mit Cyclamat gesiifite,
brennwertverminderte didtetische Getrdnke werden von
vielen Verbrauchern aus Griilnden der gesundheitlichen
Vorsorge -~ etwa um einem Ubergewicht vorzubeugen odexr
um sein K&rpergewicht beizubehalten - verwendet. Die
_Zulassung des Zusatzes von Cyclamat zu Lebensmitteln
des allgemeinen Verzehrs so0ll diesem Bedilirfnis Rechnung
tragen. Sie soll vermeiden, daB ein Lebensmittelherstel-
ler gezwungen ist, ein Lebensmittel des allgemeinen
Verzehrs, z.B. ein brennwertarmes Erfrisbhungsgetrénk,
als didtetisches Lebensmittel zu deklarieren, wenn er

Cyclamat verwenden will.

Mit Aspartam und Acesulfam-Kalium werden zwei neuvartige
S{iBstoffe zugelassen. Ihre Verwendung ist bereitsg in
Einzelfillen im Rahmen von Ausnahmegenehmigungen nach
§ 37 des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstindegesetzes
gestattet worden. Gegen ihre Verwendung im vorgeseheneﬁ
Umfang bestehen nach den gegenwidrtigen wissenschaft-

lichen Erkenntnissen keine gesundheitlichen Bedenken.



Drucksache 411 /789

_55_

Bezilglich des Phenylalaningehaltes von Aspartam ist zur
Information der Personengruppe mit der seltenen,
erblich bedingten Stoffwechselkrankheit Phenylketonurie
(PXU) die An?abe eines entsprechenden Hinweises bei
jenen Lebensmitteln, bei denen ein Phenylalaningehalt

nicht zu erwarten ist, vorgesehen (siehe Nummer 6).

Anlage 7 Liste B fiihrt die Lebensmittel auf, denen die
zugelassenenLSﬁBstoffe unter Beachtung derxr vorgesehenen
HSchstmengen zugesetzt werden dlirfen. ®Bs sind vor-
nehmlich brennwertarme bzw. brennwertverminderte
Lebeﬁsmittel'sowie bestimnte Lebensmittel, bei denen
ein Austausch von Zucker die Gefahr der Bildung von
Karies verringern kann. Die Beschr&nkung der Zulassung
auf diese Lebensmittel stiitzt sich auf den. BeschluB der
Senatskommisgion flir Lebensmittelzusatz~ und inhalts-
stoffe der Deutschen Forschungsgemeinschaft (siehe
Nummer 4}. |

‘ \
EBoblaten werden seit langem aus backtechnologischen
Griinden mit dem SHUBstoff Saccharin anstelle von Zucker
hergestellt. Kiinftig darf die Herstellung auch mit
Acesulfam-K érfolgen.

Die unter Nummer 7 bis 11 aufgeffihrten Lebensmittel
(Feinkostsaléte, Fischmarinaden, Meerrettich, Speise-
sentf, Mayonndisen,'saure GCemiisekonserven usw.) werden
traditionell unter Verwendung von Essiqg und Saccharin
hergestellt, um den sauren Geschmack des Essigs zu
mildern. Zucker kann dafiir nicht in allen Fillen
verwendet werden, weil er zu einer grdBeren Verderbs-
anfflligkeit fihrt. Kinftig dirfen auBer Saccharin auch
Acesulfam-K uﬁd Agpartam, sowelt dieser SliBstoff
geeignet ist,}verwendet werden.
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Durch die festgesetzten HSchstmengen wird die Ver-—
'wendung von SUfSstoffen auch in diesem,Bereich auf das
technologisch exforderliche MaB beschrankt.

Die materiellen Enderungen der Zusatzstoff-Zulassungs-
verordnung griinden sich auf folgende gesetzliche

‘Ermidchtiqungen:
. Vorschrift der ZZulv. == __ . Ermichtigung des LMBG
§ 2 Abs. 3 § 12 Abs. 1 Nr. 1
§ 3.Abs. 4 Satz 1 § 12 Abs. 1 Nr. 1
Satz 2 und 3 § 9 Abs. 1 Nr. 3
€ 6 Abs. 3 § 12 Abs. 2 Nr. L
§ 6 a Abs. 1 § 12 Abs. 1 Nr. 1
Abs. 2 § 12 Abs. 2 Nr. 1
§ 7 Bbs., 1 Satz 3 § 12 Bbs. 1 Nr, 1
§ 8 § 16 Abs. 1 Satz 2

Anlagen 2, 3, 4, 6 und 7
Zulassungen ) 12 2bs. 1 Nr. 1
HEchstgehaltsregelungen . §$ 12 Abs. 2 Nr. 1

e

. Artikel 2
(Zusatzstoff~Verkehrsverordnung)

Mit der vorliegenden Enderungsverordnung werden zweil
EG-Richtlinien (FuBnoten.l und 2), mit denen die
Reinheitskriterien flir den Konservierungsstoff
Kaliumhydrogensulfit festgesetzt sowie die E-Nummern
fiir Pektin und amidiertes Pektin gelndert werden, in
deutsches Recht umgesetzt. Desweiteren werden ver-
schiedene Reinheitskriterien ge8Bndert, spezifische
Reinheitsanforderungenmfﬁf_mehreremZusatzstoffe, die in
der Bundesrepublik neu zugelassen werden, festgesetzt
und einige Berichtigungen vorgenommen.,
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- Zu Nummer 1:

Die Kennzeichhung und Kenntlichmachung von TafelsiiBen
mit einem Gehélt an den zugelaésenen Sti8stoffen werden
nunmeh; einhe#tlich in der Zusatzstdff~2ulassungs—
verordnung ge#egelt. Die dadurch entbehrlich gewordene
Vorschrift de$ $ 4 Abs, 1 Nr. 12 wird deshalb ge-
strichen.

Die Verweisung auf die Gefahrstoffverordnung dient der
Anpassung an éie heute geltenden einschldgigen
Rechtsvorschriften;

1) Richtlinie des Rates vom 8. Dezember 1986
(86/604/EWG) zur Knderuﬁg der Richtlinie 85/66/EWG zur
Festlegung spézifischer Reinheitskriterien fiir
konservierendé Stoffe, die in Lebensmitteln verwendet
werden dirfen (ABL. EG Nr. L 352 S. 45)

2) Richtlinie des Rates vom 24. Mirz 1986 (86/102/EWG)
zur vierten Knderung der Richtlinie 74/329/EWG

zur Angleichung der Rechtsvorschriften der
Mitgliedstaaten fiir Emulgatoren, Stabilisatoren,
Verdickungs- und Geliermittel, die in Lebensmitteln
verwendet werden diirfen (ABL. EG Nr. L 88 S. 40)
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Zu Nummer 2:

Bei der Chargenpriifung von Nitritp®kelsalz (§ 5 Abs. 2
Nr. 2) wird nur noch die Bestimmung des Nitritgehaltes
gefordert. Kﬁnfti% kann_ davon abgesehen werden, den
Wassergehalt, Gl{lhverlust und Nitrat-Gehalt einer jedén
Charge aufzuzeichnen, da dies nicht erforderlich
erscheint. Bei der analytischen Bestimmung von geringen
Restmengen an Nitrat in Nitritp@kelsalz haben sich
zudem analytische Probleme ergeben. ‘

Zu Nummer 3:

t!bergangsregelung

Zu Nummer 4:

In Anlage 2 werden nunmehr die durch die Zusatzstoff-
Zulassungsverordnung neu zugelassenen Zusatzstoffe
ﬁimethyldicarbonat, Zuckerglyceride, Hydroxypropyl-
cellulose, Hydroxypropylmethylcellulose, Thermocoxi-
diertes Soja&l; Aspartam, Acesulfam, Isomalt und
Maltitsirup aufgenommen., Mit der Aufnahme der Rein-
heitsanforderungen Flr Kaliumhydrogensulfit und der
inderung der E-Nummern flir Pektine werden die eingangs
genannten EG-Richtlinien {(FuBnoten 1 und 2) in deut-
sches Recht umgesetzt. Die Enderung des h&chstzulis-
sigen Gehaltes an Nebenfarbstoffen bei dem Farbstoff E
122 beruht ebenfalls auf EG-Recht. |

Die bisher filir die Herstellung von Kaugummi zugelas-~
senen Zusatzstoffe Dammafharz, Myrrhe, Olibanum,
Perubalsam, Tolubalsam, 1,2-Propandiol-Adipin-
sdureester werden mit allen Angaben in‘dgr Anlage
gestrichen und dfixfen flir Kaugummi kfinftig nicht mehr
verwendet werden. Die Position "Holzstreumehl" wird
ebenfalls gestrichen. . ‘
Die Regelungen iber den Glithverlust sowie den Nitrat-
gehalt von NitritpBkelsalz entfallen aus den cben

genannten Griinden. Die festgesetzten Mindest- und



Drucksache 411 /89
- 59 -

Hﬁchstgehalté an Natriumnitrit, die flir jede Charge
zudem geprﬂfﬁ und aufgezeichnet werden miissen (siehe
Nummer 2), sowie der h&chstzulissige Wassergehalt
gewéhrleisten ein Nitritp&kelsalz mit geniligend grofer
Reinheit. Der fiir Bentonit festgesetzte h&chstzuléssige
Gehalt an Blei wird dem in der Wein-Verordnung flir
Bentonit vorgesehenen HBchstgehalt angeglichen. Im
Gbrigen wird Anlage 2 in einer Reihe von Punkten
berichtigt.

Zu Nummer 5:

Berichtigunglund Angleichung der Verweisungen auf
Analysenverféhren der Amtlichen Sammlung nach § 35 LMBG
an den aktuellen Stand der Sammlung.

Die materiellen Enderungen der Zusatzstoff-Verkehrsver-

ordnung'grﬁndén sich auf folgende gesetzliche Ermich-
tigungen: ‘ T

Regelungen dei ZVerkV Ermdchtigung des LMBG

§ 4 Abs. 1 o ) § 19 Nr. 1

§ 5 Abs. 2 § 9 Abs. 1 Nr. 4 Buchst.b
Anlage 2 ‘ A
Festlegung von Rein- § 12 Abs. 2 Nr. 1
heitsanforderhngen

(Spalten 4 und 5 der
Listen der Anlage)

Kennzeichnung § 19 Nr. 1 und 2
{Spalten 1, Zjund 6 Buchstabe b
der Listen der Anlage)

Anlage 3 L : § 44 Nr. 2
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Artikel 3
(Di&tverordnung)

Zu Nummer 1:

Buchstabe aj:

Der Zuckeralkochol Iscomalt wird in § 8a als Zuckeraus-
tauschstoff fiir difdtetische Lebensmittel, die flir
Diabetiker bestimmt sind, neu zugelassen (siehe Num-
mer 3)}. Er wird ebenso wie die ibrigen Zuckeraustausch-
stoffe den didtetischen Lebensmitteln~gleichgestellt.

Buchstabe b): S B

Die erweiterte Zulassung der Verwendung von SiBstoffen
in TafelsliBen und anderen Lebensmitteln des allgemeinen
Verzehrs in der Zusatzstoff-Znlassungsverordnung und
die dadunrch bedingte Verlagerung. des Schwerpunktes der
Stisstoffverwendung in den nicht-difitetischen Bereich
machen es notwendig, die bisherige generelle Zuordnung
der SUiBstoffe zu den diltetischen Lebensmitteln auf die
F8lle, in denen ein diatetischex Zweck (§ 1 Abs. 1}
gegeben ist, einzuschrinken.

Nach der Neufassung des § 1 Abs. 3 Nr. 3 sind SiiBstoffe
nur dann diZtetische Lébensmittel, wenn sie zur Er-
nEhrung bei Umstdnden, die einen Austausch von Zucker
erfordern, z.B. bei Diabetes mellitus, bestimmt sind.

" Zu Nummer 2:

Dem BeschluB der Senatskommission zur Priifung von
Lebensmittelzusatz—- und -inhaltsstoffen der Deutschen
Forschungsgemeinschatt (siehe Begrindung zu Artikel 1
Nr. 4) folgend werden zus8tzlich zu Saccharin und
Cyclamat die SUBstoffe Aspartam und Acesulfam als

Zusatz zu di#tetischen Lebensmitteln zur Erndhrung beil
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Umstdnden., die einen Austausch von Zucker erfordern,
zugelassen. Qegen die Verwendung der beiden neuen
sfiBstoffe in dem vorgesehenen Umfang bestehen ebenso
wie gegen die Verwendung von SliBstoffmischungen in
di&tetischen:Lebensmitteln nach dem gegenwdrtigen
Kenntnisstand keine gesundheitlichen Bedenken. Es wird
hierzu auf die Begriindung zu Artikel 1 Nr. 4 und 13

verwiesen.

Fiir alle mithﬁBstoff—gesﬁBten diitetischen Lebeng-
mittel werden Mengenbegrenzungen flir die SliBstoffzu-
sitze eingeflihrt {siehe dazu die Begriindung zu

Nummer 18).

Zu Nummer 3:

Der Zuckeralﬁohol Isomalt wird als Zuckeraustauschstoff
fir difitetische Lebensmittel, die filr Diabetiker
bestimmt sin&, neu zugelassen. Er wurde toxikologisch
eingehend gepriift und als fiir Diabetiker geeignet
beurteilt. Die Senatskommission zur Priifung von Lebens-
mittelzusatz- und -inhaltsstoffen der Deutschen For-
schungsgemeiﬁschaft hat gegen die Zulassung von Isomalt
als Zuckerauétausdhstoff keine Bedenken gefuBert.

2u Nummer 4:

Durch die Ergénzung des § 12 Abs. 1 Nr. 2 wird klarge~
stellt, das ﬁei Verwendung der zugelassenen Slifstoffe
in difdtetischen Lebensmitteln flir Diabetiker die in
Anlage 8 angegebenen HSchstmengen nicht {iberschritten
werden dfirfen.

- Zu Nummer 5:

Anpassung deﬁ Verweisung an den heute geltenden § B8 der

Zusatzstoff-Zulassungsverordnung.
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Zu Nummer 6:

Anpassung der Verweisung an den geltenden § 6 Abs. 1
der Didtverordnung.

Zu Nummer 7:

Redaktionelle Anpassung an den Wortlaut des Absatzes 1.

Zu Nummer 8:

Folgeinderung aufgrund der Zulassung von Isomalft in
§ 8a der Verordnung.

Zu Nummer 9:

Béi der Berechnung des Brennwertes eines Lebensmittels
muB ein Gehalt an dem Zuckeraustauschstoff Isomalt
berﬁcksiéhtigt werden. Nach derzeitigem Kenntnisstand
ist von einem Brennwert von 13 Kilojoule bzw. 3 Kilo~-

- kalorien pro Gramm Isomalt auszugehen.

Zu Nummer 10:

Der Warnhinweis ist aufgrund der laxierenden Wirkung
von Isomalt auch bei diftetischen Lebensmitteln, die
diesen Zuckeraustausch ab einer bestimmten Menge
enthalten, erforderlich.

Zu Nummer 11l:

Bei diftetischen Lebensmitteln, bei denen aufgrund
ihrer Zusammensétzung nicht mit dem Vorhandensein der
Aminos#ure Phenylalanin zu rechnen ist, mu bei Zusatz
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von Aspartamjder Hinweis, daB das Erzeugnis Phenyl-
alanin enthdlt, angebracht werden. Dieser Hinweis ist
wichtig fir Personen, die an der seltenen, erblich
bedingten Stoffwechselkrankheit Phenylketonurie (PXU)
leiden. |

Zu Nummer 12:

Di&tetische Lebensmittel geeignet zur Behandlung der
-S&uglingsdysﬁepsie werden den bilanzierten Diften
zugecordnet. ﬁenn in der Rennzeichnung dieser Erzeug-
nisse die An?abe nach § 3 Abs. 2 Nr. 2 {("...... nur im
Rahmen der Hrztlichen Verordnung") erfolgt, ist der bei
bilanzierten biaten vorgeschriebene Warnhinweis "nur
unter medizinﬁscher Kontrolle verwendén“ entbehrlich.

Zu Nummer 13ﬁ

Buchstaben a):und b):
Folgednderungen aufgrund der Aufnahme von Isomalt in
§ 1 Abs. 3 Nr. 2 der Verordnung.

Buchstabe c):

Als Folge der:Zulassung der SiiBstoffe Aspartam und
Acesulfam in § 8 Abs. 1 ist § 23 Abs. 2 Satz 1 redak-
tionell anzup%ssen. Satz 2 wird durch eine Verweisung
auf die Kenntiichmachungsvorschriften fiir TafelsiiBen in
§ 8 der Zusat?stoff-Zulassungsverordnung ersetzt.

Zu Nummer 14:,

Die bei Tafel%ﬁBen nach § 23 Abs. 2 Satz 1 erforder-
lichen Angaben sind ebenso wie bei TafelsfiBen, die als
Lebensmittel des allgemeinen Verzehrs in den Verkehr
gehracht werdén, in Verbindung mit der Verkehrsbe-
zeichnung anngringen. Die Vorschrift muf daher in § 25

v
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Abs. 1 Nr. 3 genannt werden. Die fibrigen, durch § 23
Abs. 2 Satz 2 vorgeschriebenen Angaben bei TafelsiiBen
sind an einer in die Augen fallenden Stelle anzu- .

bringen.

Zu Nummer 15:

Anpassung der Straf- und BuBgeldvorschriften.

Zu Nummer 16:

bergangsregelungen

Zu Nummer 17:

Zur Konservierung von brennwertverminderten Frucht-
sirupeh werden Sorbinsdure sowie Natrium-~, Kalium- und
Calciumsorbat mit Mengenbégxenzung zugelassen.

Zu Nummer 18:

Die SUBstoffverwendung bei didtetischen Lebensmitteln
zur Erndhrung bei Umstinden, die einen Austausch von
Zucker erfordern, wird mengenmiBig bégrenzt. Fiir die
verschiedeneh Lebensmittelgruppen werden HOchstmengen
flir die vier zugelassenen Sfifstoffe festgelegt. Beil
di#tetischen Lebensmitteln dirfen die vier SlBstoffe in
allén Fdllen nebeneinander eingesetzt’werden.

Die bisher f£iir Getrinke und Lebensmittel zur Her-
stellung von Getrdnken geltenden H8chstwerte fiir
Saccharin und Cyclamat k&nnen erheblich gesenkt werden,
da zur S8Bung nunmehr zusdtzlich Aspartam und Acesulfam
zugelassen werden. Die fiir die vier SﬁBstoffe.festge-
legten H&chstmengen sind mit denen in Anlage 7 Liste B
der Zusatzstoff-Zulassungsverordnung, soweig dort

entsprechende Zulassungen bestehen, identisch.



Drucksache 411 /89
- 65 - -

Die materiellen. Enderungen der Didtverordnung griinden
sich auf foléende gesetzliche Ermichtigungen:

Vorschrift der : Ermdchtigung des LMBG

Diftverordnung

§ 8 Abs. 1 Satz 1 § 12 Abs. 1 Nr. 1
' satz 2 § 12 Abs. 2 Nr, 1

§8a | § 12 Abs. 1 Nr. 1

§ 12 Abs. 1 Nr. 2 § 9 Abs. 1 Nr. 3

&€ 17 Abs., 2 . § 16 Abs. 1 Satz 2

§ 18 satz 2 § 19 Nr. 1

'§ 19 Abs. 2 § 19 Nr. 1

§ 20 Abs. 4 § 9 Abs. 1 Nr., 5

§ 20 a 1 § 9 Abs. 1 Nr. 5

§ 21 Abs. 2 Nr. 3 § 9 Abs. 1 Nr. 5

§ 23 Abs. 1 Satz 1 § 19 Nr. 1

§ 23 Abs. 1 Satz 2  § 9 Abs. 1 Nr. 5

§ 23 Abs. 2 . - § 19 Nr. 1

Anlage 1 Liste A § 12 Abs. 1 Nr. 1

Teil I Nr. 1 und Abs. 2 Nr. 1

Anlage 8

Artikel 4
(Ndhrwert-Kennzeichnungsverordnung)

Zu Nummer 1:‘

Folgefnderung auférund dér Zulassung der Verwendung von
Isomalt bei der_Herstellung von brennwertverminderten
Lebensmitteln. Diese Regelung griindet sich auf die
Erm&chtigung des § 19 Nr. 1 LMBG.

Zu Nummer 2:

Redaktionelle Anpassung an die geltende Fassung der
Didtverordnung.
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Brtikel 5
(Verordnung f{iber den Verkehr mit Essig und
Egsigessenz)

Die Vorschrift des bisherigen § la ist entbehrlich,
weil die Lebensmittel, die mit s{iBstoffhaltigem Essig
hergestellt werden, nunmehr in der neuen Anlage 7
Liste B ZZulv, aufgefiihrt werden. Die Herstellung und
die Abgabe von Essig zur Herstellung solcher Erzeug-
nisse bleibt ebenso zul8ssig wie bisher (§ 7 Abs. 2
Z27ZulV) . Der entscheidende Unterschied zur bisherigen
Regelung besteht darin, daB Anlage 7 Liste B den
HSchstgehalt im verzehrfdhigen Lebensmittel beschrénkt,
Nach der bisherigen Regelung bestand eine solche
Mengenbegrenzung weder fiir den gesiiBten Essig noch fiir
das damit hergestellte Lebensmittel.

Brtikel 6

(Aromenverordnung}
Wegen der Aufhebung der Verordnung fiber koffeinhaltige
Erfrischungsgetrinke (Artikel 10 Abs. 2 Nr. 3) wird die
Kenntlichmachung von mit natfirlichen koffeinhaltigen
Auszfigen hergestellten Erzeugnissen nunmehr in derx
Aromenverordnung geregelt. Diese Regelung qrﬁﬁdet sich
auf die Ermﬁchtigung des § 19 Nr. 4 Buchstabe b LMBG.

Artikel 7

(Kaffeeverordnung}

Die Kaffeeverordnung schreibt vor, daB kandierter
Kaffee als solcher zu bezeichnen ist (§ 3 Abs. 3 Nr.
4). Sie schreibt ferner vor, daB Kaffee, der mehr als

zwei Gramm kaffeefremde Bestandtelle in einem Kilogramm
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enthdlt, als ﬁnverlesener Kaffee oder AusschuBkaffee
kenntlich gemacht werden muB (§ 4 Nr. 2); bei der
Anwendung der léetztgenannten Vorschrift bleibt der
Gehalt an Zuckerarten in kandiertem Kaffee unberiick-
sichtigt. Die#e Regelung bewirkt, daB Kaffee als
unverlesen bzw. als AusschuBkaffee kenntlich gemacht
werden miifite, wenn zur Kandierung anstelle von Zucker-
arten Honig vérwendet wiirde. Eine solche Kenntlich-
machung wdre in diesem Falle sachlich tnrichtig und war
bei Erlal deriKaffeevérordnung nicht beabsichtigt. Um
diese Unzﬁtrﬁélichkeiten zu beheben, wird nunmehr auch
Honig als Kandlermlttel aufgefuhrt und ausdriicklich
klargestellt, daB bei.der Anwendung der Kenntlich-
machungsvorschrlft des § 4 Nr. 2 alle Kandierungsmittel
auBer Bnsatz blelben.

Die Vorschrift {iber die Kennzeichnung von mit Honig
kandiertem Kaffee griindet sich auf die Ermdchtigung des
§ 19 Nr., 1 LMBG die Vorschrift fiber die Nichtberiicksich-
tigung der Kaqdlermlttel bei der Berechnung der kaffee-
fremden Bestandteile auf § 19 Nr. 4 Buchstabe b LMBG.

Artikel 8
(Bekanntmachung)

Ermdchtigung zur Bekanntmachung des vollstédndigen
Wortlautes derjZusatzstoff—Zulassungsverordnung und der
Zusatzstoff~Verkehrsverordnung in der kiinftig geltenden.

Fassung.

! Artikel 9
j (Berlin-Klausel}

Ubliche Berlin%Klausel.
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Artikel 10 _
(Inkrafttreten, AuBerkrafttreten bisher geltender

Vorschriften)

Im-Rahmen der Bemfthungen um eine weitere Bereinigung
des Lebensmittelrechts werden drei Rechtsverordnungen

aufgehoben:

Die Verordnung {iber die Zulassung von Zusatzstoffen flr
die Herstellung von Kéugummi (Kaugummi-Verordnung)
enthilt ausschlieBlich Vorschriften ilber die bei der
Herstellung von.Kaugummi verwendeten Zusatzstoffe, aber
keinerlei sonstige'Vorscﬁriften. Sie unterscheidet sich
damit wesentlich von anderen Produktverordnungen. Ihre
Aufhebung und die Ubernahme der Zusatzstoffregelungen

in die Zusatzstoff-Zulassungsverordnung ist von der
gemeinsamen Arbeitsgruppe "Transparenz des Lebensmittel-
rechts" der Arbeitsgemeinschaft der Leitenden Medizinal~
beamten der Linder und der Arbeitsgemeinschaft der
Leitenden Veterinfirbeamten der LEnder vorgeséhlagen

worden.

Die Verordnung fiber Fleischbrithwiirfel und &hnliche

~ Erzeugnisse ist im Jahre ‘1940 erlassen worden, um die
damals bestehenden, zur Tduschung des Verbrauchers und
zur Schidigung des redlichen Gewerbes geeigneten
Mifstinde im Verkehr mit Fleischbriihwiirfeln zu be-
seitigen. Sie enthilt lediglich warenkundliche Giite-.
anforderungen an Fleis¢hbriihwiirfel und einige &hnliche

_Erzeugnisse, die heute nicht mehr erforderlich sind.

Die Verordnung flber koffeinhaltige Erfrischungsgetrdnke
wird ebenfalls aufgehoben. Der Zusatz von Koffein und

geine EKenntlichmachung wexrden in der Zusatzstoffzulassungs-
verordnung geregelt. Die entsprechenden Vorschriften

flir koffeinhaltige Pflanzenauszige und damit her-
gestellte Lebensmittel sind kiinftig in der Aromenver-

ordnung enthalten.

w



