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Bundesrat Orucksache 55 /89
26.01.89
A-6-R

Verordnung

des Bundesministers fiur Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten und
des Bundesministers fiir Jugend, Familie, Frauen und Gesundheit

Verordnung iiber Hygiene- und Qualitdtsanforderungen an die Ge-

winnung, die Behandlung und das Inverkehrbringen von Milch

(Milchverordnung)

Der Chef Bonn, den 25. Januar 1989
des Bundeskanzleramtes

121 (411) - 731 06 - Mi 45/89

An den
Prasidenten des Bundesrates

Hiermit libersende ich die von dem Bundesminister fir Erndhrung,
Landwirtschaft und Forsten und dem Bundesminister fiir Jugend,
Familie, Frauen und Gesundheit zu erlassende

Verordnung iiber Hygiene- und Qualititsanforderungen an
die Gewinnung, die Behandlung und das Inverkehrbringen
von Milch {Milchverordnung)

mit Begrindung und Vorblatt.

Ich bitte, die Zustimmung des Bundesrates aufgrund des Artikels 80
Abs. 2 des Grundgesetzes herbeizufihren.

Hiivk

(Dr. Schiuble)
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Verordnung
iber Hygiene- und Qualititsanforderungen an die
Gewinnung, die Behandlung und das Inverkehrbringen von Milch
(Milchverordnung)

Vom ......,

Es verordnen
der Bundesminister fir Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten

auf Grund des § 1 Abs. 2, des § 9 Abs. 2, des § 37, des § 40 Abs.
1 und des § 52 Abs. 1 Satz 1 und Satz 2 Nr. 2 Buchstabe ¢ des
Milchgesetzes in der im Bundesgesetzblatt Teil III, Gliederungs-
nummer 7842~2, ver&ffentlichten bereinigten Fassung in Verbin-
dung mit Artikel 129 Abs. 1 des Grundgesetzes im Einvernehmen
mit dem]Bundesminister flir Jugend, Familie, Frauen und Gesund-
heit und nach Anhdrung eines Sachverstdndigenbeirats und

auf Grund des § 79 &bs. 1 Nr. 1 in Verbindung mit § 17 Abs., 1 Nr.
> des Tierseuchengesetzes in der Fassung der Bekanntmachung vom
28. Marz 1980 (BGBl. I S. 386) sowie

der Bundesminister fiir Jugend, Familie, Frauen und Gesundheit

auf Grund des § 9 Abs. 1 Nr. 1 Buchstabe b, Nr. 3 und 4
Buchstabe a, des § 10 Abs. 1 Satz 1 und des § 19 Nr. 1 und 4
Buchstabe b des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstindegesetzes vom
15. August 1974 (BGBl. I S. 1945, 1946) im Einvernehmen mit den
Bundesministern filir Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten und

fir Wirtschaft,

auf Grund des § 32 Abs. 1 Nr. 10 des Lebensmittel- und Bedar fsge-
genstdndegesetzes im Einvernehmen mit den Bundesministern fiir

Wirtschaft und fir Arbeit und Sozialordnung,

auf Grund des § 44 Nr. 2 des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstin-

degesetzes und
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auf Grund des § 49 Abs. 1 des Lebensmittel- und Bedar fsgegenstin-
degesetzes im Einvernehmen mit dem Bundesminister der Finanzen:

§ 1
Anwendungsbereich

(1) Die Vorschriften dieser Verordnung sind anzuwenden auf das
Gewinnen, Behandeln und Inverkehrbringen von Rohmilch sowie auf
das Herstellen, Behandeln und Inverkehrbringen thermisierter und

widrmebehandel ter Milech,

(2) Die Vorschriften dieser Verordnung gelten sinngemidf auch fiir

Milch anderer Tierarten.

§ 2
Begriffsbestimmungen

Im Sinne dieser Verordnung ist

1. Rohmilch: das unverdnderte Gemelk einer Kuh oder mehrerer
Kihe, das nicht lber die Gewinnungstemperatur erwdrmt worden

ist;

2. thermisierte Milch: gereinigte Rohmilch, die nach Anlage 6

Nr. 1.4 erwdarmt worden ist;

3. wirmebehandelte Milch: gereinigte Rohmilch, die nach Anlage 6

Nr. 2 warmebehandelt worden ist;

4, Konsummilch: Milch, die dazu bestimmt ist, an Verbraucher

abgegeben zu werden;
5. Erzeugerbetrieb: Betrieb, in dem Rohmilch gewonnen wird;

6. Milchsammelstelle: Betrieb, in dem Rohmilch von Erzeugerbe-

trieben angenommen, gekiihlt und zwischengelagert wird;



Brucksache 55789

7. Be- und Verarbeitungsbetrieb: Betrieb, in dem Milch be- und

verarbeitet wird;
8. Versandland: Mitgliedstaat der Europidischen Wirtschaftsge-
meinschaft, aus dem wdrmebehandelte Milch in den Geltungsbe-

reich dieser Verordnung verbracht.wird;

G. Bestimmungsland: Mitgliedstaat der Eurcopdischen Wirtschafts-

gemeinschaft, in den widrmebehandelte Milch versandt wird;

10. amtlicher Tierarzt: der von der zustdndigen Behdrde beauf-

tragte Tierarzt,

§ 3
Gewinnen und Behandeln von Rohmilch

{1) Rohmilch, die zur Abgabe an andere bestimmt ist, darf nur

1. von Kiihen gewonnen werden, die den Anforderungen der Anlage 1
Nr. 1 entsprechen,

2. in einem Erzeugerbetrieb gewonnen werden, der den Anforderun-

gen der Anlage 2 entspricht und

3. unter Einhaltung der Anforderungen der Anlage 3 gewonnen und
behandelt werden.

(2) Rohmilch darf von Milchsammelstellen nur angenommen, gekiihlt

und zwischengelagert werden, wenn

l. diese den Anforderungen der Anlage 4 Nr. 1 und 2 entsprechen

und

2. die Anforderungen der Anlage 5 eingehalten werden.



§ 4
Herstellen und Behandeln von widrmebehandelter Milch

(1) wiarmebehandelte Milch darf nur in Be- und Verarbeitungsbe-
trieben, die den Anforderungen der Anlage 4 Nr. 1 und 3 entspre-
chen, und nur unter Einhaltung der Anforderungen der Anlage 5
hergestellt und behandeit werden.

(2} Zum Herstellen waArmebehandelter Milch darf nur Rohmilch oder

thermisierte Milch verwendet werden,
1. die entsprechend § 3 gewonnen und behandelt worden ist und

2. der, abgesehen von Entnahmen bei der Reinigung und Entkeimung
sowie MaBnahmen zur Standardisierung des Fettgehalts, nichts
entnommen oder zugefligt worden ist, soweit eine Entnahme oder

Zugabe nicht in anderen Vorschriften geregelt ist.

(3) Vor der wiarmebehandlung ist die Rohmilch nach Mafigabe der
Anlage 6 Nr. 1 zu behandeln.

(4) Die Wiarmebehandlung ist nach einem in Anlage 6 Nr. 2 aufge-
fiihr ten anerkannten Verfahren durchzufiihren. Wird pasteurisier-
te, ultrahocherhitzte oder sterilisierte Milch hergestellt, so
sind die nach Anlage 4 ﬁr. 3.6 vorgeschriebenen Einrichtungen zu
verwenden. Dabei sind dér Temperaturverlauf wdhrend der Erhit-
zung sowie der Betriebszustand der Einrichtung bezliglich Umlauf,
Durchlauf und Reinigungjmit dem Temperaturschreibgerdt aufzu-
zeichnen. Die Diagramme des Temperaturschreibgerdts sind taglich

mit dem Datum zu versehen und zwei Jahre aufzubewahren.

§ S
Zusdtzliche Vorschriften fiir das Herstellen und Behandeln

von wiarmebehandelter Konsummilch

(1) Konsummilch ist vorbehaltlich der §§ 6 und 7 einer Warmebe-

handlung nach § 4 Abs. 4 Satz 1 zu unterziehen.
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(2) Zusédtzlich zu den Anforderungen nach § 4 darf zum Herstel-
len von widrmebehandelter Konsummilch nur Rohmilch verwendet
werden, die bei den Untersuchungen nach § 1 der Milch-Giitever-
ordnung mindestens folgende Anforderungen erfiillt:

1, Einstufuhg in Klasse 1,

2. Gehalt an somatischen Zellen im arithmetischen Mittel iiber
drei Monate bis zum 31. Dezember 1992 weniger als 500,000 je

cm3, danach weniger als 400,000 je cm3,
3. Gefrierpunkt kleiner oder gleich minus 0,515°C und
4, Hemmstoffe nicht nachweisbar.,

Abweichungen von den Anforderungen nach Satz 1 Nr., 1 bis 4 blei-
ben unberlcksichtigt, wenn sie innerhalb des folgenden Monats
abgestellt sind. Die Anforderungen nach Satz 1 Nr. 2 bis 4 gel-
ten nicht fiir Milch anderer Tierarten,

(3) W&rmebehandelte Konsummilch muBd so hergestellt werden, dan
sie nach der Wiarmebehandlung den Anforderungen der Anlage 6 Nr.
3 entspricht. Eine wiederholte Warmebehandlung ist nicht zu-
lissig. 2Zum Herstellen von ultrahocherhitzter Milch und Steril-
milch, die nicht in ein Bestimmungsland versandt werden soll,

darf jedoch pasteurisierte Milch verwendet werden.

(4) Pasteurisierte Konsummilch ist im Be- und Verarbeitungsbe-
trieb unmittelbar nach der warmebehandlung auf mindestens 6°C zy
kihlen und bei dieser Temperatur zu lagern. Die Lagertemperatur

ist aufzuzeichnen.

(5) Bei der Abfiillung von wiarmebehandelter Konsummilch in zur
unmittelbaren Abgabe an den Verbraucher bestimmte Behiltnisse
sind die Anforderungen der Anlage 6 Nr. 4 einzuhalten.



§ 6

Vorzugsmilch

§ 5 Abs. 1 gilt nicht fiir Vorzugsmilch, die den fiir Vorzugsmilch
von den obersten Landesbehdrden gestellten, besonders hoch be-
messenen Anforderungen an Gewinnung, Zusammensetzung, Beschaf-

fenheit, Behandlung, Verpackung und Befdrderung geniigt.

§ 7
Milch-Ab-Hof-Abgabe

(1) § 5 Abs. 1 gilt ferner nicht fiir Rohmilch, die in der Be-
triebsstdtte des Milcherzeugers unmittelbar an Verbraucher ab-

gegeben wird, wenn

1. sie im eigenen Betrieb unter Einhaltung der Anforderungen des

§ 3 Abs. 1 gewonnen und behandelt worden ist,

2. sie nach den Vorschriften der Milch-Giiteverordnung kontrol-
liert wird und hierbei die Anforderungen des § 5 Abs. 2 er-
fillt,

3. sie am Tag der Abgabe oder am Tag zuvor gewonnen worden ist

und

4. an der Abgabestelle gut sichtbar und lesbar der Hinweis "Roh-

milch, vor dem Verzehr abkochen"™ angebracht ist.
{2) Die Abgabe von Rohmilch

l. an Familienangeh&rige des Milcherzeygers, Altenteiler und
Verpdchter des Betriebes,

2. an Personen, die im Betrieb des Milcherzeugers beschiaftigt
sind, und an deren Familienangehdrige,

3. durch Alm- oder Alpbetriebe an Wanderer und Berghiitten

ist auch zuldssig, wenn die Anforderungen nach Absatz 1 nicht

erfillt sind.
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§ 8
Homogenisierte Milch

Konsummilch darf nur homogenisiert werden, wenn das Fett durch
die Homogenisierung so fein verteilt wird, daB wihrend der ange-
gebenen Mindesthaltbarkeitszeit keine deutlich sichtbare Auf-

rahmung stattfindet.

§ 9

Bezeichnung Molkerei, Meierei, Sennerei, Kiserei

Ein Be- und Verarbeitungsbetrieb darf die Bezeichnung Molkerei,
Meierei, Sennerei oder Kidserei nur fihren, wenn er im Durch-
schnitt eines Jahres tdglich mindestens 500 1 Milch oder eine
hieraus zu gewinnende entsprechende Menge an Milcherzeugnissen
be- oder verarbeitet und die hierfiir erforderlichen technischen

Einrichtungen besitzt.

§ 10
EiweiBanreicherung

Teilentrahmte {(fettarme) und entrahmte Milch im Sinne der Ver-
ordnung (EWG} Nr. 1411/71 darf unter Anreicherung mit wasser-
léslichen oder a&fgeschlossenen MilcheiweiBerzeugnissen herge-
stellt werden. Dies gilt nicht fiir Milch anderer Tierarten.

§ 11
Befbrderung von Rohmilch,
thermisierter Milch und wirmebehandelter Milch

Rohmilch, thermisierte Milch und wirmebehandelte Milch darf nur
unter Einhaltung der Anforderungen der Anlage 7 befdrdert wer-

den.



§ 12
Anforderungen an Desinfektionsmittel

Fir die chemische Desinfektion der in Anlage 2 Nr. 4, Anlage 4
Nr. 1.5 und Anlage 7 Nr. 1 genannten Gerate und Gegenstdnde
dirfen nur hierfiir geeignete Mittel verwendet werden; als geeig-
net sind insbesondere Mittel anzusehen, die in ihrer keimabtdo-
tenden Wirkung den Anforderungen zur Erlangung des Glitezeichens
der Deutschen Landwirtschaftsgesellschaft, Frankfurt, oder den
Prifrichtlinien der Deutschen Veterindrmedizinischen Gesell-

schaft, GiefBen, entsprechen.

§ 13
Anforderungen an Zentrifugen, Reinigungseinrichtungen
und Einrichtungen zur Warmebehandlung

{1} Fiir die Reinigung der Milch von milchfremden Bestandteilen
sowie fir die Entkeimung von Milch dirfen nur Zentrifugen oder
andere Einrichtungen mit gleicher Wirkung verwendet werden; dies
sind insbesondere Einrichtungen, die die Voraussetzungen der
Prifrichtlinie des Instituts fir Verfahrenstechnik der Bundesan-
stalt fudr Milchforschung, Kiel, oder des Instituts fiir milch-
wirtschaftliches Maschinenwesen der Siiddeutschen Versuchs- und

Forschungsanstalt fiir Milchwirtschaft, Weihenstephan, erfiillen.

(2) Fur die Warmebehandlung durch Pasteurisieren, Sterilisieren
oder Ultrahocherhitzen einschlieBlich aseptischem Abfillen diir-
fen nur Einrichtungen verwendet werden, die den in der Anlage 4
Nr. 3.6 festgelegten Anforderungen entsgprechen und von der zu-

standigen Behdrde zugelassen worden sind.
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§ 14
Anforderungen an die Abgabe von Milch zu Futterzwecken
und an die Beseitigung von Zentrifugenschlamm

aus Be- und Verarbeitungsbetrieben

(1) Milch und Milchriickstdnde aus Be- und Verarbeitungsbetrieben
dirfen als Puttermittel nur abgegeben oder im eigenen Betrieb
verfiittert werden, wenn sie zuvor nach einem der in Anlage 6

Nr. 2 genannten Verfahren erhitzt worden sind.

{2} In Be- und Verarbeitungsbetrieben ist der Zentrifugenschlamm

tdaglich

1. durch Verbrennen bis zur Asche oder durch thermische oder
chemo-thermische Behandlung bis zur Denaturierung der Protei-
ne nach Arbeitsweisen, die von der zustandigen Behdrde geneh-

migt sind, unschddlich zu beseitigen oder

2, an eine Tierkdrperbeseitigungsanstalt unter Voraussetzungen,
die von der zustindigen Behdrde bestimmt sind, abzugeben;
hiervon kann mit Zustimmung der 2zustidndigen Behdrde abgesehen
werden, wenn der Zentrifugenschlamm in geeigneten Behdltern
gesammelt und bis zur Abgabe unter Verschlufi aufbewahrt

wird.

(3) Werden anstelle von Zentrifugen andere Reinigungseinrichtun-
gen verwendet, gilt Absatz 2 Nr. 1 fiir die Beseitigung der
Rickstdnde entsprechend.

§ 15
Verkehrsverbote

(1) Als Lebensmittel diirfen nicht in den Verkehr gebracht wer-

den:

1. die ersten Milchstrahlen aus jeder Zitze,



2. Milch von Kihen, die den Anforderungen der Anlage 1 nicht

entsprechen,

3. die diskontinuierlich austretende Phase aus Entkeimungszen-

trifugen,
4. das Gemelk der ersten fiinf Tage nach dem Kalben.

{2) Warmebehandelte Milch, die nicht entsprechend den Anforde-
rungen des § 4 Abs. 3 und des § 5 Abs. 3 Satz 2, Abs. 4 Satz 1
und Abs. 5 hergestellt oder behandelt worden ist, darf als Kon-

summilch nicht in den Verkehr gebracht werden.

§ 16
Ausnahmen

(1) Die zustdndige Behdrde kann abweichend von § 3 Abs. 1 Nr. 1
und § 15 Abs. 1 Nr. 2 zulassen, dald Milch von tuberkulose- und
brucelloseunverddchtigen Kiihen, die einem Bestand angehoren, der
die Anforderungen der Anlage 1 Nr. 1.1 nicht erfiillt, zur Her~-
stellung von Erzeugnissen und anderen Lebensmitteln aus wdarme-
behandelter Milch gewonnen und in den Verkehr gebracht wird.

(2) Die zustdndige Behorde kann abweichend von § 3 Abs. 1 Nr. 3
fir Milcherzeuger, deren Milch weder zur Herstellung von Konsum-
milch noch zur Herstellung von warmebehandelter Milch, die in
ein Bestimmungsland versandt werden soll, verwendet wird, Aus-
nahmen von den Anforderungen nach Anlage 3 Nr, 5 Satz 2 zulas-
sen. Diese Ausnahmen werden zum 31. Dezember 1992 liberpriift.

(3) Die zustdndige Behérde kann abweichend von § 3 Abs. 2 fiir
eine gemeinsame Milchkammer mehrerer Milcherzeuger BAusnahmen von
den Anforderungen nach Anlage 4 Nr. 1 und 2 und Anlage 5 zu-

lassen.
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(4) Die zustdndige Behdrde kann bis zum 31. Dezember 1992 abwei-
chend von § 11 fiir Be- und Verarbeitungsbetriebe, die weder
Konsummilch noch wirmebehandelte Milch zum Versand in ein Be-
stimmungsland herstellen, Ausnahmen von der Anforderung nach
Anlage 7 Nr. 2.2 zulassen,

§ 17
Verbringen widrmebehandelter Milch aus einem Versandland

Warmebehandelte Milch aus einem Versandland darf in den Gel-
tungsbereich dieser Verordnung nur verbracht werden, wenn sie
von einer GenuBStauglichkeitsbescheinigung nach dem Muster in
Anlage 8 begleitet ist.

§ 18
Straftaten

(1) Nach § 51 Abs. 1 Nr. 2, Abs. 2 bis 4 des Lebensmittel- und
Bedar fsgegenstindegesetzes wird bestraft, wer vorsidtzlich oder

fahrlassig

l. entgegen § 4 Abs. 4 Satz 1 die Wirmebehandlung nicht nach

einem anerkannten Verfahren durchfiihrt,

2. entgegen § 5 Abs. 1 Konsummilch nicht einer Warmebehandlung

unterzieht,
3. entgegen § 5 Abs. 3 Satz 1 Konsummilch herstellt oder

4. a) entgegen § 15 Abs, 1 Nr. 1 die ersten Milchstrahlen aus
jeder Zitze,

b) entgegen § 15 Abs. 1 Nr. 2 Milch oder

c¢) entgegen § 15 Abs. 1 Nr. 3 die diskontinuierlich austre-
tende Phase aus Entkeimungszentrifugen

als Lebensmittel in den Verkehr bringt.



{2) Nach § 52 Abs., 1 Nr. 11 des Lebensmittel- und Bedarfsgegen~-

stindegesetzes wird bestraft, wer vorsdtzlich

1. entgegen § 15 Abs. 1 Nr. 4 das Gemelk der ersten finf Tage

nach dem Kalben als Lebensmittel oder

2. entgegen § 15 Abs. 2 wdrmebehandelte Milch als Konsummilch

in den Verkehr bringt.
§ 19

Ordnungswidrigkeiten

(1) Wer eine in § 18 Abs., 2 bezeichnete Handlung fahrlassig
begeht, handelt nach § 53 Abs. 1 des Lebensmittel- und Bedarfs-

gegenstandegesetzes ordnungswidrig.

(2) Ordnungswidrig im Sinne des § 53 Abs. 2 Nr. 1 Buchstabe a
des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstindegesetzes handelt, wer
vorsitzlich oder fahrldssig entgegen § 11 Rohmilch, thermisierte

Milch oder wirmebehandelte Milch befdrdert.

(3) Ordnungswidrig im Sinne des § 54 Abs. 2 Nr. 3 des Lebensmit-
tel- und Bedarfsgegenstandegesetzes handelt, wer vorsidtzlich
oder fahrldssig entgegen § 17 warmebehandelte Milch ohne Genuf-
tauglichkeitsbescheinigung in den Geltungsbereich dieser Verord-

nung verbringt.

(4) Ordnungswidrig im Sinne des § 46 Abs. 3 des Milchgesetzes

handelt, wer vorsdtzlich oder fahrlassig
1. entgegen § 3 Rohmilch gewinnt oder behandelt,

2. entgegen § 4 Abs. 1 bis 3 warmebehandelte Milch herstellt
oder behandelt,
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entgegen § 4 Abs., 4 Satz 3 oder 4 den Temperaturverlauf oder
den Betriebszustand nicht aufzeichnet oder die Diagramme
nicht tdglich mit dem Datum versieht oder sie nicht zwei

Jahre lang aufbewahrt,

entgegen § 5 Abs. 2 Satz 1 oder Abs., 3 Satz 2 warmebehandelte

Konsummilch herstellt,

entgegen § 5 Abs. 4 Satz 1 pasteurisierte Konsummilch nicht
auf mindestens 6°C kiihlt oder bei dieser Temperatur lagert,

entgegen § 5 Abs. 4 Satz 2 die Lagertemperatur nicht auf-

zeichnet,
entgegen § 9 eine dort genannte Bezeichnung fiihrt oder

entgegen § 13 keine dort genannten Einrichtungen verwendet.

(5) Ordnungswidrig im Sinne des § 76 Abs. 2 Nr. 2 des Tier-

seuchengesetzes handelt, wer vorsdtzlich oder fahrlassig

1.

2.

entgegen § 14 Abs. 1 Milch oder Milchriickstd@nde als Futter-

mittel abgibt oder im eigenen Betrieb verfiittert oder

entgegen § 14 Abs. 2, auch in Verbindung mit Abs. 3, Zentri-
fugenschlamm oder Riickstdnde aus anderen Einrichtungen besei-

tigt oder abgibt,

§ 20
Anderung der Verordnung iiber Milcherzeugnisse

Die Verordnung iiber Milcherzeugnisse vom 15. Juli 1970 (BGBl. I

Sl
3.

1150), zuletzt gedndert durch Artikel 1 der Verordnung vom
Dezember 1987 (BGBl. I S. 2443), wird wie folgt gedndert:
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§ 2 Abs. 1 erhalt folgende Fassung:

"(l) Milcherzeugnisse sind einer Wirmebehandlung nach § 4
Abs. 4 Satz 1 der Milchverordnung zu unterziehen.

Dies gilt nicht, wenn
1. die Milcherzeugnisse oder

2. bei Milchhalbfetterzeugnissen und Milchfetter zeugnissen,

die aus Butter hergestellt sind, die verwendete Butter

ausschlieBlich aus Milch oder Milcherzeugnissen hergestellt
sind, die in dieser Weise wdrmebehandelt worden sind. An-
stelle einer Pasteurisierung nach Satz 1 ist auch eine Warme-
behandlung mit Apparaten und Einrichtungen zulidssig, die von
der zustindigen Behdrde genehmigt worden sind, sofern die
erreichte Temperatur oder Einwirkungszeit iliber den fiir das
pasteur isierungsver fahren vorgeschriebenen Werten liegt und
in der Wirkung diesen entspricht; dies gilt nicht fiir Sahne-

erzeugnisse, ausgenonmmen Kaffeesahne."
Nach § 2 wird folgender § 2 a eingefligt:

"g 2 a
Herstellen von Milcherzeugnissen im Betrieb des Milcher zeu-

gers

§ 2 Abs. 1 gilt nicht fir Milcher zeugnisse, die in der Be-
triebsstitte des Milcherzeugers hergestellt und dort unmit-
telbar an Verbraucher abgegeben werden, wenn die zur Herstel-
lung verwendete Milch unter Einhéitung der in § 7 Abs. 1 Nr.
1 und 2 der Milchverordnung genannten Anforderungen gewonnen
und behandelt worden ist. § 7 Abs. 2 der Milchverordnung gilt

entsprechend.”
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§ 3 Abs. 2 Nr. 5 wird wie folgt gedndert:

a) In Buchstabe a werden die Worte "§ 1 a der Ersten Verord-
nung zur Ausfiihrung des Milchgesetzes"™ durch die Worte
"§ 4 Abs. 4 Satz 1 in Verbindung mit Anlage 6 Nr. 2.2 der

Milchverordnung ersetzt.

b} In Buchstabe ¢ werden die Worte "§ 1 Abs. 3 Nr. 2 Buchsta-
be b der Ersten Verordnung zur Ausfilhrung des Milchgeset-
zes" durch die Worte "§ 4 Abs. 4 Satz 1 in Verbindung mit
Anlage 6 Nr. 2.1 der Milchverordnung® ersetzt.

In Anlage 1 a werden in Absatz 4 die Worte "§ 1 Abs. 3 Nr. 2
Buchstaben b bis d der Ersten Verordnung zur Ausfihrung des
Milchgesetzes" durch die Worte "Anlage 6 Nr. 2 der Milchver-

ordnung®™ ersetzt.

In der Tabelle der Anlage 3 wird in den Abschnitten I, II und
III jeweils die folgende Nummer angefiigt:

"Milch- Mer kmal Methode Stand

erzeugnis

I. - 3. Probenahme L 02.06-9 (EG) - 11 (EG) Mai 1988

II1. 4. Probenahme L 02.06-9 (EG) - 11 (EG) Mai 1988

IIT. 5. Probenahme L 02.06-9 (EG) - 11 (EG) Mai 1988"
§ 21

inderung der Butterverordnung

§ 3 der Butterverordnung vom 16, Dezember 1988 (BGBl. I S. 2286,

2657) wird wie folgt gedndert:

1.

In Absatz 1 Satz 1 werden die Worte "§ 1 Abs. 3 Nr. 2 Buch-
stabe b der Ersten Verordnung zur Ausfiihrung des Milchgeset-
zes" durch die Worte "§ 4 Abs. 4 Satz 1 in Verbindung mit
Anlage 6 Nr. 2,1 der Milchverordnung™ ersetzt.
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2. Absatz 2 erhdlt folgende Fassung:

"(2) Absatz 1 gilt nicht flir Butter, die im Milcherzeugerbetrieb
hergestellt wird (§ 4 Abs. 5), sofern die zur Herstellung
verwendete Milch unter Einhaltung der in § 7 Abs. 1 Nr. 1 und

2 der Milchverordnung genannten Anforderungen gewonnen und
behandelt worden ist. § 7 Abs. 2 der Milchverordnung gilt

entsprechend.”

§ 22

Anderung der Kiseverordnung

Die Kaseverordnung in der Fassung der Bekanntmachung vom 14.
April 1986 (BGBl. I S. 412), zuletzt gedndert durch § 27 der
Verordnung vem 16, Dezember 1988 (BGBl. I S. 2286), wird

wie folgt geandert:
1. § 3 wird wie folgt geandert:
a) In Absatz 1 Nr. 1 wird folgender Buchstabe f angefiigt:

"f) der kontinuierlich austretende keimangereicherte
Milchanteil aus Entkeimungszentrifugen nach Erhitzung

bis zur Keimabtotung, ausgenommen fiir Frischkise,"

b) In Absatz 3 Satz 1 werden die Worte "§ 1 Abs. 3 Nr. 2
Buchstabe b der Ersten Verordnung zur Ausflihrung des
Milchgesetzes" durch die Worte "§ 4 Abs. 4 Satz 1 in Ver-
bindung mit Anlage 6 Nr., 2,1 der Milchverordnung” er-

setzt.
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c)

In
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Nach Absatz 3 wird folgender Absatz 3 a eingefiigt:

{3 a) Absatz 3 Satz 1 gilt nicht filir Prischkidse, Sauer-
milchquark und Weichkdse, die in der Betriebsstatte des
Milcherzeugers hergestellt und dort unmittelbar an Ver-
braucher abgegeben werden, wenn die Kidsereimilch unter
Einhaltung der in § 7 Abs. 1 Nr. 1 und 2 der Milchverord-
nung genannten Anforderungen gewonnen und behandelt worden
ist. § 7 Abs. 2 der Milchverordnung gilt entsprechend.”

Anlage 1 a werden in Satz 4 die Worte "§ 1 Abs. 3 Nr. 2

Buchstaben b bis d der Ersten Verordnung zur Ausfiihrung des
Milchgesetzes” durch die Worte "Anlage 6 Nr. 2 der Milchver-

ordnung® ersetzt.

§ 23
Anderung der Konsummilch=-Kennzeichnungs-Verordnung

Die Konsummilch-Kennzeichnungs-Verordnung vom 19. Juni 1974

(BGB1,

I S. 1301), zuletzt gedndert durch Artikel 11 der Ver-

ordnung vom 22. Dezember 1981 (BGBl. I S. 1625), wird wie folgt

gedndert:

1.

In § 2 Abs. 2 Nr. 3 werden die Worte "§ 1 Abs, 3 Nr. 2 Buch-
stabe b, ¢ Qnd d der Ersten Verordnung zur Ausfihrung des
Milchgesetzds” durch die Worte "§ 4 Abs. 4 Satz 1 der Milch-

verordnung” -ersetzt.

§ 3 wird wie folgt gedndert:

a)

b)

In Nummer 2 werden die Worte “"§ 1 Abs. 3 Nr. 1 der Ersten
Verordnung zur Ausfiihrung des Milchgesetzes"™ durch die

Worte "§ 8 der Milchverordnung”™ ersetzt.

In Nummer 3 werden die Worte "§ 1 Abs. 2 4 der Ersten
Verordnung zur Ausfiilhrung des Milchgesetzes durch die
Worte *§ 10 der Milchverordnung™ ersetzt.
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§ 24
Anderung der Verordnung iiber hygienische Anforderungen

an Milch und Milcherzeugnisse bei der Einfuhr

§ 4 a der Verordnuné iber hygienische Anforderungen an Milch und
Milcherzeugnisse bei der Einfuhr vom 23. Dezember 1969 (BGBl. I
S. 2423}, zuletzt gedndert durch § 29 Nr. 2 der Verordnung vom
16, Dezember 1988 (BGBl. I S.2286), erhalt folgende Fassung:

"¢ 4 a
Die Vorschriften dieser Verordnung gelten nicht

1. fir die in § 47 Abs. 2 des Lebensmittel- und Bedarfsgegen-

stindegesetzes genannten Falle,

2. fir das Verbringen von warmebehandelter Milch aus einem Mit-
gliedstaat der Europdischen Wirtschaftsgemeinschaft in den

Geltungsbereich dieser Verordnung."

§ 25

Neufassung der Vercordnung Uber Milcherzeugnisse

Der Bundesminister fiir Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten
kann den Wortlaut der Vekordnung iber Milcherzeugnisse in der
VOM ssaaans .. 1989 (Tag nach der Verkindung) an geltenden Fassung

im Bundesgesetzblatt bekanntmachen.

§ 26
Berlin-Klausel

Diese Verordnung gilt nach § 14 des Dritten Uberleitungsgesetzes
in Verbindung mit Artikel 325 Satz 2 des Einfihrungsgesetzes zum
Strafgesetzbuch vom 2. Midrz 1974 (BGBl. I S. 469), Artikel 3

des Gesetzes zur Anderung des Viehseuchengeset;es vom 26, Juli
1965 (BGBl., I S. 627) und Artikel 11 des Gesetzes zur Gesamtre-
form des Lebensmittelrechts vom 15. August 1974 (BGBl. I S.
1945) auch im Land Berlin.
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§ 27
Inkrafttreten, Auflerkrafttreten

Diese Verordnung tritt am Tage nach der Verkiindung in Kraft; gleichzeitig

treten aufier Kraft:

1.

die Erste Verordnung zur Ausfilhrung des Milchgesetzes in der
im Bundesgesetzblatt Teil III, Gliederungsnummer 7842-2-1,
verdffentlichten bereinigten Fassung, zuletzt gedndert durch
Artikel 21 der Verordnung vom 18. April 1975 (BGBl. I S.
967),

die Hygieneverordnung fiir Milch-ab-Hof-Abgabe vom 24. Mai
1973 (BGBl. I S. 477), zuletzt gedndert durch Artikel 4 der
Verordnung vom 13. August 1979 (BGBl. I S. 1455),

die Verordnung iiber Erhitzung von Milch zu Futterzwecken und
Beseitigung von Zentrifugenschlamm aus Molkereien vom 9. Juli
1970 (BGBl, I S. 1058), zuletzt gedndert durch Verordnung vom
22. Dezember 1975 (BGBl. I S. 1976}).

Der Bundesrat hat zugestimmt.

Bonn, den

Der Bundesminister Der Bundesmainister

fiir Erndhrung, Landwirtschaft fiir Jugend, PFamilie,

und Forsten Frauen und Gesundheit
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Anlage 1
(zu § 3 Abs. 1 Nr. 1, § 15 Abs. 1 Nr. 2 und § 16 Abs. 1)

Anforderungen an den Tierbestand

1. Kithe, von denen Milch als Lebensmittel gewonnen wird, missen

folgende Anforderungen erfiillen:

1.1 Sie miissen einem amtlith anerkannt tuberkulosefreien sowie

amtlich anerkannt brucellosefreien Bestand angehdren;

1.2 sie diirfen keine Anzeichen von ansteckenden, durch die Milch

auf Menschen libertragbare Krankheiten aufweisen;

1.3 sie diirfen keine erkennbaren Anzeichen von Stdrungen des
allgemeinen Gesundheitszustandes aufweisen und nicht an
Krankheiten der Geschlechtsorgane mit Ausflufl, Magen-Darm-
Krankheiten mit Durchfall und Fieber oder einer erkennbaren

Entziindung des Euters oder der Haut des Euters leiden;

1.4 sie miissen von Tieren abgesondert werden, die von einer an-
steckenden, durch die Milch auf Menschen iibertragbaren
Krankheit befallen sind oder bei denen ein entsprechender
Verdacht besteht, die erkennbare Anzeichen von Stdrungen des
allgemeinen Gesundheitszustandes aufweisen oder die an
Krankheiten der Geschlechtsorgane mit AusfluB, an Magen-
Darm-Krankheiten mit Durchfall und Fieber oder an einer
erkennbaren Entziindung des Euters oder der Haut des Euters

leiden;

1.5 sie diirfen keine Wunden am Euter aufweisen, die die Milch

verunreinigen kénnten;
1.6 sie miissen mindestens 2 Liter Milch pro Tag geben.

2. Die Nummern 1.1 und 1.6 gelten nicht fiir andere Tierarten,



Anlage 2
(zu § 3 Abs. 1 Nr., 2, § 12
und § 16 Abs. 3)

Anforderungen an Erzeugerbetriebe

1. Raume, in denen Kihe gemolken werden

1.1 Die Riume missen leicht zu reinigen und zu des-

infizieren und so gelegen sein, daf die Milch nicht nach-
teilig beeinfluBft wird.

1.2 Die Riaume miissen mindestens iber folgendes verfiigen:

1.2.1 Wandflichen und FuBbdden, die an den Stellen, die be-
schmutzt oder kontaminiert werden kdnnen, leicht zu rei-
nigen und zu desinfizieren sind;

1.2.2 ausreichende Einrichtungen zur Ableitung fliissiger Abgédnge
und von Abwasser sowie zur Entmistung und zur Aufbewahrung
von Abfallen;

1.2.3 ausreichende Beleuchtung sowie Be- und Entliiftung;

1.2.4 eine ausreichende Versorgung mit Trinkwasser;

1.2.5 eine ausreichende Abtrennung gegeniiber Kontaminationsquel-

len wie Toiletten und Dungstdtten;

1.2.6 Einrichtungen und Belige, die leicht zu reinigen und zu

desinfizieren sind;
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1.3 Melkplatze missen ausreichend von den Liegefldchen getrennt

sein, wenn die Kihe nicht angebunden sind.
2. Stdlle, in denen mit mobilem Melkstand gemclken wird

2.1 Sie miissen den Anforderungen der Nummern 1.2.4 und 1.2.6

entsprechen.

2.2 Die Stellfldche fir den mobilen Melkstand darf zu Beginn des
Melkens keine Ansammlung von Exkrementen oder anderen Abfadl-

;en aufweisen.
3. R3ume, in denen Milch behandelt wird

3,1 Die Raume missen leicht zu reinigen und zu desinfizieren und
so gelegen sein, daBl die Milch nicht nachteilig beeinfluft

wird.

3.2 Die R&ume miissen verfiigen lber Einrichtungen zur ausrei-

chenden

3.2.1 Ableitung von Abwdssern,
3.2.2 Beleuchtung, Be- und Entliiftung sowie

3.2.3 Versorgung mit Trinkwasser.

3.3 Die Riume miissen gegen Ungeziefer geschiitzt sein und eine
ausreichende Abschirmung gegeniber Raumen haben, in denen
Tiere untergebracht sind. Tiere aller Art sind von diesen

Raumen fernzuhalten.

3.4 Raume, in denen Milch langer als zwei Stunden gelagert wird,
missen liber eine Vorrichtung zur Kihlung der Milch verfiigen.



4. Gerate und Gegenstdnde zum Melken und Behandeln von Milch

4.1

Die Oberfliche der Gerdte und Gegenstidande, die mit Milch in
Beriihrung kommt, muB aus korrosionsbestdndigem Material be-
stehen, das glatt, leicht zu reinigen und zu desinfizieren

ist.

Die Gerdte und Gegensténde dirfen nur so verwendet werden,
daf von Ihnen keine Stoffe auf Milch ilibergehen kOnnen, aus-
genommen gesundheitlich, geruchlich und geschmacklich unbe-

denkliche Anteile, die technisch unvermeidbar sind.
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Anlage 3
(zu § 3 Abs. 1 Nr. 3 und § 16 Abs. 2)

Anforderung an das Melken, das Behandeln der Milch und an Stall-
arbeiten im Erzeugerbetrieb sowie an die damit befaBten Personen

1. Personen, die iiber die Milch Krankheiten {ibertragen koénnen,
dir fen nicht mit Milch umgehen.

2. Das Euter von Kithen, von denen Milch als Lebensmittel gewon-

nen wird, muff zu Beginn des Melkens sauber sein.
3. Personen, die melken, haben

3.1 wihrend des Melkens saubere, waschbare Oberkleidung zu tra-

gen;

3.2 sich vor dem Melken Hinde und Unterarme mit Wasser und einem
Handreinigungsmittel zu reinigen und dies nach Bedarf zu
wiederholen;

3.3 die ersten Milchstrahlen aus jeder Z2itze gesondert zu mel-
ken, um sich durch Priifen des Aussehens von der einwand-
freien Beschaffenheit der Milch jeder Kuh 2zu iliberzeugen.

4. Kihe, die keine einwandfreie Milch geben und solche, die nach
Anlage 1 Nr. 1.4 von der ilbrigen Herde getrennt wurden, sind
gesondert und nach den anderen zu melken.



5.

Nach dem Melken ist die Milch an einen sauberen Ort nach
Anlage 2 Nr. 3 zu befdrdern. Wird die Milch nicht innerhalb
von 2 Stunden nach dem Melken abgegeben, so muB sie im Falle
der tiglichen Abgabe auf eine Temperatur von mindestens 8 o¢
uné bei nicht taglicher Abgabe auf mindestens 6 °C gekiihlt

werden.

Nach dem Gebrauch missen die in Anlage 2 Nr. 4 genannten
Gerite und Gegenstdnde gereinigt, desinfiziert und mit

Trinkwasser gesplilt werden.

Alle Stallarbeiten sind so vorzunehmen, daBl die Milch weder
mittelbar noch unmittelbar einer nachteiligen Beeinflussung,
insbesondere durch Staub, Schmutz aller Art, Geriiche oder

Krankheitserreger, ausgesetzt wird.
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Anlage 4
{zu § 3 Abs. 2 Nr.l, § 4 Abs. 1 und 4, §§ 12, 13
Abs. 2 und § 16 Abs. 3)

Anforderungen an Milchsammelstellen und Be~ und Verarbeitungs-

betriebe

l. Allgemein

Milchsammelstellen sowie Be— und Verarbeitungsbetriebe miissen

mindestens die folgenden Anforderungen erfillen:

1.1 In R3umen, in denen Milch oder wdrmebehandelte Milch behan-

delt wird, miissen

1.1.1

FuBbdden aus leicht zu reinigendem und zu desinfizierendem
Material bestehen und so beschaffen sein, daf Fliissigkei-

ten leicht ablaufen konnen;

die wande glatt, fest, undurchldssig und bis zu einer H&he
von mindestens 2 Metern und in Kiihlraumen oder Kihlh&ausern
mindestens bis in Lagerungshdhe mit einem hellen, abwasch-
festen Belag oder Anstrich versehen sein, sofern die Milch
nicht in hermetisch geschlossenen Transportbehdltern ge-

lagert wird;

Ecken und Kanten auf Bodenhdhe abgerundet oder &hnlich
beschaffen sein; davon ausgenommen sind Kiihlrdume und

Kihlhduser;

Tiiren aus verschleifarmem und korrosionsbestidndigem Mate-

rial bestehen;

Holztiiren beidseitig eine glatte, undurchlédssige Verklei-

dung aufweisen;

Isolierungen aus unverrottbarem, geruchlosem Material

bestehen;



1.1.

7 zur Be- und Entliftung und gegebenenfalls zur grindlichen

Entnebelung ausreichende Vorrichtungen vorhanden sein;

1.1.8 zur Beleuchtung ausreichende Vorrichtungen vorhanden

sein;

1.1.9 in grégtmdglicher Ndhe des Arbeitsplatzes in ausreichender

1.2

anzahl Einrichtungen zur Reinigung und Desinfektion der
Hinde und zur Reinigung der Arbeitsgerdte mit heifem Was-
ser vorhanden sein., Die Einrichtungen zum Waschen der
Hinde diirfen keine von Hand zu betdtigenden Hahne haben
und missen flieBendes warmes und kaltes bzw. auf eine an-
gemessene Temperatur vorgemischtes Wasser liefern und mit
Reinigungs- und Desinfektionsmitteln sowie Einmal-Hand-

tiicharn ausgestattet sein.

Eine ausreichende Anzahl von Umkleideraumen mit glatten,
undurchlissigen, abwaschfesten wWianden, Wasch- und Duschgele-
genheiten sowie Toiletten mit Wasserspiilung missen vorhanden
sein. Letztere diirfen keinen direkten Zugang 2zu den Arbeits-
riumen haben. Die Waschgelegenheiten missen flieBendes war-
mes und kaltes bzw., auf eine angemessene Temperatur vorge-
mischtes Wasser liefern und mit Einrichtungen zur Reinigung
und Desinfektion der Hinde sowie Einmal-Handtiichern ausge-

stattet sein. Die Hihne der Waschgelegenheiten diirfen nicht

von Hand zu betdtigen sein.

Besondere Standpldtze und ausreichende Einrichtungen zur
Reinigung und Desinfektion der Transportbehdlter missen
vorhanden sein. Diese Standpldtze und Einrichtungen sind
jedoch nicht erforderlich, falls die Reinigung und Desin-
fektion der Transportbehdilter in anderen Anlagen in der Nihe
des Bearbeitungsbetriebes durchgefiihrt werden.

Eine Anlage zur Wasserversorgung, die ausschlieflich Trink-

wasser liefert, muf vorhanden sein.
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1.5 Die Oberfliche der Gerdte und Gegenstédnde, die mit Milch in
Berithrung kommt, mull aus korrosionsbestindigem Material
bestehen, das glatt, leicht zu reinigen und zu desinfizieren
ist.

Die Gerdte und Gegenstidnde diirfen nur so verwendet werden,
dap von ihnen keine Stoffe auf Milch iibergehen konnen, aus-
genommen gesundheitlich, geruchlich und geschmacklich unbe-
denkliche Anteile, die technisch unvermeidbar sind.

1.6 Geeignete Einrichtungen zum Schutz gegen Ungeziefer (Insek-

ten, Nagetiere usw.) missen vorhanden sein.
2. Zusiatzliche Anforderungen an Milchsammelstellen
In Milchsammelstellen miissen zusdtzlich vorhanden sein:

2.1 eine geeignete Einrichtung zur Kihlung von Milch und bei

Lagerung von Milch iiber eine Einrichtung zur Kihllagerung;

2.2 eine Zentrifuge oder eine andere Einrichtung mit gleicher
Reiniqungswirkung, wenn Milch in der Sammelstelle gereinigt

wird.
3, Zusitzliche Anforderungen an Be- und Verarbeitungsbetriebe

In Be- und Verarbeitungsbetrieben miissen zusdtzlich vorhanden

sein:

3.1 Einrichtungen fiir die Kithiung und die Kihllagerung der
Milch. Die Einrichtungen fiir die Kiihllagerung missen mit

TemperaturmeBgerdten ausgeriistet sein;
3.2 eine Aﬁlage zum sachgerechten teil- oder vollautomatischen
Fiillen und Schliefen von Fertigpackungen beim Abfiillen war-

mebehandel ter Konsummilch;

3.3 bei der Abfiillung wirmebehandelter Konsummilch



3.3.

1 in Einwegbehdltnisse ein besonderen Platz flr deren
Lagerung sowie im Falle der Herstellung der Behdltnisse

auch fiir die Lagerung der Rohstoffe;

3.3.2 in Mehrwegbehiltnisse ein gesonderten Platz fir deren

3.4

Lagerung sowie eine Einrichtung fir ihre Reinigung und

Desinfektion;

Behilter zur Lagerung sowie Einrichtungen zur Standardisie-

rung von Milch;

Zentrifugen oder andere fiir die Reinigung geeignete Einrich-

tungen mit gleicher Wirkung;

im Falle der Warmebehandlung durch Pasteurisieren, Ultra-
hocherhitzen oder Sterilisieren eine dafiir geeignete Ein-
richtung und, im Falle der Ultrahocherhitzung, eine solche
zur aseptischen Abfiillung. Als geeignet gelten insbesondere
Einr ichtungen, die durch das Institut fiir Verfahrenstechnik
der Bundesanstalt fiir Milchforschung, Kiel, oder das Insti-
tut fir milchwirtschaftliches Maschinenwesen der Siddeut-
schen Versuchs- und Forschungsanstalt fir Milchwirtschaft,
weihenstephan, typgepriift sind. Die Einrichtung zur Warme-

behandlung muB ausgestattet sein mit:

3.6.1 einem automatischen Temperaturregler,

3.6.2 einem Temperaturschreibgerat,

3.6.3 einem automatischen Sicherheitssystem, das eine unzurei-

chende sowie ab 01.01.1993 eine iibermdfige Erhitzung ver-

hindert,

3.6.4 einer angemessenen Schutzvorrichtung gegen die Vermischung

von pasteurisierter oder ultrahocherhitzter Milch mit

unvollstandig erhitzter Milch.
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Anlage 5
(zu § 3 Abs. 2 Nr. 2, § 4 Abs. 1 und
§ 16 Abs. 3)

Hygieneanforderungen in Milchsammelstellen und Be- und Verar-

beitungsbetrieben

1. Personen haben wdhrend ihres Umganges mit Milch saubere
Arbeitskleidung und Kopfbedeckung zu tragen; sie miissen

saubere Hiande haben.

2. Tiere sind von R3umen, in denen Milch behandelt wird, fern-
zuhalten. Nagetiere, Insekten und anderes Ungeziefer sind

wirksam zu bekampfen.

3. Die fiir die Behandlung und Bearbeitung der Milch benutzten
Gerate und Anlagen sind in hygienisch einwandfreiem Zustand
zu halten.

Die Erhitzungsanlagen, Zentrifugen oder die anderen geeigne-
ten Reinigungseinrichtungen sind tdglich nach Gebrauch zu

reinigen und zu desinfizieren. Diese Anlagen sind im Abstand
von mindestens drei Monaten zu O6ffnen und auf Sauberkeit und

einwandfreien Zustand zu idberpriifen.

4. In Riumen, in denen Milch be- und verarbeitet und behandelt
wird, ist der GenuB von Tabakerzeugnissen verboten.
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Anlage 6
(zu § 2 Nr. 2 und 3, § 4 Abs. 3 und 4, § 5 Abs, 3
und 5 und § 14 Abs. 1)

Anforderungen an die Behandlung der Milch im Be- und Verarbei-

tungsbetrieb

1.

1.1

1.4

Behandlung vor der Warmebehandlung

Unmittelbar nach der Anlieferung ist die Milch bis zu ihrer
wirmebehandlung auf eine Temperatur von héchstens + 5 ©C zu
kihlen und bei dieser Temperatur zu halten, sofern sie nicht
binnen vier Stunden nach ihrer Anlieferung wérmebehandelt

wird.

Vor der Warmebehandlung oder vor der Verarbeitung ist Milch
mit Zentrifugen oder anderen Einrichtungen mit gleicher Rei-

nigungswirkung zu reinigen.

wird Milch, die zur Herstellung von Konsummilch verwendet
werden soll, nicht binnen 60 Stunden nach ihrer Gewinnung
einem anerkannten Warmebehandlungsverfahren unterworfen, so
ist eine bakteriologische Kontrolle dieser Milch vorzuneh-
men. Wird durch ein direktes oder indirektes Verfahren fest-
gestellt, daB der Keimgehalt dieser Milch 200 000 je cm3
iberschreitet, so darf die betreffende Milch nicht zur
Herstellung von wirmebehandelter Konsummilch verwendet
werden. Bis zum 31.12.1992 gilt das Verbot nach Satz 2 mit
der Mafgabe, daB ein Keimgehalt von 600 000 je em3 Milch

nicht lUberschritten sein darf.

Vor der Wirmebehandlung nach den unter Nummer 2 aufgefiihrten
Verfahren darf Rohmilch einmal thermisiert werden. Die Ther-
misierung von Rohmilch zur Herstellung von Konsummilch er-
folgt im kontinuierlichen DurchfluB auf 62 bis 65 °C mit
einer effektiven HeiBhaltezeit von mindestens 10 und léng-
stens 30 Sekunden. Nach der Thermisierung muB der Phosphata-

senachweis positiv sein.
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2. Anerkannte Warmebehandlungsverfahren
2.1 Pasteurisierung

2.1.1 Dauererhitzung

Dauererhitzen auf 62 bis 65 ©C mit einer effektiven HeiB-
haltezeit von mindestens 30 und langstens 32 Minuten. Nach

dem Erhitzen muf3 der Phosphatasenachweis negativ sein.

2.1.2 Kurzzeiterhitzung

Kurzzeiterhitzen im kontinuierlichen DurchfluB auf 72 bis
75 ©C mit einer effektiven Heiffhaltezeit von mindestens 15
und langstens 30 Sekunden., Nach dem Erhitzen mufl der Phos-

phatasenachweis negativ sein.

2.1.3 Hocherhitzung

Hocherhitzen im kontinuierlichen Durchfluf auf mindestens
85 ©C mit einer effektiven Heifhaltezeit von mindestens

4 Sekunden. Werden hdhere Temperaturen und/oder langere
Heiffhaltezeiten als in Satz 1 angewendet, so darf ein
Sterilisationswert von F_ %27 = 10 Sekunden (Grad der
wiarmebehandlung) unter allen technisch mbglichen Betriebs-
bedingungeh nicht ilberschritten werden (vgl. Nr. 5). Nach
dem Erhitzen muB der Peroxidasenachweis negativ sein.

2.2 Ultrahocherhitzung (UHT)

Ultrahocherhitzen im kontinuierlichen DurchfiuBf auf 135 bis
150 ©C mit einer effektiven HeiBhaltezeit von 1 Sekunde und
Abfiillen unter aseptischen Bedingungen in sterile, mit
Lichtschutz versehene Packungen. Werden langere Heifhalte-
zeiten als in Satz 1 angewendet, so ist durch das automati-
sche Sicherheitssystem nach Anlage 4 Nummer 3.6.3 zu gewdhr-
leisten, daB unter allen technisch mbglichen Betriebsbedin-

gungen der Sterilisationswert von F, 3f
27 = 70 Sekunden



nicht iberschritten wird. Wird ein Verfahren mit direkter
Erhitzung angewandt, bei dem die Milch unmittelbar mit wWas-
serdampf in Beriihrung kommt, so darf nur Dampf aus Trink-
wasser verwendet und die wirmebehandelte Milch in ihrem
Wassergehalt nicht verandert werden. Die Milch muB so hal-
tbar sein, daB sie wahrend einer 15-tdgigen Lagerung bei
einer Aufbewahrungstemperatur von 30 °C in der ungebffneten
Packung bei Stichprobenkontrollen keine feststellbaren nach-

teiligen Verdnderungen aufweist.

2.3 Sterilisierung
cerilisieren in keimdicht verschlossenen Behdltnissen,
wobei der VerschluBf unbeschidigt sein muB. Die Milch muB so
haltbar sein, daB sie nach einer Lagerung von 15 Tagen im

ungedffneten Behdltnis bei einer Temperatur von 30 OC keine

feststellbaren nachteiligen Verdnderungen aufweist.
2.4 Kochen

Erhitzen bis zum wiederholten Aufkochen der Milch.
3. Anforderungen an wirmebehandelte Konsummilch

3.1 Pasteurisierte Milch muf bei Stichproben im Bearbeitungsbe-

trieb die folgenden Anforderungen erfillen:
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Krankheitserreger keine keine

coliforme Bakterien (pro ml) <5 < 1

Keimgehalt bei 30 ©C/72 h

(pro mi) < 50 000 < 30 000

Nach der Inkubationszeit von

5 Tagen bei 6 ©C:

Keimgehalt bei 21 ©c/25 h

(pro ml) < 250 000 £ 100 000

Phosphatase - -

Peroxidase + /- +
nicht nicht

Antibiotika (pro ml) nachweisbar nachweisbar

Gefrierpunkt (°C) < -p,515 < -0,515

Pyruvatwert im geometri-

schen Mittel aus drei Unter-

suchungen fir Milch, die in

ein Bestimmungsland versandt

werden soll 1,8 mg/kg 1,5 mg/kg

Lipopolysaccharid-Gehalt (LPS) 1 200 EU/m1 400 EU/ml

3.2 Ultrahocherhitzte Konsummilch, die in ein Bestimmungsland

versandt werden soll, muB einen Gefrierpunkt von f -0,515 °C

aufweisen.

Ein Lactulose-Gehalt von 400 mg/kg darf nicht iliberschrit-

ten werden.

3.3 Sterilisierte Konsummilch muf negativ auf den geadnderten

Tribungstest nach Aschaffenburg reagieren und einen Gefrier-

<

punkt von

-0,515 °C aufweisen.

3.4 Ultrahocherhitzte sowie sterilisierté Konsummilch missen bei

Stichprobenkontrollen im Bearbeitungsbetrieb die folgenden

Anforderungen erfillen:



Nach der Inkubationszeit wahrend
15 Tagen bei 30 oc:

a) Keimgehalt bei 30 ©c/72 h (pro 0,1 ml) S0
b) organoleptische Kontrolle keine Abweichungen
Antibiotika (pro ml} nicht nachweisbar

Lipopolysaccharid—Gehalt (LPS): bis zum 31. Dezember 1992 weni-
ger als 1 200 EU/ml, danach weniger als 400 EU/ml.

4. Abfiillen warmebehandelter Konsummilch in fiir die unmittelbare

Abgabe an den Verbraucher bestimmte Fer tigpackungen

4.1 Die fiir die unmittelbare Abgabe an den Verbraucher bestimm-

ten Behdltnisse miissen

4,1.1 mit einem Verschluf versehen sein, der derart beschaffen

ist, daB

- die Milch vor nachteiligen &uferen Einflissen geschiitzt
werden,

- ein ordnungsgemdfes VerschliefBen iberprift werden kann
und

- eine Wiederverwendung in Betrieben zur erneuten Ab-

packung von Milch nicht mbéglich ist;

4.1.2 falls es sich um Mehrwegbehdltnisse handelt, durchsichtig

sein.

4.2 Das Abfiillen in Flaschen und andere Behi3ltnisse sowie deren
Verschliefien und das Verpacken sind teil- und vollautoma-
tisch und in dem Betrieb durchzufiihren, in dem die Milch

warmebehandelt wurde.
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5. Beim Hocherhitzungsverfahren nach Nr. 2.1.3 gelten ent-

sprechend dem Sterilisationswert von F. 139 = 10 Sekun-

den (s)
(T)-Heihaltezeit (HH)-Kombinationen:

folgende hochstzuldssige Erhitzungstemperatur

T HH T HH T HH
(°¢) (s) (°c) (s) (°C) (s)
85 242,5 99 78 113 22,5
86 224 100 12 114 20,5
87 207 101 66 115 18,5
g8 191 102 61 116 17
B89 176,5 103 56 117 15
90 163 104 51,5 118 13,5
91 150,5 105 47 119 12
92 138,5 106 43 120 11
93 128" 107 39,5 121 9,5
94 118 108 36 122 8,5
95 109 109 33 123 7.5
96 100 110 30 124 6,5
97 92,5 111 27,5 125 5,5
98 85 112 25 126 5
127 4



Anlage 7
{(zu §§ 11, 12 und 16 Abs. 4)

Befoérderung der Milch

1.

1.1

1.3

2.

2.1

Anforderungen an Transportbehdlter

Transportbehdlter, Kannen und ahnliche Behdltnisse, die zur
Befdrderung von Milch verwendet werden, missen hygienisch

einwandfrei sein.

Sie mlissen so beschaffen sein, dad die Milch beim Entleeren
restlos auslaufen kann; sind die Behdltnisse mit Hahnen
versehen, so miissen sich diese zerlegen, reinigen und des-

infizieren lassen.

Die Innenwdnde und andere Teile, die mit der Milch in Berih-
rung kommen kdnnen, miissen aus Material bestehen, das glatt,
korrosionsbestdndiqg, leicht zu reinigen und 2zu desinfizieren
ist und die Milch nicht nachteilig beeinfluft.

Anforderungen an die Befdrderung der Rohmilch zur Milchsammel-

stelle und zum Be- und Verarbeitungsbetrieb

Wahrend der Befdrderung zur Milchsammelstelle oder zum Be-
und Verarbeitungsbetrieb darf die Milch, die nicht inner-
halb von 2 Stunden abgegeben worden ist, die Temperatur von
10 ©C nicht liberschreiten.

Die Milch mufl innerhalb von 54 Stunden nach der Gewinnung
bei der Milchsammelstelle oder dem Be- und Verarbeitungsbe-
trieb angeliefert sein,.



brucksache 55789

3. Anforderungen an die Beférderung wdrmebehandelter Milch

3.1 Die Aufbauten der Fahrzeuge fir die Befdrderung warmebehan-
delter Milch missen sich in gutem baulichen Zustand befin-
den. Sie diirfen nicht fir die Befdrderung anderer Erzeug-
nisse oder Gegenstdnde verwendet werden, welche die Milch
nachteilig beeinflussen kdnnen. Die Innenauskleidung der
Laderaume muB3 glatt und leicht zu reinigen und zu desinfi-
zieren sein. Der Laderaum muB hygienisch einwandfrei sein.
Die Fahrzeuge miissen so beschaffen sein, dafl sie den Behidlt-
nissen ausreichend Schutz vor Verschmutzung und Witterungs-
einflissen bieten; sie dirfen nicht fir die Befédrderung von

Tieren verwendet werden.

3.2 Bei der Befdrderung pasteurisierter Milch fir den Export
darf die Temperatur der Milch wdhrend der gesamten Beftrde-

rungsdaver 6 °C nicht lberschreiten.

3.3 Die nach Nummer 1 flir die Bef&raerung wirmebehandelter Milch
verwendeten Behdltnisse miissen sofort nach jedem Gebrauch
und soweit erforderlich, vor jedem neuen Gebrauch gereinigt,
desinfiziert und mit Trinkwasser ausgespililt werden; sie
missen vor dem Transport dicht verschlossen werden und wiah-
rend des Transports dicht verschlossen bleiben.



Anlage 8
(zu § 17)

Genufftauglichkeitsbescheinigung fiir warmebehandelte Milch, die

in den Geltungsbereich der Milchverordnung verbracht wird

N[. s 880 ssssss

{(wahlfrei)
Versandland: easssassnansanas
Zustdndiges Ministerium: shsnsessetssane
Ausstellende BehOrde: seessacasenerans
Bezug: srecssncenannes {(wahlfrei)

1. Angaben Identifizierung der Ware

Art del’ wa['e I N IR SR A O A Y BE R R R R BN B B N R B I B I N RN IR B N A I A L N A

Fiir die Berstellung der Ware wurde/wurde nicht (1) Rohmilch
verwendet , die in einem anderen Betrieb bereits einer ersten
Wiarmebehandlung unterzogen worden war, bei welcher der Zeit-
Temperatur-Wert niedriger war als bei der Pasteurisierung; die

Milch reagierte daher auf Phosphatase positiv.

Zeitpunkt und Art der Warmebehandlung ......escse... {(Tempera-

tur/Zeit)

Es wurde das UHT-Verfahren, bei dem die Milch unmittelbar mit
Wasserdampf in Beridhrung kommt, angewandt/nicht angewandt (1).

Art der VerpacCKkUNg sessceccescececsvnsssnnsssnscnvsssnnssnsnsans
Zahl der Behéltnisse ® S ¢ 2 8 0 8 S S S S P PP SE NP A RS E A A eSS S
Warenmenge nach Volumen oder Gewicht ....ceeciceievieronvscnnans

Nummer de[ Paftie PN A A SR A R B R B R B B A A B N N R NN NN NN NN RN NN
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I11. Herkunft der Ware

Anschrift und Zulassungsnummer des Bearbeitungs-

betriebes "8 & % &8 0 2 s v s v B F RS EEE S SRS S S SN A YA EEERED R SRR YRS
III. Béstimmung der Ware

Die Ware wird versandt VON cecesessesacsrssnssssenssascasssssasnse
(Versandort)
Name und Anschrift des Absenders ..iceseseasssssessnsssssossnnes

NACh (e vecciossssctsenssessascsnsacnansan

(Bestimmungsort und -land)
Name Und Anschrift des Empféngers * 8 B & 8 & 88 0 & &S PSSR RSN

mit folgendem Befdrderungsmittel (2} .c.eiccecccaccnnnassnrranse

Der zur Befdrderung nach dieser Bescheinigung benutzte Tank
wird/wird nicht {1) ausschliefilich fiir die BefOrderung von wir-

mebehandelter Milch verwendet.

1V. Bescheinigung

Der Unterzeichnete bescheinigt, daf die Gewinnung der oben ange-
gebenen Milch gemdB den Produktions- und Kontrollvorschriften

er folgt ist, die in der Richtlinie 85/397/EWG des Rates vom

5. August 1985 zur Regelung gesundheitlicher und tierseuchen-
rechtlicher Fragen im innergemeinschaftlichen Handel mit widrme-

behandelter Milch vorgesehen sind.

Der amtliche Tierarzt:
Siegel Ausgefertigt in am

(Unterschrift)

Name in GroBbuchstaben




(1) Nichtzutreffendes streichen.

(2) Bei Versand mit Eisenbahnwaggons oder Lastkraftwagen sind
die Zulassungsnummern, bei Versand per Flugzeug die Flug-
nummer und bei Versand per Schiff der Name des Schiffes

einzutragen.
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Begriindung

Allgemeines

Die gesundheitlichen und bygienischen Anforderungen an die Ge-
winnung, die Behandlung und das Inverkehrbringen von Milch, wie
sie in der Ersten Verordnung zur Ausfiihrung des Milchgesetzes
(1. AVO) vom 15. Mai 1931 festgelegt sind, sichern nicht mehr
die zur Erhaltung und Steigerung der Qualité&at notwendige und
heute auch mégliche Sorgfalt im Sinne der §§ 6 und 7 Milchge-

setz.

Mit der Milchverordnung sollen daher die liberhclten Vorschriften
der 1. AVO durch Bestimmungen ersetzt werden, die am aktuellen

Stand des Wissens und der Technik orientiert sind.

Gleichzeitig wird damit die Richtlinie 85/397/EWG des Rates vom
5. August 1985 zur Regelung gesundheitlicher und tierseuchen-
rechtlicher Fragen im innergemeinschaftlichen Handel mit warme-
behandelter Milch, im folgenden Milch-Hygiene- Richtlinie ge-

nannt, umgesetzt.

Obwohl sich der Anwendungsbereich der Richtlinie auf den
innergemeinschaftlichen Handel bezieht, sollen die zukinftigen
EWG-Handelsnormen durch die Verordnung in wesentlichen Bereichen
auch auf den Inlandsbereich anwendbar gemacht werden, da mit
Sicherheit davon auszugehen ist, daBf kiinftig die Nachfrage nach
Milch nicht nur auf dem Exportmarkt, sondern auch auf dem
deutschen Markt von der Erfillung der durch die o.g. Richtlinie
vorgegebenen Hygiene- und Qualitdtsnormen abhdngig gemacht
werden wird. Dies entspricht der allgemeinen Verbrauchererwar-

tung.

Durch die Milchverordnung werden die &6ffentlichen Baushalte
nicht zusdtzlich belastet. Wegen der Forderung nach einer Keim-

zahldifferenzierung im Bereich von weniger als 100 000 Keimen je ml



wird es zwar zu Umstellungen der Untersuchungsmethoden sowie des
Probenahmesystems in den Tanksammelwagen kommen, doch dirften
diese Umstellungen auf Grund der eingerdumten Ubergangsfristen
im wesentlichen im Rahmen der ohnehin anfallenden Ersatzbeschaf-
fungen moglich sein. Es kann daher davon ausgegangen werden, daf
hier nennenswerte Preiswirkungen nicht entstehen. Dagegen kann
es durch die mit der Verordnung angestrebte Qualitidtsverbesse-
rung im Bereich der Konsummilech zu Preiserhdhungen kommen, die
jedoch im allgemeinen von geringem AusmaB sein diirften, so dab
sich Auswirkungen auf das Preisniveau, insbesondere das Verbrau-
cherpreisniveau, nicht ergeben werden, In diesem Bereich wird
die Qualitatsverbesserung besonders deutlich werden, so daB
erwartet werden kann, daf eventuelle geringfiigige Preiserhdhun-
gen auch vom Verbraucher akzeptiert werden, Dem Bund entstehen

keine Kosten.
Ermachtigungen:

Die Vorschriften stiitzen sich im einzelnen auf folgende Rechts-

grundlagen:

§ 1 Abs. 2 auf § 1 Abs. 2 MG

§ 3 auf § 52 Abs. 1 Satz 1 i.V.m. §§ 6
und 7 MG

§ 4 Abs. 1 und 3 auf § 52 Abs. 1 Satz 1 i.V.m, §§ 6

: und 7 MG

§ 4 Abs. 2 auf § 37 MG

§ 4 Abs. 4 Satz 1 auf § 9'Abs. 1 Nr. 1 Buchstabe b
LMBG

§ 4 Abs. 4 Satz 2 bis 4 auf § 37 MG

§ 5 Abs, 1 auf § 9 Abs. 1 Nr. 1 Buchstabe b
LMBG

§ 5 Abs. 2 auf § 37 MG

§ 5 Abs. 3 Satz 1 auf § 9 Abs. 1 Nr. 3 LMBG

§ 5 Abs.3 Satz 2 und 3 auf § 37 MG

§ 5 Abs. 4 auf § 37 MG

§ 5 Abs. 5 auf § 9 Abs. 2 MG



10

11

12

13

14

15

15
15

16

16

16

17

20

20
20
20

21

22

Abs.

Abs.

Abs.

Abs.

Abs.

Abs.

Nr.

Nr.
Nr.

Nr.

Nr.

1l Nr. 1 bis 3

1 Nr. 4
2

1

2 und 3

1 und 2

1 Buchstabe a
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auf § 9 Abs. 1 Nr. 1 Buchstabe b
LMBG

auf § 9 Abs. 1 Nr. 1 Buchstabe b
LMBG

auf § 37 MG

auf § 52 Abs. 1 Satz 2 Nr. 2 Buchstabe ¢
MG

auf § 37 MG
auf § 10 Abs. 1 Satz 1 LMBG
auf § 32 Abs. 1 Nr. 10 LMBG

auf § 52 Abs. 1 Satz 1 i.V.m. § 7
Abs. 2 MG

auf § 79 Abs. 1 i.V.m. § 17 Abs. 1
Nr. 5 Tierseuchengesetz

auf § 9 Abs. 1 Nr. 4 Buchstabe a
LMBG

auf § 19 Nr. 4 Buchstabe b LMBG
auf § 19 Nr. 4 Buchstabe b LMBG
auf § 52 Abs. 1 Satz 1 i.v.m. § 6
MG, § 9 Abs. 1 Nr. 4 Buchstabe a
LMBG

auf § 52 Abs. 1 Satz 1 i.Vv.m. § 6
MG

auf § 10 Abs. 1 Satz 1 LMBG
auf § 49 Abs. 1 LMBG

auf § 9 Abs. 1 Nr. 1 Buchstabe b
LMBG

auf § 19 Nr. 1 LMBG
auf § 10 Abs. 1 Satz 1 LMBG
auf § 44 Nr. 2 LMBG

auf § 9 Abs. 1 Nr. 1 Buchstabe b
LMBG

auf § 37 MG



§ 22 Nr. 1 Buchstabe b und c¢ auf § 9 Abs. 1 Nr. 1 Buchstabe b

LMBG
§ 22 Nr. 2 auf § 10 Abs. 1 Satz 1 LMBG
§ 23 Nr. 1 auf § 19 Nr. 1 LMBG
§ 23 Nr. 2 auf § 37 MG
§ 24 auf § 49 Abs. 1 LMBG

7u den einzelnen Vorschriften

Zu § 1

In Anlehnung an die zur Zeit geltenden Bestimmungen der 1. AVO
und zur Umsetzung der Milch-Hygiene-Richtlinie regelt Absatz 1

den Anwendungsbereich dieser Verordnung.

Angesichts des zunehmenden Interesses an der Gewinnung, der
Be-und Verarbeitung von Milch anderer Tierarten wird in Absatz 2

der Anwendungsbereich der Verordnung entsprechend erweitert.
Zu § 2

Die Begriffsbestimmungen werden in dem fiir die Verordnung erfor-

derlichen Umfang gegebean.

Nummer 1 aktualisiert die entsprechende Bestimmung des Artikels 3
Abs. 1 Buchstabe b 1, Tiret der Verordnung (EWG) Nr. 1411/71 des

Rates.

Nummer 3 lehnt sich an die zur Zeit geltenden Begriffsbestimmun-

gen des § 1 Abs. 3 Nr. 2 der 1. AVO an.

Nummer 4 entspricht der Begriffsbestimmung des Artikels 3 Abs. 1
Buchstabe b der Verordnung (EWG) Nr. 1411/71.

Nummer 5 enthalt die Definition nach Artikel 2 Buchstabe b der

Milch-Hygiene-Richtlinie.
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Nummer 6 und 7 enthalten zur Umsetzung der Milch-Hygiene-Richt-

linie erforderliche Begriffe. Betriebe, die Milch lediglich
verwenden (z.B. Bidckerei}) fallen nicht unter den Begriff Be- und

Verarbeitungsbetrieb,

Nummer 8 und 9 sind in {bereinstimmung mit Artikel 2 Buchstabe 4

und e der Milch-Hygiene-Richtlinie gefaft.

Nummer 10 enthdlt die notwendige Begriffsbestimmung zur Umset-
zung von Artikel 11 der Milch-Hygiene-Richtlinie,

Zu § 3

Neben einer Anpassung der bisherigen Anforderungen nach den

§§ 15 bis 19 der 1. AVO an den gegenwdrtigen Stand der Kennt-
nisse sind die Vorschriften zur Umsetzung der Bestimmungen des
Artikels 3 Buchstabe A Nr. 1 Buchstabe a der Milch—Hygiene-Richt-
linie erforderlich. Der Begriff "erkennbare Entziindung des
Euters”™ in Anlage 1 Nr. 1.4 und 1.5 beinhaltet das subjektive
Erkennen der Entzindung durch den Landwirt. Durch die Anforde-
rungen der Anlage 2 Nr., 2.2.5 sind primitive Toiletten in An-

bindestdllen nicht mehr zulassig.
Zu § 4

Absatz 1: Die Vorschriften dienen der Umsetzung von Artikel 3
Buchstabe A Nr. 1 Buchstabe b der Milch-Hygiene-Richtlinie;
gleichzeitig werden entsprechende Landerbestimmungen vereinheit-
licht und aktualisiert., Die Anforderungen an den Standort der
Milchsammelstellen und Be- und Verarbeitungsbetriebe werden
durch die Bebauungspldne der Stddte und Gemeinden erfiillt.
Reinigung und Desinfektion der Transportbehdlter nach Anlage 4
Nr. 1.3 kdnnen auch bei den jeweiligen Landwirten erfolgen,

sofern dort ausreichende Einrichtungen vorhanden sind.



Absatz 2: Mit den Bestimmungen werden die bisher geltenden An-
forderungen der §§ 15 bis 19 der 1. AVO entsprechend den neuen
Anforderungen nach Artikel 3 Buchstabe A Nr. 1 Buchstaben a und
¢ der Milch-Hygiene-Richtlinie neu gefaft.

Absatz 3 ist fiir die Umsetzung der Bestimmungen des Artikel 3
Buchstabe A Nr. 1 Buchstabe ¢ der Milch-Hygiene-Richtlinie er-
forderlich, Milch, die den Anforderungen an die Kihlung nach
dnlage 6 Nr. 1.1 nicht entspricht, darf nicht zur Herstellung
von Konsummilch verwendet werden. Zuldssig ist eine anschlieBen-
de Warmebehandlung und Verwendung entsprechend den Produkt-Ver-
ordnungen (§§ 20 bis 23).

Die Vorschriften in Anlage 6 Nr. 1.3 fir die bakteriologische
Kontrolle ldnger gelagerter Milch betreffen in der Praxis Aus-
nahmefalle und gelten nur fir Konsummilch; sie betreffen daher

vorwiegend kleinere Molkereien.

Durch Absatz 4 Satz 1 werden die Bestimmungen des § 1 Abs. 3 der
1. AVO in diese Verordnung libernommen. Ansonsten werden die
Bestimmungen des Artikels 3 Buchstabe & Nr. 1 Buchstabe b der
Milchhygiene-Richtlinie umgesetzt.

Zu § 5

Mit Absatz 1 und Absatz 3 werden die Bestimmungen des Artikels 3
Buchstabe A Nr. 1 Buchstabe ¢ der Milchhygiene-Richtlinie umge-~

setzt.

Mit Absatz 2 werden die Bestimmungen des Artikels 3 Buchstabe A
Nr., 1 Buchstabe a der Milch-Hygiene-Richtlinie umgesetzt. Im
Interesse der optimalen Entwicklung des Marktes und der Ver-
brauchererwartung sollen die Bestimmungen gleichermafen fiir den
innergemeinschaftlichen Handel und auch fiir die Herstellung von
Konsummilch im Inland gelten. Die Berechnung des arithmetischen
Mittels in Nr. 2 erfolgt durch drei aufeinanderfolgende Untersu-

chungen im Verlaufe von drei Monaten.
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Mit Absatz 4 werden die Bestimmungen des Artikels 3 Buchstabe A
Nr. 1 Buchstabe e, mit Absatz 5 die des Artikels 3 Buchstabe A
Nr. 1 Buchstabe 4 der Milchhygiene~Richtlinie umgesetzt,

Zu § 6

Die Vorschrift dient der Rechtsklarheit.

Bis zum ErlaB bundesweiter Vorschriften in diesem Bereich gelten
die Landesvorschriften weiter. Die Regelung entspricht materiell
dem Wortlaut der 1. AVO,

Zu § 7

Die Vorschriften entsprechen vom Grundsatz her denen der gelten-
den Hygieneverordnung fir Milch-ab-Hof-Abgabe. Sie werden zur
Bereinigung der Rechtsvorschriften und unter gleichzeitiger
Anpassung an neuere Erkenntnisse in diese Verordnung i{ibernommen.
Damit kann die genannte Verordnung aufer Kraft treten., Das
gesundheitliche Risiko durch den Verzehr von Rohmilch und daraus
hergestellten Erzeugnissen ist durch die Voten des Bundesgesund-
heitsrates aus den Jahren 1974, 1985 und 1987 bestitigt worden.
Die Vorschrift ist deshalb weiterhin erforderlich.

Eine Liberalisierung des Verkaufs von roher Milch ist nach dem
Votum des Bundesgesundheitsrates aus dem Jahre 1985 nicht zu

verantworten.
Zu § 8
Die Regelung fiir homogenisierte Milch ist aus der 1. AVO (ber-

nommen worden, wobei der Aufrahmeffekt mit der Mindesthaltbar-

keit gekoppelt wurde.



Zu § 9

Die Vorschrift ist zur Abgrenzung der Bezeichnungen "Molkerei",
"Meierei", “"Sennerei" und "Kiserei" erforderlich; sie entspricht
derjenigen in § 29 Abs. 1 der 1. AVO. Betriebe, die Milch ledig-
lich verwenden (z.B, Bickerei, Konditorei), fallen nicht unter
diese Definition, sie gelten als Verbraucher; vgl. hierzu die

Begriindung zu § 2 Nr. 6 und 7.
Zu § 10

Die Vorschrift entspricht derjenigen in § 1 Abs. 2 Buchstabe d
der 1. AVO und ist weiterhin erforderlich.

Zu § 11

Die Regelungen dienen der Umsetzung von Artikel 3 Buchstabe A
Nr. 1 Buchstabe g der Milch-Hygiene-Richtlinie und gleichzeitig
der Konkretisierung der Anforderungen nach §§ 6 und 7 des Milch-

gesetzes.
Zu § 12

Die Vorschrift setzt die Bestimmungen des Artikel 3 Buchstabe A
Nr. 1 Buchstabe a Nr. IV der Milch-Hygiene-Richtlinie um; sie
konkretisiert gleichzeitig die Anforderungen der §§ 6 und 7
Milchgesetz entsprechend dem heutigen Stand des Wissens.

Zu § 13

Die Regelungen dienen der Umsetzung des Artikels 3 Buchstabe A
Nr. 1 Buchstabe b der Milch-Hygiene-Richtlinie und sichern die
nach heutigem Stand der Technik im Verkehr mit Milch notwendige

Sorgfalt.

Die Zulassungsvorschrift der EG-Richtlinie ist damit erfillt; zum Zeit-
punkt des Inkrafttretens dieser Verordnung vorhandene Reini-

gungseinrichtungen gelten als geeignet.
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Zu § 14

Durch die Bestimmungen der Milchverordnung wird eine Anderung
der Verordnung lber Erhitzung von Milch zu Futterzwecken und
Beseitigung von Zentrifugenschlamm aus Molkereien vom 9. Juli
1970 (BGBl. I S, 1058) erforderlich, Diese Verordnung kann nach
Ubernahme der notwendigen Vorschriften in die Milchverordnung
aufgehoben werden (§ 27). Das diskontinuierlich anfallende
Entkeimungszentrifugat zahlt ebenso wie Zentrifugenschlamm zu

den Milchrickstianden aus Be- und Verarbeitungsbetrieben.
Zu § 15

§ 15 enthdlt - wie bisher die 1., AVO - die notwendigen Regelun-
gen zum Schutz der menschlichen Gesundheit; gleichzeitiqg werden
die entsprechenden Bestimmungen des Artikel 3 Buchstabe A Nr. 1
Buchstabe a Nr. IV der Milch-Hygiene-Richtlinie umgesetzt.

Zu § 16 ¢

Die vorgesehenen Ausnahmen entsprechen dem geltenden Recht,
insbesondere auch dem § 4 der 1. AVO. Sie sind fachlich ver-
tretbar und auch mit den Bestimmungen der Milch-Hygiene-Richt-

linie vereinbar.
Zu § 17

Mit § 17 werden die Bestimmungen des Artikels 3 Buchstabe A Nr. 1
Buchstabe f der Milch-Hygiene-Richtlinie umgesetzt, mit denen
sichergestellt werden soll, daf an die Herstellung und im Ver-
kehr mit Milch in allen Mitgliedstaaten der Gemeinschaft gleiche

Anforderungen gestellt werden,

Zu §§ 18 und 19

Die Vorschriften enthalten die erforderlichen Straf- und BuB-
geldtatbestande.
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Zu § 20

Die Vorschrift enthilt die erforderliche Anderung der Verordnung

iiber Milcherzeugnisse.

Durch die in Nummer 5 vorgesehene Ergdnzung der Tabelle wird die
Erste Richtlinie 87/524/EWG der Kommission vom 6. Oktober 1987
zur Festlegung der Gemeinschaftsmethoden fir die Probenahme wvon
Dauermilcherzeugnissen (ABi. EG Nr. L 306 S. 24) in nationales

Recht umgesetzt.
Zu § 21

Die Vorschrift enthidlt die erforderliche Anderung der Butterver-

aordnung.
Zu § 22

7u Nummer 1 Buchstabe a:

Die Zentrifugalentkeimung stellt eine wirksame Mafnahme zur
Reduktion ansonsten in der Kédsereimilch verbleibender, aus
hygienisch-qualitativer Sicht unerwiinschter Keime dar. Sie dient
damit bei bestimmten Kisesorten der Einsparung von Nitrat. Durch
die Regelung der Riickfiihrung des kontinuierlich austretenden
keimangereicherten Milchanteils nach einer keimabtdtenden Wiarme-

behandlung wird die Rechtslage klargestellt.

Die Nummer 1 Buchstabe b und ¢ und Nummer 2 enthalten die erfor-

derlichen Anderungen der Kdseverordnung.
Zu § 23

Die Vorschrift enthdlt die erforderliche Anderung der Konsum-

milch-Kennzeichnungs-Verordnung.
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Zu § 24

Die Vorschrift enthdlt die erforderliche Anderung der Verordnung
iber hygienische Anforderungen an Milch und Milcherzeugnisse bei

der Einfuhr.
Zu § 25

Die Vorschrift enthalt die notwendige Ermd&chtigqgung, die Verord-
nung iber Milcherzeugnisse in der geltenden Fassung bekannt zu

machen.
Zu § 26

Die Vorschrift enthdalt die iibliche Berlin-Klausel.
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Anlage

Knderungen
und
EntschlieBungen
zur

Verordnung tiber Hygiene- und Qualitidtsanforderungen
an die Gewinnung, die Behandlung und das
Inverkehrbringen von Milch
(Milchverordnung)

. Oberschrift

In der Oberschrift sind die Worte
"die Gewinnung, die Behandlung und das Inverkehrbringen™

durch die Worte
"das Gewinnen, Behandeln und Inverkehrbringen"

Zu ersetzen.

Begrﬂndung:

Sprachliche Angleichung an § 1 Abs. 1 dieser
Verordnung, § 7 Abs. 1 und § 9 Abs. 1 LMBG.

§ 5 Abs. 2 Satz 2

In § 5 Abs. 2 Satz 2
ist das Zitat

"Satz 1 Nr. 1 bis 4"
durch das Zitat
"Satz 1 Nr. 1 und 2"
ZU ersetzen.

Begrﬂndung:

Gefrierpunkt und hemmstoffhaltige Milch sind
nach § 19 bzw. § 15 LMBG und Folgeverordnungen
vom Inverkehrbringen auszuschliefBen.
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§ 5 Abs. 2 nach Satz 2

In § 5 Abs. 2 ist nmach Satz 2 folgender Satz einzufigen:

"Abweichungen von den Anforderungen nach Satz 1 Nr. 1 und
Nr. 2 bleiben unberiicksichtigt, wenn im folgenden Monat
die Keimzahlwerte bis zum 31. Dezember 1992 weniger als
300.000 je cm®, danach weniger als 100.000 je cm’ betragen
und der Gehalt an somatischen Zellen bis zum 31. Dez. 1992
weniger als 500.000 je cm?, danach weniger als 400.000 je
cm?® betrdgt."

Begrindung fir das Bundesratsplenum:

Die Formulierung dient der Klarstellung,
daB nur die Keimzahlwerte und Zellgehal-
te des Folgemonats ausschlaggebend sind
fiir die Anwendung der Vorschriften des

§ 5 Abs. 2 Nr. 1 und Nr. 2.

Die Vorschrift kénnte ansonsten dahin-
gehend ausgelegt werden, daB aus den
Keimzahlwerten oder den Zellgehalten des
Folgemonats und denen des Vormonats bzw.
der vorangegangenen zwei Monate wieder
das geometrische bzw. das arithmetische
Mittel berechnet wird, was unter Umstan-
den weiterhin iiberhdhte Keimzahlwerte
bzw. Zellgehalte ergeben wiirde, die den
AusschluB der Rohmilch zur Herstellung
widrmebehandelter Konsummilch nach sich
ziehen wiirde.
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4., § 5 Abs. 2 Satz 3

In § 5 Abs. 2 ist Satz 3 wie folgt zu fassen:
"Rohmilch anderer Tierarten ist entsprechend der Milch-

GUteverordnung lediglich bakteriologisch zu untersuchen

und muB die Anforderungen von Satz 1 Nr. 1 erfiillen."

Begriindung:

Klarstellung des Gewollten.

Die Vorlage vermittelt in Verbindung mit
dem Eingangsteil von Satz 1 (... die bei
den Untersuchungen nach § 1 der Milch-

Gliteverordnung ....") den unzutreffenden Ein-
druck, als sei jn der Milch-GUteverordnung
die Untersuchung von Milch anderer Tierarten
vorgeschrieben. Beabsichtigt ist aber offen-
sichtlich, die bakteriologische Unter-
suchung und Einstufung von Milch anderer
Tierarten nach den Kriterien der Milch-
Guteverordnung vorzunehmen. Im itbrigen
impliziert die vorliegende Fassung

durch die ausdriickliche Erwdhnung

von Satz 1 Nr, 4, dal in Milch

anderer Tierarten Hemmstoffe im Sinne von
Rickstinden pharmakologisch wirksamer Stoffe
verwendet sein diirften.
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§ 7 Abs., 1
§ 20 Nr. 2
§ 22 Nr. 1 Buchstabe ¢

In § 7 Abs. | sind die Worte "in der Betriebsstitte des Milch-

erzeugers” durch die Worte "im Erzeugerbetrieb" zu ersetzen.
Als Folgen sind

in § 20 Nr. 2 und

in § 22 Nr. 1 Byuchstabe c

jeweils die Worte "in der Betriebsstitte des Milcherzeugers"

durch die Worte "im Erzeugerbetrieb"

zu ersetzen,

Begrundung:

KTarste“ung des Gewollten. Die D1rektabgabe mufl e1ndeut1g auf
den Jeue1l1gen Erzeugerbetr1eb im Sinne der Definition des § 2
beschrankt werden. Die 1n der Verordnung vorgesehene Formu-
l1erung konnte aufgrund des Fehlens einer verb1ndl1chen Be-
schreibung des Begriffs nBetriebsstatte des M1lcherzeugers"
auch dadurch unterlaufen werden, daR be1spwelsue1se auflerhalb
des Erzeugerbetrtebes l1iegende Rauml1chke1ten fur die Abgabe
der Rohmilch verwendet werden, wenn sich diese Raumlichkeiten
in der Verfugungsgewalt der/des M1lcherzeugerts) befinden, Auf

‘das Problem der sog. “Anteilskihen 1st in diesem Zusammenhang

hinzuwelisen.
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6. § 7 Abs. 1 Nr. 5 - neu -

In § 7 Abs. 1 ist nach Nummer 4 folgende Nummer 5 anzufligen:

"5. die Abgabe von Rohmilch zuvor vom Milcherzeuger der
zustindigen Beh8rde angezeigt wurde."

Als Folgen 8ind

in Nummer 3 das Wort "und" durch ein Komma und

in Nummer 4 der Punkt durch das Wort "und" zu ersetzen,

Begrundungz

Eine ordnungsgemiBe Uberwachung der
Milch-Ab-Hof-Abgabe ist nur sicher-
zustellen, wenn der zustindigen
Behdrde bekannt ist, daB Rohmilch
abgegeben wird. Eine Uberwachung ist
aus hygienischen Griinden erforderlich.



§ 8 ist wie folgt zu fassen:

I|§ 8
Homogenisierte Milch

Milch darf homogenisiert werden; dabeli muB das Fett durch
mechanische Einwirkung so fein verteilt werden, dafl widhrend
der angegebenen Mindesthaltbarkeitszeit keine deutlich
sichtbare Aufrahmung stattfindet."

Begriindung:

Die Neuformulierung dient der Klarstellung. Der
bisherige Text erfaBt sprachlich nicht deutlich
genug den sachlichen Zusammenhang und die
Wirkung des Homogenisierens von Milch.



8.

-7 - Drucksache 55/89 (Beschluf})

§ 15 Abs. 1 Nr. 4 und Abs. 1a - neu =

In § 15 ist
a) in Absatz 1 die Nummer 4 zu streichen;
b) nach Absatz 1 folgender neuer Absatz 1a einzufiigen:

"(1a) Als Milch oder Erzeugnisse aus Milch darf da

Gemelk der ersten fiinf Tage nach dem Kalben nicht in
den Verkehr gebracht werden.™

Folgednderungen

- In § 15 Abs. 1 Nr. 3 ist das Komma durch einen Punkt zu

ersetzen.

= In § 18 Abs, 2 Nr. 1 ist

das Zitat "§ 15 Abs. 1 Nr. 4"
durch das Zitat "§ 15 Abs. 1a"

sowie

das Wort '"Lebensmittel"

durch die Worte

"Milch oder als Erzeugnis aus Milch"

Zu ersetzen.

Begriindung:

Das Gemelk der ersten fiinf Tage nach dem Kalben
sollte nur ausgeschlossen werden bei der
Verwendung als Milch oder in Erzeugnissen aus
Milch. Dagegen sollte es als Lebensmittel
eigener Art verkehrsfihig sein.
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§ 15 Abs. 2

In § 15 Abs. 2 ist das Zitat
"§ 5 Abs. 3 Satz 2"

durch das Zitat

""§ 5 Abs. 3"

Zu ersetzen,

Begriindung:

Die Anderung ist erforderlich, da ansonsten die
Ausnahmeregelung gem3f § S5 Abs. 3 Satz 3 fiir
die Herstellung von ultrahocherhitzter Milch
und Sterilmilch im Inland wieder aufgehoben
wird.
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11.
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§ 16 Abs. 2

In § 10 Abs, 2 ist

a) Satz 1 eingangs wie folgt zu fassen:

"(2) Die zustindige Behdrde kann bis zum 31. Dezember 1992
abweichend von ...."

b) Satz 2 ist zu streichen.

Begrindung:
Redaktionelle Klarstellung.

§ 16 Abs. 5 - neu -

In § 16 ist nach Absatz 4 folgender neuer Absatz 5

anzufligen:

"{(5) Die zustidndige Behdrde kann abweichend von § 7 flur die
Abgabe von tiefgefrorener Milch anderer Tierarten Ausnah-

men zulassen."

Begriindung:

Die vorliegenden Vorschriften engen die Ver-
marktung von Milch anderer Tierarten stark ein.
Durch die Anderung wird dieser Mangel beseitigt
und die Vermarktung tiefgefrorener Milch an-
derer Tierarten iiber die 48~Stundenfrist hinaus
sowie auBerhalb des Erzeugerbetriebes ermdg-
licht.
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13.
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§ 16 Abs. 6 - neu -

In § 16 ist nach Absatz 5 - neu - folgender neuer Absatz 6
anzufiigen:

"(6) Die zustidndige Behdrde kann bis zum 31. Dezember 1992,
abweichend von § 4 Abs. 1 fiir Be- und Verarbeitungsbetrie-
be, die weder Konsummilch noch wirmebehandelte Milch zum
Versand in ein Bestimmungsland herstellen, Ausnahmen von
den Anforderungen nach Anlage 4 Nr. 1.1.3, 1.1.9, 1.2 und

3.6.4 zulassen.,"

Begriindung:

Die Erfiillung der genannten Vorschriften erfor-
dert bauliche Investitionen und die Veridnderung
oder Neuerstellung von Sanitirinstallationen.
Planung und Durchfilhrung dieser Arbeiten erfor-
dern eine angemessene Ubergangszeit.

§ 16 Abs, 7 = neu =

In § 16 ist nach Absatz 6 - neu - folgender neuer Absatz 7
anzufiigen:

"(7) Die zustidndige Behdrde kann bis zum 31. Dezember 1990,
abweichend von § 4 Abs. 4 Satz 1 fiir Be- und Verarbei=~
tungsbetriebe, die weder Konsummilch noch widrmebehandelte
Milch =zum Versand in ein Bestimmungsland herstellen,
Ausnahmen von den Anforderungen nach Anlage 6 Nr. 2.1.2
zulassen."

Begrﬁndung:

Durch die jetzt geforderte Verringerung der
HeiBhaltezeit ist es notwendig, die HeiRhalte-
strecke der entsprechenden Anlagen zu verkiir-
zen. Aus diesem Grunde ist die o. g. Ubergangs-
frist vorzusehen,



14,

15.
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§ 18 Abs. 1 Nr. 4 Buchstabe a

In § 18 Abs. 1 Nr. 4 Buchstabe a
ist das Wort "jeder"
durch das Wort "einer"

Zu ersetzen.

Begriindung:

Notwendige Klarstellung.

§ 19 Abs. 4 Nr. 5§

In § 19 Abs, 4 Nr. §
sind nach dem Wort "oder"
die Werte '"sie nicht"

einzufiigen.

Begriindung:

Klarstellung des Gewollten.

§ 19 Abs. 4 Nr. 8

In § 19 Abs. 4 Nr. 8
sind die Worte "keine dort genannten Einrichtungen”
durch die Worte '"eine dort genannte Einrichtung nicht"

Zu ersetzen.

Begrﬁndung:

Klarstellung des Gewollten.
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17. § 20 nach Nummer 3 (§ 4 Nr. 1 und 2, Anlage 1 MilchErzV)

In § 20 sind nach Nummer 3 folgende Nummern 3a und 3b
einzufiigen:

'3a. § 4 wird wie folgt geidndert:

a) Nummer 1 erhdlt folgende Fassung:

"1. bei Milcherzeugnissen, sofern es sich nicht um
Buttermilch, Reine Buttermilch, Molkenerzeug-
nisse mit Ausnahme von Molkensahne, Milchzucker
und Milcheiweiflerzeugnisse sowie sonstige
Milcherzeugnisse, die aus entrahmter Milch
hergestellt worden sind, handelt, die Angabe
"...% Fett" fiir die HOhe des Fettgehalts;
abweichend hiervon ist jedoch

a) bei Schlagsahne und Milcherzeugnissen aus
Vollmilch mit natiirlichem Fettgehalt der
Mindestfettgehalt durch die Worte 'min-
destens ...% Fett" anzugeben,

b) bei Milchmischerzeugnissen die vorgeschrie-
bene Angabe des Fettgehalts durch die Worte
"im Milchanteil™ zu ergidnzen,”;

b) folgende neue Nummer 2 wird eingefiigt:

"2. bei Milcherzeugnissen aus entrahmter Milch, die
keiner Standardsorte entsprechen, die Angabe
"aus Magermilch" oder '"aus entrahmter Milch","

c) die bisherigen Nummern 2 bis 5 werden Nummern 3
bis 6.°'

'3b. In Anlage 1 Gruppe XIV Spalte 2 Nr. 3 werden nach dem
Wort 'Milchmischgetridnk" die Worte '"aus entrahmter
Milch (aus Magermilch)" eingefiigt.'
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Begriindung:

Klarstellung des Gewollten.

Durch die Fiunfte Verordnung zur Anderung der
Verordnung tber Milcherzeugnisse vom 03.12.198&7
wurden auch die Regelungen iiber die Kennzeich-
nung des Fettgehalts von Milcherzeugnissen neu
gefaBt. Dabei haben sich Unstimmigkeiten hin-
sichtlich der Fettgehaltskennzeichnung  beil
Milcherzeugnissen aus entrahmter Milch ergeben,
die durch die vorgeschlagene Neuformulierung
ausgeriumt werden.

In diesem Zusammenhang sollte auch durch eine
Ergdnzung der Vorschriften der Anlage 1
Gruppe XIV Spalte 2 Nr. 3 fir die Standardsor-
ten der aus Magermilch hergestellten Milch-
mischgetrinke die Kennzeichnung analog der fur
die 1Ubrigen vergleichbaren Milcherzeugnisse
geschaffenen Bestimmungen geregelt werden,
indem bereits aus der Angabe der Verkehrs-
bezeichnung fiir den Verbraucher deutlich wird,
dal das Produkt aus Magermilch hergestellt
worden ist.
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§ 20 Nr. 3c - neu - (Anlage 1 MilchErzV)

In § 20 ist nach Nummer 3b - neu - folgende Nummer 3c einzufligen:

'Ic.

bis 4 der Tabelle folgende Fassung:

In Anlage 1 erhalten die zu der Gruppe IX gehérenden Spalten 2

!l2

9.

10.
11.

12.

13.

Milchpulver mit hohem
Fettgehalt (Sahnepul-
ver, Rahmpulver)

1.

. Joghurtpulver mit Hohem 2,

Fettgebalt (Sahnejoghurt-
pulver, Rahmjoghurtpul-
ver)

Kefirpulver mit hohem 3.
Fettgehalt (Sahnekefir-
pulver, Rahmkefirpulver)

Milchpulver (Vollmilch- 4.
pulver)

Joghurtpulver 5.
Kefirpulver 6.
teilentrahmtes Milch- 7.
pulver

teilentrahmtes Joghurt- 8.

pulver

teilentrahmtes Kefir-
pulver

Magermilchpulver

9.

10.

Magermilchjoghurtpulver 11,
Magermilchkefirpulver 1é.
Buttermilchpulver 13.

wie Spalte 1, IX b),
jedoch ohne Verwen-
dung von Milchzucker-
erzeugnissen und Iac-
tase, aus Milch und/
oder Sahneerzeugnis-
sen,mit hdchstens 5%
Wassergehalt

wie Nr. 1, jedoch aus
Sahne joghurt (Rahm-
Joghurt

wie Nr. 1, jedoch aus
Sahnekefir (Rahmkefir)

wie Nr, 1

wie Nr,
Joghurt

wie Nr.
Eefir

wie Hr. 1

1, jedoch aus

1, jedoch aus

wie Nr. 1, Jedoch
fettarmem Joghurt

¥wie Fr, 1, Jedoch
fettarmem EKefir

wie Br. 1

wie Nr. 1, Jedoch
Magermilchjoghurt

¥Wie Nr. 1, Jedoch
Magermilchkefir

wie Spalte 1, IX 1),
Jedoch ohne Verwendung
von Milchzuckererzeug-
nissen und lactase,
aus Buttermilcherzeug
nissen, mit h¥chatens
7% Wassergebalt:

aus

aus

aus

aua

mindestens 42,0

mindestens 42,0

mindestens 42,0

mindestens 26,0

windestens 26,0

mindestens 26,0

wehr als 1,5 -
weniger als‘26,0

mehr als 1,5
weniger als 26,0

nehr als 1,5
weniger als 26,0

h8chstens 1,0

' htchstens 1,0

hSchstens 1,0

h8chstens 15,0"
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Begriindung:

Getrocknete Joghurt- und Kefirerzeugnisse, die
im Handelsverkehr iblicherweise als Joghurt-
bzw. Kefirpulver bezeichnet werden, sind nach
der bisherigen Rechtslage im Zutatenverzeichnis
von Weiterverarbeitungserzeugnissen ais
"Trockenmilcherzeugnisse' auszuweisen.

Durch die vorgeschlagene Anderung wird eine fir
den Verbraucher informativere Kennzeichnung von
in anderen Lebensmitteln enthaltenen getrockne-
ten Joghurt- und Kefirerzeugnissen und damit
auch eine Verbesserung der Absatzchancen dieser
fiir den Verbraucher mit einer besonders positi-
ven Wertvorstellung verbundenen Procdukte er-
reicht,.
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§ 20 Nr. 3d - neu - (Anlage 1 MilchErzV)

In § 20 ist nach Nummer 3¢ - neu - folgende Nummer 3d

einzufiigen:

'3d. In Anlage 1 werden in der Gruppe XV, Spalte 1 Buchsta-
be b die Worte
"aus entrahmter Milch hergestellten”
gestrichen.'

Begrﬁndung:

Durch die vorgeschlagene Anderung wird die
Méglichkeit geschaffen, sidmtliche Milcheiweifl-
erzeugnisse der Gruppe XII zur Herstellung von
Milchhalbfetterzeugnissen zu verwenden, und
zwar insbesondere auch Milcheiweiflerzeugnisse,
die aus Molke hergestellt worden sind.

Molkeneiweil wird mit den heute méglichen
Verfahren in hoher Qualit#t hergestellt und ist
den iibrigen Milcheiweiferzeugnissen in ernidh-
rungsphysiologischer Hinsicht durchaus ebenbiir-
tig., Es Dbesitzt die positiven funktionellen
Eigenschaften der MilcheiweiBlerzeugnisse, wie
Wasserbindung, Emulsionsstabilisierung und
Gelbildung, ohne die geschmacklichen Nachteile
der iibrigen Milcheiweiferzeugnisse aufzuweisen.

Sein AusschluB bei der Herstellung von Milch-
halbfetterzeugnissen ist daher heute nicht mehr
gerechtfertigt.
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(Anderung der Butterverordnung) und § 27

a) § 21 ist wie folgt zu fassen:

'§ 21
Anderung der Butterverordnung

Die Butterverordnung vom 16. Dezember 1988 (BGBl. I

S.

i.

2286, 2657) wird wie folgt geidndert und ergénzt:

§ 3 wird wie folgt gedndert:

a) In Absatz 1 ...... ) weiter wie Regierungsvorlage
b) Absatz 2 erhdlt...)

§ 29 wird wie folgt gedndert und ergidnzt:
a) Der bisherige Wortlaut wird Absatz 1.
b} Folgender Absatz 2 wird angefligt:
"(2) Butter darf bis zum 31. Dezember 1989 noch

mit einer Kennzeichnung nach den bisher geltenden
Vorschriften in den Verkehr gebracht werden.'

Als Folge ist in

- der Prdambel der Milchverordnung

in Absatz 3 das Zitat '§ 19 Nr. 1 und 4 Buchstabe b
des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstidndegesetzes'
durch das Zitat

"§ 19 Nr. 1, 2 Buchstabe b und Nr. 4 Buchstabe b des
Lebensmittel- und Bedarfsgegenstindegesetzes"

zu ersetzen,
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b) In § 27 ist der Satzteil vor Nummer 1 wie folgt =zu
fassen:

""§ 21 Nr. 2 tritt am 1. Januar 1989 in Kraft. Im iibrigen
tritt diese Verordnung am Tage nach der Verkiindung in

*)

Kraft; gleichzeitig treten aufler Kraft:"

Begrindung:

Das Fehlen einer Ubergangsregelung in der
Butterverordnung bringt viele Butteranbieter in
wirtschaftliche Schwierigkeiten, weil sie wegen
der ab dem 01.01.1989 geltenden neuen Kenn-
zeichnungsvorschriften die Vorrite an altem
Verpackungsmaterial nicht mehr aufbrauchen
diirfen.

Die vom Bundesminister fir Ernidhrung, Landwirt=-
schaft und Forsten im Einvernehmen mit dem
Bundesminister fiir Jugend, Familie, Frauen und
Gesundheit deshalb schon eingeriumte Frist, dafl
die Uberwachungsbehérden bis zum 30.04.1989
Butter mit alter Kennzeichnung nicht beanstan-~
den, erweist sich jedoch als nicht ausreichend.
Deswegen erscheint es notwendig, in die Butter-
verordnung eine Obergangsfrist bis zum 31.12.
1989 aufzunehmen.

*) Hinweis zu den Ziffern 20 bis 22 (jeweils Buchstabe b
i betreffend § 27)

In § 27 ist der Satzteil vor Nummer 1 wie folgt zu fassen:
"§ 21 Nr. 2 tritt am 1. Januar 1989, § 22 Nr. la, 1b und 2a
dieser Verordnung treten  mit Wirkung vom 1. April 1990
in Kraft. Im tibrigen tritt diese Verordnung am Tage nach
der Verkiindung in Kraft; gleichzeitig treten auBer Kraft:"



- 19 - Drucksache 55/89 (BeschluBl)

21. § 22 (§ 14 Abs. 2 und Anlage 3 KidseV0) und § 27

a) In § 22 ist

aa) nach Nummer 1 folgende Nummer la einzufiigen:

"1a. § 14 Abs. 2 Nr. 6 erhdlt folgende Fassung:

"6, bei Kidse und Erzeugnissen aus Kidse, ausge-~
nommen Schmelzkise und Schmelzkdsezube-
reitungen einschlieBlich Kochkdse den Hin-
weis '"widrmebehandelt" in engem rdumlichen
Zusammenhang mit jeder Angabe der Verkehrs-
bezeichnung, sofern der Kise oder das
Erzeugnis aus Kise oder der zur Herstellung
dieses Erzeugnisses verwendete Kidse wirme-

behandelt worden ist,';'

bb) nach Nummer 2 folgende Nummer Za anzufiigen:

'2a. In Anlage 3 Nr. 3 Satz 1 werden in Buchstabe f
und in Satz 2 jeweils die Worte
"nach der Herstellung zur Verlingerung der
Haltbarkeit"
gestrichen.'

b) In § 27 ist der Wortlaut vor Nummer 1 wie folgt zu
fassen:

"§ 22 Nr. 1a und 2a dieser Verordnung treten mit Wirkung
vom 1. April 1990 in Kraft., Im f{ibrigen tritt diese
Verordnung am Tage nach der Verkiindung in Kraft;
gleichzeitig treten aufler Kraft:"*)

*) siehe Hinweis in Ziffer 20b.
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Begrindung:

Auf dem Markt befinden sich wirmebehandelte
Kdse, darunter auch Frischkédse und Frischkidse-
zubereitungen, ohne dall die Wirmebehandlung
dieser Erzeugnisse aus 1ihrer Kennzeichnung
ersichtlich wére. Dabei werden in der Regel
wdhrend des Herstellungsprozesses die einzelnen
Produktkomponenten vor ihrer Mischung zum
Fertigerzeugnis widrmebehandelt. Durch diese Art
der Prozefifiihrung bei der Herstellung dieser
Erzeugnisse, die gegeniiber echten Frischproduk-
ten eine wesentlich verlidngerte Haltbarkeit,
z.T. sogar ohne Kiihlhaltung, aufweisen, wird
die z.Z. geltende Kennzeichnungsregelung des
§ 14 Abs. 2 Nr. 6 der Kédseverordnung unter-
laufen.

Im Interesse der Verbraucher und der Hersteller
von echten Frischprodukten ist aber eine
Abgrenzung zwischen widrmebehandelten und echten
Frisch-Produkten erforderlich.

Diesem Zweck dient die vorgeschlagene Anderung.
Im iibrigen ist eine ausreichende Ubergangsfrist

fiir die Kennzeichnung von wirmebehandeltem Kise
einzurdumen.
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22. § 22 Nr. 1'b - neu - (§ 26 Abs. 2 KidseV0O) und § 27

a) In § 22 ist nach Nummer 1a - neu - folgende neue Num-

mer 1b einzufiigen:

"Ib. In § 26 Abs. 2 Satz 2 werden die Kurzbezeichnungen

fiir nachstehende Linder wie folgt neu festgesetzt:
"Bayern BY

Berlin BE

Niedersachsen fir die

Regierungsbezirke
Braunschweig, Hannover

und Liineburg NI I
fiir den Regierungs-

bezirk Weser-Ems NI II
Nordrhein-Westfalen NW
Saarland SL'!

b) In § 27 ist der Wortlaut vor Nummer 1 wie folgt zu
fassen:

""§ 22 Nr. 1b dieser Verordnung tritt mit Wirkung vom
1. April 1990 in Kraft. Im {ibrigen tritt diese Verord-
nung am Tage nach der Verkiindung in Kraft; gleichzeitig
treten aufler Kraft:”*)

Begriindung:

In § 22 Abs. 1 Satz 3 der Butterverordnung vom
16. Dezember 1988 wurde die Kurzbezeichnung vor
der Kontrollnummer systematisiert. Sie besteht
jetzt einheitlich aus zwei Grofbuchstaben. Im
Milchrecht sollten einheitliche Bezeichnungen
verwendet werden.

Die Anderung beinhaltet die Anpassung an die
Bezeichnung in der Butterverordnung.

*) siehe Hinweis in Ziffer 20b.
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1.1.9 und 1.2

In Anlage 4 sind

a) in Nummer 1.1.9 die Worte

b}

"des Arbe
durch die
"der Arb
méglich i
zu ersetz

in Nummer
"diirfen"

die Worte
"in wihre

einzuflige

itsplatzes"

Worte

eitspldtze, an denen ein Kontakt mit Milch
st,"

en;

1.2 Satz 4 nach dem Wort

nd der Arbeitszeit zugidnglichen Toiletten"

n.

Begriindung:

Die Formulierungen in der Regierungsvorlage
stimmen mit dem Text der umzusetzenden Richt-
linie 85/397/EWG, Anhang A Kapitel I  Buch-
stabe g vollstindig sowie mit dem Text der
Nummer 2 weitgehend iiberein; 1lediglich der
letzte Satz der Nummer 2 ist nicht i{bernommen.

Gerade der letzte Satz der Nummer 2 kdnnte aber
als Relativierung im Sinne des Anderungsantra-
ges verstanden werden.

Beide Richtlinienformulierungen sind wértlich
aus der Richtlinie 64/433/EWG (Frischfleisch-
richtlinie), siehe dort Anhang I Nr. 2 Buchsta-
be a bzw. Nummer 11, ibernommen. Es ist nicht
beriicksichtigt, daf an den Arbeitsplitzen im
Schlacht- und Zerlegungsbereich ausnahmslos
Kontakt mit dem hygienisch 1labilen Rohstoff
Fleisch zustandekommt, wdhrend ein Kontakt zur
Milch in den hier betroffenen Betrieben nur an
wenigen Arbeitsplitzen mdglich ist.

Ebenso erscheint es nicht sinnvoll, fiir simt-
liche Handwascheinrichtungen im Umkleidebereich
handfreie Bedienung zu fordern, da die dortigen
Einrichtungen entweder vor Arbeitsbeginn oder
nach Arbeitsende benutzt werden. Im ersten Fall
ist eine zusdtzliche Reinigung am Arbeitsplatz
selbst erforderlich, im zweiten Fall ist kein
Sinn fir eine handfreie Bedienung erkennbar.
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Anlage 4 Nr. 3.6.3

In Anlage 4 Nr. 3.6.3 sind

a) die Worte
"'sowie ab 01.01.1993 eine iibermiRige"
zu streichen und

b) die Worte
""bei UHT-Anlagen mufl ab 01.01.1993 eine mehrfache Erhit-
zung von Milch ausgeschlossen sein,"
anzufiigen.

Begrﬁndung:

Ein automatisches Sicherheitssystem zur Verhin-
derung einer (berm#figen Erhitzung ist nach
Aussage der Apparatehersteller bisher noch
nicht entwickelt. Im iibrigen sind durch die in
Anlage 6 genannten Zeit-, Temperatur~- und
Grenzwerte bzw. Sterilisationswerte bei allen
anerkannten Wirmebehandlungsverfahren einer
libermidfigen Erhitzung bereits Grenzen gesetzt.

Das eigentliche, sachlich begriindete Anliegen
besteht darin, zu verhindern, daf speziell bei
UHT-Anlagen Milch infolge Rilcklauf zweifach
oder mehrfach erhitzt wird.

Solche Produktrickliufe ergeben sich,’ wenn
Stérungen an Verpackungsanlagen auftreten oder
ganze Verpackungslinien kurzzeitig ausfallen.
Durch den Einbau eines Steriltanks nach dem
Erhitzer kann dieses Problem geldst werden.
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Anlage 4 Nr, 3.6.4

In Anlage 4 Nr. 3.6.4 sind nach den Worten

"erhitzter Milch"

die Worte

" insbesondere durch Herstellung eines Druckgefdlles™

einzufiigen.

Begriindung:

Die jetzige Formulierung ist sehr
weit gefaBt und 14Bt unterschied-
liche Auslegungen iiber die Art und
Weise der technischen Ausfihrung
der Schutzvorrichtung zu. Mit der
vorgeschlagenen Ergédnzung wird
eine Prdzisierung des Gewollten
erreicht. Unbillige Hidrten sollen
durch eine Ausnahmeregelung unter

§ 16 Abs. 6 - neu - iygl, Ziffer 17
dieses Beschlusses) vermieden
werden.- - '
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26. Anlage 5 Nr. 3

27.

In Anlage 5 sind in Nummer 3 die Worte "fiir die Behandlung

und Bearbeitung" durch die Worte "beim Be- und Verarbeiten
und Behandeln" zu ersetzen.

Begrundung:

Sprachliche Anpassung an Nummer 4.

Anlage 6 Nr, 3.1 und 3.4

In Anlage 6 sind in den Nummern 3.1 und 3.4 jeweils die
Bezeichnungen "ml" durch die Bezeichnung “cns“ Zu er-

setzen,

Begrﬁndung

In der Richtlinie des Rates vom 5, August 1985 (83/397/EWG)
wird zwar d1e Bezeichnung namln vervendet, in NP. 1.3 dieser
Anlage 6, in§ 5 Abs, 2 dieser Vcrordnung und in der

geltenden Milch- gutevcrordnung (s. §§ 3, 4, 9) heiBt es
aber jeweills uem~n,

D1es bedarf einer Klarste!1ung,-zumal such in 8 5 Abs, 2

dieser Verordnunq auf die Milch- Guteverordnung Bexug
genommen wird,
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Anlage 6 Nr.

S26 - ‘%7597

3.1

In Anlage 6

Nr. 3.1 ist in der Tabelle vor dem Wort

"Lipopolysaccharid-Gehalt (LPS})"

das Wort
l!ode rll'

einzufiigen.

Begriindung:

Laut Anhang A Kapitel VI Buchstabe d und
Kapitel VII Nr. 2 der EG-Milchhygiene-Richt-
linie (83/397/EWG) mufl Rohmilch bzw. pasteuri-
sierte Milch einem Pyruvatest oder einer
anderen Kontrolle mit gleichwertigen Ergeb-
nissen unterzogen werden. Der LPS-Test ist dem
Pyruvatest mindestens gleichwertig. Die Wahl-
moéglichkeit zwischen beiden Verfahren sollte
auch in -der Milchverordnung gegeben sein, da
ein zweifacher Test nicht erforderlich er-
scheint.
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Entschliefungen

§ 6

Der Bundesrat begriBt, daB durch Erlaf der Verordnung uber
Hygiene~ und Qualitétsaﬁforderungen an die Gewinnung, Behandlung
und das Inverkehrbringen von Milch Regelungen, die bisher

auf verschiedene Verordnungen verteilt waren, zusammengefaBt

und {berholte Vorschriften ersetzt werden. Er

hdlt die Verordnung aber hinsichtlich bundeseinheitlicher
Vorschriften fir Vorzugsmilch flUr erginzungsbedtirftig. Die Vor.
schriften der Linder fiir Yorzugsmilch sind nicht ein-
heitlich und entsprechen zum Teil nicht mehr dem neuesten

Stand des Wissens. Der Bundesrat bittet daher die Bundes-

regierung, alsbald Regelungen fir Vorzugsmilch vorzulegen.

§§ 6 und 7

Die Bundesregierung wird gebeten, durch XAnderung des
Lebensmittel- und Bedarfsgegenstindegesetzes die Voraus-
setzungen dafiir zu schaffen, daB geringfiigige Verstdfe
gegen § 7 der Milchverordnung als Ordnungswidrigkeit
geahndet werden kdnnen. Entsprechendes gilt flir VerstoBe
gegen § 6 der Milchverordnung.
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Anlage 8

Die Bundesregierung wird gebeten zu priifen, ob kilnftig die

Fuﬂnote. Nr. 2 durch -folgende Fassmlg ersetzt werden sollte:

"(2) Bei Versand ist Kennzeichen und Staatszugeh8rigkeit

des grenzilberschreitenden aktiven Beftrderungsaittels
einzutragen."

Begrindung

Innerhalb der EG wird ein einheitliches Formblatt bei allen

2ollbehorden verwendet, bieses Formblatt hat in der deutschen
Fassung die Bezeichnung: (Nr, 0737
Einheitspapier/Bestimmung -Eingang/Einfuhr-) + 111 B 7 -

{1988). In Position 2! ist die o, g. Formulierung
festgelegt,



