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Verordnung

des Bundesministers fiir Gesundheit

Verordnung zur Anderung fleisch- und gefliigelfleischhygienerechtlicher

Vorschriften

A. Zielsetzung

Durch mehrere Richtlinien des Rates zur Regelung gesundheitlicher Fragen
beim Handelsverkehr mit Fleisch, Fleischerzeugnissen sowie Hackfleisch,
Fleisch in Stiicken von weniger als 100 g und Fleischzubereitungen werden
die gemeinschaftsrechtiichen Vorschriften fiir die Gewinnung und Behand-
lung von Fleisch im Interesse des vorbeugenden Gesundheitsschutzes ver-

bessert und erganzt.
AuBerdem ist es erforderlich, einem Urteil des Europdischen Gerichtshofs

zu Gefliigelfleischkontrollen im innergemeinschaftlichen Handel Rechnung

zu tragen.

B. Losung

In der Verordrung werden im einzelnen die zur Umsetzung des Gemein-

schaftsrechts erforderlichen Anderungen vorgenommen.

C. Alternativen

Keine
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Telefon (02 28) 36 35 51, Teletax (02 28) 36 1275
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D. Kosten

Dem Bund entstehen durch die Verordnung keine Kosten; den Lindern und
Gemeinden entstehen neue Kosten durch zusdtzliche UberwachungsmaBnahmen
bei Herstellungsbetrieben fiir Hackfleisch im innergemeinschaftlichen
Handelsverkehr. Es wird davon ausgegangen, daB sich nur wenige Spezial-
betriebe an diesem Handel beteiligen werden, die bereits jetzt weit-
gehend die Voraussetzungen erfiillen diirften. Von dahg} ist nur in
Einzelfdllen mit Preiserhéhuhgen aufgrund zusdtzlicher Kostenbelastung
zu rechnen. Je nach Umfang der Einzelpreiserhohungen sind tendenziell
Auswirkungen auf das Verbraucherpreisniveau nicht auszuschlieBen, das
AusmaB 1dB8t sich im voraus aber nicht guantifizieren. Auswirkungen auf
das Preisniveau sind von dem mdglichen geringen Umfang jedoch nicht zu

erwarten.
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24.05.91
G-A-R

Verordnung

des Bundesministers fir Gesundheit

Verordnung zur Anderung fleisch- und gefliigelfleischhygienerechtlicher

Vorschriften

Der Chef
des Bundeskanzleramtes _ , Bonn, den 24. Mai 1991

021 (313) - 731 04 - F1 47/9]

An den

Prisidenten des Bundesrates

Hiermit Ubersende ich die von dem Bundesminister fiir Gesundheit zu

erlassende

Verordnung zur Anderung fleisch- und gefligel-

fleischhygienerechtlicher Vorschriften

mit Begriindung und Vorblatt.

Ich bitte, die Zustimmung des Bundesrates aufgrund des Artikels 80

Abs. 2 des Grundgesetzes herbeizufiihren.

Rudo1f Seiters
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verordnung zur Anderung fleisch- und gefliigelfleischhygienerecht-
licher Vorschriften
vom L B B B B BN B BN

Auf Grund des § 5 Nr. 1 bis 6, des § 13 Abs. 2 Nr. 2, des § 16 Abs. &4
und des § 22 Abs. 2 des Fleischhygienegesetzes in der Fassung der
Bekanntmachung vom 24. Februar 1987 (BGBl. I S. 649), von denen § 5
Nr. 5 und 6 durch Artikel 2 des Gesetzes vom 22. Januar 1991

(BGBl. 1 S. 118) eingefiligt wurde, sowie v v

adf Grund des § 24 Abs. 3 des Geflligelfleischhygienegesetzes in
der Fassung der Bekanntmachung vom 15. Juli 1982 (BGBl. I S. 993),

jeweils in Verbindung mit dem OrganisationserlaB vom 23. Januar

1991 (BGB1. I S. 530), verordnet der Bundesminister fiir Gesundheit:
Artikel 1

Die Fleischhygiene-verordnung vom 30, Oktober 1986 (BGBl. I S. 1678),

gedndert durch Artikel 2 der Verordnung VOM ......cceees. (BGB1. I
ceee.e), wird wie folgt gedndert:

1. In § 1 Abs. 2 Nr. 1 wird folgender Halbsatz angefiigt: "als
Verkaufsraum von Fleischereibetrieben gilt auch ein der un-
" mittelbaren Vorbereitung des Fleisches zum Verkauf dienender
Raum;".

2. § 2 wird wie folgt gedndert:

a) Die Punkte am Ende der Nummern 1 und 2 werden jeweils
durch ein Semikolon ersetzt.

b) Nach Nummer 2 werden folgende Nummern 3 bis 7 eingefiigt:

s



"3, Behandeln:
das Entbeinen, Zerlegen, Zerkleinern oder Mahlen, das
Wiegen, Umhillen, Verpacken, Kennzeichnen, Kihlen,
Gefrieren, Tiefgefrieren, Auftauen, Lagern oder Be-
férdern von Fleisch; Behandeln ist auch jede sonstige
Tdtigkeit im Umgang mit Fleisch, soweit nicht Nummer 4
zutrifft;

4. Zubereiten:
das Herstellen von Fleischerzeugnissen oder Fleisch-
zubereitungen, das Haltbarmachen von Fleischerzeug-
nissen durch Erhitzen, Salzen, Pdokeln, Siuern oder
Trocknen oder durch eine Kombination dieser Verfahren,
das Be- oder Verarbeiten einschlieBlich Wirzen von
Fleisch;

5. Wirzstoffe: Kochsalz, Senf, Gewlirze und Gewurz-
extrakte, Kichenkriuter und ihre Extrakte;

6. Frisches Fleisch:
Fleisch, das Uber das Gewinnen und Uber Nummer 2
Satz 1 hinaus nicht behandelt wurde;

7. Fleischerzeugnis:
ein Erzeughis, das aus Fleisch oder unter Verwendung von
Fleisch so zubereitet worden ist, daB iIm Kern keine
Merkmale von frischem Fleisch mehr vorhanden sind;

8. Fleischzubereitung:

c)

d)

T

ein Erzeugnis, dem Wirzstoffe, Zusatzstoffe oder Lebens-
mittel zugefiigt worden sind und das weder der Nummer
6 noch der Nummer 7 entspricht;".

Die bisherigen Nummern 3 und 4 werden Nummer 9 und 10; der
Punkt am Ende der Nummer 9 wird durch ein Semikolon ersetzt.

Die bisherigen Nummern 5 und 6 werden gestrichen.
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§ S Abs. 1 Satz 2 wird in dem Klammerhinweis die Angabe
5" durch die Angabe "§ 9" ersetzt.

8 wird wie folgt gedndert:

Absatz 1 wird wie folgt gedndert:

aa)

bb)

-

In Nummer 1 wird der Hinweis "Kapitel VII Nr. 1.1
und 3" ersetzt durch den Hinweis "Kapitel I, II, 1V,
V und VII Nr. 1.1 und 3", M '

In Nummer 2 wird der Hinweis "Kapitel VII Nr. 1.2"
ersetzt durch den Hinweis "Kapitel I, II, IV, V und
VII Nr. 1l.2".

b) Absatz 3 Nr., 2 Satz 2 Nr. 2 wird wie folgt gefa@t:

|I2.
‘das Fleisch brauchbar und vollstdndig haltbar gemacht

auf luftdicht verschlossenen Behdltnissen, in denen

worden ist, in Verbindung mit der Angabe des Inhaltes in
gleicher BuchstabengrdBe- und -stdrke, dauverhaft, in
deutlich sichtbarer und leicht lesbarer Schrift, wobei
im Falle der Ausfuhr die Angabe "Freibank" durch eine
gleichsinnige Bezeichnung in eilner Sprache es Empfangs-
landes ersetzt werden kann, und"

c) Absatz 3 Satz 3 wird gestrichen.
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5. § 10 wird wie folgt gedndert:

a) Absatz 1 Nr. 3 wird wie folgt gefaBt:
"3, als
a) frisches Fleisch bei héchstens +7 °C,

b) Nebenprodukte der Schlachtung bei hitchstens +3 °C,

c) leicht verderbliche Fleischerzeugnisse bei einer
vom Hersteller anzugebenden Temperatur,

d) Hackfleisch, Flelsch in Stiicken von weniger als
100 g ocer Fleischzubereitung in Fertigpackun-
gen tiefgefroren bei mindestens - 18' G oder gekihlt
bei hdchstens + 2° C oder '

e) Fleisch im Sinne von Buchstabe d, das als Vor-
oder Zwischenprodukt zur Herstellung von Fleisch-
erzeugnissen bestimmt ist, gefroren bei mindestens
-12° ¢C

in hygienisch einwandfreien Transportmitteln befdrdert

wird."

b) In Absatz 3 Satz 1 wird die Angabe "6.4" durch die
Angabe "6.5" ersetzt.

c) In Absatz 4 Nr. 1 wird das Wort "oder" durch das Wort
"ohne" ersetzt.

6. § 11 wird wie folgt gedndert:
a) Absatz 1 Satz 1 wird wie folgt gedndert:
" aa) In Nummer 2 werden die Worte "des Anhangs A" durch die
Worte "der Anhdnge A und B" ersetzt und am Ende ein
Komma angefigt; '

bb) Nach Nummer 2 werden folgende Nummern 3und 4 eingefigt:
"3, Herstellungsbetriebe fir Hackfleisch oder Fleisch in

Stiicken von weniger als 100 g, wenn gewdhrleistet ist,
da@ die Anforderungen

pre
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a) des Anhangs 1 der Richtlinie BB/657/EWG des Rates
vem 14, Dezember 1988 zur Festlegung der fir die
Herstellung und den Handelsverkehr geltenden An-
forderungen an Hackfleisch, Fleisch in Sticken von
weniger als 100 g und Fleischzubereitungen sowie zur
fAnderung der Richtlinie 64/433/EWG und 72/462/EWG
(ABl. EG 1988 Nr. L 382 S. 3) oder

b) des Anhangs I der Richtlinie 64/433/eWG fir Zerle-
gungsbetriebe und des Anhangs 1 Kapitel I der Richt-
linie 88/657/EWG,

4, Herstellungsbetriebe fir Fleischzubereitungen, wenn geL

wihrleistet ist, daB die Anforderungen des Anhangs A

Kapitel I der Richtlinie 77/99/EWG".

In Absatz 1 Satz 3 wird die Angabe "Bundesminister fir Jugend,
Familie, Frauen und Gesundheit" ersetzt durch die Angabe
"Bundesminister fir Gesundheit",

Absatz 4 wird wie folgt gefaBt:

"(4) Die zustdndige Behdrde hat den Sachverstédndigen der
Mitgliedstaaten und der Kommission die Erstattung von Gut-
achten oder Berichten Uber die Einhaltung der Voraussetzun-
gen fur die Zulassung der in Absatz 1 genannten Betriebe
zu erméglichen.” '

In § 12 Abs. 3 werden der Punkt am Ende durch ein Komma er-

setzt und folgende Nummer angefigt:

s, bei Hackfleisch, Fleisch in Sticken von weniger als 100 g
und Fleischzubereitungen dem Muster nach Anlage 3 Nr. 6.5."

§ 13 wird wie folgt gedndert:

a) Absatz 3 wird wie folgt gedndert:
aa) In den Nummern 1 bis 4 wird jeweils die Angabe "6.5"
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durch die Angabe "6.6", die Angabe "6.6" durch die
Angabe "6.7", die Angabe "6.7" durch die Angabe "6.8",
die Angabe "6.8" durch die Angabe "6.9" ersetzt;

bb) nach Nummer 4 werden der Punkt durch einKomma ersetzt
und folgende Nummer angefligt:

"S5, bel Fleisch in Sticken von weniger als 100 g dem
Muster nach Anlage 3 Nr. 6.10."

c) In Absatz 4 Satz 1 wird in dem Klammerhinweils die Angabe
"§ 13" duzch die Angabe "§ 16" ersetzt. v

9. § 14 Abs. 3 und 4 wird wie folgt gefaBt:

"(3) wildexportbetriebe flUr die Einfuhr von erlegtem Haar-
wild werden vom Bundesminister im Bundesanzeiger bekannt-
gemacht, wenn die oberste Veterindrbehdrde des Versand-
landes bestdtigt hat, daB sie die Anforderungen nach An-
lage 5 erfillen. Absatz 2 Nr. 2 und 3 gilt entsprechend.

(4) Verarbeitungsbetriébe fir die Einfuhr von Fleischer-
zeugnissen werden vom Bundesminister im Bundesanzeiger
bekannt gemacht, wenn sie

1. nach Artikel 4 der Richtlinie 72/462/EWG zugelassen
worden sind oder

2. sofern das Verfahren fir ein Drittland nach Artikel 4 der
vorgenannten Richtlinie noch nicht eingeleitet ist, die
Voraussetzungen nach § 11 Abs. 1 Nr. 2 erfiillen. Absatz 2
Nr. 2 und 3 gilt entsprechend."

—rs
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1. Die §§ 17 und 18 werden durch folgende §§ 17 bis 18 a ersetzt:

u§ 17
Verbote und Beschrinkungen

(1) In den Geltungsbereich der Verordnung dirfen nicht
gingeflhrt oder sonst verbracht werden:

1.

frisches Fleisch von
a) mannlichen, zu Zuchtzwecken verwendeten Schweinen, '

b) Kryptorchiden und Zwittern bei Schweinen,

c) nicht kastrierten mannlichen Schweinen mit einem
Schlachtgewicht Uber 40 kg;

Separatorenfleisch (maschinell entbeintes Fleisch);

Fleisch mit Rickstédnden von Stoffen, die schidlich sind
oder die den GenuB des Fleisches fir die menschliche Ge-

"sundheit gefahrlich oder schiadlich machen kdnnen, sofern

diese Rickstzande die zuldssigen Toleranzen oder, wenn solche
nicht festgelegt sind, die Mengen Uberschreiten, die nach
wissenschaftlichen Erkenntnissen unbedenklich sind;

Fleisch von Tieren, denen Stoffe verabfolgt worden sind,
die den GenuB des Fleisches nach wissenschaftlichen Er-
kenntnissen fiir die menschliche Gesundheit gefdhrlich coder
schiddliech machen;

Fleisch, das mit anderen als zur Kennzeichnung der GenuB-
tauglichkeit zugelassenen Farbstoffen gekennzeichnet
wurde; '
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12.
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frisches Flei§ch van Tieren, bei denen Tuberkulose fest-
gestellt worden ist, und frisches Fleisch von Tieren, bei
denen nach der Schlachtung Tuberkulose oder eine oder mehrere
Zysten von Cysticercus bovis, cellulosae, ovis oder cervi,
lebend oder abgestorben, oder Trichinen (Trichinella
spiralis) festgestellt worden sind;

Fleisch, das mit ionisierenden oder ultravioletten Strahlen
behandelt worden ist;

Hackfleisch und Fleischzubereitungen aus Drittlindern;
Fallwild;

Haarwild, bei dem Merkmale nach Anlage 2 Kapitel VI Nr.
1.3 festgestellt worden sind.

frisches Fleisch von Tieren, die zu jung geschlachtet wurden;

Teile des Tierkdrpers ocder Nebenprodukte der Schlachtung,
die kurz vor dem Schlachten erlittene Verletzungen,
MiBbildungen, Kontamirationen oder Verdnderungen auf-
weisen, soweit diese die GenuBtauglichkeit des Fleisches
beeintridchtigeny

Képfe von Rindern sowie Teile der Muskulatur und anderer
Gewebe des Kopfes, mit Ausnahme der Zunge und des Hirns;

Dickdédrme von Einhufern;

frisches Blut;

S
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16. Hackfleisch oder Fleisch in Stiicken von weniger als 100 g
von Einhufern, Haarwild oder Hauskaninchen;

17. Hackfleisch oder Fleischzubereitungen, hergestellt aus oder
mit Nebenprodukten der Schlachtung;

18. Hackfleisch, Fleisch in StlUcken von weniger als 100 g
und Fleischzubereitungen, hergestellt aus oder mit Separa-
torenfleisch (maschinell entbeintes Fleisch);

(2) Abweichend von Absatz 1 Nr. 1 darf frisches Fleisch von
mannlichen zu Zuchtzwecken verwendeten Schweinen, von Kryptorchi-
den und Zwittern von Schweinen, sowie von sonstigen nicht kastrier-
ten mannlichen Schweinen mit einem Schlachtgewicht Uber 40 kg aus
Mitgliedstaaten unter besonderer Kennzeichnung unmittelbar aus
Schlachtbetrieben in Freibankbetriebe oder in Verarbeitungsbetrie-
be verbracht werden, die nach § 11 Abs. 1 Nr. 2 zugelassen sind.

§ 17a
Ausnahmen

(1) Die Anforderungen an das Verbringen von Fleisch aus
anderen Mitgliedstaaten sowie an die Einfuhr finden keine
Anwendung auf Fleisch, das

LT ok
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von Reisenden in ihrem perstnlichen Gepdck mitge-

fohrt wird, soweit es sich bei Fleisch nach § 13 Abs. 3
Nr. 1 und 4 um eine Menge von hgchstens 1 kg je Person
und bei ancderem Fleisch um eine Menge von hidchstens 30 kg
cder um einen einzelnen Tierkdrper von erlegtem Haarwild
handelt, wenn es den Umstdnden nach ausgeschlossen er-
scheint, daB es zum Handel oder zur gewerblichen Ver-
wendung bestimmt ist;

als Geschenk von natirlichen Personen mit Mohnsitz
auBerhalb des Geltungsbereichs dieser Verordnung an
natlirliche Personen unmittelbar eingeht und aus-
schlieBlieh zum eigenen Verbrauch des Empfangers

bestimmt ist, soweit es sich bei Fleisch nach § 13 Abs. 3
Nr. 1 und 4 um eine Menge von hdchstens 1 kg und bei
anderem Fleisch um eine Menge von hdchstens 30 kg
handelt, wenn es den Umstdnden nach ausgeschlos-

sen erscheint, daB das Fleisch zum Handel ecder zur ge-
werblichen Verwendung bestimmt ist;

. ausschlieBlich zur Versorgung internationaler Organi-

L

ey E

sationen oder auslandischer Streitkridfte, die in der
Bundesrepublik Deutschland stationiert sind, bestimmt
ist;

zur Lagerung in einem Zollager fiir Schiffshedarf in den
Geltungsbereich dieser Verordnung verbracht wird, wenn
sichergestellt ist, daB das Fleisch nicht ohne zoll-
amtliche Mitwirkungen in den freien Verkehr gelangen kann
und als unverzollter Schiffsbedarf aus dem Geltungshe-
reich dieser Verordnung verbracht wird.
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Hinsichtlich der Nummer 1 und 2 bleiben die Vorschriften
Uber die Untersuchung auf Trichinen unberihrt. Eine Fleisch-
untersuchung ist durchzufihren, wenn bei der Einfuhr oder
dem sonstigen Verbringen in den Geltungsbereich dieser Ver-
ordnung festgestellt wird, daB diese zum Schutze des Ver-
brauchers erforderlich ist.

(2) von den Vorschriften des § 13 Abs. 2 in Verbindung mit
§ 14 kann die zustdndige Landesbehiirde fir die Einfuhr oder
das sonstige Verbringen Ausnahmen zulassen fiUr Fleisch, das
fir

1. Messen, Ausstellungen oder &hnliche Veranstaltungen,
2. wissgnschaftliche Versuchszwecke

bestimmt ist, sofern durch amtliche Uberwachung sicherge-
stellt wird, daB das Fleisch nicht gewerbsm&Big als Lebens-
mittel in den Verkehr gebracht wird, und im Falle der Nummer
2 nach Beendigung des Versuchs aus dem Geltungsbereich der
Verordnung verbracht oder nach den Vorschriften des Tier-
kérperbeseitigungsgesetzes beseitigt wird.

§ 18
Straftaten

Nach § 28 a Nr. é des Fleischhygienegesetzes wird bestraft,
wer entgegen § 17 Abs. 1 Fleisch einfihrt oder sonst ver-
bringt.
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§ 18 a
Ordnungswidrigkeiten

(1) Wer eine in § 18 bezeichnete Handlung fahrldssig begeht,
handelt nach § 29 Abs. 1 des Fleischhygienegesetzes
ordnungswidrig.

(2) Ordnungswidrig im Sinne des § 29 Abs. 2 Nr. 3 des Fleisch-
hygienegesetzes handelt, wer vorsdtzlich oder fahrldssig ent-
gegen

1. §.3 Satz 1 Schlachttiere nicht oder nicht rechtzeitig kenn-
zejichnet oder kennzeichnen 1aB8t,

2. § 4 Abs. 3 dort bezeichnete Merkmale nicht oder nicht recht-
zeitig mitteilt,

3. § 7 Abs. 2 Fleisch fir den innerstaatlichen Verkehr gewinnt,
zubereitet oder behandelt,

4. § 8 Abs. 2 bedingt taugliches Fleisch brauchbar macht oder es
mit anderem Fleisch in Berlhrung kommen 138t,

5. § 8 Abs. 3 Fleisch abgibt, das nicht oder nicht in der vorge-
schriebenen Weise mit den dort vorgeschriebenen Angaben kennt-
lich gemacht ist,

6. § 8 Abs. &4 Briihwilrstchen abgibt,

7. § 8 Abs. 5 oder 6 Fleisch abgibt,

8. § 9 Isolierschlachtbetriebe oder -raume betreibt,

s
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9. § 10 Abs. 1 Fleisch in einen anderen Mitgliedstaat ver-
bringt,

10. § 12 Abs. 2 Fleisch aus einem anderen Mitgliedstaat in
den Geltungsbereich dieser Verordnung verbringt,

11. § 13 Abs. 2 Fleisch einfihrt oder

12. § 15 Abs. 1 eine Probenahme nicht duldet.®
v '
11. Anlage 1 wird wie folgt geéncert:
a) In Kapitel I wird nach Nummer 5.6 folgender Absatz einge-
figt:

"Oie Schlachterlaubnis kann versagt werden, wenn bei dem
untersuchten Tier andere auf den Menschen Ubertragbare
Krankheiten als die in Nummer 5.1 genannten festgestellt
worden sind oder der vercdacht auf solche Krankheiten vor-
liegt."

b) Kapitel II wird wie folgt gedndert:
aa) Nummer 5 wird wie folgt gefaBt:

"5, Die Untersuchung ist wie folgt durchzufihren:

5.1 bei allen Schlachttieren nach § 1 Abs. 1 des Fleisch-
hygienegesetzes:

5.1.1 Priifung des Blutes auf Farbe, Gerinnungsfdhigkeit und
Anwesenheit fremder Bestandteile;

5.1.2 Besichtiqung der Muskulatur, des Binde- und Fettge-
webes, der Knochen, insbesondere der gespaltenen
Wirbelssiule, der Gelenke und des Brustbeins, beim
Schwein auch der Haut;
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bei Uber sechs Wochen alten Rindern, bel in Gattern

gehaltenem Schalerwild mit Ausnahme von Wildschweinen:

Besichtigqung von Kopf und Rachen; die Schlund-
kopf-, Kehlgangs- und Ohrspeicheldrisenlymph-
knoten (Lnn. retropharyngei, mandibulares

und parotidei) sind anzuschneiden und zu unter-
suchen; die duBeren Kaumuskeln sind nach zwei
Anschnitten parallel zum Unterkiefer und die
inneren Kaumuskeln (Musculus pterygoideus lateralis
und medialis) nach einem Anschnitt zu untersuchen;
bei nicht enthduteten Képfen von Kidlbern (Rinder
vor dem Zahnwechsel bis zu einem Schlachtgewicht
von 150 kg) kann auf die #uBeren Kaumuskelschnitte
verzichtet werden, wenn bei den iibrigen Untersuchun-
gen keine Finnen festgestellt worden sind und das
Fleisch nicht fir den innergemeinschaftlichen
Handelsverkehr bestimmt ist; die Zunge ist so _
weit zu ldsen, daB die Maul- und Rachenschleimhaut
in ihrem ganzen Umfang besichtigt werden kann;

zur Untersuchung ist die Zunge zu besichtigen, zu
durchtasten sowie ein Lingsschnitt in die Muskula-
tur an der unteren Fliche der Zunge anzulegen, ohne
den Zungenkdrper zu stark zu besché@digen; die Man-
deln sind nach der Untersuchung zu entfernen;

Besichtigung der Luftréhre; Besichtigung und Durch-
tasten der Lunge und der Speiserthre, nach deren
Lsen von -der Luftrdhre; die Lymphknoten an der
Lungenwurzel (Lnn. tracheobronchales) und im
Mittelfell (Lnn. mediastinales) sind anzuschneiden
und zu untersuchen; die Luftrdhre und die Hauptluft-
réhreniste missen durch einen Langsschnitt gedf fnet

_werden; auBerdem ist ein Querschnitt im unteren

Drittel der Lunge durch die Hauptluftr&hrendste
anzulegen; das Anschneiden der Lunge ist jedoch
nicht erforderlich, wenn die Lunge vom menschlichen
verzehr ausgeschlossen wird;
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5.2.3

5.2.5

5.2.6

5.2.7

5.2.8

5.2.9
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Besichtigung von Herzbeutel und Herz; am Herzen ist ein
Ldngsschnitt anzulegen, durch den die Kammern gedffnet
werden und die Scheidewand durchtrennt wird sowie

ein weiterer, der von den Herzohren zur Herzspitze ver-
lauft;

Besichtigung des Zwerchfells nach Ldsen der serdsen

Uberziige;

Besichtigung und Durchtasten der Leber sowie An-
schneiden und Untersuchung der Lymphknoten an der
Leberpforte (Lnn. hepatici) und der Lymphknoten an
der Bauchspeicheldrise (Lnn. pancreatico duodenales);
je ein Einschnitt an der Magenfldche der Leber und

an der Basis des "Spigelschen Lappens" zur Unter-
suchung der Gallengdnge; die Gallenblase ist zu
besichtigen und danach zu entfernen.

Besichtigung des Magen-Darm-Kanals, der Lymphknoten
der Magengegend (Lnn, atriales) und des Mesenteriums
sowie der Mesenteriallymphknoten (Lnn. jejunales,
caecales, colici und mesenterici caudales); Durch-
tasten der Lymphknoten der Magengegend sowie der
Mesenteriallymphknoten und, falls notwendig, An-
schneiden dieser Lymphknoten;

Besichtigung und Durchtasten der Milz;
Besichtigung der Nieren und der Harnblase; falls
notwendig, sind die Nieren und ihre Lymphknoten

(Lnn. renales) anzuschneiden;

Besichtigung von Brust- und Bauchfell;

5.2.10 Besichtigung der Genitalien;
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5.2.11 Besichtigung und, falls notwendig, Durchtasten und
Anschneiden des Euters und seiner Lymphknoten (Lnn.
mammarii); bei Kihen ist jede Euterhilfte durch
einen langen und tiefen Einschnitt bis zu den Zister-
nen (Sinus lactiferes) zu spalten, auBer wenn das
Euter vom menschlichen Verzehr ausgeschlossen wird;

5.3 bei unter sechs Wochen alten Rindern:

5.3.1 Besichtigung von Kopf und Rachen; die Schlundkopf-
lymphknoten (Lnn. retropharyngei) sind ‘anzu-
schneiden und zu untersuchen; die Maul- und
Rachenschleimhaut ist zu besichtigen, die Zunge ist
zu besichtigen und zu durchtasten; die Mandeln sind
zu besichtigen und danach zu entfernen;

5.3.2 Besichtigung von Lunge, Luft- und Speisershre; Durch-
tasten der Lunge; die Lymphknoten an der Lungenwurzel
(Lon. trachecbronchales) und im Mittelfell (Lnn.

- mediastinales) sind anzuschneiden und zu untersuchen;
die Luftréhre und die Hauptluftrihrendste missen
durch einen Langsschnitt getif fnet werden; auBerdem
ist ein Querschnitt im unteren Drittel der Lunge
durch die Hauptluftrdhrendiste anzulegen; das
Anschneiden der Lunge ist jedoch nicht erforderlich,
wenn sie vom menschlichen Verzehr ausgeschlossen
wird;

s
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Besichtigung von Herzbeutel und Herz; am Herzen ist ein
Lingsschnitt anzulegen, durch den die Kammern gedffnet
werden und die Scheidewand durchtrennt wird;

Besichtigung des Zwerchfells;

Besichtigung der Leber, der Lymphknoten an der Leber-
pforte (Lnn. hepatici) und Bauchspeicheldrise (Lnn.
pancreatico duodenales); Durchtasten und, falls
notwendig, Anschneiden der Leber und ihrer Lymph-
knoten; die Gallenblase ist zu besichtfgen und

danach zu entfernen,

Besichtigung des Magen-Darm-Kanals, Besichtigung
und Durchtasten der Lymphknoten der Magengegend
(Lnn., atriales) und des Mesenteriums sowie der
Mesenteriallymphknoten (Lnn. jejunales, caecales,
colici und mesenterici caudales) und, falls not-
wendig, Anschneiden dieser Lymphknoten;

Besichtigung und Durchtasten der Milz;
Besichtigung der Nieren und der Harnblase; falls
notwendig, sind die Nieren und ihre Lymphknoten

(Lnn. renales) anzuschneiden;

Besichtigung von Brust- und Bauchfell;

5.3.10 Besichtigung und Durchtasten der Nabelgegend und der

Gelenke; im Verdachtsfall ist es erforderlich, in der
Nabelgegend einen Einschnitt vorzunehmen und die Ge-
lenke zu dffnen; die Synovia ist zu untersuchen;

bei Schweinen einschlieBlich in Gattern gehaltenen Wild-
schweinen:

5.&.1

Besichtigung von Kopf und Rachen; die Kehlgangs-
lymphknoten (Lnn. mandibulares) sind anzuschneiden
und zu untersuchen; Maul- und Rachenschleimhaut so-
wie Zunge sind zu besichtigen; die Mandeln sind zu
untersuchen und danach zu entfernen;
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5.4.2 Besichtigung von Lunge, Luft- und Speisershre; Durch-
tasten der Lunge, der Lymphknoten an der Lungenwurzel
(Lnn. tracheobronchales) und im Mittelfell (Lnn.
mediastinales); die LuftrBhre und die Hauptluft-
rihrendste missen durch einen Langsschnitt gedf fnet
werden; auBerdem ist ein Querschnitt im unteren Drittel
der Lunge durch die Hauptluftrdhrendste anzulegen; das
Anschneiden der Lunge ist jedoch nicht erforderlich,
wenn sie vom menschlichen Verzehr ausgeschlossen wird;

hd '

5.4.3 Besichtigung von Herzbeutel und Herz; am Herzen ist ein
Léangsschnitt anzulegen, durch den die Kammern gedffnet
werden und die Scheidewand durchtrennt wird;

5.4.4 Besichtigung des Zwerchfellss

5.4.5 Besichtigung der Leber sowie der Lymphknoten an der
Leberpforte (Lnn. hepatici) und Bauchspeicheldrise
(Lnn. pancreatico duodenales); Durchtasten der
Leber und Anschreiden ihrer Lymphknoten; die Gallen-
blase ist zu besichtigen und danach zu entfernen;

5.4.,6 Besichtigung des Magen-Darm-Kanals, der Lymphknoten
der Magengegend (Lnn., gastricl) und des Mesenteriums
sowie der Mesenteriallymphknoten (Lnn. jejunales,
ileocolici, colici und mesenterici caudales);
Durchtasten der Lymphknoten der Magengegend und der
Mesenteriallymphknoten und, falls notwendig, An-
schneiden dieser Lymphknoten;

5.4.,7 Besichtigung und Durchtasten der Milz;

5.4.8 Besichtigung der Nieren und der Harnblase; falls
notwendig, sind die Nieren und ihre Lymphknoten
(Lnn renales) anzuschneiden;

5.4.9 Besichtigung von Brust- und Bauchfell

5.4.10 Besichtigung der Genitalien;
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5.4.11 Besichtigung des Ges3uges und seiner Lymphknoten
(Lnn. mammarii); bei Sauen Anschneiden der
Lymphknoten des Gesduges;

5.4.12 Besichtigung und Durchtasten der Nabelgegend und
der Gelenke bei jungen Tieren; im Zweifelsfall ist
es erforderlich, in der Nabelgegend einen Einschnitt
vorzunehmen und die Gelenke zu &ffnen;

5.5 bei Schafen und Ziegen: v '
5.5.1 Besichtigung des Kopfes nach Abziehen der Haut und;

im verdachtsfall, Untersuchung des Rachens,
des Maules, der Zunge, der Schlundkopf- und
Ohrspeicheldrisenlymphknoten; unbeschadet der
tierseuchenrechtlichen Vorschriften sind diese
Untersuchungen entbehrlich, wenn die zustédndige
Behtirde gewdhrleisten kann, daB der Kopf -
einschlieBlich der Zunge und des Gehirns - vom
menschlichen Verzehr ausgeschlossen wird;

5.5.2 Besichtigung der Lunge, Luft- und Speiserthre;
Durchtasten der Speiserdhe nach deren Lésen von
der Luftrdéhre; Durchtasten der Lunge und der
Lymphknoten an der Lungenwurzel (Lnn. tracheo-
bronchales) und im Mittelfell (Lnn. mediastinales);
im Verdachtsfall missen diese Organe und Lymph-
knoten angeschnitten und untersucht werden;

5.5.3 Besichtigung von Herzbeutel und Herz;
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5.5.4 Besichtigung des Zwerchfells

5.5.5 Besichtigung der Leber und der Lymphknoten an der

Leberpforte (Lnn. hepatici) und Bauchspeicheldriise
(Lnn. pancreaticoduodenales); Durchtasten der
Leber und ihrer Lymphknoten; Einschneiden der Magen-
flédche der Leber zur Untersuchung der Gallenginge;
die Gallenblase ist zu besichtigen und danach zu
entfernen;

5.5.6 Besichtigung des Magen-Darm-Kanals, der’Lymphknoten '

der Magengegend (Lnn. gastrici) und des Mesenteriums

sowie der Mesenteriallymphknoten (Lnn. mesenterici

craniales und caudales);

5.5.7 Besichtigung und Durchtasten der Milz;
5.5.8 Besichtigung der Nieren; falls notwendig, sind die
Nieren und ihre Lymphknoten (Lnn. renales)

anzuschneiden;

5.5.9 Besichtigung von Brust- und Bauchfell;

5.5.10 Besichtigung der Genitalien;
5.5.11 Besichtigung des Euters und seiner Lymphknoten;

5.5.12 Besichtigung und Durchtasten der Nabelgegend und
der Gelenke bel jungen Tieren; im Verdachtsfall ist
es erforderlich, in der Nabelgegend einen Einschnitt
vorzunehmen und die Gelenke zu &f fnen;
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5.6 bei Einhufern:
5.6.1

5

5.

6.2

.6.4

6.5

Besichtigung des Kopfes nach Spaltung lings der
Mittellinie und Herausnahme der Nasenscheidewand;

die Schlundkopf-, Kehlgangs- und Ohrspeicheldrisen-
lymphknoten (Lnn. retropharyngei, mandibulares und
parotidei) sind zu durchtasten und, falls notwendig,
anzuschneiden; die Zunge - die so weit zu lésen

ist, daB die Maul- und Rachenschleimhaut in ihrem
ganzen Umfang besichtigt werden kann, muB einer
Besichtigung unterzogen und durchtastet werden; die ,
Mandeln sind zu untersuchen und danach zu entfernen;

Besichtigung von Lunge, Luft- und Speiserdhre; Durch-
tasten der Lunge; die Lymphknoten an der Lungenwurzel
(Lnn. tracheobronchales) und im Mittelfell (Lnn.
mediastinales) sind zu durchtasten und, falls
notwendig, anzuschneiden; die Luftréhre und die
Hauptluftrhrendiste missen durch einen Langs-

schnitt gedffnet werden; auBerdem ist ein

Querschnitt im unteren Drittel der Lunge durch die
Hauptluftrdéhrendste anzulegen; das Anschneiden der
Lunge ist jedoch nicht erforderlich, wenn sie vom
menschlichen Verzehr ausgeschlossen wird;

Besichtigung von Herzbeutel und Herz; am Herzen ist
ein Ldngsschnitt anzulegen, durch den die Kammern ge-
6f fnet werden und die Scheidewand durchtrennt wird;

Besichtigung des Zwerchfells;

Besichtigung der Leber und der Lymphknoten an der
Leberpforte (Lnn. hepatieci) und Bauchspeicheldriise
(Lnn. pancreaticoducdenales)s Ourchtasten der Leber
und ihrer Lymphknoten; falls notwendig, Anschneiden
der Leber und der Lymphknoten an der iLeberpforte
und Bauchspeicheldriise;
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5.6.12
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Besichtigung des Magen-Darm-Kanals, der Lymphknoten
der Magengegend (Lnn, gastrici) und des Mesenteriums
sowie der Mesenteriallymphknoten (Lnn. mesenterici
craniales und caudales); falls notwendig, Anschneiden
der Lymphknoten der Magengegend und der Mesenterial-
lymphknoten; |

Besichtigung und Durchtasten der Milz;
Besichtigung der Nieren und der Harnbbase; falls

notwendig, sind die Nieren und ihre Lymphknoten
(Lnn. renales) anzuschnelden;

Besichtigung von Brust- und Bauchfellj
Besichtigung der Genitalien;

Besichtigung des Euters und seiner Lymphknoten (Lnn.
mammarii) und, falls notwendig, Anschneiden der
Lymphknoten des Euters;

Besichtigung und Durchtasten der Nabelgegend und

der Gelenke bei jungen Tiefen; im verdachtsfall ist
es erforderlich, in der Nabelgegend einen Einschnitt
vorzunehmen und die Gelenke zu &ffnen;

graue oder weiGe Pferde sind auf Melanose und
Melanomata zu untersucheny dabei sind die Muskula-
tur und das Bindegewebe der Schulterblattknorpel
nach Abheben der Muskelbdnder einer Schulter zu be-
sichtigen; die Nieren sind freizulegen und nach
einem Lingsschnitt durch die gesamte Niere zu
untersuchen.
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Im Verdachtsfall sind die Halslymphkndten (N11. cervicales
superficiales profundi und costocervicales), Achsellymph-
knoten (Lnn. axillares proprii und/oder primae costae),
Brustbeinlymphknoten (Lnn. sternales craniales/caudales),
Kniekehllymphknoten (Lnn. poplitei), Kniefaltenlymphknoten
{Lnn., subiliaci), Sitzbeinlymphknoten (Lnn. ischiadici),
die mittleren und seitlichen Darmbeinlymphknoten (Lnn.
iliaci mediales und laterales), Lendenlymphknoten (Lnn.
lumbales aortici) und die oberfléchlichen Leistenlymph-
knoten (Lnn. inguinales superficiales), soYern sie nicht *
fir die bakteriologische Untersuchung verwendet werden,
mehrfach anzuschneiden und zu besichtigen.

Bei Hauskaninchen sind der Tierkdrper und die inneren
Organe einschlieBlich des Magen- und Darmkanals zu be-
sichtigen; Lunge, Leber, Milz und Nieren sowie verdnderte
Teile sind auch zu durchtasten und erferderlichenfalls
anzuschneiden.

Bel erlegtem Haarwild erfolgt die Fleischuntersuchung
durch Besichtigen; scweit im Falle des § 1 Abs. 1 Satz 3 des
Fleischhygienegesetzes gesundheitlich bedenkliche Merkmale
nach Anlage 2 Kapitel VI Nr. 1.3 vorliegen, milssen Zunge,
Speiserghre, Lunge einschlieBlich Luftrdhre und Kehlkopf,
das Herz, die Leber, Milz sowie Nieren samt Nierenfett zur
Fleischuntersuchung gestellt werden; Képfe, einschlieBlich
Trophden, nur bei Tollwutverdacht; Lunge, Leber, Milz und
Nieren sowie verinderte Teile sind zu durchtasten und er-
forderlichenfalls anzuschneiden.
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5.10 Zusdtzlich sind systematisch zu untersuchen:

5.10.1 auf Finnen:
bel Schweinen die freigelegten Muskelflachen,
insbesondere an den Schenkeln, die Bauchwand, die
vom Fettgewebe befrelte Lendenmmuskulatur (M. pscas
major), die Zwerchfellpfeiler, Zwischenrippen-
muskeln, das Herz, die Zunge und die Kehlkopf-
muskulatur durch Besichtigen;

5.10.2 auf Rotz: v
bei Einhufern die Schleimhdute der Luftridhre, des
Kehlkopfes, der Nasenhthle und ihrer Nebenhdhlen
nach Spaltung des Kopfes ldngs der Mittellinie und
Herausnahme der Nasenscheidewand durch Besichtigen;

5.10.3 auf Verabreichung oestrogen, androgen oder gestagen
wirkender Stoffe sowie auf sonstige Stoffe mit
pharmakologischer Wirkung:

5.10.3.1., bei weiblichen Kélbern die Geschlechts-
organe, insbesondere die Eierstdcke, bei
mdnnlichen Kdlbern die Prostata nach
Anlegen eines Querschnitts durch den
Harnréhrenteil der Prostata durch Be-
sichtigen;

5.;0.3.2 bei Rindern, Schweinen und Schafen
die Korperoberfldche zur Ermittlung von
Injektionsstellen durch Besichtigen.

LEBt der Befund auf die Zufuhr von Stoffen mit pharmako-
logischer wirkung schlieBen, sind die erforderlichen
‘Rickstandsuntersuchungen durchzufihren."

bb) Die Nummern é und 8 werden gestrichen;
Nummer 7 wird Nummer 6.

e
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c) Kapitel III wird wie folgt gedndert:

d)

aa) Nummer 2.1 wird wie folgt gefaBt:

2.1 Geeignete Stichproben von etwa zwei Prozent aller
gewerblich geschlachteten Kdlber und einem halben
Prozent aller gewerblich geschlachteten sonstigen
Tiere sind nach naherer Anweisung der zustidndigen
Behdrden auf Rlckstéinde zu untersuchen. Dabei sind,
die Vorgaben des nationalen Rﬁckstandskontrollplanés,
der nach MaBgabe der Richtlinie 86/469/EWG (ABl. EG
Nr. L 275 S. 36) jidhrlich vom Bundesgesundheitsamt
in Abstimmung mit den L&ndern erstellt wird, stets
einzuhalten.,"

bb) Nummer 2.4 wird gestrichen.
cc) Nummer 3.1.4 wird wie folgt gefaBt:

"2 1.4 die der Ausscheidung von Salmonellen ver-
ddchtig sind;". '

Kapitel IV wird wie folgt gedndert:

aa) In Nummer 3.1 werden in der Klammer die Worte "je
Tierktrper" durch die Worte "je geschlachtetem Tier"
ersetzt.

bb) In Nummer 3.2 wird der letzte Tellsatz wie folgt
gefaBt: '

"dies gilt auch, wenn der Tierkdrper und die
Nebenprodukte der Schlachtung mit Saslmonellen oder
anderen Zoonoseerregern behaftet sind;".
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cc) Nummer 3.3 wird wie folgt gefaBt:

"3.3 von Ebern mit einem Schlachtgewicht Uber 40 kg,
Zwittern und Kryptorchiden von Schweinen,
sofern sie unmittelbar aus dem Schlachtbetrieb
in nicht weiter als in drei Stiicke geteilten
Tierkdrperhdlften in einen von der zustidndigen
Behtrde zugelassenen Betrieb verbracht und dort
so behandelt werden, daB die Merkmale von
frischem Fleisch im Kern nicht mehr vorhanden

1

sind; bei Hausschlachtungen kann die vorgeschrie- -

bene Behandlung auch im elgenen Haushalt erfol-
gen.,"

dd) In Nummer 7.6.1 werden das Semikolon durch ein Komma
ersetzt und folgende Worte angefigt:

"oder von Arzneimitteln, die fiir die betreffende
Tierart oder das betreffende Anwendungsgebiet
nicht zugelassen sind;".

ee) Nach Nummer 7.8 wird der Punkt durch ein
Semikolon ersetzt und folgende Nummer 7.9
angefigt:
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"7.9 Tatsachen, aus denen sich ergibt, daB bei
Tieren, die not- oder krankgeschlachtet wurden,
vorgeschriebene Wartezejiten nicht eingehalten
worden sind.™"

ff) Nummer 10.7 wird wie folgt gefaBt:
"10.7 die Lebern und Nieren von Schweinen, die zur
Zucht benutzt wurden, und von Pferden, ferner die
Nieren von Uber 24 Monate alten Rindern.”

gg) Nach Nummer 11.9 werden der Punkt durch ein Komma
ersetzt und folgende Nummern angefligt:

*11.10 die Stichstelle beim Schwein,

11.11 Injektionsstellen,
11.12 Gesduge bei Sauen.™

e) Kapitel.v wird wie folgt gedndert:
aa) Nach Nummer 6.3 wird folgende neue Nummer 6.4 eingefiigt:

"6.4 Bei Schalenwild aus Gehegen, auf das Anlage 2
Kapitel III Nr. 2.2.4 Anwendung findet, genlgt je
ein Stempelabdruck auf den freiliegenden fleisch-
teilen oder dem Brustfell. Dies gilt auch fir
erlegtes Schwarzwild nach durchgefiihrter Trichinen-
untersuchung.”

bb) Die bisherige Nummer 6.4 wird Nummer 6.5.
cc) Danach wird folgende Nummer 7 angefiigt:

"7. Bei frischem Fleisch, das gefroren oder tiefgefroren
wird, muB das Ein?rierdatum nach Monat und Jahr auf
dem Fleisch selbst oder seiner Umhillung oder Ver-
packung angegeben sein."

12. Anlage 2 wird wie folgt geéndert:
a) Kapitel III wird wie folgt gedndert:
aa) Die Nummern 2.3 und 2.4 werden wie folgt gefaBt:
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Vor Beginn des Ausweidens sind die Képfe abzu-
trennen; bei Schweinen, Schafen, Ziegen und
Hauskaninchen diirfen sie jedoch am Tierk&rper
verbleiben. Die KOpfe sind vor der amtlichen Unter-
suchung zu enthduten oder griindlich zu enthaaren
und zu reinigen. Verunreinigungen der Nasen-, Mund-
und Rachenhdhle sind durch grindliches Reinigen zu
entfernen,

-
Das Ausweiden muB innerhalb von 45 Minuten nach dem
Betduben beendet sein. Dabei ist eine Verunreinigung
des Tierkdrpers durch Magen-Darminhalt und Urin zu
vermeiden. Bei Rindern sind die Darmenden vor dem
Ausweiden im Becken zu ldsen, zu umhillen und zu
verschlieBen; der Magen und Darmtrakt ist zusammen-
hdngend aus der Bauchhohle zu entfernen. Die Speise-
réhre ist von der Luftrdhre zu losen und zu ver-
schlieBen.”

bb) Nummer 2.7 Satz 1 wird wie folgt gefaBt:

nZur

Fleischuntersuchung sind die Wirbelsdulen von

Rindern, Schweinen und Einhufern l&dngs zu spalten;".

e
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b) In Kapitel V werden die Nummern 3.3 bis 3.5 durch
folgende Nummern ersetzt:

"3.3 zur hygienischen Behandlung der pflanzlichen
Lebensmittel, die zur Herstellung von
Fleischerzeugnissen verwendet werden;

3.4 fir das Lagern und das Aufbewahren von Gewiirzen
und sonstigen Zutaten;
v ;
3.5 fur das Lagern von Verpackungsmaterial, Dosen und.
dhnlichen Behdltnissen;

3.6 fuir die Reinigung von Dosen und Zhnlichen
Behiltnissen vor deren FUllung sowile fir die
Befdrderung, Kihlung und Trocknung dieser
gefillten Behdltnisse;

3.7 fur das Verpacken und den Versand."

c) Kapitel IX wird wie folgt gedndert:
aa) In Nummer 1.1.3 wird die Angabe "+ 3° C" durch die
Angabe "+ 4° C" ersetzt

bb) Nummer 3 wird wie folgt gefaBt:
"3, Frisches Fleisch, das nach den Nummern 1 und 2
zu kihlen ist, und leicht verderbliche Fleisch-
erzeugnisse dirfen nur bei einer Innentemperatur
von héichstens + 7° C befdrdert werden; die
Transportbehdltnisse missen so eingerichtet sein,
da@ die vorgeschriebene Innentemperatur des Fleisches
eingehalten werden kann. Dies gilt nicht fir frisches
Fleisch, das nach Nummer 1 zu kihlen ist und aus
Schlachtbetrieben ohne Kiihlung an Betriebe befiirdert
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wird, die dieses Fleisch oder daraus hergestellte
Fleischerzeugnisse unmittelbar an den Endverbraucher
abgeben und die Befdrderungsdauer nicht linger als
zweil Stunden betrdgt. Dies gilt ferner nicht fir
erlegtes Haarwild, das vom Aneignungsberechtigten
unmittelbar an den Verbraucher abgegeben wird."

13. Anlage 3 wird wie folgt gedndert:

hd '

a) In Nummer 1 wird der Klammerhinweis wie folgt gefaBt:

"(Anhang I der Richtlinie 64/433/EWG; Anhang A und B der Richt-
linie 77/99/EWG sowie Anhang I und II der Richtlinie
88/657/EWG)".

b) Nummer 2 wird wie folgt gefaBt:

"2, Die Urschrift der GenuBtauglichkeitsbescheinigung ist vom
amtlichen Tierarzt zum Zeitpunkt des Versandes in einen
anderen Mitgliedstaat auszustellen; sie muB zumindest in
den Amtssprachen des Empfangsmitgliedstaates abgefaBt
sein, den Mustern der GenuBtauglichkeitsbescheinigung in

2.1 Anhang II der Richtlinie 64/433/EWC des Rates vom 26.
uni 1964 zur Regelung gesundheitlicher Fragen beim
innergemeinschaftlichen Handelsverkehr mit frischem
Fleisch (ABl1. EG Nr. L 121 S. 2012),



-

-9 - Drucksache 334 /91

2.2 Anhang C der Richtlinie 77/99/EWG des Rates
vom 21. Dezember 1976 zur Regelung gesundheitlicher
Fragen beim innergemeinschaftlichen Handelsverkehr mit
Fleischerzeugnissen (ABl. EG Nr. L 26 vom 31.01.1977
S. 85) oder

2.3 Artikel 3 Absatz 1 Buchstabe g der Richtlinie 88/657/EWG
des Rates vom l4. Dezember 1988 zur Festlegung der fur
die Herstellung und den Handelsverkehr geltenden An-
forderungen an Hackfleisch, Fleisch in Sticken von
weniger als 100 g und Fleischzubereitungen sowie zur
Anderung der Richtlinien 64/433/EWG, 71/118/EWG (ABl.
EG Nr. L 382 vom 31.12.1988 S. 3)

entsprechen und aus einem Blatt bestehen. Der Bundes-
minister gibt die GenuBtauglichkeitsbescheinigungen in den
Amtssprachen der Europdischen Gemeinschaften im Bundesanzei-
ger bekannt.®

c) Nummer 3 wird gestrichen,
d) Nummer &4 wird wie folgt gefaBt:
"4, Sofern die Vorschriften des Bestimmungslandes dies zu-
lassen, dirfen GenuBtauglichkeitsbescheinigungen ausge-

stellt werden fir

4.1 Hackfleisch oder Fleisch in Stiicken von weniger als
100 g von Einhufern,

4.2 Hackfleisch oder Fleischzubereitungen, hergestellt
aus oder mit Nebenprodukten der Schlachtung,

e
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4.3 gekilhltes Hackfleisch von Rindern, Schweinen, Schafen,

4.4 Kopfe von Rindern sowie Teile der Muskulatur und
anderer Gewebe des Kopfes,

4.5 frisches Blut.
Cer Bundesminister gibt dies im Bundesanzeiger bekannt."
e) Die Muster der GenuBtauglichkeitsbescheinigungen der Nummern
6.1 bis 6.8 werden durch die sich aus der Anlage_zu dieser
Verordnung ergebenden Muster der Nummern 6.1 bis 6.10 ersetzt.

Anlage 4 Kapitel II wird wie folgt gedéndert:

a) In Nummer 3.2.2 wird die Angabe "Nummer 3.1" durch die
Angabe "Nummer3.l.2" ersetzt.

t) In Nummer 5.2.2 wird die Angabe "Nummer 3.5" durch die
Angabe "Nummer 3.6" ersetzt.

c) In den Nummern 5.2.4, 5.3.1 sowie 5.3.2 wird jeweils die Angabe
"§ 16" durch die Angabe "§ 19" ersetzt.

d) Nummer 5.3.5 wird gestrichen.

e) In Nummer 6.3.6.2 wird die Angabe "Nummer 6.3.5" durch die
Angabe "Nummeré6.4.2" ersetzt.

f)} In Nummer'é.a.z wird das Wort "Prachtstiick™ durch das
Wort "Packstlick" ersetzt.

Anlage 5 wird wie folgt gefaBt:

» "Anlage 5

(zu.§ 12 Abs. 2 und 3 Nr. 3 und § 13 Abs. 2 Satz 2)

iy
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Anforderungen an frisches Fleisch von erlegtem Haarwild, das
in den Geltungsbereich dieser Verordnung verbracht oder einge-
fihrt wird.

FUr frisches Fleisch von erlegtem Haarwild, das in den Gel
"tungsbereich dieser Verordnung verbracht oder eingefiihrt wird,
gilt Uber die Anforderungen nach Anlage 2 Kapitel VI hinaus
folgendes:

1. Erlegtes Haarwild muB einem Wildexportbetrieg in der
Decke zugefiihrt, dort nach Anlage 1 Kapitel III 5.10
untersucht, nach Kapitel 1V beurteilt, nach nachstehender
Nummer 2 gekennzeichnet und vor dem Einfrieren enthdutet
werden, Wild in der Decke darf nicht eingefroren werden.

2., Erlegtes Haarwild ist mit einem runden Stempel nach dem
Muster in Anlage 1 Kapitel Vv Nr. 6.1 und gemdB Anlage 1
Kapitel V 3.2 und 3.4 bis 3.10, 4 und 5 zu kennzeichnen mit
folgenden abweichenden Angaben:

2.1 Name des Versandlandes oder die im Rahmen des inter-
nationalen Ubereinkommens Uber die Kraftfahrzeugzulassung
anerkannte Herkunftsbezeichnung fiir dieses Land,

2.2 Veterinirkontrollnummer ces Wildexportbetriebes.

Das Fleisch von erlegtem Haarwild ist zusdtzlich so zu kenn-
zeichnen, daB die Tierart feststellbar ist. Bei Fleisch von
erlegtem Schalenwild in der Decke sowie Hasen oder Wild-
kaninchen im Fell geniigt je ein Stempelabdruck an den frei-
liegenden Fleischteilen cder dem Brustfell.

3. Tierkdrper mit einem Gewicht bis 10 kg diurfen nur unzerlegt,
Tierkdrper mit einem Gewicht Uber 10 kg auch in Keulen,
Schultern, Ricken, Hals und Rumpf zerlegt, eingefihrt werden.

L

—E
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. Enthduten, Zerlegen sowie das Behandeln der Organe ist nur in

wildexportbetrieben zuldssig.

. Wildexportbetriebe, in denen zerlegt wird, missen {ber die

RZume nach Anlage 2 Kapitel VI 2 hinaus auch {iber ausreichend
groBe Kiihl- und Gefrierrdume verfligen, die den Anforderungen
von Anlage 2 Kapitel IX 5 bis 7 entsprechen. Die Raume fir
die Zerlegung sowie fir die Kihlung und das Gefrieren miissen
mit einem Registrier- oder einem Registrierfernthermometer
ausgestattet sein.

. Fir das Zerlegen und Entbeinen gilt folgendes:

— T

5.1 Frisches Fleisch darf nur entsprechend den Arbeits-
erfordernissen in die Zerlegerdume verbracht werden.

Das Fleisch ist nach dem Zerlegen - ggfls. nach
Umh{illung und Verpackung - umgehend in den ent-
sprechenden Kihl- bzw. Gefrierraum zu verbringen.

5.2 Wihrend des Zerlegens, Entbeinens, Umhillens und
Verpackens muB die Innentemperatur des Fleisches
durchgehend auf hdchstens + 7°C gehalten werden.
Wihrend des Zerlegens darf die Temperatur im Zer-
legungsraum nicht hdher als + 12°C sein.
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6. Elche, Hirsche, Gemsen, Rehe und Wildschweine in der Decke
sowie Hasen oder Wildkaninchen dirfen aus Mitgliedstaaten, aus
Staaten, die eine gemeinsame Grenze mit der Bundesrepublik
Deutschland bilden oder aus anderen europdischen Staaten, die
vom Bundesminister bekanntgemacht worden sind, in den Geltungs-
bereich dieser Verordﬁung verbracht oder eingefiihrt werden,
wenn

6.1 die Tierkérper unverziiglich nach dem Erlegen
6.1.1 einem Wildexportbetrieb zugefihrt werdeny '

' 6.1.2 mindestens auf eine Temperatur von +7° C her-
abgekiihlt, bei dieser Temperatur gelagert und
innerhalb von 6 Tagen in den Geltungsbereich
dieser Verordnung verbracht werden oder einge-
fihrt,

6.1.3 auf eine Temperatur von -3° C bis -5' C herabge-
kilhlt, gelagert und innerhalb von 21 Tagen in den
Geltungsbereich dieser verordnung verbracht oder
eingefihrt werden;

6.2 der Zeitpunkt des Erlegens an jedem Tierkdrper in Ver-
bindung mit dem GenuBtauglichkeitskennzeichen amtlich
angegeben ist; )

6.3 die Untersuchung am Bestimmungsort der Sendung durch-
gefiihrt wird. Die zustdndige Behiirde kann die Unter-
suchung auch an einem anderen geeigneten Ort
zulassen.,"

.16. Anlage 6 wird wie folgt gedndert:
' a) In Nummer 1 wird folgende Nummer angefiigt:

w]7. Enrofloxacin 0
: {als Summe der Mutter-
substanz und ihrer
Metaboliten)"

——



-36‘_
b) Nach Nummer 1 wird folgende neue Nummer 2 eingefigt:

2. Beurteilungswerte fir Rickstdnde von Stoffen in Leitgeweben

Pharmakologisch Beurteilungswert® Beurteilungswert* Tierart #*+
wirksamer Stoff, und Leitgewebe¥** und Leitgewebe#*

auf dessen Rick- (Anl. 1 Kap.IV Nr.7) (Anl. 4 Kap. II)

stdnde Uberwacht

wird
1. Carazolol 50 pg/kg 5 pg/kg Schwein
Leber oder Niere Muskel oder Fett
2. Azaperon ' 100 pg/kg 50 pg/kg Schwegn
Niere Muskel
3. Acepromazin, 20 pg/kg Rind,
Propionyl- Niere keine Angabe (1) Schwein,
proma21n‘ § Pferd,
Chlorpromazin Schaf,
Ziege
4. Clenbuterol 1,8 pg/kg:Leber keine Angabe (1) Rind,
oder 1,0 pg/kg:Niere Schaf
Pferd
5. Ivermectin 15 pg/kg 20 pg/kg Rind,
Leber Fett Schwein
Pferd
(Schaf (2))
* Als Summe der Muttersubstanz und ihrer Metaboliten
* % Bei Uberschreitung der Beurteilungswerte im Leitgewebe gilt
das geschlachtete Tier als rickstandsbelastet.
*an Bei den genannten Tierarten ist die Anwendung des Stoffes

zugelassen. Andere Tierarten sind nach Anlage 1 Kapitel IV
Nr. 7.6.1 zu beurteilen.

-

(1) Nach bestimmungsgemiiBer Anwendung sind die extrem niedrigen
Rickstandskonzentrationen in Muskel und Fett mit routinemdBig
durchfihrbaren Riickstandsnachwelsverfahren nicht quantifizierbar.

(2) Ivermectin ist in der Bundesrepublik Deutschland nicht zu-
gelassen zur Anwendung bei Schafen.”

pe
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Nummer 2 wird Nummer 3 und wie folgt gefaBt:
"3 Beurteilungswerte fir Rickstdnde von Schwermetallen:

Fir die Beurteilung von Riicksténden von Schwermetallen gilt
bei Uberschreitung des doppelten Richtwertes '90 ZEBS

des Bundesgesundheitsamtes Fleisch nicht mehr als gesund-
heitlich unbedenklich.” ‘
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Artikel 2

Die Gefligelfleischuntersuchungs-verordnung in der Fassung der
Bekanntmachung vom 3. November 1976 (BGBl. I S. 3077), zuletzt
gedndert durch Artikel 2 der Verordnung vom 4. Mal 1983 (BGBI.
1 S$. 557), wird wie folgt gedndert:

1. § 6 wird wie folgt gedndert:
v '
a) . In Absatz 1 werden die Worte "in den Geltungsbereich der
Verordnung verbracht" durch das Wort "eingeflhrt" ersetzt.

by In Absatz 2 Satz 1 werden die Worte "das Verbringen" durch
die Worte "die Einfuhr" ersetzt und die Worte "in den Geltungs-
bereich der Verordnung" gestrichen.

c) In Absatz 3Satz 2 wira jeweils‘das Wort "Fleischbeschau-
gesetzes" durch das Wort "Fleischhygienegesetzes" ersetzt.

2. § 7 wird wie folgt gefaBt:

1I§ 7
Innergemeinschaftlicher Handelsverkehr

(1) Bei Gefllgelfleisch, das aus Mitgliedstaten in dem Geltungs-

bereich dieser Verordnung verbracht wird, beschrédnkt sich die

Eingangsuntersuchung (Formalitédtenkontrolle) auf die Prifung,

ob

1. der Sendung die erforderliche GenuBtauglichkeitsbescheini-
gung beigefigt ist und

.

2. die Nd@mlichkeit der Sendung vorliegt; dlese Priifung kann
. auf Stichproben beschrédnkt werden.
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Die Prifung.nach Satz 1 wird von einer Zollstelle vor der
zollamtlichen Freigabe der Sendung durchgefihrt. Dabei kdnnen
auch amtliche Tierdrzte mitwirken. Das Verbringen von Gefliigel-
fleisch ist nur (ber Zollstellen zuldssig, bei denen die Forma-
litdtenkontrolle gewdhrleistet ist. Der Bundesminister fir Ge-
sundheit gibt diese im Bundesanzeiger bekannt.

(2) Wird bei der Prifung nach Absatz 1 festgestellt, daB bei
der Sendung oder einem Teil der Sendung Beanstandungen vor-
vorliegen, ist die Sendung unter ZollverschluB dér der Zoll;
stelle nichstgelegenen Eingangsstelle zu Uberweisen.

Satz 1 gilt auch, wenn die Sendung spdter als am funften Tag
nach dem Tag der Ausstellung der GenuBtauglichkeitsbescheinigung
zur Formalitétenkontrolle gestellt wird.

'

(3) Frisches Gefligelfleisch nach Absatz 1 unterliegt, unbeschadet
der Vorschriften fir die Untersuchung auf RuUckstinde in Verdachts-
fédllen nach Anlage 4 Abschnitt I Nr. 7, den weitergehenden Unter-
suchungen der Anlage 4 Abschnitt I Nr. 7 bis 10, wenn bei der
Priifung nach Absatz 1 oder sonst festgestellt wird, daB ein schwer-
wiegender Verdacht auf Unregelmi#Bigkeiten vorliegt."

Artikel 3

Der Bundesminister fiir Gesundheit kann den Wortlaut der Fleisch-
hygiene-Verordnung in der vom Inkrafttreten dieser Verordnung an
geltenden Fassung im Bundesgesetzblatt bekanntgeben.

Artikel &

~

Diese Verordnung tritt am Tage nach der Verkiindung in Kraft.

Der Bundesrat hat zugestimmt.

Bonn, den ...ccevevasssss

L D
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Anlage
(zu Artikel 1 Nr. 13 Buchstabe e)

8.1 7 Muster

Genuﬁlaugﬁchkeitsbe.o.’cmirigung
fGr frisches Fleisch '), das fir einen Milgfiedstaat der EWG bestimmt ist

L Angaben zur Kentifiziaryng des Fleisches

Fleiachven ..o vnininninnnnn. eeraseona Pl A e eretiae et tteraa e .

| P L L L L LT ERREPPRP reeiaaas
Afder Teile _..... et ererrireieeana. cerenen reeseeens R S e,
ArtderVemackung.......... tetierenaas P crevadnan ... el tranraaans

Zahi der Tsile oder Packsticks ...... reeaneans e trr et ————.

............... e i i

Ansciuift{en) und Velerindrkontrolinummer{n) des (der) mes) rreeveniaraasaaienna.

Il Besimmung des Fleisches

Das Fleisch wird versandtvon ............ reenrseaivanana tesaserancsnneaa resimsrtansenn

3 = “ersnevsrssssesialesrrrrraranannas rrrariraresrraaaas

. Sehrsrngeort wid danc)
mit folgendem Transportmitted %) .. ... .......... ... ..........
Name und Anschrift des Absenders ..... ...............

------------------- L R R R R
.
-

Name und Anschritt des Emplangers . ... e ireer ettt e e s e .

------------ R R I R e

— T
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IV. Beschesigung -4 -
Der unterzeichnets mﬁkhonunbeuhahingaBdumMmzmmoFi' 2
: ersch ectingu
cdie Hers:ell‘unq und Kontrdid_ gewonnen wurce, die den Eriordermussen der ﬂicnm.mgt:fgyavgng:u: l::;::::
gesungreuicher Fragen beim innergemeinschaftiichen Hancelsvarahr mit liscnem Fleisch sntsprechen, und daher ats
soiches I0r taugiich zum GenuB Nir Menschen befunden worden ist )
Ausgefertighinl .. .. .. varereaa. LT T
o i preesieeeaseseeeenne
Y] Fmﬂ-qms;udwnmwhﬂmq:qm;umﬁﬂmcu;lﬁm T "
mmmmmmm:mmﬂ“mhuwwuw“m‘
N Wanrs. . .07 v 1 .
E ] Bai Versand it Esenoalrrwacgons oder Lastratwegen sird cie peedgen K, . oriar M bav Vermang FPugrame ;
vmg.;“e-fimmmum&mm P Peg g o
€2 ‘ Muster
Genufitauglichkeitsbescheinigung
fr trisches Fleisch ') nach § 12 Abs. 3 Nr. 2 Fleischhygiene-Verordnurg
NE eeevnanees s FUUUTUPRU
Versandland .......... Craaereaaanae tenarassscseranans Wiaeseeehanrrsssatsecaataaserroattenaneaaaanaas
Zustindiges Ministerium ............ rreaneaans reeereas ftereerereraearanaraenana.as e

1. Angaben zur identifizierung des Fleisches

Fleischvon ..cecvvnnrevcensans secseasssnase T waeenasnaaaras

Einfriecungsmonat{s) und Jahr{e) ... ... civiaeiniaans tevsssearararnanaan PR

B. Herkunft des Fleiaches 7
Anschriftfan) und Vetarinarkontrolinummen(n) des (der) ugelassenen Schiachtbatiebe{s) .......c..coveieennses

......... .-..o---co---------..a-o----.n.lc....--...c.-‘..--...-l----.----.-...oooc--c.'-.--.---
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P

Anscanit{en) und Vaterindrkontolinummer(n) des (dar) Brceiassenen Kih- ;eeommnam
Hi. Eestimmung das Fleisches
Das Fleisch wird versandtven ..................... temnecnnans Cesaembaa i,
nach ... .., tesaiireneaa. hesrertenansa PR
(bmamrvrungmert ured Aanc) '
mit foigandem Transpormited 7Y ... oo e nnne e, teraeenans P e e anecearanaas
Name und Anschriftdes Alrsenders .................... ereonan eieeveanneans Checananas
. . £ e
" Name und Anschrift des Empfangers ... ........ Cireieeens crteenenan Ceeieeaes B,

v. Beschoinigung

Der untsrzsichnets amtiiche Tierarzt bescheiniqr, dall das vorstehend bazeichnets Fleisch

~ unter Bedingungen betrattend die H«s_hllung und Kontrole gewonnen wurde, die den Erfordemissen cer Richtlinie
GA/AVEWG zur Regeiung gesundheiticher Fragen beim innergemeinschaftichen Mandeisverkehr met Fischem
Fleisch entsprechen 4,

+= nach Vorschriften des Versandlandes, dis vom Bundes:minisler als gleichwertiy inerkanMWOfdensiNd‘);
daher ‘als soiches fir tauglich zum Genu8 Kir Menschen behunden worden fat.

Ausgefertigtin ..........cco0iiiinas Nacsetssreasesannas L teererarateseraaaas
Kriavachrfl doy avwiichan Tierwrrat)
1) Friscram Paiach rach § 12 Ata. 3 Nr, 2 Fatrmne-V G retin, Gobwadd wad Pisinch arcierer sis in Arcial | der Ficrrtions SUAZVEWG

genarviay Twrarmn, *

Wardral, . : v

n ’ .
] ﬁmmWﬂWﬂﬁWMﬂMﬁVmgfmﬁwwn
vmnmwm?- Foe unll ek v e Comgin _w
4 Nchnurefersies swchen. .
Mstec
tar Fleisch von erlegiem Haarwild nach § 12 Abe. 3 Nr. 3 Fleischhygiene-Verordnung

Mottt e )
Versandland .. ........ deedeemaaaaas ..... ........ raeseaaan
Zustindiges Ministenum ........ v U U U OO U PUP TSP
Ausstetlends Behérde ............ ceeeeas e eeeeeeneeieannaretenean et anaranneeneaan e .
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. Angaben zur idenufizierung des frischen Fleisches von sriegtem Haarwid
Fleschvom . ... .. ieinrnaanan, e eeeaas N etesseseraaee.s e
o Creraraaas
AnderTedes .. .......ccceiiinieiiiii,, R R R R TP T PR eeeaan Cens s e +
ArtderVerpackung .......ceneens reeuena 1 ... Peraerei i, RPN feeeeearaiaaa. Veeereeanaas
Zahicer Tele odor Packsilck® ... ... .iiiiennnnrsnnnnnnnn. Fd e a et a et et a ety naaaannens
¢« Neftogewichl ... ... ... i iiiiiiiiinicanennnanns Keﬂnzmchen derSendung .........c.oiiuiiiiinnn..,

- qu(u-nfl oy Tsiriloet ¥ie 'ré;&-.. Maarenty
1’_ Al& tf{u.)u—a( V‘Q\ﬁ‘-"“l*"’“ﬂﬁw[\} &(J%«(i}avﬁcﬁw@

1. Besnrnm des Fleisches - Kihf-rd
i ung ’gﬁ-u.n :o:(AA—...rt-)
Dasﬂeischwirdversandtvon feedesarsishanannn Sesesaaa seeereeesaa reraterera st racann Crarareaacas
(Versandom
NACEN i ivnannnanenna. P terssitaaennan ‘ ............ PP
mﬂiolgondemeefé}daiungminai').. ........ S
" Name und Anschrift des Absenders . ....... Senesreriiesaracans e err4tesetiacrcarana teeaeneens Ceeraas .
Name und Anschnft des EMPIANGErS ..oovuurureerenironnenncionsrencassnaessanens. rereeeeaans ceeees
Iy, Bescheinigung .

. Der Unterzeichneata bascheinigt folgendes:
1. a)} - das vorstehend bezsichnets Fleisch7)
— das an der Verpackung des vorstehand bezeichnaien Fleisches angebrachte Elikett )

ist (sind) %) mit einem s:mwammmmm«mummmschnmmrmﬁ stammt,
dis in zugelas=enan Wikdexportbatrieben gesammelt worden sind;

b} das Fleisch ist aul Grund siner nach den Voraclviften des Bestimmungsiandes durchgellhrien tierdrztiichen
Untersuchung als tauglich zum Geoufd Kic Menschan befunden worder;

€) mnmmnm.mm-mmwndmmebmma-
" dy das Fleiach it — lst nicht — %) auf Trichinen untersucht worders
o) die &Wneimmd-mmmrmmsmgmmmmgm snisgrechen
mudiMMdmm&mmmwmmm
. W N .-
2. das Fieisch isl nach Vorschriten des Versandlandes gewonnen, Urtersucht, beurteit, verpackt, gelagert und
beldrdert worden, die vomn Bundesminister sis glaictwerg anedant worden sind 7).

Ausgefedtigtin ........... Grira-terevenentsrsssaarrean BN tevivnnsaceasavaccnnsvssnannasannnns

P N N N R R I

(omerschnt des amtichen Tierarzsa)

1} Falutege, A
. % Bai Vorsand mut Gasrtalv coer Lastwagen sird die jwslien Marraeichen odet W bl Virsarsd pur Fugteca int e Flugrwsvter, b Yersand ma
7 Nhzutrelerdes sirecien.

*



" .

-

6.4

e Drucksache 334 /'91

GENUSSTAUGLICHKEITSBESCHEINIGUNG FOR FLEISCHERZEUCNISSE (1), DIE FOR EINEN
MITGLIEDSTAAT DER EW( BESTIMAMT SIND :

X U S

Versandlanq:

Ministerium:

Bahdrdes

Betr. (%):

L Al:lg:bc:; 2ur ldentifizierung der Fleischerzeugnisse

Erzeugnisse hergesclic aus Fleisch von:

" (Tiergaaung)

Art der Eczeugnisse (*): -

~ Arm der Vcr'pnckung:
Zahl der Teile oder Packsriicke:

- Temperatur bei Lagerung und Befdrderung {*)

Dauer der Haltbackeic (5): -

Nemogewiche

"1, Herunkt der Fleischerzeugnisse

Anschrifen und Y:terini;:ulassungsnummer(n) des{der} zugcluscnr.r; Herstellungsbeeriebe(s) {*): .........l.....l

' ;cgcbc.ncnf:lls
Anschnfr(:n) und Vctmn:rzul:ssungsnummer{a) des(der} zugclassenen Kﬂhﬂ:gcr{s! [ P S

1. .Bcsti’m'rnl;ﬂg:n.kr Ficischerzeugnisse
Die Er.:cugnim‘ werden versandt -

‘von:

* [Verzadon)

: . . . - flcuhmwp!uul}

II:lit folgendem Transpormmicel (‘j )
Nal_:l_ic. und Anschrift des Abscnd.en:

‘Name_ tind Arischrify des E;::pfing.ers:

11 Nach Argked 2 der Richdinie ms'us'vc.

(%) Angabe wibe fred, -

{*] Im Falle-dxr Umladung i cinem muhmncn Kihlhar oder Kihllzger wull die nshﬁgl Bchdrde dic Bescheinigung
tmoll.ﬁ.ndi'tn{lqamm,m ‘Ort, Sumpd und Uncerschrift).

(1 Angabe dioer e ierenden Bastrahlung sus medirinhchen Grinden,

{*) Fir dcu Fall aumﬁ.llien daf Angaben gemif Arikel 4 der Richdinic 77/39/EWG vocrgeschen l-ﬂ.

{*) Bei Ezenbahnwaggons und L:ﬂ!n&wqm ise die Zulassungumammer, bei Flugieugen die Fl-m und bei Schiffen der

- Name des Schiffles anzugeben.
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IV. Bescheiniguag dher dic GenuBrauglichkeit

Der Unterzeichnese bescheinige fulg:nd:s

3) Die vocstchend genannren Fieischerzeugnisse sind aus frischem Fleisch oder Fleischerzeugniasen uneer
Bulingungen -hergaarelle warden, dic den Varscheiften der Richulime 77/997EWG chipeechen.

5

—

Die F‘.:m:‘ae-*mg:msc sind/sind niche (*) gennli Anhang B K.qmel I Bichseabe 3} erster G..:.hnkcmmch
Jder Richelinie 77799/EWG behandelt worden.

"

¢} Dic genannten Fleischerzeugnisse, ihre Umhullungm oder thre Verpackungen sind mit einer Kenaseich-

nung versehen woriden, aus der ersichilich ise, duf Jiese Erun;m.ad auswchlieBlich aus tugelassenen
Besrieben stammen {').

d} Die Fahrzeuge und Transporumiteel sowic die Ladebedingungen Jiaver Sendung entsprechen den in der
Richtlinie 7799/ EWG geregelien Hygiencanforderungen.

e} Das verwend-ne Frische Schweinefleisch ise/ise niche (3} auf Trichinen untersuche woeden.

-
Ausgelertige in . am

: {Ont} . 7 {Dawm}
- r\- .. -
7 *,
l\ Siexel H
\\'..\-/“" |

 (Umenducifr)

 (Name in Grofinichsoaben}

(") Unzurreffendes ¢ e ln:rirhcn.
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6.5 ) Muster

GenuBlauglichkelsbescheinigung
Kir irisches Fleisch '), das fr einen MilgGedstaat der EWG bestimmt ist

...........................

.......................

.....................................

i R I R T T o W

An.sdma:(m)md meﬂﬂaonudlmm«(n) des (Mmmdemmqhaw) e

-IIL Bestimmung des Fisisches.

Das Peisch wird verssnd®vort .........0uee. D T

PN L.Leviiaeen Saretasrssasrtettsnceealrsbaaaararnietentrannaninas FERTEeY
Belrwurguat wid e} N :

mit folgendem Transportmittel Ba........ .....'.............;.............................. .............
Name und Anschrift des Absenders ........... U

L e e

LR e N N N T T Y L L L dencarrtasdonassnatesvsnranasaa ndansanas

(-’} A{qc-l(f&«.r:d I‘C'a(d. e /ﬁrcéa‘ Veou uuu)lr oty fﬂJ/ ﬁere(:.‘-r érgfﬁ, /‘

-
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6.6 . . ' Muster

GenuBtauglichkeitsbescheinigung
-far fnschas Fleisch ') nach § 13 Abs, 3 Nr. 1 Fleischhygisne-Verordnung

[ AP treeticenrasrarianas ]

Versandland .% ... ci0hnmenneen- sasssnrssanass L R T weoane

Zustindiges Ministaram ... ....civianenian I I T resesns eaansaes

Aussisilende Behdrde ........ dassssserravenn R P A AP

LA
BOZUg . . iaiiarrannncnaenciisarranrees esesestatenssnccrarnsntorsnie

* - - =
Flotsch VO o vcvercccnnivpenrasnenccane B LT

{Tgeenrg)

"ArtdecTeR® ...cesreciniaannn N
Md«\ftrpadrmg..,...,..................;......................-.;.......v.._.............;.. ..... .
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1. Herkun®t des Fieisches
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1. Bestimmung des Fleisches

Das Fieisch wird versandtvon ... ... .....
* . : Ceeerratieraa.,
fach ........ tere e riiinaiana.,
- fererar e,
minolgendemTranspomninaf’).............................
Namsund Anschnft des Atsenders ..., ,.... terecevearaa. veea '
Nm‘ummgmﬂdn&mpﬁﬂgeﬂ.. temanaes T TP :
- .

IV. Bescheinigung

-Der unterzeichnets amtiche Tierarzt bescheinigt ioigences: .
‘ : a) -~ das vorstehend bezsichnets Fleisch 9,
= das an cer Vepackung des vorsishend bezeichneten Fleisches angebrachte Exke 9 ist (sind) 9 mit sinem

‘Stempelabdruck versahen, aus dem ersichiich ist, ¢afl das Fleiach nur von Tiersn P
Schlachtneuisten im Hinbiick auf dle Aushuly Rach dem Bestimmungsiand geachiachiet worcen o> *"""

b) das Paisch ist aufgrund einer nach den Anforderungen der Richtinia 72/482EWG durchent
Unterauchung als soiches fGr taugtich zum Genu fir Menschen befunden wardens o Lerisziichen

c) das Fleisch ist in einam 2ugelassenen Zeregungsbetriel zategt worden 4;

d)daﬁeismia:—istnidu—‘)ndmdﬁmnmmmwmmmmd ichtini
TI/SG/EWG: das Flsisch ist einer Kitebehandiung urterzogen worden; 3 cer Mm_ﬂ"

¢) die Transpartmittel und die fir das frische Fleisch dleser Sandung getenden Ladebedingurigen sntsorech o
den Yersand nach dem Bestimmungsland vorgesshenen hygiscischen A Im'b'd:n.“l‘"‘g prechen cen fir

Ausgeferigtint ... ... .coivniiniiionaaa, teeeeediennenany e

R R R L T T T P PO

Nma-mmr-rmp

D I

D] n.mc....nu-“,._:,_ 1 Todn wirt Han sk _umn—.mmumﬁﬁm«aw
pmumn-fah&m-:umm-'— den b g i WRrINN SuRE; 2l INGCH O [COCR It Py, Cag saver
x4 ch rievy Wrctan -

»

uwnwu—muamh—nﬁmmuwﬂ X
Vorsars] par Scrll dar Nems des Schvifes simnarsgen. por Pugmug de Flugrursner und bei

AL P

] ey

)

6.7 , Musier

GenuBtaugichkeitsbescheinigung
fiir frisches Fleisch ') nach § 13 Abs. 3 Nv. 2 Fleischhygiene-Yerondnung

. ‘ . ) | AP, R TP ')‘

s
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AusstellendaBehdrde ... ...,
Bezug...........cciiieiieeennd e T
P e A T
I Angaoen zur Identifizierung daa Fleisches
FIBMSCN VO . v et tunnentstoossssansnnnsonontrronarnsss
. i .r ----------- fa s s aessantrerr=ts
A CarTele ...vrrviereencrrecnncensan v eeteererrenanns 7 e
derVerpackung . . .....viinaiaat ittt raacs e r ., .
Zah! der Teile oder Packsticke .. ........... Messeemaaccittanaanns
NOOGEWICE 4.t ceeiaae e n sttt rararannaay..
. Herkunft des Fleischea
. - .
Anschrift{en) und Yeterindrkontrollnummer(n} des (der) Zugelassenen Schiachibetrisbe(s) ! :
Anschnﬂ(un) und Vatennérkontrol!nwnmm(n} des {der) mgolm Zrbggx\g:b.mgbe{,)
Ancderifen) ku‘( léknwl(a.fuﬂvm a-t-..er(h ) ag Cadr )a..f(q:n.u.. AT S
e e e e ee e e e a e e e o __M*-Jc.r(hur/
Iil. Bestmmung dea Fleisches
Das Z win:!ve. VO ..ccovarrosnsrsasns temsvasa srsrrrasavenes reretncnncan
Fleisch . rsandt PR T T T T PR PPPOPUDU N
nach .. .coenaeena s heannaae Beaernrsestecanme s ra e
| . v ceimsianes
mmolgendemTrmspomﬁnﬂ’) Ceeaenearaas Cerares ceceannea verererann eeaenrsreeanaaaas
NamqunammmmAbundm .......... e entereteere e ettt erarreaneraannas
Mame und Anschrift des Emplangers ......... ...........:............. ...... rerrseeraan
v seerana fhaesesanan desessvassendasiissreasivenccccnranany L tass
v. Beechmmgung

Dermnmd'lmhamﬁd'to‘rm besdungtw

1. a) — das vorstehend bezeichnete Fleisch 9, .
- Mmduvmmmmmmmmq
ut(smd)‘)mmStmﬂMvmummummewﬂrmsm

die in zugelassenen Schiachibetrieben im Hinblick md s Ausiulw pach Bestimmungaland
e dem geschiachtet

b} dummwm«mm“m
Untersuchung ais soiches ir tauglich Zum Genud fr Menachon ol i F“G, durchgelbhrten terdcztichen
c) daﬁe@mhamw&mwn, " on%: _ .
d) das Fleisch st — ist nicht — ) auf Trichinen untwsucht worden; bel
" Ewe: damwummmmmm““““mmmw
o) donwwwdeondahmmmm

Mdmvmmd“n .“Wm m&mboﬁ'\gl:?mmmndm
oder ” ‘““""““9

2 mnmmmvmmvmmmmmmgmgmw
mtommm«;dﬁmwammmwm
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Ausgefertigtin ... w am ... ‘
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-Muster

Gemﬁtaugﬂd:km!sbmhuigug
" far Fleisch von erlegtern Haarwild naeh § 13 Aba. 3 Nr. 3 EhschhymVemrdnung,

. Merkuntt des Fieisches
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1. Beschemigung

- Det Unterzeichnets bescheinigt loigences:
1. a) — das vorstehend bazeichnets Fleisch ), )
- ¢as an der Verpackung des varstehend bezeichneten Fleisches angebrachte Etkett?)

ist (sird) ) mxt einem Stempelabdruck versehen, aus dem ersichtich ist, da8 das Flaisch nus von Tieran stammt,

cie in tugelassensn Mldaxpmcetnm im Hinbiick auf e Ausiulr nach “m Besurnmmg:land gesammaeit
worden sind;

b) - das Fleisch ist aul Grund einer nach den Vorschrilten des Beslrmnmgsiandqg @.fd-.g.mn tierarrtichent
" Untersuchung als taughich zum GenuBl Hir Menschen befunden worden;

- dasFeﬁd!mmmumzugﬂmomWMszmq
d] das Fleisch ist — ist nicht — %) aut Trichinen untersucht worden;

. o) dia Bclérderungsrmttel und die fir das frische Fleisch dieser Sendung m.,. m.b.ﬁmgn mw“h.ﬂ
den Kir den Versand nach dem Buumm.ngshml vorgmhm hygi«udun An(o:derungen -

oder f - B

2. das Fisisch ist nach Vorschriften des Versandiandes gewonnen, untersucht, beurteit, v«padct. gelagen und
belbrdert worden, dicvom Bmdummmu&wﬂmmgmmmm’).

Ausgefertigtin _........ reseresiearecenaas Ceeane tenean g

) Fainkasv.

] hvmmwmwwamMWﬁmhﬂVMﬂmmnaﬂm B orsard met

Smummsmﬂuw
!) Nchxrulrelienoes. sirechen.
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6.9 GENUSSTAUGLICHKEITSBESCHEINIG
{1:.’/ Ibecelteites Flo vl Y, Adci § f-?l“:l 34 &f{dé}ﬁf‘hc - fré”'/‘-ﬁq}
NE (B0 vermemrrissmmaesssccam
Versandland:
Ministerium:
- Ruohérde:
Hete, (3):
L r\r.lgnhen- zur ldentifizierung der Fleischerzeugnisse
..Eruugfng'ssc hergestclit aus Fleisch vou: ' . _
(Tiergastunyg)
Art Jer Erzcughisse (*:
* Act der Verpackung: _
Z‘Jh! der Teile oder Packsrické:s ... RS—— h4 '
- Temperarur bei ng.erung nr-ui Bcfé‘rd:rung (%} . - 7
Dauer der Haltbarkeic (*): °
Nermogewicht:
1. Herkunfr dzr Fleischerzeugnisse
Anscheiften und Vc::rini;zulzssdﬁgsnumm:r{n} des{der) zugcfassenen Herndlungsbe:'-riebe(gs) [ TR

. - .

gegebenenfalls

-

Anschrifi{en) und Vclcrmarzul:ssungmummer{n) dcs(der} lugd:ucn:n Kuhll:gcr(s) [ L) CR— ..................... ..

HI. Bestimmung der Flcischerzeugnisse

Di¢ Erzeugnisse werden versandr -

yon: . .2 - — .
e - '_ - . : - {Yersandur)
" nach:- - e R :
. ~ {Baimmungiland)

mir.- folgendem Trzﬁspomrgin:l *) (5);

) Name und Anschrifc des Absenders:

Name und AM&& des Ehpfén‘;n: -

.-

(%) Nach Arckd 2 dtr Rnhﬂune ﬂl?’lE'G._
(*} Angabe meht fra, .
" ('} lm Falle ¢ Umladung in cinem zugclassenen Kihlhaus oder K-ll'l:gu mul die zu!dadie: Mérdc d'u.- Bescheinigung
u.rrells:indi;m (Repwmumm Damm, Ont, Stempd und Unterscheih), -
(*} Angabe ciner crwaigen ionisicrenden Bestrahlung aus medizinischen Grinden. . -'
{1} Fir den Fall augzufillen, daf Angaben gem38 Aniked 4 der Richilinic 77/99/EWG wquf.ba
*{%) Bei Eiseabshawaggons und Lmkr;&w:'- fse die Zuhmnpannm bei Flupcwgn dic Hupumund bei Schiffens der

Nam:duw&sanxugzbm. )

fwm-;Mmuwma Trockenbht, T, o " _.-.m‘"m'
e ooer ¢ » N \ Degen, Ervrdern, du sln Hausinrs § wil Zubsrwastes Pl
scrutger Tarmwn
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V. Bescheinigung dher die GenuBtauglichkeic

Der Unteszsichncte bescheinige fuigcndes:. :

ai Die vorszehend genannten Fleiicherteugnisse sind aug frischem Fleisch oder Fleischerzenpgnissen unrer

Redirgungen hergostelic warden, dic dea Vorscheiften der Richuinie J7/99EWE cnisprechen.

b) Die Flaischerzeugnizse sind/sind niche ') 521138 Anhang B Kapite § Buchseabe 3} erster Gedankenstrich
der Richdlinie 77, 99/ EWG behandele worden. ) .

¢} Die genannren Fleischerzengnisse, ihre Umbiiltungen ader ihre Verpackungen sind mic einer Kennzeich-
nung verschen worden, aus der ersichiich ist, Jaid Jiese Eezcugnisse ausschlictlich sus zugelasseien
Betrieken scammen (')

¢} Die Fahr2cuge und Transpucimitre] sowic die Lidebedingungen Jicser Sendung entsprechen den in dder
Richelinie 77: 93 /EWG geregelten Hygicneanforderungen,

¢} Das verwendere frische Schweinefleisch ist/ise niche {1) auf Trichinen untersuche wm:icn.

»
Ausgeferdgr in - am
(On} 1Dagum)
"_-'-. .
e ™~ ’ ’
& kY
l! Sieyel ) ..E
N i : '
' o
~ o
{Uneerschrif}
Name is GM:M

W is 2u sureich
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. Muster
Genuﬁlaugﬁchkedsbescbemngung
fir frisches Fleisch 7 SFiicl em yvm ddcecivgr aly /yyy
.qa.e[,_ §t34¢,, 7.8 Fa:(d,(?rzw- 'r-{uuuj .
VOrSantland .. ... veeeeensesssessnean e aerntaearan e
Zustandiges Ministerium ... ..o i it rerrssrerssanaad A S A
Ausstallondes Behdrda ... . i i e rtrrie e B
=T
. (wahirad)
L. Angaben zur identifizierung des Fieisch
F'neiac.jvon ............................... Germeneerncatsennnun P
Fargzing
AtderTels oovuvnnnesiicniiarianins Ceeereemenemeaneeaas Ce i euearerav et es et
'MWV&PGJC*}-IFQ.-H-N-”---:--‘ --------- sevasmgan OO--.'.--.--‘. ----------------------- '. .........
Zah cer Tola cdor P2ckSticka ........... et eeaeaereaetanrarere et e en e taarainaeaenens
Einfnemmmal(e)uﬂ-gahr{e) ........... .‘ ..... . ..... . beresee
Netiogewicht ... iierenncenan. .- ..........................................
. Hedwnft des Floisches
Ansdmﬂ(m)mdmmhmwoﬂmmﬁn}du{dﬂnmsdﬂadubwhb«s) Creeeeesoanas dresrrseaas
........................... "“5&,,4#&« {&Ao‘ /../a
Anschrri‘(m) urxd velmmmm«(n) doe (dor} mgdm ;
M&l’woifdx« u:/(s?/
Ansdmﬂ(m)mdvmmdccmrdlmm«(n) des (du)zwdmmm m-ﬁ'&mmm«) ............. .
"+ DasFleisch wird versandtyon L...u.iiieeirrasaoseorsiosanes P A
: nach c.ooeoinaa. trereereniesineseeseerdeanasereteanaainranneeaas ceeeves .
- \ . i i muﬂ“ N
_Der unterzeichnere amiche Tieraat bescheinige hier- 2%¢ Festlegung der fir die Herstellung und den Handels.
fmit, daff das/dic oben bezelchnet: Fleisch - vetkehe geltenden énfardcrungen an Hackileisch,
in Sriicken von weniger als 100 g, T . Fleisch in Scicken von weaiger als 100 g und Fleischzu-
hergestellt ist unter den Herstelluags und Uberwg. bereitungen sowle 2ur Anderung der- Richdinicn 64/
chungsbedingungen gemig der Richdinie 88/657/EWG 43:’IEWG 71/118/EWG und 72/462/EWG.
Ausgl_al’em'gtin ...... eaes Teseaes teetnsssaneneeaine wres BT LL.... R TR R T R T PP
wecassasreiasarss seereiis “ ..... SSSAAAAIEIILE IRRTRION
:- n -v;----—— e e e i g e ammem et v s ma e ——— —— e ——— 1 i ¥ % S -. "___————H-"

caat M i Vorsardt par Fruczens €0 Flugmuminer und Sei

7 Bui Versard st

. ——— e e L e etam

-

oddr Lastauitwagen srd die siveedigun Ker
vmus:wmmumwmamm i e J SR

- -
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Zarl dear Tere oder Packsticke .. ............ fererennan.

Temgaratur ber Lagerung und Setd'rderung b BT, ereeiaaa.. '

Caverder Haitbarket*y ... ............... rreraaan e, . .

Nauggewicht L .......... et ie e Ceeeriaaan,
I, Herkurit der Fleischerzeugnisse

Anschnit{en) und Vetefindrkontroilnummer(n) ces (der) zugefassenan Herstellungstetnebels) ... ...
Ill. Bestimmung der Fieischerzeugrisse

v
Cie Fleischerzeugnissa werden versanctivon ,............. Heecena tectennaas ‘e \
. nach ........... teretinaannasan fresamean ..

mit fcigandem Transportmuttel ) . ......... S S treeeans taeeerns ..'. |

Name und Anschrift des Absenders . ..... eressreanes R trseterentanaeenn P

Name und Anschnft des Emplangers ........:. P .
IV. Bescheinigung Gber dis Genuitauglichkeit

Oer Unterzeichnela bescheinigt folgendes: ;

a) Oie vorstshend genannten Fleischerzeugnisss sind aus frischem Fleisch oder Fleischerzeugnissen unter Badingun-
gen hergesteit worden, die den in der Richifinie 77/99%EWG vorgesshenen Mormmen ocer Becingungert cea
Versandlandes, die vom Bundesminister als gleichwertg anerkannt worden sind, emsprachen "2 .

b} Cie genannten Fleischerzsugnisse, ihre Umhillungen oder ihre Verpackungen sind mit einer Kennzeichnung
versshen worden, aus der ersichifich ist, daf diese Ezaugnisse ausschieiich in zugelaasenen Batristien gewoanen

- worden sind9. ) ' '
c) Das verwendets frische Schweinefleisch ist ~= ist nicht ~ %) auf Trichinen untersucht wordan,

d} Gie Transportmittel und dis Ladebedingungen entsprechen den in der Richutinie 77/9VEWG genannten hygienischen

Anforderungen.
Ausgefertigin ... .i.eeiii i aaaa I | I treerEsi e
r - : T LR R R NN LY T T T ...........
Urnersctealt)
Siegel
Plarms i GrEnacramben)
r )
!
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Muster

Einfuhrkontrolibascheinigung

fiir Idsches Fleisch, das aus Dritiandem eingefihrt worden ist
Mitgliedstaat, in gem die Einfuhrkontrolle vorgensmmen wordenist . ... .cveaaea
Einfuhruntersuchungsstelle ......... ... ........... asesanrs
Artdes Flaisches ... ...o-e-cenees caremsenn eieedesnsscsensanaeesen eeseasevanstesecnrTrarnnns Geaeanens
Autmachung .. coeeerveesre sesanvean ceeaees
Anzahl der Tierkdmer . ... .. .,...............-._..'...;... ..... .............._.....'.. ...... Charasaenane

Anzahld.rﬁerkdrperﬁélhen ..... i

b2

Anzahi der Tierkdrpervierts! oder dar Karlons .......

Neftogewicht . - -eecers S R R LR LRI L L Cesmecsssneessesesamniarararabtssanars P

Ursprungs-Dritdand ... .- ..... PO ceeenan ‘e

" Der unterzeichnets amfliche Tierarzt bescheinigt, daB das von dieser Bescheinigung ecfalite Fleisch zum Zeilgunit Cet

Weitarbeldrdenung untarsucht worden ist

Det amtiche Tierarzt

. . .
-..-..--.n---o--.-up--.-----.c.u- eesmpesbdfsendtsnaanttssonntsnnrbAo et aeT e
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Begrindung

: Allgemeiner Teil

Die Anderungen der Fleischhygiene-Verordnung (F1HV) dienen in
erster Linie der Umsetzung verschiedener EG-Richtlinien in
deutsches Recht. Hierbei handelt es sich um folgende Richt-
linien:

1. - des Artikels 2 der Richtlinie des Rates Nr. 88/409/EWG
vom 18. Juni 1988 mit Hygienevorschriften® fir Fleisch fit
den Inlandsmarkt und zur Festlegung der gem#B der Richt-
linie 85/73/EWG fir die Untersuchung dieses Fleisches zu
erhebenden GebUhren

- Richtlinie des Rates vom 1l4. Dezember 1988 zur Festlegung
der fir die Herstellung und den Handelsverkehr geltenden
Anforderungen an Hackfleisch, Flelsch in Stiicken von weniger
als 100 g und Fleischzubereitungen sowie zur Anderung der
Richtlinien 64/433/EWG, 71/118/EWG und 72/462/EWG (88/657/
EWG) - Hackfleisch-Richtlinie

- Richtlinie des Rates vom l4. Dezember 1988 zur Hnderung
der Richtlinie 77/99/EWG zur Regelung gesundheitlicher
Fragen im innergemeinschaftlichen Handelsverkehr mit Fleisch-
erzeugnissen (88/658/EWG) - Fleischerzeugnis-Richtlinie

- Richtlinie des Rates vom 21. Mdrz 1989 zur Anderung der
Richtlinien 72/462/EWG und 77/99/EWG zur Berlicksichtigung
der Einfiihrung tierseuchenrechtlicher und gesundheitlicher
Regeln fiir die Einfuhr von Fleischerzeugnissen aus Dritt-
lindern (89/227/EWG).



-

II.

=

2. Durch Artikel 2 des Gesetzes zur Verbesserung des Lebens-
mittelstraf- und -ordnungswidrigkeitenrechts sowie des
Fleischhygienerechts vom 22, Januar 1991 (BGBl. I S. 118)
wurden die Ermd3chtigungen des § 5 Nr. 5 und 6 des Fleisch-
hygienegesetzes (F1lHG) geschaffen. Auf dieser Rechtsgrund-
lage beruhen §§ 17 und 17 a F1HV, die jedoech nur zum Teil
materiell-rechtliche Neuregelungen darstellen.

Die §§ 18 und 18 a F1HV tragen den Anderungen der Straf- °
und BuBgeldvorschriften im o.g.Gesetz Rechnung.

Die Verordnung wirkt sich auf den Gesundheitsschutz des
Verbrauchers vorteilhaft aus, well durch die eingefiligten
Regelungen der hygienische und gesundheitliche Status des
Fleisches verbessert wird.

Dem Bund entstehen durch die Vefordnung keine Kosten; den
Ldndern und Gemeinden entstehen neue Kosten durch zusitz-
liche UberwachungsmaBnahmen bei Herstellungsbetrieben fir
Hackfleisch im innergemeinschaftlichen Handelsverkehr.

Es wird davon ausgegangen, daB sich nur wenige Spezialbe-
triebe an diesem Handel beteiligen werden, die bereits jetzt
weitgehend die Voraussetzungen erfillen dirften. Von daher
ist nur in Einzelfdllen mit Preiserhfhungen aufgrund zusétz-
licher Kostenbelastung zu rechnen. Je nach Umfang der Einzel-
preiserhdhungen sind tendenziell Auswirkungen auf das Ver-
braucherpreisniveau nicht auszuschlieBen, das AusmaB 1&B8t
sich im voraus aber nicht quantifizieren. Auswirkungen auf
das Preisniveau sind von dem miglichen geringen Umfang je-
doch nicht zu erwarten. '
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B: Besonderer Teil
Zu Nummer 1 (§ 1):

Es handelt sich um die ausdriickliche Klarstellung, daB R#ume in
Fleischereibetrieben, die zur unmittelbaren Vorbereitung des
Verkaufs dienen und in denen z.B. kichenfertige Erzeugnisse,
FlelschspieBe, Fleischplatten u.a. vorbereitet werden, auch zu
den R&umen zdhlen, die vom Anwendungsbereich der VYerordnung
ausgenommen werden (s.auch BR-Drs. 363/86). Die Verdeutlichung im
Verordnungstext selbst soll auch eine léndereinheitliche Ver-
fahrensweise sicherstellen.

Zu Nummer 2 (§ 2):

Die bisher in § 4 Abs. 1 Nr. 5 und 6 F1HG enthaltenen Definitionen
fur "Frisches Fleisch" und "zubereitetes Fleisch (Fleischer-
zeugnis)" sind durch Artikel 2 des Gesetzes zur Verbesserung des
Lebensmittelstraf- und -erdnungswidrigkeitenrechts sowie des
Fleischhygienerechts vom 22. Januar 1991 (BGBl. I S. 118) ge-
strichen worden. Diese Begriffe sind nunmehr - an die geltenden
EG-Regelungen angepaBt - in die Fleischhygiene-Verordnung iiber-
nommen und um die Definition

"Flelschzubereitung" erginzt worden.

Auch die Anderungen der Begriffsbestimmungen fiir "Zubereiten"
und "Behandeln" sind durch die Vorschriften der Hackfleisch-RL
(88/657/EWG) und der Flelscherzeugnis-RL (88/658/EWG) bedingt.

Unter den Begriffen "P&keln" und "Salzen" in der Begriffsbe-
stimmung "Zubereiten" ist nach der Protoﬁbllorklirqng zur Flelsch-
erzeugnis-RL (RL 88/658/EWG) die Verwendung oder das Diffundieren
von Salz im gesamten Erzeugnis von mehr als 1,5 ¥ Salzanteil zu
verstehen. Dies bedeutet, dad die Verwendung oder das Diffun-
dieren von Salz im gesamten Erzeugnis von weniger als 1,5 ¥
Salzanteil nur fiir die Definition "Fleischzubereityng" zutrifft,
ohne daB bel einem Salzanteil vpn mehy als 1,5 X schon die De-
fifition "Flelscherzeugnis" gegeben ist.

e ]
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Zu Nummer 3 f§ 5):

Redaktionelle Anpassung infolge der Neufassung des F1lHG.

Zu Nummer 4 (§ 8):

Durch die Anderungen soll klargestellt werden, daB die Ausfuhr
von Freibankfleisch nur in luftdicht verschlossenen Behdltnissen
und nur mit der Kennzeichnung "Freibank" oder mit einer gleich-
sinnigen Bezeichnung in einer Sprache des Bestimmuggslandes
méglich ist. Dadurch wird nochmals verdeutlicht, daB frisches
minderwertiges Fleisch nur innerhalb des geschlossenen Frelbank-
kreislaufs gehandelt werden darf. Die Vorschrift ist auf § 13
Abs. 2 Nr. 2 F1HG gestitzt.

Zu Nummer 5 (§ 10):

Die neue Fassung des Absatzes 1 Nr. 3 tragt den Regelungen der
Hackfleisch-RL (88/657/EWG) sowie der Fleischerzeugnis-RL
(88/658/EWG) Rechnung, soweit sie den Versand von Hackfleisch,
Fleischstiicken von weniger als 100 g, Fleischzubereitungen und
Fleischerzeugnissen aus der Bundesrepublik Deutschland in andere
Mitgliedstaaten betreffen. Rechtsgrundlage der Vorschriften ist
§ 5 Nr. 1 und 3 F1HG.

Zy Nummer 6 (§ 11):

Betriebe kdénnen fiir den ipnergemeinschaftlichen Handelsver-
kehr von der zustiindigen Behirde nur dann zugelassen werden,
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wenn sie die Voraussetzungen des einschligigen Gemeinschafts-
rechts erfillen., Die Ergdnzung des § 11 Abs. 1 um die Nr. 3
und 4 ist erforderlich, um die Regelungen des Artikels 7 der
Hackfleisch-RL (88/657/EWG) und des Artikels 7 der Fleischer-
zeugnis-RL (88/658/EWG) umzusetzen.

Infolge der in § 11 Absatz 1 vorgenohmenen Erwelterung mug

auch Absatz 4, der die Mitwirkung der von der Kommission der
Europdischen Gemeischaften beauftragten Sachversténdigen in '
der Bundesrepublik Deutschland ermbglicht, ergénzt werden.
Diese Ergdnzung stellt die Umsetzung von Artikel 8 und 9 der
Hackfleisch-RL (88/657/EWG) und von Artikel 7 Abs. 1 und 8 der
Fleischerzeugnis-RL (88/658/EWG) dar. Die Vorschriften sind

auf § 5 Nr. 2 und 4 F1HG gestiitzt.

Zu Nummer 7 (§ 12):

Nach der Hackfleisch-RL (88/657/EWG) ist das Verbringen von
Hackfleisch, Fleischstlicken von weniger als 100 g sowie
Fleischzubereitungen von der Vorlage der vorgeschriebenen
GenuBtauglichkeitsbescheinigung abhdngig zu machen, in der das
hygienisch einwandfreie Gewinnen sowie die gesundheitliche Unbe-
denklichkeit der Erzeugnisse bestdtigt wird.

Curch diese Vorschriften wird Artikel 3, insbesocndere Absatz 1
Buchstabe g) der Hackfleisch-RL (88/657/EWG) in deutsches Recht
umgesetzt. Die Vorschrift ist auf § 5 Nr. 3 F1HG gestitzt.
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Zu Nummer 8 (§ 13):

Zu a) und b):

Die Ergénzung der Muster der GenuBtauglichkeitsbescheinigung
ist zur Umsetzung der Anderung der Drittland-RL (85/227/EWG)
(Erginzung der Drittland-RL 72/462/EWG durch Einbeziehung von
Fleischerzeugnissen in Artikel 21 b und 22) sowie Anderung

von Art. 18 Abs. 2 der Drittland-RL (72/462/EWG) durch Artikel
11 Abs. 3 der Hackfleisch-RL (88/657/EWG) erforderlich gewor-
den. Dadurch @ndert sich auch die Nummerierung der Muster. Dile
vorschrift ist auf § 5 Nr. 3 F1HG gestitzt.

Zu c):

Redaktionelle Anpassung infolge der Neufassung des F1HG.

Zu Nummer 9 (§ 14):

Zu Absatz 3:

Aus Grinden der einfacheren Lesbarkeit der Vorschriften sind
die Zulassungsvoraussetzungen fir Wildexportbetriebe in Anlage 5
zusammengefaBt worden.

-
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Zu Absatz 4:

Die Anderung ist erforderlich, um Artikel 1 der Richtlinie
89/227/EWG im Hinblick auf den neu eingefiigten Artikel 21 b

der Richtlinie 72/462/EWG in deufsches Recht umzusetzen.

Da die Kommission der Europdischen Gemeinschaften, die kinftig
fir die Zulassung der Fleischverarbeitungsbetriebe in Dritt-
ldndern zustdndig ist, fur die Uberprﬁfuhg der Erfillung der
Zulassungsvoraussetzungen dieser Betriebe eine gewisse Zeit be-
nétigen wird, muB sich der Verordnungsgeber fur die Ubergangszeit
das Verfahren der Bekanntgabe der zugelassenen Betriebe sowie die
Berichtigung dieser Bekanntmachung vorbehalten.

Die Verschriften sind auf § 5 Nr. 1 und 4 gestiitzt.

Zu Nummer 10 (§§ 17 bis 18 a):

Zu § 17 Abs. 1:

Mit den Nummern 1 bis 10 werden die Regelungen von Artikel 5 der
Frischfleisch-RL (64/433/EWG), Art. 3 Abs. 2 der Fleischer-
zeugnis-RL (88/658/EWG) und Artikel 20 der Drittland-RL
(72/462/EWG) in deutsches Recht umgestzt. Diese Regelungen
stellen Einfuhrverbote aus gesundheitlichen Griinden oder aus
Grinden des Verbraucherschutzes dar. '

Die Nummern 11 bis 18 betreffen Einfuhrverbote fiir Fleisch,

das aus hygienischen Grinden unerwiinscht ist. Hierdurch

werden die Tatbesténde von Artikel 5 der Frischfleisch-RL
(64/433/EWG), von Artikel 20 der Drittland RL (72/462/EWG) sowie
Artikel 4 der Hackfleisch-RL (88/657/EWG) in deutsches Recht
umgesetzt, die nicht von den Ziffern 1 bis 10 erfaBt sind.

Der Begriff Stiicke unter 100 g umfaBt nnicht Teilstlicke (wie
Lgmmchops, Kaninchenfilet, Kaninchenschultern, Kaninchenricken)
auch wenn diese als Einzelteilstiick weniger als 100 g wiegen.

e
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Die Einfuhrverbote, die bisher nur Gber ein Verbot der Aus-
stellung von GenuBtauglichkeitsbescheinigungen fir die Einfuhr in
Anlage 3 F1lHV geregelt werden konnten, werden numehr auf die ein-
deutige neue Ermdchtigung in § 5 Nr. 6 F1lHG gestlitzt.

Zu § 17 Abs. 2:

Es werden Artikel 5 Buchstabe a) der Frischfleisch-RL (64/433/EWG)
und Artikel 3 Abs. 1 Nr. 3 b) der Fleischerzeugnis-RL (B88/658/EWG)
in deutsches Recht umgesetzt. Der Handel und die Vgrwendung von
Eberflelsch werden beschrankt. Die Vorschrift ist auf § 5 Nr. 6

F1HG ‘gestitzt.

S Zu § 17 a:

Zu Absatz 1:

Mit dieser Vorschrift werden jeweils die Artikel 1 Abs. 2 der
Frischfleisch-RL (64/433/EWG) und der Drittland-RL (72/462/EWG)
sowie Artikel 1 Unterabsatz 2 der Fleischerzeugnis RL (88/658/EWG)
in deutsches Recht umgesetzt.

Bei Fleisch, das zum persdnlichen Bedarf in den Geltungsbereich
der F1HV verbracht wird, kann im Regelfall auf eine fleisch-
hygienische Kontrolle verzichtet werden, da davon auszugehen ist,
daR flr diese Zwecke nur genLGtaugliches Fleisch eingefiUhrt wird.
Wegen der Bedeutung der Trichinose bel bestimmtem Haarwild
(Wildschein, Dachs, B&r) muB die Trichinenuntersuchung in jedem
Falle des Verbringens vorgenommen werden.

" .
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Bei Fleisch, das Schiffsausrister einfi{hren und zu Bordverpflegung
fUr Seeschiffe umarbeiten, muB sichergestellt werden, daB dieses
Fleisch restlos wieder aus dem Geltungsbereich der Verordnung
ausgefiihrt wird, da es hdufig den fleischhygienischen Einfuhrvor-
schriften nicht entspricht. Diesem Zweck dient die Errichtung
eines Zollagers.

Zu Absatz 2:

Die bisherige Praxis, Ausnahmen von Verbringsverbaten fir Fleisck
und;Fleischerzeugnisse Uber § 47 Abs. 2 LMBG zu gewdhren, fiihrte

beim Vollzug zu Schwierigkeiten, insbesondere bei der Bedarfsfest-
stellung. Dies hatte gewisSe Komplikationen fUr internationale
Lebensmittelausstellungen in der Bundesrepublik Deutschland zur Folge.
Ceshalb hat der Gesetzgeber eine eigenstindige Ermdchtigungsgrund-
lage fUr Ausnahmeregelungen im Fleischhygienegesetz geschaffen (§ 5
Nr. 5 F1HG). Gesundheitliche Bedenken gegen eine dieser genehmi-
gungspflichtigen Ausnahmen kiinnen nicht gemacht werden, da ein
kommerzieller Handel mit diesem Fleisch verboten ist.

Cie Vorschriften sind auf § 5 Nr. 5 FLHG gestiitzt.

Zu § 18 und § 18 a

Durch das Gesetz zur Verbesserung des Lebensmittelstraf- und

—ordnungswidrigkeiténréchts sowie des Fleischhygienerechts vom

22, Januar 1991 (BGBl. I S. 118) wurden die Straf und BuB-

geldvorschriften im Fleischhygienegesetz (§§ 28 bis 29)

neu geordnet und die Sanktionen verschirft. Die Sanktionsvor-
schriften in der Fleischhygiene-vVerordnung missen daher an die

' neue Rechtslage angepaBt werden,

-
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Nach der neuen Vorschrift des § 28 a Nr. 6 des Flelschhygiene-
gesétzes (F1HG) werden vorsdtzliche VerstdBe gegen Vorschriften
einer nach § 5 Nr. 6 F1HG erlassenen Rechtsverordnung als Straftat
geahndet, soweit die Rechtsverordnung fir einen bestimmten Tat-
bestand auf diese Strafvorschrift verweist; fahrliissige Zuwider-
handlungen bei den in § 28 a F1HG bezeichneten Handlungen werden
nach § 29 Abs. 1 F1HG als Ordnungswidrigkeiten geahndet. Dement-
sprechend sind in § 18 die dort aufgefiihrten vorsdtzlichen Tat-
handlungen strafbewehrt, in § 18 a Abs. 1 ist fahrlﬁssiges

Handeln buBgeldbewehrt. . y

Nach.§ 29 Abs. 2 Nr. 3 F1HG werden vorsdtzliche und fahrldssige
Verst&Re gegen Vorschriften einer aufgrund des Fleischhyglene-
gesetzes erlassenen Rechtsverordnung als Ordnungswidrigkeit
geahndet soweit die Rechtsverordnung fir einen bestimmten Tat-
bestand auf diese BuBgeldvorschrift verweist. Die dementsprechend
in § 18 a Abs. 2 im einzelnen aufgefiihrten Tatbest@nde sind je-
doch nicht neu, sondern entsprechen der bisher geltenden Regelung
in dem durch die jetzige Vorschrift abgeldsten § 18. Durch die
‘Anhebung des BuBgeldrahmens in § 29 Abs. 4 F1HG kdnnen aber
nunmehr vorsidtzliche und fahrldssige VerstiBe gegen Tatbestédnde
des § 18 a Abs. 2 als Ordnungswidrigkeiten mit einer GeldbuBe bis
zu 50.000,-- DM geahndet werden.

Zu Nummer 11 (Anlage 1):

Zu Buchstabe a) (Kapitel I):

Die Erginzung der bisherigen Nummer 5.1 ist aus Griinden des vor-
beugenden Gesundheitsschutzes erforderlich. Ein Schlachtverbot,
das bisher nur bei den in Nummer 5.1 konkret benannten Krank-
'heiten oder deren Verdacht zuldssig war, muB auch bel anderen
‘Krankheiten, die neu auftreten (wie z.B. BSE) und deren Uber-

s
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tragung auf den Menschen Uber Flelsch nicht ausgeschlossen werden
kann, mdglich sein.

Die Vorschrift ist auf § 5 Nr. 4 F1HG gestiitzt.

Zu Buchstabe b) (Kapitel II1)

In den Nummern 5.1 bis 5.7 werden die Untersuchungsginge der
Bnderungs-RL zur Frischfleisch-RL (86/587/EWG) in deutsches Recht
{bernommen. Infolge der in § 1 des Fleischhygienegesetzes vor-
genommener Gleichstellung des Gatterwildes mit den Haustieren
sind die genannten Untersuchungsginge auch bei Gatterwild anzu-
wenden. Die Untersuchung auf Finnen weicht vom Gemeinschaftsrecht
ab. Daher werden wegen der besonderen Verzehrsgewohnheiten in der

- Bundesrepublik Deuschland - Rohverzehr von Fleisch (Tartar,

Hackfleisch) - aus Griunden des vorbeugenden Gesundheitsschutzes
erweiterte Untersuchungen vorgeschrieben. Nur durch diese zu-
sdtzlichen spezifischen Untersuchungen auf Finnen kann der Unter-
sucher entscheiden, ob die Beurteilung Schwachfinnigkeit (Kap. IV,
3.1) oder Starkfinnigkeit (Kap. IV, 7.4) vorliegt. Die Vorschrift
ist auf § 5 Abs. 4 F1HG gestitzt.

Zu Buchstabe ¢) (Kapitel III)

Zu aa) und bb)

Es.wird klargestellt, daB die gemeinschaftsrechtlichen Vor-
gaben der Rickstandskontroll-RL (86/469/EWG) Bestandteil der
nationalen RUckstandsunterSUCHung sind und stets eingehalten
werden missen. Damit wird Artikel 4 der genannten Richtlinie
in pationales Recht umgesetzt.

Zu cc)

Bel Tieren, bei denen vor der Schlachtung das Ausscheiden von
Salmonellen nachgewiesen worden ist, ist eine bakteriologische
Fleischuntersuchung nicht erforderlich, um das Fleisch beurteilen

-
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zu konnen, deshalb kann die bakteriologische Fleischuntersuchung
auf den Verdachtsfall beschrinkt werden.

Die Vorschriften sind auf § 5 Nr. 4 F1HG gestitzt.

Zu Buchstabe d) (Kapitel IV)

Zy aa)

Es handelt sich um die redaktionelle Anpassung an die Definition
"Tierkdrper" in § 2 Nr. 3 F1lHV.

Zu bb)

- Die Beurtellung in Nr. 3.2 darf sich nicht nur auf Salmonellen
beschrdnken, da die Kontamination der Oberfldchen von Tier-
kérpern und Nebenprodukten der Schlachtung mit anderen Zoonose-
erregern zunimmt.

Zu cc)

Hiermit wird Art. 3 Abs. 1 Nr. 3 b der Flelscherzeugnis-RL
(88/658/EWG) umgesetzt. Es wird die Beurtelilung von Eberfleisch
Uber eine Verwendungsbeschrankung geregelt. Da in dleser Vor-
schrift eine abschlieBende Regelung fiir die Beurteilung von
Eberfleisch getroffen wird, muB die nach § 13 F1lHG m&gliche Be-
handlung von Ebern bei Hausschlachtungen, sofern der Rechts-
unterworfene dieses Fleisch im eigenen Haushalt verwenden will,
geregelt werden.

Zu dd)

Aus Grinden des vorbeugenden Gesundheitsschutzes ist es er-
« forderlich, in die Beurtellung "untauglich" auch Fleisch von
' Tieren einzubeziehen, die mit nicht zugelassenen Arznei-

3
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mitteln oder Arzneimitteln, die zweckentfremdet verwendet
werden, behandelt worden sind, da in diesen Fdllen weder
Wartezeit noch toxikologisches Ausscheidungsverhalten be-
kannt sind.

Zu ee)

Da die Wartezelit in § 15 LMBG als Instrument des Gesundheits-
schutzes eingefihrt worden ist, muB innerhalb dieser Wartezeit
mit gesundheitlich nicht unbedenklichen Ricksténden in Fleischi
gerechnet werden. Bei Kenntnis der Nichteinhaltung der Wartezeit

ist der analytische Nachweis der betreffenden Substanz nicht

erforderlich, um den Tierkdrper fir untauglich zu erkliren.

Zu Tf)

Zur Vermeidung von Spitzenbelastungen einzelner Personen-
gruppen mit Schwermetallschadstoffen durch den Verzehr der
Innereien von Schlachttieren sollte Untauglichkeitsbeur-
teilung der Nieren aller Schlachtpferde und von Zucht-
schweinen (Anlage 1 Kapitel IV Nr. 10.7 F1lHV) duch auf die
Lebern dieser Tiere ausgedehnt werden. Ebenso sollten die
Nieren dlterer Schlachtrinder (iiber 24 Monate) in diese
Regelung einbezogen werden (s. auch Umweltgutachten 87).

Zu gg)

Aus Grinden des vorbeugenden Gesundheitsschutzes miissen die
hier bezeichneten Fleischteile wegen ihrer toxikologischen und
hygienischen Bedenklichkeit vom Verzehr durch Menschen ausge-
schlossen werden.

Die Vorschriften zu Buchstabe d) sind auf § 5 Nr. 4 FLHG ge-
stitzt.
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Zu Buchstabe e) (Kapitel V)

Zu aa)

Die Kennzeichnungsvorschrift der Nummer 6 ist nicht durch-
fihrbar, wenn Rot-, Dam- und Schwarzwild nicht enthiutet
werden muB. Das gleiche gilt fUr erlegtes Schwarzwild, bei

dem zwar nach § 1 Abs. 1 F1HG die Voraussetzungen fiir die Aus-
nahmen von der Untersuchung vorliegen, das aber immer der
Untersuchung auf Trichinen unterliegt (§ 1 Abs. 3 FJHG). In-
sofern muB eine Kennzeichnung vorgesehen werden, die den
praktischen Gegebenheiten Rechnung tragt, ohne daB der Zweck
einer Kennzeichnung in Frage gestellt wird.

~Zu bb)

Es handelt sich um eine redaktionelle folgednderung

Zu cc)

Ubernahme von RL 88/288/EWG, Kapitel XIII Nr. 65, letzter
Unterabsatz. Aus Griinden des Verbraucherschutzes muB das Ein-
fuhrdatum auf Fleisch angegeben werden, da es bel langerer
Gefrierlagerung zu QualitatseinbuBen bei Fleisch kommt. Zum
anderen kann nur so die Lagerungsbeschriankung flr Fleisch,

das zur Herstellung von Hackfleisch, Fleischsticken von weniger
als 100 g und Fleischzubereitungen, die in Fertigpackungen
abgegeben werden sollen, sichergestellt werden,

Die Vorschriften sind auf § 22 Abs. 2 F1HG gestiitzt.

Zy Nummer 12 (Anlage 2)

Zu Buchstabe a) (Kapitel III)

Zu aza)
Ubernahme der Regelungen von Anhang I Kapitel VI Nr. 32
der Frischfleisch-RL (64/433/EWG) in deutsches Recht.

!
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Dariber hinaus werden Regelungen zur Vefbesserung der
Schlachthygiene bei der Behandlung von Kdpfen, deren Fleisch
zur Herstellung von Fleischerzeugnissen verwendet werden,
vorgeschrieben.

Vorschriften zur Verbesserung der Schlachthygiene. Es hat
sich gezeigt, daB diese hygienischen MaBnahmen entscheidend
mit dazu beitragen konnen, die Kontamination mit Salmonellen
und Listerien zu verringern.

Zu bb) . '

Anpassung des Verordnungstextes an die Vorgaben aus Anhang 1
Kap. VI Nr. 34 der Frischflelsch-RL (83/90/EWG).

Die Vorschriften sind auf § 5 Nr. 1 FLHG gestiitzt.

“Zu Buchstabe b) (Kapitel V)

Ubernahme von Regelungen aus dem Anhang A der Fleischerzeugnis-
Richtlinie (88/658/EWG), die aus Grinden des Verbraucherschutzes
auch fiir Betriebe erforderlich sind, die ausschlieBlich am inner-
staatlichen Handelsverkehr teilnehmen.

Die Vorschriften sind auf § 5 Nr. 1 F1lHG gestiitzt.
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Zu Buchstabe c) (Kapitel IX)

Zu Buchstaben aa):

Anpassung der Fleischinnentemperatur bel Hauskaninchen an die
ATP-Regelungen (Ubereinkommen {iber internationale Befdrderungen
leicht verderblicher Lebensmittel und Gber die besonderen Be-
férderungsmittel, die fir diese Befdrderungen zu verwenden sind)
(BGBl. II 1974/1988, Seiten 565, 898), .

Zu Buchstaben bb):

Aus Grinden des vorbeugenden Gesundheitsschutzes ist es erfor-
derlich, daB frisches Fleisch und dhnlich verderbliche Fleisch-
erzeugnise (Brihwurst, frische Mettwurst usw.) auch innerstaat-
lich nur bei einer Fleischinnentemperatur von héchstens + 7°C
beférdert werden diirfen. Im Hinblick auf bewdhrte handwerkliche
Gepflogenheiten eriibrigen sich Kihlvorschriften fiir den Transport
von Fleisch. Es darf jedoch nur dasjenige Fleisch betreffen, das
Handwerksbetrieb fiir den eigenen Betriebsbedarf (Wurstherstellung,
Ptkel- und Riuchererzeugnisse, Frischfleischverkauf) und die Ab-
gabe an den Letztverbraucher bendtigt.

Diese Klarstellung muBte erfeolgen, da der bisherige Wortlaut
VersttBe gegen das vom Verordnungsgeber Gewollte zulie@.

Eine Ausnahme von den Kihlvorschriften ist aus gesundheitlichen
Grinden auch fir die Warmfleischverarbeitung erwiinscht, weil
sich dadurch die Verwendung von Zusatzstoffen bei der Wurst-
herstellung verringern 1&8t. Bei erlegtem Haarwild, das vom:

+ Aneignungsberechtigten unmittelbar an den Verbraucher abgegebén

LE ]

wird, kann es dem Verbraucher selbst {iberlassen bleiben zu ent-
scheiden, ob er erlegtes Haarwild in gekithltem oder ungekihltem
Zustand abnehmen mdchte.

Die Vorschriften sind auf § 5 Nr. 1 F1HG gestiitzt.

-
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Zu Nummer 13 (Anlage 3)

Zu Buchstaben a) und b):

Es handelt sich um die redaktionelle Anpassung des Verordnungs-
textes infolge der Umsetzung der Hackfleisch-Richtlinle (88/657/EWG)
sowie der Fleischerzeugnis-Richtlinie (B8/658/EWG).

Zu Buchstabe c¢) und d):

Redaktionelle Anpassung der Vorschriften. Der bisherige Wort-
laut der Nummer 3 wird nunmehr in § 17 a geregelt.

Zu Buchstabe d):

Umsetzung von Artikel 6 der Frischflelsch-Richtlinie (64/433/EWG)
sowie von Artikel 5 der Hackfleisch-Richtlinie (88/657/EWG) in
deutsches Recht. In diesen Regelungen ist vorgesehen, daB Mit-
gliedstaaten von den Verbringungsverboten, soweit diese nicht
gesundheitlicher Natur sind, Ausnahmen zulassen kdnnen.

Zu Buchstabe e}:

Die Muster der GenuBtauglichkeitsbescheinigungen werden verein-
heitlicht und neugefaBt. In den Fallen, in denen infolge der
Umsetzung der Hackfleisch-Richtlinie und der Flelischerzeugnis-
Richtlinie neue GenuBtauglichkeitsbescheinigungen hinzukommen,
werden die Muster ebenfalls abgedruckt.

Die Vorschriften sind auf § 5 Nr. 3 F1lHG gestitzt.

e
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Zu Nummer 14 (Anlage &)

Zu Buchstabe a)

Die aufwendige Untersuchung auf Ausblutung, Wassrigkeit,
Bakterioskopie etc. soll zukiinftig nur noch bei Teil-
stiicken stattfinden, um den Hygienestatus nach dem Zerlegen
festzustellen. Bei der Einfuhr von Tierkdrpern, Tierkdrper-
usw. hat sich die Besichtigung der Kérperoberfldchen zur _
Sicherung des Verbraucherschutzes bewdhrt. Auch beil der In-
landsfleischuntersuchung werden Tierkérper, soferq.kein Ver-
dachtsfall vorliegt, nicht aufwendiger untersucht.

Zu Buchstabe b) bis f):

Es handelt sich um redaktionelle Anpassungen bzw. um Folge-
dnderungen infolge der Neufassung des Fielschhygiene-Gesetzes.

Die Vorschriften sind auf § 16 Abs. 4 F1HG gestitzt.

Zu Nummer 15 (Anlage 5)

Die Anforderungen an frisches Fleisch von erlegtem Haarwild,

das in den Geltungsbereich der F1HV verbracht oder eingefihrt
wird, werden in Anlage 5 zusammengefaBt. Es wird durch den Bezug
auf § 12 klargestellt, daB diese vVorschriften grundsdtzlich auch
auf erlegtes Haarwild aus Mitgliedstaaten anzuwenden sind, wenn

es aus Wildexportbetrieben stammt, die von der obersten veterindr-
behdrde der Mitgliedstaaten zugelassen sind. Die Vorschriften
missen auch fir die Priifung der Gleichwertigkeit der Vorschriften
der Versandlander fir erlegtes Hsarwild herangezogen werden.

. Es ist aus Griinden des Verbraucherschutzes erfeorderlich, fdr die

-

Zerlegung in Wildexportbetrieben geeignete R&Eume vorzuschreiben,
die die gllgemeinen und besonderen Anforderungen nach Anlage 2
F1HV erfiillen.

e
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FUir Fleisch von erlegtem Haarwild darf nur der nationale Tauglich-
keitsstempel verwendet werden, da die materiellen Regelungen vom
Gemeinschaftsrecht abweichen.

Die Vorschriften sind auf § 5 Nr. 1 und § 22 Abs. 2 FlHG
gestitzt.,

Zu Nummer 16 (Anlage §6)

Zu Buchstabe a):

Bel den Stoffen, fir die in der Fleischhygiene-Verordnung bereits
Beurteilungswerte in Nummer 1 festgelegt sind handelte es sich um
Stoffe mit antimikrobieller Wirksamkeit. Die Festlegung eines
einheitlichen Beurteilungswertes, der fiir alle eBbaren Gewebe

und Produkte gilt, ist aus Grinden des Verbraucherschutzes er-
forderlich, da antimikrobiell wirksame Riickstdnde grundsitzlich
nicht akzeptabel sind. In diese Kategorie fd@llt auch das neu
aufgenommene Enrofloxacin.

Zu Buchstabe b):

Bei den Substanzen nach Nummer 2 handelt es sich um Stoffe,

fir deren Rickstd@nde von einer "Annehmbaren Tagesdosis®™ (ATD)
ausgegangen wird, die lebenslang vom Konsumenten ohne erkennbares
Gesundheitsrisiko aufgenommen werden kénnen.

Nach (bestimmungsgemiBer) Anwendung beim Zieltier sind die Gewebe
entéprechend dem pharmakokinetischen Verhalten des Stoffes unter-
schiedlich mit Ricksté@nden belastet. In bestimmten Geweben k&nnen
die Rickstandskonzentrationen so niedrig sein, daB sie analytisch
nicht mehr erfaBt werden kinnen. Es ist bei solchen Stoffen nicht

* praktikabel, diese niedrig belasteten Gewebe zu untersuchen und

-

fir sie Beurteilungswerte festzulegen. Vielmehr muB in der Rick-
standsiberwachung auf Gewebe zurickgegriffen werden, in denen die
Rickstédnde analytlisch erfaBbar sind und aus deren Rickstandskon-
zentrationen auf die Rickstandsbelastung des gesamten Tierk&rpers
geschlossen werden kann ("Leitgewebe"). Bei Inlandschlachtungen

2



T - Stleg

- 76 -

reicht i.d.R. die Festlegung eines Leitgewebes aus, da bei der
Probenahme zum Zeitpunkt der Schlachtung alle Gewebe zur Ver-
figung stehen. Werden zwei Leitgewebe benannt, kann wahlweise
eines der beiden Gewebe untersucht werden. Unterschiedliche
Beurteilungswerte flr die verschiedenen Leitgewebe tragen dem
Verteilungsmuster des Stoffes im Tier Rechnung, sie sind Aus-
druck der gleichen Gesamtbelastung des Tieres. Das ideale "Leit-
gewebe" (h&ufig Leber oder Niere) kann bei Importen aus Dritt-
lindern evtl. nicht mehr verfiligbar sein. Es sind deshalb - soweit
wissenschaftlich vertretbar - Alternativen angegeben. :

Solange die Beurteilungswerte irn den Leitgeweben nicht iiber-
schritten sind, kann davon ausgegangen werden, daB die gesamten
Rickstédnde unterhalb der ATD liegen und somit gesundheitlich
unbedenklich sind.

Bei Uberschreiten der Beurteilungswerte in den Leitgeweben ist
davon auszugehen, dal die ATD auch in den anderen Teilen des
geschlachteten Tieres Uberschritten ist. Aus Grinden des vor-
beugenden Gesundheitsschutzes ist daher bei Uberschreiten der
Beurteilungswerte in den Leitgeweben stets das ganze geschlachte-
te Tier als untauglich zu beurteilen.

Dieser Ansatz wird auch durch die Verordnung (EWG) Nr. 2377/90
des Rates vom 26. Juni 1990 zur Schaffung eines Gemeinschafts-
verfahrens fir die Festsetzung von H&chstmengen fir Tierarznei-
mittelriickstdnde in Nahrungsmitteln tierischen Ursprungs (ABl. EG
Nr. L 224/1) vorgegeben.

Zu Buchstabe c):

vZur Verminderung der Schwermetallbelastung des Menschen durch
Nahrungsmittel wurden in Ergénzung zu verschiarften Beurteilungs-
maBnahmen (Anlage 1 Kapitel IV Nr. 10.7) die Richtwerte fir Blel
und Cadmium in Leber und Nieren von Schlachttieren gegeniiber
1986 herabgesetzt.
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Quecksilber spielt als Riickstand im Fleisch warmblitiger Tiere

im allgemeinen eine untergeordnete Rolle. Probleme kénnen jedoch
dort auftreten, wo Quecksilber in hdheren Konzentrationen gezielt
oder unbeabsichtigt auf Bdden, ins Trinkwasser, in Futtermittel
oder direkt in den Organismus (z.B. Form von Arzneimitteln)
gelangt. Fir diese F&lle muB aus Griinden des vorbeugenden Ver-
braucherschutzes ein Beurteilungswert zur Verfigung stehen,

damit mit Quecksllber belastetes Fleisch nicht zum Verbraucher
gelangt.’

Die Vorschriften sind auf § 5 Nr. 4 F1HG gestltzt.

Zu Artikel 2

Umsetzung des Urteils des Europdischen Gerichtshofes vom
28.11.1989 in der Rechtssache C - 186/88 betreffend die ge-
fligelfleischhygienerechtliche Kontrolle von Gefliigelfleisch-
sendungen aus anderen Mitgliedstaaten. Die Vorschrift ist auf
§ 24 Abs. 3 des Geflligelfleischhygienegesetzes gestiitzt.

Zu Artikel 3

wegen der zahlreichen Anderungen soll die Fleischhygiene-ver-
ordnung in der vom Tage nach der Verkindung an geltenden Fassung
bekanntgemacht werden.

Zu Artikel 4:

Inkrafttretungsregelung.

S
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BeschluB

des Bundesrates

Zur

Verordnung zur Anderung fleisch- und gefliigelfleischhygiene-
rechtlicher Vorschriften

Y

Der Bundesrat hat in seiner 634. Sitzung am 27. September 1591
beschlossen, der Verordnung gemif Artikel 80 Abs. 2 des Grund-
gesetzes nach Mafigabe der sich aus der Anlage ergebenden Ande-
rungen zuzustimmen.

Der Bundesrat hat ferner die aus der Anlage ersichtlichen
EntschlieBungen gefafit.
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Anlage

Anderungen
und
Entschlieffungen
| zur
Verordnung zur Anderung fleisch- und

gefliigelfleischhygienerechtlicher Vorschriften

Zu Art. 1 Nr. 1 (§ 1 Abs. 2 Nr. 1)

Artikel 1 Nr. 1 ist wie folgt zu fassen:
'1. In § 1 Abs. 2 Nr. 1 wird folgender Halbsatz angefligt:
""als Verkaufsraum gilt auch ein der Vorbereitung

des Fleisches zur unmittelbaren Abgabe an den
Verbraucher dienender Raum;™"'
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Begriindung:

Sowohl in Fleischereibetrieben als
auch in Supermirkten mit Fleischtheken
werden Tdtigkeiten ausgefiihrt, die

der Vorbereitung zum unmittelbaren
Verkauf an den Verbraucher dienen.
Insoweit sollte der Vorbereitungsraum
auch Supermirkten mit Fleischtheken
zugestanden werden.

Durch die neue Fassung wird sicherge-
stellt, daB im Vorbereitungsraum

nur Tdtigkeiten vorgenommen werden
diirfen, die iiblicherweise auch im
Verkaufsraum stattfinden konnten

und nur zum Zwecke der unmittelbaren
Abgabe an den Verbraucher erfolgen.

Eine Belieferung von vorbereitetem
Fleisch an Filialbetriebe aus zentralen
Zerlegungs- und Vorbereitungsriumen

ist nur zuldssig, wenn die Anforderungen
der Fleischhygiene-Verordnung erfillt
worden sind. Diese Forderung entspricht
im iibrigen der Vorgabe der kiirzlich )
gednderten Richtlinie "Frisches Fleisch".

7u Art. 1 Nr. 2 Buchst. b (§ 2 Nr. 4)

In Artikel 1 Nr. 2 Buchst. b ist die Nummer 4 wie folgt

zu fassen:

14, Zubereiten:
das Herstellen von Fleischerzeugnissen, das Haltbarmachen
von Fleischerzeugnissen durch Erhitzen, Salzen, Pdkeln, '
Siuern oder Trocknen oder durch eine Kombination dieser
Verfahren, das Herstellen von Fleischzubereitungen
durch das Bearbeiten einschlieBlich Wirzen von Fleisch;"

Begrindung:

Klarstellung des Gewollten.
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2. 7Zu Art. 1 nach Nummer 6 (§ 12 Abs. 3 Nr. 4)

In Artikel 1 ist nach Nummer 6 folgende Nummer 6 a einzufiigen:

'6 a. In § 12 Abs. 3 Nr. 4 werden die Worte ""hei zubereitetem
Fleisch" ersetzt durch die Worte "bei Fleischerzeug-
nissen™.’ '

Begriindung:

Die bisherige Formulierung im Ver-
ordnungstext "bei zubereitetem Fleisch"
erfallt ausschlieBlich Fleischerzeugnisse
nach Artikel 2 der Richtlinie 77/99/EWG.
Durch die Anderung von § 2 werden

nun auch "Fleischzubereitungen"

in den Anwendungsbereich der Verordnung
aufgenommen, so daB eine klare begriff-
liche Abgrenzung erforderlich wird.

7u Art. 1 Nr. 8 Buchst. a nach Doppelbuchst aa
(§ 13 Abs. 3 Nr. 4)

In Artikel 1 Nr. 8 Buchst. a ist nach Doppelbuchstabe aa
folgender Doppelbuchstabe aa, einzufiigen:

'aa;) In Nummer 4 werden die Worte "bei zubereitetem Fleisch"
ersetzt durch die Worte 'bei Fleischerzeugnissen'.'

Als Folge ist die Uberschrift in dem Muster der Genufitaug-

lichkeitsbescheinigung der Nummer 6.9 wie folgt zu fassen:

n"GenuBRtauglichkeitsbescheinigung fiir Fleischerzeugnisse

(1) (5) nach § 13 Abs. 3 Nr. 4 Fileischhygiene-Verordnung"

Begriindung:

Die bisherige Formulierung im Ver-
ordnungstext "bei zubereitetem Fleisch”
erfaBt ausschlieflich Fleischerzeugnisse
nach Artikel 2 der Richtlinie 77/99/EWG.
Durch die Anderung von § 2 werden

nun auch "Fleischzubereitungen"

in den Anwendungsbereich der Verordnung
aufgenommen, so daf eine klare begriff-
liche Abgrenzung erforderlich wird.
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5. Zu Art. 1 nach Nummer 8 (§ 14 Abs. 1)

In Artikel 1 ist nach Nummer 8 folgende Nummer 8 a einzufiigen:
t8 a. In § 14 Abs. 1 werden die Worte ", zuletzt gedndert

durch Richtlinie 83/91/EWG des Rates vom
7. Februar 1983 (AB1. EG Nr. L 59 S. 34)," gestrichen.’

Begrindung:

Der Bezug auf die Basisrichtlinie
wird fiir ausreichend angesehen.

Zu Art. 1 Nr. 10 (§ 17 a Abs. 2)

In Artikel 1 Nr. 10 sind in § 17 a Abs. 2 nach den Worten
ndaB das Fleisch nicht gewerbsmi#Big in den Verkehr gebracht
wird" einzufiigen die Worte "~ eine Abgabe von Kostproben
an einzelne natiirliche Personen zum Verzehr an Ort und

Stelle ist hiervon nicht betroffen -".

,Begrﬁndung:

Auf Messen, Ausstellungen werden in

der Regel die dort vorgehaltenen Lebens-
mittel als Kostproben an Besucher ab-
gegeben. Diese Mdglichkeit sollte

weiter bestehen bleiben.
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7. Zu Art. 1 Nr. 10 (§ 18 a Abs. 2 Nr. 3)

§ 18 a Abs. 2 Nr. 3 ist wie folgt zu fassen:

n"g 7 Abs. 1 oder 2 Fleisch fiir den innerstaatlichen Verkehr
gewinnt, zubereitet oder behandelt,".

Begriindung:

Mit Verordnung zur Anderung lebensmittelrecht-
licher und fleischygienerechtlicher Straf- und
Bufigeldvorschriften vom 15. Juli 1991

(BGB1. I S. 1585) wurde § 18 Nr. 3 bereits
dahin gehend gedndert, daf neben Absatz 2

auch Absatz 1 des § 7 buBfigeldbewehrt ist,

um eine Verschiedenbehandlung von Bundes-

und Landesrecht im Bufigeldbereich zu ver-
meiden. Auf die ausfiihrliche Begriindung

hierzu in der Anlage zur Bundesratsdruck-
sache 248/91 (BeschluB) - Anderungen der
Verordnung zur Anderung lebenmittelrechtlicher
und fleischhygienerechtlicher Straf- und
Bufigeldvorschriften - vom 7.6.1991 unter
Nummer 2 zu Art. 2 Nr. 2 wird Bezug genom-
men.
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8§. Zu Art. 1 Nr..11 vor Buchst. a (Anlage 1 Kap. I Nr. 5.6)

In Artikel 1 Nr. 11 ist vor Buchstabe a folgender Buch-
stabe oa einzufiigen:

'oa. In Kapitel I wird der an die alte Nummer 5.6 ange-
filigte Absatz wie folgt gefaBt:

"Von einer Versagung der Schlachterlaubnis nach den
Nummern 5.3 und 5.4 kann abgesehen werden, wenn die
Riickstandsuntersuchung ergibt, daB Riickstdnde der

- genannten Stoffe nicht vorhanden sind; ferner bei
Not- und Krankschlachtungen.''

Begriindung:

Der Beweis, daB Riickstinde nicht vor-
handen sind, kann unter Umstinden auch
iiber eine Untersuchung am lebenden
Tier gefiihrt werden. Insoweit sollte
neben einer Rilckstandsuntersuchung
liber das Fleisch auch diese Méglich-
keit eingerdumt werden.

g, Zu Art. 1 Nr. 11 Buchst. b Doppelbuchst. aa
(Anlage 1 Kap. II Nr. 5.2.11)

In Anlage 1 Kapitel II Nr., 5.2.11 sind nach den Worten
"Zisternen (Sinus lactiferes) zu spalten” einzufiigen
die Worte '"und sind die Lymphknoten des Euters anzu-
schneiden".
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Begriindung:

Mit der Berichtigung der Richt-
linie 86/587/EWG des Rates vom
18.11.1986 (ABl. Nr. L 178/12 vom
2.7.1987) wurde das Anschneiden

der Euterlymphknoten bei Kiihen vor-
geschrieben.

Zu Art. 1 Nr. 11 Buchst. b Doppelbuchst. aa

(Anlage .1 Kap. II Nr. 5.4.1)

In Anlage 1 Kapitel II ist die Nummer 5.4.1 wie folgt zu
ergédnzen:

"der Ohrgrund und die Schlundkopflymphknoten {Lnn. retro-

pharyngei) sind nach Abszessen zu durchtasten und im
Verdachtsfall anzuschneiden (Taschenschnitt};".

Begriindung:

Durch Verabreichung von Arzneimitteln/
Impfstoffen kommt es in diesem Bereich
bevorzugt zu Abszelbildungen, die in
der Vergangenheit schon zu erheblichen
Beanstandungen beim Zerlegen der Tiere
und im sonstigen Handelsverkehr ge-
fithrt haben. Mit der Untersuchung der
Schlundkopflymphknoten und des Ohr-
grundes ist es mdglich, derartige
Verinderungen im Rahmen der Fleisch-
untersuchung frithzeitig zu erkennen
und zu maBregeln. Durch den im Ver-
dachtsfall vorzunehmenden "Taschenschnitt™
entstehen keine wirtschaftlichen Ver-
luste, weil der Kopf ohnehin an dieser
Stelle abgesetzt wird.
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Zu Art. 1 Nr. 11 Buchst. b Doppelbuchst. aa
(Anlage 1 Kap. IT Nr. 5.9)

In Anlage 1 Kapitel II sind in der Nummer 5.9 nach dem
Wort "miissen" einzufiigen die Worte "neben dem Tierkdrper
auch".

Begriindung:
Klarstellung des Gewollten.

Zu Artikel 1 Nr. 11 Buchstabe d nach Doppelbuchstabe cc
(Anlage 1 Kapitel IV Nr. 4.2)

In Artikel 1 Nr. 11 Buchstabe d ist nach Doppelbuchstabe cc
folgender Doppelbuchstabe cc, einzufiigen:

”cc1) Die Nummer 4.2 wird gestrichen."”

Begriindung:

Redaktionelle Anpassung an die
Neuformulierung der Nummer 3.3

in Anlage 1 Kapitel IV durch die
Vorlage.
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13.Zu Art. 1 Nr. 11 Buchst. d nach DopEelbuchst. ccy
(Anlage 1 Kap. IV Nr. 6.2, 6.5)

In Artikel 1 Nr. 11 Buchst. d ist nach Doppelbuchstabe ccy
folgender Doppelbuchstabe cc, einzufiigen:

'cczj In Nummer 6.2 und Nummer 6.5 werden jeweils die
Worte "in der Muskulatur und in den Organen"
ersetzt durch die Worte 'in der Muskulatur oder in
den Organen™.'

Begriindung:

Aus Griinden des vorbeugenden Verbraucher-
schutzes sollte der Nachweis von human-
pathogenen Erregern entweder in der
Muskulatur oder in den Organen. fir

eine Beurteilung "bedingt tauglich™
ausreichen.
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Zu Art. Nr. 11 Buchst. d nach Doppelbuchst. ff

(Anlage Kap. IV Nr. 11.3, 11.6, 11.7)

Art. Nr. 12 Buchst. a nach Doppelbuchst. bb

Art.
(Anlage

Nr. 12 Buchst. ¢ nach Doppelbuchst. aa
Kap. IX Nr. 1.2)

1
1
1
(Anlage 2 Kap. IIT Nr. 2.8)
1
2

- In Artikel 1 Nr. 11 Buchst. d ist nach Doppelbuchstabe ff
folgender Doppelbuchstabe ff1 einzufiigen:

'ffi) Nummer 11.3 wird wie folgt gefaflit:

"11.3 bei Schweinen die Stichstelle und der Nabel-~-
beutel sowie das Gesiuge bei Sauen,™’

- In Artikel 1 Nr. 11 Buchst. d ist nach Doppelbuchstabe

ff, - neu - folgender Doppelbuchstabe ffz einzufiigen:
‘ffz) Nummer 11.6 wird wie folgt gefafit:

"11.6 nicht gereinigte Migen, Ddrme, Schliinde,
Harnblasen und Hdute,"'

- In Artikel 1 Nr. 11 Buchst. d ist nach Doppelbuchstabe

ff2 - neu - folgender Doppelbuchstabe ff; einzufligen:
'ff3) Nummer 11.7 wird wie folgt gefalt:

"11.7 Injektionsstellen,”’
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- In Artikel 1 Nr. 12 Buchst. a ist nach Doppelbuchstabe bb
folgender Doppelbuchstabe c¢c einzufiigen: ’

'cc) Nummer 2.8 wird wie folgt gefalt:

"2.8 Zum GenuB fir Menschen bestimmte Migen, Dirme,
Schliinde, Harnblasen und Hdute, die als Aus-
gangsmaterial fiir die Herstellung von Lebens-
mitteln bestimmt sind, milssen sofort im
Schlachtbetrieb griindlich gereinigt werden.™'

= In Artikel 1 Nr. 12 Buchst. ¢ ist nach Doppelbuchstabe aa
folgender Doppelbuchstabe aa; einzufligen:

'aai) In Nummer 1.2 wird folgender Satz angefiigt:

"Ungesalzene Hiute, die als Ausgangsmaterial
fiir die Herstellung von Lebensmitteln bestimmt
sind, sind auf + 7° C herabzukilhlen.''

Begrﬁndung:

Die Gewinnung von Rinderh#duten/Rinder-
spalthduten zur Herstellung von
Speisegelatine und Hautfaserdirmen
erfolgt in der Regel unter Praxis-
bedingungen, die aus fleisch- und
lebensmittelhygienischer Sicht nicht
akzeptabel sind.

Der Bundesrat ist der Auffassung,

dafl die zur Gelatine- und Naturindarm-
herstellung verwendeten Ausgangs-
materialien grundsédtzlich von ge-
schlachteten und fiir tauglich befun-
denen Tieren stammen miissen und

unter Erfiillung der lebensmittel-
rechtlichen Voraussetzungen herge-
stellt, behandelt und in den Verkehr
gebracht werden. '
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Durch Klarstellung im Verordnungstext
wird sichergestellt, daB nur Rohstoffe
zur Herstellung von Lebensmittel-
zutaten verwendet werden, die den
fleisch- und lebensmittelhygienischen
Mindestanforderungen geniigen.

15. 7u Art. 1 Nr. 12 vor Buchst. a (Anlage 2 Kap. I Nr. 3.7)

In Artikel 1 Nr. 12 ist vor Buchstabe a folgender
Buchstabe oa einzufiigen:

10a) In Anlage 2 Kapitel I wird in Nummer 3.7 folgender
Halbsatz angefiigt:

'und die ausgestattet sein milssen mit Reinigungs-

und Desinfektionsmitteln sowie WegwerfFHandtﬁchern;"'

Begrﬁndung:

Die Richtlinie Nr. 64/433/EWG fordert
im Anhang I Nr. 11 generell fiir Wasch-
gelegenheiten die Ausstattung mit
Reinigungs- und Desinfektionsmitteln
sowie Wegwerf-Handtiichern.

Bliebe Nummer 3.7 in der Anlage 2
Kapitel 1 der FLHV in der bisherigen
Form bestehen, widre sie nicht richt-
linienkonform.
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16. Zu Art. 1 Nr. 12 Buchst. a Doppelbuchst. aa

17.

(Anlage 2. Kap. III Nr. 2.4)

In Artikel 1 Nr. 12 Buchst. a Dobpelbuchst. aa ist in der
Nummer 2.4 der Punkt nach Satz 3 durch ein Semikolon zu

ersetzen.

Begriindung:

Es wird klargestellt, daBl sich das
Lésen und Verschliefen der Speiserdhre
nur auf Rinder bezieht.

Zu Art. 1 Nr. 12 nach Buchst. ¢ (Anlage 2 Kap. X Nr. 2)

In Artikel 1 Nr. 12 ist nach Buchstabe ¢ folgender Buch-
stabe d anzufiigen:

'd) In Kapitel X Nr. 2 werden die Worte "zur Abgabe an
andere' gestrichen.’

Begrﬁndung:

Die hygienisch sinnvolle Forderung
nach einem geschlossenen System fiir
die Herstellung von Blutplasma und
Blutserum konnte in Betrieben, die
selbst schlachten und das Fleisch im
eigenen Betrieb verarbeiten, bislang
nicht durchgesetzt werden, da sie sich
nur auf Betriebe bezog, die Plasma
und Serum an andere abgaben. Aus
hygienischen Griinden ist jedoch ein
geschlossenes System fiir die Her-
stellung von Plasma und Serum auch
fiilr die o.a. Betriebe zu fordern.
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18. Zu Art. 1 Nr. 13 Buchst. e (Muster gem. Anlage Nr. 6.1, 6.4)

- In dem Muster der Anlage Nummer 6.1 ist die iiberschrift

wie folgt zu fassen:

"GenuBtauglichkeitsbescheinigung
fiir Frisches Fleisch') nach § 12 Abs. 3 Nr. 1 Fleisch-
hygiene-Verordnung".

- In dem Muster der Anlage Nummer 6.4 ist die Oberschrift
wie folgt zu fassen:

"Genufltauglichkeitsbescheinigung

fﬁr.Fleischerzeugnisse(1) (5) nach § 12 Abs. 3 Nr. 4
Fleischhygiene-Verordnung".

Begriindung:

Klarstellung des Gewollten. Verein-
heitlichung der Muster der GenuB-
tauglichkeitsbescheinigungen.

19. Zu Art. 1 Nr. 13 Buchst. e (Muster gem. Anlage Nr. 6.4, 6.9)

Die Anlagen Nummer 6.4 und Nummer 6.9 sind jeweils
mit dem Wort "Muster'" zu iiberschreiben.

Begrﬁndung:

Redaktionelle Anpassung.
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20. Zu Art., 1 Nr. 13 Buchst. e-{Muster gem. Anlage Nr. 6.5)

Das Muster in der Anlage Nummer 6.5 ist wie folgt zu

ergénzen:

"IV. Bescheinigung

zur Festlegung der fiar die Herscellung und den Handels-
verkehe gelcenden Anforderungen an  Hackfleisch,
Fleisch in Scicken von weniger als 100 g und Fleischzu-
bereitungen sowic zur Anderung der Richdinien 64/
433/EWG, 71/ 118/EWG und 72/462/EWG.

JDer unterzeichnere amliche Ticrarze bescheinigr hies-
mit, daf} das/die oben bezeichnete Hackfleisch, Fleisch
in Stiicken von weniger als 100 g, Fleichzubereitung (a)
hergestellt ist unter den Herscellungs- und Uberwa-
chungsbedingungen gemiB der Richilinie 88/657/EWG

AuSGRIBFGEIM . ... e BM .ttt irci e et .

..........................................................

(Untenscrwi cen ambenan TerarTies)
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Begrﬁndung:

Die GenufRtauglichkeitsbescheinigung
muBl den Anforderungen des Artikels 3
Buchstabe g der Richtlinie 88/657/EWG
vom 14. Dezember 1988 (ABl. EG

Nr. L 383) entsprechen.
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Zu Art. 1 Nr. 13 Buchst. e (Muster gem. Anlage Nr. 6.7)

In der Anlage Nummer 6.7 ist in Abschnitt IV Nr. 1 Buchst. a
nach dem 2. Tiret folgendes 3. Tiret anzufiigen:

". Tierkdrper von Hauskaninchen".

Begrﬁndung:

In Sammelpackungen eingefiihrte Tier-
kérper von Hauskaninchen miissen nicht
einzeln gekennzeichnet sein.

Durch die Erginzung soll die Einzel-
tierkennzeichnung fiir eingefiihrtes
Kaninchenfleisch vorgeschrieben
werden, wie sie analog filr den In-
landsbereich schon gilt.

Zu Art. 1 Nr. 15 (Anlage 5 Nr. 1)

In Artikel 1 Nr. 15 sind in Anlage 5 Nr. 1 die Worte
"Kapitel III 5.10" zu ersetzen durch die Worte
"Kapitel II Nr. 5.9".

Begriindung:
Redaktionelle Anderung.
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23.Zu Art. 1 Nr. 15 (Anlage 5 Nr. 6)

In Artikel 1 Nr. 15 sind in Anlage 5 Nr. 6 nach dem Wort
"Wildkaninchen" einzufiigen die Worte "im Fell",

Begriindung:

Klarstellung des Gewollten.

24.Zu Art. 1 Nr. 10 (§§ 18, 18 a)

Die Bundesregierung wird gebeten, die bestehenden nationalen
Vorschriften fiir Hackfleisch an dije Anderungen der fleisch-
und geflligelfleischhygienerechtlichen Straf- und BuBigeld-
vorschriften anzupassen.

25,Zu Art. 1 Nr. 16 Buchst. b (Anlage 6 Nr. 2)

Der Bundesrat fordert die Bundesregierung auf, kiinftig in der
Anlage 6 Nr. 2 neben den Namen der Muttersubstanzen von
pharmakologisch wirksamen Stoffen, soweit bekannt auch deren
Metaboliten aufzufiihren.

B i ng:

Nach der Regierungsvorlage gilt als
Beurteilungswert "die Summe der Mut-
tersubstanz und ihrer Metaboliten".
Diese Formulierung ist zu unbe-

stimmt., Ohne Xenntnis der ent-
sprechenden Metaboliten kann der Be-
urteilungswert in der angegebenen

Form nur unzureichend ermittelt werden.



