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Vorschlag fiir eine

RICHTLINIE DES RATES

vom

zur Festlegung der fur die Herstellung und das Inverkehrbringen

geltenden Anforderungen an Hackfleisch

DER RAT DER EUROPAISCHEN GEMEINSCHAFTEN -

gestitzt auf den Vertrag zur Grindung der Europdischen Wirtschaftsgemeinscheft, ins-
besondere auf Artikel 43,

auf Vorschlag der Kommission, (a)

nach Stellungnahme des Europdischen Parlaments, (b}

nach Stellungnahme des Wirtschafts- und Sozialausschusses, e)

{a} ABI. Nr. C 84 vom 2.4.1990, S. 120 und
ABI. Nr. C 288 vom 6.11.1991, 5. 3.

{b) ABI. Nr.C 183 vom 15.7.1991, 8. 57.

(c) ABI Nr. C 225 vom 10.9.1990, S. 1.
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in Erwagung nachstehender Griinde:

Es sind Vorschriften far die Herstellung, Verpackung, Lagerung und fir die BefSrderung von
far den Handel bestimmtem Hackfleisch festzulegen. Ferner ist es zweckmaBig, die Gesund-

heitsanforderungen festzulegen, denen dieses Fieisch entsprechen mu@.

Mit der Richtlinie 64/433/EWG, zuletzt gedindert durch die Richtlinie 91/497/EWG m, und
der Richtlinie 71/118/EWG, zuletzt gedndert durch die Richtlinie 82/116/EWG ‘2_’ sind die
Gesundheitsvorschriften fir das Inverkehrbringen von frischem Fleisch und frischem GefiGgel-

fleisch harmonisiert worden.

Mit der Richtlinie 77/99/EWG, zuletzt geéndert durch die Richtlinie 82/45/EWG, sind die
Gesundheitsvorschriften fir das Inverkehrbringen von Fleischerzeugnissen harmonisiert

worden.

Die Bestimmungen fir das als Ausgangsstoff zu verwendende Fleisch und fir die Zulassung
von Betrieben sind auf der Grundlage der geltenden Richtlinien festzulegen. Uberdies kdnnen
bestimmte Vorschriften der Richtlinie 64/433/EWG betreffand den innergemeinschaftlichen

Handelsverkehr auf den Handel mit Hackfleisch angewendet werden.

Das reibungslose Funktionieren des Gemeinsamen Marktes und vor allem der j lweiligen
gemeinsamen Marktorganisation wird so lange nicht die gewunschte Wirkung hervorrufen, als
der innergemeinschaftliche Handel durch unterschiedliche gesundheitspolitische Vorschriften
der Mitgliedstaaten fir Hacktleisch beeintrachtigt wird,

Die besondere Empfindlichkeit dieser Erzeugnisse hat die Mitgliedstaaten veranlallt, inner-
staatliche Regelungen betreffend die Zusammensetzung dieser Erzeugnisse sowie Her-
stellungsnormen fir diese Erzeugnisse zu erlassen. Das Bestehen dieser unterschiedlichen
natianalen Regelungen f(ir die Gesamtheit der Erzeugung der Mitgliedstaaten wiirde die

Aufrechterhaltung der Grenzkontrollen zur Folge haben.

(1) ABI. Nr. L 268 vom 24.9.91, S. 69.
(2) ABIL Nr. L 62 vom 14.3.92. S, 1,
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Zur Beseitigung dieser Unterschiede sind die Vorschriften der Mitgliedstaaten (ber die

Herstellung dieser Erzeugnisse einander anzugleichen.

im Rahmen der Verwirklichung des Binnenmarktes mul der Grundsatz einer Ausdehnung der
harmonisierten Regelung auf die gesamte Gemeinschaftserzeugung vorgesehen werden. Diese
Ausdehnung ist jedoch an das Erldschen der far frisches Fleisch vorgesehenen Ausnahme-
regelungen gekniipft (.

Zur Gewahrleistung einer ordnungsgemaBen Unterrichtung des Verbrauchers bedarf es einer
Abweichung von den Vorschriften der Richtlinie 79/112/EWG des Rates vom 18. Dezember
1978 zur Angleichung der Rechtsvorschriften der Mitgliedstaaten Ober die Etikettierung und
Aufmachung von fur den Endverbraucher bestimmten Lebensmitteln sowie die Werbung
hierfar (21. zuletzt geandert durch die Richtlinie 86/197/EWG 13,

Es ist festgestsellt worden, daB alie Mitgliedstaaten Gber eine innerstaatliche Regelung der
Zusammensetzung der unter diese Richtlinie fallenden Erzeugnisse verfligen, die die bei der
Herstellung dieser Erzeugnisse zugelassenen Zusatzstoffe begrenzt. Das Bestehen unter-
schiedlicher Normen fiir diesen Bereich kann den Erfordernissen des Binnenmerktes entgegen-
stehen. Es ist daher angebracht, Grenzwerte fur diese Normen festzulegen. Oer ErlaB
gemeinsamer Regeln Ober die Zusatzstoffe, die tir die betretfenden Erzeugni zugelassen

sind, sollte einer BaschluBfassung im Gemeinschaftsrahmen vorbehalten bleiben.

Es empfiehit sich, die Kommission zu beauftragen, bestimmte DurchflhrungsmaBnahmen zu
dieser Richtlinie zu treffen. Zu diesem Zweck sind Verfahren for eine enge wirksame
Zusammenarbeit zwischen der Kommission und den Mitgliedstaaten im Rahmen des

Standigen Veterindrausschusses vorzusehen -

HAT FOLGENDE RICHTLINIE ERLASSEN:

(1) ABI.Nr.L 194 vom 22.7.1988. S. 28.
{2) ABI.Nr.L 33 vom 8.2,1979, 8. 1.
{3} ABI Nr. L 144 vom 29.5.1986, S. 38.

Ol

€953/93 har/HL/hg



Artikel 1

(1 Diese Richtlinie legt die Anforderungen fest, die fGr Hackfleisch bei der Herstellung

und beim Inverkehrbringen einzuhalten sind.
(2) Diese Richtlinie gift nicht flr Hackfleisch, das in Einzethandelsidgden bzw. in an
Verkaufsstellen raumlich angrenzenden Betrieben hergestellt wird, an Ort und Stelle zubersitet
wird und dazu bestimmt ist, dort unmittelbar an den Verbraucher verkauft zu werden,
diese Vorgange unterliegen weiterhin den in den innerstaatlichen Einzelhandelsvorschriften
vorgesehenen Gesundheitskontrollen.

Artikel 2

Fir die Zwecke der vorliegenden Richtlinie

1. finden, soweit erforderlich, die Begriffsbesummungen in Artikel 2 der Richtlinie
64/433/EWG Anwendung;

2. gelten folgende Begriffsbestimmungen:

a) Hackfleisch: zerkleinertes bzw. durch den Fleischwolf gedrehtes frischetﬁeisch im
Sinne der Richtlinie 64/433/EWG, dem gegebenenfalls [Wirzstotfa] Gchstens

1 % Salz] beigegeben wurdein).
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b} Herstellungsbetrieb: Zerlegungsbetrieb, der den Anforderungen der Richt-
linie 64/433/EWG entspricht, sowie jeder Betrieb zur Herstellung von Fleischzuberei-
tungen, der den Anforderungen von Kapitel | der Richtlinie 77/99/EWG und ferner

den Anforderungen des Anhangs | Kapitel | der vorliegenden Richtlinie entspricht;

c} Eigenstandige Produktionseinheit: Herstellungsbetrieb, der sich weder in den Rium-
lichkeiten eines gemaB den Richtlinien 64/433/EWG oder 77/93/EWG zugelassenen
Betriebs befindet noch in ginem rdumlichen Zusammenhang mit diesem steht und des
den Anforderungen des Anhangs | Kapitet | der vorliegenden Richtlinie entspricht;

d) Zustdndige Behdrde: fir die Durchfihrung der Veterinarkontrollen zustandige
Zentralbehdrde eines Mitgliedstaates bzw. Behdrde, der sie diese Zustandigkeit
Ubertragen hat.

Artikel 3

{1 Jeder Mitgliedstaat sorgt dafir, daB nur Hackfleisch in den Verkehr gebracht wird,
das folgenden Bedingungen entspricht:

a) Es muB} aus frischem Fleisch gewonnen worden sein, das entweder

i} gemdB Richtlinie 64/433/EWG flr zum menschlichen Verzehr geeignét erklart wurde
oder

ii) der Richtlinie 72/462/EWG entspricht und gemaB der Richtlinie 90/6 75/EWG kon-
trolliert worden ist.
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b)

d)

e)

f)

Es muf} in einem Betrieb gewonnen worden sein,

it der den Anforderungen des Anhangs | Kapitel | dieser Richtlinie entspricht,

unabhédngig davon, ob es sich um eine eigenstandige Produktionseinheit oder um eine

Betriebseinheit handelt, die sich in einem gemaR den Richtlinien 64/433/EWG oder
77/99/EWG zugelassenen Betrieb befindet oder mit diesem in einem rdumlichen
Zusammenhang steht;

i} der zugelassen ist und der in dem Verzeichnis bzw. den Verzeichnissen gemaR
Artikel 6 aufgefidhrt 1st.

Es mufd entsprechend den Bestimmungen des Anhangs | Kapitel 1X, XIl und XIV der
Richtlinie 64/433/EWG gewonnen, verpackt und gelagert worden sein,

Es mufd entsprechend den Bestimmungen des Anhangs | Kapitel Il und IV kontrolliert

worden sein.

Es muB gemaB den Bestimmungen des Anhangs | Kapitel V mit einem Stempel gekenn-

zetchnet sein.

Es muf gemal den Bestimmungen des Anhangs | Kapitel VI beférdert werden.
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@) Es muB fir den Versand mit folgenden Dokumenten versehen sein:
- entweder einem Begleitdokument, das

= neben den Angaben im Sinne von Anhang | Kapitet V Nummer 13 die Kode-
nummer tragen mull, mit der festgestellt werden kann, weiche zustindige
Behdrde mit der Kontrolle des Ursprungsbetriebs beauftragt worden ist {und - bei
Herstellungbetrieben sowie im Falle des Handels - welcher Beamte von der
zustandigen Behdrde offiziell als fur die Gesundheitsinspektion bai der Herstellung

von Hackfleisch verantwortliche Person benannt worden ist);

= vom Empfanger mindestens ein Jahr lang aufbewahrt werden muB, damit es der

zustandigen Behdrde auf Verlangen vorgelegt werden kann:

- oder der GenuBtauglichkeitsbescheinigung im Sinne von Anhang ill bei Hackfleisch
aus einem Herstellungsbetrieb, der in sinem Gebiet oder einer Zone liegt, fir die aus
tierseuchenrechtlichen Griinden Beschrankungen gelten, oder bei Hackflgisch, die in
verplombten Transportmitteln durch ein Drittland in einen anderen Mitgliedstaat
beférdert werden sollen.

[h) Die Bezeichnung "mageres Hackfleisch™ oder "Hackfleisch®, gegebenenfglls in Ver-
bindung mit der Bezeichnung der Tierart, von der das Fleisch stammt, m denjenigen
fir den Endverbraucher bestimmten Erzeugnissen vorbehalten bleiben, die - zusatzlich zu
den allgemeinen Bedingungen in Anhang | Kapitel Il den Anforderungen Anhang |l
Abschnitt | genigen.]

of
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(2) Die Mitgliedstaaten sorgen dafir, daR Hackfleisch zusitzhch zu den allgemeinen

Bedingungen in Absatz 1 folgenden Anforderungen entspricht:

a) Es muB unbeschadet des Artikels 4 aus frischem Fleisch von Schlachttieren gawonnen

worden sein, und zwar:

i} bei gefrorenem oder uefgekihltem entbeintem Fleisch innerhalb von hdchstens
lachtzehn Monaten bei Rindfleischl,  zwélf Monaten bei Schaffleisch und von
[sechs Mcnaten bei Schweinefleisch| nach dem Einfrieren bzw. TietkGhien in
einem gemaB Artikel 9@ der Richtlinie 64/433/EWG zugelassenen Kdhlhaus:

ii} bei gekdhitem entbeintem und im Hochvakuum umhdilten Rindflsisch innerhalb von

héchstens 15 Tagen nach Schlachtung der Tiere, von denen das Fleisch stammt,

iit) bei sonstigem frischem Fleisch innerhalb von héchstens sechs Tagen nach Schiach-

tung der Tiere, von denen das Fleisch stammt.

Die Ertlllung dieser Anforderungen muB von den Garantien abhangen, die die for den
Hersteilungsbetrieb bzw. die eigenstandige Produktionseinheit gemaB Artikel 7 Absatz 1
verantworthche Person bietet, um die Einhaltung der Normen des Anhangs Il zu gew3hr-

leisten,

bj  Es muld binnen hdchstens einer Stunde nach Portionierung und Umhdll kaitebehandelt
waorden sein, es sei denn, es gelangen Verfahren zum Einsatz, die eine A nkung der

Innentemperatur des Fleisches wahrend der Gewinnung erfordern. |

o
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¢} Hackfleisch, das in den Verkehr gebracht werden soll, und zwar

- in gekahlter Form [in Endverbraucherpackungenl], muld ausschiieBlich aus
Fleisch im Sinne von Buchstabe a Ziffern ii und iii hergestslit sein und spatestens

nach einer Stunde eine Kerntemperatur von weniger als + 2 °C erreicht haben;

in tiefgekdhiter Form (in Endverbraucherpackungen)] (1}, muB aus Fleisch im Sinne
von Buchstabe a hergestellt sein und innerhalb k{rzester Zeit sine Kerntemperatur

von weniger als - 18 °C arreicht haben;|]
d) Es muB, wenn as Schweinefleisch enthait, gemaR Artikel 2 der Richtlinie 77/96/EWG auf
Trichinen untersucht und gem3B dem Anhang zu der genannten Richtlinie ainer Kalte-

behandlung unterzogen worden sein.

e] Es darf nicht mit ionisierenden oder ultravioletten Strahlen behandelt worden sein.

Ol
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Artikel 4
(h Die Mitgliedstaaten kénnen die Herstellung von Hackfieisch abweichend von den

Anforderungen des Artikels 3 Absatz 1 Buchstabe h und des Artikels 3 Absatz z 2 sowie den

Normen des Anhangs li zulassen, sofern es

den Kriterien der Richtlinie 93/.../EWG {Fleischzubereitungen) gendagt,

nmicht mit dem Gemaeinschaftsstempel versehen ist.

{2) Die Mitgliedstaaten, die eine Ausnahmeregelung im Sinne von Absatz 1 vorsghen,

unterrichten hiervon die Kommission und die dbrigen Mitgliedstaaten im Rahmen des

Standigen Veterindrausschusses.

Sie kénnen die Einfuhr von Erzeugnissen, die unter entsprechenden Bedingungen in einem

anderen Mitgliedstaat gewonnen wurden, in ibr Hoheitsgebiet nicht untersagen.

Die Bestimmungen des Artikels $§ Absatz 2 der Richtlinie 89/662/EWG sind auf den Handels-

verkehr mit Hackfleisch im Sinne von Unterabsatz 2 anwendbar.

3) Ferner konnen die Mitgliedstaaten fir cas Gber kurze Strecken erfolgende Inverkehi-

bringen von Hackfleisch, das fir den lokalen Markt vorgesehen und nicht mit dam Gemein-

schaftsstempel versehen ist, Ausnahmeregelunqen in bezug auf Artikel 3 Absaty 1 Buch-
stabe g sowie auf Anhang | Kapitel VI vorsehen.

Artikel 5
(1) Die Mitgliedstaaten tragen dafir Sorge, dal Hackfleisch von Einhufern bzw. aus

Nebenprodukten der Schlachtung gewonnenes Hackfleisch nicht von ihrem Hoheitsgebiat in
das Hoheitsgebiet eines anderen Mitgiiedstaates beférdert wird, der das Inverkehrbringen
derartigen Hackfleischs in seinem Hoheitsgebiet untersagt.

ol
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(2) Mitgliedstaaten, die das Inverkehrbringen von Erzeugnissen im Sinne des Absatzes 1
untersagen, unterrichten davon die Kommission und die Gbrigen Mitgliedstaaten im Rahmen

des Standigen Veterindrausschusses.

(3) Die Versandldnder tragen dafir Sorge, daB in dem Begleitdokument bzw. der
GenuBtauglichkeitsbescheinigung gem3R Artikel 3 Absatz 1 Buchstabe g angegeben wird, ob
die betreffenden Erzeugnisse aus Einhuferfleisch oder aus Nebenprodukten der Schlachtung

gewonnen wurden.
Artikel 6

(1) Jeder Mitgliedstaat stelit ein Verzeichnis der Betriebe auf, die Hackfleisch herstelien.
Er Gbermittelt dieses Verzeichnis den ibrigen Mitgliedstaaten und der Kommission; er gibt an,
ob es sich um Herstellungsbetriebe oder um eigenstdndige Produktionseinheiten handelt.

Er erteilt jedem Herstellungsbetrieb gemaR der Richtlinie 64/433/EWG bzw. der Richt-
linie 77/39/EWG die Kontrollnummer des zugelassenen Betriebs, wobei darauf hingewiesen
wird, daB er zur Herstellung von Hackfleisch zugelassen ist, und jeder eigenstandigen

Produktionseinheit eine besondere Zulassungsnummer.

Die so zugelassenen Herstellungsbetriebe werden in eine besondere Rubrik des Verzeichnisses
der Betriebe nach Artikel 10 der Richtlinie 64/433/EWG oder des Verzeichnisses nach
Artikel 8 der Richtlinie 77/99/EWG bzw. im Falle von eigenstandigen Produktipnseinheiten in

ein gesondertes Verzeichnis, das nach den gleichen Kriterien erstellt wurde, a fgenommen.

{2) Ein Mitgliedstaat fihrt einen Herstellungsbetrieb oder eine eigenstiindige Produk-
tionseinheit in einem der in Absatz 1 genannten Verzeichnisse nur dann auf, wenn er sich
vergewissert hat, daB dieser Betrieb den Anforderungen dieser Richtlinie entspricht. Der
Mitgliedstaat entzieht diese Kennzeichnung, wenn die Voraussetzungen hierfir nicht mehe

vorliegen.

(3} Der betreffende Mitgliedstaat bericksichtigt die Ergebnisse einer etwaigen Kontrolle
gemal Artikel 9 der Richtlinie 64/433/EWG. Die Gbrigen Mitgliedstaaten und die Kommission

werden Gber den Entzug der Kennzeichnung gemaR Absatz 1 unterrichtet.

ol
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Artikel 7

() Die Mitgliedstaaten sorgen dafir, daB Inhaber oder Geschaftsfihrer der Herstellungs-
betriebe oder der eigenstandigen Produktionseinheiten alte erforderlichen MaBnahmen treffen,
damit die Vorschriften dieser Richtlinie auf allen Stufen der Herstellung der Erzeugnisse

eingehalten werden.

Die genannten verantwortlichen Personen miassen zu diesem Zweck stindige Eigenkontrollen

durchfihren, fir die die folgenden Grundsitze gelten:

Ermittlung der je nach dem angewendeten Verfahren zu bestimmenden kritischen Punkte
in ihrem Betrieb;

Festlegung und Durchfihrung von Uberwachungs- und Kontrollverfahren fir diese
kritischen Punkte;

Entnahme von Proben, die durch ein von der zustindigen Behérde zugelassenes Labor
analysiert werden; damit sollen die Reinigungs- und Desinfektionsmethoden kontrolliert

sowie die Einhaltung der in dieser Richtlinie festgelegten Normen Gberpraft werden;

Aufbewahrung schriftlicher oder unidschbarer registrierter Aufzeichnungen|der gemat
den vorstehenden Gedankenstrichen verlangten Angaben zum Zweck ihrer Voriage bei
der zustandigen Behdrde. Insbesondere sind die Ergebnisse der einzelnen Kpntrollen und

Untersuchungen wahrend eines Zeitraums von mindestens zwei Jahren aufzubewalven,

auller fur die in Absatz 2 genannten Erzeugnisse, bei denen diese Frist auf sechs Monate

nach dem Mindesthaltbarkeitsdatum des Erzeugnisses verkirzt werden kann;

Garantien fur das Vorgehen bei der GenuBtauglichkeitskennzeichnung, insbesondere

Etiketten mit dem G'enuEtauglichkeitskennzeichen:

ol
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Unterrichtung der zustdndigen Behdrde, wenn sich bei der Laboranalyse oder anhand
anderer ihnen vorliegender Erkenntnisse herausstellt, daB eine ernste Gefahr fir die
Gesundheit besteht;

- bei einer unmittelbar drohenden Gefahr fGr die menschliche Gesundheit Racknahme der
unter technisch vergteichbaren Umstanden hergesteliten und mdglicherweise mit
demselben Risiko verbundenen Menge an Erzeugnissen vom Markt. Diese vom Markt
genommene Menge hat so lange unter Aufsicht und Uberwachung der zustandigen
Behdrde zu verbleiben, bis sie unschadlich beseitigt oder fir andere Zwecke als zum
Verzehr durch den Menschen verwendet wird oder nach Genehmigung der zustandigen
Behérde so aufbereitet wird, dall ihre Unbedenklichkeit gewahrleistet ist;

Festlegung der Anforderungen des ersten und zweiten Gedankenstrichs in Zusammen-

arbeit mit der zustindigen Behdrde, die deren Einhaltung regelmaRig kontrollieren mu3.

(2) Der Inhaber oder Geschéftsfihrer muB zum Zwecke der Uberwachung auf der
Umhiillung des Erzeugnisses sichtbar und leserlich die Temperatur, bei der das Erzeugnis

befdrdert und gelagert werden mul3, sowie das Verfalldatum angeben.

(3 Der Inhaber oder GeschéiftsfGhrer des Betriebs muB ein Schulungspiogramm fir das
Personal erstellen bzw. durchfuhren, mit dem dieses befdhigt wird, den der Erzeugungs-
struktur angepaBten Bedingungen fir eine hygienische Produktion zu entsprpchen, es sei
denn, das betreffende Personal verflgt bereits iiber eine ausreichende, durch ein Diplom

belegte Qualifikation. Dieses Schulungsprogramm kann spezifischen Charakter fir die Betriabe
im Sinne von Artikel 9 haben.

Die flir den zugelassenen Betrieb zustandige Behdrde mu an der Gestaltung und Durch-

fihrung des Programms beteiligt werden.

Ol
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Artikel 8

{1 Die Mitgliedstaaten sorgen datir, daQ die Herstellungsbetriebe und die eigenstan-
digen Produktionseinheiten hinsichtlich der Einhaltung der Hygienevorschriften far die

Herstellung amtlich kontrolliert werden.

Wird bei Kontrollen nach Unterabsatz 1 und nach Absatz 2 ein VerstoB gegen die Hygienevor-
schriften festgestellt, so trifft die zustindige Behirde die erforderlichen MaBnahmen.

{2) Die Mitgliedstaaten sorgen ferner dafir, da von der zustadndigen Behdrde regel-
méBige mikrobiotogische Untersuchungen auf Salmonellen, Kolibakterien und Staphylococcus
aureus unter den in Anhang | Kapitel IV festgelegten Bedingungen durchgefitwt werden.

{(3) Die Mitgliedstaaten sorgen daflr, daB die in Anhang Il Abschnitt |l dieser Richtlinie
vorgesehenen Normen und Bewertungsmethoden auf ihre gesamte Hackfleischerzeugung

angewendet werden.

(4} Die mikrobiologischen Untersuchungen sind nach Verfahren durchzufihren, die
wissenschaftlich anerkannt und praktisch erprobt sind, insbesondere solchen, die in Gemein-

schaftsrichtlinien oder in sonstigen internationalen Normen niedergelegt sind.

Die Ergebnisse der mikrobioiogischen Untersuchungen sind nach den in Anhang Il festge-

legten Bewertungsnormen auszuwerten.

Bzi Streitfallen im Handelsverkehr erkennen die Mitgliedstaaten die ISO-Analysemethoden als

Referenzmethoden an.

ol
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{(5) Fur die Kontrolle der Herstellungsbetriebe wird von der Kommission nach Stellung-
nahme des Sténdigen Veterindrausschusses ein allgemeiner Hygienekodex ausgearbeitet, in
dem die aligemeinen hygienischen Bedingungen fir die Herstellungsbetriebe und die eigen-
standigen Produktionseinheiten, insbesondere die Bedingungen fir die Instandhaitung der
Raumlichkeiten, festgelegt werden. Die Kommission sorgt fir die Verdtfentiichung dieses
Kodex.

(6) Besteht begrindeter Verdacht, daB die Anforderungen dieser Richtlinie nicht erfiilt
werden, so fdhrt die zustdndige BehGrde die erforderlichen Kontrollen durch: falls sich der
Verdacht bestatigt, ergreift sie die entsprechenden MaBnahmen, die den vorGbergehenden

Entzug der Zulassung umfassen kdnnen.
Artikel 9

Die Inspektion und Uberwachung der in Artikel 8 genannten Betriebe fir die Zwecke dieser
Richtlinie wird gem3R Artikel 10 Absatz 4 der Richtlinie 64/433/EWG und Artikel 8 Absatz 2
der Richtlinie 77/99/EWG durchgefihrt.

Artik« 10
Fir die Kontrollen an Ort und Steile zur einheitlichen Anwendung dieser Richtlinie in den in
Artikel & genannten Betrieben findet Artikel 12 der Richtlinie 77/99/EWG ertsprechende

Anwendung.
Artikel 11

Die Vorschriften der Richtlinie 89/662/EWG zur Regelung veterin3rrechtlicher Kontrollen im
innergemeinschattlichen Handel im Hinblick auf den gemeinsamen Binnenmarkt finden
Anwendung, insbesondere betreffend die Kontrollen am Ursprungsort, die Durchfihrung der
vom Bestimmungsmitgliedstaat vorzunehmenden Kontrollen sowie die Folge- und Schutz-

malBnahmen.
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Artikel 12

Der Handel mit Hackfleisch unterliegt den tierseuchenrechtlichen Vorschriften fir den Handel
mut frischem Fleisch im Sinne der Richtlinie 72/461/EWG.

Artikel 13

Betriebe im Sinne der Artikel 4 und t3 der Richtlinia 64/433/EWG kénnen, wenn sie
auerdem den Anforderungen des Anhangs | Kapite! | Nummer 1 Buchstaben a bis d der
vorliegenden Richtlinie genigen, ermachtigt werden, Hackfleisch far den detlichen Markt zu

den fir Fleisch aus diesen Betrieben vorgesehenen Bedingungen in den Verkehr zu bringen.

Artikel 14

Die Anhange dieser Richtlinie kdnnen, insbesondere hinsichtlich ihrer Anpassung an die
technische Entwicklung, vom Rat auf Vorschlag der Kommission mit qualifizierter Mehrheit

gedndert werden.

Artikel 15

Bis zur Aufstellung des Verzeichnisses der Lebensmittel, denen die zur Verwendung
zugelassenen Zusatzstoffe beigegeben werden darfen, und bis zur Festlegung |der Bedin-
gungen dafir sowie gegebenenfalls einer Einschrankung in bezug auf den technologischen
Zweck ihrer Verwendung gelten weiterhin die e'nzelstaatlichen Regelungen sowie die
bilateralen Vereinbarungen tber die Beschranku.ig der Verwendung von Zusatzstoffen in den
unter diese Richtlinie fallenden Erzeugnissen, snweit sie unterschiedslos fir inldndische und

eingefihrte Erzeugnisse gelten.
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KAPITEL |

BESONDERE BEDINGUNGEN FUR DIE ZULASSUNG VON BETRIEBEN,
DIE HACKFLEISCH HERSTELLEN

1. Unabhéngig von den in Anhang | Nummern 1 bis 13 der Richtlinie 64/433/EWG und in
Anhang A Kapitel | der Richtlinie 77/99/EWG festgelegten allgemneinen Anforderungen
mussen die Herstellungsbetriebe oder eigenstdndigen Produktionseinheiten im Sinne der

vorliegenden Richtlinie mindestens Gber folgendes verfigen:

a) einen vom Zerlegungsraum und von den Bereichen im Sinne des Anhangs A Kapitei |
Nummer 2 der Richtlinie 77/99/EWG abgetrennten Raum fir die Zerkleinerung und
die Umhdllung, der mit einem Registrierthermometer oder einem Registrierfernthermo-

meter ausgestattet sein muld.

Die zustandige Behdrde kann jedoch die Zerkleinerung des Fleisches im Zerlegungs-

betrieb zulassen, sofern die Zerlegung in einem abgetrennten Bereich erfolgt;

b} einen Verpackungsraum, es sei denn, die Bedingungen gem3B Anhang | Kapitel Xl
Nummer 63 der Richtlinie 64/433/EWG sind erfiilit:

c} einen Raum zur Lagerung der Wiirzstoffe;

d} Kihlaniagen, die die Einhaltung der in der vorliegenden Richtlinie vorgesehenan

Temperaturen gewahrleisten.

o1
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2. Die in Anhang | Kapitel V der Richtlinie 64/433/EWG vorgesehenen Hygienevorschriften

fur Personal, Rdume und Einrizhturgsgegenstande in den Betrieben sind anwendbar.

Bei Zubereitung von Hand md{ssen die mit der Herstellung von Hackfleisch beschaftigten
Personen ferner eine Mund- und Nasenmaske tragen. Die zustdndige Behdrde kann
auBerdem vorschreiben, dafi Handschuhe der Art, wie sie von Chirurgen verwendet
werdan, getragen werden,

KAPITEL Il

BEDINGUNGEN FUR DIE HERSTELLUNG VON HACKFLEISCH

3. Das Fleisch ist vor der Zerkleinerung zu untersuchen. Alle verunreinigten oder nicht
einwandfreien Teile werden vor der Zerkleinerung des Fleisches entfernt und sicher-

gestellt,

4. Hackfleisch darf nicht aus Abfalt, der beim Zerlegen und Zuschneiden anfélit, oder aus

Separatorenfleisch hergestellt werden.

Insbesondere darf es nicht aus Fleisch hergestellt werden, das vo'n folggnden Teilen von
Rind, Schwein, Schaf oder Ziege stammt: Kopffleisch und nicht muskularer Teil der
Linea alba, Hand- und FuBwurzelbereich, Stichstellen, Injektionsstetlen sowie Knochen-
putz. Die Muskeln des Zwerchfells dirfen nur nach einer Untersuchung puf Cysticercose,
nachdem die serdsen Haute entfernt worden sind, verwendet werden. Sie dirfen keine

Knochensticke enthalten.

£9653/93 harMLicr D
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Werden die Arbeitsgdnge zwischen dem Zeitpunkt, zu dem das Fleisch in die Rdume im
Sinne von Kapitel | Nummer 1 Buchstabe a verbracht worden ist, und dem Zestpunkt, zu
dem mit dem Kdhlen, [Tiefkdhlen]  oder Einfrieren des fertigen Erzeugnisses

begonnen wird, innerhalb hichstens einer Stunde ausgefihrt, so darf die Kerntemperatur
des Fleisches bis zu + 7 °C und die Temparatur der Herstellungsrdume bis zu + 12 °C
betragen. Die zustandige Behdrde kann in Einzelfdllen, in denen die Beigabe von Wirz-
stoffen aus technologischen Grinden gerechtfertigt ist, einen lingeren Zeitraum zulas-
sen, sofern die Einhaltung der Gesundheitsvorschriften durch diese Ausnahmeregelung
nicht beeintrchtigt wird.

Dauern die genannten Arbeitsgange langer als eine Stunde bzw. langer als der von der
zustandigen Behdrde gemal Unterabsatz 3 zugelassene Zeitraum, so darf das frische
Fleisch erst verwendet werden, nachdem es auf eine Kerntemperatur von hdch-

stens + 4 °C gekihlt worden ist.

5. Dia Herstellung von Hackfleischzubereitungen muB unter kontrollierten Temperatur-
bedingungen erfolgen. Sobald die Herstellung beendet ist, mul das Hackfleisch unver-
z20glich auf die in Artikel 3 Absatz 2 Buchstabe c vorgesehenen Temperaturen gebracht

werden:

Hackfleisch muB8, wenn es aus gefrorenem Fleisch gewonnen wurde, i Ib von
6 Monaten und in den dbrigen Fallen innerhalb von 18 Monaten in den Vdrkehr gebracht

werden.

6. Unmittelbar nach der Herstellung muB das Hackfleisch hygienisch umhdilit und verpackt
und bei den in Artikel 3 Absatz 2 Buchstabe ¢ vorgesehenen Temperaturen gelagert

werden.

§953/93 har/HUcr
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KAPITEL I

KONTROLLEN

7. Die Herstellungsbetriebe und die eigenstandigen Produktionseinheiten missen der

Kontrolle der zustandigen Behdrde unterliegen.

Ein Vertreter der zustindigen Behdrde mull wahrend der Herstellung des Fleisches

mindestens einmal taglich zugegen sein.
Die zustdndige Behdrde darf sich 2ur Durchifihrung dieser Kontrolie von ibhr untersteliten
Hilfskréften unterstiitzen lassen, die die fachlichen Anforderungen gema® Anhang I der

Richtlinie 64/433/EWG erfillen.

Die Art und Weise dieser Unterstitzung wird, soweit arforderlich, nach dem Verfahren
des Artikeis 19 der Richtlinie 77/99/EWG geregelt.

8. Die Kontrolle durch die zustindige Behdrde umfaBt insbesondere folgendes:

Kontroile des Buches der Eingange von Fleisch und der Ausgange von Hackfleisch,

Uberwachung der Einhaltung der aligemsinen Hygienevorschriften fif die RSume,
Einrichtungsgegenstande und Arbeitsgerite,

- Entnahme aller erforderlichen Proben, insbesondere far die in Kapitel IV vorgesehenen

mikrobiologischen Untersuchungen.

ol
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KAPITEL IV

MIKROBIOLOGISCHE UNTERSUCHUNGEN

9. Die Herstellung von Hackfleisch muB durch tagliche mikrobiologische Untersuchungen im

Herstellungsbetrieb oder in einem zugelassenen Laboratorium Gberwacht werden.

Zu diesem Zweck ist der Betriebsinhaber bzw. Betriabseigentimer oder sein Vertreter
verpflichtet, die allgemeine Hygiene der Produktionsbedingungen in seinem Batrieb,
insbesondere durch mikrobiologische Kontrollen, regelmaBig Gberwachen zu lassen.

Die Kontrollen massen sich auf die Arbeitsgerite, Einrichtungsgegenstinde und

Maschinen auf allen Produktionsstufen sowie auf die Erzeugnisse erstrecken.

Der Betriebsinhaber bzw. Betriebseigentimer oder sein Vertreter muB in der Lage sein,
auf Verlangen der amtlichen Stelle der zustindigen Behdrde oder den Veterinir-
sachverstdndigen der Kommission die Art, die H3ufigkeit und das Ergebnis der zu diesem
Zweck durchgefiihrten Kontrollen sowie erforderlichenfalls den Namen des mit der

Kontrolie beauftragten Labors mitzuteilen.

Die zustandige Behdrde analysiert in regelmdBigen Abstanden die Ergebnisse der Kon-
trollen gemaR dem ersten Absatz. Je nach dem Ergebnis dieser Analysen kann sie
ergdnzende mikrobiologische Prifungen auf allen Produktionsstufen r an den Erzeug-
nissen vornehmen.

6953/93 har/MHL/cr D
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Das Ergebnis dieser Analysen wird in einem Bericht niedergelegt, dessen SchiuBfolge-
rungen oder Empfehlungen dem Betriebsinhaber zur Kenntnis gebracht werden, der dafar
Sorge tragt, dal festgestelite Mingel im Hinblick auf die Verbesserung der Hygiene-
bedingungen behoben werden.

10. [Die fur die Analyse entnommene Probe mul aus fanf Einheiten von jeweils 100 g
bestehen] und reprasentativ fir die Tagesproduktion dieses Herstellungsbetriebes bzw.

dieser eigenstandigen Produktionseinheit sein.

11. Die Proben sind - je nach der betreffenden Herstellungsart - taglich auf aerobe mesophile
Keime und Satmonellen und wdchentlich auf staphylococcus aureus und Kolibakterien zu

untersuchen,
Jedoch kann die zustindige Behdrde

bei Einhaltung der fir Salmonellen vorgesehenen Normen wihrend gines Zeitraums

von drei Monaten eine wochentliche U..tersuchung zulassen und
- bei Nichteinhaltung dieser Normen eine tigliche Kontrolle vorschreiben,

- bei Erzeugnissen, die dazu bestimmt sind, in gefrorenem oder tiefgor:remm Zustand
in den Verkehr gebracht zu werden, von einer Untersuchung auf staphylococcus

aureus absehen.

12. Bei den von den Herstellungsbetrieben oder eigenstandigen Produktionsginheiten
vorgenommenen Stichprobenkontrollen muBl Fleisch im Sinne des Artikels 2 Nummer 2

den in Anhang li Abschnitt |l vorgesehenen Normen entsprechen.

6953/93 harMHUcr
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13. Das Ergebnis der mikrobiologischen Untersuchungen mul der zustindigen Behbrde zur

Verfagung stehen,

Wenn die in Anhang If Abschnitt il festgelegten Normen nicht eingehalten werden,
unterrichtet der Betrieb die zustindige Behdrde; diese trifft die entsprechenden MaQ-

nahmen.

Werden bei den aus dem Herstellungsbetrieb oder der eigenstindigen Produktionseinheit
stammenden Erzeugnissen nach Ablauf einer vom Tag der Probenahme an zu rechnenden
Frist von 15 Tagen die vorgeschriebenen Normen nicht eingehalten, so missen die
Erzeugnisse dieser Betriebe von dem Inverkehrbringen ausgeschiossen werden, bis die

von der zustandigen Behdrde vorgeschriebenen MaBnahmen getroffen worden sind.
KAPITEL V

STEMPELUNG UND KENNZEICHNUNG

14. In einem Herstellungsbetrieb aufbewahrtes Hackfleisch ist auf der Verpackung mit dem
GenuRtauglichkeitsstempel des Betriebs entsprechend Anhang | Kapitel X! der Richtiinie
64/433/EWG bzw. Anhang A Kapitel VIl der Richtlinie 77/39/EWG 2u kennzeichnen
oder - wenn es sich um die Verwendung von Fleisch handelt, das fir den innerstaat-
lichen oder Grtlichen Markt bestimmt ist - mit einem nationalen oder 8rtlichen Stempel zu

versehen.

Hackfleisch, das aus einer nationalen cder drtlichen autonomen Produktipnseinheit
stammt, ist auf der Verpackung mit dem GenuBtauglichkeitsstempel zu iannzeichnen,

der dieser Produktionseinheit gemal Artikel 6 Absatz 2 zuerkannt worden ist.

15. Sofern diese Angaben nicht bereits in der Richtlinie 79/112/EWG vorgesehen sind, mul}
der Hersteller zum Zwecke der Kontrolle auBerdem folgende Angaben sichtbar und in gut

leserlicher Form auf der Umhdllung von Hackfleisch anbringen:

- sofern dies nicht eindeutig aus der Verkaufsbezeichnung des Erzeugnisses
hervorgeht, die Tierart oder Tierarten, von der/denen das Fleisch stammt, und bei
Mischungen den prozentualen Anteil jeder Tierart;

$953/93 harMLicr D
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|- das Herstellungsdatum:;)
eine Aufstellung der Wirzstoffe:
{- die Angabe “Fettgehalt weniger als ...";
die Angabe: "Verhaltnis zwischen Kollagen und FlgischeiwsiB weniger als ...".]

16. Ist Hackfleisch in fir den Direktverkauf an den Verbraucher bestimmten handelsGblichen
Portionen abgepackt, so ist unbeschadet'der Nummern 14 und 15 auf der Umhdliung
oder auf einem an der Umhillung befestigten Etikett ein Abdruck des in Nummer 14
vorgesehenen Stempels anzubringen. Der Stempelaufdruck muld die Zulassungsnummer
des Betriebs enthaiten. Die in den Richtlinie 64/433/EWG und 77/99/EWG vorgeschrie-
benen MaBe gelten nicht fur die unter dieser Nummer vorgesehene Stempelmarkierung,

sofern die vorgesehenen Angaben lesbar bieiben.
KAPITEL VI

BEFORDERUNG

17. Hackfleisch muB so versandt werden, daB es wahrend der Beférderung

sichtigung der Dauer, der Bedingungen und der Betdrderungsmittel vor Ei
geschditzt ist, die das Fleisch kontaminieren oder die sich unginstig auf
fenheit auswirken kénnen. Insbesondere missen die Fahrzeuge fiir die BefSrderung von
Hackfleisch im Sinne von Artikel 2 Nummer 2 so ausgestattet sein, da die in dieser

Handelsver-
kehr, gegebenenfalls mit Durchfuhr durch ein Drittland m{ssen sie mit einém Registrier-

Richtlinie vorgeschriebenen Temperaturen nicht Gberschritten werden; bei

thermometer ausgeristet sein, das die Einhaltung der letztgenannten Anforderung
gewdhrleistet,

6853/93 harML/cr
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ANHANG I

NORMEN IN BEZUG AUF DIE ZUSAMMENSETZUNG UND MIKROBIOLOGISCHE NORMEN

. NORMEN IN BEZUG AUF DIE ZUSAMMENSETZUNG

— Lo - TR
Verhdltnis

Fettgehalt zwischen Kollagen
und Reischeiweil

- mageres Hackfleisch 7% 12

- reines Rinderhackflaisch , 20 % 15

- Hackfleisch mit Schweinefleischanteii 30 % 18

- Hackfleisch von anderen Tierarten 25 % 15
- . — -~ _m
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II. MIKROBIOLOGISCHE NORMEN

Die Herstellungsbetriebe oder die eigenstindigen Produktionseinheiten massen dafGr

sorgen, dall gemaB Anhang | Kapitel IV und in Ubereinstimmung mit den nachstehenden

Bewertungsmethoden Hackfleisch den folgenden Normen entspricht:

Die Ergebnisse der mikrobiologischen Analysen sind wie folgt zu bewerten:

A. Bei aeroben mesophilen Keimen, Kolibakterien, sulfitreduzierenden Anaerobiern und

Staphylokokken, nach einem Schema mit drei Verseuchungsklassen, und zwar

einer Klasse bis zum Kriterivm m,

einer Klasse zwischen dem Kriterium m und dem Grenzwert M,

einer Klasse (iber dem Grenzwert M.

(1) M = annehmbarer Grenzwert; dariiber liegende Ergebnisse gelten nicht mehr als
zufriedenstellend. wobei folgendes gilt:
M = 10 m bei Zahlung im festen Medium und
M = 30 m bei Zahiung im flissigen Medium.

{2} m = Grenzwert, unter dem alle Ergebnisse als zufriedenstellend gelten.

(3} Zahl der Einheiten der Probe.

{4) Zahl der Einheiten der Probe, die Werte zwischen m und M ergeben.

N —
M m {2

Aerobe mesophile Keime 5 x 10%g 5 x 10%/g
N3 5 0@ _ o
Kolibakterien
n=5g¢=2 5 x 10%g 50/g
Salmonellen nicht feststellbar in 28 g
n=51c¢c=0
Staphylococcus aureus 5 x 10%/g 10/g

- — - - -
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1. Die Qualitat der Partie gilt als

a) zufriedenstellend, wenn alle festgesteliten Werte 3 m bei einem festen Medium

oder 10 m bei einem flissigen Medium betragen;
b) annehmbar, wenn die festgesteliten Werte zwischen
i) 3mund 10 m {= M} bei einem festen Medium,
i} 10 m und 30 m (= M) bei einem flissigen Medium liegen
und c/n 2/5 betragt, wenn n = 5 und ¢ = 2 ist, oder bei einem anderen
gleichwertigen oder héheren Wirksamkeitsgrad, der vom Rat in
BeschluBfassung mit qualifizierter Mehrheit auf Vorschlag der Kommission
anzuerkennen ist.
2. Die Qualitat der Partie gilt als nicht zufnedenstellend,
- in allen Féllen, in denen hGhere Werte als M fastgestelit werden,
wenn ¢/n 2/5 betrégt.
Wenn jedoch letztere Schwelle bei aeroben Mikroorganismen bei + 30 °C dber-
schritten wird, wahrend die Gbrigen Kriterien eingehalten sind, bedarf die Oberschrei-
tung dieser Schwelle vor allem bei rohen Erzeugnissen einer zusétzlichen Bewertung.
Auf jeden Fall ist das Erzeugnis als toxisch oder verdorben anzusehen, wenn die
Verseuchung den Mikrobengrenzwert S erreicht, der im aligemeinen auf m.10°

festgesetzt ist.

Bei Staphylococcus aureus darf dieser Wert S zu keinem Zeitpunkt 5.10* Gber-

schreiten.

Die mit den Analyseverfahren zusammenhingenden Toleranzen gelten nicht fir die
Werte M und S.

ol

6953/93 ' harMUcr
ANHANG Il



- 28 -

B. Bei Salmonellen nach einem Schema mit zwei Verseuchungskiassen, bei denen es keine
Toleranz gibt und die wie folgt festgetegt sind:

- "nicht feststelibar in": das Ergebnis gilt als zufriedenstellend,

"vorhanden in": das Ergebrus gilt als nicht zufriedenstelend.
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- 29 - ANLAGE
EUROPAISCHE GEMEINSCHAFTEN Brassel, den 10. Juni 1993 (11.06)
DER RAT {OR. 1)
6953/93
COR 1
RESTREINT
AGRILEG 150

KORRIGENDUM ZUM BERICHT UBER DEN STAND DER BERATUNGEN
der Gruppe der Agrar- und Veterindrsachverstindigen

vom 22. April 1993, 6. und 28. Mai 1993

Nr. Vordokument: 5482/93 + 6252/93
Nr. Kommissionsvorschlag:  4863/90 KOM(89) 671 endg.

Betr.: Vorschlag fir eine Verordnung (EWG) des Rates zur Festlegung von Hygiene-
» vorschriften for die Herstellung und das Inverkehrbringen von Hackfleisch und
Fleischzubereitungen

1. Zu Artikel 2
- Unter Buchstabe a muld der Text ab zweite Zeile Mitte wie folgt laut

"..., dem gegebenentfalls Wirzstoffe, davon héchstens 1 % Kochsalz| beigegeben
wurden”;

- ein neuer Buchstabe b ist hinzuzuflgen: n

"b) Wirzstoffe: Kochsalz, Senf, Gewiirze und Gewd{rzextrakte, Kichenkrduter
und ihre Extrakte;".

(1} Die Buchstaben b bis d werden entsprechend zu den Buchstaben c bis a.

6953/93 COR 1 . as/HE/kr
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2. Zu Artikel 3

- Absatz 1 Buchstabe a mu wie folgt lauten:

a) Es mul® aus Fleisch gewonnen worden sein, das entweder

i) gemaf den in Artikel 2 Buchstabe a genannten einschldgigen Richtlinien
fir den menschlichen Verzehr geeignet ist oder

i) im Falle von eingefOhrtem Fleisch gem&B den Bestimmungen der Richt-
linie 72/462/EWG bzw. je nach Art des Fleisches, gemaR den Bestim-
mungen des Artikels 17 der Richtlinie 91/495/EWG, die entsprechend der
Richtlinie 90/657/EWG kontrolliert werden, far den menschlichen Verzehr
geeignet ist” {Anschiu: letzter Satz von Artikel 3 Buchstabe a Ziffer ii von
Dokument 6952/93);

- die im franzdsischen Text im folgenden aufgefihrten finf Anderungen sind in der
deutschen Fassung bereits enthalten;

- in Absatz 2 unter Buchstabe ¢ mu der Schiul® des ersten Gedankenstrichs wie folgt
lauten:

"... und innerhalb kirzester Zeit eine Kerntemperatur von weniger als + 2 °C
erreicht haben”; '

- Anderung in der deutschen Fassung bereits enthalten;

- in Absatz 2 muf3 Buchstabe e wie folgt lauten:
"a) Da eine Gemeinschaftsregelung flr den Bereich der lonisigrung noch aussteht,
darf es nicht mit ionisierenden Strahlen behandelt worden sein. Diese Bestim-
mung berGhrt nicht die einzelstaatlichen Vorschriften fir die lonisierung zu
medizinischen Zwecken."

6953/93 COR 1 as/HE/Xr D
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3. ZuArtikel 4

Artikel 4 mu3 wie folgt lauten:
"[Artiket 4) {1}

Die Mitgliedstaaten kdnnen in ihrem Hoheitsgebiet das Inverkehrbringen von Hackfleisch
zulassen, das abweichend von den Vorschriften des Artikels 3 Absatz 1 Buchstabe d
(nur hinsichtlich der Einhaltung der Bestimmungen des Anhangs | Kapitel IV), des
Artikels 3 Absatz 1 Buchstabe h und des Artikels 3 Absatz 2 Buchstaben d und e
hergestellt worden ist, sofern
- die Kriterien der Richtlinie 93/.../EWG (Fleischzubereitungen) eingehalten werden;
- 8s nicht mit dem Gemeinschaftsstempel versehen ist.
Die Mitgliedstaaten, die eine Ausnahmeregelung im Sinne von Absatz 1 vorsehen,
unterrichten die Kommission und die Gbrigen Mitgliedstaaten im Rahmen des Standigen
Veterindrausschusses Uber die in Absatz 1 genannten Bedingungen des Inverkehr-
bringens.
Ferner kdnnen die Mitgiiedstaaten fiir das Uber kurze Strecken erfolgende Inverkehr-
bringen von Hackfleisch, das far den lokaten Markt vorgesehen und nicht mit dem
Gemeinschaftsstempel versehen ist, Ausnahmeregelungen in bezug auf Artikel 3
Absatz 1 Buchstabe g sowie auf Anhang | Kapitel VI vorsehen."

4. Zu Artikel 7
- Anderung in der deutschen Fassung bereits enthalten;
- in Absatz 3 muB es in der letzten Zeile von Unterabsatz 1 lauten: *Aftikel 6°.

5. Zu Artike] 8 (1)
- Anderung in der deutschen Fassung bereits enthalten;
- Anderung in der deutschen Fassung bereits enthalten:
- Artikel 9 ist zu streichen; die folgenden Artikel werden entsprechend neu von 9 bis

14 numeriert;

- Anderung in der deutschen Fassung bereits enthaiten;
- der neue Artikel 14 (bisher Artikel 15) wird durch folgende Artikel ersetzt;

(1) Vorbehalte der de
Delegation.
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"Artikel 14
Die Mitgliedstaaten erlassen die erforderlichen Rechts- und Verwaltungsvorschriften, um

dieser Richtlinie spatestens am [1. Januar 1995)] nachzukommen. Sie setzen die Kommission
unverzdglich davon in Kenntnis.

Wenn die Mitgliedstaaten Vorschriften nach Absatz 1 erlassen, nehmen sie in den
Vorschriften selbst oder durch einen Hinweis bei der amtlichen Verdffentlichung auf diese
Richtlinie Bezug. Die Mitgliedstaaten regein die Einzelheiten der Bezugnahme.

Die Mitgliedstaaten teilen der Kommission den Wortlaut der wichtigsten innerstaatlichen
Rechtsvorschriften mit, die sie auf dem unter diese Richtlinie fallenden Gebiet erlassen.

ikel 1
Diese Richtlinie ist an die Mitgliedstaaten gerichtet.

Geschehen zu am

Im Namen des Rates
Der Prasident”

6. Z2u Anhang |

Zu Kapitel |

- Anderungen in der deutschen Fassung bereits enthalten.

Zy Kapitel Il

- Anderung in der deutschen Fassung bereits enthalten;

- Nummer 4

= Anderung betrifft nicht die deutsche Fassung;

= in Absatz 2 muBl das Ende des ersten Satzes lauten: "Injektionsstellen,
Knochenputz sowie Diaphragma”;

= der Satz "Die Musksin des Zwerchfells ..." ist zu streichen:

= Anderung in der deutschen Fassung bereits enthalten;

6953/93 COR 1 as/HE/
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- unter Nummer 5 Zeile 1 ist "Hackfleischzubereitungen” durch "Hackfleisch® zu
ersetzen. '

Zu Kapitel 1l
Anderung in der deutschen Fassung bereits enthalten.
Zu Kapitel IV
- Anderung in der deutschen Fassung bereits enthalten;
- Anderung betrifft eine in der deutschen Fassung bereits gestrichene FuBinote:
- Anderung in der deutschen Fassung bereits enthalten;
- unter Nummer 11 ist folgender Absatz einzufigen:
"Die zustdndige Behdrde kann bei den in Artikel 10 genannten Betrieben von den oben

angegebenen Zeitabstinden der Kontrollen abweichen, sofern bei Hackfleisch aus diesen
Betrieben regelméBige Untersuchungen durchgefahrt werden.”

Zu Kapitel V

. Anderungen in der deutschen Fassung bereits enthalten.
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7. Zu Kapitel VI
- Anderung in der deutschen Fassung bereits enthalten:

- der Satzteil "beim Handelsverkehr, ... gewahrteistet,” ist durch folgenden Text zu
ersetzen:

"Hackfleisch muB in hermetisch verschlieBbaren Transportmitteln beférdert werden:
Hackfleisch, das gem&B der Richtlinie 90/675/EWG eingefithrt oder das durch das
Hoheitsgebiet eines Drittlandes gefiihrt wird, muB in verplombten Transportmitteln
beférdert werden: die Transportmittel missen so gebaut und ausgestattet sein, da
die in dieser Richtlinie vorgesehenen Temperaturen wihrend der gesamten Dauer
der Befdrderung nicht Gberschritten werden.®

8. Zu Anhang i
- Anderung in deutscher Fassung bereits enthalten;
- folgender Anhang HI ist hinzuzufGgen:
GenuBtauglichkeitsbescheinigung fir Hackfleisch {aus Anhang Ili des Dokuments

6952/93 zu Gbernehmen); dabei ist jeweils der Ausdruck "Fleischzubereitungen”
durch "Hackfleisch® zu ersetzen.
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GENUSSTAUGLICHKEITSBESCHEINIGUNG FUR HACKFLEISCH {1
Nr. 2
Versandland:
: M,n,ste, ,um ...................................................
e mehsee:
Bet,m ...............................................

..............................................................

.......

I, Angaben zur ldentifizierung des Hackfleischs

Erzeugnisse hergestellt aus Fleisch von:
{Tiergattung)

Art der Erzeugnisse 3,
Artder Verpackung: ... ... .. ..ttt ettt c i ai e
Zahl der Teile oder Packstacke: .. ... ... vttt nennnnennsfonnnnanens
Temperatur bei Lagerung und BefSrderung (3): ... .............. . ...,
Dauer der Haltbarkeit ¥4V ... .. ... ...
Nettogewicht: . ... ... ...ttt ene et annnnsnsnesns e

{1) Nach Artikel 2 der Richtlinie 93/.../EWG.

(2) Angabe steht frei.

(3) Angabe einer etwaigen ionisierenden Bestrahlung aus medizinischen Grinden sowie bei
Verwendung von Fleisch von Einhufern oder von Schiachtnebenprodukten.

{4) Fir den Fall auszufiillen, daB Angaben gemaR Artikel 5 der Richtlinie 93/.../EWG
vorgesehen sind.
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Herkunft des Hackfleischs

Anschriftien) und Kontrollnummer(n) des (der) zugelassenen Hersteliungsbetriebe(s):

............................................................

............................................................

gegebenenfalls:

Anschriftien) und Kontrollnummer(n) des (der) zugelassenen KOhllager(s):

------------------------------------------------------------

............................................................

Bestimmung des Hackfleischs
Das Hackfleisch wird versandt
von:

(Bestimmungsland)

mit folgendem Transpartmittel ),

------------------------------------------------------------

------------------------------------------------------------

------------------------------------------------------------

------------------------------------------------------------

Bescheinigung iiber die GenuBtauglichkeit
Der Unterzeichnete bescheinigt, dal das vorstehend genannte Hackfleisch

a) aus Fleisch unter den in der Richtlinie 93/.../EWG vorgesehenen besonderen
Bedingungen hargestellt worden ist; (2)

{1)

(2)

Bei Eisenbahnwaggons und Lastkraftwagen ist die Zulassungsnummer, bei Augzeugen

die Flugnummer und bei Schiffen der Name des Schiffes anzugeben.
Unzutreffendes streichen. '

......................................................

......................................................

------------------------------------

-----------------------------------

--------------------------------
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b) fir die Griechische Republik bestimmt ist (1.

V. Falls erforderich:

Im Fall der Umladung in einem zugelassenen Kihlhaus oder einem zugelassenen

Kdhllager, ldentifizierung

a) des Umladeortes (Anschrift und Zulassungsnummer):

----------------------------------------------------------
----------------------------------------------------------

----------------------------------------------------------

b} des Transportmittels {1):

----------------------------------------------------------

SIEGEL

---------------------------

{Unterschrift der zustindigen Behd&rde)
{(Name in GroBbuchstaben)

(1)  Bei Eisenbahnwaggons und Lastkraftwagen ist die Zulassungsnummer, bei Flugzeugen
die Flugnummer und bei Schiffen der Name des Schiffes anzugeben.
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