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Verordnung

des Bundesministeriums fir Gesundheit

Verordnung liber die hygienischen Anforderungen an Eiprodukte

(Eiprodukte-Verordnung)

A.  Zielsetzung
Die Richtlinie 89/437/EWG des Rates vom 20. Juni 1989 zur Regelung hy-
gienischer und gesundheitlicher Fragen bei der Herstellung und Vermarktung
von Eiprodukten enthélt umfassende Gesundheitsvorschriften fur die Her-
stellung, Lagerung und Beférderung der Eiprodukte und fir die Zulassung
der Betriebe sowie Gesundheitsanforderungen an die Eiprodukte selbst. Sie
ist in das nationale Recht umzusetzen.

AuRerdem sind die Kontrollvorschriften fir die Eiprodukte, die im Binnen-
markt in den Verkehr gebracht werden und fir solche, die aus Drittlandern
eingefiihrt werden, aus den Richtlinien 83/662/EWG des Rates vom 11. De-
zember 1989 zur Regelung der veterindrrechtlichen Kontrollen im in-
nergemeinschaftlichen Hande! im Hinblick auf den gemeinsamen Binnen-
markt {ABl. EG Nr. L 395 S. 13), und 90/675/EWG des Rates vom 10. De-
zember 1990 zur Festlegung von Grundregeln flr die Veterinarkontrollen
\}on aus Drittlandern in die Gemeinschaft eingefiihrten Erzeugnissen (ABI.
EG Nr. L 373 S. 1), in das deutsche Recht zu Gbernehmen.

Gleichzeitig wird die geltende Eiprodukte Verordnung vom 19, Februar 1875
(BGBI. | S. 537) abgelost.

B. Ldsung _
Die Verordnung sieht im wesentlichen foigende Regelungen vor:
- Hygieneanforderungen an das Herstellen, Behandeln und Inverkehr-
bringen von Eipredukten, die zur Verwendung als Lebensmittel be-
stimmt sind, .
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- Zulassung von Betrieben durch die zustandigen Behorden,

- Anforderungen an das Personal, das beim Herstellen und Behandein
der Eiprodukte mit diesen in Beruhrung kommt,

- hetriebseigene Kontrollen der Hersteller,
- Verwendung von Zusatzstoffen,
- Kennzeichnung der Eiprodukte,

- Einfuhr von Eiprodukten.

Alternativen
Keine

Kosten

Die Verordnung hat keine finanziellen Auswirkungen auf den Bundeshaus-
halt. Den Landern und Gemeinden entstehen durch die Verordnung keine
neuen Kosten. Soweit die vorgesehenen Anforderungen von den wenigen
davon betroffenen Betrieben nicht erfllit werden, flihren die hierfGr not-
wendigen Investitionen zwar zu einer kostenmaRigen Belastung, deren Um-
fang gemessen an den Gesamtproduktionskosten aber so gering ist, daB sie
sich nicht preiserhdhend auswirken dirften. Eine Anhebung des Verbrau-
cherpreisniveaus sowie Auswirkungen auf das Preisniveau insgesamt sind
deshalb nicht zu erwarten. -
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des Bundesministeriums fiir Gesundheit

Verordnung iiber die hygienischen Anforderungen an Eiprodukte
(Eiprodukte-Verordnung)

Der Chef
des Bundeskanzleramtes Bonn, den 4. November 1993
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An den
Prdasidenten des Bundesrates

Hiermit iibersende ich die von dem Bundesministerium fiir Gesundheit zu er-
lassende

Verordnung iiber die hygienischen Anfor-
derungen an Eiprodukte (Eiprodukte-
Verordnung)

mit Begriindung und Vorblatt.

Ich bitte, die Zustimmung des Bundesrates aufgrund des Artikels 80 Abs. 2
des Grundgesetzes herbeizufiihren.
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Verordnung
iber die hygienischen Anforderungen an Eiprodukte
(Eiprodukte-Verordnung)*

Das Bundesministerium far Gesundheit verordnet

auf Grund des § 9 Abs. 1 Nr. 1, 3und 5, des § 10 Abs. 1 Satz 1, des § 19 Abs. 1
Nr. 1, 2 Buchstabe a, b und d und Nr. 3 und des § 19a des Lebensmittel- und Be- '
darfsgegenstiandegesetzes in der Fassung der Bekanntmachung vom 8. Juli 1993
(BGBI. | S. 1169) im Einvernehmen mit den Bundesministerien fiir Erndhrung, Land-
wirtschaft und Forsten und fir Wirtschaft,

auf Grund des § 12 Abs. 1 Nr. 1, auch in Verbindung mit § 16 Abs. 1 Satz 2, und

des § 12 Abs. 2 Nr. 1 und Abs. 3 des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstandegeset-
zes im Einvernehmen mit den Bundesministerien fir Erndhrung, Landwirtschaft und
Forsten, fir Umwelt, Naturschutz und Reaktorsicherheit und fir Wirtschaft,

auf Grund des § 32 Abs. 1 Nr. 9 Buchstabe a des Lebensmittel- und Bedérfsgegen-
stindegesetzes im Einvernehmen mit den Bundesministerien for Wirtschaft, Arbeit
und Sozialordnung und fir Umwelt, Naturschutz und Reaktorsicherheit,

auf Grund des § 44 Nr. 2 des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstédndegesetzes,

auf Grund des § 49 Abs. 1 des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstandegesetzes im
Einvernehmen mit dem Bundesministerium der Finanzen und

auf Grund des § 18 Abs. 2 Nr. 4 des Bundes-SeUchengesetzés vom 18. Dezember
1979 (BGBI. | S. 2262), der zuletzt durch Artikel 25 der Verordnung vom 6. Februar
1993 (BGBI. 1 S. 278) geédndert worden ist:

* Mit dieser Verordnung werden folgende Richtiinien in deutsches Recht umgesetzet:
1. Richtlinie 89/437/EWG des Rates vom 20. Juni 1989 zur Regell_lng hygienischer und gesundheitlicher Fragen bei der
.-Hersteilung und Vermarktung von Eiprodukten (ABI. EG Nr. L 212 S.'87), zulatzt geéindert durch dis Richtlinie .

91/684/EWG vom 19, Dezember 1991 {ABl. EG Nr. L 378 5. 38), , ' -

2. Richtlinie 89/662/EWG des Rates vom ‘1 1. Dezember 1989 zur Regelung der veterinarrechitichen Kontrollen im inner-
gemeinscheftiichen Handel im Hinblick auf den gemaeinsamen Binnenmarkt {ARI. EG Nr. L 39% S5.13), 2uletzt gedndert
durch Richtlinie 92/118/EWG des Rates vom 17. Dezember 1992 (ABI. EG Nr. | 62 5. 49),

3. Richtlinie 90/675/EWG des Rates vom 10. Dezember 1890 zur Feétlegung von Grundregeln fiir die Veterindrkontrollen
von aus Dritttindern in die Gemeinschaft eingefiihrten Erzeugnissen (ABI. EG Nr. L 373 S. 1}, zulet2t gedindert durch
Artikel 28 der Verordnung {(EWG) Nr. 1601/92 des Rates vom 15. Juni 1992 (ABI. EG Nr. L 173 $.13),



§1
Anwendungsbereich

(1) Die Vorschriften dieser Verordnung sind anzuwenden auf das gewerbsmaBige
Héyste!len, Behandeln und Inverkehrbringen von Eiprodukten, die zur Verwendung als
Lebensmittel bestimmt sind.

(2) Diese Verordnung findet keine Anwendung auf
1. Lebensmittel, die unter Beigabe von Eiprodukten hergestelit worden sind,

2. Eiprodukte, die ohne Vorbehandlung in Betrieben hergestellt wurden, und dort
zur unmittelbaren Herstellung von haltbar gemachten Lebensmittein verwen-
det werden, die direkt an den Verbraucher im Sinne von § 6 des Le-
bensmittel- und Bedarfsgegenstindegesetzes abgegeben werden.

§2
Begriffsbestimmungen

im Sinne dieser Verordnung sind
1. Eiprodukte:

a) Erzeugnisse, die aus Eiern, ihren verschiedenen Bestandteilen oder deren Mi-
schungen hergestellt worden sind; die Erzeugnisse kénnen flissig, konzen-
triert, getrocknet, kristallisiert, gefroren, tiefgefroren oder fermentiert sein; sie
diirfen nur aus Eiern von Hihnern, Enten, Gansen, Truthihnern {Puten), Perl-
hishnern oder Wachteln hergestelit worden sein;

b) Erzeugnisse nach Buchstabe a, denen andere Lebensmittel oder Zusétzstoffe
beigegeben werden, soweit der Anteil dieser Zusétze nicht dberwiegt;

2. Erzeugerbetrieb:
Betrieb, in dem Eier fiir den menschlichen Verzehr gewonnen werden;
3. Betrieb: |
Betrieb, in dem Eiprodukte hergestelit, vorbehandelt oder behandelt werden;

4. Knickeier:
Eier mit beschidigten, aber volistindigen Schalen und unversehrten Membranen;
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5. Partie:
Menge der Eiprodukte, die unter den gleichen Bedingungen hergestelit, insbe-
sonderé in einem einzigen zusammenhéngenden Arbeitsgang vorbehandelt und
behandelt wird;

6. Sendung: ‘ :
Menge der Eiprodukte, die gleichzeitig an denselben Bestimmungsort verbracht
wird; |

7. Vorbehandein:
Anwendung eines anerkannten oder eines durch einen Rechtsakt der Organe der
Europdischen Gemeinschaft genehmigten Verfahrens bei der Herstellung von Ei-
produkten zur Gewdhrleistung der Anforderungen der Anlage 1 Kapitel Il Nr.
4.1.2.

§3
Inverkehrbringen, Herstellen und
Behandeln von Eiprodukten

{1) Eiprodukte dUrfen nur in den Verkehr gebracht werden, wenn sie
- 1. in einem nach § 7 zugelassenen Betrieb hergestellt und behandelt,
2. ' unter Einhaltung der Anforderungen
a)  nach Anlage 1 Kapitel Il Nr. 3.2 vorbehandelt und
b) nach Anlage 1 Kapite! l Nr. 2.1, 4.1, 4.1.1 und 4.2 hergestellt und be-
handelt
worden sind.

(2) Eiprodukte durfen nur

1. aus Eiern oder Eibestandteilen jeweils einer Tierart hergestellt und

2. unter Einhaltung der Anforderungen nach Aniage 1 Kapite! Il Nr. 2.2 bis 2.9,
3.1, 3.3 bis 3.7 und Kapitel Ill und 1V hergestellt und behandelt

werden. A '

(3) Fiir das Vorbehandeln von Eiprodukten dirfen nur Aniagen verwendet werden,
die von der zustandigen Behdrde zugelassen sind. Im.Falle der Pasteurisierung sind
die Anforderungen der Anlage 1 Kapitel | Nr: 2.5 einzuhalten.

(4} Abweichend von Absatz 1 Nr. 2 Buchstabe a kann die zusténdige Behdrde auf
Antrag die Genehmigung erteilen, daB Eiprodukte, die in einem gemaB § 7 zugelasse-

+
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nen Betrieb nicht vorbehandelt worden sind, an einen anderen gemaR § 7 zugelas-
senen Betrieb abgegeben und dort vorbehandelt oder nach Absatz 5 hergestellt wer-
den. Dabei sind inshesondere die Anforderungen des § 5 Abs. 3 und die Anforderun-
gen der Anlage 1 Kapitel II, Nr. 3.4 und Nr. 4 zu beachten.

Ausnahmen nach Satz 1 dirfen nicht fir Eiprodukte aus Enten- oder Génseeiern so-
wie aus Salmonella infizierten Besténden erteilt werden.

{6) Abweichend von Absatz 1 Nr. 2 Buchstabe a kann die zusténdige Behdrde ferner
auf Antrag die Genehmigung erteilen, daf Eiprodukte ohne Vorbehandiung hergestellt
und in den Verkehr gebracht werden dirfen, sofern

1. dies aus technologischen Grinden im Zusammenhang mit den aus Eipro-
dukten herzustellenden Lebensmitteln erforderlich ist,

2. der Herstellungsvorgang der unter Verwendung nicht vorbehandelter Ei-
produkte hergestelliten Lebensmittel nach einem dem Vorbehandlungs-
verfahren gleichwertigen Verfahren erfolgt,

3. die Eiprodukte
a} am Tage der Herstellung verwendet werden und bis dahin bei ei-

ner Produkttemperatur von héchstens + 4 °C gelagert oder
b) tiefgefroren
worden sind und

4. sichergestellt ist, daf} sie nicht.aus Enten- oder Génseeiern, Knickeiern,
Eiern aus Salmonella-infizierten Bestdnden oder aus von Packstelien an
zugelassene Betriebe abgegebenen Eiprodukten hergestelit und
behandelt worden sind.

54
Verwendung von Zusatzstoffen

{1) Zur Verwendung bei der Vorbehandlung von Eiwei {Eiklar) werden als Zusatz-
stoffe zugelassen:

1. Aluminium-Ammoniumsulfat und Aluminiumsulfat,
- 2. Ammoniumhydroxid zur Einstellung des pH:Wertes. -

Die in Nummer 1 genannten Stoffe diirfen in einer Menge von héchstens 0,3 g/l Ei-
weilk zugesetzt werden. Der Gehalt an Ammoniumionen darf im fertigen Eiprodukt
insgesamt 0,2 vom Hundert nicht Uberschreiten.
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(2) Abweichend von § 16 Abs. 1 Satz 1 des Lebensmittel- und Be-
darfsgegenstindegesetzes besteht nicht die Verpflichtung, den Gehalt an den in Ab- '
satz 1 zugelassenen Zusatzstoffen kenntlich zu machen. Die Vorschriften der Le-
bensmittel-Kennzeichnungsverordnung Uber das Verzeichnis der Zutaten bleiben un-
beriGhrt. ‘

{3) Die Vorschriften der Zusatzstoff-Zulassungsverordnung Uber die Verwendung
sonstiger Zusatzstoffe bleiben unberihrt,
§5
Verpackung und Kennzeichnung von Eiprodukten
(1) Eiprodukte dirfen als Lebensmittel nur in Packungen oder Behaltnissen in den
Verkehr gebracht werden. Die Packungen und Behéltnisse missen so verschlossen

sein, daR der Inhalt vor einer nachteiligen Beeinflussung geschitzt ist.

(2} Bei Eiprodukten in Fertigpackungen, die nach der Lebensmittel-Kennzeichnungs-
verordnung zu kennzeichnen sind, sind zusétzlich anzugeben

1. die in Anlage 1 Kapitel'V Nr. 1 in Verbindung mit Nr. 3 vorgeschriebenen

Angaben,

2. der Prozentsatz ihres Anteils an Eiprodukten, soweit es sich um Erzeug-
nisse nach § 2 Nr. 1 Buchstabe b handelt,

3. die Geflligelart, wenn zu ihrer Herstellung andere Eier als Hiihnereier

verwendet worden sind.

{3) Bei Eiprodukten, die nicht nach Absatz 2 zu kennzeichnen sind, haben die nach

§ 3 Abs. 1 Nr. 1 bis 4 der Lebensmittel-Kennzeichnungsverordnung und die nach Ab-
satz 2 vorgeschriebenen Angaben auf den Behaltnissen oder Packungen, bei Eipro-
dukten in Tankfahrzeugen in den Beforderungspapieren zusétzlich zu den Angaben
nach Absatz 4 zu erfolgen. '

{(4) In den BefétderunQSpaﬁieren.mﬁssen die in Anlage 1 Kapitel V Nr. 2 und 3
vorgeschriebenen Angaben aufgefihrt sein.

(5) Bei Eiprodukten na'ch § 3 Abs. 4 ist zusétzlich auf den Behéltnissen und in den
Beférderungspapieren anzugeben:
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1. Datum und Uhrzeit des Aufschlagens,
2. der Hinweis "nicht pasteurisiertes Eiprodukt - am Bestlmrnungsort vorzu-
behandein”.
§6

Nicht zum Verzehr fiir Menschen
geeignete Eiprodukte

(1) Eiprodukte, die als Lebensmittel nicht verléehrsféhig sind, dirfen nur in den Ver-
kehr gebracht werden, wenn sie zum Verzehr fir Menschen unbrauchbar und deut-
lich sichtbar durch den Hinweis "Nicht zum Verzehr geeignet” kenntlich gemacht
worden sind. ‘ ‘

(2} Eiprodukte sind zum Verzehr fir Menschen unbrauchbar gemacht, wenn sie mit
1. mindestens 0,1 % Rosmarindl,
2. mindestens 0,4 % Benzaldehyd oder
3. Fischmehl
vermengt sind. Im Falle von Satz 1 Nr. 3 muB der Fischmehlzusatz im Eiprodukt ein-
deutig wahrnehmbar sein.

§7
Zulassung von Betrieben

(1) Betriebe werden von der zusténdigen Behdrde auf Antrag unter Erteitung einer
Veterindrkontrolinummer zugelassen, wenn gewdhrleistet ist, daB die Anforderungen
nach Anlage 1 Kapitel | und Il Nr. 1 eingehalten werden.

(2} Die zustindige Behdrde teilt die Zulassung und die Ricknahme oder den Widerruf
der Zulassung dem Bundesministerium flr Gesundheit unverziiglich mit. Dieses gibt
die zugelassenen Betriebe sowie die Aufhebung der Zulassung im Bundesanzeiger be-
kannt.

(3) Das Ruhen der Zulassung kann angeordnet werden, wenn

1. die Voraussetzungen fir einen Widerruf oder eine Riicknahme vorllegen oder

2.  Auflagen nicht, nicht richtig oder nicht rechtzeitig erfullt oder Fristen nicht ein-
gehalten werden S



7. Drucksache 809/93

und Tatsachen die Annahme rechtfertigen, da der Mangel innerhalb einer angemes-
senen Frist behoben werden kann. Die Vorschriften Uber Riicknahme und Widerruf
bleiben unberihrt. ’

§8
Registrierung von bestimmten Handelsbetrieben

Handelsbetriebe, die Eiprodukte aus Mitgliedstaaten beziehen oder Partien von Eipro-
dukten lediglich aufteilen, haben sich bei der zusténdigen Behdrde registrieren zu las-
sen. lhnen wird auf Antrag eine Kontrollnummer erteilt.

§9
Betriebseigene Kontrollen und Nachweise

Wer Eiprodukte herstelit, vorbehandelt oder behandelt, hat Nachweise zu fihren Uber

1. die Herkunft der Eier und deren Eignung zur Herstellung von Eiprodukten,

2. den Eingang und den Ausgang der Eiprodukte unter Angabe des Lieferanten,
der Art und Menge, der Kennzeichnung sowie des Empféngers,

3. den Zeitpunkt, den Temperaturverlauf und das Verfahren der Vorbéhandlung
jeder Partie, -
4. die Einhaltung der Lagertemperaturen gemal Anlage 1 Kapitel IV Nr. 2,

5. die Ergebnisse der Laboruntersuchungen jeder Partie nach MaBgabe von An-
fage 1 Kapitel Il Nr. 4. '

Die Nachweise sind zwei Jahre lang aufzubewahren und der zustandigen Behdrde auf
Verlangen vorzulegen.

_ §10
Personaluntersuchungen

Wer Eiprodukte herstelit-oder behandelt und dabei mit diesen in Berihrung kommt,
hat sich Wiederholungsuntersuchungen im Abstand von 12 Monaten .z'u unterziehen
und durch ein Zeugnis des Gesundheitsamtés nachzuweisen, da.Hinderungsgriinde
‘nach § 17 Abs. 1, 3 oder 4 des Bundeé-Seuchengesetzes nicht vorliegen. § 18 Ab-
satz 4 und 5 des Bundes-Seuchengesetzes findet Anwendung.



§ 11
Verfahren beim Verbringen von Eiprodukten
aus Mitgliedstaaten der Européischen Gemeinschaft
und anderen Vertragsstaaten des Abkommens iiber
" den Europdischen Wirtschaftsraum

(1) Sendungen von Eiprodukten 'aqs Mitgliedstaaten und anderen Vertragsstaaten des
Abkommens (ber den Europdischen Wirtschaftsraum kdnnen am Bestimmungsort
stichprobenweise darauf iberprift werden, ob die Eiprodukte den Vorschriften dieser
Verordnung entsprechen. Bei Verdacht auf Zuwiderhandlungen gegen Vorschriften
dieser Verordnung kénnen Sendungen auch wahrend der Beférderung Uberwacht
werden.

{2) Betriebe und Handelsunternehmen nach § 8, die Eiprodukte aus Mitgliedstaaten
und anderen Vertragsstaaten des Abkommens dber den Européischen Wirtschafts-
raum beziehen, haben auf Verlangen der zusténdigen Behérde den Eingang von Ei-
produkten anzuzeigen.

§12
Einfuhr von Eiprodukten

{1) Eiprodukte dirfen aus Drittlandern in das Inland nur eingefiihrt werden, wenn

1. sie aus zugelassenen oder anerkannten Betriesben nach § 13 stammen,
die im Bundesanzeiger bekannt gemacht worden sind,
2. die Sendung von einer Bescheinung begleitet ist, die nach Form und In-

halt dem Muster der Anlage 2 entspricht, sofern sie nicht von einer nach
einem Rechtsakt der Europdischen Gemeinschaft vorgeschriebenen Be-
scheinigung begleitet ist und

3. sie einer Einfuhruntersuchung nach Anlage 3 Nr. 1 unterzogen worden
sind, es sei denn, die Eiprodukte werden (ber einen anderen Mitglied-
staat eingeflihrt, der die Einfuhruntersuchung nach dieser Verordnung
gleichwertigen Bestimmungen durchgefuhrt hat.

(2) Wird von der zustandigen Behdrde festgestellt, da® die Eiprodukte nicht den An-
forderungen dieser Verordnung ehtsprechen, so kann sie dem Absender, dem Emp-
fanger oder ihren Bevolimédchtigten gestatten, die Sendung an den Herkunftsort zu-
riickzuverbringen, sofern gesundheitliche Bedenken nicht entgegenstehen. Ansonsten
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sind die Eiprodukte einem Verfahren nach § 6 Abs. 2 zu unterziehen oder unschéad-
lich zu beseitigen.

{3) Die Vorschriften der Einfuhruntersuchungs-Verordnung vom 24. Juni 1993 (BAnz.
S. 5965} in ihrer jeweils geltenden Fassung bleiben unberihrt.

§13
Anerkennung und Zulassung von Betrieben
fur die Einfuhr von Eiprodukten

(1) Betriebe in Drittldndern, die von der Kommission der Europdischen Gemeinschaft
in das Verzeichnis nach Artike! 11 Abs. 3 der Richtlinie 89/437/EWG des Rates vom
20. Juni 1989 zur Regelung hygienischer und gesundheitlicher Fragen bei der Her-
stellung und Vermarktung von Eiprodukten {ABI. EG Nr. L 212 S. 87), zuletzt gean-
dert durch die Richtlinie 91/684/EWG des Rates vom 19. Dezember1991 (ABI. EG Nr.
L 376 S. 38) autgenommen sind, gelten als zugelassene Betriebe.

{2) Betriebe in Drittldandern werden, soweit nicht die Voraussetzungen des Absatzes 1

vorliegen, vom Bundesministerium fiir Gesundheit anerkannt, wenn die oberste Vete-

 rinsrbehérde des Herkunftslandes bestatigt hat, daB der Betrieb

1. die Anforderungen dieser Verordnung erfillt,

2. fir den Versand der dort hergesteliten Eiprodukte in die Bundesrepublik
Deutschland zugelassen worden ist und

3. durch vom Bundesministerium fUr Gesundheit beauftragte Tierdrzte Uber-
prift werden darf. '

(3) Die Zulassung und die Anerkennung der Betriebe nach Absatz 1 und 2 sowie de-
ren Aufhebung werden vom Bundesministerium fir Gesundheit im Bundesanzeiger
bekanntgemacht.

§ 14
Straftaten

(1) Nach § 51 Abs. 1. Nr. 2, Abs'.. 2 bis 4 des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstande-
gesetzes wird bestraft, wer vorsatzlich oder fahrlédssig Eiprodukte entgegen § 3 Abs.
1 Nr. 2 in den Verkehr bringt.
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(2) Nach § 52 Abs. 1 Nr. 2 des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstandegesetzes wird
bestraft, wer Eiprodukte, die als Lebensmittel nicht verkehrsfdhig sind, entgegen § 6
Abs. 1 in den Verkehr bringt.-

{3) Nach § 52 Abs. 1 Nr. 4 des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstandegesetzes wird
bestraft, wer entgegen § 4 Abs. 1 Satz 2 Zusatzstoffe zusetzt.

§ 15
Ordnungswidrigkeiten

(1) Ordnungswidrig im Sinne des § 53 Abs. 1 des Lebensmittel- und
Bedarfsgegenstandegesetzes handeit, wer eine in § 14 Abs. 2 oder 3 bezeichnete
Handlung fahrlédssig begeht.

{2) Ordnungswidrig im Sinne des § 53 Abs. 2 Nr. 1 Buchstabe a des Lebensmittel-
und Bedarfsgegenstandegesetzes handelt, wer vorsatzlich oder fahridssig entgegen
§ 3 Abs. 2 Nr. 2 Eiprodukte herstelit oder behandelt.

(3) Ordnungswidrig im Sinne des § 53 Abs. 2 Nr. 1 Buchstabe ¢ des Lebensmittel-
und Bedarfsgegenstindegesetzes handelt, wer vorsatzlich oder fahrlassig entgegen
§ 3 Abs. 1 Nr. 1 Eiprodukte in den Verkehr bringt.

(4} Ordnungswidrig im Sinne des § 53 Abs. 2 Nr. 1 Buchstabe d des Lebensmittel-
und Bedarfsgegenstdndegesetzes handelt, wer vorsétzlich oder fahrléssig entgegen
§ 3 Abs. 3 Satz 1 eine Anlage fur die Vorbehandlung von Eiprodukten verwendet.

(5) Ordnungswidrig im Sinne des § 54 Abs. 1 Nr. 2 des Lebensmittel- und Bedarfs-
gegenstandegesetzes handelt, wer vorséatzlich oder fahrlassig

1. entgegen § 3 Abs. 2 Nr. 1 Eiprodukte herstellt,
2. entgegen § 5 Abs. 1 Eiprodukte in den Verkehr bringt
oder

3. entgegen § 5 Abs. 2, 3, 4 oder 5 die dort vorgeschriebenen Angaben nicht
macht. '

{6) Ordnungswidrig im Sinne des § 54 Abs. 1 Nr. 2 a des Lebensmittel- und Bedarfs-
gegenstdndegesetzes handelt, wer vorsétzlich oder fahrléssig
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1. entgegen § 9 Satz 1 einen vorgeschriebenen Nachweis nicht, nicht richtig oder
nicht vollstdndig fuhrt oder
2.  entgegen § 9 Satz 2 einen Nachweis nicht aufbewahrt oder nicht vorlegt.

{7) Ordnungswidrig im Sinne des § 54 Abs. 2 Nr. 3 des Lebensmittel- und Bedarfs-
gegenstindegesetzes handelt, wer vorsétzlich oder fahrldssig

1. entgegen § 11 Abs. 2 den Eingang von Eiprodukten nicht anzeigt oder
2. entgegen § 12 Abs. 1 Eiprodukte einfuhrt.

(8) Ordnungswidrig im Sinne des § 69 Abs. 2 des Bundes-Seuchengesetzes handelt,
wer vorsatzlich oder fahrldssig entgegen § 10 Satz 1 in Verbindung mit 8§ 18 Abs. 1
des Bundes-Seuchengesetzes einer Untersuchungs- oder Nachweispflicht nicht oder
nicht rechtzeitig nachkommt.

§ 16
Anderung der Teigwarenverordnung
und der Speiseeisverordnung

(1) Die Verordnung ber Teigwaren in der im Bundesgesetzblatt Teil Iil, Gliederungs-
nummer 2125-4-8, verdffentlichten bereinigten Fassung, zuletzt gedndert durch Arti-
kel 19 der Verordnung vom 16. Mai 1975 (BGBI. | S. 1281, 1895}, wird wie folgt

geandert:

1. In § 5a Abs. 1 Satz 1 werden nach dem Wort."di'rfen” die Worte "aus
Drittlandern” eingefiigt und das Wort "verbracht * durch das Wort
"eingefuhrt” ersetzt.

2. Die Anlage erhélt die sich aus der Anlage 4 zu dieser Verordnung erge-
bende Fassung.

(2) Die Verordnung (iber Speiseeis in der im Bundesgesetzblatt Teil ill, Gliederungs-

nummer 2125-4-7, verdffentlichten bereinigten Fassung, zuletzt gedndert durch Arti-
kel 3 der Verordnung vom 3. Dezember 1987 (BGBI. | S. 2443), wird wie folgt gean-
dert: '

1. in § 7a Abs. 1 Satz 1 werden nach dem Wort "darf" die Worte "aus Drittlén-
dern™ eingefiigt und das Wort "verbracht” durch das Wort "eingefUhrt” ersetzt.
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2. Die Anlage erhilt die sich aus der Anlage 5 zu dieser Verordnung ergebende
Fassung.

§ 17

lnkfafttreten. AuBerkrafttreten,
Ubergangsvorschrift

{1} Diese Verordnung tritt am Tage nach der Verkindung in Kraft. Gleichzeitig tritt
die Verordnung Uber Eiprodukte vom 19. Februar 1975 {BGBI. 1 S. 537, 1031), zu-
letzt gedndert durch Artikel 7 der Verordnung vom 22. Dezember 1981 (BGBI. | S.
1625) auBBer Kraft. ‘

(2) Betriebe, die Uber eine Genéhmigung nach § 5 Abs. 1 der Eiprodukte-Verordnung
vom 19. Februar 1975 verfiigen, gelten bis zum 1. Juli 1994 als zugelassene Be-
triebe im Sinne dieser Verordnung.

Der Bundesrat hat zugestimmt.
Bonn, den

Der Bundesminister
fir Gesundheit
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Anlage 1 (zu § 2 Nr. 7,
§8 3, 5)

Kapitel |
Allgemeine Anforderungen
‘Betriebe miissen mindestens folgende Anforderungen erfillen:

1.1  In den R3umen, in denen Eier gelégert oder Eiprodukte hergestelit oder
behandelt werden, missen '

1.1.1 FuBbéden aus wasserundurchlassigem, leicht zu reinigendem und
zu desinfizierendem, bestandigem Material bestehen und so be-
schaffen sein, daR Wasser leicht ablaufen kann; zur Ableitung der
Abwisser missen abgedeckte, geruchssichere Abflisse vorhan-
den sein;

1.1.2 die Winde glatt, fest, undurchldssig und bis zu einer Hohe von
mindestens zwei Metern, in Kiihl- oder Lagerrdumen mindestens
bis in Lagerungshdhe, mit einem hellen, abwaschfesten Belag oder
Anstrich versehen sein. Ecken und Kanten auf Bodenhdhe missen
abgerundet oder ahnlich gestaltet sein, so daR sie leicht gereinigt
werden kénnen;

1.1.3 Tiren aus verschleiB- und korrosionsbestédndigem Material be-
stehen: Holztliren missen beidseitig eine glatte, undurchlassige
Verkleidung aufweisen;

1.1.4 Decken leicht zu reinigen und so gestaltet sein, da eine An-
sammlung von Schmutz, Schimmelbindung und mégliches Ab-
biattern von Farbe sowie Kondensierung von Wasserdampf ver-
hindert wird; '

1.1.5 ausreichende Vor‘riéhtungen zur Be- und Entlﬁftun_g'urid gege-
benenfalls zur gn'indl_iche'n Entnebelung vorhanden sein;

1.1.6 zur Beleuchtung ausreichende Vorrichtungen vorhanden sein;
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1.1.7 in groRtmoglicher Ndhe des Arbeitsplatzes in ausreichender Anzahl
Einrichtungen zur Reinigung und Desinfektion der Hande mit flie-
Rendem heiRem Wasser vorhanden sein. Die Hahne diirfen nicht
von Hand oder mit dem Arm zu betéatigen sein. Die Einrichtungen
missen flieBend warmes und kaltes oder auf eine angemessene’
Temperatur vorgemischtes Wasser liefern und mit Reinigungs- und
Desinfektionsmitteln sowie Einmalhandtuchern ausgestattet sein;

1.1.8 in gréBtmoglicher Nahe des Arbeitsplatzes .
Einrichtungen zur Reinigung und zur Desinfektion der Arbeits-
geréte vorhanden sein.

Eine ausreichende Anzahl von Umkleideraumen mit glatten, undurch-
lassigen, abwaschbaren Wianden, Waschgelegenheiten sowie Toiletten
mit Wasserspilung missen vorhanden sein. Letztere diirfen keinen di-
rekten Zugang zu den Arbeitsrdumen haben. Die Waschgelegenheiten
miissen flieRendes warmes und kaltes oder auf eine angemessene Tem-
peratur vorgemischtes Wasser liefern und mit Einrichtungen zum Reini-
gen und Desinfizieren der Hande sowie Einmalhandtlchern ausgestattet
sein. Die Héhne dlrfen nicht von Hand zu betétigen sein,

Ein abgetrennter Raum und ausreichende Einrichtungen zum Reinigen
und Desinfizieren von Behdltern sowie von festen und beweglichen
Tanks miissen vorhanden sein, es sei denn, daB das Reinigen und Desin-
fizieren der Behéltnisse und Tanks in anderen gleichwertigen Anlagen
durchgefihrt werden kann. .

Eine Anlage zur Wasserversorgung, die ausschlieBlich Trinkwasser lie-
fert, muB vorhanden sein.

Geeignete Einrichtungen zum Schutz gegen Ungeziefer {Insekten, Na-
getiere usw.) mussen vorhanden sein.

Die Oberfliche der Geréte, Leitungen und Gegenstande, die mit den Ei-
produkten in Berihrung kommen, muB aus korrosionsbesténdigem Mate-
rial bestehen, das glatt, leicht zu reinigen und zu desinfizieren ist.
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Zusiitzliche Anforderungen an Betriebe

Ferner mussen in Betrieben vorhanden sein:

2.1

2.2

2.3

2.4

2.5

geeignete und ausreichend groRe Raume zur getrennten Lagerung der
Eier und der fertigen Eiprodukte; sofern die Eier oder die Eiprodukte zu
kiihlen sind, miissen Kiihlanlagen vorhanden sein, die die Einhaltung der
vorgeschriebenen Temperatur der Eiprodukte gew&hrleisten; die Einrich-
tungen fir die Kiihllagerung mdssen mit einem Registrierthermometer
oder Registrierfernthermometer ausgeriistet sein;

geeignete Einrichtungen zum Waschen und Desinfizieren verunreinigter
Eier;

ein gesonderter Raum

2.3.1 mit geeigneten Vorrichtungen zum Aufsch!agen der Eier, zur Ge-
winnung des Eiinhaltes und zur Beseitigung der Schalen und
Membranen;

2.3.2 fur andere als die unter Nummer 2.3.1 genannten Arbeitsgange;

im Falle des Pasteurisierens der Eiprodukte kahn dieses in dem unter
Nummer 2.3.1 genannten Raum erfolgen, wenn der Betrieb Gber ein
geschlossenes Pasteurisierungssystem verfagt, andernfalls mul es in
dem unter Nummer 2.3.2 genannten Raum erfolgen. Im letzteren Fall
sind alle Vorkehrungen zu treffen, um eine Kontamination der Eiprodukte
nach ihrer Pasteurisierung zu vermeiden;

geeignete Anlagen zur innerbetrieblichen Beférderung des Eiinhaltes;

Anlagen zur Vorbehandlung von Eiprodukten, die im Falle des Pasteu-
risierens mindestens ausgestattet sind mit

2.5.1 eznem automatlschen Temperaturregler, Reglstrlerthermometer und
“einem automatlschen Sicherheitssystem, das eine unzureichende
Erhitzung verhindert,

2.5.2 einer angemessenen Schutzvorrichtung gegen die Vermischung
von nicht pasteurisierten Eiprodukten mit pasteurisierten Ei-
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produkten und einem automatischen Aufzeichnungsgerat fir diese
Schutzvorrichtung;

einem Raum flr die Lagerung sonstiger Lebensmitte! und Zusatzstoffe;

einem geeigneten und abgetrennten Platz fir die Lagerung von Ein-
wegbehiltnissen sowie fiir die Lagerung der Ausgangsmaterialien zur
Herstellung dieser Behéltnisse;

geeigneten Einrichtungen fir das unverzigliche Entfernen und getrennte
Lagern von leeren Eierschalen sowie von Eiern und Eiprodukten, die fir
den Genuf fir Menschen nicht geeignet sind;

geeigneten Anlagen zur hygienischen Verpackung der Eiprodukte;

geeigneten Vorrichtungen zum Auftauen gefrorener Eiprodukte, die in ei-
nem zugelassenen Betrieb vorbehandelt und weiter verarbeitet werden
sollen;

einem atigetrennten Raum fUr die Lagerung von Reinigungs- und Des-
infektionsmitteln sowie Gegenstdnden zur Reinigung;

einem geeigneten Labor. Verfugt der Betrieb nicht Gber ein eigenes La-
bor, so sind die Laboruntersuchungen von einem Labor durchzufihren,
das in der Lage ist, die erforderlichen Untersuchungen vorzunehmen. In
letzterem Fall ist die zustdndige Behdrde darlber zu informieren. Die
Untersuchungen muassen nach Methoden durchgefiihrt werden, die dem

- jeweiligen Stand von Wissenschaft und Forschung entsprechen.

Kapitel It

Personen, die Eiprodukte.. herstellen oder behandel’n, haben sich stets
sauber zu halten. Sie haben insbesondere saubere Arbeitskleidung und
Kopfbedeckung zu tragen. Sie sind gehalten, sich mehrmals wéhrend ei-
nes Arbeitstages, sowie bei jeder Wiederaufnahme der Arbeit die Hinde
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zu waschen und zu desinfizieren. In den Arbeitsraumen und Lagerrau-
men fir Eier und Eiprodukte darf nicht geraucht, gegessen, getrunken,
gespuckt oder gekaut werden; '

1.2 Ri&ume, Einrichtungsgegenstande und Arbeitsgerdte sind sauber und in
einwandfreiem Zustand zu halten. Sie sind am Ende der Tagesarbeit
sorgfiltig zu reinigen und zu desinfizieren, erforderlichenfalls mehrmals
im Laufe eines Arbeitstages sowie bei Verunreinigung vor der Wieder-
verwendung.Im Anschlu an die Reinigung und Desinfektion missen Ar-
beits- und Einrichtungsgegenstinde grindlich mit Trinkwasser gespult
werden;

1.3 Geschlossene Rohrleitungssysteme fir die Beforderung von Eiprodukten
missen mit geeigneten Reinigungsvorrichtungen ausgestattet sein, die
die Reinigung und Desinfektion aller Leitungsteile gewéhrleisten. Nach
der Reinigung und Desinfektion sind die Reinigungs- und Desinfektions-
mittel aus den Leitungen zu entfernen. AnschlieBend ist das Leitungssy-
stem grundlich mit Trinkwasser zu spulen;

1.4 die R3ume, Einrichtungsgegenstidnde und Arbeitsgeréte durfen nur zur
Herstellung oder Behandlung von Eiprodukten benutzt werden, es sei
denn, sie werden zur Herstellung oder Behandlung anderer Lebensmittel
verwendet, durch die die Eiprodukte nicht nachteilig beeinfluBt werden.

1.5 Tiere sind aus den Raumen, in denen Eiprodukte hergestellt und be-
handelt werden, fernzuhalten. Ungeziefer (Nagetiere, Insekten usw.) sind
~ systematisch zu bekampfen.

Anforderungen an Eier, die zur Herstellung von Eiprodukten verwen wer
sollen

2.1 Fur die Herstellung von Eiprodukten darfen nur nicht angebriitete, zum
GenuB fir Menschen geelgnete Eier mit voll entwickelter und unbescha-
digter Schale, Hihnéreier nur im Sinne von. Artikel 1 Nr. ™1 der Verord-
nung (EWG) Nr. 1907/90 des Rates (ber bestimmte Vermark- ‘ .
tungsnormen fiir Eier vom 26. Juni 1990 (ABI. EG Nr. L 173 S.5} in der
jeweils geltenden Fassung, verwendet werden.
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Eier, die den Anforderungen nach Nummer 2.1 Satz 1 nicht entsprechen,
sind unverzlglich in eine Einrichtung gemaR Kapitel 1 Nr. 2.8 zu ver-
bringen. '

Die zur Herstellung von Eiprodukten bestimmten Hihnereier missen ge-
mé&B den Bestimmungen der Verordnung (EWG) Nr. 1274/91 der Kom-
mission mit Durchfihrungsvorschriften fir die Verordnung (EWG) Nr.
1907/90 des Rates iiber bestimmte Vermarktungsnormen far Eier vomn
15. Mai 1931 (ABI. EG Nr. L 121 S.11) in der jeweiis geitenden Fas-
sung, verpackt sein.

Abwveichend von Nummer 2.1 kénnen Knickeier flr die Herstellung von
Eiprodukten verwendet werden, sofern sie von den Packstellen oder den
Erzeugerbetrieben schnellstméglich nach dem Anfallen an einen zugelas-
senen Betrieb geliefert und umgehend aufgeschlagen werden. In diesen
Féllen miissen die Knickeier bis zum Aufschlagen bei einer Temperatur
von héchstens + 4 °C gelagert werden.

Eier und Eiprodukte, die in einem zugelassenen Betrieb einer Vorbe-
handlung unterzogen werden sollen, sind nach ihrer Ankunft und bis zu
ihrer Verarbeitung in den Rdumen gemaR Kapitel 1 Nr. 2.1 aufzu-
bewahren. Die Innentemperatur dieser Raume mu gewahrleisten, dal®
die Eier nicht nachteilig beinfluBt werden. Eiprodukte sind bei den in Ka-
pitel IV Nr. 2 vorgeschriebenen Temperaturen zu lagern. Tablette
(Hockerlagen) mit Eiern dirfen nicht Gnmittelbar auf den Boden gestelit
werden. '

Eier sind in einem Raum auszupacken, der von dem Raum, in dem Eier
aufgeschlagen werden, getrennt ist. '

Die Eier sind in dem in Kapitel | Nr. 2.3.1 genannten Raum aufzuschla-
gen; Knickeier sind umgehend zu verarbeiten.

Verunreinigte Eier sind vor déem Aufschlagen .zu.'reinigen; dies hat in ei-
nem Raum zu geschehen, der von dem Raum,.in dem die Eier auf-
geschlagen werden, oder jedem anderen Raum, in dem Eiinhalt be-
handeit wird, getrennt ist. Die Reinigung muB so erfoigen, daR die
Kontamination oder sonstige Beeintréchtigung des Eiinhalts vermieden
wird. Die Schalen missen zum Zeitpunkt deé_ Aufschlagens ausreichend
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trocken sein, damit Reste des Reinigungswassers nicht mit dem Eiinhalt
in BerGhrung kommen.

Eier von Ginsen, Enten und Wachteln dirfen nicht mit Eiern von Hih- -

nern, Truthiihnern oder Perlhithnern im Betrieb gemeinsam befdrdert und
verarbeitet werden. Vor Wiederaufnahme der Verarbeitung der von Hih-
nern, Truthiihnern oder Perlhhnern stammenden Eier sind sédmtliche Ge-
réte und Einrichtungen zu reinigen und zu desinfizieren.

ondere Hvgieneanforderungen an die Herstellung von Eipr k

Das Aufschlagen hat unabhiingig vom angewandten Verfahren so zu
erfolgen, daB Schalen und Membranen beseitigt werden und eine Konta-
mination des Eiinhaltes vermieden wird. Der Eiinhalt darf nicht durch
Zentrifugieren oder Zerdriicken der Eier gewonnen werden. Die Eier-
schalen sind in einen Raum nach Kapite!l | Nr. 2.8 zu verbringen. Auch
das Zentrifugieren der leeren Schalen zur Gewinnung von Eiweillresten
ist unzuldssig, es sei denn, die EiweiRreste werden unmittelbar nach dem
Zentrifugieren entsprechend § 6 Abs. 2 unbrauchbar gemacht.

Erfolgt das Aufschlagen der Eier und die Vorbehandlung im gleichen Be-
trieb, sind alle Teile des Eiproduktes vorbehaltlich Nr. 3.4 unverziglich
nach dem Aufschlagen einer Vorbehandlung zuzufiihren. Bei der
Wirmebehandlung ist eine geeignete Zeit-Temperatur-Kombination an-
zuwenden, um die Einhaltung der Beurteilungsmerkmale in Nummer
4.1.2 zu gewabhrleisten.. _

Unzureichend vorbehandeite Partien sind unverzOgiich einer erneuten
Vorbehandlung in demselben Betrieb zu unterziehen.,

'Eiprodukte, die trotz Vorbehandiung zum Verzehr fur Menschen nicht

geeignet sind, missen aussortiert, unschadlich beseitigt oder einem Ver-
fahren nach § 6 Abs. 2 unterzogen werden. Diese Eiprodukte sind sofort
in einen Raum entsprechend Anlage.1 Kapitel | Nr. 2.8 2u verbringen.

Erfolgt die Vorbehandlung abweichend .von Nummer 3.2 nicht unverzig-
lich nach dem Aufschlagen, so ist der Eiinhalt unter hygienischen Bedin-
gungen entweder tiefgefroren, gefroren oder bei einer Temperatur von
héchstens 4 °C zu lagern. Die Lagerzeit bei 4 °C darf vie}undzwanzig
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Stunden nicht liberschreiten; dies gilt nicht fir Bestandteile, die einer

Entzuckerung unterzogen werden.

Das weitere Behandeln nach der Vorbehandlung ist so durchzufGhren,
daB eine erneute Kontamination der Eiprodukte ausgeschlossen ist; die
Eiprodukte, die nicht bei Umgebungstemperaturen haltbar sind, sind so-
fort nach der Fermentation {Entzuckerung) zu trocknen oder auf eine
Temperatur abzukdhlen, die 4 °C nicht dberschreitet. Sollen die Eipro-
dukte eingefroren werden, sind sie unmittelbar nach der Vorbehandlung
einzufrieren. |

“Die vorbehandelten Eiprodukte sind bei den nach Kapitel IV Nr. 2 vorge-

schriebenen Temperaturen zu lagern, bis sie zur Herstellung anderer
Nahrungsmitte! verwendet werden.

Die Herstellung von Eiprodukten aus Ausgangsstoffen, die nicht zur Her-
stellung von Lebensmitteln geeignet sind, ist auch zur technischen
Verwendung unzuldssig. Ausgenommen sind die in Nummer 3.1 Satz 4
und 3.2 Satz 3 genannten Félle.

nahme, mikrobiologische und sonsti rteilungsmerkmal

Eiproduktpartien miissen nach der Vorbehandlung Stichproﬁenkontrollen
unterzogen werden, die der Betrieb, in dem die Vorbehandlung stattge-
funden hat, vornimmt.

4.1.1 Probenahme:
Von einer Eiproduktpartie sind 10 Proben mit jeweils etwa 50 g
wie folgt zu ziehen:

Bei Vorliegen von 10 Packstucken ist aus jedem Packstuck eine
Probe zu entnehmen.

Besteht die Fartle aus weniger als 10 Packsticken, |st zunachst
aus allen Packstucken jeweils eine Probe zu nehmen. Die restli-
chen Proben sund. aus jeweils einem bereits beprobten Packstiick
nach dem Zufallsprinzip zu entnehmen.
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Besteht die Partie aus mehr als 10 Packstiicken, sind die 10 Pro-
ben aus nicht mehr als jeweils einem Packstick nach dem Zufalls-
prinzip zu entnehmen.

Sofern sich das Eiprodukt in GroBbehaltern befindet, sind die 10
Proben, verteilt Gber die Gesamtzahl der Behalter zu ziehen.

Jede gezogene Probe ist auf Salmonellen und jede zweite der 10
gezogenen Proben ist auf die aerobe mesophile Keimzahl, auf En-
terobakteriaceae und Staphylococcus aureus zu untersuchen.

4.1.2 Mikrobiblogische Beurteilungsmerkmale:
Eiprodukte miissen bei Stichprobenkontrollen nach dem Vorbehandeln
folgende Anforderungen erfillen:

Keimart oder Keimgruppe n c m M BezugsgrdRe

Salmonella: 10 O 0 25 g oder m!
Aerobe mesophile Keimzahl: 5 2 104 109 1 g oder ml
Enterobacteriaceae: 5 2 10 102 1 g oder ml
Staphylococcus aureus: 5 0 0 . 1 g oder mi
Definitionen:

n: Anzahl der zu untersuchenden Proben;

c: kennzeichnet bei der Untersuchung auf Salmonellen und Sta-

phylococcus aureus die Anzahl der Proben, die nicht Gber dem
Wert m liegen dirfen; bei der Feststellung der aeroben mesophilen
Keimzah! und der Enterobactericeae ist ¢ die Anzahl der Proben,
die zwischen den Grenzwerten m und M liegen darfen;

m: - ist bei der Untersuchung auf Salmonella und Staphylococcus au-
reus der obere Grenzwert, der von keiner Probe Uberschritten
werden darf; bei-der Bestimmung der aeroben mesophilen Keim-

* zahl und der Untersuchung auf Enterobactericeae ist es der untere
" Grenzwert, Gber dem nur-die unter ¢ genannte Zahl von Proben
liegen darf; S
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M:  ist bei der Bestimmung der aeroben mesophilen Keimzahl und der
Untersuchung auf Enterobactericeae der obere Grenzwert, der von
keiner Probe lberschritten werden darf. '

FiUr die mikrobiologischen Untersuchungen sind die Methoden der Amtli-
chen Sammlung nach § 35 des Lebensmittel- und Bedarfsgegen-
stdndegesetzes anzuwenden.

Sonstige Beurteilungsmerkmale:

Eiproduktpartien miissen bei Stichprobenkontrolien ferner die unter
Nummer 4.2.2 genannten Anforderungen erfillen.

4.2.1 Probenahme:
Zu untersuchen sind funf reprasentativ gezogene Proben einer Par-
tie. Sofern vorbehandeite Eiprodukte untersucht werden, kann das
gieiche Stichprobenmaterial wie fir die mikrobiologische Untersu-
chung verwendet werden. Es sind finf Proben mit jeweils 50 ml
bzw. 50 g nach dem Zufallsprinzip aus der Partie zu ziehen. Wer-
den soiche Proben nicht innerhalb von 30 Minuten der Analyse
zugefihrt, sind sieé unmittelbar nach der Probenahme so aufzube-
wahren und zu beférdern, daB keine die Analysenwerte beeinflus-
senden Veranderungen an dem Produkt auftreten.

4.2.2 Produktmerkmale:
In keiner der finf Proben einer Partie Eiprodukte darf der Gehalt an
Bernsteinsdaure 25 mg/kg Ei-Trockenmasse (iberschreiten. Bei Be-
stimmung des Milchsauregehaltes darf von finf Proben einer Ei-
produktepartie nur eine Probe zwischen 600 und 1000 mg/kg Ei-
Trockenmasse aufweisen. Keine Probe darf einen Milchsauregehait
von mehr als 1000 mg/kg Ei-Trockenmasse aufweisen. Diese
Parameter gelten nicht fir Partien, bei denen die Vorbehandlung
durch ein Fermentationsverfahren durchgetfdhrt worden ist, durch
das der Milchsaure- oder Bernsteinsduregehalt beeinfluBt wird. Bei
fermentierten _'Erzeugm‘ssen sind diese Werte vor.der Fermentie-
‘rung zu bestimmen. -
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in keiner der fiinf Proben einer Partie Eiprodukte darf der Gehalt
an B-hydroxy-Buttersdure 10 mg/kg Ei-Trockenmasse (iber-
schreiten.

Fiir die Untersuchungen sind die Methoden der Amtlichen Samm-
lung nach § 35 des Lebensmittel- und Bedarfsgegensténde-
gesetzes anzuwenden.

Reste von Schalen, Membranen und anderen Teilchen in den Ei-
produkten dirfen 100 mg/kg des Eiproduktes nicht Gberschreiten.

4.3 Abweichend von Nummer 4.1 und 4.2 ist bei Eiprodukten, die
4.3.1.nach § 3 Absatz 3 ohne Vorbehandlung in einen zugelassenen Be-
trieb transportiert werden, um dort einer Vorbehandlung unterzo-
gen zu werden,
4.4.2.nach § 3 Absatz 4 unbehandelt in den Verkehr gebracht werden
solien,

bei jeder Partie der Milchséure- und der Bernsteinsduregehalt nach MaR-
gabe von Nummer 4.2. zu bestimmen.
Kapitel Il
Besondere Anforderungen an das Abfiillen
Das Abfiillen der Eiprodukte in Behdlter oder Tanks muR unter hygienischen
Bedingungen erfolgen, insbesondere muR sichergestelit sein, da@ Eiprodukte
dabei nicht nachteilig beeinfluBt werden kénnen.

Die Behéiter oder Tanks

1.1 dirfen die organoleptischen Eigenschaften der Eiprodukte nicht veran-
dern, "

1.1 missen ausreichend fest sein, um einen wirksamen Schutz der Ei-
produkte zu gewahrleisten.



- 24-

Gereinigte und desinfizierte Behadltnisse mussen so gelagert werden, daB sie

wirksam gegen Staub und Ungeziefer geschitzt sind; das Material fir

Einwegbehéltnisse darf nicht unmittelbar auf dem FuBboden gelagert werden.

Behalter oder Tanks missen

3.1 beim Befiillen in hygienisch einwandfreiem Zustand sein. Mehrweg-
behélter oder Tanks missen sofort nach jedem Gebrauch und, soweit er-
forderlich, vor jedem erneuten Gebrauch gereinigt und desinfiziert wer-
den. Danach sind Reinigungs- und Desinfektionsmitte! zu entfernen und

die Behaltnisse mit Trinkwasser grondlich zu spulen;

3.2 wihrend der Beforderung in den Arbeitsraum vor nachteiliger Beiein-
flussung geschiitzt werden; sie missen unverziglich verwendet werden;

3.3 sofort nach dem Einfilien verschlossen und in die Lagerrdume gemaR
Kapitel 1 Nr. 2.1 gebracht werden.

Fir Eiprodukte benutzte Behdltnisse durfen fir andere Nahrungsmittel nur ver-
wendet werden, sofern sie bei erneuter Verwendung fir Eiprodukte gereinigt,
desinfiziert und entsprechend Nummer 3.1 Satz 2 behandelt worden sind. :
Kapitel IV
‘Lagerung und Beftirderung der Eiprddukte

Eiprodukte miissen in den in Kapitel 1 Nr. 2.1 vorgesehenen Rdumen gelagert
werden. '

Bei der Lagerung diirfen foigende Temperaturen nicht Gberschritten werden:
2.1 tiefgefrorene Produkte: -18 °C
2.2 gefrorene Produkte: _ -12°C

2.3 gekiihite Produkte: + 4°C
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Eiprodukte miissen mit einer solchen Geschwindigkeit gekihlt werden, daB sie
die erforderliche Temperatur unverziglich erreichen.

Behéltnisse mit Eiprodukten missen so gelagert werden, daR die Luft um die .
Behéltnisse frei zirkulieren kann;

Eiprodukte ddrfen nur beférdert werden

- 6.1 in Fahrzeugen und Behéltnissen, die so beschaffen sind, daB die in
Nummer 2 dieser Verordnung vorgeschriebenen Temperaturen wéahrend
der gesamten Beférderungsdauer kontinuierlich eingehalten werden kon-
nen, ‘

5.2 wenn sie vor allen nachteiligen Einflissen geschitzt sind,

5.3 wenn die in Nummer 2 aufgefihrten Temperaturen eingehaiten werden.

Kapitel V
Zusitzliche Kennzeichnung von Eiprodukten

Jede Partie von Eiprodukten muf3 mit einem Etikett versehen sein, das folgende
Angaben enthalt:

1.1 im oberen Teil in GroRbuchstaben die Anfangsbuchstabeh des Her-
kunftslandes, d.h. einen der folgenden Buchstaben: B - D - DK - EL - ESP
-F-IRL-1-L-NL-P- UK und die Zulassungsnummer des Betriebes
und | '

.im unteren Teil eine der folgenden Abklrzungen:
CEE - EEC - EEG - EOK - EWG - EOF oder

1.2 im oberen Teil in GroBbuchstaben den Namen des Herkunftsiandes,
in der 'Mitté die Zulassungsnummer des Betriebes,

im unteren Teil eine der folgenden Abk{irzungen: .
CEE - EEC - EEG - EOK - EWG - EOF;
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far Eiprodukte aus Betrieben im Inland. dirfen jedoch nur die Buchstaben
D und EWG verwendet werden;

1.3 die Temperatur, bei der die Eiprodukte gelagert oder befGrdert werden
massen;

1.4 die Partienummer.
Die Beférderungspapiere missen folgende Angaben enthalten:

2.1 die Bezeichnung des Erzeugnisses, einschiieBlich der Geflligelart, von der
die Eier stammen, '

2.2 die Partienummer,

2.3 den Bestimmungsort sowie den Namen und die Anschrift des ersten
" Empféangers.

Die Angaben unter Nummer 1 und 2 haben in der oder in den Amtssprachen
des jeweiligen Bestimmungslandes zu erfolgen.
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Anlage 2
(zu § 12 Abs. 1 Nr. 2 )

GenuBtauqlichkeitsbescheiniguhg
fiir eingefiihrte Eiprodukte nach § 12 Abs. 1 Nr. 2 der
Eiprodukte~Verordnung

Herkunftslﬂnd:...............;..................-....--.-..---.-............--
Zustdndiges Ministerium:.....ciciieevetiotaenassnossncssssesassssonsnssnsasens

Busstellende BehSrde: ....ciccccesesscesosssonsacncssasassnasasasanssasasssasss

I. Angaben zur ldentifizierung der Ware

Art des Eiproduktes mit Angabe der Tierart: ......coceceesossssns
Art der Verpackungl cescasseseser e st rat et et s e s
J Anzahl der Packstiicke der Sendung ....ceeecescossccacsscesscancas
Menge des Inhalts je Packstiick
nach Volumen oder Gewichtl : ......c..oiinrieiioiiiininiinnnnnnns
Kennzeichnung der Sendung: ......ccseessessssrssssrssnsnnsanssnss
PartienummMer (N} : ...cecececesscessssssrssssnsrsnasssasncsassscenssssssss
Anzahl der Packstiicke je Partie: .....cvecctieiasesostactcesssanes

II. Herkunft der Ware

Name und Anschrift des Absenders: ......ccsevesnsscssssnsnassnscnse

III. Bestimmung der Ware

Name und Anschrift des Empfangers: ...... O
Art und Kennzeichen des Transportmitte152 2 cesesssssassararranas
Die Ware wird versandt

VOIl secenvevscsnnsnsnensoscssssnrccsnavsnrsrnsons

{Versandort)

NACKH .. vccrnsnnsnnsnsssnnassnarsonsrnnsvansns

(Best immungsort)

Iv. Angaben zur Behandlung der Ware

Name und Anschrift und Zulassungs-
nummer des Betriebes ....ccceeerecrersecscnrosasrstnncenssnssassasa

Art der Vorbehandlung: ..cccscscsccssaronsscsnssescscscssnssncsnen

- Zeitpunkt der Vorbehandlung: .....ceeesecescesssasasssassssansns
i B ]

Verwendete Hilfs- oder Konservierungs-

Btoffe: ....iciiiiitiiictristitrentcntstrassritsentnasrtsccsenren
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Prozentualer Eianteil (sofern Zusatzstoffe
oder andere Lebensmittel beigegeben werden): ................. .

v. Bescheinigung

Der unterzeichnende amtliche Tierarzt / Die unterzeichnende zustindige Be-
hérde bescheinigt, daf die vorstehend bezeichnete Ware

1. aus einem Betrieb stammt, der nach § 13 Aba. 2 der Eiprodukte-Ver-
ordnung anerkannt ist,

2, unter Einhaltung der Bestimmungen der Eiprodukte-Verordnung herge-
stellt, vorbehandelt, behandelt und befdrdert worden ist.

{(Ort und Datum) {(Dienstsiegel) {Amtlicher Tierarzt/
zusténdige Behdrde) L

} Besteht eine Sendung aus Packstiicken verschiedener Art und GrBBo, sind
diese nach Anzahl und Inhaltsmenge getrennt nnzugebon. ’

2 Bei Versand mit Eisenbahn oder Lastwagen sind die jeweiligen Kennzeichen
oder Nummern, bei Versand mit Schiff der Name des Schiffes, bel Versand
mit Flugzeug die Flugnummer einzutragen.
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Anlage 3
{zu 8 12 Abs. 1 Nr. 3)

Einfuhruntersuchung
von Eiprodukten nach § 12 Abs. 1 Nr. 3

Einfubhruntersuchung:

Von jeder einzufiihrenden Eiproduktepartie sind 2 Stichproben nach MaRgabe
der Bestimmungen in Anlage 1 Kapitel Il Nr. 4.1 zu entnehmen und zu untersu-
chen,

Beurteilung: -

Liegen die Werte fiir aerobe mesophile Keime und Enterobacteriaceae zZwischen
m und M, sind weitere drei Proben zu ziehen. Die drei Nachproben sind zu-
sammen mit den beiden ersten Stichproben gemaR Anlage 1 Kapitel Il Nr.
4.1.2 zu beurteilen. Wird von den dort genannten Kriterien abgewichen, ist die
Partie von der Einfuhr zurGckzuweisen.

~ Liegt einer der Werte fiir aerobe mesophile Keime und fiir Enterobacteriaceae
tiber M oder in bezug auf Salmonella oder Staphylococcus aureus Gber m, ist
die Partie von der Einfuhr zuriickzuweisen.
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Anlage 4
(Zu § 16 Abs. 1)
Amtliche Bescheinigung

fiir die Einfuhr von Teigwaren, die unter vVerwendung
von Eiprodukten hergestellt worden sind

HerkunftBland: ....cieicectnsessossctsavesacnsncsassasancnanasse eesrecssssanns
Zustindiges Ministerium: .......ccieiicieinceceaccsnsnnsnssssanssssssssancse

AUBBLEL1ENAE BEhBEAR: 4o v sonusseesaoeeeeseassesseassesssescsosaosanasnans

I. Angaben zxur Identifizierung der Ware ’ -
Art der Teigware: ....ceersosnvessnssasassansss  ssessss cecseesssnas
Kennzeichnen der Herstellungseinheit
(ChargennummMer): .....cescceceveccsnsrsscsoscss ereresssanssseensss
Art der Verpackung: ......eecessvsesscanscsscas sesersasasutsrrese e
Anzahl der Behdltnisse .....ciivveiivnncnnannes Sttt ssecs it ienaann
Angabe der Menge der Ware nach Gewicht ........ fectetinaniasasans
Kennzeichnung der Sendung: «...cceeeenccacnsans “ssecsesrncassannos

I1. Herkunft der Ware

Name und Anschrift des Hersteller-
betriebes: .....cctveeatecasttcancans toacssetas sasase sevrseevenanea
Name und Anschrift des Absenders: ............. B

I1I1. Bestimmung der Ware

Name und Anschrift des Empfangers: ....ccecsees cetiasasastacantans
Art und Kennzeichen des Transport-

mittela*: .....cvireerrnnceancccanranns tasanane ceaaereersesansanan
Die Ware wird versandt

VOR cceevcncsscssnnssnsens srssacessesaasas s

(Versandort)

NACH v vt enncrensancsnanss cseseas tamedsanases

(Bestimmungsort)
Iv. Bescheinigung
Der unterzeichnende amtliche Tierarzt / die unterzeichnende zustindige Be-
hérde beschexnzgt, daf die vorstehend bezeichnete Ware. unter Verwendung

von Eiprodukten,hergestellt -worden ist,. die

1. aus Betrieben stammen, die nach § 13 Abs. 2 der Eiprodukte-Ver-
ordnung anerkannt sind,

2. unter Einhaltung der Anforderungen der Eiprodukte-Verordnung her-
gestellt, vorbehandelt, behandelt und befirdert worden sind
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T N A A A IR I RN N A BB I R L L L I I L

(Ort und Datum) (Dienstsiegel) (Amtlicher Tierarzt/
zustidndige Bebdrde)

« Bei Versand mit Eisenbahn oderrLastwagen sind die jeweiligen Kennzeichen oder
Nummern, bei Versand mit Schiff der Name des Schiffes, bei Versand mit Flugzeug
die Flugnummer einzutragen.
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Anlage S
(zu § 16 Abs. 2)

Amtliche Bescheinigung
fiir die Einfuhr von Speiseeis und Halberzeugnissen
fiir Speiseeis, die unter Verwendung von
Eiprodukten hergestellt worden sind
Herkunftsland: ..............;.........;.J............;......................

Zustédndiges Ministerium: ......cciceeeternsansccncnsnssacoseasansrsescnssnnsrnnns

Ausstellende Behdrde: ......cccveecrersssenrerctesscsesssassstsssssssnsssasssas

I. Angaben zur Identifizierung der Ware

Art des Speiseeises oder
Halberzeugnisses fiir Speiseeis: ......¢ seetvenccirtanccrcsssssesnsnnna

Kennzeichnung der Herstellungseinheit
{Chargennummer):...... tssssssesssenaneee sesesssessssesesessesecasoans

Art der VerpacKulng:i.cccoceocacsasssssaes asessrsancascsnvsantnansasanss.
Anzahl der BehiltniBBe: . cveecccscsase sssssassastnsnsscnecsosssssansnes

Angabe der Menge der Ware nach Volumen: ......cccivececrsscsrsncnnsanses

+

Kennzeichnung der Sendungi....csceesess sssvsssvsnssscsatosssancnssasns

II. Herkunft der Ware

Name und Anschrift des Herqteller-

betriebheB: . vsueresanstnssancnatesasss seasssesasancnsssnasssassscances

Name und Anschrift des Transport-

MA@ B 2t ie st i it iitaiacenacncenssae seeressennsessnsssasevessnnnsans

Die Ware wird versandt
VOIl cvosssvsnsensessastassasenssnssssassasasessnssesnssnsssnsss

{Versandort)

nﬂCh P R A A N I N I A RO S R ST R N I B RC A A N Y RC AT S A B N I SN SU N I A )

" {Bestimmungaort)
IV. ~ Bescheinigung

Der unterzeichnende amtliche Tierarzt / die unterzeichnende zustlindige Be-
hrde bescheinjigt, daB die vorstehend bezeichnete ere unter Verwendung
von Eiprodukten hergestellt worden ist, die
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1. aus Betrieben stammen, die nach § 13 Abs. 2 der Eiprodukte-Ver-
ordnung anerkannt sind,
2. unter Einhaltung der Bestimmungen der Eiprodukte~Verordnung herge-

- . gtellt, vorbehandelt, behandelt und befdrdert worden sind.

.--o--c-o-c--.u.oo.co.--no--o.-..o.o-cnto-oo--.--ooo----o-o----

. {Ort und Datum) (Dienstsiegel) " (Amtlicher Tierarzt/
zustindige Behdrde)

" Bei Versand mit Eisenbahn oder Lastwagen sind die jeweiligen Kennzeichen oder
Nummern, bei Versand mit Schiff der Name des Schiffes, bei Versand mit Flugzeug
die Flugriummer einzutragen. ' . '
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Begrindung
Aligemeiner Teil

Mit der vorliegenden Verordnung tber die hygienischen Anforderungen an Eipro-
dukte werden in erster Linie die Bestimmungen der Richtlinie 89/437/EWG des
Rates vom 20. Juni 1989 zur Regelung hygienischer und gesundheitlicher Fragen
bei der Herstellung und Vermarktung von Eiprodukten {ABl. EG Nr. L 212 S. 87}
in deutsches Recht umgesetzt. Diese Umsetzung erfolgt durch eine gleichzeitige
Abidsung der Verordnung Ober gesundheitliche Anforderungen an Eiprodukte und
deren Kennzeichnung (Eiprodukte-Verordnung) vom 19. Februar 1975 (BGBI. | S.
537, ber. S. 1031), zuletzt geandert durch Verordnung zur Neuordnung lebensmit-
telrechtiicher Kennzeichnungsvorschriften vom 22. Dezember 1981 (BGBI. 18S.
1625, 1662).

Daneben werden mit dieser Verordnung auch Teilaspekte der Richtlinien
89/662/EWG des Rates vom 11. Dezember 1989 zur Regelung der veterindrrecht-
lichen Kontrolien im innergemeinschaftlichen Handel im Hinblick auf den gemein-
samen Binnenmarkt (ABl. EG Nr. L 395 S. 13) und 90/675/EWG zur Festlegung
von Grundregeln fir die Veterindrkontrollen von aus Drittldndern in die Gemein-
schaft eingefiihrten Erzeugnissen (ABI. EG Nr. L 373 S. 1) in deutsches Recht
umgesetzt. -

Im Hinblick auf den Binnenmarkt ist die Verordnung so konzipiert, dal® keine un-
terschiedlichen rﬁateriell-re_chtlichen Regelungen mehr fir Eiprodukte aus der Bun-
desrepublik Deutschland und anderen Mitgliedstaaten der Europdischen Gemein-
schaft bestehen.

Im Hinblick auf die Einfuhr von Ewiprodukten aus Drittlindern muBten Regelungen

im Vorgriff auf Gemeinschaftsrecht getroffen werden, weil die Eiprodukte-Richt-

linie in Artikel 11 vorschreibt, daB die einzelstaatlichen Vorschriften Gber die Ein-

fuhr von Eiprodukten nicht ginstiger sein diirfen als die Bestimmungen im inner-
gemeinschaftlichen Handelsverkehr.



- 35 -

Ein Kernpunkt der Verordnung ist die Zuiassung von Betrieben analog der Zulas-
sung von Fleisch- und Milchbearbeitungsbetrieben. Die Zulassung wird abhangig
gemacht von der Einhaltung von bestimmten Hygieneanforderungen, die in Anlage
1, ndher bestimmt sind.

Der Bund wird nicht mit Kosten belastet, den Landern und Gemeinden entstehen
keine neuen Kosten. Soweit die vorgesehenen Anforderungen von den wenigen
davon betroffenen Betrieben nicht erfallt werden, fithren die hierfiir notwendigen
Investitionen zwar zu einer kostenméRigen Belastung, deren Umfang gemessen an
den Gesamtproduktionskosten aber so gering ist, daB sie sich nicht preiserhéhend
auswirken diirften. Eine Anhebung des Verbraucherpreisniveaus sowie Auswir-
kungen auf das Preisniveau insgesamt sind deshalb nicht zu erwarten.

Besonderer Teil

Zug§t

Mit § 1 wird Art. 1 der Richtlinie 89/437/EWG umgesezt und der Anwendungsbe-
reich festgelegt. Die hier verwendeten Begriffe Herstellen, Behandeln und Inver-
kehrbringen sind Begriffe im Sinne von 8 7 Abs. 1 des Lebensmittel- und
Bedarfsgegenstindegesetzes. Der Anwendungsbereich umfalt sowohl! Eiprodukte,
die unmittelbar fOr den GenuR fir Menschen bestimmt sind, als auch Eiprodukte,
die fur die Herstellung von Lebensmitteln bestimmt sind.

In Absatz 2 wird klargestelit, da die Verordnung nicht auf unter Beigabe von Ei-
produkten hergestelite fertige Lebensmittel, wie z.B. Nudeln oder Si8waren,
anzuwenden ist, da bei diesen Lebensmitteln der Anteil an Eiprodukten kleiner ist
als der Anteil der (ibrigen Zutaten und sie deshalb nicht als Eiprodukte gelten.
Ebenfalls von der Verordnung nicht erfaBt werden nicht vorbehandeite Eiprodukte,
die in demselben Betrieb, in dem sie hergestelit oder behandeit wurden, zur Her-
steltung von Lebensmitteln verwendet werden, die unmittetbar an den Endver-
braucher abgegeben werden. Hierunter fallen z.B. Eiprodukte, die in kleinen Bak-
kereien oder Gaststatten durch Aufschlagen der Eier gewonnen werden und dort
flr die Herstellung von Geback und éhnl_ich hailtbaren Lebensmittein verwendet
werden, die direkt an den Vefbrauchér abgegeben werden.
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Zu § 2

§ 2 enthilt die erforderlichen Begriffsbestimmungen und setzt Art. 2 der Richtlinie
89/437/EWG um. In Nummer 1 Buchstabe b werden Eiprodukte definiert, denen
andere Lebensmitte! oder Zusatzstoffe beigegeben werdén. Ein solches Erzeugnis
f4llt dann noch unter die Begriffsbestimmung Eiprodukte, wenn der Anteil an Ei im
Erzeugnis Gberwiegt. Insoweit wird klargestellt, daR Lebensmittel wie Nudeln oder
Kuchen nicht ais Eiprodukt im Sinne dieser Verordnung anzusehen sind.

Nummer 3 enthélt die Begriffsbestimmung fdr den Betrieb. Unter diese Definition
fallen Betriebe, die Eiprodukte sowohl herstellen, behandeln als auch vorbehan-
deln, aber auch Betriebe, bei denen die Eiprodukte entweder nur hergestelit und
pbehandelt werden, oder nur vorbehandelt und behandelt werden.

Die unter Nummer 4 aufgefiihrte Begriffsbestimmung "Knickeier” ist dem Text der
Richtlinie 89/437/EWG entnommen. Sie entspricht weitgehend der Definition in
Art. 1 Nr. 5 der Verordnung {(EWG) Nr. 1907/90 des Rates lber bestimmte Ver- °
marktungsnormen flr Eier.

Der in Nummer 7 definierte Begriff "Vorbehandeln" ais Teil des Herstellens im
Sinne des LMBG entspricht dem in Art. 3 e) der Richtlinie 89/437/EWG verwen-
deten Begriff "Behandeln”. In dieser Vorschrift wird dazu folgendes ausfihrt: "Die
Eiprodukte missen einer nach dem Verfahren des Artikels 14 zugelassenen Be-
handlung unterzogen worden sein, so daB sie insbesondere den Analysenvor-
schriften des Kapitels VI des Anhangs entsprechen.” Damit ist eine Erméachtigung
der EG-Kommission gemeint, im Wege des RegelungsausschuBverfahrens
{VeterindrausschuB) Durchfiihrungsvorschriften, im vorliegenden Fall
"Vorbehandlungs”- Verfahren, testzulegen. Da die Kommission bisher noch keine
Vorschriften erlassen hat, also keine konkreten nach EG-Recht festgelegten Vor-
behandlungsverfahren existieren, muBte die Maglichkeit geschaffen werden,
zundchst auch "anerkannte Verfahren™ anzuwenden. Dabei wurde entsprechend
der Vorgabe im EG-Recht auf das Ergebnis der Vorbehandlungsverfahren abge-
stellt. Als anerkanntes Verfahren dirfte zum derzeitigen Zeitpunkt in der Bundes-
republik Deutschland vor allem die Pasteurisierung von Eiprodukten geiten. '

Zu §3
§ 3 regelt die Voraussetzungen, unter denen Eiprodukte in den Verkehr gebracht,
hergestelit und behandelt werden dirfen. Die Vorschrift enthalt im wesentlichen
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die gesundheitlichen und hygienischen Grundanforderungen an den Umgang mit
Eiprodukten. Eiprodukte sind demnach nur dann verkehrsfahrig, wenn sie aus zu-
gelassenen Betrieben stammen und die hygienischen Anforderungen der Anlage 1
der Verordnung einhalten. Gleichzeitig wird grundsatzlich festgelegt, dal Eipro-
dukte vorbehandelt werden miissen.

Mit § 3 Absadtze 1 und 2 werden Artikel 3 Buchstaben a), c}, d), e), Satz 1, ), h),
" i) der Richtlinie 89/437/EWG umgesetzt.

Die Regelung stiitzt sich auf folgende Erméchtigungen des Lebensmittel- und Be-
darfsgegensténdegesetzes: § 19a (Abs. 1 Nr. 1}, § 9 Abs. 1 Nr. 1 b {Abs. 1 Nr. 2
Buchstabe a), § 9 Abs. 1 Nr. 3 (Abs. 1 Nr. 2 Buchstabe b), § 19 Abs. 1 Nr. 3
(Abs. 2 Nr. 1) und 8 10 (Abs. 2 Nr. 2}.

In Absatz 3 wird vorgeschrieben, dal das Vorbehandeln von Eiprodukten nur in
amtlich zugelassenen Anlagen erfolgen darf. Damit wurde Kapitel Il Nr. 5 1. Halb-
satz der Richtlinie 83/437/EWG umgesetzt.Die Richtlinie 89/437/EWG regelt auch
in der Anlage Kapitel 1l Nr. 5 die Ausstattung, die Pasteurisierungsanlagen haben
missen. Abs. 2 Satz 2 enthlt die entsprechenden Anforderungen. Satz 1 beruht
auf § 32 Abs. 1 Nr. 9a des LMBG, Satz 2 auf § 9 Abs. 1 Nr. 1 Buchstabe b
LMBG.

Zu Absatz 4

Absatz 3 beinhaltet eine Ausnahmeregelung von dem Gebot, Eiprodukte in dem
Betrieb vorzubehande!n, in dem sie hergestellt worden sind. Auch hiermit wird ei-
ner Bestimmung in der Anlage Kapitel V Nr. 9 der Richtiinie 89/437/EWG Rech-
nung getragen: "Wenn bestimmte Produktionsmethaden es erforderlich machen,
bestimmt die Kommission nach dem Verfahren des Artikels 14 spitestens am 31.
Dezember 1991 die besonderen Fille und regelt die besonderen Bedingungen,
nach denen Eiprodukte, die in einem zugelassenen Betrieb gewonnen wurden, in
einem anderen zugelassenen Betrieb einer Behandlung unterzogen werden kon-
nen...... ". Da auch diese EG-Entscheidung noch nicht vorliegt, soll als Ubergangs-
regelung ein Antragsverfahren und eine Genehmigungspflicht durch die zusténdige
Behdrde vorgesehen werden. |

Zu.Absatz 5

Von dem Vorbehandlungsgebot kann entsprechend Artikel .3 Buchétabe e) Satz 2
der Richtlinie 89/437/EWG eine Ausnahme gemacht werden, die mit bestimmten
Auflagen zu verbinden ist. Die Richtlinie sieht dazu folgendes vor:
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*Die zustindige Behodrde erteilt jedoch, wenn dies aus technologischen Grinden
im Zusammenhang mit den aus den Eip'rodukten herzustellenden Nahrungsmitteln
erforderlich ist, anhand der nach den Verfahren des Artikels 14 aufzustellenden
Kriterien die Genehmigung, daR bestimmte Eiprodukte keiner Behandlung unterzo-
~ gen werden; in diesem Fall sind die Eiprodukte in dem Betrieb, in dem sie zur Her-
stellung anderer Nahrungsmitte! dienen _sollen, sofort zu verwenden.”

Diese Durchfﬁhrungsvorschrifteh der EG-Kommission sind noch nicht beschlossen
worden. Absatz 5 wurde jedoch in Anlehnung an den Entwurfstext der EG-Kom-
mission gefa3t. Dabei wurde vorgesehen, da eine Ausnahme nur auf Antrag
durch die zusténdige Behdrde erteilt werden kann, sofern die in den Nummern 1
bis 4 genannten Bedingungen eingehalten werden,

Die Vorschriften der Absétze 4 und 5 beruhen auf § 9 Abs. 1 Nr. 1 Buchstabe b
des LMBG.

Zu 4

Die Regelungen (ber die Verwendung von Zusatzstoffen bei der Herstellung von
Eiprodukten wurden fachlich unverandert aus der bisher geltenden Eiprodukte-
Verordnung Gbernommen, da bis zum ErlaR geméinschaftsrechtlicher Vorschriften
die einzelstaatlichen Regelungen fiir die Verwendung der Zusatzstoffe fortgelten
(Art. 12 der Richtlinie 89/437/EWG). Die Vorschriften stitzen sich auf § 12 Abs.
1 Nr. 1 und Abs. 2 Nr. 1 LMBG.

Zu §5

Die Bestimmung in Absatz 1, nach der Eiprodukte nur in Packungen oder Behalt-
nissen in den Verkehr gebracht werden ddrfen, ergibt sich aus der Umsetzungs-
notwendigkeit von Artikel 3 h) und j). Die Vorschrift ist auf § 19 Abs. 1 Nr. 2
Buchstabe a LMBG gestutzt.

In den Absatzen 2 bis 5 wird die Kennzeichnung von Eiprodukten geregelt. Dabei
wird unterschieden zwischen Eiprodukten in Fertigpai:kungen, die dazu bestimmt
sind, an den Verbraucher abgegebeh zu werden und Eiprodukten, die in Tanks
oder dhnlichen Behéltnissen beférdert werden und die nicht zur Abgabe an den
Eridverbraucher bestimmt sind.

Absatz 2 regelt die Kennzeichnung bei Verbraucherverpackungen. Fir diese Er-
zeugnisse gelten die Bestimmungen der Lebensmittel-Kennzeichnungsverordnung
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(s. auch Artikel 3 j) 2. Halbsatz der Richtlinie 89/437/EWG). Dariiber hinaus sieht
die Richtlinie 89/437/EWG in Artikel 3 d) und j) 1. Halbsatz vor, daR die Eipro-
dukte entsprechend Anlage 1 Kapitel VI Nr. 1 gekennzeichnet werden missen und
der Prozentsatz des Anteils von Eiprodukten zu kennzeichnen ist, soweit es sich
- um Erzeugnisse nach § 2 Nr. 1 Buchstabe b) handelt. Die Umsetzung erfolgte
durch Absatz 2 Nr. 1 und Nr. 2. '

Mit Absatz 2 Nr. 3 wird die Anforderung in Artikel 6 Abs. 6 der Richtlinie
79/112/EWG auf Eiprodukte bezogen 'umgesetzt. GemaR dieser Bestimmung in der
Kennzeichnungs-Richtlinie besteht fir die Mitgliedstaaten die Mdglichkeit, bei be-
stimmten Lebensmitteln vorzusehen, dal bei ihrer Verkehrsbezeichnung eine oder
mehrere bestimmte Zutaten angegeben werden missen. Da Eiprodukte fast aus-
schlieBlich aus Hihnereiern hergestellt werden, ist es im Interesse der ange-
messenen Information des Verbrauchers erforderlich, diesen dariiber zu informie-
ren, wenn die Eiprodukte aus Eiern anderer Tierarten hergestellt worden sind.

Eiprodukte, die in Behéltnisse oder Tanks abgefillt werden, werden von Absatz 3

“und 4 erfaBt. Entsprechend den Vorgaben der Richtlinie 89/437/EWG (Artikel 3 b)
und j) 1. Halbsatz) sind die Bestirrimungen in Absatz 2 entsprechend anzuwenden.

“Darliber hinaus erfolgt bei diesen Eiprodukten, die nicht von den Vorschriften der
Lebensmittel-Kennzeichnungsverordnung erfalt sind, durch den Verweis auf § 3
Absatz 1 Nr. 1 bis 4 der LMKV eine Anpassung an die dortigen Bestimmungen.

Die Anforderungen in Absatz 5 dienen der Umsetzung der Bestimmungen in Kapi-
tel V Nr. 9 ¢) der Anlage zur Richtlinie 89/437/EWG. Was die Regelung in Nr. 1
anbelangt, nach der das Datum und die Uhrzeit anzugeben sind, ist darauf hinzu-
weisen, daB fir das Aufschiagen der Eier eine gewisse Zeitspanne erforderlich ist.
Die Angabe der Uhrzeit kann hier nur so verstanden werden, daB diese Zeitspanne
den gesamten Aufschlagproze® umfaRt.

Die Vorschriften in Absatz 2 bis 4 sind auf § 19 Abs. 1 .Nr. 1 und Nr. 2 Buchstabe
d LMBG, die des Absatzes 5 auf § 19 Abs. 1 Nr. 2 Buchstabe b LMBG gestitzt.

Zu 8 6

Die Bestimmungen, die die nicht-zum Verzehr fiir Menschen geeigneten Eiprodukte
betreffen, wurden groBtenteils aus- der ébgelééten -Eibrodukte-Verbrdnung aber-
nommen, Insbesondere gilt dies far die Verfahren zur _Unhrauchbarmachung:- Mit
diesem Paragraphen wird die Anforderung in der Anlage Kapitel IV Nr. 3 der
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Richtlinie 89/437/EWG umgesetzt. Als Rechtsgrundlage dient § 9 Abs. 1 Nr. 5
LMBG.

Zu § 7

In § 4 sind die Modalitéten fur die Zulassung der Betriebe geregelt. Damit wird Ar-
tike! 6 der Richtlinie 89/437/EWG umgesetzt.

Vorbehaltlich einer noch zu treffenden EG- Kommnssnonsentsche:dung nach Kapitel
V, Nr. 9 des Anhangs der Richtlinie 89/437/EWG kdnnen Packstellen im Sinne von
Artikel 1 Nr. 9 der Verordnung (EWG) Nr. 1907/90 als Betriebe nach § 7 zugelas-
sen werden, sofern sie alle Bestimmungen der Eiprodukte-Verordnung mit Aus-
nahme der far die Vorbehandlung einhatten und durch geeignete MaBnahmen wie
riumiliche Trennung der Packeinrichtungen von den Aufschlageinrichtungen si- )
chergestellt ist, daR weder Industrieeier noch angeschiagene Eier im Sinne von Ar-
tikel 1 Nr. 2 und Nr. 4 der Verordnung (EWG) Nr. 1907/90 fir die Herstellung von
Eiprodukten verwendet werden. Die Vorschriften beruhen auf § 19a Nr. 2 Buch-
stabe a LMBG.

Zu s 8

Diese Vorschrift legt fest, daB die dort ndher bestimmten Handelsbetriebe regi-
striert sein miissen. Umgesetzt wurde damit die Regelung in Artike! 5 Abs. 3
Buchstabe a der Richtlinie 89/662/EWG. Sie ist auf § 19a Nr. 2 Buchstabe a
LMBG gestitzt.

Zus9

Durch diese Regelungen werden betriebseigene Kontrollen vorgeschrieben und die
{iber betriebseigene Kontrollen zu fGhrenden Nachweise festgelegt. Die Vorschrif-
ten sind auf § 19a Abs. 2 Buchstabe b und Nr. 4 LMBG gestiitzt. Sie dient der
Umsetzung von Artikel 4 der Richtlinie 89/437/EWG.

Zu § 10 .

Mit dieser Vorschrift, mit der jahrliche WiederholungsuntersUchungen des Perso-

" nals vorgeschrieben werden, wird Kapitel Ill Nr. 8 des Anhanges der Eiprodukten-
Richtlinie umgesetzt. Sie beruht auf § 18 Abs. 2 des Bundes-Seuchengesetzes.

Zu § 11 : )
§ 11 regelt das Verfahren beim Verbrmgen von Elprodukten aus Mntghedstaaten
der Gemeinschaft in die Bundesrepublik Deutschland. Dabei ist bericksichtigt, da@
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ab 1. Juli 1992 fiir Eiprodukte aus Mitgliedstaaten keine Kontrollen mehr an der
nationalen Grenze stattfinden dirfen.

Artikel 5 der Richtline 89/662/EWG wurde im Hinblick auf den dort festgelegten
allgemeinen Grundsatz der Bestimmungsortkontrolle fir Eiprodukte umgesetzt.
Gleichzeitig erfolgt eine Gleichstellung mit den anderen Vertragsstaaten des Ab-
kommens Ober den Europédischen Wirtschaftsraum.

Die Regelung stitzt sich auf § 49 LMBG.

Zu § 12 : .

In der Richtlinie 89/437/EWG (Artike! 11) sind noch keine materiellen Vorschriften
fiir die Einfuhr von Eiprodukten aus Drittldndern festgelegt. Gema® Artikel 11 Abs.
1 dieser Richtlinie gelten jedoch die einzelstaatlichen Vorschriften Gber die Einfuhr
von Eiprodukten aus Drittldndern fort, bis entsprechende Regelungen durch Ge-
meinschaftsrecht festgelegt worden sind. Die einzelstaatlichen Vorschriften dirfen
jedoch fiir Drittlandeinfuhren nicht glnstiger sein als fir Ware aus Mitgliedstaaten
der Europédischen Gemeinschaften. Deshalb wurde in § 11 Abs. 1 darauf ab-
gestellt, daR Eiprodukte nur eingefihrt werden dirfen, wenn sie aus Betrieben
stammen, die der Eiprodukte-Verordnung aquivalente Vorschriften einhalten. Dabei
wurde unterschieden zwischen "zugelassenen” und "anerkannten” Betrieben
(siehe Bemerkungen zu 8 13). )

Weiter wurde darauf abgestellt, daR bei der Einfuhr von Eiprodukten aus Drittlén-
dern eine Bescheinigung vorgelegt wird. Da3 eine solche GenuBtauglichkeitsbe-
scheinigung gefordert werden kann, geht aus Artikel 11" Abs. 4 der Richtlinie
89/437/EWG hervor. Ein gemeinschaftsweit anzuwendendes Muster ist jedoch
von der EG-Kommission noch nicht entwickelt worden. Im Vorgriff darauf ist das
in Anlage 2 angefiigte Muster entwickelt worden. Entsprechend den Vorgaben der
Richtlinie 90/675/EWG und der Entscheidung 93/13/EWG ist unbeschadet der
Vorschriften der Einfuhruntersuchungs-Verordnung bei Eiprodukten eine Einfuhr-
untersuchung durchzufiihren. Dieser Grundsatz wird in Abs. 1 Nr. 3 in Verbindung
mit Aniage 3 geregelt. Die Vorschrift ist auf § 49 LMBG gestutzt.

Zu § 13

§ 11.Abs. 3 der Eiprodukte-Richtlinie stelit darauf ab, daB kiinftig Betriebe in
Drittlindern zugelassen werden. Derzeit besteht jedoch eine solche Betriebsliste-
der EG-Kommission noch nicht. Aus diesem Grunde waren nationale Bestimmun-
gen fir Drittlandsbetriebe zu schaffen, die denen fir die Produktion in der Ge-
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meinschaft dquivaient sind. Dieser Forderung kommt Abs. 2 nach, nach dem eine
einzelstaatliche "Anerkennung” durch die Bundesrepublik Deutschland fir Dritt-
landsbetriebe vorgesehen ist. '

Abs. 1 und Abs. 2 stellen éih Alternativ-Verfahren dar; sobald Betriebe nach Ab-
satz 1 zugelassen sind, ist das Verfahren nach Absatz 2 nicht mehr anwendbar.
Die Vorschriften beruhen auf § 49 LMBG.

Zu 8§ 14 und 15
Die Vorschriften in § 14 und § 15 enthalten die erforderlichen Straf- und BuBgeld-
tatbestdnde.

Zu § 16

Die nach der Teigwaren- und Speieseeis-Verordnung vorgeschriebenen Beschei-
nigungen kénnen nach der Harmonisierung der Bestimmungen fir Eiprodukte fir
Waren aus Mitgliedstaaten nicht mehr verlangt werden. Deshalb beziehen sich die
Gberarbeiteten Bescheinigungen nur noch auf die Einfuhr von Teigwaren und Spei'-
seeis aus Drittlandern.

Die Regelungen stilitzen sich auf § 49 LMBG.

Zu § 17

Die Vorschrift enthélt die notwendige Inkrafttretensregelung und hebt die bisher
geltende Eiprodukte-Verordnung auf. Die in Absatz 2 vérgésehene Ubergangs-
regelung fir die dort genannten Eiproddkte-Betriebe war zur Vermeidung unbilliger
Harten erforderlich und ist aus gesundheitlichen Griinden zu vertreten.

Zu Anlage 1 | _

Mit der Anlage 1 werden auch die Bestimmungen der Richtlinie des Rates vom 18.
Dezember 1991 zur Anderung der Richtlinien 89/497/EWG zur Regelung hygieni-
scher und gesundheitlicher Fragen bei der Herstellung und Vermarktung von Ei-
produkten (91/684/EWG) mit umgesetzt. o

In Kapitel Il Nr. 4 werden Produktnornie_n fiir Rohmateriat und Endprodukt festge-
" legt. Die Einhaltung dieser Kriterien ist durch eigenbetriebliche Untersuchungen
nachzuweisen. Nach den Vorgaben der Richtlinie 89/437/EWG legt die EG-Kom-
mission die Analyse- und Kontrolimethoden, die Probennahmepléne, die Anzah!
der zu entnehmenden Proben und die Analyse-Toleranzwerte nach dem Verfahren
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des Veterindrausschusses fest. Dies hatte bis zum 31.12.1991 geschehen sollen.
Im Vorgriff auf diese EG-Regelungen werden zur Sicherstellung des Gesundheits-
schutzes die vom Bundesgesundheitsamt entwickelten Probenahmepldne und Be-
urteilungsmerkmale vorerst vorgesehen. Die mikrobiologischen Stichprobenplane -
folgen den "Aligemeinen Grundsétzen zur Erstellung mikrobiologischer Kriterien *
des FAO/WHO Codex Alimentarius. Diese Stichprobenpléne sind in ihrer Aussage-
kraft im wesentlichen unabhangig von der GréRe der Partien. Nach der Methode
Nr. L 00.00-20 der Amtlichen Sammlung nach § 35 LMBG zum Nachweis von
Salmonellen ist das Zusammenfassen von mehreren 25 g-Analyseproben einer Par-
tie mdglich.

Zu Anlage 2

im Vorgriff auf eine in der Gemeinschaft vereinheitlichte Bescheinigung enthatt
Anlage 2 ein GenuBtauglichkeitsbescheinigungsmuster fir Eiprodukte, die ent-
sprechend § 9 in die Bundesrepublik Deutschland eingefuhrt werden sollen.

Zu Anlage 3

Hier sind die Einzelvorschriften fur die fir Eiprodukte spezifische Einfuhruntersu-
chung und die Beurteilung der im Rahmen der Einfuhr zu untersuchenden Eipro-

dukte aufgefiihrt. Die Bestimmungen dieser Anlage erganzen die Regelungen der
Einfuhruntersuchungs-Verordnung.

Zu Anlagen 4 und 5

Die Muster fir die amtlichen Bescheinigungen fir die Einfuhr von Teigwaren und
von Speiseeis und Halberzeugnissen, die unter Verwendung von Eiprodukten her-
gestellt sind, sind in diesen Anlagen enthalten.
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Anlage

Anderungen
der
Verordnung uber die hygienischen Anforderungen an
Eiprodukte
(Eiprodukte-Verordnung)

1. Zu 8 3 Absatz 4

In § 3 Abs. 4 sind in Satz 1 die Worter
"oder nach Absatz 5 hergestellt"

zu streichen.

Begriindung:
Klarstellung des Gewollten.

Die zu streichende Passage sollte offenbar verdeutlichen, dafl die Voraussetzungen fiir

das Inverkehrbringen nicht vorbehandelter Eiprodukte ausschlieflich in Absatz 5
geregelt werden.

Die betreffende Verweisung auf Absatz 5 ist jedoch tiberflilssig und kdnnte zu
Mibverstindnissen filhren.
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2. Zu § 6 Absatz 1 und § 14 Absatz 2

a)

b)

§ 6 Abs, 1 ist wie folgt zu fassen:

"(1) Eiprodukte, die als Lebensmittel nicht verkehrsfihig und die dazu bestimmt
sind, fiir andere Zwecke in den Verkehr gebracht zu werden, missen zum Verzehr
fir Menschen unbrauchbar gemacht und deutlich sichtbar durch den Hinweis
"Nicht zum Verzehr geeignet" gekennzeichnet werden."

In § 14 Abs. 2 sind die Worter "in den Verkehr bringt" durch die Worter "nicht
unbrauchbar macht oder nicht oder nicht in der vorgeschriebenen Form
kennzeichnet" zu ersetzen.

Begrundung:

Nach § 6 Abs. 1 dirfen Eiprodukte, die als Le-
bensmittel nicht verkehrsfahig sind, (ausnahms-
welse) in den Verkehr gebracht werden, jedoch
nur dann, wenn sie unbrauchbar gemacht und deut- -
lich gekennzeichnet sind. Die Frage, ob ein Ei-
produkt als Lebensmittel in den Verkehr gebracht
werden darf (vgl. auch § 1 Abs. 1), richtet sich
aper nicht nach § 6 Abs. 1, sondern nach anderen
Vorschriften, wie z.B. § 3 Abs. 1 Nr. 1. Dies
fdhrt zu wohl nicht gewollten Uberschneidungen:
Werden z. B. Eiprodukte, die nicht in einem nach
§ 7 zugelassenen Betrieb hergestellt und behan-
“delt wurden, in den Verkehr gebracht, greift der
Ordnungswidrigkeitentatbestand des § 15 Abs. 3
ein. Zugleich wédre aber - mangels Verkehrsfahig-
kelt - stets auch der Straftatbestand des § 14
Abs. 2 erflllt, wenn nicht die Voraussetzungen
des § 6 Abs. 1 gegeben sind.

Vorgeschlagen wird, an die Unbrauchbarmachung
und Kennzeichnung anzuknlUpfen. Damit werden auch
etwaige Bedenken mit Blick auf die Ermachti-
gungsgrundlage des § 9 Abs. 1 Nr. 5 LMBG ausge-
raumt. ' -



