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des Bundesministeriums
far Gesundbheit

Verordnung zur Anderung fleisch- und gefliigelfleischhygienerecht-
licher Vorschriften

A. Zielsetzung

Mit der Verordnung sollen gemeinschaftsrechtliche Regelungen
fiir die Beurteilung, Kennzeichnung und hygienische Behandlung
von Fleisch von schlachtbaren Haustieren, Gehegewild und er-
legtem Haarwild sowie flir die Warenuntersuchung von Fleisch
und Gefllgelfleisch bei der Einfuhr umgesetzt werden.

B. Loésung

Anderungen der bestehenden Vorschriften der Fleischhygiene-

Verordnung und der Gefligelfleischuntersuchungs-Verordnung.

C. Alternativen

Keine

D. Kosten

Der Bund wird nicht mit Kosten belastet. Den Landern und Ge-

meinden entstehen durch die Uberwachung der Einhaltung der
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Verordnung nicht im voraus quantifizierbare Kosten, die
jedoch durch die Erhebung kostendeckender Geblhren und
Auslagen gedeckt werden.

Die dadurch entstehenden Mehrbelastungen der Wirtschaft dirf-
ten tendenziell das Verbraucherpreisniveau erhdhen. Wenn-
gleich sich dies im einzelnen nicht quantifizieren laft,
diirften vom Umfang der betroffenen Waren und Belastungen
insgesamt gesehen splrbare Auswirkungen auf das Preisniveau

nicht zu erwarten sein.
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Der Chef
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An den
Prasidenten des Bundesrates

Hiermit ibersende ich die von dem Bundesministerium fir Gesundheit zu erlas-
sende

Verordnung zur Anderung fleisch- und
gef ligelf leischhygienerechtlicher
Vorschriften

mit Begrindung und Vorblatt.

Ich bitte, die Zustimmung des Bundesrates aufgrund des Artikels 80 Abs. 2 des
Grundgesetzes herbeizufiihren.

In Yertretung

ks Nl

Anton Pfeifer
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Verordnung '

zur Anderung fleisch- und. gefli]geIfIgisc’:hhygienerechtlicher Vorschrif-
ten )

Auf Grund des § 5 Nr. 1 bis 4 und 6, des § 19 Abs. 1 Nr. 1, 2
und 4 des § 22 Abs. 2 und des § 22 d Nr. 1 bis 4 des Fleisch-
hygienegesetzes in der Fassung der Bekanntmachung vom 8. Juli
1993 (BGBl. I S. 1189), von denen § 19 Abs. 1 Nr. 1, 2 und 4
durch Artikel 1 des Gesetzes vom 20. Dezember 1993 (BGRl. I S.
2170) und § 22 d Nr. 1 und 3 durch Artikel 81 des Gesetzes vom
27. April 1993 (BGBl. I S. 512, 552, 2436) gedndert worden sind,

jeweils auch in Verbindung mit Artikel 114 des Gesetzes vom 27.
April 1993, und

auf Grund des § 12 Abs. 2, des § 19 abs. 3 Nr. 1 Buchstabe b,
des § 26 Abs. 1 Nr. 1 und des § 32 Nr. 4 des Gefllgelfleisch-
hygienegesetzes in der Fassung der Bekanntmachung vom 15. Juli
1582 (BGBl. I S. 993); von denen § 26 Abs. 1 durch Artikel 2 des
Gesetzes vom 20. Dezember 1993 und § 32 durch Artikel 5 des Ge-
setzes vom 18. Dezember 1992 (BGBl. I S. 2022) geandert worden
sind, verordnet das Bundesministerium fir Gesundheit:

) Diese Verordnung dient der Umsetzung ﬁolgehder Richtlinien und
Entscheidungen: : ’
1. Richtlinie 91/495/EWG des Rates vom 27. November 1390 zur Rege-

lung der gesundheitlichen und tierseuchenrechtlichen Fragen bei

der Herstellung und Vermarktung von Kaninchenfleisch und Fleisch
von Zuchtwild (ABl. EG Nr. L 268 S. 41}.

2. Richtlinie 91/497/EWG des Rates vom 29. Juli 1591 zur Anderung
und Kodifizierung der Richtlinie 64/433/EWG zur Regelung gesund-
heitlicher Fragen beim innergemeinschaftlichen Handelsverkehr mit
frischem Fleisch zwecks Ausdehnung ihrer Bestimmungen auf die Ge-

winnung und das Inverkehrbringen von frischem Fleisch (ABl. EG
Nr. L 268 S. 69).

3. Richtlinie 92/5/EWG des Rates vom 10. Februar 1992 zur Anderung
und Aktualisierung der Richtlinie 77/99/EWG zur Regelung gesund-
heitlicher Fragen beim innergemeinschaftlichen Handelsverkehr mit
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Flaeischerzeugnissen sowie zur Anderung der Richtlinie 64/433/EWG
(ABl. EG Nr. L 57 S. 1).

Richtlinie 92/45/EWG des Rates vom 16. Juni 1992 zur Regelung der
gesundheitlichen und tierseuchenrechtlichen Fragen beim Erlegen

von Wild und bei der Vermarktung von Wildfleisch (ABl. EG Nr. L
268 §. 35).

Richtlinie 92/110/EWG des Rates vom 14. Dezember 1992 zur Ande-

rung der Richtlinie B8/657/EWG zur Festlegung der fiir die Her-

stellung und den Handelsverkehr geltenden Anforderungen an Hack-
fleisch, Fleisch in Stlcken von weniger als 100 g und
Fleischzubereitungen (ABl. EG Nr. L 394 §. 26).

Richtlinie 92/116/EWG des Rates vom 17. Dezember 1992 zur Knde-
rung und Rktualisierung der Richtlinie 71/118/EWG zur Regelung
gesundheitlicher Fragen beim Handelsverkehr mit frischem Gefli-

-gelfleisch (ABlL. EG Nr. L 62 S. 1) in Verbindung mit Richtlinie

91/495/EWG hinsichtlich Hauskaninchen.

Rxchtlxnie 92/118/EWG des Rates vom 17. Dezember 19%2 i{iber die
tierseuchenrechtlichen und gesundheitlichen Bedingungen fiir den

'Handel mit Erzeugnissen tierischen Ursprungs in der Gemeinschaft

sowie fiir ihre Einfuhr in die Gemeinschaft, soweit sie diesbeziig-
lich nicht den spezifischen Gemeinschaftsregelungen nach Anhang A
Kapitel I der Richtlinie £89/662/EWG und -~ in bezug auf Krank-
heitserreger - der Richtlinie 90/425/EWG unterliegen (ABl. EG Nr.
L 62 S. 49) hinsichtlich der Einfuhr von Fleisch von Gehegewild,
Hauskaninchen sowie Fleischerzeugnissen, soweit sie nicht von der
Rxchtl;nie 72/462 /EWG erfaBt sind.

Entsche;dunq 93/13/EWG der Kommiseion vom 22. Dezember 1992 zZur
Festlegung der Verfahren fiir Veterinirkontrollen von aus Dritt-

lindern eingefiihrten Erzeugnissen an den Grenzkontrollstellen der
Gemeinschaft(ABl. EG Nr. L 9 5. 33)

. Entscheidung 93/14/EW¢ der Kommission vom 23. Dezember 1992 zur

Festlegung der Verfahren fiir Veterinirkontrollen von Erzeugnissen

. aus Drittlindern in Freilagern, Freizonen und Zollagern sowie bei

der Befdrderung von einem Drittland in ein anderes'dgrch das Ge-
biet der Gemeinschaft (ABl. EG Nr. L 9 S. 42).

éntscheidung 94/383/ EG‘der Kommission vom 3. Juni 1994 iiber die

‘auf Betriebe, die Fleischerzeugnisse herstellen und weder indu-

striell strukturiert sind noch eine industrielle Produktion er-

‘reichen, anzuwendenden Kriterien (ABl. EG Nr. L 174 S 33)
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Artikel 1

finderung der Fleischhygiene-Verordnung

Die Fleischhygiene-Verordnung vom 30. Oktober 1986 (BGBl. 1 S.
1678), zuletzt gedndert durch Artikel 6 § 5 des Gesetzes vom 24.
Juni 1994 (BGBl. I S. 1416), wird wie folgt gelindert:

1‘

In § 1 Abs. 1 Nr. 2 werden die Worte “iﬁnergemeinschaftlichen
Handelsverkehr verbracht" durch die Worte "Verkehr gebracht"
ersetzt.

§ 2 Nr. 7 wird wie folgt gedndert:

a) Der bisherige Wortlaut wird Buchstabe a).

b) Folgender Buchstabe b) wird angefiligt:
"b) als Fleischerzeugnisse gelten auch andere Erzeugnisse
tierischen Ursprungs wie Fleischextrakte, gereinigte
Dirme, Migen, Blasen, Schliinde und Goldschlégerhdutchen,
die gesalzen, getrocknet oder erhitzt sind;".

Die Uberschrift des § 7 wird wie folgt gefaBt: "Hygienische

Anforderungen an das Gewinnen, Zubereiten und Behandeln von

Fleisch in Betrieben, die nicht nach § 11 zugelassen sind".

Die §§ 10 bis 13 werden durch die folgenden Vorschriften §§

10 bis 13 b ersetzt:

t'ls 10

Inverkehrbringen von Fleisch aus gugelassenen und registrierten

Betrieben

(1) Fleisch darf nur in den Verkehr gebracht werden, wenn es



nach § 5 untersucht,

nach § 6 Abs. 1 als tauglich oder tauglich nach Brauchbarma-
chung beurteilt und nach § 6 Abs. 1 in Verbindung mit Anlage
1 Kapitel V Nr. 1 bis 5 gekennzeichnet,

a) unter Einhaltung dei Anforderungen nach § 10 a und

b) in nach § 11 zugelassenen Betrieben

gewonnen, zubereitet oder behandelt worden und

von einem mit der Veterinidrkontrollnummer des zugelassenen
Betriebes versehenen Handelsdokument oder, soweit vorge-

schrieben, von einer Genuftauglichkeitsbescheinigung nach An-
lage 3 Nr. 2 begleitet

ist.

(2) Fleisch aus nach § 11 a registrierten Betrieben darf nur

in den Verkehr gebracht werden, wenn es in den Betrieben ledig-

lich aufgeteilt, neu zusammengestellt oder gelagert wird.

(3) Absatz 1 Nr. 4 gilt nicht fiir Erzeugnisse, die andere Le-

bensmittel enthalten und bei denen

1.

der Anteil an frischem Fleisch, Fleischerzeugnissen oder
'Fleischzubereitungen hdchstens 10 vom Hundert betridgt und

in der GenuBRtauglichkeitskennzeichnung die Veterindrkon-
trollnummer des Verarbeitungsbetriebes durch die vorange-
stellte Zahl 8 mit nachfolgendem Bindestrich ("8-%") ergdnzt
wird.

~(4) § 7 bleibt unberiihrt.



-5 - Nrucksache 788/94

§ 10 a _
Gewinnen, Zubereiten und Behandeln von Fleisch in zugelasssenen
Betrieben

(1) Friséhes Fleisch von Rindern einschlieBlich Wasserbiiffeln
und Bisons, von Schweinen, Schafen, Ziegen und Einhufern, die
als Haustiere gehalten werden, sowie frisches Fleisch von Haar-
wild, das auf andere Weise als durch Erlegen getdtet wird
(Gehegewild), darf nur unter Einhaltung der Anforderungen der
Anlage 2, ausgenommen Kapitel I und V bis VII, und Anlage 2 a
Nr. 1, 2, 7 und 8 gewonnen und behandelt werden.

(2) Frisches Fleisch von Hauskaninchen darf nur unter Einhal-
tung der entsprechenden Anforderungen der Anlage 2, mit Ausnahme
von Abschnitt II Nr. 9 und 10, der Gefliligelfleischmindest-
anforderungen-Verordnung in der Fassung der Bekanntmachung vom
8. November 1976 (BGBl. I S. 3097), zuletzt gedndert durch Arti-
kel 84 des Gesetzes vom 27. April 1993 (BGBl1. I S. 512, 553,
2436), und der Anforderungen der Anlage 2 a Nr. 1, 2, 7 und 8
gewonnen und behandelt werden.

(3) Frisches Fleisch von erlegtem Haarwild darf nur unter
Einhaltung der Anforderungen der Anlage 2 Kapitel II und VI und
Anlage 2 a Nr. 2.1.2, 2.2 bis 2.5 und 6 bis 8 gewonnen und
behandelt werden. Abweichend von Anlage 2 a Nr. 6.1 darf Scha-
lenwild in der Decke in einen Wildbearbeitungsbetrieb angelie-
fert werden, wenn es alsbald nach dem Erlegen auf eine Innen-
temperatur von

a) héchstens + 7° C gebracht, bei dieser Temperatur gehalten und
innerhalb von 9 Tagen oder

b) héchstens + 1° C gebracht, bei dieser Temperatur gehalten und
innerhalb von 17 Tagen



ungefroren angeliefert wird. Fleisch im Sinne von Satz 2 darf
bei der Anlieferung nicht mit dem GenuBtauglichkeitskennzeichen
nach Anlage 1 Kapitel V Nr. 3.2.2 versehen sein.

(4) Hackfleisch darf nur aus frischem Fleisch von Rindern,
Schweinen, Schafen, Ziegen und Einhufern, die als Haustiere ge-
halten werden, hergestellt werden. Es darf nur unter Einhaltung
der Anforderungen der Anlage 2 Kapitel II und der Anlage 2 a Nr.
2, 3, 7 und 8 behandelt werden und muf die Anforderungen nach
~ Anlage 2 a Nr. 9 erfilllen. Sofern die Vorschriften des Bestim-
mungslandes dies zulassen, diirfen

1. Hackfleisch oder Fleisch in Stiicken von weniger als 100 g von
Einhufern,

2. Hackfleisch, hergestellt aus oder mit Nebenprodukten der
Schlachtung,

3. gekilhltes Hackfleisch von Rindern, Schweinen und Schafen,
in dieses Land befdrdert werden.

(5) Fleischzubereitungen diirfen nur unter Einhaltung der
Anforderungen der Anlage 2 Kapitel II und Anlage 2 a Nr. 2 und 6
bis B8 zubereitet oder behandelt werden und muB die Anforderungen
nach Anlage 2 a Nr. 9 erfiillen. Sofern die Vorschriften des Be-
stimmungslandes dies zulassen, diirfen aus oder mit Neben-
produkten der Schlachtung hergestellte Fleischzubereitungen in
dieses Land befdrdert werden.

(6) Fleischerzeugnisse diirfen nur unter Einhaltung der
entsprechenden Anforderungen der Anlage 2, mit Ausnahme von
Kapitel I, III, VI und VII, und der Anlage 2 a Nr. 4, 7 und 8
zubereitet oder behandelt werden. Sofern die Vorschriften des
Bestimmungslandes dies zulassen, diirfen Fleischerzeugnisse, die
zur Verwendung als Krankenhauskost bestimmt und mit ionisieren-
den Strahlen behandelt worden sind, in dieses Land befdrdert
werden.
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(7) Abweichend von Absatz 6 diirfen Fleischerzeugnisse, aus
zugelassenen handwerklichen Verarbeitungsbetrieben nur in andere
Mitgliedstaaten oder andere Vertragsstaaten des Abkommens liber
den Europiischen Wirtschaftsraum versandt oder in den Verkehr
gebracht werden, wenn sie unter Einhaltung der Anforderungen der
Anlage 2 zubereitet oder behandelt werden. Diese Fleischerzeug-
nisse diirfen nur aus frischem Fleisch hergestellt werden, das
aus zugelassenen Schlacht- oder Zerlegungsbetrieben oder aus
selbstschlachtenden. Metzgereibetrieben, die von der zusténdigen
Behdrde registriert und auf Antrag von der Kommission zugelassen
worden sind, stammt. '

(8) Erzeugnisse im Sinne des § 2 Nr. 7 Buchstabe b dilrfen nur
unter Einhaitung der Anforderungen der Anlage 2 Kapitel II und V
und der Anlage 2 a Nr. 4 zubereitet oder behandelt werden. Wer-
den Fleischextrakte, aus tierischem Fettgewebe ausgeschmolzene
Fette, Grieben oder vergleichbare.Nebenerzeugnisse des Aus-
schmelzens als Zutaten zur Herstellung von anderen Lebensmitteln
als Fleischerzeugnissen verwendet, so gelten die Vorschriften
von Satz 1 nicht fir das Herstellen dieser Lebensmittel.

§ 11
Zulassung von Betrieben

1

(1) Auf Antrag werden von der zusténdigen Behdrde zugelassen

1. Schlacht- oder Zerlegungsbetriebe sowie auBerhalb dieser ge-
legene Kihl- oder Gefrierhduser, wenn gewdhrleistet ist, dap
die Anforderungen des Anhangs I des Anhangs zur Richtlinie
91/497/EWG des Rates vom 29. Juli 1991 zur Anderung und Ko-
difizierung der Richtlinie 64/433/EWG zur Regelung gesund-
heitlicher Fragen beim innergemeinschaftlichen Handelsverkehr
mit frischem Fleisch zwecks Ausdehnung ihrer Bestimmungén auf
die Gewinnung und das Inverkehrbringen von frischem Fleisch
(ABl. EG Nr. L 268 S. 69) (Richtlinie 64/433/EWG) eingehalten
werden, '



2.

Verarbeitungsbetriebe, wenn gewlhrleistet ist, daB die Anfor-
derungen der Anhinge A, B und C des Anhangs zur Richtlinie
92/5/EWG des Rates vom 10. Februar 1992 zur Anderung und Ak-
tualisierung der Richtlinie 77/99/EWG zur Regelung gesund-
heitlicher Fragen beim innergemeinschaftlichen Handelsverkehr
mit Fleischerzeugnissen sowie zur Knderung der Richtlinie

. 64/433/EWG (ABl. EG Nr. L 57 S. 1) (Richtlinie 77/99/EWG)

eingehalten werden,

handwerkliche Verarbeitungsbetriebe, wenn gewédhrleistet ist,
dai

a) die Anforderungen_der Anlage 2 eingehalten werden,
b) zusitzlich ein ausreichend groSer

aa) gekiihlter Raum fiir die Lagerung des zu verarbeitenden
Fleisches, '

bb) Raum fiir die Herstellung und Umhiillung der Fleischer-
zeugnisse,

cc) gekithlter Raum fir die Lagerung der fertigen Flei-
scherzeugnisse B

vorhanden ist,

c) die wbchentliche Produktion an Fleischerzeugnissen 7,5 to
nicht {iberschreitet und '

d) der Betriebsinhaber Meister im Fleischerhandwerk ist oder
die Voraussetzungen fir die Erteilung einer Ausnahmebe-
willigung nach § 8 der Handwerksordnung im Fleischerhand-
werk erfiillt, l '

Herstellungsbetriebe fir Hackfleisch, wenn gewdhrleistet ist,
das die Anforderungen
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a) des Anhangs I der Richtlinie 88/657/EWG des Rates vom 14.

.  Dezember 1988 zur Festlegung der fiir die Herstellung und
den Handelsverkehr geltenden Anforderungen an Hackfleisch,
Fleisch in Stiicken von weniger als 100 g und Fleischzube-
reitungen sowie zur &nderung der Richtlinie 64/433/EWG,
71/118/EWG und 72/462/EWG (ABl. EG Nr. L 382 S. 3) oder

b) des Anhangs I der Richtlinie 64/433/EWG fir Zerleguhgs—
betriebe und des Anhangs I Kapitel I der Richtlinie
88/657/EWG

eingehalten werden,

5. Herstellungsbetriebe fiir Fleischzubereitungen, wenn gewdhr-
leistet ist, daB die Anforderungen der Anhdnge A und B Kapi-
tel I der Richtlinie 77/99/EWG eingehalten werden,

6. Schlacht- oder Zerlegungsbetriebe fiir Hauskaninchen, wenn ge-
wihrleistet ist, daB die Anforderungen des Artikels 3 Abs. 1
Buchstabe a der Richtlinie 91/495/EWG des Rates vom 27. No-
vember 1990 zur Regelung der gesundheitlichen und tierseu-
chenrechtlichen Fragen bei der Herstellung und Vermarktung
von Kaninchenfleisch und Fleisch von Zuchtwild (ABl. EG Nr. L
268 S. 41) sowie des Anhangs I des Anhangs B der Richtlinie
92/116/EWG des Rates vom 17. Dezember 1992 zur Xnderung und
Aktualisierung der Richtlinie 71/118/EWG zur Regelung gesund-
heitlicher Fragen beim Handelsverkehr mit frischem Gefiﬁgel—
fleisch (ABl. EG Nr. L 62 S. 1) eingehalten werden,

7. Wildbearbeitungsbetriebe fiir erlegtes Haarwild, wenn gewdhr-
leistet ist, dap die Anforderungen des Anhangs I der Richtli-
nie 92/45/EWG des Rates vom 16. Juni 1992 zur Regelung der
gesundheitlichen und tierseuchenrechtlichen Fragen beim Erle-
gen von Wild und bei der Vermarktung'von Wildfleisch (ABl. EG
Nr. L 268 S.35) eingehalten werden,
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soweit dort die,allgemeinén und besdnderen Anforderungen an die
- Zulassung geregelt werden. MaBgebend sind die Richtlinien in ih-
ren jeweils jiingsten im Amtsblatt der Europdischen Gemeinschaf-
ten verdffentlichten Fassungen; dabei sind Anderungsrichtlinien
vom ersten Tag des vierten Monats an zu berlicksichtigen, der auf
die Ver®dffentlichung folgt. Das Bundesministerjum fir Gesundheit
(Buhdesministerium) gibt die Anforderungen nach Satz 1 in der
jeweils geltenden Fassung im Bundesanzeiger bekannt.

(2) Die zusténdige Behtrde teilt die Zulassung und die Riick-
nahme oder den Widerruf der Zulassung dem Bundesministerium
unverziiglich mit. Dieses gibt den zugelassenen Betrieb unter Er-
teilung einer Veterinirkontrollnummer sowie die Aufhebung der
" Zulassung im Bundesanzeiger bekannt.

(3) Das Ruhen der Zulassung kann angeordnet werden, wenn

1. die Voraussetzungen fiir einen Widerruf oder eine Riicknahme
vorliegen oder

2. Auflagen nicht, nicht richtig oder nicht rechtzeitig erfiillt
oder Fristen nicht eingehalten werden

und Tatsachen vorliegen, die die Annahme rechtfertigen, daB der
Mangel innerhalb einer angemessenen Frist nicht behoben werden

kann. Die Vorschriften {iber Riicknahme und Widerruf bleiben un-
berihrt.

§i1 a
Registrierung von Betrieben .
(1) GroB- und Zwischenhéndler, die Sendunéen von Fleisch aus

1. nach § 11 zugelassenen Betrieben,
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2. zugelassenen Betrieben anderer Mitgliedstaaten oder anderer
Vertragsstaaten des Abkommens {iber den Europiischen Wirt-
schaftsraum mit Ausnahme von Island oder

3. nach § 14 zugelassenen Betrieben in Drittléndern

- aufteilen, neu zusammenstellen, lagern oder in dén Verkehr brin-
gen, werden von der 2zustindigen Behdrde auf Antrag-unter Ertei- -
lung einer Registriernummer registriert.

(2) Die in Absatz 1 genannten Handelsbetriebe haben, sofern
sie frisches Fleisch, Fleischzubereitungen oder leicht verderb-
liche Fleischerzeugnisse lagern oder in den Verkehr bringen, An-
lage 2 Kapitel I und II entsprechend zu beachten.

§11 D>
tiberwachung in zugelassenen und registrierten Betrieben

(1) Die zugelassenen und registrierten Betrlebe sind von der
zustdndigen Behdrde regelméBig zu tiberwachen. Die bei der Uber-
wachung zugelassener Betriebe festgestellten Méngel sind, sofern
sie nicht kurzfristig behoben werden, der fiir die Erteilung der
Zulassung zustdndigen Beh&rde mitzuteilen. Uber die Durchfiihrung
der Uberpriifung mach Satz 1, ihre Ergebnisse und Uber angeord-
nete Mafnahmen sind Aufzeichnungen anzufertigen.

(2) Die von'der‘zust&ndigen‘sehﬁrde vorzunehmende Uberwachung
in. zugelassenen Betrieben durch den amtlichen Tierarzt erfolgt

1. in Schlachtbetrieben mindestens wihrend der gesamten Dauer -
der Schlachttier- und Fleischuntersuchung,

2. in Zerlegungsbetrieben wihrend der Zerlegung mindestens ein-
mal ti#glich, ' '

3. in Kidhl- oder GCefrierhiusern mindestens einmal w¥chentlich,
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4. in Herstellungsbetrieben fiir Hackfleisch oder Fleischzuberei-
tungen wihrend der Produktion mindestens einmal t¥glich,

5. in Wildbearbeitungsbetrieben mindestens wihrend der gesamten
- Dauer der Fleischuntersuchung,

6. in Verarbeitungsbetrieben in einem Umfang, der von der Art
des Erzeugnisses, der Risikobewertung der Produktion sowie
dem Unfang der vom Betrieb durchgefiihrten Eigenkontrollen ab-
héngt. ’

. § 11 ¢

Betriebseigene Xontrollen und Nachweise

(1) Wer frisches Fleisch in zugelassenen Betrieben gewinnt
oder behandelt, hat durch regelmaaige betr;ebseigene Kontrollen

1. mittels mikrobiologischer Stufenkentrollen
a) Riume, Einrichtungsgegenstiande, Arbeitsgerite,
b) erforderlichenfalls auch das frische Fleisch,

~¢) die Einhaltung der in den Entscheidungen der Kommission
getroffenen Bestimmungen, die auf Grund der Ermdchtigung
in Artikel 10 Abs. 2° vierter Unterabsatz der Richtlinije
64/433/EWG sowie Artikel 5 Abs. 2 vierter Unterabsatz der
Richtlinie 71/118/EWG in der jeweils geltenden Fassung er-
gangen und vom Bundesministerium im Bundesanzeiger be-
kanntgemacht worden sind, |

2. djie Wirksamkeit der Reinigungs- und DesinfektionsmaBnahmen
und

3. bei Hackfleisch die Einhaltung der mikrobiOIOgischen Normen
der Anlage 2 a Nr. 9 o '
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zZu uberwéchen.

(2) Wer Fleischefaeugnisse'oder Fleischzubereitungen in zuge-
lassenen Betrieben zuberéitet oder behandelt, hat dies durch re-
gelmdifpige betriepseigeno Kontrollen zu {iberwachen. Die betriebs-
eigene Kontrolle umfast

1. die Ermittiung der je'nach den angewendeten Herstellungspro-
-zef 2zu bestimmenden hygienisch kritischen Punkte,

2. die Festlegung und Durchfiihrung von Uberwachungs- und Kon-
trollverfahren filir diese hygienisch kritischen Punkte,

3. die Entnahme und Untersuchung von Proben,

4. in Betrieben, die hitzebehandelte Fleischerzeugnisse in luft-
" dicht verschlossenen Behdltnissen zubereiten, die geméB An-
lage 2 a Nr. 10 vorgesehenen Priifungen.

(3) Wer in zugelassenen Betrieben frisches Fleisch gewinnt
~oder behandelt oder Fleischerzeugnisse oder Fleischzubereitungen
zuberqitet oder behandelt, hat Nachweise zu fihren lber

1. die MaBnahmen ﬁnd die Kontrollergebnisse nach Absatz 1 und 2,

2. die
a) Herkunft des Fleisches unter Angabe der Lieferanten,

b) Abgabe des Fleisches unter Angabe der Art und Menge, der
Kennzeichnung sowie des Empféngers, sofern es sich nicht
um die Abgabe geringer Mengen unmittelbar an den Endver-
braucher zurVVerwendung im eigenen Haushalt handelt,

c) Hersteilungsverfahren bei Fleischerzeugnissen oder
Fleischzubereitungen,
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3. die Einhaltung der vorgeschriebenen Raumtemperatur in Zerle-
gungs-, Kﬁhl-_und Gefrierrdumen und der vorgeschriebenen In-
nentemperatur des Fleisches und

4. die fiir Fleisch auf Grund der Ergebnisse der Kontrollen nach
Absatz ‘1 und 2 ergriffenen VorsorgemafSnahmen, wenn sich eine
GCefahr fiir die Gesundheit oder ein entsprechender Verdacht
ergeben hat.

(4} Die Nachweise sind in {ibersichtlicher Weise geordnet und
fortlaufend zu fiihren. Sie sind zwei Jahre lang aufzubewahren
und der zustindigen Behdrde auf Verlangen vorzulegen.

(5) 2Zur Durchfiilhrung der betriebseigenen Kontrollen miissen
zugelassene Betriebe entweder ilber ein eigenes Labor verfiigen
oder die Untersuchungen von einem anerkannten Labor durchfihren
lassen. '

(6) Absatz 3 Nr. 2 Buchstabe a und b und Absatz 4 gelten auch
fiir Betriebe nach § 11 a.

§ 12
Fleisch aus anderen Mitgliedstaaten oder
anderen Vertragsstaaten des Abkommens iiber
den Europidischen Wirtschaftsraum

(1) Fleisch aus anderen Mitgliedstaaten oder anderen Ver-
tragsstaaten des Abkommens {ber den Europidischen Wirtschaftsraum
mit Ausnahme von Island darf im Inland nur in den Verkehr ge-
bracht werden, wenn jede Sendung von einem Handelsdokument nach
§ 10 Abs. 1 Nr. 4 oder, soweit vorgeschrieben, von einer
GenuBtauglichkeitsbescheinigung nach Absatz 3 Satz 2 begleitet
ist. Abweichend von Satz 1 muf Haarwild in der Decke von einer
Bescheinigung eines amtlichen Tierarztes begleitet sein, in der
bestitigt wird, daB gesundheitlich bedenkliché Merkmale nicht
festgestellt worden sind.
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(2) Das Handelsdokument muB § 10 Abs. 1 Nr. 4 entsprechen.

Die GenuBtauglichkeitsbescheinigung nach Absatz 4 muB nach An-
-1agé 3 Nr. 2 Satz 2 ausgestellt sein und nach Form und Inhalt
jeweils den folgenden Mustern entsprechen:

1.‘

bei frischem Fleisch von Hauskaninchen dem Muster nach Anlage
3 Nr. 6.1, '

bei frischem Fleisch von Haarwild, das auf andere Weise als
durch Erlegen getdtet worden ist, dem Muster nach Anlage 3
Nr. 6.2 "

bei Hackfleisch und Fleischzubereitungen dem Muster nach An-

lage 3 Nr. 6.3.

(3) Wird eine Sendung aus einem anderen Mitgliedstaat oder

einem anderen Vertragsstaat des Abkommens liber den Europdischen
Wirtschaftsraum iiber ein Drittland in das Inland verbracht oder
unterliegen Schlachtbetriebe eines Mitgliedstaates oder eines
anderen Vertragsstaates des Abkommens liber den Europ#dischen

Wirtschaftsraum gesundheitlichen oder tierseuchenrechtlichen Be-

schrinkungen, so muf die Genuftauglichkeitsbescheinigung nach
Absatz 4 gem#B Anlage 3 Nr. 2 ausgestellt sein und nach Form und
Inhalt jeweils dem folgenden Muster entsprechen:

1.

bei frischem Fleisch von Rindern einschlieBflich Wasserbliffeln
und Bisons, von Schweinen, Schafen, Ziegen und Einhufern, die
als Haustiere gehalten werden, dem Muster nach Anlage 3 Nr.
6.4, ’

bei frischém‘Fleisch von erlegtem Haarwild nach § 4 Abs. 2
dem Muster nach Anlage 3 Nr. 6.5,

bei Fleischerzeugnissen, mit Ausnahme von Fleischerzeugnissen
mit einem geringen_Fleiéchanteil nach § 10 Abs. 2, dem Muster
nach Anlage 3 Nr. 6.6.



(4) Die zustdndige BehOrde kann am ort der Entladung tiberpri-
fen, ob das Handelsdokument nach § 10 Abs. 1 Nr. 4 oder die vor-
geschriebene GenuBtauglichkeitsbescheinigung in urschriftlicher
Ausfertigung vorliegt und die Sendung den Angaben in dieser ent-
spricht. Die Sendungen sind stichprobenweise darauf zu {ber-
priifen, ob das Fleisch den Vorschriften dieser Vercrdnung ent-
spricht. Bei schwerwiegendem Verdacht auf UnregelmiBigkeiten
sind Untersuchungen entsprechend Anlage 4 durchzufiihren. Ein
schwerwiegender Verdacht liegt insbesondere dann vor, wenn der
zustindigen Behdrde Tatsachen bekannt sind, die zuverlilissig dar-
auf schlieBen lassen, da8 '

1. in einem Versandland Stoffe angewendet werden, die in Fleisch
{ibergehen und gesundheitlich bedenklich sein kdnnen oder -

2. Vorschriften dieser Verordnung nicht eingehalten worden sind.

(5) Wird bei Untersuchungen nach Absatz 4 festgestellt, daB
das Fleisch nicht den Anforderungen dieser Verordnung ent-
spricht, so kann die zustindige Behdrde dem Absender, dem Em-
pfénger oder ihren Bevollmichtigten gestatten, die Sendung in
das Versandland zuriickzuverbringen oder im Geltungsbereich die-
ser Verordnung nach § 8 brauchbar zu machen, sofern gesundheit-
liche Bedenken nicht entgegenstehen. Die zustindige Beh&rde kann |
auch die Beseitigung nach den Vorschriften des Tierkdrperbe-
seltlgungsgesetzes zulassen. Bestehen gesundheitliche Bedenken,
hat sie die Beseitigung anzuordnen und Mafnahmen zu treffen, die
eine miBbriuchliche Verwendung des Fleisches verhindern.

§ 13
Einfuhr von Fleisch

(1) Wer Fleisch einfilhren will, hat dies rechtzeitig bei der
von ihm gewdhlten Grenzkontrollstelle zur Durchfilhrung der Doku-
menten- und Nimlichkeitspriifung sowie der Warenuntersuchung nach
§ 16 Abs. 1 des Fleischhygienegesetzes anzumelden. Anmeldund,
Dokumenten- und Nimlichkeitspriifung bei einzufiihrendem Fleisch
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erfolgen nach den Vorschriften der Einfuhruntersuchungsverord-
nung vom 24. Juni 1993 (BAnz. S. 5965) in der jeweils geltenden
Fassung. ) '

(2) Fleisch darf nur eingefiihrt werden, wenn es aus Betrieben
'stammt, die nach § 14 Abs. 1 bis 4 im Bundesanzeiger oder im

- Amtsblatt der EG bekannt gemacht sind, und die Sendung von einer
Genuﬁt§uglichkeitsbescheinigung nach Absatz 3 begleitet ist.
Frisches Fleisch voﬁ'erlegtem Haarwild darf nur eingefiihrt wer-
den, wenn neben den Anforderungen nach Satz 1 die Einfuhrbedin-
gungen der Anlage 5 erfiillt sind.

(3) Die GenuBtauglichkeitsbescheinigung muB8 nach Anlage 3 Nr.
2 ausgestellt sein und nach Form und Inhalt jeweils dem folgen-
den Muster entsprechen: '

1. bei frischem Fleisch von Rindern einschlieBlich Wasserbiiffeln
und Bisons, von Schweinen, Schafen, Ziegen und Einhufern, die
als Haustiere gehalten werden, dem Muster nach Anlage 3 Nr.
6.7'

2. bei frischem Fleisch von Hauskaninchen dem Muster nach Anlage
' 3 Nr. 6.8, '

3. bei frischem Fleisch von Haarwild, das auf andere Weise als
durch Erlegen getttet worden ist, dem Muster nach Anlage 3

Nr. 6.9,

4. bei frischem Fleisch von erlegtem Haarwild dem Muster nach
-+ Anlage 3 Nr. 6.10,

5. bei Fleischerzeugnissen dem Muster nach Anlage 3 Nr. 6.11,
6. bei Fleischzubereitungen dem Muster nach Anlage 3 Nr. 6.12,

7. bei Fleisch in Stiicken von weniger als 100 g dem Muster nach
Anlage 3 Nr. 6.13.
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Abweichend von Satz 1 milssen die Genuftauglichkeitsbescheini-

gungen den Mustern der Entscheidungen der Kommission gemis

1.

Artikel 10 Abs. 2 Buchstabe c in Verbindung mit Anhang II
Kapitel 1 der Richtlinie 92/118/EWG des Rates vom 17. De-
zember 1992 iiber die tierseuchenrechtlichen und gesund-
heitlichen Bedingungen fiir den Handel mit Erzeugnissen
tierischen Ursprungs in der Gemeinschaft sowie fiir ihre
Einfuhr in die Gemeinschaft, soweit sie diesbeziiglich

_ nicht den spezifischen Gemeinschaftsregelungen nach Anhang

A Kapitel I der Richtlinie 89/662/EWG und - in bezug auf
Krankheitserreger - der Richtlinie 90/425/EWG unterliegen
(ABl. EG Nr. L 62 S. 49) flir Fleischerzeugnisse aus fri-
schem Fleisch von Gehegewild, erlegtem Haarwild oder Haus-
kaninchen, ‘

Artikel 10 Abs. 2 Buchstabe c in Verbindung mit Anhang I
Kapitel 11 der Richtlinie 92/118/EWG fiir frisches Fleisch
von Hauskaninchen,

Artikel 16 Abs. 2 Buchstabe ¢ in Verbindung mit Absatz 3
Buchstabe ¢ der Richtlinie 92/45/EWG fiir Fleisch von er-

legtem Haarwild

entsprechen.

(4) Die Warenuntersuchung ist nach Anlage 4 Kapitel II durch-
zufiihren. § 12 Abs. 5 gilt entsprechend.

(5) Die Abs#tze 2 und 3 sind nicht anzuwenden auf vollkommen

gesalzene oder vollkommen getrocknete oder erhitzte, gereinigte
Dirme, Migen, Blasen, Schliinde und Goldschldgerhdutchen; diese

Erzeugnisse unterliegen jedoch der Warenuntersuchung nach Absatz
4. Im Falle des Absatzes 4 Satz.2 kann die Einfuhr jedoch von

besonderen Anforderungen abhingig gemacht werden, deren Einhal-

tung durch eine vom Versandland ausgestellte Genuftauglichkeits-
bescheinigung bestdtigt sein mus.
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2

$§ 13 a
Zollager, rroi:qnon, Freilager

(1) Fleisch aus Drittlindern, das in ein Zollager, eine Frei-
zone oder ein Freilager verbracht werden soll, ist nach Durch-
fihrung der Dokumenten- und Némlichkeitsprifung nach § 16 Abs. 1
Nr. 2 des Fleischhygienegesetzes unter

1. Zollverschlu8,

2. Beifiigen des Originals und einer Durchschrift des ausgefiill-
ten Dokuments nach dem Muster der Anlage 1 der Eiqfuhrunter-
suchungsverordnung in der jeweils geltenden Fassung und

3. Beifiigen beglaubigter Kopien der GenuBtauglichkeitsbescheini-
gungen oder der sonstigen vergleichbaren Urkunden

zum Bestimmungsort zu verbringen. Satz 1 Nr. 1 bis 3 gilt auch
fir den Ubergang von einem Lager‘oder Gebiet im Sinne des Satzes
"1 zu einem anderen. Im Falle des Satzes 2 wird das Dokument nach
dem Muster der Anlage 1 der Einfuhruntersuchungsverordnung an-
hand der Urkunden, die das Fleisch beim Eintreffen in dem Lager
odér dem Gebiet nach Satz 1 begleiten und auf Grund der hier
durchgefiihrten Priifungen und Untersuchungen ausgestellt. Die fiir
das Lager oder Gebiet nach Satz 1 zustlndige Behdrde ist von der
zustdndigen Behd&rde’ der Grenzkontrollstelle iber das System
ANIMO oder bis zur vdlligen Betriebsbereitschaft dieses Systems
durch Telekommunikation oder andere Dateniibertragungssysteme
iber das voraussichtliche Eintreffen des Fleisches zu unter-
richten.

(2)'F1eisch darf nur'mit Zustimmung der zuétﬁndigen Behdrde
in ein Zollager, das von ihr im Benehmen mit der zust&éndigen
Oberfinanzdirektion bestimmt und vom Bundesministerium im Bun-
desanzeiger bekanntgegeben worden ist, verbracht werden. Auf
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Verlangen sind der zustdndigen Behdrde die nach zollrechtlichen
Vorschriften vorzunehmenden fortlaufenden Aufzeichnungen iiber

alle Ein- und Auslagerungen von Fleisch vorzulegen.

(3) Fleisch aus Drittlindern, das den fleischhygienerechtli-
chen Vorschriften nicht entspricht, darf - unbeschadet der tier-
seuchenrechtlichen Vorschriften - in eine Freizone oder ein
Freilager nur verbracht werden, sofern

1. das Fleisch dazu bestimmt ist, nach der Lagerung in ein
Drittland wiederausgefiihrt oder in eine andere Freizone oder
ein anderes Freilager verbracht zu werden,

2. der Verfiigungsberechtigte nachgewiesen hat, daB die fiir die
Freizone oder das Freilager zusténdige Behdrde keine Einwidnde
hat, '

3. das Fleisch in anderen Riumlichkeiten gelagert wird als
Fleisch, das den fleischhygienerechtlichen Anforderungen ent-
spricht,

4. das Fleisch ausschlieBlich gelagert oder in Teilsendungen
ohne Anderung der Verpackung aufgeteilt wird.

Das Verbringen nach Satz 1 hat unter
1. Zollverschluff und

2. Beifligen der Originalbescheiniqungen, auf denen von der zu-
stindigen Behdrde der Versand in die Freizone oder das Frei-
lager mit einem Sichtvermerk bestdtigt worden ist,

zu erfolgen. Die fiir die Freizone und das Freilager 2zustidndige
Behdrde ist von der zustidndigen Behdrde, die den Sichtvermerk
nach Satz 2 Nr. 2 anbringt, iiber das System ANIMO oder bis zur
vollstédndigen Betriebsbereitschaft dieses Systems durch Telekom-
~munikation oder andere Datenlibertragungssysteme Uber das voraus-
sichtliche Eintreffen des Fleisches zu unterrichten.
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§ 13 b _
Einfuhr mit anschlieBender Wiederausfuhr

(1) Die fiir die Grenzkontrollstelle zust#ndige Behdrde 188t
die Einfuhr von Fleisch, das anschlieBend wiederausgefilhrt wer-
den soll, unbeschadet der tierseuchenrechtlichen Vorschriften
zu, wenn ' * ' '

1. bei der Anmeldung nach § 13 Abs. 1 Satz 1 eine Erklidrung der
zustiindigen Behérde des Drittlandes, in das die Sendung ver-
bracht werden soll, vorgelegt wird, die Sendung ohne Riick-
sicht auf deren Zustand zu tibernehmen und

2. die Dokumenten- und Nimlichkeitspriifung keinen AnlaB zu Bean-
standungen gegeben haben.

(2) Das Fleisch ist unter
1. Zollverschlu$,

2. Beifiligen des Originals und einer Durchschrift des ausgefiill-~
ten Dokuments nach dem Muster der Anlage 1 der Einfuhrunter-
suchungsverordnung in der jeweils geltenden Fassung und

3. Beifligen der Originale der Genuftauglichkeitsbescheinigungen
oder der sonstigen vergleichbaren Dckumente

ohne Umladen wiederauséufﬁhren.

f3) Absatz 1 und 2 gilt nicht fir Fleisch, das an Bord von
Flugzeugen oder Seeschiffen mitgeflihrt wird. Die zusténdige Be-
hérde kann stichprobenweise eine Dokumentenprﬁfuhg durchfiihren.

(4) Wer Fleisch nach Absatz 3 auf ein anderes Flugzeug oder
Seeschiff umladen will, hat dies der zustindigen Behtrde mitzu-
teilen. Die zustindige Behérde kann stichprobenweise eine Doku-
mentenpriifung durchfiihren. '
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(5) Wer Fleisch nach Absatz 3 aus dem Transportmittel entla-
den und bis zu seinem Weiterversand voriibergehend lagern will,
hat dies der zustindigen Behdrde vorab mitzuteilen. Die zustan-
dige Behdrde hat eine Dokumenten- und N&mlichkeitspriifung
durchzufiihren. Das Fleisch ist innerhalb von 180 Tagen zu ver-
senden. Wird das Fleisch nicht innerhalb von 180 Tagen versen-
det, sind die Dokumenten- und Nimlichkeitspriifung sowie die
Warenuntersuchung nach § 16 Abs. 1 des Eleischhygienegeseties
durchzufiihren.".

5. § 14 wird wie folgt gedindert:
a) Nach Absatz 4 wird folgender Absatz eingefiigt:

" (5) Abweichend von den Absdtzen 2 bis 4 gelten die dort
genannten Betriebe als zugelassen, wenn die Kommission '
eine Entscheidung
1. nach Artikel 10 Abs. 3 Buchstabe b in Verbindung mit

Anhang I Kapitel 11 Buchstabe c-der Richtlinie

92/118/EWG,

2. nach Artikel 16 Abs. 3 Buchstabe a und b der Richtli-
nie 92/45/EWG oder

3. nach Artikel 10 Abs. 3 Buchstabe b in Verbindung mit
'~ anhang II Kapitel 1 Buchstabe c¢ der Richtlinie
92/118/EWG
getroffen hat".
b) Der bisherige Absatz 5 wird Absatz 6.

6. § 17 wird wie folgt gedndert:

a) Absatz 1 wird wie folgt gedndert:
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aa) Der Eingangssatz wird wie folgt gefast:

“"(1) In das Inland dirfen nicht eingefiihrt oder sonst
'verbracht werden:".

bb) In Nummer 1 Buchstabe c werden die Worte "mit einem
Schlachtgewicht iiber 40 kg" gestrichen.

cc) Nummer 8 wird wie folgt gefaBt:

wg. Hackfleisch und Fleischzubereitungen aus Hack- |
fleisch aus Drittléndern;".

dd)} In Nummer 13 werden die Worte "Képfe von Rindern so-
wie", in Nummer 16 die Worte "Fleisch in Stiicken von
weniger als 100 g" und in Nummer 18 die Worte "Fleisch
in Stiicken von weniger als 100 g oder" gestrichen.

b) Absatz 2 wird wie folgt gefaBt: ,
"(2) Abweichend von Absatz 1 darf

1. das frische Fleisch der in Absatz 1 Nr. 1 genannten
Tiere aus anderen Mitgliedstaaten oder anderen Ver-
tragsstaaten des Abkommens {iber den Europiischen Wirt-
schaftsraum mit Ausnahme von Island verbracht werden,
wenn es mit einem geeigneten Immunoenzymtest oder einer
gaschromatographischen Methode auf S-alpha-Androstenon
untersucht und-die Hdchstmenge von 0,5 ug/g Fett dabei
nicht {iberschritten worden ist,

2. das frische Fleisch der in Absatz 1 Nr. 1 genannten
Tiere aus anderen Mitgliedstaatén oder anderen Ver-
tragsstaaten des Abkommens {iber den Furopdischen Wirt-
schaftsraum mit Ausnahme von Island unter besonderer
Kennzeichnung unmittelbar aus Schlachtbetrieben in
Freibankbetriebe oder in Verarbeitungsbetriebe ver-
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bracht werden, die nach § 11 Abs. 1 Nr. 2 zugelassen
sind,

3. das frische Fleisch von Tieren, bei denen bei der Flei-

schuntersuchung bis zu 10 Zysten von Cysticercus bo-
vis, lebend oder abgestorben, festgestellt worden
sind, aus anderen Mitgliedstaaten oder anderen Ver-
tragsstaaten des Abkommens iiber den Europiischen Wirt-
schaftsraum mit Ausnahme von Island nur verbracht wer-
den, wenn die Anforderungen des Kapitels III Nr. 5.3
der Allgemeinen Verwaltungsvorschrift zur Durchfiihrung
des Fleischhygienegesetzes vom 11. Dezember 1986

(BAnz. Nr. 238 a)} in der jeweils geltenden Fassung
eingehalten worden sind,".

In § 17 a Abs. 1 Satz 1 werden die Worte "und Norwegen" ge-

strichen.

§ 18 a Abs. 2 wird wie folgt gedndert:

a)

Die Nummern 9 und 10 werden durch die folgenden Num-
mern 9 und 10 ersetzt:

"9, § 10 Abs. 1 oder 2 Fleisch in den Verkehr bringt,

9 a. § 10a Abs. 1, 2 oder 3 Satz 1
frisches Fleisch gewinnt oder behandelt,

9 b. § 10a Abs. 3 Satz 3 Fleisch mit den dort bezeich-
neten GenuBtauglichkeitskennzeichen versieht,

9 ¢c. § 10a Abs. 4 Satz 1 oder 2 Hackfleisch
herstellt oder behandelt, .

9 d. § 10a Abs. 5 Satz 1 Fleischzubereitungen, § 10a
Abs. 6 Satz 1 Fleischerzeugnisse oder § 10a Abs.
8 Satz 1 Erzeugnisse zubereitet oder behandelt,

9 e. § 10 a Abs. 7 Fleischerzeugnisse verwendet oder
in den Verkehr bringt oder herstellt,

9 f. § 11 c Abs. 1 oder 2 eine #lberwachung durch be-
triebseigene Kontrollen nicht durchfilhrt,
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9 g. § 11 c Abs. 3 oder 4 Satz 1, auch in Verbindung
mit § 11 a, Nachweise nicht, nicht richtig, nicht
vollstindig oder nicht in der vorgeschriebenen
Weise fihrt,

9 h. § 11 c Abs. 4 Satz 2, auch in Verbindung mit § 11
a, einen Nachweis nicht aufbewahrt -oder nicht
vorlegt, '

10. § 12 Abs. 1 Fleisch in den Verkehr bringt,".

b) In Nummer 11 wird das Wort "oder" gestrichen.

c) Nach Nummer 11 werden die folgenden Nummern 11 a bis
11 ¢ eingefiigt: ‘

"lla. § 13 a Abs. 1 Satz 1, auch in Verbindung mit Satz
2, Abs. 2 Satz 1 oder Abs. 3 Satz 1 oder 2
Fleisch verbringt,

11b. § 13 b Abs. 2 Fleisch wieder ausfiihrt,

11c. § 13 b Abs. 4 Satz 1 oder Abs. 5 Satz 1 eine
Mitteilung nicht, nicht richtig oder nicht recht-
zeitig macht, oder".

9. Anlage 1 Kapitel IV wird wie folgt gelindert:
a) Nach der Nummer 2.2.3 wird der Punkt durch ein Semikolon
ersetzt und folgende Nummer 2.3 angefiigt:

"na. 3 dtirfen auch der Tierkdrper und die Nebenprodukte der
Schlachtung von minnlichen nicht kastrierten Schwei-
nen, Zwittern und Kryptorchiden von Schweinen beur-
teilt werden, sofern ihr Fleisch mit einem geeigne-
ten Immunoenzymtest oder einer gaschromatographi-
schen Methode auf 5-a1pﬁa-Androstenon untersucht und
die H&chstmenge von 0,5 pg/g Fett nicht {iberschrit-
ten worden ist."

b) In Nummer 3.1 werden die Worte "dies gilt nicht fiir
Fleisch, das fiir Mitgliedstaaten bestimmt ist;" gestri-
chen. '
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" ¢) Nummer 10.7 wird aufgehoben.

d) Nummer 11 wird wie folgt gedndert:
In Nummer 11.9 wird der Punkt durch ein Komma ersetzt.

.

e) Nach Nummer 11.9 wird folgende Nummer 11.10 angefligt:

"11.10 die Lebern und Nieren von Schweinen, die zur Zucht
benutzt wurden, und von Pferden, {die dlter als 12
Monate sind,] ferner die Nieren von iiber 24 Mona-
ten alten Rindern.".

10. Anlage 1 Kapitel V wird wie folgt gesndert:

a) Nummer 3 wird wie folgt gefast:

"3, In zugelassenen Betrieben muf die Kennzeichnung wvon
frischem Fleisch, das gemiBf Anlage 1 Kapitel IV Nr. 2
als tauglich beurteilt wird, wie folgt durchgefiihrt
werden:

3.1 Der verwendete Stempel muf dem nachstehend abge-
druckten Muster in Form und Inhalt entsprechen.
Der Stempel kann zus&dtzlich einen Hinweis auf den
Untersucher erhalten.

Stempelformen filr den inner-
gemeinschaftlichen Handelsverkehr
(nach den Nummern 3 und 4)
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3.2 Tierkdrper sind mit einem Farb- oder Brennsteﬁpel
zu kennzeichnen:

3.2.1 bei Rindern einschlieBlich Wasserbiiffeln
und Bisons, Schweinen, Schafen, Ziegen und
Einhufern, die als Haustiere gehalten wer-
-den, éowie.bei Haarwild, das auf andere
Weise als durch Erlegen getdtet wird

_(Gehegewild), nach Nummer 3.1.1;

3.2.2 bei erlegtem Haarwild nach Nummer 3.1.2;
3.2.3 bei Hauskaninchen nach Nummer 3.1.3;

3.3 Tierkdrper nach Nummer 3.2 sind wie folgt zu
kennzeichnen:

3.3.1 bei einem Gewicht von mehr als 65 kg jede
HElfte mindestens an der AuBenseite von
Keule, Lende, Riicken, Bauch und Schulter;

3.3.2 bei einem Gewicht von weniger als 65 kg
jede Schulter und jede AuBenseite der
Keule;

3.3.3 bei erlegten Hasen; Wildkaninchen oder
- Hauskaninchen auf dem Riicken.

3.4 Abweichend von der Nummer 3.2.1 sind Tierkérper
von nicht kastrierten minnlichen Schweinen,
Kryptorchiden und Zwittern von Schweinen mit ei-
nem Stempel zu kennzeichnen, der dem abgedruckten
Muster 3.1.6 entspricht.
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Lebern von Rindern, Schweinen und Einhufern sind
mit einem Brennstempel nach Nummer 3.1.1 zu kenn-
zeichnen, sofern diese filir andere Mitgliedstaaten
oder andere Vertragsstaaten des Abkommens iiber
den Europiischen Wirtschaftsraum mit Ausnahme von
Island bestimmt sind.

Die Nebenprodukte der Schlachtung aller Tierarten
sind unmittelbar oder auf der Umhilillung oder der
Verpackung mit dem Stempel gemdf 3.1.1 zu kenn-
zeichnen. Der Stempelabdruck gemiBf 3.1.1 ist auf
einem an der Umhiiliung oder Verpackung befestig-
ten oder auf der Verpackung aufgedruckten Etikett
Enzubringen. Erfolgt die Umhiiliung oder Verpak-
kung in einem Schlachtbetrieb, so muB der Stempel
die Veterindrkontrollnummer dieses Schlachtbe-
triebes éthalten.

Teilstiicke, die bei der Zerlegung nach Nummer 3.2
gekennzeichneter Tierkarper anfallen, sind unmit-
telbar oder auf einem an dem Teilstiick, an der
Umhﬁlluné oder Verpackung befestigten oder auf
der Verpackung aufgedruckten Etikett mit einem
Stempel gemdB Nummer 3.1.5 zu kennzeichnen, der
die Veterinirkontrollnummer des Zerlegungsbetrie-
bes enthdlt. Das Etikett ist mit einer fortlau-
fenden Nummer 2zu versehen und so anzubringen, das
es bei der Offnung der Verpackung zerstdrt wird.
Dies gilt auch bei der Verwendung von stapelbaren
Fleischtransportbehdltnissen (Eurckisten). Bei
Tierkérperteilen von erlegten Hasen oder Wildka-
ninchen ist der Stempel gemip 3;1.2, bei Hauska-
ninchen geméds 3.1.4 auf der Schutzhillle oder auf
besonderen Kennzeichnungseinlagen anzubringen,
sofern diese in Sammel- packungen in den Verkehr
gebracht werden.
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3.8 Wird frisches Fleisch in handelsiiblichen Einhei-
ten umhilllt, die zur unmittelbaren Abgabe an den
Verbraucher bestimmt sind, so gelten die Nummern
3.6 und 3.7. Die nach Nummer 3.1.5 erforderlichen
Abmessungen sind fiir die unter dieser Nummer vor-
geschriebene Keﬁnzeichnung nicht bindend. Fir Ne-
benprodukte der Schlachtung gilt Nummer 3.6 Satz
3 entsprechend.".

Nummer 4 wird wie folgt gedindert:
aa) Der Einleitungssatz wird wie folgt gefaft:
"In zugelassenen Verarbeitungsbetrieben muf die Kenn-

zeichnung von Fleischerzeugnissen entsprechend Nummer

3.1.7 durchgefilhrt werden mit folgenden Abweichun-
gen:".

bb) Nummer 4.2 wird wie folgt gefagt:
"4.2 Der Veterindrkontrollnummer wirdAbei Fleischer-
zeugnissen mit einem geringen Fleischanteil nach § 10
Absatz 3 Nr. 1 die Zahl 8 mit nachfolgendem Binde-
strich ("8-") vorangestellt (3.1.8).".
In Nummer 6.3 wird Satz 2 wie folgt gefaft:
"Bei den genannten Tierkdrpern kann der Stempelabdruck
"tauglich" ersetzt werden durch anderes hygienisch ge-
eignetes Kennzeichnungsmaterial, das diesem Abdruck nach
Form und Inhalt entspricht.”.

Anlage 2 wird wie folgt geandeft:

a) In Kapitel II wird die Nummer 2 wie folgt ge#ndert:
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aa) Satz 3 wird durch folgenden Satz ersetzt:

ngie diirfen nur fiir das Gewinnen, Zubereiten oder

Behandeln von Fleisch verwendet werden.".
bb) Nach Satz 3 wird folgender Satz angeflgt:

"Das Zerlegen von frischem Gefliigelfleisch, Fleisch
von erlegtem Haarwild oder Hauskaninchen oder das
Zubereiten von Fleischzubereitungen darf nicht mit
dem Zerlegen von frischem Fleisch von Rindern,
Schweinen, Schafen, Ziegen und Einhufern, die als
Haustiere gehalten werden, gleichzeitig in dem sel-
ben Raum stattfinden.™.

cc) Nach Nummer 4 wird folgende Nummer 5. angefligt:

15_ Sigemehl oder &hnliche Stoffe diirfen nicht auf
den Boden von Riumen gestreut werden, in denen
Fleisch:gewonnen, zubereitet oder behandelt
wird.".

b) Kapitel III wird wie folgt gedndert:
aa) Nach Nummer 1.7 wird folgende Nummer 1.8 angefigt:

"]1.8 Transportbehilter, die fiir die Anlieferung le-
bender Hauskaninchen verwendet werden, miissen
korrosionsbestindig, leicht zu reinigen und zu
desinfizieren sein. Sie sind vor jeder Wiederver-
wendung zu reinigen und zu desinfizieren.".

 bb) In Nummer 2.2.1 wird des Semikolon durch einen Punkt
ersetzt und folgender Satz angefiigt:

"Beim Entborsten alirfen Brihhilfsmittel verwendet wer-
den, sofern sie gesundheitlich unbedenklich sind und
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die Schweine anschliefend griindlich mit Trinkwasser
abgespiilt werden;".

cc) Nach Nummer 2.4 wird folgende Nummer 2.4 a eingefligt:

n2.4a Soweit gesundheitliche Bedenken oder das
Untersuchungsziel nicht entgegenstehen, diirfen
bei Kilbern, Schafen und Ziegen Lunge, Herz, Le-
ber, Nieren, Milz und Mittelfell und bei Haus-
kaninchen die Eingeweide entweder vom Tierkdérper
abgetrennt oder mit dem Tierkdrper natiirlich
verbunden bleiben.".

dd) Nach Nummer 2.10 wird folgende Nummer 2.11 angefiigt:

"2.11 Vorliufig beschlagnahmtes oder fiir genuBuntaug-
lich erkléirtes oder nicht zum Genuf fiir Menschen
bestimmtes Fleisch darf nicht mit genuBtaug-
lichem Fleisch in Berilhrung kommen; das Fleisch
ist unverziiglich in dafiir bestimhte Réume oder
Behidltnisse gemiBf Kapitel I Nr. 3.3 zu brin-
gen.".

c) In Kapitel VI Nr. 1.2 Satz 2 werden die Worte "von minde-
stens + 7° C" durch.die Worte "von héchstens + 7° C, Hasen
und Wildkaninchen von hdchstens + 4¢ C" ersetzt.

12. Nach Anlage 2 wird folgende Anlage 2 a eingefligt:

"Anlage 2 a (zu § 10 a)

Hygienische Anforderungen an das Gewinnen, Zubereiten und Behan-
deln von Fleisch in zugelassenen Betrieben.

1. In zugelassenen Schlachtbetrieben ist beim Schlachten von

Tieren liber Anlage'z Kapitel III hinaus folgendes zu beach-
ten:
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1.1 Bis zum AbschluB der Fleischuntersuchung diirfen nicht un-

tersuchte Tierkdrper und Nebenprodukte der Schlachtung
nicht mit bereits untersuchten Tierkérpern und Nebenpro-
dukten der Schlachtung in Beriihrung kommen.

Werden Nebenprodukte der Schlachtung im Schlachtbetrieb
verpackt, so hat dies in einem abgetrennten Raum zu er-
folgen. Dabei sind die Vorschriften der Nummer 7 einzu-
halten.

Nach der Untersuchung ist das frische Fleisch unverziig-
lich unter hygienisch einwandfreien Bedingungen so zu
kiihlen, daB die in Anlage 2 Kapitel IX Nr. 1 vorge-
schriebenen Temperaturen erreicht werden. Fleisch von
Hauskaninchen darf nicht mittels Tauchkihlverfahren
wassergekiilhlt werden.

2. In zugelassenen Betrieben ist beim Zerlegen von Fleisch iliber

Anlage 2 Kapitel IV hinaus folgendes zu beachten:

2.1

Das Zerlegen in Kleinere Teile als

2.1.1 Tierkdrperhdlften, -viertel oder in drei Teile zer-
teilte Tierkdrperhdlften bei Rindern, Schafen,
Ziegen, Schweinen oder Einhufern,

2.1.2 Tierkarperhélften bei Gehegewild,

2.1.3 Tierkdrper bei Hauskaninchen

ist nur in Zerlegungsbetrieben zullssig. Das gilt auch

fir das Entbeinen und das Inscheibenschneiden von Neben-

produkten der Schlachtung des Rindes.

Das Zerlegen in kleinere Teile als

2.2.1 Tierkdrperhdlften bei erlegtem Schalenwild,
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2.2.2 Tierkdrper bei Hasen oder Wildkaninchen

sowie das Entbeinen ist nur in Wildbearbeitungsbetrieben
zuléissig. In Zerlegungsbetrieben nach Nummer 2.1 ist dies
nur dann zulissig, wenn diese iiber einen zus&tzlichen
Raum flir das Enthiuten des erlegten Haarwildes verfiigen.

Bis zum 31. Dezember 1995 darf sich frisches Fleisch, das
mit dem Stémpel nach Anlage 1 Kapitel V Nr. 6 gekenn-
zeichnet ist, in zugelassenen Zerlegungsbetrieben nur
dann befinden; wenn es dort in besonderen Abteilungen ge-
lagert wird; es muB zeitlich oder &rtlich getrennt von
dem frischen Fleisch zerlegt werden, das mit dem GenuB-
tauglichkeitskennzeichen nach Anlage 1 Kapitel V Nr. 3
gekennzeichnet ist.

Fleisch, das in einen Zerlegungsraum gebracht wird, mu8
von verunreinigten Teilen befreit worden sein. Der dafiir

- vorgesehene Arbeitsplatz muB mit einem Behdlter fiir nicht

zum Verzehr flir Menschen geeignete Fleischabschnitte, ei-
ner Waschgelegenheit entsprechend Anlage 2 Kapitel I Nr.

1.6 und ausreichender Beleuchtung gemdsB Aniage 2 Kapitel

I Nr. 1.5 ausgestattet sein.

Wihrend des Zerlegens, Entbeinens, UmhﬁllenS‘und Verpak-
kens muf die Innentemperatur des frischen Fleisches stédn-
dig bei hdéchstens + 7° C, bei Hauskaninchen, Hasen und

Wildkaninchen bei héchstens + 4° C gehalten werden. Wéh-
rend des Zerlegens darf die Temperatur im Zerlegungsraum

‘nicht hdher als + 12° C sein. Wahrend des Entbeinens,

Zerlegens in Scheiben oder Wirfel, Umhiillens und Ver-
packens muB die Temperatur der Nebenprodukte der Schlach-
tung stindig bei hichstens + 3° C gehalten werden.

Abweichend von Nummer 2.5 kann das Fleisch schlachtwarm
zerlegt werden. In diesem Fall muB das Fleisch vom _
Schlachtraum unmittelbar in den Zerlegungsraum gebracht
werden. Schlachtraum und Zerlegungsraum miissen in diesem
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Fall in ein und demselben Gebiudekomplex so nahe beiein-
ander liegen, daB das zu zerlegende Fleisch ohne Unter-
bfechung des Transports vom Schlachtraum in den Zerle-
gungsraum gebracht werden kann, um dort sofort zerlegt zu
werden.

2.7 Das Zerlegen von frischem Fleisoch ist so durchzufihren,
daB jede Verunreinigung des Fleisches vermieden wird.
Sichtbare Knochensplitter und Blutgerinnsel sind zu ent-
fernen.

2.8 Das Fleisch ist nach dem Zerlegen - gegebenenfalls nach
Verpackung - umgehend in ‘einen Kiihlraum zu bringen.

In zugelassenen Herstellungsbetrieben ist fiir das Behandeln
und Zubereiten von Hackfleisch ilber Anlage 2 Kapitel IV und
Nummer 2 hinaus folgendes zu beachten:

3.1 Fir das Hersteilen von Hackfleisch darf nur frisches
Fleisch verwendet werden, das

3.1.1 von Schlachttieren stammt, die vor ladngstens 6 Ta-
gen geschlachtet worden sind und das unmittelbar
auf + 7° C gekiihlt sowie bei hbéchstens dieser Tem-
peratur gelagert worden ist, oder

3.1.2 entbeint und tiefgefroren wurde. Bei diesem Fleisch
darf die Lagerzeit

3.1.2.1 bei Rindfleis¢h nicht ldnger als 18 Monate,

3.1.2.2 bei Schaffleisch nicht lédnger als 12 Mo-
nate,

' '3.2.2.3 bei Schweinefleisch nicht linger als 6 Mo-
nate
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betragen.

3.2 Soweit das Zerkleinern, Formen, Umhiillen und Zubereiten
von Hackfleisch nicht in einem geschiossenen System er-
folgt, miissen die dabei Beschiftigten Mund- und Nasenmas-
ken sowie glatte und wasserundurchlédssige Einweg-Hand-
schuhe oder entsprechende Handschuhe, die gereinigt und
desinfiziert werden kdnnen, tragen..

3.3 2wischen dem Zerkleinern oder Mahlen und dem Beginn der
vorgesehenen Kidltebehandlung darf héchstens eine Stunde
liegen. Dauert der Herstellungsvorgang nach Satz 1 lénger
als 1 Stunde, darf gekﬁhltes Fleisch nur verwendet wer-
den, wenn es vorher auf eine Innentemperatur von
hdchstens + 4° C herabgekiihlt worden iét.

3.4 Hackfleisch, das in Fertigpackungen abgegeben werden
soll, muB spitestens '

3.4.1 vier Stunden nach dem Mahlen oder Zerkleinern eine
Innentemperatur von mindestens - 18° C oder

3.4.2 nach einer Stunde eine Innentemperatur von
héchstens + 2° C

erreicht haben und bei den genannten Temperaturen gela-
gert und befdrdert werden.

3.5 Fleischabschnitte, die beim Zerlegen oder Zuschneiden an-
fallen, sowie Kopffleisch, Beinfleisch, Stichstellen,
Zwerchfellmuskulatur, Knochenputz und Bauchlappen
(zentraler sehniger Teil der Bauchmuskulatur) diirfen
nicht zur Herstellung von Hackfleisch verwendet werden.

. Hackfleisch darf keine Knochensplitter enthalten.

3.6 Hackfleisch in Fertigpackungen muf stichprobenweise mi-
Xrobiologischen Untersuchungen nach Nummer 9 unterzogen
worden sein.
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Wird zerkleinertes frisches Fleisch als Vor- oder 2Zwi-
schenprodukt zur Herstellung von Fleischerzeugnissen in
andere Mitgliedstaaten oder andere Vertragsstaaten des
Abkommeﬁs iiber den Europiischen Wirtschaftsraum mit Aus-
nahme von Island versandt, muB das hierzu verwendete
Fleisch den Vorschriften der Nummer 3.1 entsprechen. Das
Vor- oder Zwischenprodukt darf nur

3.7.1 gefroren bei mindestens - 12° C, wobei diese Tempe-
ratur spdtestens 12 Stunden nach dem Mahlen oder

Zerkleinern erreicht sein muB, oder

3.7.2 gekiihlt bei héchstens + 2° C

.gelagert und befdrdert werden. Das Vor- oder Zwischen-

produkt darf nicht in Fertigpackungen in den Verkehr ge-
bracht werden. '

4. In zugelassenen Verarbeitungsbetrieben ist beim Zubereiten

von Fleisch liber Anlage 2 Kapitel V hinaus folgendes zu be-

achten:

4.1

Die Riume, Ausriistungsgegenstédnde und Arbeitsgerdte. dir-

fen nur fir das Zubereiten oder Behandeln von Fleischer-

zeugnissen benutzt werden. Mit Zustimmung der zustéindigen
Behdrde diirfen sie jedoch zeitgleich oder zu einem ande-

ren Zeitpunkt fiir die Herstellung anderer Lebensmittel

. verwendet werden.:-

Das Rohmaterial, die Zutaten fir die Herstellung von
Fleischerzeugnissen, die Fleischerzeugnisse sowie Behilt-
nisse, die Fleischerzeugnisse enthalten, diirfen nicht un-
mittelbar mit dem FuBboden in Beriihrung kommen und miissen
so behandelt werden, daB sie nicht verunreinigt werden.
Das Rohmaterial darf nicht mit dem fertigen Fleischer-
zeugnis in Beriihrung kommt.
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4.3 In den Riuhen oder Bereichen, in denen frisches Fleisch,
Hickfleisch, Fleischerzeugnisse oder Fleischzubereitungen
behandelt werden, muB ein hygienisches Arbeiten gew&hr-
leistet sein; erforderlichenfalls sind diese Riume oder
Bereiche zu kiihlen. In Zerlegungs- und Pdkelriumen ist
beim Zerlegen und Pdkeln eine Raumtemperatur von
h¥chstens ‘+ 12° C einzuhalten. Die zustdndige Behdrde
kann von diesér Raumtemperatur Ausnahmen zulassen, wenn
dies die Art der Herstellung des Fleischerzeugnisses zu-
ldnt.

4.4 Die Verwendung von Holzpaletten ist ausschlieBlich bei
der Befdrderung von verpacktem Fleisch und verpackten
Fleischerzeugnissen gestattet. Verzinkte Ausriistungsge-
genstiinde diirfen beim Trocknen von Schinken und Wiirsten
verwendet werden, sofern sie nicht korrodiert sind und
nicht mit den Fleischerzeugnissen in Beriihrung kommen.

4.5 Fleisch, das zur Herstellung von Fleischerzeugnissen ver-
" wendet werden soll, muB

4.5.1 aus einem zugelassenen Betrieb stammen und unter
den hygienischen Bedingungen der Nummer 8 in den
Verarbeitungsbetrieb befdrdert und

4.5.2 nach Ankunft im Verarbeitungsbetrieb bis zu seiner 
Zubereitung entsprechend Anlage 2 Kapitel IX gela-
gert '

worden sein. Eingefilhrte Ddrme, Midgen, Blasen, Schliinde
und Goldschlidgerhdutchen i.s. von § 2 Nr. 7 Buchstabe b
miissen aus Betrieben stammen, die von der obersten Vete-
rinirbeh8rde des Drittlandes zugelassen worden sind.

4.6 Bis zum 31. Dezember 1995 darf sich frisches Fleisch, das
mit dem Stempel nach Anlage 1 Kapitel V Nr. 6 gekenn-
zeichnet ist, in zugelassenen Verarbeitungsbetrieben nur
dann befinden, wenn es dort von Fleisch nach Nummer 4.5
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gesondert gelagert und zeitlich oder ortlich getrennt
zubereitet wird. Die aus diesem Fleisch hergestellten
Fleischerzeugnisse diirfen nicht mit dem GenuBtauglich-
keitskennzeichen nach Anlage 1 Kapitel V Nr. 4 gekenn-

\

zeichnet werden.

Hackfleisch und Fleischzubereitungen miissen, soweit sie
nicht in einem Herstellungsraum des Verarbeitungsbetrie-
bes hergestellt wurden,

4 7. 1 aus einem gem#f § 11 Abs. 1 Nr. 4 oder 5 zugelasse-
‘nen Betrieb stammen, gemaB Nummer 8 beférdert und

4.7.2 im Verarbeitungsbetrieb bis zum Zeitpunkt ihrer
Verwendung gemif Nummer 8 gelagert werden.

Bei der Behandlung von Erzeugnissen in luftdicht ver-
schlossenen Behiltnissen ist folgendes zu beachten:

4.8.1 leere Behiltnisse sind in hygienischer Weise zum
Arbeitsraum zu befdrdern;

4.8.2 die Behdltnisse sind nach dem Erhitzen in geeigne-
ter Weise abzukithlen und abzutrocknen;

4.8.3 die Behidltnisse sind stichprobenweise zu inkubie-

ren;

4.8.4 die Behiltnisse sind durch geeignete Gerlite auf
Dichtheit und Unversehrtheit zu {iberpriifen;

4.8.5 die Behiiltnisse miissen bei der Entnahme aus dem Au-
toklaven noch so heif sein, daB die Feuchtigkeit
schnell verdampft. Die Behdltnisse diirfen vor dem
vdlligen Abtrocknen nicht angefaft werden;

4.8.6 bombierte Behiltnisse sind zusditzlich zu un-
tersuchen; ;
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' 4.8.7 Behiltnisse miissen

4.8.7.1 bei Beschidigung oder Fertigungsmiingeln
ausgesondert werden,

4.8.7.2 unmittelbar vor dem Beffillen mit Hilfe ge-
- eigneter Reinigungseinrichtungen griindlich
gereinigt werden, wobei flieBendes Trink-
wasser zu verwenden ist,

4.8.7.3 erforderlichenfalls nach dem Reinigen und
vor dem Beflillen lange genug abtropfen,

4.8.7.4 erforderlichenfalls nach dem hermetischen
Verschliefen und vor dem Druckerhitzen mit
Trinkwasser gewaschen‘werden,:das gegebe-
nenfalls so heif sein muf, daB Fett ent-
fernt werden kann,

4.8.7.5 nach dem Erhitzen mit Trinkwasser oder
Kiilhlwasser gekiihlt werden, das mit Chlor
behandelt worden ist,

4.9 Die Thermometer der Autoklaven sind mittels geeichter
Thermometer zu liberpriifen.

4.10 Beim Zubereiten von Fleischerzeugnissen in luftdicht
verschlossenen Behiltnissen, die heiB abgefiillt und an-
schlieBend gekilhlt in den Verkehr gebracht werden, ist
folgendes zu beachten:

4.10.1 Fleischerzeugnisse, die Zutaten bei der Herstel-
lung eines Fleischerzeugnisses nach Nr. 4.10
sind, miissen unmittelbar nach dem Erhitzen

4.10.1.1 entweder direkt mit den anderen Zutaten
vermischt werden; in diesem Fall ist
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die Zeit, wihrend der die Temperatur
des Fleisches zwischen + 10° C und
+ 64° C liegt, auf ein Minimum zu ver-

kiirzen oder

4.10.1.2 vor der Vermischung mit den anderen Zu-
taten auf héchstens + 10° C abgekiihlt

sein.

Das Fleischerzeugnis ist innerhalb eines Zeit-
raums von héchstens zwei Stunden nach Beendigung
des Erhitzens auf eine Innentemperatur von
hdchstens + 10° € und so rasch wie mdglich auf
die vom Hersteller festgelegte Lage-
rungstemperatur abzukiihlen. Sofern die GenuB-
tauglichkeit des Endprodukts gewihrleistet ist,
kann die zustdndige Behdrde jedoch dem Betrieb -
gestatten, von Satz 1 abzuweichen, wenn eine
lingere Abkiihlzeit wegen der angewandten Pro-
duktionstechnologie zuldssig ist.

Das Fleischerzeugnis mufB erférderlichenfalls
unmittelbar nach dem Abkiihlen gefroren oder
tiefgefroren werden. '

Bei der Herstellung von Fetten, Grieben und vergleich-

baren Nebenerzeugnissen des Ausschmelzens aus tie-

rischen Geweben ist folgendes zu beachten:

4.11.1 Ausgelassene tierische Fette diirfen ausschlieB-

“lich aus Fettgeweben oder Knochen gewonnen wer-— .

den, die aus zugelassenen Betrieben stammen.
Fettgewebe und Knochen sind unter hygienischen
Bedingungen bei einer Innentemperatur von
hdchstens + 7° C zu beférdern und bei dieser
Temperatur bis zum Schmelzen zu lagern. Abwei-
chend von Satz 2 dirfen F.ttgew2be ~der Knochen
ungekiihlt gelagert und befdrder: werden, sofern
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sie innerhalb von zwdlf Stunden nach dem Tage

der Gewinnung ausgelassen werden.

4.11.2 Vor dem Ausschmelzen miissen Fettgewebe oder Kno-
chen auf Verunreinigungen und Fremdkorper kon-

trolliert werden; diese sind zu entfernen.

4.11.3 Fettgewebe oder Knochen sind'zunﬁchst durch Er-
hitzen, durch Druckanwendung oder nach anderen
geeigneten Verfahren auszuschmelzen; danach sind
die festen Bestandteile vom fliissigen Fett durch
Abkliren, Zentrifugieren, Filtrieren oder ein
anderes geeignetes.Verfahren zu trennen. Der Ge-
brauch von Ldsungsmitteln ist verboten.

4.12 Fiir Grieben, die zZum Verzehr fir Menschen bestimmt sind,
gilt folgendes:

4.12.1 Grieben, die bei hochstens + 70° C gewonnen wer-
' ~den, sind flir eine Lagerungsdauer von héchstens
24 Stunden bei héchstens + 7° C, bei l&ngerer
Lagerungsdauer bei mindestens - 18° C zu lagern;
- 4.12.2 Grieben, die bei iiber + 70° C gewonnen werden und
einen Feuchtigkeitsgehalt von mindestens 10 %
(m/m) aufweisen, sind '

4.12.2.1 fir eine Lagerungsdauer von héchstens 48
Stunden bei hdchstens + 7° C oder bei
einem anderen, die gleiche Gewdhr bie-
tenden Zeit-Temperatﬁr-Verhaltnis,

4.12.2.2 bei ldngerer Lagerungsdauer bei minde-
stens - 18° C

zu lagern;
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Grieben, die bei iiber + 70° C gewonnen werden und
einen Feuchtigkeitsgehalt von weniger als 10 %
{m/m) aufweisen, sind an Kkeine besonderen Lage-

rungsbedingungen gebunden.

Flir das Behandeln und Zubereiten von Darmen, Médgen cder

Blasen

4.13.1

4.13.2

4.13.3

4.13.4

4.13.5

ist folgendes zu beachten:

Es muB eine klare Unterteilung zwischen dem
unreinen und dem reinen Bereich vorgenommen wer-—
den.

Die Verwendung von Holzpaletten ist nur fiir die
Befdrderung der Behdltnisse, die Darme, Magen
oder Blasen enthalten, 2zuldssig.

Das Umhiillen und Verpacken muRf auf hygienische
Weise in einem dafiir vorgesehenen Raum oder Platz
des Bearbeitungsraumes erfolgen.

Frische Ddrme, Midgen oder Blasen sind bis zu ih-
rem Versand in Kihlrdumen beil einer Temperatur
von hochstens + 3 ° C 2u lagern.

Frische Ddarme, M&gen oder Blasen sind gemdB Nr. 8
gekiihlt von dem Herkunftsschlachtbetrieb zu dem
Verarbeitungsbetrieb zu befdrdern.

Die Verwendung von Fischereierzeugnissen bei der Zube-

reitung von Fleischerzeugnissen ist zuldssig, sofern

diese Erzeugnisse den Anforderungen der Fischhygiene=-
Verordnung vom 31. Mdrz 1994 (BGBl. I &§. 737) in der je-
weils geltenden Fassung entsprechen. Die Verwendung von

Eiprodukten bei der Zubereitung von Fleischerzeugnissen

ist zul&dssig, sofern die Eiprodukte den Anforderungen

~der Ejprodukte-Verordnung vom 17. Dezember 1993 (BGBl. I

S. 2288) in der jeweils geltenden Fassung entsprechen.
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5. In zugelassenen Herstellungsbetrieben fiir Fleischzubereitun-
gen ist beim Zubereiten von Fleisch ber Nummer 4, 4.1 bis
4.7 hinaus folgendes zu beachten:

5.1 Fleischzubereitungen miissen unter kontrollierten Tempe-
raturbedingungen hergestellt werden; sie miissen nach dem
Herstellen unverziglich auf + 2° C gebracht werden,

5.2 Fleischzubereitungen, die als Vor- oder Zwischenprodukte
fiir die Herstellung von Fleischerzeugnissen bestimmt sind
und in andere Mitgliedstaaten oder andere Vertragsstaaten
des Abkommens iiber den Europiischen Wirtschaftsraum mit
Ausnahme von Island befdrdert werden,

5.2.1 dirfen nicht in zur Abgabe an den Verbraucher be-
‘ stimmten Fertigpackungen abgepackt,

5.2.2 miissen nach AbschluBf der Herstellung mit einer Ge-
friergeschwindigkeit von mindestens 1 c¢m/Std. auf
mindestens - 12° C gefroren,

5.2.3 diirfen nach dem Auf- oder Antauen nicht erneut ge-
froren und

5.2.4 diirfen nicht spdter als 6 Monate nach Herstellung-
'in den Verkehr gebracht werden. Sie diirfen abwei-
chend von Nummer 5.2.2 bis 5.2.4 Satz 1 auch bei
hoéchstens + 2° C unter Angabe des Verbrauchsdatums
in den Verkehr gebracht werden.

Nummer 3.1, 3.4 und 3.6 gelten entsprechend.
6. In zugelassenen Wildbearbeitungsbetrieben ist beim Gewinnen
und Behandeln von Fleisch von erlegtem Haarwild {iber Anlage 2

Kapitel VI und Nummer 2 hinaus folgendes zu beachten:

6.1 Schalenwild ist nach dem Aufbrechen und Ausweiden auf
eine Innentemperatur von héchstens + 7° C, Hasen und



6.3

Wildkaninchen sind auf héchstens + 4° C abzukiihlen.
Reicht die AuBentemperatur daflir nicht aus, so ist das in
Satz 1 genannte erlegte Haarwild mdglichst bald, spéte-
stens jedoch innerhalb von 12 Stunden nach dem Erlegen in
einen Wildbearbeitungsbetrieb oder eine Sammelstelle zu
bringen. ' .

6.1.1 Tierkdrpern von Schalenwild sind gemdf Nummer 8 so
schnell wie méglich nach dem Aufbrechen und Auswei-
den zu einem Wildbearbeitungsbetrieb zu befsrdern.
Sie diirfen nicht ilibereinandergestapelt werden;

6.1.2 Tierkdrpern von erlegtem Haarwild, deren Eingeweide
bereits nach dem Erlegen einer Fleischuntersuchung
unterzogen worden sind, ist bei der Befdrderung zum
Wildbearbeitungsbetrieb eine Bescheinigung des amt-
lichen Tierarztes beizufiigen, in der bestédtigt
wird, daB gesundheitlich bedenkliche Merkmale nicht
vorgelegen haben. In der Bescheinigung ist auch der
Zeitpunkt des Erlegens zu vermerken.

Lunge, Herz, Leber, Nieren, Milz und Mittelfell von Scha-
lenwild kénnen entweder abgetrennt werden oder in natlr-

lichem Zusammenhang mit dem Tierkérper verbunden bleiben.

Nummer 1.2 sowie Anlage 2 Kapitel III Nr. 2.11 gelten
entsprechend.

In zugelassenen Betrieben ist flir das Umhiillen und Verpacken

von

Fleisch iiber die besonderen Vorschriften nach Anlage 2

Kapitel VIII hinaus folgendes zu beachten:

7.1

Wenn frisches zerlegtes Fleisch oder Nebenprodukte der
Schlachtung umhiillt werden, muB dies sogleich nach dem
Zerlegen unter Einhaltung der hygienischen Bedingungen
erfolgen. Mit Ausnahme von Speckstiicken und Bauchstiicken
miissen zerlegtes Fleisch und Nebenprodukte der Schlach-

tung in allen Fdllen von einer Schutzhiille umgeben sein,
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sofern sie nicht hdngend oder in Eurokisten befdrdert
werden.

Die Schutzhiillen miissen durchsichtig und farblos sein;
sie dlirfen nur einmal fiir die Umhiillung von Fleisch ver-
wendet werden. In Scheiben geschnittene Lebern von Rin-
dern sind stets zu unmhiillen. Die Umhiillung darf nur eine
ganze in Scheiben geschnittene Rinderleber enthalten.

Umhiilltes Fleisch muB verpackt werden. Bietet die Umhiil-
lung jedoch den von der Verpackung verlangten vollen
Schutz, so braucht sie weder durchsichtig noch farblos zu
sein; sofern die Vorschriften von Anlage 2 Kapitel VIII
Nr. 3 erflillt sind, diirfen als 2zweite UmschlieBung auch
Eurcokidsten verwendet werden.

Das Verpacken von Fleisch darf in einem Zerlegungsraum
erfolgen, wenn

7.4.1 die Verpackungsﬁaterialien widhrend des Transports
mit einer hermetisch verschlossenen Schutzhiille ge-
schiitzt und im Betrieb unter hygienischen Bedin-
gungen in einem getrennten Raum gelagert worden
sind; das Verpackungsmaterihl darf nicht unmittel-
bar'auf dem Boden gelagert werden,

7.4.2 die Lagerrdume fiir das Verpackungsmaterial wirksam
gegen Staub und Ungeziefer geschiitzt sind; zwischen
ihnen und den Rdumen, die Stoffe enthalten, die das
frische Fleisch nachteilig beeinflussen kdnnten,
darf keine Luftvérbindung bestehen,

7.4.3 das Verpackungsmaterial unter hygienischen Bedin-
gungen fiir- die Verwendung vorbereitet wird, bevor
es in den Zerlegungsraum gebracht wird,

7.4.4 das Verpackungsmaterial unter hygienischen Bedin-
gungen in den Zerlequngsraum gebracht und unverziig-
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lich verwendet wifd; mit dem Verpackungsmaterial
diirfen nur Personen arbeiten, die frisches Fleisch

nicht zerlegen oder entbeinen.

7.4.5 das Fleisch unmittelbar nach dem Umhiillen in die
dafiir vorgesehenen Kiihl- oder Gefrierridume gebracht
wird. Das gilt auch bei Fleischerzeugnissen, die im
Herstellungsraum verpackt werden.

Das Verpacken von Fleisch darf in einem Zerlegungsraum auch

‘erfolgen, wenn Eurckdsten verwendet werden, die vor dem Ver-

bringen in den Zerlegungsraum gereinigt und desinfiziert wor-
den sind.

7.5 Die Verpackung oder Umhiillung darf nur zerlegtes Fleisch
der gleichen Tierart enthalten.

7.6 Verpacktes Fleisch darf nicht in demselben Raum mit un-
verpacktem frischen Fleisch gelagert werden.

In zugelassenen Betrieben ist fiir das Kiilhlen, Lagern und Be-
férdern von Fleisch iliber die Vorschriften der Anlage 2 Kapi-
tel IX hinaus folgendes zu beachten:
8.1 Frisches Fleisch darf nur in Gefrierrdumen
8.1.1 des Schlachtbetriebes, in dem es gewonnen,
8.1.2 des Zerlégungsbetriebes, in dem es zerlegt,
8.1.3 - des Herstellungsbetriebes fiir Hackfleisch oder
fiir Fleischzubereitungen, in dem diese herge-
stellt worden sind,

8.1.4 eines Kiihl- und Gefrierhauses

mittels geeigneter Kilhlanlagen gefroren werden.
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Tierkdrper, Tierktrperhdlften, in héchstens drei Teile
zerteilte Tierkdrperhd@lften oder Tierkérperviertel, die
gefroren werden sollen, miissen spitestens nach dem Er-~
reichen der in Kapitel IX Nr. 1 vorgeschriebenen Tempe-
ratur gefroren werden. Zerlegtes Fleisch, das gefroren
werden soll, muB ohne ungerechtfertigte Verzdgerung im
Anschluf3 an das Zerlegen gefroren werden.

Bei gefrorenem Fleisch muB eine Innentemperatur von min-
destens - 12° C erreicht werden; gefrorenes Fleisch muB
anschlieBend bei mindestens dieser Temperatur gelagert
werden.

Bei Raumtemperatur haltbare Fleischerzeugnisse diirfen
mit Zustimmung der zustdndigen Behtrde in Lagerrdumen
gelagert werden, die aus stabilen sowie leicht zu rei-
nigenden und zu desinfizierenden Baumaterialien beste-
hen.

Wenn frisches Fleisch eingefilihrt oder gemdR § 12 Abs. 3
durch das Hoheitsgebiet eines Drittlandes befdrdert
wird, muB das Trahsportmittel verplombt sein; die Trans-
portmittel miissen so ausgestattet sein, daB die in An-
lage 2 Kapitel IX Nr. 1 und 2 vorgeschriebenen Tempe-
raturen widhrend der Befdrderung nicht iliberschritten wer-
deﬁ. Abweichend von Satz 1 diirfen Tierkdrper, Tierkér-
perhdlften, in héchstens drei Teile zerteilte Tier-
kdrperhdlften oder Tierkdrperviertel bei h&heren Tempe-
raturen als in Satz 1 vorgeschrieben befdrdert werden,
wenn dies durch Entscheidung der Kommission nach Artikel
16 der Richtlinie 91/497/EWG zugelassen worden ist und
das Bundesministerium dies im Bundesanzeiger bekanntge-
geben hat.

Die zur Beférderung von Fleisch bestimmten Transportmit-

tel miissen folgenden Anforderungen entsprechen:
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8.6.1 Die Innenwdnde und anderen Teile, die mit dem
Fleisch in Beriihrung kommen kﬁnﬁen, niissen aus
korrosionsfestem Material sein und diirfen weder
die organoleptischen Eigenschaften des Fleisches
beeintrichtigen noch gesundheitsschiddliche Stoffe
an das Fleisch abgeben; die Innenwdnde miissen
glatt sowie leicht zu reinigen und zu desinfizie-
ren sein;

8.6;2 die Transportmittel miissen mit wirksamen Vorrich-
tungen zum Schutz des Fleisches vor Staub und In-
sekten versehen und so abgedichtet sein, dag Flis-
sigkeit aus ihnen nicht ablaufen kann;

8.6.3 zur Befdrderung von Tierkdrpern, Tierkérperhdalf-
ten, in hﬁchsfens drei Teile zerteilten Tierkdr-
perhdlften oder Tierkdrpervierteln sowie von nicht
verpacktem zerlegten Fleisch - mit Ausnahme von
Gefrierfleisch in hygienisch einwandfreier Verpac-
kung - ist eine Aufhdngevorrichtung aus korrosi-
onsfestem Material so anzubringen, daB das Fleisch
den Boden nicht beriihren kann; bei Befdrderung auf
dem Luftwege ist eine Aufhdngeverrichtung aus kor-
rosionsfestem Material jedoch nicht erforderlich,
sofern gekignete korrosionsfeste Einrichtungen fir
das Verladen, Verstauen und Entladen vorhanden
sind;

8.6.4 andere Teilstiicke sind entweder hdngend oder auf
Unterlagen zu befdrdern, falls sie sich nicht in
Verpackungen oder korrosionsfesten Behdltnissen
befinden. Die Unterlagen, Verpackungen und Be-
hdltnisse miissen hygienisch einwandfrei sein und,
soweit es sich insbesondere um die Verpakkungen
handelt, den Vorschriften der Anlage 2 Kapitel
VIII Nr. 3 entsprechen.
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8.7 Fleisch darf in demselben Transportmittel mit anderen
Erzeugnissen, die eine Gefahr fiir seine einwandfreie Be-
schaffenheit darstellen, nicht beférdert werden, es sei
denn, daf wirksame Schutzvorkehrungen getroffen werden.
Verpacktes Fleisch darf nicht in ein und denselben
Transportmitteln mit unverpacktem Fleisch befdrdert wer-
den, es sei denn, durch eine geeignete Abtrennung wird
sichergestellt, daB das unverpackte Fleisch nicht mit
dem verpackten Fleisch in Beriihrung kommt. M&gen dirfen
nur befdrdert werden, wenn sie gebritht oder gereinigt
sind, Képfe und GliedmaBenenden nur, wenn sie enthidutet
oder gebriiht und enthaart sind.

‘9. Mikrobiologische Untersuchungen bei Hackfleisch sowie
Fleischzubereitungen in Fertigpackungen

9.1 Bei den vom Betrieb vorgenommenen Stichprobenkontrollen
muf’3 Hackfleisch, das in Fertigpackungen in den Verkehr
gebracht werden soll, sowie frisches Fleisch, das zur
Herstellung von Hackfleisch oder Fleischzubereitungen
bestimmt ist, den in Nummer 9.4 vorgeschriebenen Normen
entsprechen.

9.2 Die filir die Untersuchung entnommene Probe muf aus fiinf
Unterproben von jeweils 100 g bestehen. Bei Hackfleisch
nach Nummer 3.6 wird die Probe der Fertigpackung entnom-
men. Die Proben niissen reprédsentativ flir die Tagespro-
duktion sein.

9.3 Hackfleisch und Fleischzubereitungen sind td@glich auf
den aeroben Keimgehalt (+ 30° C)} und auf Salmonellen und
wdchentlich auf koagulasepositive Staphylokokken, Koli-
pakterien und sulfitreduzierende Anaerobier in Labors
nach § 11 ¢ Abs. 5 zu untersuchen.
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9.4 Mikrobiologische Normen:

Keimart/

Keimgruppe n c ) m M
Aerober : 6
Keimgehalt (+ 30°C) 5 2 5 x 10°/g 5 x 10%/g
Kolibakterien 5 2 s0/g 5 X 102/g
sulfitreduzierende 5 - 1 10/g 102/g
Anaerobier

Koagulasepositive

Staphylokokken 5 1 50/g 5 x 10%/g
Salmonellen 5 0 nicht feststellbar in 25 g
lLegende:

n = Zahl der Proben einer Partie.

c = Zahl der Proben einer Partie, die Werte zwischen m und
M aufweisen diirfen.

m = Richtwert, bis zu dem alle Ergebnisse als zufrieden-
stellend anzusehen sind.

Fiir die Bewertung der Ergebnisse wird eine methodische Toleranz
eingerdumt. Eine Richtwertiiberschreitung liegt vor, wenn der Ta-
bellenwert fir m

- bei einer Keimzidhlung in festen Medien um das Dreifache,

- bei einer Keimzdhlung in fliissigen Medien um das Zehnfache
iiberschritten wird. '

M = . Grenzwert, der von Keiner Probe {iberschritten werden darf;

dariiber liegende Ergebnisse gelten als nicht zufrieden-
stellend. '

Fiir die Bewertung der Ergebnisse aus einer Keimzdhlung in fliis-
sigen Medien wird eine methodische Toleranz eingeraumt.
M = 10 m bei einer Keimzihlung in festen Medien (entspricht

dem Tabellenwert);

M = 30 m bei einer Keimzdhlung in fllissigen Medien (ent-
spricht dem Dreifachen des Tabellenwertes). '
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9.5 Die Ergebnisse der mikrobiologischen Untersuchungen sind
wie folgt zu bewerten:

9.5.1 Der aercbe Keimgehalt (+ 30°C), der Gehalt an Koli-
bakterien, sulfitreduzierenden Anaercbiern und ko-
agulasepositiven Staphylokokken wird nach einem Drei-
Klassen-Schema bewertet, und zwar mit
- einer Klasse bis zum Richtwert m
- einer Klasse zwischen dem Richtwert m und dem

Grenzwert M und
- einer Klasse iiber dem Grenzwert M.

Die Qualitidt der Partie gilt als

9.5.1.1 zufriedenstellend, wenn keiner der festge-
stellten Werte den Richtwert m iliberschreitet;

9.5.1.2 annehmbar, wenn nicht mehr als die vorgegebene
Anzahl ¢ der Proben zwischen m und M liegt und
der Grenzwert M von keiner Probe ﬁberschfitten

wird;

9.5.1.3 nicht zufriedenstellend, wenn
- der Grenzwert M oder
- die Anzahl c der zwischen m und M liegenden
Proben

{iberschritten wird.

Wenn jedoch nur beim aeroben Keimgehalt

(+ 30°C) ein nicht zufriedenstellender Befund
erhoben wird, die iibrigen Kriterien aber ein-
gehalten sind, bedarf die Uberschreitung die-
ser Schwelle vor allem bei rohen Erzeugnissen
einer zus&dtzlichen Bewertung;
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9.5.1.4 gesundheitlich bedenklich oder verdorben, wenn
ein Keimgehalt von 10° x m erreicht oder iber-
schritten wird. Der Gehalt an koagulasepositi-
ven Staphylokokken darf zu keinem Zeitpunkt
den Wert von 5 X 104/g iiberschreiten.

9.5.2 Der Gehalt an Salmonellen wird nach einem Zwei-Klas-~
sen-Schema bewertet, das wie folgt festgelegt ist:

- "nicht feststellbar in":
das Ergebnis gilt als zufriedenstellend;
- "yorhanden in":

das Ergebnis gilt als nicht zufriedenstellend.

10. Betriebseigene Kontrollen in zugelassenen Verarbeitungsbe-
trieben.
Es ist dafiir zu sorgen, daB die Vorschriften der Nummer 4.8
stichprobenweise iiberwacht werden und bei der Herstellung

von bei Raumtemperatur haltbaren Fleischerzeugnissen

10.1 ein Verfahren mit einem Fc-Wert von mindestens 3,00 an-

gewandt wird, es sei denn, daB

"10.1.1 durch Salzen des Erzeugnisses derselbe ‘Stabili-
titsgrad erzielt wurde oder

10.1.2 ein der vorgenannten Haltbarmachung mindestens
gleichwertiges und von der zustandigen Behoérde
genehmigtes Haltbarmachungsverfahren angewandt
wurde;

10.2 Kontrollmarkierungen verwendet werden, die sicher an-
zeigen, daB die Behdltnisse sachgerecht erhitzt worden
sind;

10.3 die Fleischerzeugnisse in luftdicht verschlossenen Be=~

hiltnissen stichprobenweise einem siebentdgigen In-



-s5 -  [rucksache 788/94

kubationstest‘bei + 37° C oder einem zehntdgigen Inku-
bationstest bei + 35° C unterzogen werden.".

13. Aniage 3 wird wie folgt gedndert:

a)

b)

In Nummer 1 wird der Klammerhinweis wie folgt gefaBti

»(Anhang I der Richtlinie 64/433/EWG, Anhang A, B und C
der Richtlinie 77/99/EWG, Anhang I und II der Richtlinie
88/657/EWG, Anhang I der Richtlinie 91/495/EWG, Anhang I
der Richtlinie 71/118/EWG und Anhang I der Richtlinie
92/45/EWG in den jeweils geltenden Fassungen)"

Nummer 2 wird wie folgt gefaBt:

w2, Der amtliche Tierarzt hat zum 2eitpunkt des Versandes
in einen anderen Mitgliedstaat oder anderen Vertrags-
staat des Abkommens iiber den Europédischen Wirtschafts-
raum mit Ausnahme von Island die Urschrift der Genu8-
tauglichkeitsbescheinigung in den vorgeschriebenen
Fillen auszustellen. Die Genuftauglichkeitsbescheini-
gung muf zumindest in der Amtssprache des Empfangs-
mitgliedstaates oder -vertragsstaates abgefaBt sein
und den entsprechenden Mustern der GenuB-
tauglichkéitsbescheinigung in

2.1 Anhang IV der Richtlinie 64/433/EWG,
2.2 Anhang D der Richtlinie 77/99/EWG,

2.3 Artikel 3 Absatz 1 Buchstabe g der Richtlinie
88/657/EWG,

2.4 Anhang II und IV der Richtlinie 91/495/EWG oder

2.5 Anhang II der Richtlinie 92/45/EWG
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d)

e)
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in der jeweils geltenden Fassung entsprechen. Das Bun-
desministerium gibt die GenuBtauglichkeitsbescheini-
gungen in den Amtssprachen der Europidischen Ge-
meinschaft und der anderen Vertragsstaaten des Abkom-
mens iiber den Europdischen Wirtschaftsraum im Bundes- -

anzeiger bekannt.".

In Nummer 4.4 werden die Worte "Kdépfe von Rindern sowie"

gestrichen..
Nummer 5 wird wie folgt gefaft:

"5. Die nach § 13 Abs. 3 vorgeschriebenen GenuBtauglich-
keitsbescheinigungen sind von einem amtlichen Tierarzt
des Versandlandes zum Zéitpunkt des Verladens auszu-
‘stellen; sie miissen in deutscher Sprache abgefaft sein

und aus einem Blatt bestehen.™.
Nummer 6 wird wie folgt gefaBt:

"6. Muster_fﬁr_Genuﬁtauglichkeitsbeschginigungen nach Num-

mer 5:
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MUSTER
GENUSSTAUGLICHKEITSBESCHEINIGUNG

flir frisches Keninchenfleisch {1 ), das fir einen Mitgliedstaat der EWG bestimmt ist (§12 Abs.2 Nr.1 FIHV)

Verundland: ..... ceeeresiensassassrersasnesNE. (2)2
Zustindiges Ministerium: ereeeeaesetaemmerees s s emeeme st e et ettt et ettt e s on et sesm st sasnemenmeee reesersasvasinssins
Ausstcllende Behfrde: ......ccocevmiimineriieesnineesaaaes ' .

Ref. (2) evrrenes eneereeeeaeaeesteeetestasmearearnrrraseseseaneerrsanes F——— teveeinenans cersemssrinas

I. Angaben mur Identifirierung des Fleisches

Fleisch von: ...cocavviiiiiiiiinn st senanaasans erersesssrasreisateisastenatinieiannsnsatiint Vrtmerteerrtrrr s e v saranaraners
(Tiergatung) '

Antder Telle: ...ocviruverirereirrersserrarernrsesrrersannnss meaaen NerrerereereeTEeETEETIENSEEtERTeET L aaritee e taanamhunsarustanaann

Art der Verpackung: ttresterersarresrererssanasaraatanensasasasas

" Zahl der PACKSHICKE I..vcoveeiueeseerinsesssrssnssnrsrssssansensessseseesssassnssssasassnss . eseebrrararareirarearereasranrnranes

Nettogewicht: ....... e etiassasarest et s e a s ra b Re e e b e e St RS R SS RS SRR AL bhse biben bt eeatvarernssrnestatrernrararestannrrananns

. Herkunft des Fleisches
Anschrifi{en) und Veterinirkontrollnummer{n) des (der) zugelsssencn Schlachibetriebe(s) (4): .................. aesesearentner

Anschrifi(en) und Veterinirkontrollnummer(n) des (der) zugelassenen Zerlegungsbetriebe(s) (4): cieveivrervranirmansaranas

EEsEAREETEEESREsETEISEIS I RIS A TERT ARSI S TR T TR RN WrtanbdihiedninrntrateTie s uT s AR aa s aanaTana P R L T P P P r PP Py [YETTR e

II1. Bestimmung des Fleisches

Das Fleisch wird versandt

L eseebeeREsensreaen RS rasERE R o nn o Rea kR e ke a e erbirsshbebresatasearrsErresiearsereaseterenanarenanas
(Versandort) )
BACR oot rr e e s s ey e rrarra s A a e s s s T s e rsasaranraea rrasbaanarats ivnenTenenetanttaan Aecsirnemananes
(Bestimmungsort und -land)
mit folgendem Transportmitiel {3 31 coevrennerir e et rersenana rreiens verans attertiereaeresaretearenneirarasasusans
Name und Anschrifi des Absenders: ...ccccciviiciimimiicisiensanisaions tertrirarnrensarrans s tennensasatnnannsasanaan reasatssebaannns
Name und Anschrift des EMplINgers: ......ccivcrrreirmirrarsieecsensnesisnsresnsssasnsssann vessesas Srestrsentaresnranrasaratnsasnarantas

(1) Frisches Kaninchenfleisch, das einer auf seine Haltbarkeit cinwirkenden Behandlung nicht unterworfen worden ist; als frisch
gilt jedoch auch Fleisch, das einer Kiltebehandlung unterworfen worden it.

(2) Fakultativ.

(3) Bei Versand mit Eiunbahnwaggons oder Lastwagen sind dje Jewelhgen Kennzeichen oder Nummern, bei Versand mit cinem
Flugzeug diec Flugnummer und bei Versand mit dem Schiff der Name cmmgen

(4) Nichizuireffendes sireichen.
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TV. Bescheinigung
Der Unterzeichnete, amtlicher Tierarzt, bescheinigt folgendes:
) - das vorsichend bezeichnete Kaninchenfleisch (4)
- die Verpackung des vorstehend bezeichneten Fleisches (4)
ist mit cinem Kennzeichen versehen, aus dem ersichulich ist, daB

- das Kaninchenfleisch nur von Schlachtticren stammt, die in Zugelassenen Schlachtbetrieben
geschlachiet worden sind (4);

- das Fleisch in einem zugelassenen Z:ri:gungsbetrie.b zerlegt worden ist (4); .

b) das Kaninchenfleisch ist aufgrund einer tieriralichen Untersuchung nach der Richtlinie 91/495/EWG
des Rates vom 27.November 1990 zur Regelung der gesundheitlichen und tierseuchenrechilichen Fragen
bei der Herstellung und Vermacktung von Kaninchenfleisch und Fleisch von Zuchrwild als tauglick zum
GenuB fiir Menschen befunden worden;

¢) die Transporumitiel und die Ladebedingungen entsprechen den in der vorgeoannten Richtlinic genannten
hygienischen Anforderungen.

AUSEefertigl il .ocoveerecr st s eeains am

{4) Nichzutreffendes streichen.
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MUSTER

GENUSSTAUGUCHKEITSBESCI—IEINIGUNG

fiir Fleisch von Zuchtwild (1 ), das flic cinen Milgliedstast der EWG bestimmi it (§12 Abs.2 Nr.2 FIHV)

Versandlapd: ................ v vorsaans vaene NE(2): e
Zugtindiges Ministeriom: ....... araresssassasansenerassnnansanas
Aumﬂende_ BERBIE: ooroiirrriirarrrrertetrsinstansmrrrrtrsnsrstr s rstrerarasnsranraran e e ae e frrAbUe TR bat AR S AL s At s anesn nan e mansnan
D 75 T T P
Angaben zur ldentifizierung des Fleisches
FIEIBCR YON: cuiiiiiiiiimiirisuiimncorineronr s anser s ses o an s ann s an s e bas b et s et ta s ah SR ERA SRS aRS HOREass S aSEneaORS PRRETnA T e st ans
(Tiergatheng)
Antder Teile: ......coimrmncvrirnrirrensrennerseens rrtrtseeEETeeriensere s terats e s ae et an et anatearTraTeeasan et aeares erremnmiarnreans
Art der Verpackung: ....oeceeeemeieimcmcimmimensirennennes wemsesasessensnssatantstarnarasearasataraineansarare aneaaaanasranns
Zah! der PACKStICKE: .ovveiciiaresrenamesntimtssnsnsairnssasartssssastsssrsesrestssrsennssssrnrsssnsnssasesssnsessnsssrsnssnssnnensssmnnares
NEBOFEWICHL: ...oineeiireeniiiiimteriansstaniinnnassiasssisssassiersrusmenssesssnssssnnsnssnsesssnsanassnssnsnsrssssnssrasssnsnsessesasonsssases
II. Herkunft des Fleisches
Anschrifi(en) und Veterinirkontrollnummer(n) des (der) zugelassenen Schlachtbetriebe(s) {4): ..veeeiiirireriressammarreeeanar
Anschrifi(en) und Veterinirkontrollnummer(n) des (der) zugelassenen Zerlegungsbetriebe(s) (4): ..cciivivviceicctnianecnnn
1. Bestimmung des Fleisches
Das Fleisch wird versandt
VOB ceverunsssutnrmssnnnssbsestontetsstnssssssbssistotbosssnses esssssssbssnssssbsbenstsnssrassarsssnssssrssonatssssssssnsnansssnnnssensnsnnsannennn
(Versandon)
BACE it s n e e e s st s rarn e s n s st ea s e s s R s s nmenaan feeareastsrteearentaansarmranstnetsnracnnsrasns
(Bestimmungsort und -land)
mit folgendem Transportmitte] (3): woviuiimimisiuisisis i isssesirs st e s sanans restiensnesrirerenrasaans
Name und Anschrift des Absenders: ......................... verersrurresrensarannan erterenarinssieternbaarantararabas
Name und Anschrift des N P R — eeerretesetsaraa s sansre et aereas e sae et en s eaemememenene .

L T T P P P Y PP TP

(1) Frisches Fleisch von Federwild sus Zuchibetricben und von freilebenden Siugetieren aus Zuchtbetrieben, das auf seine
Hahbarkeit einwirkenden Behandlung nicht unterworfen worden ist; als frisch gilt J:doch auch Fleisch, das einer

Kiltebehandiung unterworfen worden ist.
(2) Fakultativ.
{3) Bei Versand mit Eisenbahnwaggons oder Lastwagen sind
. Flugzeug die Flugnummer und bei Versand mit dem Schi
{4) Nichizutreffendes mtreichen. ©

die jeweiligen Kennzeichen oder Nummemn, bei Versand mit einem
{f der Name cinzutragen.

Drucksache 78 8./ 94
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Der.Unterzeichneie, amtlicher Tierarz1, bescheinipt folpendes:

a) - das Fleisch der vorsichend bezeichneten Gattungen (4)
- die Verpackung des vorsiehend bezeichneten Fleischea (*)
ist mit einem Kennzeichen verschen, aus dem ersichtlich ist, dafl

- das Fleisch nur voa Schiachtticren stammt, die in zugelassenen Schlachibetrieben geschlachiet
worden sind (4);

- das Fleisch in tinem zugelassenen Zerlegungsbetrich zerlegt worden ist (4);
b) das Fleisch ist sufgrund einer tierirzlichen Untersuchung pach

- der Richtlinie 77/118/EWG des Rates vom 15 Februar 1971 zur Regelung gesundheitlicher Fragen
beim Handelsverkehr mit frischem Geflogelfleisch (43,

- der Richtlinic 64/433/EWG des Rates vom 26 Juni 1964 zur Regelung gesundheitlicher Fragen beim
innergemeinschafilichen Handelsverkehr mit frischem Fleisch (4),

als tauglich zum GenuB fiir Menschen befunden worden;

¢) dic Transportmitie! und die Ladcbedingungen entsprechen den in der vorgenannten Richtlinie genannten
hygienischen Anforderungen.

Ausgefertigt in ....... PV verassncios QM auenes P e

(4) Nichizutreffendes streichen.
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MUSTER | |
GENUSSTAUGLICHKEITSBESCHEINIGUNG

fir Hackficisch oder Fleischzubercitungen (§12 Abs.2 Nr.3 FIHV)

Nr. (1) coveeenne retrirestesitenibsasnerenratarens

..................................... truanaa

Zustindiges Ministerium: cococeernemsessreneess P tmessasinenssrennnas P

Aussieliende Behrde: ... . S

I. Angaben zur Identifirierung des Fleisches

FICIICH VONI cevveeceiimcraesrnrnassssansemsesnonmersmrsittassassansnsasarsnsnsssassssassansassss

(Tiergatung)
Art der Teile: ... NevaememecetessasanmmmvevenreomatsttsarararaneanTaey amtsionsesenennmntnsnsasrenerre s istssrstsRararE R e sa s e anraTe

Art der Verpackung: ..... rireserserarsanaranes eeteeeteterateeasatetseseesesesesemessasEessasteusEieirerisiiasabeteserirsssatssnenararestenen
Zahl der Teile oder Packstiicke: ..eceeeeennnnr reamsessanversverarnnnTenie tesssnserssensesrnsanssanennreen rettsaresnsesrasnranntsnannranntrnte

Einfrierungsmonat(e) UNA JAAME]:  cerrrrrreeceieossmsrssuisamranms et e s et e n s ne s st o E s Ha s B LB e s e

Nettogewicht: .ooociciiinianans Vresetensnmsarvasaans ettsemssemamsisteeseesersTnarettateireasnnnasateateatsrynebn setiasiieressvansansranrasnran

11. Herkunft des Fleisches
Anschrifi(en} und Veterinirkontrollnummer(n) des (der) zugelassenen Schlachibetriebe(s): oovvmimmiiimieniiiiiirieiraenes

Anschrifi(en) und Vet:rinirkonuollnunﬁner(n) des {der) zugelassenen Herstellungsbetricbe(s)
gemis Art.2 Nr.2f oder g der Richulinie 38/657/EWG  ............ S eriestsiesteiiaenasesnessarararas

........ STy e TY S SY TR TRTERIR YRR PE T RREL L EL DAL S LE SR TR C SR A bbbt b b bbb bbbl

Anschrift(en) und Veterinirkontrollnummer(n} des (det) zugelessenen Khl- oder Gefrierhauses (hiuser)

N1, Bestimmung des Fleisches

Das Hackfieisch oder die Fleischzubereitungen werden versandt

e .

[T R SOP— eessersmnssrnarsnne terebsssarasrrseetiesisaaasassnaranny teessmsmemsereetuatenarerarrentetettentsertrans
(Bestimmungsorn und -land)

mit folgendem Transportmittel (2): ...... crsaranerensasanesanras TR rsasassnssnussensaranranenannen S resnrarasiananne

Name und Anschrift des Absenders: ....... PP e beiacetssassisearimsisesussessEareEaTTETSSTasuesataan sy nydaant

Name und Anschrift des Empfingers: ............ vervasarerRstenrsnstesarrasaneTanrTenrare bebsissisuRstatautan et risastu s annnts

(1) Wahlfrei. :

(2) Bei Versand mit Eisenbahnwaggons oder Lastkraflwagen sind die jeweiligen
Kennzeichen oder Nummem, bei Versand per Flugzeug die Flugnummer und bei
Versand per Schiff der Name des Schiffes cinzutragen.
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IV. Bescheinigung

Der Unterzeichnete, amilicher Tierarz1, bescheinigt hiermit, daB das/dic oben bezeichnete Hackfleisch, Fleisch in Sticken

von weniger als 100 g, Fleischzubereiming (2 ) hergesiclit it unter den Herstellungs- und Uberwschungsbedingungen
gemiB der Richllinie 88/657/EWG zur Festlegung der for die Herstellung und den Handelsverkehr geltenden Anforderungen
an Hackfleisch, Fleisch in Sticken von weniger als 100 g und Fleischzubereitungen sowie Zur Anderung der Richtlinien
64/433/EWG, T1/118/EWG und TM/462/EWG, geindert durch Richuinie 92/110/EWG

Ausgefertigt in cccoonennne-

v

+
‘
H
H
H
H
.
H
i
v

i

.
‘
.
H
H
+
.
H
i
.
.
H
.
H
H
»
’
.
.
.
H
H
.

{3) NichtzutrefTendes sireichen.
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6.4 - BDrucksache 78%/24

MUSTER
GENUSSTAUGLICHKEITSBESCHEINIGUNG

fUr frisches Fleisch (! ) gemif Artikel 3 Absatz 1 Abachnitt A Buchstabe f) Ziffer iii) der Richilinie §4/433/EWG
. ($12 Abs3 Nr. 1 FIHY)

o T . SO,
BT P - L PSP UEPPPR PPPTPPPP
Zustindiges Ministerium: ......eevveveenens terereetesonaseatasesstsesseeannsaanReLasEearasateaa e s eeeareaas et nanna e eneeantsaresaesreaate
Aussteliende Behdrde: ......... .- LespessseamainsesnsenmraratnresaranansansnrnaenTeannry ceriicassassinsernensanraanarnnnny
Bezug. (2): ... . . temesmsresseassasranses rtereetseststssssasesrenranasemtsmtsrsansansares
. Angaben zur Identifirierung des Fleisches
Fleisch von: ....cceevnvmnen rmebmethsrassatests eeeeeemeteoteesatasameneabeatetebeasataatste et e ree s nssbrremenannn cisiesesseansnnnarsarnnrasy
(Tiergartung)

At der TRile: ettt e s r e s e e n e e er s e r e e s se T e s s b b e s p e e e b e e e s e et s e a s s an s

Art der Verpackung: eeeteetrsitetesebesesenearenta e mene e rasearenn iveressserarasstensenaresraraanyatan eeeeeeeeeseeareaeassesasanns

Zah! der Teile oder Packstlicke: .iiciinieniiinsimniiisacrim et st sesirensnss sararennsam s srssn s ee dmem s bmemnnes bt n st abaanssssnrantar

Einfrierungsmonat(e) und JAAME): ...ovrveerierimm i crittiaeerarisecieaeaaenrarsessrtoriaresararatnne s e men e rne e en i b .

Nentogewicht: ........ e eeieisesiesssiseiatsssesens s antaTaLEataranrT s AR ST R R ST T R TR R e T a s s n R T e rmmeiean emmeremmesaembassastien
11, Herkunft des Fleisches

Anschrift(en) und Veterinirkontrollnummer(n) des (der) zugelassenen Schiachibetriebe(s): ..o.ocoviviicicimiirisieeiissaecnnn

Anschrifi(en) und Veterinarkontrollnummer{n) des (der) zugeiassenen Zerlegungsbetniebe(s)

Anschrifti(en) und Veterinirkontrollnummer{n) des {der) zugelassenen Kiihl- und Gefrierhauses (hiuser)

11, Bestimmung des Fleisches
Das Fleisch wird versandt

von
[T, T T T TP T P e TP P Py S PP o PO P PTOT TP PO PTPRPPPIOTI PSP Y R SPEIFE P

mit folgendem Transportmitlel (3 )2 .rueicirmciscissnriaaiacsntatisissisassasstostisssmastrnnstarasasnssnstesnsesessssasmnsanssnanrassess

Name und Anschrift des Absenders: ......

Name und Anschrift des Empfingers:

.......................................................................................................................................................

(1) Frisches Fleisch im Sinnc der in Abschnin IV dieser Bescheinigung erwihnten Richtlinie sind alle zum GenuB fir Menschen
. geeigneien Teile von Haustieren der Garnung Rinder, Schweine, Schafe und Ziegen sowie von Einhufern, die als Haustiere

gehalten werden; diese Teile diirfen ciner auf thre Halibarkeit einwirkenden Behnnd]ung mcht unterworfen worden sein; als
frisch gilt jedoch auch Fleisch, das einer Killebehmdlung unterworfen worden ist.

(2) Wahlfrei.

(3) Bei Versand mit Eisenbahnwaggons oder Lastkmaftwagen sind die jeweiligen Kennzeichen oder Nummern, bei Versand per
Flugzeug die Flugnummer und bei Versand per Schill der Name des Schiffes sowie erforderlichenfalls die Containernummer
einzutragen. .



IV. GennBlauglichkeitshescheinigung

Der Unterzeichnete, amilicher Tierarzi, bescheinigt, da das vorstehend bezeichoete Fleisch untier den
in der Richtlinie 64/433/EWG vorgeschenen Bedingungen betreffend die Herstellung und Kontrolle

- in einem Schlachtbetrich, der in einer Beschrinkungen unterliegenden Region oder Zone (4) liegt,
gewonnen wurde und

- nach Durchfiihrung durch ein Drittland (4) fiir ¢inen Mitgliedstaat bestimmt ixt.

Ausgefenigt in covvvirirmarrrrna ey . s

(Unterschrift des amilichen Tierarzies)

{4) Nichizutreffendes stireichen.



- Drucksache 788/94

MUSTER
GENUSSTAUGLICHKEITSBESCHEINIGUNG
GESUNDHEITS- UND TIERGESUNDHEITSBES CI{EIN"IGUNG

fir Wildfleisch (1 ), das nach Durchfihr durch cin Drinland fir cinen Mughedﬂ.ut der EWG bestimmt imt

(312 Abs.3 Nr.2 FIHV)
Versandland: ........... reatsiessersamseransnsasasannere NI, (3 )iuaiicnsmnscrccrarerrensenmrasnsansmrassmssssasssssnnemsnnsas
MInREABI wcvivrrimisnsncnrasrasstsasarensreranss S UL UPU R POPPS SEPP TSP arermrmssarvanas
Zustindige Dienststelle; .....c.coeeienns bsanasisiitinaretserreaansrarasran P, essirssransssesnaserearenes
Rel, (3): corrercersssassenessssnsossrsarasasaansnenss eteeteteseseaemeoeenecstasanshantensnssntaseraes
1. Angaben rur ldentifiierung des Fleisches
Wildfleisch VOI! .cecerernrescisoarisvesnsnsonsssarsannarsen retsessnasencansmereny rrosassensunsainnunearre e atereisiierensesisersresssassasasn
(Ticran)
ATUOEr TRILE:  cervvrncnceeitiiiusrascmrtetensassrsarartmstesataransastatsnsrnsrbatsssanransatnssassanses PN
At der Verpackung: oeveereeniiciiiieniinisiiiieare- vestereares ssssirsesseasesssnasnsinsenassaaanan e baa b tattataeaatntaseasantaas
Zahl der Packstieke: coccuceivisriniearrirerarsassenionnecasenniesisarens rrssienenansrnansrnseane hiresaisssasmsssanseensssesseatnesTitnsananns
! Ncﬁogewichl: ......... ereesisranrassasarsenrenars eeeeeseraeeneensranees U S PP PPN
1. Herkunft des Fleisches
Anschriftfen) und Veierinirkontrollnummer(n) des (der) Zugelassenen Betricbe(s): .............. amticssssamssnssrsessensanranass
: Anschrifi(en) und Veterinirkantrollnuinmer(n) des (der) zugelassenen Zerlegungsbetriebe(s) (43 ccvrnnniiciirininnnninins
I0. Bestimmung des Wildfieisches
Das Fleisch wird versandt
WO srueemriosnereasenrrreinasinsssesssussnasatnrstonarnssrnsernseres VeevestssresssrassensesrererTaaTant eeattetnsistsststarsanassrsarnstsansananran
{(Vermandort)
T U ST ORI O PR OT PO T TR L PO I PP T TT LT C T O TRDER e
(Bestnmn-ung:on und -hnd)
mit folgendem Transporumittet (3): ...... eetssassnsassines mristisissnesesnrassareasanaranter e RN e SR eS e st et e A EE s e n R T R e e
Name und Anschrift des Absenders: .......... T sessenseunsronnssransiannrnran e esiiesirane phesasensinisnrsnsonnsrernnsosaans
Name und Anschrift des Empfingers: ......... reanesvesnsssarnrsnans tvevisesnsnarnsmetntearannssrenae O revrene veererteasaraiasaninens

(1) Wildfieisch, das auBec einer Kiltebehandlung keiner scine Hallbarkeit gewihrleistenden Bebandlung unterzogen worden ist.

(2) Fakultaiiv.

{3) Bei Versand mit Eisenbahnwaggons oder Lastkraftwagen sind die jeweiligen Kennzeichen oder Nummern, bei Versand mit ¢inem
Flugzeug die Flugnummer und bei Versand mil dem Schiff der Name einzutragen.

(4) Nnchl.mtreﬂ'endu streichen.
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1V. Genuftonglichkeitshescheinigung
Der Unterzeichnete, amilicher Tierarnt, bescheinigt folgendes:

) das Wildfleisch der vorstebend bezeichneten Arten ist in einem Bearbeitungsbetricb in sinem Gebiet
oder Teilpebiel, das tierseuchenmchilichen Beschriinkungen unterworfen ist, gewonnen und sufgrund

einer tierirztlichen Unersuchung gemi8 der Richilinic 92/45/EWG als zum GenuB fir Menschen tauglich
-arkllirt worden (2).

b} die Transportminel und die Ladebedingungen entsprechen den in der vorgensnnien Richtlinie geneanien
hygicnischen Anforderungen. ’

¢) &is ganzen Wildtierkdrper sind/das Wildfleisch ist (2) nach Durchfuhr durch ¢in Drittland fir einen
Mitgliedstant bestimmt.

Tueny

(2) Nichtzutreffendes streichen.
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6.6 '
‘ MUSTER - - 6 8/94
GENUSSTAUGLIC}H(EITSBESCHEIMGUNG FUR FLEISCHERZEUGNISSE (1)
) ($12 Abs3 Nr. 3 FIHV)

1. Angaben rur Identifidierung der Fleischerzengnisse

Erzeugnisse hergestellt aus Fleisch von:  ...vveeceeees verasenssnnnarsaner crseamsnrassesncares
. (Tiergattung)

" Art der Erzcugnisse (3): ceeeeseoserencncrnnes reaesensanssesseserasmsereesAteteserassasrenreeisssstssssansansnterens rrasessssnasntesarereres

T T Y T PP P P

Ant der Verpackung:  ...ccoaeeeane eastreassanansasraseanneaanaey cisamsennanes terearssssansaresasaacners cbsiresarsssenanansasesranserenernens
Zahl der Teile oder Packstiicke: ..vreeeerencniiionisnnene .. ................... tevsseserasersannasennnnne ernavmanntias
'I"empemur bei Lagerung und BefSrderung (3): <oireeesommcrneimmrioraissssennrnrassstnasenonnaes tesssnssessaseenanee herntanns
Dauer der Haltbarkeit (4):  cooreiicmvmicnicacnananns retrasanesuvasnasenney rassesssanssassrameEETIocssmemsavesrRRTTERTIT erebaesacansanansanes

- . - - .
Nenogewichl: ....ceevvees PP PRIV PSR cerssssasnenrasansner vers-Tessansansansrasenes

_ II. Herlounft der Fleischerzeugnisse
Anschrifi(en) und Kontrolinummer(n) des (der) nigehuenen Hernellungsbetriebe(s): ..ocoverirveeinnrnarennes ravmesssvessnsane
gegebenenfalls:

Anschrifi{en) und Kontrollnummer(n) des (der) Zugelassenen Kidhllager(s): ..ccovcnrenraanenn seremsiiasesneresvessananrearnrnasenae

I1I. Bestimmung der Fleischerzeuguisse

" Die Fleischerzeugnisse werden versandt

7T earesmmEasmesEeeviviiReRALEELtaEasyrndriateatesnranss veivrsraneinsansaranansen cresessacasnstsnrnsnnnann .

mit folgendem Transportmittel {5)0 .cervecnnns erasssensesonararnrsrenn S tisisersesesssnesarnnsanneran rersenras
Name und Anschrifl des Absenders: . .cooonevrianes PP veresmrerasasaressnsannen SO YU

e T P T Y TP L AL L) tesonesonnvan P Y Y T P drtddssarsansanssnasnanannan T T YT e e .

Name und Anschrift des Empfingers: .....ccceneennnes rrsreasensrsaanrasasearenanee teertersensserarraranrenre rerressssessnsatansanne -

(1) Nach Artikel 2 der Richrlinie 77/99/EWG

(2) Angabe steht frei. - .

{3} Angabe einer ctwaigen jonisicrenden Bestrahlung aus medizinischen Griinden. ,

(4) For den Fall auszufGillen, daB Angaben gemiD Artikel 7 der Richilinie 77/99/EWG vorgesehen sind.

(3) Bei Eisenbahnwaggons oder Lastkrafiwagen ist die Zulassungsnummer, bei Flugzeugen dic Flugnummer und bei Schiffen
der Name des Schifles anzugeben. :
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IV. Beascheinigung fiber die Geouftauglichkeit
Der Unterzeichnete bescheinigt, daB die vorstchend genannien Fleischerzeugnisse

a) aus frischem Fleisch oder Fleischerzeugnissen unter den in der Richilinie 77/99/EWG vorgeschenen
besonderen Bedingungen hergestellt wordzn sind (1);

b) aus dem Fleisch anderer als den in Artikel 2 Buchstabe ) der Richilinie T//99/EWG genannien
Tiergattungen hergenellt worden sind (1 );

¢) for die Gricchische Republik bestimmt sind (1),

V. Falls erforderiich:

Im Fall der Umiadung in cinem zugelassenen Kiihthaus oder cinem Zugclassenen Kilhllager, Mentifizierung

8) des Umiadeortes (Anschrift und Zulassungznummer):

b) des Transportmitels (2)
/!
Ausgefertigt in ..c..evvenn rretasiisessasenessarsnnsnnsaass Ml cenrinnrnueinaisaeeirerassreannanans
©Or) (Datum)
............ ‘(Untemhnﬁdermmdlgenkhardc)
(Name in GroBbuchstaben)

{1) Unzutreffendes mireichen.
(2) Bei Eiscnbahnwaggons und Lastkraftwagen ist die Zulassungsnymmer, bei Flugzeugen die Flugnummer und bei Schiffen der
Name des Schiffes an.mgeben
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v

- MUSTER

GENUSSTAUGLICHKEITSBESCHEINIGUNG

fiir frisches Fleisch (1) (§13 Abs 3 Nr.1 FIHV)

Nr. (2) siociemmcesensassssnessmssamnssesasesaraanarnaas
Versandland  voavanecenenns :

‘ Zustindiges Ministerivm ......oeens trasssesmmnannresnrare essasass rreasrsaneneressarens U eereressetsraamsannsasresarass
Ausstellende Behdrde .ooovvennrne crreesassiaransanas resmsansnsansanses tesenscanennen eeheresresassereastiantasasanrans crerissaseusanases TN
Bemug. (2} coeereees seeteretesss e s s PR PP reresrsnessernnnnntananaaeanes

" 1. Angaben zur Identifizierung des Fleisches

Fleisch voo ..cccecevunens reereereessaesiarsasisatssnsansaanbinesunrnares sraressasansatearn tremsensesnisenen crsmssisisaressusntaetenaranersTaner .

(Tiergamung)
An der Teile . ................ PO vrasasesenrenieren S Cstessessssansanrseranaranes
Art der Verpackung .....ceeciecnennees vesrsseansamsanea craressareanse resnsnasenaranenn vevensensesssnernes rasisssarermssassasarnansernarars
Zahl der Teile oder Packsticke .oooviiiiicniveennnnnns rssesnnsensr renssvassaranssen vrssnrrsesennans ettaramsmerssanrensrnsarTenTan venasnan
Einfricrungsmonat(¢) und -jll;sr'(e) D PP raramsensmnsenans ressrassananseennarner raemeanssasenseen
Nettogewicht ..ooiemirinnrsnionies rerasssnnneanes cerarssmnnianvens crissemanennses crassrerieansarers resssresenaneresrersnre cresssatsanssnssnnes
Ii. Herkunfy des Fleisches
Anschrifi(en) und Veterinirkentrolinummer(n) des (der) zugelassenen Schiachibetriebe(s) ...oovvvmamninnns crmstiearstesnnann
Anschrifi(en) und Veterinirkontrollnummer(n) des (der) zugelassenen Zerlegungsbetriebe(®) oo .
Anschrift{en) und Veterinirkontrollnummer(n) des (der) migelassenen Kihl- oder Gefricthauses (hiuser) ..o..occceane vrsase
I1. Bestimmung des Fleisches
Das Fleisch wird versandt
VOO ceevrsememesvoner [ reserenanes iasserennan P revisesereieereassaeseinsratntisratusrettanrassennrarae esraerensannnnr
r (Versandort)
nach  einciieiiinens reavsenmmaven veerarensrnranazrassesen rirssansserarenn SR tvserarnrnaresutsresarararennan eeensasmmrerses
(Bestimmungsort und -land)

mit folgendem Transportmittel (3) .ooevee esinsaseenarerassassnnensastsensan vempesenseensestranreseeron esareisanassasenrenaanensstransens |
Name und Anschrift des Absenders .............. rrremsssesrarasnnsanens S SV PO PR R
Name und Anschrift des Empfingers ...... crresraes reaenessesenan tesessresrnnstainatnorasrens reremrereattransarniassensr R .

wrtssasvasnarne tbaisvessrateararmaBssnsrNAReTY sasasenan e L] avisssnsasamereErrauTy erasparnsasasnsnnne [YYYPETP LT T e snsnsmrstanes Frssnssveanan e

/94
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IV. Bescheinigung
Der Unterzeichnete, amtlicher Ticrarzt, bescheinigt folpendes:

) - das vorsichend bezeichnete Fleisch (1)
- das an der Verpackung des vorsichend bezcichneien Fleisches angebrachte Etikent (4}
ist mit einem Stempelabdnuick verschen, aus dem ersichtlich ist, da8 das Fleisch pur von Ticren stammt, die in
zugelassenen Schlachtbetrichen im Hinblick suf die Ausfuhr nach dem Bestimmungsland geschlachtet worden sind;

b) das Flelsch int suf Grund einer nach den Anforderungen der Richulinie T2/462/EWG durchgefGhrien tierfralichen
Untersuchung als solches fiir auglich zum Genub fir Menschen befunden worden;

¢) das Fleisch ist in einem zugelassenen Zerlegungsbetrieb zeriegt worden (4);

d) das Fleisch ist -ist nicht- (4) auf Trichinen untersucht worden; bei Anwendung von Artikel 3 der Richilinie TI/96/EWG: das
Fleisch ist ciner Kiltebehandlung unterzogen worden;

- ¢) dic Transpoytmitiel und die fir das frische Fleisch dieser Sendung gelienden Ladebedingungen entsprechen den fir den
Versand nach dem Bestimmungsiand vorgeschenen hygieaischen Anforderungen.

Ausgefertigt In weoeevvemniiieranarnrrr e enaas am

(Unterschrift des amlichen Tierarztes)

{1) Alle zZum GenuB flir Menschen geeigneten Teile von Hausticren der Gatung Rinder, einschlieBlich Wasserbdffc] und Bisons, Schwsine,
Schafe und Ziegen sowie von Einhufern, die sls Hausticre gehalien werden; diese Teile dirfen einer suf ihre Haltbarkeit
einwirkenden Behandlung nicht unterworfen worden sein; als frisch gilt jedoch such Fleisch, das einer Kiltebehandlung unterworfen
worden ist. : ‘

{2) Wahifrei. .

(3) Bei Versand mit Eisenbahnwaggons oder Lastkraftwagen sind die jeweiligen Kennzeichen oder Nummem, bei Versand per Flugzeug die
Flugnummer und bei Versand per Schiff der Name des Schiffes und erforderlichenfalls die Conlainernummer einZulragen.

{4) NichtzutrefTendes streichen
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! MUSTER
GENUSSTAUGLICHKEITSBESCHEINIGUNG

fir frisches Fleisch von Hauskaninchen (§13 Abs.3 Nr.2 FIHV)

NI (1) ceeesscencsosssenesassssssssssssnsnsssasnens

VErsdndIand  oovsiiiiireiimnirerserrisrirmsssistasseseisrastsasasatanenssasisnssnesasssresssnssnssmtasnnsarass sussassorrassenssresmnarsnsas nrenan
Zustindiges Ministerium Svssant eeemvensesasasnenss sersases eerarserestrasetnnsnarasaraaban s
Aussteliende Behdrde ...ooeeimeiinimiiicninieriniaissrisaciiens S O S "
) -7 TS0 (L S O P S amesessssssmsessessesssssmsssseresvernnsansnsnnes
(wshlfrei)
I. Angaben zur Identifizierung des Fleisches
Fleisch vOn ....ceereeerererarencrenses S rerenrerres P SN [
(Tiergatung)
Art der Teile ........ N teessberrrrarnreensasenanns
A der VerPachung . cecicciciceiiiiriirrerrersrnre it rass e sasar st s et et aan s r s R RSBt SR e S b SS At b bhemmemn e ra e eenananans
Zahi der Teile oder Packstiicke .. .......... et ipimnann eiebementneresEeriteaimaiaeessans s aba e rarensenttaartaseshtinttnnnrann
Netogewicht .......cccicmiiirenenieinaans raremesssssssssnninssnnsasanes N Cesmmenssensanananasssisiesis
1. Herkunft des Fleisches
Anschrifi(en) und Veterinirkontrollnummer(n) des (der) zugelassenen Schlachibetriebe(s) ........... rapimsmsertsasnasaasaasenns
Anschrifi(en} und Veterindrkentrollnummer(n) des (der) Zugelassenen Zerlegungshetriebe(s) ...-vevveeeineisrmmneissneenmanes
Anschrifi(en) und Veterinirkontrollnummer(n) des (der) Zugelassenen Kiihj- oder Gefrierhauses (hiuser)' ..................
111, Bestimmung des Fleisches
Das Fleisch wird versandt
VOM cevreiiiaisocinionsnsassnsnsassansne eressearsamsasassnsinrtnasnarians L Sbri R eEteRieaate e raturarE Ot a s d e nnn s teronara e reanenans
. {Versandon)
DICE  .ererinncarenarerreerensarens eeeetesaeee b beanstsabtie s st ranranaaeareseaa s nna b s nerpeanataaas eeererereeessasssesesseetsnteesanrenrs N
{Bestimmungsort und -fand)
mit folgendem Transporimitiel (2) .ouvvremiieiiiiiiie e sa e Aremesaresaesesnetenarasasnnane R U
. Name und Anschrift des ABSEnders ......cciviirieiimiiriiisiisiioiniimrarienssssrssnnrereseseseassrasssnssasssnsssnsmns retteastaesenusre
Name und Anschrift des Empfingers .....cuccvmmiivnimecnrmniinisnsinninsa, feuereressssammEnvnsRsmsisiearrereresesarresnrarinstaninnt
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Der Unterzeichnete, amtiicher Tierarzt, bescheinigt folgendes:

. 3) - das vorsichend bezeichnete Fleisch (3)

- das an der Verpackung des vorsichend bezsichneten Fleisches angebrachie Etiken (3 )
- Tierkdrper von Hauskaninchen

ist (sind)(3) mit einem Stempelabdruck versehen, aus dem enichtlich ist, da8 das Fleisch nur von Tieren siammit, die in
zugelassenen Schlachibetrieben im Hinblick auf dic Ausfuhr nach dem Bestimmungsland geschiachiet worden sind;

b) das Fizisch ist entsprechend einer den Anforderyngen der Richtlinie 91/495/EWG durchgefihrien tierdrztlichen
Untersuchung als soiches fGr tauglich zum GenuB fir Menschea befunden worden;

c) das Fleisch ist in einem zugelassenen Zerlegungsbetrich zerlegt worden (3 );

d) dic Transpontmittel und die fir das frische Fleisch dieser Sendung gelienden Ladebedingungen entsprechen den fiir den
Versand nach dem Bestimmungstand vorgesehenen hygienischen Anforderungen

¢) dic Tierkrper sind nicht wassergekiihlt worden

oder

_ das Fleisch ist nach Vorschrifien des Versandlandes gewonnen, untersucht, beurteilt, verpackt, gelagert und befSrdert

worden, dic vom Bundesminister als gleichwertig ancrikannt worden sind (3).

Ausgefertig i cuvevenacrisemmiinren s rasense B ooceeerennniersisrannsnrernsnass

(1) Wahlirei.

{(2) Bei Versand mit Eisenbahnwaggons oder Lastkraflwagen sind die jeweiligen Kennzeichea eder Nummern, bei Versand per Flugzeug die
Flugnummer und bei Versand per Schiff der Name des Schiffes einzutragen.
{3) Nichtzutreffendes sireichen.
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MUSTER
GENUSSTAUGLICHKEITSBESCHEINIGUNG

fr frisches Fleisch von Zuchiwild (§13 Abs.3 Nr.3 FIHV)

Herkunft des Fleisches

-------------

Anschrift(en) und Veterinirkontrollnummer(n) des (der) zugelassenen ZerlegungsbetrieDe(B) .vvuveemnrirenirioniaoeaeoanns

................................................................................................................ A e T Y PR TPy PR e

Anschrifi(en) und Veterinirkontrollnummer(n) des (der) zugelassenen Kihl- oder Gefrieriuuse.l Ghiuser) ..ooiieinaa.

Bestimmung des Fleisches

Das Fieisch wird versandt

(Bestimmungson und -land)

mit folgendem Transportmiftel {2) oiiiccieiimimrmimrciersseeerrerennees tetveverareinrennansas e rereeisintststerenesetasrnnsrereannseearas

Name und Anschrift des Absenders ........ P erereraessseneseses eeememsecarerarenis eeberamesesnsansssenereaneatenannasnen reareas
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IV. Bescheinigung

Der Unterzeichnete, amtlicher Tierarzi, bescheinigt folgendes: l -

1.a) - das vorsizhend bezeichnete Fleisch (3)
- das an der Verpackung des vorsichend bezeichneten Fleisches angebrachite Esiken (3)

ist mit einem Stempelabdruck verséhen, aus dem ersichtlich ist, daB das Fleisch nur von Tieren stammt, die in
_ zugelassenen $chlachtbetricben im Hinblick auf die Ausfubr nach dem Bestimmungsland geschlachtet worden sind;

b) das Ficisch ist entsprechend einer den Anforderungen der Richulinie 91/495/EWG durchgefihrien derirmlichen
Untersuchung als solches fir tauglich zum Genud fir Measchen befunden worden;

<) das Fleisch ist in einem zugelassenen Zerlegungsbetricb zerlegt worden )

d) das Fleisch ist - in nicht - { 3 ) auf Trichinen untersucht worden; bei Anwendung von Artikel 3 der Richtlinic TH/96/EWG:
das Fleisch ist einer Kaltebehandlung unterzugen worden;

d) dic Transporimittel und die fiir das frische Fleisch dieser Sendung gelienden Ladebedingungen entsprechen den fur den
Verssnd nach dem Bestimmungsland vorgeschenen hygienischen Anforderungen;

" oder

2. das Fleisch ist nach Vorschrifien des Versandlandes gewonnen, untersucht, beurteilt, verpackt, gelagert und befordert
worden, dic vom Bundesminister als gleichwertig anerkannt worden sind ().

Ausgefertigt in .oiiiirnnr e BM ceceiieicarnnranransrnnrnaentss

(1) Wahlfrei, N L _

(2) Bei Versand mit Eisenbahnwaggons oder Lastkraftwagen sind die jeweiligen Kennzeichen oder Nummem, bei Versand per Flugzeug dic
Flugnummer und bei Versand per Schiff der Name des Schiffes einzutragen.

{3) Nichrzutreffendes streichen. . .
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'MUSTER
GENUSSTAUGLICHKEITSBESCHEINIGUNG

fir Fleisch von erlegtem Haarwild (313 Aba3 Nr.4 FIHV)

NE (1) eene. eremeseerrrnssaeraees
Versandland ......cccvviviciiinrincnnenaccasennina, enaas e mrta b nuans e v et tea T AASANE SN aSn RSN S eR NSRS SER L aS mr e e ananea
Zustindiges MinIsterium ...._......ovu.vmromessenseesrserssssssmeens ceeeeeenesnenmereenes
Ausstclicnde BebSrde ....nomneeosrmreennne e tvees st es e st taess s sasms e eeereseeen S -

Fleisch vOB ..ooccoviinrenicnniiennaninnncan ncenrnnn P iersssiirarasitetueteetannstaare s tatns toneasantasetatin rerrsaarananens
(Tiergatnung)

T s e ehtremeEe TIrereEeAReAESEETESARS SRS EARS b beeanen £ ee eb et aeteatemenrat e aanarans R

Art der Verpackung ..occeueemmminiiioinianes s sssess st anaas eikavessserseereeseereEseseeratatenaranatatntrararas retrrrrereares

Zah] der Teile oder Packstiicke ................ FRRpa. Hemmreetnerrsesassseseenssesinairasanrentarsarsaannas . ........ benrereentranaranns

Nettogewicht.....cocoeirininiinininnisiniinn PO -Keonzeichnung der Sendung ............... retrerteseransnssernanses

II. Herkunft des Fleisches

Anschrifi(en) und Veterinirkontrollnummer(n) des (der) Zugelassencn Wildexportbetriebe(s) ............... sebitsresansraasans
An_lchﬁﬁ(en) und Veterinirkontrollnummer(n) des (der) zugelassenen Kilhi- oder Gefrierhauses (hiuser) .....covceveeienins
I, Bestimmung des Fleisches
Das Fleisch wird versandt
WOD c.vresiaserenstronerssusransasnassesssnssrsssesssssssnsssensshssssssssssesssssststesinmennyonssnsensosnennsesessssassestsnnnssnomsonamunrsnrannss
(Versandort)
T OOV SO URO TR
(Bestimmungson und -land)
mit folgendem Befdrderungsmine] (2) .......... Gremrerereseensssadanesemnarseniiesenininn eeteeresssemssmsreserenietanieannntasinn
Name und Anschrift des Absenders .o.occiianciacannnn. veveare eeeEeRaseErasErEresaes e et iinerre e rres o an e tanaraaus essesns
Name und Anschrifi des Empfangers ............... erennaestenissesmsniryarurreatatisar e areanreranensss tevrerressrereranrarnaraeraar
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Der Unterzeichnete bescheinigt folgendes:

1. 2) - das vorstehend bezeichnete Fleisch (3)
- das an der Verpackung des vorsichend bezeichneten Fieisches angebrachte Edikent (3 )

ist mit cinem Siempelabdruck versehen, sus dem ermichtlich ist, daB das Fleisch nur von Tieren stamrmt, die in
zugelassenen Wildexportbetricben im Hinblick auf die Ausfuhr nack dem Bestimmungsland behandelt worden sind;

b) das Fleisch ist aul Grund ¢incr nach den Vorschrifien der Richtlinie 92/45/EWG durchgefithrien terarztlichen
Untersuchung als tauglich zum GenuB fir Menschen befunden worden;

¢) das Fleisch ist in cinem zugelsssenen Wildexportbetrieb zerlegt worden (3);
d) das Fleisch ist -ist nicht- (3 ) auf Trichinen untersucht worden;

¢) die Beforderungsmitte! und dic fiir das frische Fleisch dieser Senduag geltenden Ladebedingungen entsprechen den fiir den
Versand nach dem Bestimmungsland vorgesehenen hygicnischen Anforderungen

oder

2. das Fleisch ist nach Vorschrifian des Versandlandes gewononen, untersucht, beunesilt, verpackt, gelagert und befdrdent
worden, die vom Bundesminister als gleichwertig anerkannt worden sind (3).

Ausgefertigt in coiiceurireer e B .criereniesmararererneraaanans

(Unterschrift des amtlichen Tierarztes)

(1) Fakuhativ, o

(2) Bei Versand mit Eisenbahnwaggons oder Lastkraftwagen sind die jeweiligen Kennzeichen oder Nummern, bei Versand per Flugzeug die
Flugnummer und bei Versand per Schiff der Name des Schiffes einzuiragen.

{3) Nichtzutreffendes streichen.
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MUSTER
GENUSSTAUGLICHKEITSBESCHEINIGUNG

fur Fleischerzeugnizse (1 )6) (§13 Abs.3 Nr.5 FIHV) -

1. Angaben zur IdentifiZierung der Fleischerzeugnisse

Fleischerzeugnis von ......oo.orrrvrmrernrnnan rasETreTeeiaaTTerTIretetrataIratusanteaLnarattanet o LatanLa bt s an L bane st hn s ceera s et
{Tiergamung)

Artder Teile ....o.ocanneeee e eeteeeatereseteetat e tat e e A e < e mren et Te R e TeTe s eeaatae s et faan nreasasasansansenin eenesssessan aeman
A der VErPaCKUNE  ooviiriiiiir it rm s e ne e e sra e r e s tns e b b sasa bed s r o e med b de s et b nmm e e seaeeearesannnrenn
Zah) der Teile oder Packstiicke ...........................................................................................................
Erforderliche Lagerungs- und Beforderungmemperstur (3 ) .oocccciviviormseiorienerssnsesssnsscssonissncennen vmerseensrrssnsasnssans
Haltbarkeidauer {3) ..ooierieiuriraemsiisiiirsisisisisrscss s tnssasasssssarssssascasssnns edtrnreoreraserraserertTaT s s eensasairarrnTrnrsas

s T T 1 N Haeirairerstertesrrearesranarasaanneenavarasrinnrrtnnnsassns

11. Herkunft des Fleisches
Anschrift(en) und Veterinirkontrollnummer(n) des (der) zugelassenen Betricbe(s) .......... tammeracanananan vrerrarsusresenenss

1. Bestimmung der Fleischerzeugnisse

Die Fleischerzeugnisse werden versandt

(Bestimmungsort und -fand)
mit folgendem Transportmitte] (#) oot ittt vt ens i smrnras s s s smanerananssssseamesessasannssnommnssmmnnn

Name und Anschrifi des Absenders ......coccvenciiimeiniciiciniann. eemecvaseessarsensnsieercasnnn rereans entsevassesssnsmensnennsennsanns
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Der Unterzeichnete, amtlicher Tierarzt, bescheinigt folgendes:

a) - die vorsiechend bezeichneten Fleischerzeugnisse
- das an der Verpackung des vorsichend bezeichneten Fleisches angebrachie Etikent
(sind) ist mit einem Siempelabdruck verschen, aus dem ersichulich ist, dab die Fleischerzeugnisse nur sus frischem Fleisch
von Ticren stammen, die in zugelassencn Schlachtbetricben im Hinblick auf die Ausfuhr nsch dem Bestimmungsiand
geschiachtst worden sind oder, im Falle der Anwendung von Artikel 21a Absatz 2 der Richtlinie 72/462/EWG, von Tieren
stammen, dic in einer Schlachibetrieb geschlachict worden aind, der eine besondere Zulassung fir die Lieferung von
Fleisch zu der in dem genanaten Absatz vorgesehenen Behandlung besitzt ($);

b) die Fleischerzeugnisse sind aufgrund einer nach den Anforderuhgen der Richilinie 72/462/EWG durchgefihrien tierirztlichen
Untersuchung als soiche fir tauglich zum Genud flir Measchen befunden worden;

¢) die Fleischerzeugnisse sind aus Schweinefleisch hergestellt, das auf Trichinen untersucht wordea ist/nicht auf Trichinen
untersucht worden ist; in dem letztgenannten Fall: die Fleischerzeugnizse sind einer Kiitebehandlung unterzogen worden (3);

d) die Transporimitte] und dic fur das frische Fleisch dicser Sendung gellenden Ladebedingungen entsprechen den fir den
Vemand nach dem Bestimmungsland vorgesehenen hygicnischen Anforderungen;

¢) dic Fleischerzeugnisse sind aus Fleisch hergesielll, das dea Anforderungen des Kapitels TII der Richtlinie 72/462/EWG

sowie den Anforderungen des Artikels 3 der Richilinie 77/99/EWG genigt / sind in Anwendung der Ausnahmeregelung nach
Artikel 212 Absatz 2 der Richilinie 72/462/EWG hergestellt (s ).

Ausgefertigl I oooeeenenneoriinii st ees Y | PPN

1)
{2)
(3
(4}

(s)
()

Fleischerzeugnisse im Sinne von Antikel 2 Buchstabe & der Richtlinie 92/5/EWG.

‘Wahlfrei.

AuszufGllen im Falle der Angabe gemiB Artikel 7 Absatz 2 der Richtlinie 92/5/EWG.

Bei Versand mit Eisenbshnwaggons oder Lastkraftwagen sind die jewsiligen Kennzeichen oder Nuinmem, bei Versand per Flugzeug die
Flugnummer und bei Versand per Schifl der Name des Schiffes einzutragen.

NichizutrefTendes streichen, _
Fleischerzeugnisse im Sinne von Arntikei 2 Buchstabe b) i bis v und ¢) der Richilfinie 92/S/EWG: Fleischmehl, Blutplasma, Trockenblut,
Trockenblutplasma, ausgelassencs Feit, ganze, gebrochene oder gemahlene Knochen von Rindern, Schweinen, Schafen, Ziegen und
Einhufern, die als Haustiere gehalten werden und zubereitetes Fleisch sonstiger Tierarten.
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MUSTER
GENUSSTAUGLICHKEITSBESCHEINIGUNG
fir Fleischzubereitungen (§13 Abs.3 Ne.5 FIHV)
NI (1) ccesirctessesssnssssseserssonsnsnsesesasasonere
Versandland ......... crtvesasmessssssnansansanasussassanasarsts
Zustindiges Ministerium eenrsesussersarrasasasTrEeTITrEET IOt aTrT st tr e titrianstatassssenastsunnntne
Aussteliende Behdrde . et eisEaREeYsaREiESRSRsEIItEESn It Taran anansatanaretenarnit
BezUR (1) weesseincmniivssannsssennisneserannas trremeninss raeitesteatemtEsTesrEsEESsseseasesRLEREnRsEeRSssEASS RS RTETEEnt T rrrernranrE retmnnaans
1. Angaben zur Identifizierung des Fleisches
Fleisch YOO .cccoverenanener crtnrernia N eeeiesesseessiensetsrans s ety a st ettt aar s aea ey aaaeu it s tenaeeERa e e emamaoaanas reevassnasrane
(Ticrgattung)
Artder Teile ....coeevnenveeen v 4 AbeE AL RN ST IS GA AN eANEASATateRans oAt sRs nansrasnraTeer SR [
Art der Verpackung ... beMstastesmssssrestaTmnes T n e st anmnarastranrasasenTeas e eeTranasTananTTan rmredbsitanmssnratnstsanssnsnnanarannas
Zahi der Teile oder Packstiicke ...ccocormeiicmimmnnniiiiisiennes rereraeeesearssniann e eaeaeaEASeEeimtseEeatateETeTERaTaTa Erasararranra
Einfrierungsmonat(e) und -Jahr(e) ......ccccreeicrenrrasierereanse retanberigedrerren b et ert pherea e aannianin arerssssrmennossesnsnasas
NWicht ............ baesiessatssssseessermsesmmerEosssesiteerateseerateteratsonttarateashens R SrsLe coreaenrreny neembvamasspirersnesnns

. Herkanft des Fleisches

. Anschrifi(en) und Veterinirkontrollnummer{n) des (der) mugelassencn Herstellungsbetricbe(s)

gemlB Anikel 2 Nummer 2f der Richtlinie 88/657/EWG (§11 Abs.l Nr.S FIHV) .o concnnnenenarannes
Anmhriﬂ(e_n) und Veterinirkonirollnummer{n) des (der}- mgchsunen'l(ﬁhl- oder Gefrierhauses (hiiuser) ......cocvevveenans
HI. Bestinmung des Fleisches
Das Fleisch wird versandt
VWOI cnccrcncrssssnanrsrmnansasatavasasrrnersrrssassnrasmrys hmemsen e NN A A bt b A bbb ddbid s AR AL hmasa besbasmbinsasnsanann
: (Versandort)
nach ... reesitseteraesessetarannn AT tataveraT et e re e rnn e enmaebraebrtenresEtRetEnTEsearaIE e SR aaaasIanr e anenrTa
(Bestimmungsort und -land)
mit folgendem Transportmittel (2) .oreeeririrrr ettt s pereseasssesassas eirerarertsanasasasnas
Name und Anschrift des Absenders ............ reamesssessenessraasasan TETT— esretresnsnanas terereeenstasentsraesnanesnnanrenrnarare
Name und Anschrift des EmMpPIANGers ...coceeiveimeviecieicaonnsireioncussraianermenssnnrmsssssssnnnsssstasanssssssassssssntsssansannsnss

..... B L T T Y L Ty T P T P T T L P YT
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IV. Bescheinigung

Der Unterzeichnete, amtlicher Tierarzt, bescheinigt hiermit, daB die oben bezeichneie Fleischzubereitung hergestelit

ist unter den Herstellungs- und Uberwachungsbedingungen gemiB der Richtinie 88/657/EWG zur Fesllegung der fir die
Hersiellung und den Handelsverkehr geltenden Anforderungen an Hackfleisch, Fieisch in Sticken von weniger als 100 g

und Fleischzubereitungen sowie zur Anderung der Richtlinien 64/433/EWG, 71/118/EWG und T2/462/EWG zuletzt geindent
durch die Richtlinie 92/110/EWG.

Ausgefertiglin ... e Y R

(Unterschrift des amilichen Tierarzies

(1) Wahlfrei. : o . . )
(2) Bei Versand mit Eisenbahnwaggons oder Lastkraftwagen sind die jeweiligen Kennzeichen oder Nummern, bei Versand per Fiugzeug die
Flugnummer und bei Versand per Schiff der Name des Schiffes und erforderlichenfalls die Nummer des Containers einzutragen.
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) MUSTER
GENUSSTAUGLICHKEITSBESCHEINIGUNG

fir frisches Fleisch in Stiicken von weniger als 100 g (§13 Abs.3 Nr.7 FIHV)

VersaDdIAnd ...cevonvrrerirerrtciisiiiii it stnsst s ensinsannatn rnanatraansessenestanasanses neras nansans cansersessn

Zustindiges Ministefium ...c..ccvtvrmemrrrrsrotrstmsressrimmenssensrans . S rasraaasans

Aussiellende Behdrde .......n..... teasrerteenseeteaseeasesEeabesatRrAsRTaSEaSESaRESt St saabaasaaeassesamasaeanares e n e nrnnerenn O

1. Angaben zur Identifizierung des I"luhu
FIEIsch VOO cvvveeerrreacennercreressrnnnenes - e e trereresasennrersesaranaanes eeerrrustressanrasasrsenear -
Art der Teile ....‘l..............................................................................................................., ................
Ant der Verpackung . ...................................................................................................................

Zahl der Teile 0der PAcCKSTICKE  ..uvoerriiivirisirinrmsm i o e ccrssnsernssssrasrtsssnrasessrsstaseresnsnsnssssosnsasnratasansanssusnenumen

I1. Herkunft des Fleisches
Anschrifi(en) und Veterinirkontrollnummer{n) des (der) zugelassenen Schlachtbetriebe(s) .....occocvmciirrencrirsenverirarens

Anschrifi{en) und Veterinirkontrolinummer(n) des (der) zugelassenen Hersiellungshetriebe(s)
gemiB Art.2 Nr.2f der Richulinie 88/65T/EWG  .oo.uiiiiiienciiriimiicemrisenmres st s vsm e nsrss e ssssat st sa st staass asananaamas

------------------------------------------------------------- L T

Anschrift(en) und Veterinirkontrollnummer(n) des (der) ugelassenen Kilhl- oder Gefrierhauses (hiuser) ....cccverevenienns

.......................................................................................................................................................

I11. Bestimmung des Fleisches
Das Fleisch wird versandt
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Name und Anschrifl des EmpfAngers ...ccrveeiiiiea e e sav s e s v e e rrcessseiasnres

B T P T P L T P PP AP drmvererererusanarvarey wana




.82 -

IV, Bescheinigung

Der Unterzeichnete, amticher Tierarzt, bescheinigt hiermit, dafi das oben bezeichnete Fleisch in Sticken von weniger als 100 g

bergestellt ist unter den Herstellungs- und Uberwachungsbedingungen gemiB der Richilinic 83/657/EWG zur Feslegung der
fir die Herstellung und den Handelsverkehr gelicnden Anforderungen sn Hackfleisch, Fieisch in Stiicken von weniger als 100 g

und Fleischzubereitungen sowic zur Anderung der Richtlinien §4/433/EWG, 71/113/EWG und T2U462/EWG,

Ausgefenigt in

(Unierachrift des amilichen Tierarzies) )

(1) Wahlfrei.

(2} Bei Versand mit Eisenbahnwaggons

oder Lastkrafiwagen sind dic jeweiligen

Kennzeichen oder Nummemn, bei Versand per Flugzeug die Flugnummer und bei
Versand per Schiff der Name des Schifles einzutragen.
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14. Anlage 4 wird'wie folgt gedndert:
a) Kapitel I wird aufgehoben.
b) Kapitei II wird wie folgt gedndert:
aa) Die Uberschrift wird wie folgt gefaBt:
"Einfuhruntersuchung bei Fleisch".
bb) Die Nummern 1 und 2 werden éufgehoben.
cc) Die Nummer 3.1.2 wird wie folgt gedndert:

aaa) In Satz 1 wird nach dem Wort v"Sendung" das Wort

"his" gestrichen.

bbb) Die Gewichtsangaben und die Zahlen der Pack-
stiicke werden durch folgende Angaben ersetzt:

"bis 1.000 kg 2 Packstiicke,
von Gber 1.000 kg bis zu 15.000 kg 4 Packstiicke,
von iiber 15.000 kg bie zu 50.000 kg 8 Packstiicke,
von iiber 50.000 kg 10 Packstiicke".

ccec) In Satz 3 wird das Wort "mindestens" durch das

Wort "ungefdhr" ersetzt.

dd) Nummer 3.2.2 wird wie folgt gedndert:

aaa) Satz 1 und 2 werden wie folgt gefaft:

“Im Falle der Nummer 3.1.2 erstreckt sie sich auf
das Messen der Innentemperatur des Fleisches und
des pH-Wertes. Im Verdachtsfall sind zusidtzliche
Untersuchungen durchzufilihren: Grad der Ausblu-
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tung, Wissrigkeit, Eiweifabbau und bakterioskopi-

sche Untersuchung.".
bbb) Nach Satz 3 wird folgender Satz angefiigt:

"Bei Fleisch von erlegtem Haarwild in Stiicken von
weniger als 100 g ist nach niherer Anweisung der
zustidndigen Behdrde stichprobenweise eine
Tierartbestimmung durchzufiihren.".

ee} Nummer 3.3 wird aufgehében.
ff) Nummer 3.5 wird wie folgt gefaBt:

"3.5 Frisches Fleisch ist ferner stichprobenweise auf
Rlickstédnde nach n&herer Anweisung der zustindi-
gen Behdrde 2zu untersuchen. Hierfiir ist aus den
insgesamt zur Untersuchung gestellten Sendungen
mindestens eine Probe fiir jeweils angefangene
50.000 kg Fleisch zu entnehmen. Werden insgesamt
weniger als 50.000 kg Fleisch zur Untersuchung
gestellt, sind mindestens 2 Proben, auf die zur
Untersuchung gestellten Sendungen verteilt, zu
entnehmen.",

gg) In Nummer 3.6 wird Satz 2 wie folgt gefaft:
"Die Probenahme ist wie folgt vorzunehmen:

bei frischem Fleisch sind bei einem Gewicht der Sen-

dung

bis zu 1.000 kg ' 2 Proben,
von iber 1.000 kg bis zu 15.000 kg 4 Proben,
von iiber 15.000 kg 8 Proben,

zu entnehmen.".
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hh) Nummer 4.2.1.1 wird wie folgt gefaBt:

"4.2.1.1 von Fleisch in luftdicht verschlossenen Be-
hédltnissen, das in diesen durch Erhitzen
haltbar gemacht worden ist, je Sendung

bei bis zu 1.000 Behidltnissen 2 Proben,
bei iber 1.000 bis zu 10.000 Behidltnissen 4 Proben,
bei iiber 10.000 bis zu

100.000 Behdltnissen ‘ 8 Proben,
bei iiber 100.000 Behdltnissen 10 Proben.

Als Probe gilt jeweils ein luftdicht verschlossenes
Behdltnis. Das Gewicht der entnommenen Probe muB 150
g betragen, bei Behdltnissen von weniger als 150 g
ist eine entsprechende Anzahl von Behdltnissen zu
- entnehmen.".

ii) Nummer 4.2.1.2 wird wie folgt gefaBt:

33)

"4.2.1.2 Von anderen Fleischerzeugnissen (Wurst,
Schinken, tafelfertige Fleischerzeugnisse,
ausgelassenes Fett, zubereitetes Blut,
Fleischpulver u.a.) von jeder Sendung bei
einem Gewicht

bie zu 1.000 kg 2 Proben,
von iiber 1.000 kg bis zu 10.000 kg 4 Proben,
von iiber 10.000 kg 8 Proben.

Als Probe gilt eine Fertigpackung; bei Fertigpackun-
gen iliber 1.000 g ist eine Probe von mindestens 150 g
zu nehmen soweit der Untersuchungszweck dies zu-
lapte.".

In Nummer 4.2.1.3 werden die Anzahl der Packstiicke
und Proben durch fqlgende Angaben ersetzt:

P OA

PR

.1.
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-"bei bis zu 10 Fidssern ) 2 Proben,
bei 11 bis zu 100 Fissern 4 Proben,
bei 101 sis zu 250 Fassern 8 Proben,
bei iber 250 Fidssern 10 Proben;".

kk) Nummer 4.2.2.1 wird wie folgt gefaBt:

"4.2.2.1 im Falle der Nummer 4.2.1.1, ob es sich um
durch Erhitzen zubereitetes Fleisch handelt,
auBerdem organoleptisch und erforderlichen-
falls bakterioskopisch;".

1l) Nummer 4.4 wird wie folgt gefaBt:

"4.4 Zubereitetes Fleisch ist ferner stichprobenweise
auf Riickstiinde nach ndherer Anweisung der zu-
zustidndigen Beh®rde zu untersuchen. Hierfiir ist
aus den insgesamt zur Untersuchung gestellten
Sendungen mindestens eine Probe fir jeweils
angefangene 50.000 kg Fleisch zu entnehmen. Wer-
den insgesamt weniger als 50.000 kg Fleisch zur
Untersuchung gestellt, sind mindestens 2 Proben,
auf die zur Untersuchung gestellten Sendungen
'verteilt, zu entnehmen.®. ‘

mm) Nach Nummer 4 wird folgende Nummer 4 a eingefiigt:

"4 a Die in Nummer 3.1, 3.2 und 4.2 genannten Pro-
benahmezahlen gelten nicht, sofern von der
Kommission fiir bestimmte Drittl&nder nach Ar-
tikel 8 Nr. 3 Absatz 2 der Richtlinie
90/675/EWG des Rates vom 10. Dezember 1990 zur
Festlegung von Grundregeln fiir die Veterinidr-
kontrollen von aus Drittlindern in die Gemein-
schaft eihgefﬁhrten Erzeugnissen (ABl. EG Nr.
L 373 S. 1) in der jeweils geltenden Fassung
eine geringere Kontrollhdufigkeit fgstgesetzt
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und diese Entscheidung im Bundesanzeiger be-
kannt gemacht worden ist.".

15. Anlage S wird wie folgt geiindert:

a) Die Angabe in der Klammer wird durch die Angabe "§ 13
Abs. 2 Satz 2" ersetzt. '

b) Die Uberschrift wird wie folgt gefaBt:

"Anforderungen an frisches Fleisch von erlegtem Haarwild,
das in das Inland eingefiihrt wird".

c) Im Einleitungssatz wird die Angabe "Anlage 2 Kapitel VI"
durch die Angabe "Anlage 2 a Nr. 6" ersetzt.

d) Nummer 2 wird wie folgt gedndert:

aa) Der Einleitungssatz von Nummer 2 wird wie folgt ge-
fant: '

"2. Erlegtes Haarwild ist mit einem Stempel nach dem
Muster der Anlage 1 Kapitel V Nr. 3.1.2. gemdf Nummer
3.2.2 und 3.3 sowie ggfs. gemdf Nummer 3.7 und 3.8 zu
kennzeichnen mit folgenden abweichenden Angaben:".
bb) Satz 3 wird aufgehoben.
e) Nach der Nummer 3.1 wird folgende Nummer 3.2 angefiigt:
"3.2 Wird Fleisch von erlegtem Haarwild liber Nummer 3
hinaus zerlegt oder entbeint, so ist dies nur in ei-
nenm Zerlegungsraum des Wildexportbetriebes zulds-
sig.".

f) Die Nummern 4 und S5 werden aufgehoben.

g) Nummer 6 wird wie folgt ge&ndert:
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aa) Der Einleitungssatz der Nummer 6 wird wie folgt ge-
faBt:

"5, Schalenwild ih der Decke sowie Hasen oder Wildka-
ninchen im Fell diirfen aus europdischen Drittlan-
dern, die vom Bundesministerium bekanntgemacht
worden sind, eingefiihrt werden, wenn".

bb) Nummer 6.1.2 wird wie folgt gefaBt:
"6.1.2 auf eine Temperatur von

6.1.2.1 héchstens + 7° C herabgekiihlt, bei
dieser Temperatur gehalten und inner-
halb von 9 Tagen, oder

6.1.2.2 auf eine Temperatur von hdchstens + 1°
C herabgekiihlt, bei dieser Temperatur
gehalten und innerhalb von 17 Tagen

ungefroren eingefiihrt werden.".
cc) Nummer 6.2 wird wie folgt gefaBt:

"6.2 Das in Nummer 6 genannte erlegtg Haarwild muB
von einer tierdrztlichen Bescheinigung begleitet
sein, in der bestlitigt wird, daB bei der Unter-
suchung der Eingeweide Kein Grund zur Beanstan-
dung vorgelegen hat. In der Bescheinigung ist
auch der Zeitpunkt des Erlegens anzugeben.%.

dd) In Nummer 6.3 wird Satz 2 aufgehoben.

ee) Nach Nummef 6.3 wird folgende neue Nummer 6.4 ange-
fiigt: '

"6.4 Das Bundesministerium gibt die in Nummer 6 ge-
nannten Drittlénder sowie das Muster der Be-
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scheinigung nach Nummer 6.2 im Bundesanzeiger
bekannt, wenn diese durch Entscheidung der Kom-
mission gem#R Artikel 5 Nr. 3 Buchstabe c oder
Artikel 16 Abs. 1 Buchstabe c der Richtlinie
92/45/EWG vom 16. Juni 1992 in den jeweils gel-
tenden Fassungen festgelegt worden sind.".

Artikel 2
Anderung der Gefliigelfleischuntersuchungs-Verordnung

Die Gefliigelfleischuntersuchungs-Verordnung in der Fassung
der Bekanntmachung vom 3. November 1976 (BGBl. I S. 3077), zu-
letzt gedndert durch Artikel 85 des Gesetzes vom 27. April 1993
(BGBl. I S. 512, 553, 2436), wird wie folgt gedndert:

1. § 6 wird durch die folgenden §§ 6 bis 6 b ersetzt:

ng 6
Einfuhr von Gefliigelfleisch

(1) Wer Gefliigelfleisch einfilhren will, hat dies rechtzeitig
pei der von ihm gewdhlten Grenzkontrollstelle zuwaurchfﬁhrung
der Dokumenten- und Némlichkeitsprﬁfuﬁg sowie der Warenuntersu-
chung nach § 24 Abs. 1 des Gefliigelfleischhygienegesetzes anzu-
melden. Anmeldung, Dokumenten- und Némlichkeitspriifung erfolgen
nach den Vorschriften der Einfuhruntersuchungsverordnung vom 24.
Juni 1993 (BAnz. S. 5965) in der jeweils geltenden Fassung.

(2) Die Warenuntersuchung, Beurteilung und Kennzeichnung ist
nach Anlage 4 durchzufithren. Fiir zubereitetes Gefliigelfleisch
gilt dies nur, sofern nicht Vorschriften des Fleischhygiené- ge-
setzes oder auf Grund des Fleischhygienegesetzes erlassene Vor-

schriften anzuwenden sind.
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§ 6 a
Zollager, Freizonen, Freilager

(1) Gefliigelfleisch aus Drittliéndern, das in ein Zollager, in
" eine Freizone oder ein Freilager verbracht werden soll, ist nach
Durchfihrung der Dokumenten- und Nﬁmlichkeitsprﬁfung nach § 16
Abs. 1 Nr. 2 des Fleischhygienegesetzes unter

1. ZollverschluB,

2. Beiftligen des Originals und einer Durchschrift des ausgefiill-
ten Dokuments nach dem Muster der Anlage 1 der Einfuhrunter-
suchungsverordnung in der jeweils geltenden Fassung und

3. Beifiigen beglaubigter Kopien der GenuBtauglichkeitsbescheini-
gungen oder der sonstigen vergleichbaren Urkunden -

zum Bestimmungsort zu verbringen. Satz 1 Nr. 1 bis 3 gilt auch
fiir den Ubergang von einem Lager oder Gebiet im Sinne des Satzes
1 zu einem anderen. Im Falle des Satzes 2 wird das Dokument nach
dem Muster der Anlage 1 der Einfuhruntersuchungsverordnung an-
hand der Urkunden, die das Gefliigelfleisch beim Eintreffen in
dem Lager oder dem Gebiet nadh Satz 1 begleiten, und auf Grund
der hier durchgefiihrten Priifungen und Untersuchungen ausge-
stellt. Die fiir das Lager oder Gebiet nach Satz 1 zustdndige Be-
hdrde ist von der zustidndigen Behorde der Grenzkontreollstelle
iiber das System ANIMO oder bis zur vdlligen Betriebsbereitschaft
dieses Systems durch Telekommunikation oder andere
Datenlbertragungssysteme iiber das voraussichtliche Eintreffen
des Gefliigelfleisches zu unterrichten.

(2) Gefliigelfleisch darf nur mit Zustimmung der zustindigen
Behérde in ein Zollager, das von ihr im Benehmen mit der zustdn-
digen Oberfinanzdirektion bestimmt und vom Bundesministerium im
Bundesanzeiger bekanntgegeben worden ist, verbracht werden. Auf

Verlangen sind der zustiéndigen Behdrde die nach zollrechtlichen
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Vorschriften vorzunehmenden fortlaufenden Aufzeichnungen iber

alle Ein- und Auslagerungen von Geflligelfleisch vorzulegen.

(3) Gefliugelfleisch aus Drittldndern, das den gefliigel-
fleischhygienerechtlichen Vorschriften nicht entspricht, darf -
unbeschadet der tierseuchenrechtlichen Vorschriften - in eine

Freizone oder ein Freilager verbracht werden, sofern

1. das Gefliigelfleisch dazu bestimmt ist, nach der Lagerung in
ein Drittland wiederausgefilhrt oder in eine andere Freizone
oder ein anderes Freilager verbracht zu werden,

2. der Verfiigungsberechtigte nachgewiesen hat, daB die fir die
Freizone oder das Freilager zustindige Behtrde keine Einwidnde
hat,

3. das Gefliigelfleisch in anderen R&umlichkeiten gelagert wird
als Gefliigelfleisch, das den fleischhygienerechtlichen Anfor-
derungen entspricht,

4. das Gefliigelfleisch ausschlieBlich gelagert oder in Teilsen-
dungen ohne Anderung der Verpackung aufgeteilt wird.

Das Verbringen nach Satz 1 hat unter
1. Zollverschluff und

2. Beifligen der Originalbescheinigungen, auf denen von der zu-
stdndigen Behdrde der Versand in die Freizone oder das Frei-
lager mit einem Sichtvermerk bestdtigt worden ist,

zu erfolgen. Die fiir die Freizone und das Freilager zustdndige
Behrde ist von der zustdndigen Behdrde, die den Sichtvermerk
nach Satz 2 Nr. 2 anbringt, {iber das System ANIMO oder bis zur
vollstdndigen Betriebsbereitschaft dieses Systems durch Telekom-
munikation oder andere Dateniibertragungssysteme iliber das voraus-
sichtliche Eintreffen des Geflﬁgelfleisches zu unterrichten.
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§ 6D
Einfuhr mit anschlieBender Wiederausfuhr

(1) Die fiir die Grenzkontrollstelle zustindige Behbrde 1dBt

die Einfuhr von Gefliigelfleisch, das anschlieBend wiederausge-
fiihrt werden soll, unbeschadet der tierseuchenrechtlichen Vor-
schriften zu, wenn

1.

bei der Anmeldung nach § 6 Abs. 1 Satz 1 eine Erkldrung der
zustindigen Behdrde des Drittlandes, in das die Sendung ver-
bracht werden soll, vorgelegt wird, die Sendung ohne Riick-
sicht auf deren Zustand zu ﬁberﬁehmen und

die Dokumenten- und Nimlichkeitsprifung keinen Anlaf zu Bean-
standungen gegeben haben.

(2) Das Gefliigelfleisch ist unter

ZollverschluB,

Beifiigen des Originals und einer Durchschrift des ausgefiill-
ten Dokuments nach dem Muster der Anlage 1 der Einfuhrunter-

suchungsvercordnung in der geltenden Fassung und

Beifiigen der Originale der GenuBtauglichkeitsbescheinigungen
oder der sonstigen vergleichbaren Dokumente

ochne Umladen wiederauszufiihren.

(3) Absatz 1 und 2 gilt nicht fiir Geflligelfleisch, das an

Bord von Flugzeugen oder Seeschiffen mitgefiihrt wird. Die zu-

stindige Behtrde kann stichprobenweise eine Dokumentenpriifung

durchfiihren.

(4) Wer Gefliigelfleisch nach Absatz'3 auf ein anderes Flug-

zeug oder Seeschiff umladen will, hat dies der zust&ndigen Be-

hdrde mitzuteilen. Die zustindige Behdrde kann stichprobenweise

eine Dokumentenpriifung durchfiihren.
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(5) Wer Gefliigelfleisch nach Absatz 3 aus dem Transportmittél
entladen und bis zu seinem Weiterversand voriibergehend lagern
will, hat dies der zustdndigen Behdrde vorab mitzuteilen. Die
zustidndige Behdrde hat eine Dokumenten- und Ndmlichkeitspriifung
durchzufiihren. Das Geflﬁgelfléisch ist innerhalb von 180 Tagen
2u versenden. Wird das Gefliigelfleisch nicht innerhalb von 180
Tagen versendet, sind die Dokumenten- und Na@mlichkeitspriifung
sowie die Warenuntersuchung nach § 16 Abs. 1 des Fleischhygiene-
gesetzes durchzufiihren.".

2. § 8 wird wie folgt gefaBt:

lls 8
Ordnungswidrigkeiten

Ordnungswidrig im Sinne des § 40 Abs. 2 Nr. 1 des Gefliigel-

fleischhygienegesetzes handelt, wer vorsitzlich oder fahrlis-

sig

l. entgegen § 6 a Abs. 1 Satz 1, auch in Verbindung mit Satz
2, Abs. 2 Satz 1 oder Abs. 3 Satz 1 oder 2 Géflﬁgelfleisch
verbringt,

2. entgegen § 6 b Abs. 2 Gefliigelfleisch wieder ausfiihrt oder

3. entgegen § 6 b Abs. 4 Satz 1 oder Abs. 5 Satz 1 eine Mit-
teilung nicht, nicht richtig oder nicht rechtzeitig
macht.". '

3. Anlage 1 Abschnitt II wird wie folgt geidndert:

'a) In Nummer 12 werden die Worte "die GroBbuchstaben DE"
durch die Worte "den GroSbuchstaben D" ersetzt.

b) In der Nummer 16 werden die Buchstaben "DE" durch den
Buchstaben "D" ersetzt.



- 94 -

c) Nummer 17 wird aufgehoben.

4. Anlage

4 wird wie folgt gedndert:

a) Abschnitt I wird wie folgt ge&dndert:

aa) Die Nummern 1 und 2 werden aufgehoben.

bb)

cc)

dd)

Il6.

In Nummer 4 wird der letzte Satz wie folgt gefaBt:

"Das Geflilgelfleisch ist auch darauf zu untersuchen,
ob es frisch im Sinne § 2 Abs. 1 Nr. 4 des Gefliigel-

fleischhygienegesetzes ist und ob die vorgeschriebene

Temperatur von héchstens + 4° C bei gekiihltem oder
mindestens - 12° C bei gefrorenem Geflligelfleisch ein-
gehalten ist.".

Nummer 5 wird wie folgt gedndert:

aaa) In Satz 1 werden die Gewichtsangaben und die Zahl
der Packstiicke durch folgende Angaben ersetzt:

"bis 4.000 kg 2 Packstiicke,
von iiber 4.000 kg bis zu 15.000 kg 4 Packstiicke,
von iber 15.000 kg bis zu 50.000 kg & Packstiicke,
von iiber 50.000 kg 10 Packstiicke".

bbb) Satz 3 wird aufgehoben.
Die Nummern 6 und 7 werden wie folgt gefaft:

Von je 2 Packstiicken, die nach Nummer 5 zu besichtigen
sind, ist jeweils ein Tierkdrper oder ein Teilstilick
von etwa 500 g zu besichtigen, zu durchtasten und
anzuschneiden und dabei auf Abweichung der Konsistenz,
der Farbe und des Geruchs zu achten. Gefrorenes Geflii-
gel ist vor der Untersuchung aufzutauen; dabei diirfen
nur Verfahren angewandt werden, die wissenschaftlich
anerkannt und praktisch erprobt sind.
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7. Im Falle eines begriindeten Verdachts ist zusitzlich
mindestens die doppelte Anzahlider Packstiicke
bakteriologisch, histologisch, serclogisch oder che-
misch zu untersuchen. Ein begriindeter Verdacht liegt
insbesondere vor, wenn der'zustandigen Behtrde Tatsa-
chen bekannt sind, die zuverlissig darauf schliefen
lassen, daB

a) in einem Versandland Stoffe angewandt werden, die in
Geflligelfleisch ilibergehen und gesundheitlich bedenk-
lich sein k&nnen, oder '

b) Vorschriften des Gefliigelfleischhygienegesetzes und
aufgrund dieses Gesetzes erlassene Vorschriften
nicht eingehalten worden sind.".

ee) Nummer S wird wie folgt geindert:
aaa) In Buchstabe a wird die Angabe "36 kg oder je 6
Packstilicke" ersetzt durch die Angabe "je 2 Pack-
stiicke".
bbb} In Buchstabe b wird die Angabe "je 36 kg oder je 6
Packstlicke" ersetzt durch die Angabe "je 2 Pack-
stiicke".
cce) Buchstabe c wird aufgehoben.
ff) Nummer 10 wird aufgehoben.

b) Abschnitt II wird wie folgt gedndert:

aa) In Nummer 2 wird die Angabe "100 g" durch die Angabe
"150 g" ersetzt.

bb) Nummer 3 wird wie folgt gedndert:
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aaa) In Buchstabe a werden die'Angabe "100 g" durch die
Angabe "150 g" und der Umfang der Sendungen und die
Angaben zur Anzahl der Proben durch folgende Angaben

ersetzt:
"bei bis zu 1.000 Behidltnissen 2 Behdltnisse,
bei iiber 1.000 bis zu 10.000 Behdltnissen 4 Behiltnisse,

bei {iber 10.000 bis zu 100.000 Behiltnissen B8 Behdltnisse,
. bei Uber 100.000 Behiltnissen 10 Behdltnisse".

bbb) Buchstabe b wird wie folgt gefaBt:

"b) Bei begriindetem Verdacht ist bei jeder Sendung

die doppelte Anzahl der Proben gemid8 Buchstabe a
zu entnehmen. ™.

cc) In Nummer 4 wird die Angabe "100 g" durch die Angabe
"150 g" ersetzt.

dd) Nach Nummer 4 wird die folgende Nummer 4 a. eingefiigt:

“4a. Die in Abschnitt I Nr. 5 und 6 sowie Abschnitt II
Nr. 3 genannten Probenahmezahlen gelten nicht, so-
fern von der Kommission filir bestimmte Drittlédnder
nach Artikel 8 Nr. 3 Absatz 2 der Richtlinie
90/675/EWG des Rates vom 10.’Dezember 1990 zur Fest-
legung von Grundregeln fiir die Veterinidrkontrollen
von aus Drittlidndern in die Gemeinschaft eingefiihr-
ten Erzeugnissen (ABl. EG Nr. L 373 S. 1) in der je-
weils geltenden Fassung eine geringere Kontrollhiu-
figkeit festgesetzt und diese Entséheidung vom Bun-
desministerium im Bundesanzeiger bekannt gemacht

‘worden ist.".
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Artikel 3

Diese Verordnung tritt am Tage nach der Verkiindung in Kraft.

Der Bundesrat hat zugestimmt.

Bonn, den

Der Bundesminister fiir Gesundheit
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Begriindung
A. Allgemeiner Teil

Die Einflhrung des Binnenmarktes erfordert auch die Erweiterung
des Anwendungsbereiches der bisher auf den innergemeinschaftli-
chen Handelsverkehr beschrinkten Regelungen {iber die Untersu-
chung, Beurteilung und- hygienische Behandlung von Fieisch auf
die inlandische Produktion,isoweit dies fur erforderlich angese-
hen worden ist. Der Rat der EG hat dazu folgende Rechtsakte be-
schlossen:

- ‘Richtlinie 91/495/EWG des Rates vom 27. November 1990 zur
Regelung der gesundheitlichen und tierseuchenrechtlichen
Fragen bei der Herstellung und Vermarktung wvon Kaninchen-

, fleisch und Fleisch von Zuchtwild (ABl. EG Nr. L 268 S.
41),

- Richtlinie 91/497/EWG des Rates vom 29. Juli 1991 zur Ande-
rung und Kodifizierung der Richtlinie 64/433/EWG zur Rege-
lung gesundheitlicher Fragen beim innergemeinschaftlichen
Handelsverkehr mit frischem Fleisch zwecks Ausdehnung ihrer
Bestimmungen auf die Gewinnung und das Inverkehrbringen von
frischem Fleisch (ABl. EG Nr. L 268 8. 69),

- Richtlinie 92/5/EWG des Rates vom 10. Februar 1992 zur An-
derung und Aktualisierung der Richtlinie 77/9%/EWG zur Re-
gelung gesundheitlicher Fragen beim innergemeinschaftlichen
Handelsverkehr mit Fleischerzeugnissen sowie zur Anderung
der Richtlinie 64/433/EWG (ABl. EG Nr. L 57 S. 1),

- Richtliﬁie 92/45/EWG des Rates vom 16. Juni 1992 zur Rege-
lung der gesundheitlichen und tierseuchenrechtlichen Fragen
beim Erlegen von Wild und bei der Vermarktung von Wild-
fleisch (ABl. EG Nr. L 268 S. 35),

- Richtlinie 92/110/EWG des Rates vom 14. Dezember 1992 zur -
Anderung der Richtlinie 88/657/EWG zur Festlegung der fir
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die Herstelluhé_und den Handelsverkehr geltenden Anforde-
rungen an Hackfleisch, Fleisch in Stiicken von weniger als
100 g und Fleischzubereitungen (ABl. EG Nr. L 394 S. 26),

- Richtlinie 92/116/EWG des Rates vomr 17. Dezember 1992 zur
Anderung und Aktualisierung der Richtlinie 71/118/EWG-zur
Regelung gesundheitlicher Fragen beim Handelsverkehr mit
frischem Gefliigelfleisch (ABl. EG Nr. L 62 S. 1) soweit fiir
Fleisch von Hauskaninchen auf sie bezogeh wird,

- Richtlinie 92/118/EWG des Rates vom 17. Dezember 1992 iiber _
die tierseuchenrechtlichen und gespndheitlichen‘Bedingungen
fir den Handel mit Erzeugnissen tierischen Ursprungs in der
Gemeinschaft_sowie fiir ihre Einfuhr in die Gemeiﬁschaft,
soweit sie diesbeziiglich nicht den spezifischen Gemein-
schaftsregelungen nach Anhang A Kapitel I der Richtlinie
89/662/EWG und - in bezug auf Krankheitserreger - der
Richtlinie 90/425/EWG unterliegem (ABl. EG Nr. L 62 S. 49)
hinsichtlich der Einfuhr von Fleisch von Gehegewild, Haus-
‘kaninchen sowie Fleischerzeugnissen, soweit sie nicht von
der Richtlinie 72/462/EWG erfaBt'sind,\

- Entscheidung 94/383/EWG der Kommission vom 3. Juni 1994
{iber die auf Betriebe, die Fleischerzeugnisse herstellen
und weder industriell strukturiert sind noch eine industri-

elle Produktion erreichen, anzuwendenden Kriterien (ABl. EG
Nr. L 174 S. 33).

Die vorgenannten Rechtsakte werden durch die Verordnung zur An-
derung fleisch- und geflﬁgelfleiSchhygienerechtlicher Vorschrif-
ten  soweit in deutsches Recht umgesetzt, daB die Fleischliefer-

betriebe,_die'am Binnenmarkt teilnehmen wollen, dies kénnen.

Die beschridnkende Regelung fiir die handwerklichen Metzgerei-
betriebe aus der Frischfleisch-Richtlinie wird in Erwartung ei-
nes Richtlinienvorschlages der EG-Kommission im Sommer 1994, der

fiir die genannten Betriebe weniger strlngente Regelungen bringen
deshalb vorerst nicht umgesetzt.
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In Anbetracht der von Rat und EG-Kommission gewdhrten Auslauf-
frist fiir das Freibanksystem bis 31.12.1995 wird die beste-
henende Beurteilung des Fleisches bis zu diesem Zeitpunkt nicht
an die Vorgaben der Frischfleisch-Richtlinie angepaBt. Negative
Auswirkungen auf den gesundheitlichen Verbraucherschutz hat die
Beibehaltung der deutschen Vorschriften in diesen Punkten nicht,
da die Tatbestdnde flir die Beurteilung "tauglich", "untauglich"
und "tauglich nach Brauchbarmachung" der Richtlinie 91/497/EWG
den schon jetzt geltenden deutschen fleischhygienerechtlichen

Vorschriften entsprechen.

Ein EG-einheitliches Einfuhrkontrollsystem ist mit folgenden EG-

rechtlichen Vorschriften eingefiihrt worden:

- Richtlinie 90/675/EWG des Rates vom 10. Dezember 1990 zur
Festlegung von Grundregeln filir die Veterindrkontrollen von
aus Drittlidndern in die Gemeinschaft eingefiihrten Erzeug-
nissen (ABl. EG Nr. L 373 S. 1),

- Entscheidung 93/13/EWG der Kommission vom 22. Dezember 1992
zur Festlegung der Verfahren flir Veterinirkontrollen wvon
aus Drittléndern eingefiihrten Erzeugnissen an den Grenzkon-
treollstellen der Gemeinschaft (ABl. EG Nr. L 9 s. 33),

- - Entscheidung 93/14/EWG der Kommission vom 23. Dezember 1992
zur Festlegung der Verfahren filir Veterindrkontrollen von
Erzeugnissen aus Drittldndern in Freilagern, Freizonen und
Zollagern sowie bei der Befdrderung von einem Drittland in
ein anderes durch das Gebiet der Gemeinschaft (ABl. EG Nr.
L 9 5. 42).

Ferner enthidlt die

- Richtlinie 89/662/EWG des Rates vom 11. Dezember 1989 zur
Regelung veterindrrechtlicher Kontrollen im innergemein-
schaftlichen Handel im Hinblick auf den gemeinsamen Binnen-
markt (ABl. EG Nr. L 395 S. 13)
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Vorschriften, die Bestandteil des Einfuhr-Kontrollsystems sind.

Durch die Verordnung zur Anderung fleisch- und gefliigelfleisch-
hygienerechtlicher Vorschriften werden die genannten Richtlinien
und Entscheidungen in deutsches Recht umgesetzt, soweit dies
noch nicht durch die Einfuhruntersuchungsverordnung vom 24. Juni
1993 (BAnz. S. 5965), gedndert durch Verordnung vom 24. Dezember
1993 (BAnz. S. 11097), erfolgt ist. Dies ist insbesondere bei
der Warenuntersuchung der Fall.

Dem Bund entstehen keine Kosten. Fir die Ldnder werden Mehrko-
sten verursacht, da die Ubernahme weiterer Richtlinien in natio-
nales Recht zu zusidtzlichen Uberwachungsaufgaben der zusté@ndigen
Behorden fiihrt. Hierzu bedarf es einer Verbesserung der perso-
nellen und sichlichen Ausstattung der zustédndigen Behorden. Die
Kosten werden iiber kostendeckende Gebiihren und Auslagen, die
aufgrund des § 24 F1lHG und § 33 GFlHG fir Amtshandlungen auf-
grund dieser Verordnung zu erheben sind, gedeckt. Dadurch ent-
steht eine finanzielle Mehrbelastung der betroffenen Wirtschaft.
Gemessen an den Gesamtkosten diirften die Mehrbelastungen je nach
Ware und Marktsituation unterscﬁiedliches Gewicht haben. Preis-
iiberwdlzungen sind im Einzelfall nicht auszuschliefen und kodnnen
tendenziell auf die Einzelpreise erhdhend wirken. Im einzelnen
14Rt sich dies im voraus nicht quantifizieren. Splirbare Auswir-
kungen auf das Preisniveau, insbesondere das Verbraucherpreisni-
veau, sind jedoch aufgrund des insgesamt gesehen geringen Umfan-
ges der betroffenen Waren und Belastungen nicht zu erwarten.

B. Besonderer Teil
Zu Artikel 1 (Fleischhygiene-Verordnung)
Zu Nummer 1:

Der Anwendungsbereich der Verordnung wird erweitert und den Vor-

gaben der unter Buchstabe A genannten Richtlinien angepaBt.
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Zu Nummer 2:

Die Ergidnzung der Definition wird durch Ubernahme von Artikel 2
Buchstabe b der Fleischerzeugnis-Richtlinie (77/99/EWG) erfor-
derlich. Bestimmte Fleischerzeugnisse, fiir die bisher nur allge-
meine lebensmittelrechtliche Vorschriften galten, unterfallen
kiinftig fleischhygienerechtlichen Vorschriften beim Behandeln
und Zubereiten. Einige dieser Erzeugnisse sind beispielhaft auf-

gezihlt.
Zu Nummer 3:

Zur Klarstellung, daf in § 7 nur das Gewinnen, Zubereiten oder
Behandeln von Fleisch in nicht fiir den Binnenmarkt zugelassenen
Betrieben geregelt ist, erfolgt die Anderung der Uberschrift.

Zu Nummer 4:
Zu § 10:

Im neu konzeptierten § 10 werden die allgemeinen materiellen
Voraussetzungen an das Inverkehrbringen von Fleisch aus zuge-
lassenen und registrierten Betrieben festgelegt. Diese Vor~
schriften entsprechen dem jeweiligen Artikel 3 der Richtlinien
91/497/EWG, 92/5/EWG, 92/45/EWG und dem Artikel 4 der Richtlinie
91/495/EWG. Die Vorschrift ist auf § 5 Nr. 1 bis 3 F1lHG ge-
stiitzt.

Zu § 10 a:

Im neuen § 10 a werden die besonderen materiellen Vorschriften
an das Gewinnen und Behandeln von frischem Fleisch von Haustie-
ren, von Gehegewild, von erlegtem Haarwild und von Hauskaninchen
sowie filr das Zubereiten und sonstige Behandeln von Fleischer-
zeugnissen und anderen Erzeugnissen tierischen Ursprungs festge-
“legt. In Verbindung mit der Anlage 2 a werden die materiellen
Regelungen der jeweiligen Anhinge der unter Buchstabe A genann-



- 103 -

ten Richtlinien in deutsches Recht iibernommen. Die Vorschrift
ist auf § 5 Nr. 1 FLHG gestiitzt.

Zu § 11:

Die Neufassung des § 11 wurde durch die Neufassung bestehender
Richtlinien, die an die Binnenmarktregelungen angepaBt worden
sind, sowie den BeschluBR neuer Richtlinien filir die bisher auf
Gemeinschaftsebene nicht geregelten Bereiche wie Gehegewild,
erlegtes Haarwild und Hauskaninchen erforderlich. Durch den § 11
werden die allgemeinen Hygieneanforderungen des Gemeinschafts-
rechts an Riume, Einrichtungen und Arbeitsgerdte, soweit sie die
Voraussetzungen fiir die Zulassung von Fleischlieferbetrieben re-
geln (Anhdnge der unter A genannten Richtlinien), in deutsches
Recht libernommen. Die Vorschrift ist auf § 5 Nr. 2 Buchstabe a
FLHG gestiitzt.

Die Zulassung von Fleischlieferbetrieben, die Aufhebung der Zu-
lassung sowie die Bekanntgabe dieser Betriebe im Bundesanzeiger
bedarf einer Verfahrensregelung. Durch die Vorschrift des Ab-
satzes 2 werden Artikel 10 Abs. 1 der Richtlinie 64/433/EWG, Ar-
tikel 8 Abs. 1 der Richtlinie 92/5/EWG, Artikel 7 Abs. 1 der
Richtlinie 88/657/EWG, Artikel 7 Abs. 1 der Richtlinie 92/45/EWG
sowie Artikel 6 Abs. 1 der Richtlinie 71/118/EWG in deutsches
Recht iibernommen. Die Vorschrift ist auf § 5 Nr. 2 FlHG ge-
stiitzt.

Das Ruhen der Zulassung wurde neu in das Gemeinschaftsrecht ein-
gefiihrt. Damit wurde der zustdndigen Behérde ein verwaltungs-
rechtliches Instrumentarium an die Hand gegeben, um gegen Be-
triebe, die gegen hygiene- oder sonstige verbraucherschutzrele- '
vante Regelungen der Fleischhygiene-Verordnung verstoBen, Maf-
nahmen zur unmittelbaren Abstellung der Mdngel zu ergreifen.
Dies kann, ohne daB die Zulassung widerrufen wird, im Einzelfall
zu einem zeitlich befristeten Verbot des Inverkehrbringens von
Fleisch fiihren, wenn die Behdrde wegen schwerwiegenden VerstoBes
gegen Hygienevorschriften die Kennzeichnung des Fleisches ver-

weigert. Durch die Regelung des Absatzes 3 wird eine wesentliche
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Verbesserung der betrieblichen Hygiene erreicht werden k&nnen.
Die Vorschrift dient der Umsetzung gleichlautender Bestimmungen
in Artikel 10 der Richtlinie 64/433/EWG, Artikel 8 der Richtli-
nie 92/5/EWG, Artikel 7 der Richtlinie 92/45/EWG sowie in Arti-
kel 6 der Richtlinie 71/118/EWG in deutsches Recht. Die Vor-
schrift ist auf § 5 Nr. 2 F1HG gestiitzt.

Zu § 11 a:

Die Vorschrift dient der Umsetzung insbesondere von Artikel 5
Abs. 3 der Richtlinie789/662/EWG in deutsches Recht. Mit dieser
Vorschrift werden auch Grof- und Zwischenhindler, die Fleisch in
nicht unerheblichen Mengen in den Verkehr bringen, in das Kon-
trollsystem des Fleischhygienerechts integriert. Damit unterlie-
gen diese Handelsbetriebe auch den Vorschriften der

§§ 12 und 17 F1HG. Nach der in Satz 1 genannten gemeinschafts-
rechtlichen Norm unterliegen diese Betriebe Priifungs- und Mit-
teilungspflichten; deshalb ist es zweckmiiBig, sie entsprechenden
Vorschriften der Eigenkontrolle zu unterwerfen. Die Vorschrift
ist auf § 5 Nr. 2 b und § 22 d Nr. 1 b und ¢ FlHG gestiitzt.

Zu § 11 b:

Die Vorschrift dient der Umsetzung von Artikel 9 i) bis iii) der
Richtlinie 91/497/EWG, Artikel 14 Abs. 4 der Richtlinie
91/495/EWG, Artikel 8 Abs. 2 erster Unterabsatz der Richtlinie
92/5/EWG und Artikel 3 Abs. 1 Buchstabe d in Verbindung mit An-
hang I Kapitel V Nr. 11 der Richtlinie 88/657/EWG. Die Vor-
schrift legt das MindestmaB an amtlicher Kontrolle in zugelasse-
nen Betrieben fest. An diesen Gemeinschaftsvorgaben der amtli-
chen Kontrolle hat sich auch die Bemessung der Gebiilhren nach Ar-
tikel 1 und 2 der Richtlinie 93/118/EWG auszurichten. Die Vor-
schrift ist auf § 22 d Nr. 2 FlHG gestlitzt.

Zu § 11 c:

Die Vorschrift dient der Ubernahme gleichlautender Bestimmungen
in Artikel 10 Abs. 2 der Richtlinie 91/497/EWG, Artikel 7 Abs. 1
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der Richtlinie 92/5/EWG, Artikel 7 Abs. 2 der Richtlinie
92/45]EWG sowie Artikel 6 Abs. 2 der Richtlinie 92/116/EWG in
deutsches Recht. Die Vorschrift prédzisiert die Pflichten des Be-
triebsinhabers oder seines Vertreters, die er im Rahmen seiner
Sorgfaltspflicht vor dem Inverkehrbringen von Fleisch zu lber-
nehmen hat. Sie ist auf § 22 d Nr. 1 a und ¢ FlHG gestiitzt. Die
Ausnahme von der Aufzeichnungspflicht nach Absatz 3 Nr. 2 Buch-
stabe b fiir die Abgabe geringer Mengen unmittelbar an den End-
verbraucher ("Fabrikverkauf") ist vertretbar und verhd@ltnismd-

Big.
Zu § 12:

Durch diese Vorschrift wird die Uberwachung von Sendungen aus
anderen Mitgliedstaaten oder anderen Vertragsstaaten des Abkom-
mens iiber den Europiischen Wirtschaftsraum konkretisiert. Es
wird Form und Inhalt der Urkunden fir die Fleischarten vorge-
schrieben, die die Sendungen von Fleisch nach Gemeinschaftsrecht
begleiten miissen. Die Vorschrift ist auf § 22 d Nr. 3 FlHG ge-
stiitzt.

Das Gemeinschaftsrecht sieht in Artikel 7 Abs. 1 Buchstabe b der
Richtlinie 89/662/EWG eine abschlieBende Regelung fiir die Fille
vor, in denen das Fleisch nicht dem Gemeinschaftsrecht ent-
spricht. Durch Absatz 5 werden diese Vorschriften in deutsches
Recht {ibernommen. Diese Vorschrift ist auf § 19 Nr. 4 FlHG ge-
stiitzt.

Der ehemalige Absatz 6 ist entbehrlich geworden, da die dort ge-
nannten Erzeugnisse ~ als andere Erzeugnisse tierischen Ur-
sprungs (s. Nr. 1)'— nunmehr in den Anwendungsbereich der
Fleischhygiene-Verordnung fallen.

Zu § 13:
Die Vorschrift regelt die Einfuhr von Fleisch soweit dies nicht

in der Einfuhruntersuchungsverordnung geregelt ist. Die Vor-
schrift ist auf § 19 Nrn. 1, 2 und 4 FlHG gestiitzt.
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In Absatz 4 wird die Durchfiihrung der Warenuntersuchung bei
Fleisch geregelt. Dabei werden die Vorgaben der Entscheidung
93/13/EWG konkretisiert und auch auf das Fleisch angewandt, fiir
das harmonisierte Einfuhrvorschriften gemdB Abschnitt III der
Richtlinie 92/45/EWG sowie Anhang II Kapitel I der Richtlinie
92/116/EWG noch nicht vorliegen. Dies ist im Hinblick auf den
Verbraucherschutz vertretbar, da beauftragte Tierdrzte des Bun-
desministeriums flir Gesundheit durch Keontrollen an Ort und
Stelle die Einhaltung der deutschen Vorschriften, die dem EG-.

Recht weitgehend entsprechen, kontrollieren.

Durch Absatz 5 wird zugelassen, daf fiir die dort genannten Mi-
gen, Blasen, Schliinde usw. bei der Einfuhr derzeit noch nicht
die Bestimmungen, die der Umsetzung der Fleischerzeugnis~Richt-
linie dienen, anzuwenden sind. Diese Erzeugnisse waren bisher
vom Anwendungsbereich des F1HG ausgenommen. Damit die deutschen
Einflihrer nicht benachteiligt werden, werden spezifische hygie=-
nische Zulassungsanforderungen an Darmbehandlungsbetriebe in
Drittlédndern erst vorgeschrieben, wenn die EG-Kommission gemis
Kapitel III Anhang I Kapitel 2 B der Richtlinie 92/118/EWG ent-
sprechende Entscheidungen getroffen hat. Eine gesundheitliche
Gefdhrdung des Verbrauchers ist nicht gegeben, da weiterhin die
Vorschriften des LMBG anwendbar bleiben.

Zu § 13 a:

Die Vorschriften dienen der Umsetzung der Entscheidung
93/14/EWG. Damit wird der Bitte des Bundesrates vom 17.12.1993
nach moglichst baldiger Umsetzung dieser Entschéidung Rechnung
getragen (BR-Drs. 777/93 (BeschluB) vom 17.12.1993) und die
durch § 1 Abs. 3 der Einfuhruntersuchungsverordnung bestehende
Regelungsliicke geschlossen. Damit wird das EG-einheitliche
Drittlandkontrollsystem nicht nur fiir Fleisch, das zum freien
Verkehr in der Gemeinschaft abgefertigt werden soll, sondern
auch filir Fleisch, das in Zollager, Freizonen oder Freilager oder
aus einem Drittland durch den Geltungsbereich der Verordnung

ohne Umladen in ein anderes Drittland verbracht werden soll, an-
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wendbar. Ferner werden Art, Ort und Zeitpunkt der Veterindrkon-
trollen bei Fleisch, das in ein Zollager, eine Freizone oder ein
Freilager verbracht werden scll, sowie die Uberwachung der
Zollager nunmehr einheitlich geregelt. Die Vorschriften sind auf
§ 19 Nr. 1 und 4 FlHG gestiitzt.

Zu § 13 b:

Mit § 13 b Abs. 1 und 2 wird Artikel 12 der Richtlinie
90/675/EWG und mit § 13 b Abs. 3, 4 und 5 Artikel 4 der Ent-
scheidung 93/14/EWG umgesetzt. Durch diese Regelung soll insbe-
sondere sichergestellt werden, daB Fleisch im Handelsverkehr
2wischen zwei Drittliandern, sofern es durch den Geltungsbereich
der Verordnung verbracht wird, unbeschadet seiner Genuftauglich-
keit oder sonstiger Merkmale der Beschaffenheit unverziiglich
wieder ausgefiihrt werden kann. Damit soll ausgeschlossen werden,
da Fleisch, ohne einer Einfuhruntersuchung unterzogen worden zu
sein, ldnger als im Rahmen des Transports unvermeidlich im Gel-

tungsbereich der Verordnung verbleibt.

Fiir Fleisch, das im Rahmen des grenziiberschreitenden Reisever-
kehrs in Verkehrsmitteln mitgefiihrt wird und ausschlieBlich zum
Verbrauch der durch diese Verkehrsmittel befdrderten Personen
bestimmt ist, werden Erleichterungen eingeréumt,'da eine Gefdhr-
dung der Verbraucher nach dem Umfang der Einfuhren nicht zu be-
fiirchten ist.

Zu Nummer 5:

Im Hinblick auf den ErlaB entsprechender Entscheidungen der Kom-
mission iiber Gemeinschaftslisten von in Drittldndern zugelasse-
nen [Fleischliefer-)] Betrieben erfolgt fiir die Einfuhr von Ka-
ninchenfleisch und Fleisch von Zuchtwild, von Wildfleisch sowie
von Gefliigelfleisch-, Zuchtwild-, Wildfleisch- und Kaninchen-
fleischerzeugnissen die Umsetzung der Artikel 10 Abs. 3 Buch-
stabe b der Richtlinie 92/118/EWG und Artikel 16 Abs. 3 Buch-
stabe a der Richtlinie 92/45/EWG.
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Zu Nummer 6:

Durch die Anderung in § 17 Abs. 1 Nr. 1 Buchstabe ¢, 8, 13, 16
und 18 wird der Erweiterung des Anwendungsbereiches der Frisch-
fleisch-Richtlinie (64/433/EWG) auf den Binnenmarkt Rechnung ge-
tragen. Beschrdnkungen fiir das Inverkehrbringen von Fleisch kén=-
nen nur insoweit aufrechterhalten bleiben, wenn sie das Gemein-
schaftsrecht ausdriicklich vorsieht. Durch die geidnderte Vor-
schrift wird Artikel 6 Abs. 1 Buchstabe d der Richtlinie
64/433/EWG libernommen sowie dem Wegfall der 100 g-Grenze in der
genannten Richtlinie Rechnung getragen. Fiir Fleischzubereitungen
soll zukiinftig die Einfuhr zugelassen werden. Diese Vorschrift
ist eine Vorwegnahme der zu erwartenden Anderung der Hack-
fleisch-Richtlinie (88/657/EWG). Die Vorschrift ist auf § 5 Nr.
1 und 4 F1lHG gestiitzt. |

Fleisch von nicht kastrierten mdnnlichen Schweinen, Kryptorchi-
den und Zwittern bei Schweinen durfte bisher nur nach erfolgter
Umarbeitung zu Fleischerzeugnissen in den Verkehr gebracht wer-
den (Nummer 2). Zukilinftig darf dieses Fleisch nach Absatz 2 ,
wenn es mit einem geeigneten Verfahren untersucht worden ist,
auch als EG-taugliches frisches Fleisch in den Verkehr gebracht
werden. Frisches Fleisch von schwachfinnigen Rindern darf zu-
kinftig aus Mitgliedstaaten und EWR-Staaten ebenfalls als EG-
taugliches frisches Fleisch gekennzeichnet werden, sofern es
vorher einem amtlichen Kidltebehandlungsverfahren unterzogen wor-
den ist. Die Vorschrift ist auf § 5 Nr. 4 FlHG gestiitzt.

Zu Nummer 7:
Redaktionelle Anpassung des Textes.

Zu Nummer 8:

Hierbei handelt es sich um die erforderlichen Anderungen und Er-

ganzungen der Bufgeldvorschriften.
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Zu Nummer 9;

Zu Buchstabe a und b:

Mit diesen Vorschriften werden die Bestimmungen von Artikel 6
Abs. 1 Buchstabe b sowie von Artikel 6 Abs. 1 Buchstabe 4 der
Richtlinie 91/497/EWG in deutsches Recht iibernommen. Behand-
lungsverfahren sind nach dem Verfahren des St#ndigen
Veterinidrausschusses noch nicht beschlossen worden, so daB wei-
terhin die amtlichen Verfahren der Allgemeinen Verwaltungsvor-
schrift zur Durchfiihrung des F1HG anwendbar bleiben. Die Vor-
schrift ist auf § 5 Nr. 4 F1lHG gestiitzt.

Zu Buchstabe c, d und e:

Es ist gesundheitlich vertretbar, Lebern und Nieren, die bisher

als untauglich zum Genuf fiir Menschen beurteilt worden sind, zu-
kiinftig fiir die Herstellung von Heimtiernahrung zuzulassen. Die

Schwermetallbelastung dieser Organe liegt nur bei einem geringen
Prozentsatz iiber den BGA-Richtwerten (ZEBS 1980) und kann durch

Verschneiden mit anderen unbelasteten Innereien bei der Herstel-
lung von Heimtiernahrung unter die BGA-Richtwerte gesenkt wer- -
den. Die Vorschrift ist auf § 5 Nr. 4 FlHG gestiitzt.

Zu Nummer 10:
Zu Buchstabe a:

Durch die Ubernahme der Richtlinien "erlegtes Haarwild" sowie
mZuchtwild und Hauskaninchen" in deutsches Recht sind die in An-
hang I Kapitel VII Nr. 2 a der Richtlinie 92/45/EWG sowie in An-
hang I Kapitel III Nr. 11 und 12 der Richtlinie 91/495/EWG vor-
gegebenen Muster des GenuBtauglichkeitskennzeichens sowie die
Art der Kennzeichnung zusidtzlich vorzuschreiben. Dariiber hinaus
wird die Kennzeichnung von umhiilltem und verpacktem Fleisch den

praktischen Erfordernissen des Binnenmarktes angepaBt.

Zu Buchstabe b:
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Redaktionelle Anpassung des Textes.
Zu Buchstabe c:

Bei Tierkérpern von Hasen und Kaninchen wird zugelassen, daf der
Abdruck des Genuftauglichkeitskennzeichens nicht nur mittels ei-
nes Stempels auf das Fleisch aufgebracht werden kKann, sondern
daB das Fleisch auch mittels selbstklebender Plastiketiketten
oder Plastiksticker gekennzeichnet werden darf.

Die Vorschrift ist auf § 22 F1lHG gestiitzt.
Zu Nummer 11:

Bestimmte hygienische Anforderungen aus den in Buchstabe A ge-
nannten Richtlinien, die allgemein zu einer Verbesserung der
Produktionshygiene fiihren, sollen auch fiir Betriebe vorgeschrie-

ben werden, die nicht filir den Binnenmarkt zugelassen sind.
Zu Nummer 12:

In Anlage 2 a werden diejenigen gemeinschaftsrechtlichen Rege-
lungen, die beim Gewinnen, Zubereiten oder Behandeln von Fleisch
iber die bestehenden deutschen Vorschriften der Anlage 2 hinaus
in zugelassenen Betrieben zu beachten sind, vorgeschrieben. Mit
dieser Anlage 2 a werden Anhang I der Richtlinie 64/433/EWG, An-
hdange A, B und C der Richtlinie 77/99/EWG, Anhang I und II Ab-
schnitt II der Richtlinie 88/657/EWG, Anhang I der Richtlinie
92/45/EWG und Anhang I der Richtlinie 92/116/EWG soweit erfor-
derlich in deutsches Recht iibernommen. Die Vorschrift ist auf

§ 5 Nr. 1 FlHG gestiitzt.

Zu Nummer 13:
Redaktionelle Anpassung der Richtlinienzitate. Die GenuBtaug-

lichkeitsbescheinigungen in den Anh&ngen der unter A genannten
Richtlinien, die mit dieser Anderung der F1HV umgesetzt werden,
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werden hinzugefigt. Es wird festgelegt, wann der amtliche Tier-
arzt eine vorgeschriebene GenuBtauglichkeitsbescheinigung auszu-
stellen hat. Die Vorschrift ist auf § 5 Nr. 3 FlHG gestiitzt.

Zu Nummer 14:
Zu Buchstabe a:

Die Vorschriften des Kapitels I sind obsolet, da eine Uberwa-
chung' von Fleischsendungen aus anderen Mitgliedstaaten in Ein-
fuhruntersuchungsstellen nicht mehr stattfinden darf. Die Uber-
wachung von Fleischsendungen aus Mitgliedstaaten ist in § 17
FIHG und § 12 Abs. 4 und 5 F1HV geregelt.

Zu Buchstabe b:

Durch die Vorschriften des Kapitel II wird die Warenuntersuchung
der Entscheidung 93/13/EWG der Kommission flir Fleisch kon-
kretisiert.

Zu Nummer 15:
Zu Buchstabe a und b:

Die Vorschriften der Anlage 5 werden auf eingefiihrtes erlegtes

Haarwild beschridnkt; insofern ist die Uberschrift anzupassen.
Zu Buchstabe c:

Die Einfuhr von Fleisch von erlegtem Haarwild ist durch die
Richtlinie 92/45/EWG harmonisiert worden. Das Behandeln von
Fleisch von erlegtem Haarwild in zugelassenen Wildbearbeitungs-
betrieben ist in der Anlage 2 a vorgeschrieben. Fiir die Einfuhr
sind mindestens gleichwertige Vorschriften anzuwenden, deshalb
wird im Einleitungssatz der Anlage 5 auf die Anlage 2 a Nr. 6

verwiesen.
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Zu Buchstabe d:

Ubernahme von Artikel 3 Abs. 4 i) in Verbindung mit Anhang I Ka-
pitel VII Nr. 2 a der Richtlinie 92/45/EWG in deutsches Recht,
soweit es sich um erlegtes Haarwild handelt. Die Vorschrift ist
auf § 22 FlHG gestiitzt.

Zu Buchstabe e:

lbernahme von Artikel 3 Abs. 1 Buchstabe d) in Verbindung mit
Anhang I Kapitel IV der Richtlinie 92/45/EWG in deutsches Recht,
sowelt es sich um erlegtes Haarwild handelt. Aus hygienischen
Griinden ist es erforderlich, Zerlegen und Entbeinen von Wild-
fleisch in gesonderten Rdumen, die kKlimatisiert sind, vorzu-
nehmen. Die Vorschrift ist auf § 5 Nr. 1 FlHG gestiitzt.

Zu Buchstabe f:

Die bisherigen Nummern 4 und 5 sind {iberfliissig geworden, da de-
ren Regelungsinhalt in Anlage 2 a und § 11 Abs. 1 Nr. 7 enthal~

ten ist.
2u Buchstabe g):

Aus gesundheitlichen Griinden ist es vertretbar, auch Schalenwild
in der Decke sowie Hasen und Wildkaninchen im Fell in den Ver-
kehr zu bringen. Damit der Verbraucherschutz gewahrt bleibt,
sind dafiir strenge Bedingungen an die Lagertemperatur und die
Frist zwischen Erlegen und Verbringen in einen Wildverarbei-
tungsbetrieb vorzuschreiben. Die gesundheitliche Unbedenklich-
keit des erlegten Haarwildes ist durch eine Bescheinigung des
amtlichen Tierarztes des Ursprungsortes zu dokumentieren. Mit
dieser Vorschrift wird Artikel 5 Nr. 3 sowie Artikel 15 und 16
Abs. 3 Buchstabe c in deutsches Recht lbernommen. Satz 2 ist zu
streichen, da Artikel 15 in Verbindung mit Artikel 5 Nummer 3 c
der Richtlinie 92/45/EWG flir erlegtes Haarwild in der Decke und

bei Hasen oder Wildkaninchen im Fell die tierdrztliche Einfuhr-
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untersuchung und die abschlieBende Beurteilung '"genuBtauglich"
nur in einem Wildbearbeitungsbetrieb, der zugleich Bestimmungs-
ort der Sendung ist, vorsieht. Die Vorschrift ist auf § 5 Nr. 1
F1HG gestiitzt.

Zu Artikel 2 (Gefliigelfleischuntersuchungs-Verordnung):
Zu Nummer 1:

Mit der Neufassung der Vorschrift erfolgt die erforderliche An-
passung an § 24 des Geflligelfleischhygienegesetzes und eine
Klarstellung iiber den Anwendungsbereich der Einfuhruntersu-
chungsverordnung. Sie ist auf § 26 Nr. 1 und 2 des

Geflilgelfleischhygienegesetzes gestiitzt.

Im lbrigen wird auf die Begriindung zu Artikel 1 Nr. 6 a verwie-
sen, da dort flr Fleisch inhaltlich gleiche Regelungen getroffen

werden.
Zu Nummer 2:

Hierbei handelt es sich um die erforderliche Mafnahme der BuB-

geldvorschriften.
Zu Nummer 3:

Anpassung der Kennzeichnung an Anhang I Kapitel X Nr. 44 Buch-
stabe a der Richtlinie 71/118/EWG.

Zu Nummer 4:

Die Warenuntersuchung bei Gefliigelfleisch wird durch Anderung
der Anlage 4 den Vorgaben der Entscheidung 93/13/EWG der Kommis-
sion angepaBft. Dabei werden auch die weitergehenden Untersu-
chungen, die in der Entscheidung 93/13/EWG dem Ermessen der zu-
stdndigen Behorde liberlassen bleiben, soweit erforderlich, kon-

kretisiert. Damit wird sichergestellt, daB auch diese Unter-
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suchungen an den Grenzkontrollstellen der Bundesrepublik

Deutschland nach einheitlichen Vorgaben durchgefiihrt werden.
Es wird auch festgelegt, in welchen Fidllen verstirkte Untersu-
chungen durchzufiilhren sind. Die Vorschriften sind auf § 26 Nr.

1, 2 und 4 GF1lHG gestiitzt.

Zu Artikel 3

Die Vorschrift enthdlt die notwendige Inkrafttretensregelung.
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Anlage

Anderungen
der

Verordnung zur Anderung fleisch- und gefliigelfleischhygienerechtlicher

Vorschriften

1. Zu Artikel 1 Nr. 2a - neu - {§ 3 FIHV)

In Artikel 1 ist nach Nummer 2 folgende Nummer 2 a anzufligen:

"2a. In § 3 werden die Satze 2 und 3 gestrichen.”

Begrindung:

Durch die verbleibende Regelung ist sichergesteilt, daB aus der
Kennzeichnung am Tier die Herkunft eindeutig hervorgeht. Damit ist dem
berechtigten Anliegen, dem Verbrauchar nicht den Verzehr von Fleisch
anonymer Schlachttiere zuzumuten, Rechnung getragen. Durch die
buBgeldbewehrte Vorschrift wird das Ziel mit einem Mittel erreicht, das den
Grundsétzen der VerhaltnismaBigkeit entspricht.
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2. Zu Artikel 1 Nr. 4(§ 10 a Abs. 8 FIHV)

In Artikel 1 Nr. 4 ist in § 10 a Abs. 8 Satz 1 nach den Wortern "behandelt werden”
folgender Halbsatz einzufiigen:

"; Anlage 2 a Nr. 7 und 8 gilt entsprechend"

Begriindung:

Auch fiir Erzeugnisse im Sinne von § 2 Nr. 7 Buchstabe b sind hygienische

Anforderungen an das Umbiillen, Verpacken, Kiihlen, Lagern und Befordern vorzu-
schreiben.

3. ZuArtikel 1 Nr. 4 (§ 13 Abs. 2 Eleischhygiene-VO)

In Artikel 1 Nr. 4 istin § 13 Abs. 2 Satz 1 die Angabe
"§ 14 Abs. 1 bis 4"

durch die Angabe

"§ 14 Abs. 1 bis 5"

Zu ersetzen.

Begriindung:
Redaktionelle Anpassung an die Vorschrift in Artikel 1 Nr. 5 Buchstabe a.
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4. Zu Artikel 1 Nr. 8 Buchstabe ¢ (§ 18 a Abs. 2 Nr. 11¢ FIHV)
In Artikel 1 Nr. 8 Buchstabe c ist § 18 a Abs. 2 Nr. 11c wie folgt zu fassen:

"11c. § 13 b Abs. 4 Satz 1 eine Mitteilung nicht oder nicht richtig oder entgegen §
13 b Abs. 5 Satz 1 eine Mitteilung nicht, nicht richtig oder nicht rechtzeitig
macht, oder"

Begriindung;

In § 13 b Abs. 4 Satz 1 ist eine Frist, innerhalb derer die Mitteilung zu erfolgen hat,
nicht vorgesehen. Es kann daher nicht mit Buigeld bewehrt werden, wenn die
Mitteilung "nicht rechtzeitig" gemacht wird.

5. ZuArt. 1 Nr. 8 a -neu- (Aniage 1 Kap. | Nr. 5.7 -neu-)
In Artikel ist nach Nummer 8 folgende Nummer 8 a -neu- einzufligen:

'‘8a. In Anlage 1 Kapitel | wird nach Nummer 5.6 folgende Nummer 5.7
eingeflgt:

"5,7  die Kennzeichnung des Schlachttieres nicht den
Voraussetzungen des § 3 entspricht.

Von einer Versagung der Schlachterlaubnis kann abgesehen
werden, wenn das Fleisch des Tieres sichergestelit werden
kann."'
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Begriindung:
Die Vorschrift des § 8 Fleischhygienegesetz

(FIHG), wonach Schlachttiere zum Zwecke der
Schlachtung nur abgegeben, erworben, befér-
dert oder aufbewahrt werden diirfen, wenn sie
so gekennzeichnet sind, daR der Erzeugerbe-
trieb auch nach der Schlachtung zu ermitteln
ist, wird hierdurch folgerichtig weitergefihrt.

Die  Vorgaben zur Kennzeichnung wvon
Schlachttieren nach § 3 Fleischhygieneverord-
nung (FIHV) werden haufig Uberhaupt nicht
oder nicht hinreichend beachtet. Dadurch wird
die Feststellung der Erzeugerbetriebe bei ver-
folgungsrelevanten Tatbestdnden (insbeson-
dere Ruckstandsfeststellungen u. a. wvon
Stoffen mit pharmakologischer Wirkung wie
Hormonen, Clenbuterol und sonstigen Wachs-
tumsférderern}  unmdéglich  gemacht  bzw.
erheblich erschwert.

Es ist deshalb erforderlich, bereits im Rahmen
der Schlachttieruntersuchung vermehrt Uber-
prufungen vorzunehmen und in einschligigen
Fallen die Schlachtung zu verhindern. Als ein-
schlagige Falle sind dabei nicht nur solche zu
werten, bei denen die Kennzeichnung am Tier
fehlt oder mangelhaft ist, sondern auch digje-
nigen, bei denen der Anlieferer nicht in der
Lage ist, Kennzeichnungen bestimmten Erzeu-
gerbetrieben schlissig und nachpriifbar zuzu-
ordnen.

Bisher ist es dem Untersucher nicht méglich
gewesen, bei derartigen RechtsverstéRen als
konsequenteste MaflRnahme zum Schutz des
Verbrauchers die Schlachterlaubnis zu versa-
gen. Die Ermdchtigung fir diese Vorgehens-
weise ist in § 5 FIHG gegeben. Eine Kollision
mit dem geltenden Recht besteht nicht.
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Da bei der Versagung der Schlachterlaubnis
mit erhzablichen - auch tierschutzrelevanten -
Problemen im Zusammenhang mit der
Unterbringung bzw. dem Ruickverbringen der
lebenden Schlachttiere zu rechnen ist, die u. a.
daraus resultieren, dafl der Erzeugerbetrieb
nicht bekannt ist und tierseuchenrechtliche
Vorschriften {Viehverkehrs-Verordnung) die
Moglichkeit des Verbringens aus dem
Schlachtbetrieb stark einschrdnken, ist es
vertretbar und entspricht den praktischen
Erfordernissen, wvon der Versagung der
Schlachterlaubnis dann absehen zu kénnen,
wenn die Mdéglichkeit besteht, das Fleisch

- auf Kosten des VerfUgungsberechtigten -
vorldufig sicherzustellen.

Die vorldufige Sicherstellung des Fleisches
ermglicht zum einen Zusatzermittlungen zur
Feststellung der fraglichen Herkunftsbesténde,
zum anderen behindert sie nicht den konti-
nuierlichen Ablauf des Anlieferungs- und
Schlachtgeschehens und st insofern als
mildere MalBnahme gegeniber einer Versagung
der Schlachterlaubnis einzustufen, stellt den

Schutz des Verbrauchers aber hinreichend
sicher.

Durch eine Anderung des § 3 FIHV (Streichung
der Sitze 2 und 3) allein ist das
dargestellte Problem nicht zu lésen.
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6. ZuArt. 1 Nr. 9 Buchst. b1 -neu- (Anlage 1 Kap. IV Nr. 7 a -neu-)
In Artikel 1 Nr. 9 ist nach Buchstabe b folgender Buchstabe b1 einzufligen:

'‘b1)Nach Nummer 7.9 wird folgende Nummer 7 a eingefigt:

"7 a.  Untauglich zu beurteilen ist das vorlaufig sichergestellte Fleisch
eines Tieres, das nicht so gekennzeichnet war, daB der
Erzeugerbetrieb auch nach der Schlachtung zu ermitteln ist, wenn
zusétzliche MaBnahmen eine eindeutige Feststellung des
Erzeugerbetriebes nicht ermdglichen."

Begriindung:

Die Anderung ergibt sich als konsequente

Regelung aus vorstehender Ziffer 5. Kann oder
will der Verflgungsberechtigte die Herkunft

des Tieres in einer angemessenen Frist nicht
nachtrdglich nachweisen, wird das sicherge-
stelite Fleisch untauglich beurteilt.

Dem Verbraucher ist der Verzehr von Fleisch
anonymer Schlachttiere nicht zuzumuten,
zumal der Herkunftsnachweis im allgemeinen
problemios zu flhren ist und gerade im
Zusammenhang mit verfolgungsrelevanten
Tatbestinden bewul3t nicht erbracht wird.

Zudem ist es auch praktisch nicht méglich und
aus Grinden der sinnvollen Verwendung vor-
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handener  Untersuchungskapazitdten nicht
angangig, dall die zustdndige Fleischuntersu-
chungsbehérde - insbesondere unter Rick-
standsaspekten - in derartigen Féllen die
gesamte Palette der mdglichen verdachtsaus-
raumenden Untersuchungen durchfihren 1403¢.

Die Anderungen dienen nicht

nur dem Verbraucherschutz. Sie sind auch als
sinnvoll im Hinblick auf die Gesamthewertung
von Fleisch durch die Verbraucher zu werten
und tragen mit zur Sicherung der Fleischqua-
litdt bei. Sie unterstUtzen insofern die Bestre-

bungen der serids produzierenden Landwirt-
schaft.

Zu Artikel 1 Nr. 9 Buchstabe e (Anlage 1 Kapitel IV Nr. 11.10 F1HV)

In Artikel 1 Nr. 9 Buchstabe e ist in Kapitel IV Nummer 11.10 der Klammerzusatz
"[die &iter als 12 Monate sind,]"

zu streichen.

In Niedersachsen durchgefithrte Erhebungen weisen aus, daf bei Pferden insgesamt
mit einer relativ hohen Cadmium-Belastung der betreffenden Organe zu rechnen ist,
wobei die Niere ca. um den Faktor 10 hohere Werte aufweist als die Leber.

Fiir bis ca. ein Jahr alte Pferde liegen nur jeweils drei Ergebnisse vor:

Leber / Niere
1,00 mg/kg 8,33 mg/kg
1,50 mg/kg 14,90 mg/kg

0,65 mg/kg 8,33 mg/kg
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Beim Vergleichsansatz mit den vorgegebenen Richtwerten fiir Rinder-, Kalbs- und

Schweinenicren (0,50 mg/kg) liegen die betreffenden Untersuchungsergebnisse er-
heblich iiber dem Doppelten des Richtwertes.

Beim Vergleichsansatz mit den vorgegebenen Richtwerten fiir Rinder-, Kalbs- und

Schweinelebern (0,30 mg/kg) ist ebenfalls eine Ubemchrcilung des doppelten Richt-
wertes festzustellen.

Bei den Leber- und N ierenuntersuchungsergebnissen alterer Pferde (und auch solcher,

bei denen keine Altersangabe vorlag) werden die genannten Richtwerte fiir Cadmium
im Regelfall deutlich iiberschritten.

Insgesamt wurden Proben von ca. 120 Pferden untersucht.

Auch wenn die Anzahl der Proben von bis ca. ein Jahr alten Pferden nur gering ist, er-
scheint es aufgrund der festgestellten hohen Cadmiumgehalte berechtigt, die bereits

bestehende - allgemein fiir Pferde giiltige - Regelung der Nummer 10.7 in Anlage [
Kapitel I FIHV beizubehalten.

Zu Artikel 1 Nr. 14 Buchst. b Doppelbuchst. mm (Anlage 4 Kapitel II Nr

. 4 a FIHV)

In Artikel 1 Nr. 14 Buchstabe b Doppelbuchstabe mm ist in Kapitel II Nr. 4 3
folgender Satz anzufiigen:

"Abweichend von Satz 1 kann die zustindige Behérde bei Verdacht auf VerstoB gegen
die Vorschriften dieser Verordnung oder bei Zweifeln an der Néimlichkeit der Sen-
dung die in Nummer 3.4 und 4.3 genannte Probenahme durchfiihren."

Begriindung:

Auch im Falle der gemeinschaftsrechtlich vorgegebenen reduzierten Warenunter-
suchung muB der zustindigen Behorde im Falle des schwerwiegenden Verdachts auf
VerstoB gegen fleischhygienerechtliche Vorschriften das Recht eingerdumt werden,
zusidtzliche Proben zu nehmen, um einen Verdacht zu bestitigen oder auszuriumen,
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9. Zu Artikel 2 vor Nr. 1 (§ 5 Abs. 4 GFIUV)

In Artikel 2 ist vor Nummer 1 folgende Nummer 01 einzufligen:

'01. In § 5 Abs. 4 wird folgender Satz angefigt:

"Abweichend von Satz 1 miissen die GenuBtauglichkeitsbescheinigungen den
Mustern der Entscheidungen der Kommission gemil

1.

Artikel 14 B Nummer 1 Buchstabe ¢ der Richtlinie 92/116/EWG des Rates
vom 17. Dezember 1992 zur Anderung und Aktualisierung der Richtlinie
71/118/EWG zur Regelung gesundheitlicher Fragen beim Handelsverkehr mit

frischem Gefliigelfieisch (ABl. EG Nr. L 262 S. 49) fiir frisches Gefliigel-
fleisch

Artikel 10 Abs. 2 Buchstabe ¢ in Verbindung mit Anhang II Kapitet I der
Richtlinie 92/118/EWG des Rates vom 17. Dezember 1992 iber die tier-
seuchenrechtlichen und gesundheitlichen Bedingungen fiir den Handel mit
Erzeugnissen tierischen Ursprungs in der Gemeinschaft sowie fiir ihre Ein-
fuhr in die Gemeinschaft, soweit sie diesbeziiglich nicht den spezifischen Ge-
meinschaftsregelungen nach Anhang A Kapitel [ der Richtlinie 89/662/EWG
und - in bezug auf Krankheitserreger - der Richtlinie 90/425/EWG unter-
liegen (ABL. EG Nr. L 62 S. 49) fiir Gefliigelfleischerzeugnisse

entsprechen.”

Begriindung:

Fiir dic Einfuhr von Gefliigelfieisch miissen dic Muster der GenuBtauglichkeitsbe-
scheinigungen noch nach dem Verfahren des Stindigen Veterindrausschusses durch
die Kommission erlassen werden. '
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10.  Zu Artikel 2 Nr. 2 (§ 8 Nr. 3 GFIUV)
In Artikel 2 Nr. 2 ist § 8 Nr. 3 wie folgt zu fassen:

"3. entgegen § 6 b Abs. 4 Satz 1 eine Mitteilung nicht oder nicht richtig oder

entgegen § 6 b Abs. 5 Satz 1 eine Mitteilung nicht, nicht richtig oder nicht
rechtzeitig macht.”

Begriindung:

Zu § 6 b Abs. 4 Satz 1 ist eine Frist, innerhalb derer die Mitteilung zu erfolgen hat,
nicht vorgesehen. Es kann daher nicht mit Bulgeld bewehrt werden, wenn die
Mitteilung "nicht rechtzeitig" gemacht wird.

11. Zu Artikel 2 Nr. 4 Buchst. b Doppelbuchst. dd (Anlage 4 Abschnitt II Nr. 4 a GF1UV)

In Artikel 2 Nr. 4 Buchstabe b Doppelbuchstabe dd ist in Abschnitt I Nr. 4 a folgen-
der Satz anzufiigen:

" Abweichend von Satz 1 kann die zustindige Behdrde bei Verdacht auf VerstoB3 gegen
die Vorschriften dieser Verordnung oder bei Zweifeln an der Namlichkeit der Sen-

dung die in Abschnitt I Nr. 7 und in Abschnitt II Nr. 2 Satz 2 genannte Probenahme
durchfiihren.”

Begriindung:

Auch im Falle der gemeinschafisrechtlich vorgegebenen reduzierten Warenunter-
suchung muB der zustindigen Behorde im Falle des schwerwiegenden Verdachts auf
VerstoB gegen gefligelfleischhygienerechtliche Vorschriften das Recht eingerdumt

werden, zusitzliche Proben zu nehmen, um einen Verdacht zu bestitigen oder auszu-
riumen.



