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Verordnung uber Hygiene- und Qualitatsanforderungen an Milch
und Erzeugnisse auf Milchbasis (Milchverordnung)

A. Zielsetzung

Mit der vorliegenden Verordnung werden die Bestimmiuingen. der folgenden
Richtlinien, die umfassende Hygiene- und Qualitdtsvorschriften fir das Her-
stellen, Behandeln und Inverkehrbringen von Rohmilch, wirmebehandelter
Milch und Erzeugnissen auf Milchbasis enthalten, in deutsches Recht umge-
setzt:
Richtlinie 92/46/EWG des Rates vom 16. Juni 1392 mit Hygieﬁevor-
schriften fir die Herstellung und Vermarktung von Rohmilch, warme-
behandelter Milch und Erzeugnissen auf Milchba;sis (ABl. EG Nr.
L 268 S. 1), gedndert durch Richtiinie 94/71/EG des Rates vom 13.
Dezember 1994 (ABI. EG 1995 Nr. L .... 5. ....),

Richtlinie 92/47/EWG des Rates vom 16. Juni 1992 iber die Gewah-
rung von zeitlich und inhaltlich begrenzten Ausnahmen von den be-
sonderen Hygienevorschriften der Gemeinschaft flr die Produktion
und Vermarktung von Rohmilch und Erzeugnissen auf Milchbasis
(ABI. EG Nr. L 268 S. 33).

Gleichzeitig wird die geltende Verordnung lber Hygiene- und Qualitétsan-
forderungen an das Gewinnen, Behandeln und Inverkehrbringen von Milch
(Milchverordnung) vom 23. Juni 1989 {BGBI. | S, 1140) abgeldst.
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B. Ldsung

Durch die vorgelegte Verordnung werden bundeseinheitliche Regelungen

tiber das Herstellen, Behandein und Inverkehrbringen von Rohmilch, wirme-

behandelter Milch und Erzeugnissen auf Milchbasis erlassen.

Die Verordnung sieht im wesentlichen Regelungen vor fir:

- das Gewinnen, Behandeln und Inverkehrbringen von Rohmiich
einschlieBlich Vorzugsmilch, ,

- das Herstellen, Behandeln und inverkehrbringen von wirmebehande!-
ter Milch und von Erzeugnissen auf Milchbasis,

- betriebseigene Kontrollen in Milchbe- und-Verarbeitungsbetrieben,

Zulassung von Betrieben durch die zust&ndige Behdrde,

- Kennzeichnung von Rohmilch, wirmebehandelter Konsummilch und
Erzeugnissen auf Milchbasis,

- Einfuhr von Milch und Erzeugnissen auf Milchbasis aus Drittlandern.

C. Alternativen

Keine

D. Kosten

Die Verordnung hat keine finanziellen Auswirkungen auf den Bundeshaus-
halt. Auswirkungen auf den Haushalt der Lénder sind, bedingt durch die zu-
sdtzlichen VerwaltungsmaBnahmen, z.B. der Betriebszulassung, fir die zu-
standigen Behdrden nicht auszuschlieRen. Der damit verbundene Aufwand
kann durch die Erhebung kostendeckender GebUlhren, die durch Landesrecht
bestimmt werden, ausgeglichen werden.

Daridber hinaus ergeben sich im Einzelfall fir die Wirtschaft aus den in die-

ser Verordnung niedergelegten Anforderungen an Raume und Ausstattung
der Betriebe finanzielle Auswirkungen, chne daf sich der Umfang im voraus
quantifizieren 133t, ' '

Im Regelfali wirken sich die den Milchbe- und Verarbeitungsbetrieben ggf.
entstehenden Kosten nur auf den Erzeuger-Milchpreis aus, so dalk keine we-
sentlichen Verdnderungen bei den Einzelpreisen und dem Preisniveau, ins-
besondere dem Verbraucherpreisniveau zu erwarten sind.
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Der Chef
des Bundeskanzleramtes Bonn, den 16. Februar 1995

031 (312) - 231 00 - Mi 4/95

An den
Présidenten des Bundesrates

Hiermit Ubersende ich die von dem Bundesministerium flir Gesundheit und dem
Bundesministerium fir Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten zu erlassende

Verordnung liber Hygiene- und Qualitatsan-
forderungen an Milch und Erzeugnisse auf
Milchbasis (Milchverordnung)

mit Begrindung und Vorblait.

Ich bitte, die Zustimmung des Bundesrates aufgrund des Artikels 80 Abs. 2 des
Grundgesetzes herbeizufilhren.

@‘”‘N v\

Friedrich Bohl
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Verordnung iiber Hygiene- und Qualitdts-

anforderungen an Milch und Erzeugnisse auf Milchbasis

(Milchverordnung)*

Vom ....

Es verordnen, jeweils in Verbindung mit Artikel 114 des Gesetzes vom 27, April
1993 (BGBI. | S. 512, 24386), das Bundesministerium fir Gesundheit

auf Grund des § 9 Abs. 1 Nr. 1 Buchstabe b, Nr. 3 und 4 Buchstabe a In Ver-
bindung mit Abs. 3, des § 10 Abs. 1 Satz. 1, des § 19 Abs. 1 Nr. T und Nr, 2
Buchstabe b und d und Nr. 4 Buchstabe b und des § 19a des Lebensmittel-
und Bedarfsgegensténdegesetzes in der Fassung der Bekanntmachung vom 8.
Juli 1993 {BGEIL. | S. 1169), im Einvernehmen mit den Bundesministerien fGr
Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten und fir Wirtschaft,

%)

Diese Verordnung dient der Umsetzung folgender Richtlinien und Entscheidungen:

1.

2.

Richtlinie 92/46/EWG des Rates vom 16, Juni 1992 mit Hygienevorschriften fir dle Herstellung und Vermark-
tung von Rohmilch, wirmebehandeiter Milch und Erzeugnissen auf Milchbasis {(ABl. EG Nr. L 268 5. 1)

Richtlinia 92/47/EWG des Rates vom 18, Juni 1992 {iber die Gewihrung von zeitlich und inhailtlich be-
grenzten Ausnshmen von den basonderen Hygienevorschriften der Gemsinschaft fir die Preduktion und Ver-
marktung von Roehmilch und Erzeugnissen auf Milchbasis (AB!. EG Nr. L 268 5. 33)

Richtlinia 89/662/EWG des Rates vom 11. Dezember 1989 zur Regelung der veterindrrachtlichen Kontrollen
im innergemsinschaftlichen Handel im Hinblick auf den gemeinsaman Binnenmarkt (ABl. EG Nr. L 395 5. 13},
zulatzt gedndert durch Richtlinia 92/118/EWG des Rates vom 17. Dezember 1932 Gber die tierseuchenrachtli-
chen und gesundhaitlichen Bedingungen fGr den Handel mit Erzeugnissen tierischen Ursprungs in der Gemein-
schaft sowie fOr ihre Einfuhr in die Gemeinschaft, saweit sie diesbeziiglich nicht den spezifischan Gemein-
schaftsregeln nach Anhang A Kapitel 1 der Richtlinis 89/662/EWG und - im Bezug auf Krankheitserreger - der
Richtlinie 90/425/EWG unterliegen {(ABl. EG Nr. L 62 5, 49)

Richtlinie 90/67S/EWG des Rates vom 10, Dezember 1920 zur Festlegung von Grundregeln fir dis Vete-
rindrkontrollen von aus DrittiBndern in die Gemeinschaft eingefihrtan Erzeugnissen (ABl. EG Nr, L 373 S, 1},
2uletzt gedndert durch Richtlinia 91/496/EWG des Rates vom 15, Juli 1991 rur Festiegung von Grundragsin
fur die Veterindrkontrollen von aus Drittldndern in die Gemeinschaft eingafGhrten Tieren und zur Anderung der
Richtlinie 89/662/EWG, 90/425/EWG und 90/675/EWG (ABI. EG Nr, L 268 S, 56)

Entscheidung der Kommission vom 31. Januar 1994 mit einem vorl8ufigen Verzeichnis der DrittlAnder, aus
danen die Mitgliedstaaten die Einfuhr von Rohmilch, wirmebehandeiter Milch und Erzeugnissen auf Mi!chfnsis
2ulsssen {94//0/EG) (ABIl. EG Nr, L 36 8. 5) . .

Entscheidung der Kommission vorn 22, Dezemnber 1932 zur Festlsgung der Verfahren fiir Vaterindrkontrollen
von aus Drittlindern eingefGhrten Erzeugnissen an den Grenzkontrolistellen der Gemaeinschaft (93/13/EWG)

{ABI. EG Nr.L 9 5. 33}

Entscheidung der Kommission vom 23. Dezember 1992 zur Festlegung der Verfahren fir Veterindrkontrollen
von Erzeugnissen aus Drittidndern in Freilagern, Freizonen und Zollagern sowis bei der Befdrdsrung von einem
Drittland in ein anderes durch das Gebist der Gemeinschaft (23/14/EWG) (ABI. EG Nr, L 3 S, 42)

Richtlinis 94/71/EG des Retss vom 13. Dezember 1994 zur Anderung der Richtlinie 92/48/EWG mit Hygiene-
vorschriften far die Herstellung und Vermarktung von Rohmilch, wirmabehandelter Milch und Erzeugnissan
auf Milchbasis (ABl. EG 1995 Nr. L .... 5. ...}
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- auf Grund des § 32 Abs. 1 Nr. 9a und 10 in Verbindung mit Abs. 3 des Le-
bensmittel- und Bedarfsgegenstdndegesetzes im Einvernehmen mit den Bun-
desministerien flir Wirtschaft, fUr Arbeit und Sozislordnung und fir Umwelt,
Naturschutz und Reaktorsicherheit,

- auf Grund des § 49 Abs. 1 des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstindegesetzes
im Einvernehmen mit dem Bundesministerium der Finanzen und

- auf Grund des 3 44 Nr. 2 des Lebensmittel- und Bedarfsgegensténdegesetzes,

die zuletzt durch Artikel 1 Nr. 3, 4, 5 und 12 des Gesetzes vom 25. November 1994
(BGBI. | S. 3538} gedndert worden sind,

das Bundesministerium fir Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten

- auf Grund des 8 79 Abs. 1 Nr. 1 in Verbindung mit § 17 Abs. 1 Nr. 5 des Tier-
seuchengesetzes in der Fassung der Bekanntmachung vom 29. Januar 1993
(BGBL. 1 5. 116),

- auf Grund des & 3 des Milch- und Margarinegesetzes vom 25. Juli 1990 (BGBI.
I S. 1471), der gem3R Artikel 51 der Verordnung vom 26. Februar 1993 {BGBI.
I S. 278) gedndert worden ist, im Einvernehmen mit den Bundesministerien fiir
Gesundheit und far Wirtschaft und

- auf Grund des § 7 Satz 1 des Milch- und Margarinegesetzes, der gemaf Artikel

51 der Verordnung vom 26. Februar 1993 ge3ndert worden ist, im Einverneh-
men mit den Bundesministerien fir Gesundheit, der Justiz und fir Wirtschaft:

51
Anwendungsbhereich
{1} Die Vorschriften dieser Verordnung sind anzuwenden auf das

1. Gewinnen, Behandeln und Inverkehrbringen wvon Rohmilch einschiiefRlich
Vorzugsmilch,

2, Herstellen, Behandeln und Inverkehrbringen von
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a)} thermisierter und wirmebehandelter Milch,
b) Erzeugnissen auf Milchbasis.

{2) Die Vorschriften dieser Verordnung gelten sinngemaR auch fiir Milch und Er-
zeugnisse auf Milchbasis anderer Tierarten, soweit nichts anderes bestimmt ist.

(3) Diese Verordnung findet vorbehaltlich des Satzes 2 keine Anwendung auf das
Behandeln von Vorzugsmilch und das Herstellen und Behandeln von wirmebehandel-
ter Milch und Erzeugniséen auf Milchbasis, die in Einzelhandelsbetrieben, Gaststétten
und Einrichtungen zur Gemeinschaftsverpflegung an Verbraucher abgegeben werden,
Einzelhandelsbetriebe, Gaststdtten und Einrichtungen zur Gemeinschaftsverpflegung,
die Erzeugnisse auf Milchbasis im Sinne des § 2 Nr. 7 Buchstabe d herstellen, be-
handeln oder in den Verkehr bringen, missen insoweit die Anforderungen nach § 6
Abs. 1, Anlage 5 Nr. 1 und 3, Anlage 6 Nr. 3.3 und 4.4, Anlage 7 Nr. 1.5 und 1.9
und Anlage 10 Nr. 3.4 erfilien.

{4) Diese Verordnung findet ferner keine Anwendung auf das Herstellen oder Ba-
handeln von Lebensmitteln, die dem Anwendungsbereich von Absatz 1 und Absatz 2
nicht unterliegen, bei denen jedoch Milch oder Erzeugnisse auf Milchbasis verwendet
werden, die den Anforderungen dieser Verordnung entsprechen.

§2
Begriffsbestimmungen
Im Sinne dieser Verordnung ist

1. Milch: das durch ein- oder mehrmaliges tigliches Melken gewonnene unveran-
derte Eutersekret von zur Milchgewinnung gehaltenen Kiihen;

2. Rohmilch: Milch, die nicht Uber + 40 °C erwdrmt worden ist;
3. thermisierte Milch: gereinigte Milch, die nach Anlage 6 Nr. 1.4 erwirmt wor-
den ist;

4, wiérmebehandelte Milch: gereinigte Milch, die nach Anlage 6 Nr. 2 wir-
mebehandelt worden ist;
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Konsummilch: gereinigte Milch, die dazu bestimmt ist, an Verbraucher abgege-
ben zu werden; — ~

Werkmilch: gereinigte Milch, die zur Verarbeitung bestimmt ist;

Erzeugnisse auf Milchbasis:

a} Milcherzeugnisse im Sinne der Milcherzeugnisverordnung;

b) Kése und Erzeugnisse aus Kise im Sinne der Késeverordnung;
c) Butter im Sinne der Butterverordnung;

d} Speiseeis mit einem Anteil an Milch oder Milcherzeugnissen;

e) sonstige aus Milch hergestellte Erzeugnisse, auch unter Zusatz anderer
Stoffe, sofern '

aa) diese nicht zugesetzt werden, um _einen Milchbestandteil voll-
stindig oder teilweise zu ersetzen und

bb) der Anteil an Milchbestandteilen in der Trockenmasse des Erzeug-
nisses liberwiegt;

Erzeugerbetrieb: Betrieb oder Betriebsstatte, in dem oder in der Milch gewon-
nen wird;

Milchsammielstelle: Betrieb, in dem Milch gesammelt und gekihlt wird;
Standardisierungsstelle: Betrieb, der nicht einer Milchsammelstelle oder einem
Be- und Verarbeitungsbetrieb angeschlossen ist und in dem Milch entrahmt

oder ihr Gehalt an natlirlichen Milchbestandteilen verdndert werden kann;

Be- und Verarbeitungsbetrieb: Betrieb, in dem Milch oder Erzeugnisse auf
Milchbasis be- oder verarbeitet oder behandelt werden;

amtlicher Tierarzt: der von der zusidndigen Behdrde beauftragte Tierarzt.
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§3
Gewinnaen und Behandeln von Rohmilch

{1) Rohmilch, die zur Abgabe an andere bestimmt ist, darf nur

1. von Tieren gewonnen werden, die den Anforderungen der Anlage 1 ent-
sprechen,
2. in einem Erzeugerbetrieb gewonnen und behandelt werden, der den An-

forderungen der Anlage 2 entspricht, und

3. unter Einhaltung der Anforderungen der Anlage 3 im Erzeugerbetrieb gewon-
nen und behandelt werden.

Diese Rohmilch darf keine anomalen sensorischen Merkmale aufweisen.
{2) Rohmilch darf darlber hinaus nur in nach § 20 zugelassenen Milchsammel-

stellen, Standardisierungsstellen und Be- und Verarbeitungsbetrieben behandelt wer-
den.

54
Herstellen und Behandeln von
wirmebehandelter Milch und von Werkmilch

(1) Wérmebehandelte Milch und Werkmilch dirfen nur
1. in nach § 20 zugelassenen Be- und Verarbeitungsbetrieben und
2. unter Einhaltung der Anforderungen der Anlage 5
hergestellt und behandelt werden.

(2) Wérmebehandelte Milch und Werkmilch dirfen nur aus Milch hergestellt wer-
den, die entsprechend § 3 gewonnen und behandelt und nach § 1 der Milch-Giite-

verordnung untersucht worden ist und einem Verkehrsverbot nach § 17 Abs. 2 Satz
1 nicht unterliegt. '
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(3} Wirmebehandelte Milch darf nur aus Milch hergestelit werden, der, abgesehen
von Entnahmen bei der Reinigung und Entkeimung, nichts entnommen oder zugefligt
worden ist, soweit eine Entnahme oder Zugabe nicht nach anderen Vorschriften er-
laubt ist.

{4) Rohmilch, die

1. zur Herstellung von wirmebehandeiter Milch bestimmt ist, ist nach MaBgabe
der Anlage 6 Nr. 1.1 bis 1.3,

2. zur Herstellung von Werkmilch bestimmt ist, ist nach MaRgabe der Anlage 6
Nr. 1.2 und 3.2.1

zu behandeln,

(5} Die Wirmebehandiung ist nach einem in Anlage 6 Nr. 2 aufgefiihrten aner-
kannten Verfahren durchzufiihren. Wird pasteurisierte, ultrahocherhitzte oder ste-
rilisierte Milch hergestellt, so sind von der zustindigen Behdrde zugelassene Einrich-
tungen zu verwenden. Eine Einrichtung darf nur zugelassen werden, wenn sie den
Anforderungen der Anlage 7 Nr. 3.5 entspricht. Bei der Warmebehandlung sind der
Temperaturverlauf sowie der Betriebszustand der Einrichtung beziglich Umlauf,
Durchlauf und Reinigung mit einem TemperaturmeB- und -aufzeichnungsgerdt aufzu-
zeichnen. Diese Aufzeichnungen sind taglich mit dem Datum zu versehen und bei Er-
zeugnissen auf Milchbasis, die nicht bei Umgebungstemperatur gelagert werden kén-
nen, zwei Monate ab dem Verbrauchsdatum oder dem Mindesthaltbarkeitsdatum und
bei den Gbrigen Erzeugnissen auf Milchbasis zwei Jahre aufzubewahren.

§5
Zusiitzliche Anforderungen an das Herstellen und
Behandeln von wirmebehandelter Konsummiich

{1} Wer Konsummiich herstellt, hat die zur Herstellung verwendete Milch vorbe-
haltlich der 8§ 7 und 8 einer Warmebehandlung nach § 4 Abs. b Satz 1 zu unterzie-
hen. Pasteurisierte Konsummiich darf nur aus Rohmilch oder thermisierter Milch unter
Ausschiul einer zweiten Wirmebehandiung hergestellt werden. Ultrahocherhitzte
Milch sowie Sterilmilch diirfen nur aus pasteurisierter Milch hergestellt werden.
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(2} Pasteurisierte Konsummilch ist im Be- und Verarbeitungsbetrieb unmittelbar
nach der Wérmebehandlung mindestens auf + 6 °C zu kithlen und bei dieser Tempe- -
ratur zu halten.

(3) Wérmebehandelte Konsummilch darf nur in zur unmittelbaren Abgabe an den
Verbraucher bestimmte Behéltnisse abgef(llt werden, wenn die Anforderungen der
Anlage 6 Nr. 4.1 und 4.2 Satz 1 eingehalten werden. Der Be- und Verarbeitungsbe-
trieb hat Konsummilch in Fertigpackungen entsprechend den Anforderungen der An-
lage 8 zu kennzeichnen.

{4) Warmebehandelte Konsummilch mu8 so hergestellt werden, daR sie nach der
Wiarmebehandiung den Anforderungen '

£

1. der Anlage 6 Nr. 3.1.1 und 3.1.2 und
2, der Anlage 6 Nr. 3.1.3

entspricht.

56
Zusdtzliche Anforderungen an das Herstellen und Behandeln

von Erzeugnissen auf Milchbasis

{1) Erzeugnisse auf Milchbasis dlrfen vorbehaltlich der Vorschriften der Milcher-
zeugnis-Verordnung, der Kiseverordnung und der Butterverordnung nur aus wir-
mebehandelter Werkmilch hergestellt werden. Dies gilt nicht fiir Erzeugnisse auf
Milchbasis, die wdhrend der Herstellung einer Warmebehandlung nach § 4 Abs. 5.
Satz 1 oder einem von der zustindigen Behdérde genehmigten gleichwertigen Verfah-
ren der Wirmebehandlung unterzogen oder aus wirmebehandelten Erzeugnissen her-
gestellt worden sind.

{2) Erzeugnisse auf Milchbasis dirfen nur

1. in nach & 20 zugelassenen Be- und Verarbeitungsbetrieben hergestellt und be-
handelt werden,

2. unter Einhaltung der Anforderungen der Anlage 5 hergestellt und behandelt
werden und



3. so hergestellt und behandelt werden, daf sie den Anforderungen
a) der Aniage 6 Nr. 3.3.1.1 und 3.3.1.2 sowie
b} der Anlage 6 Nr. 3.3.1.3
fiir die dort genannten Erzeugnisse entsprechen.

(3) Miich darf zur Herstellung von Rohmilcherzeugnissen nur verwendet werden,
wenn sie den Anforderungen der Anlage 4 Nr. 1.3, 2.2 oder 3.2 entspricht.

{4) Be- und Verarbeitungsbetriebe, die Erzeugnisse auf Milchbasis umhillen oder
verpacken, haben die Anforderungen der Anlage 6 Nr. 4.3 und 4.4. einzuhaiten. Sie
haben diese Erzeugnisse entsprechend den Anforderungen der Anlage 8 zu kenn-
zeichnen. - oo '

§7
Vorzugsmilch

{1) § 5 Abs. 1 gilt nicht fiir Konsummiich, die als Rohmilch in Fertigpackungen un-

ter der Verkehrsbezeichnung "Vorzugsmilch” in den Verkehr gebracht wird, wenn sie

1. in einem nach Absatz 3 zugelassenen Erzeugerbetrieb gewonnen und be-
handelt worden ist,

2. den Anforderungen an die Beschaffenheit nach Anlage 9 Nr. 3 entspricht,

3. in der Zeit von der Abfiillung bis zur Abgabe eine Temperatur von + 8°C nicht
tiberschritten hat und

4, auf der Fertigpackung abweichend von 8 3 Abs. 1 Nr. 4 der Lebensmittel-

Kennzeichnungsverordnung mit dem Hinweis "Rohmilch - verbrauchen bis ... -

aufbewahren bei hdchstens + 8°C" gekennzeichnet ist, wobei das spéteste
Verbrauchsdatum eine Frist von 96 Stunden nach der Gewinnung nicht Gber-
schreiten darf.
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{2) 3 5 Abs. 1 gilt ferner nicht fir Rohmilch, die in verschlossenen Kannen oder
ghnlichen Behéltnissen unter der Verkehrsbezeichnung "Vorzugsmilch® an Ver-
braucher im Sinne des 8 6 Abs. 2 des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstindege-
setzes abgegeben wird, wenn die Anforderungen in Absatz 1 Nr. 1 bis 3 erfiillt sind
und die Behdltnisse mit einem mit ihnen verbundenen Etikett versehen sind, das die
Angaben nach Absatz 1 Nr. 4 enthilt,

(3) Erzeugerbetriebe, die Vorzugsmilch herstellen, behandein und in den Verkehr
bringen, miissen von der zusténdigen Behdrde zugelassen sein. Die Zulassung wird
auf Antrag erteilt, wenn gew&hrleistet ist, da3 die Anforderungen nach den Anlagen
1 bis 3, 5, 7 Nr. 1 und 3 sowle der Anlage 9 Nr. 1 und 2 eingehalten werden. § 20
Abs. 4 gilt entsprechend. '

{4) Erzeugerbetriebe nach Absatz 3 haben im Rahmen betriebseigener Kontrollen in
bezug auf die der Milchgewinnung dienenden Kiihe Nachweise zu fiihren tiber

1. Aufnahme oder Erwerb und Abgabe unter Angabe des Zeitpunktes und der
Namen und Anschriften der Lieferanten und Empfénger,

2. Zeitpunkt, Art und Dauer von Erkrankungen und einer erkennbaren Stérung
des allgemeinen Gesundheitszustandes,

3. Zeitpunkt und Art angewendeter Tierarzneimittel,
4, durchgefiihrte Untersuchungen im Sinne von Anlage 9 Nr. 1.1.1 und 1.1.2.
Die Nachweise ndch Satz 1 sind zeitlich geordnet zwei Jahre lang aufzubewahren
und der zustindigen Behdrde auf Verlangen vorzulegen.
§8 -
Milch-ab-Hof-Abgabe

(1) 8 5 Abs. 1 gilt ferner nicht fir Konsummilch, die als Rohmilch im Erzeu-

gerbetrieb unmittelbar an Verbraucher im Sinne des § 6 des Lebensmittel- und

Bedarfsgegenstdndegesetzes abgegeben wird, wenn

1. sie im eigenen Betrieb unter Einhaltung der Anforderungen des § 3 Abs. 1 ge-
wonnen und behandelt worden ist,




-10 -

2. sie nach den Vorschriften der Milch-Glteverordnung kontrolliert wird und hier-
bei die Anforderungen der Anlage 4 Nr. 1.1 erfullt,

3. sie am Tag der Abgabe oder am Tag zuvor gewonnen worden ist,

4, an der Abgabestelle gut sichtbar und lesbar der Hinweis "Rohmilch, vor dem
Verzehr abkochen” angebracht ist und

5. die Abgabe von Rohmilch zuvor vom Milcherzeuger der zustdndigen Behdrde
angezeigt wurde.

{2) Die Abgabe von Rohmilch

1. an Familienangehérige des Miicherzeugers, Altenteiler und Verpéchter des Be-
triebes,
2. an Personen, die im Betrieb des Milcherzeugers beschéftigt sind, und an deren

Familienangehdrige,
3. durch Alm- oder Alpbetriebe an Wanderer und Bergh{tten

ist auch zuldssig, wenn die Anforderungen nach Absatz 1,unbeschadet derjenigen
von Anlage 1 Nr. 1 bis 3 und Anlage 4 Nr. 1 .‘Irnicht erfdllt sind.

§9
Bezeichnung Molkerei, Meierei, Sennerei, Késerei

Ein Be- und Verarbeitungsbetrieb darf die Bezeichnung Molkerei, Meierei, Sennerei
oder K&serei nur filhren, wenn er im Durchschnitt eines Jahres téglich mindestens
500 Liter Milch oder eine hieraus herzustellende entsprechende Menge an Milcher-
zeugnissen be- oder verarbeitet und die hierfiir erforderlichen technischen Einrich-
tungen besitzt. § 20 bleibt unberihrt.
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10
Homogenisierte Milch ;

Milch darf homogenisiert werden; dabei muf3 das Fett durch mechanische Einwirkung
so fein verteilt werden, daB wahrend der angegebenen Mindesthaltbarkeitszeit keine
deutlich sichtbare Aufrahmung stattfindet.

§ 11
Eiweiflanreicherung

Teilentrahmte (fettarme) und entrahmte Milch im Sinne der Verordnung (EWG)
Nr. 1411/71 des Rates zur Festlegung erginzender VPrschriften fur die gemeinsame
Marktorganisation fir Milch und Milcherzeugnisse hinsichtlich Konsummilch vom 29.
Juni 1871 (ABI. EG Nr. L 148 S, 4) in der jeweils| geltenden Fassung darf unter
Anreicherung mit wasserldslichen oder aufgeschlossenen MilcheiweiRerzeugnissen
hergestellt werden.

5§12
Beférderung von Milch}
und Erzeugnissen auf Milchbasis

(1) Rohmilch, thermisierte Milch, wirmebehandelte Milch, Werkmilch und Er-
zeugnisse auf Milchbasis diirfen nur unter Einhaltung|der Anforderungen der Anlage
10 befbrdert werden,

(2} Wer wirmebehandelte Konsummilch oder Erzeufgnisse auf Milchbasis, die nicht
in Fertigpackungen abgepackt sind, beférdert oder befordern 158t, muR diese bei ihrer
Befdrderung mit einem Begleitdokument, das auch eiph Handelsdokument sein kann,
versehen, das folgendes enthdlt:
1. Angaben zum Genuftauglichkeitskennzeichen gemaR Anlage 8 Nr. 1

2. Art der letzten Warmebehandlung.

Dieses Dokument ist vom Empfénger ein Jahr aufzubewahren und der zustindigen
Behdrde auf Verlangen vorzulegen.
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§ 13
Anforderungen an Desinfektionsmittel

Fur die chemische Desinfektion der in Anlage 2 Nr. 4, Anlage 7 Nr. 1.5 und Anlage
10 Nr. 1 genannten Geréte und Gegenstidnde dirfen nur hierflir geeignete Mittel ver-
wendet werden; als geeignet sind insbesondere Mittel anzusehen, die in ihrer keimab-
tdtenden Wirkung den Anforderungen zur Erlangung des Gltezeichens der Deutschen
Landwirtschaftsgesellschaft, Frankfurt®, oder den Prifrichtlinien der Deutschen Vete-
rindrmedizinischen Gesellschaft, GieBen**, entsprechen.

5§14
Anforderungen an Milchreinigungseinrichtungen
und Entkeimungseinrichtungen

Fir die Reinigung der Milch von milchfremden Bestandteilen sowie flir die Ent-
keimung von Milch dirfen nur Zentrifugen verwendet werden. Andere Einrichtungen
diirfen nur verwendet werden, wenn sie die gleiche Wirkung aufweisen. Die gleiche
Wirkung weisen insbesondere Einrichtungen auf, die die Voraussetzungen der
Priifrichtlinie des Institutes fir Verfahrenstechnik der Bundesanstalt fGr Milchfor-
schung, Kiel*** und des Institutes fiir Lebensmittelverfahrenstechnik des For-

schungszentrums fiir Milch und Lebensmitte!, Weihenstephan, Technische Universitit
Miinchen®***¥_ erfilien.

§15
Anforderungen an die Abgabe von Milch zu Futterzwecken
und die Verwendung von Milchriickstidnden aus
Be- und Verarbeitungsbetrieben

Milch aus Be- und Verarbeitungsbetrieben sowie Riickstdnde aus Milch-Reinigungs-
und Entkeimungseinrichtungen aus Be- und Verarbeitungsbetrieben dirfen als Fut-
termittel nur abgegeben oder im eigenen Betrieb verfittert werden, wenn sie zuvor

Listen zu bezishen bei: Deutsche Landwirtschaftsgesellschaft (DLG), Eschborner LandstraBe 122, 60483 Frenkfurt
Listen zu beziehen bei; Deutsche Veterindrmedizinische Gesellschaft {DVG}, Frankfurter Strafle 89, 35332 GleBRen
Prifrichtlinien zu beziehen bei: Bundesanstalt fir Milchforschung - Instjtut fir Verfahrenstechnik, Hearmann-Weigmann-
Strate 1, 24103 Kijel

Priifrichtiinian zu beziehsn bei: Forschungszentrum far Mileh und Lebensmittel Welbhenstephan - Institut {0r
Lebensmittelverfahrenstechnik, Technische Universitdt Minchen, V&ttinger StraBe 43, 85350 Freising
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nach einem von der zustdndigen Behdérde genehmigten Wiarmebehandlungsverfahren
ausreichend erhitzt worden sind.

§ 16
Betriebseigene Kontrollen und Nachweise

(1) Wer Milch oder Erzeugnisse auf Milchbasis in Be- und Verarbeitungsbetrieben
herstellt oder behandelt, hat

1. durch betriebseigene Kontrollen

al die nach dem jeweils angewandten HerstellungsprozeR zu bestimmenden
kritischen Punkte zu ermitteln, .

b) Uberwachungs- und Kontrolimethoden fir diese kritischen Punkte in Ab-
h@ngigkeit von der Menge der verarbeiteten Milch und der hergesteliten
Erzeugnisse auf Milchbasis, festzulegen und durchzufGhren,

c) das Ergebnis der Untersuchungen zur Einhaltung der in dieser Verord-
nung festgelegten Normen zu {iberwachen,

d) einen Reinigungs- und Desinfektionsplan fiir die Rdume, Einrichtungs-
gegenstdnde und Arbeitsgerdte aufzustellen und das Ergebnis der ange-
wandten Reinigungs- und Desinfektionsverfahren zu Uberprifen und

e) sich zu vergewissern, dafl Milch oder Erzeugnisse auf Milchbasis nicht
mit Stoffen mit pharmakologischer oder hormonaler Wirkung sowie mit
Antibiotika, Pestiziden, Reinigungsmitteln und anderen Stoffen belastet
sind, die schddlich sind oder die organoleptischen Eigenschaften der
Milch oder der Erzeugnisse auf Milchbasis verschiechtern k&nnen oder
sich beim Verzehr als gefédhrlich oder schidlich fiir die menschliche Ge-
sundheit erweisen kénnen;

2. Nachweise zu flihren {ber die MaRnahmen und Kontrollergebnisse nach Num-
mer 1.

{2) Die Nachweise nach Absatz 1 Nr. 2 sind zeitlich geordnet zwei Jahre lang auf-
zubewahren und der zustdndigen Behdrde auf Verlangen vorzulegen. Dies gilt nicht
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flir Erzeugnijsse auf Milchbasis, die nicht bei Umgebungstemperatur gelagert werden
kénnen. Bei diesen sind die Nachweise zwei Monate ab dem Verbrauchsdatum oder
dem Mindesthaitbarkeitsdatum des Erzeugnisses aufzubewahren.

{3} Be- und Verarbeitungsbetriebe miissen die betriebseigenen Kontrollen in einem

anerkannten Labor innerhalb oder auRerhalb des Betriebes durchfiihren oder durch-
fihren lassen.

517
Nichteinhaltung der
Anforderungen an Milch

{1} Wird bei Untersuchungen nach § 1 der Milch-Giteverordnung festgestellt, dal
die Anlieferungsmilch eines Erzeugerbetriebes in bezug auf Keimzahl oder somatische
Zellen die in Anlage 4 Nr. 1.2, Nr. 1.3, Nr. 2.1, Nr. 2.2, Nr. 3.1 und Nr. 3.2 festge-
legten Anforderungen nicht erfUlit, unterrichtet der untersuchende Be- und Verarbei-
tungsbetrieb, die untersuchende Milchsammel- oder Standardisierungsstelle oder die
Untersuchungsstelle {untersuchende Stelle) unverziiglich den Erzeugerbetrieb und
teilt thm mit, daf ihm das inverkehrbringen der Milch verboten ist, wenn die Anliefe-
rungsmilch nicht innerhalb von drei Monaten nach. Feststellung der Uberschreitung
diesen Anforderungen wieder entspricht. Gleichzeitig unterrichtet die untersuchende
Stelle die zus.téindige' Behdrde. Sofern die Untersuchungen nicht von dem Be- und
Verarbeitungsbetrieb, der Milchsammel- oder Standardisierungsstelle durchgefthrt
worden sind, teilt die untersuchende Stelle das Ergebnis auch diesen mit.

{2) Werden in bezug auf Keimzahl oder somatische Zellen die in Anlage 4 Nr. 1.2,
Nr. 1.3, Nr. 2.1, Nr. 2.2, Nr. 3.1 und Nr. 3.2 festgelegten Anforderungen vor Ablauf
der in Absatz 1 Satz 1 genannten Frist nicht wieder eingehalten, ist dem Erzeugerbe-
trieb das Inverkehrbringen der Milch verboten. Die untersuchende Stelle teilt dem
Erzeugerbetrieb den Eintritt des Verkehrsverbotes mit. Absatz 1 Satz 2 und 3 gilt
entsprechend,

{3} Das Verkehrsverbot nach Absatz 2 Satz 1 wird nicht wirksam, wenn bei den
Untersuchungen des letzten Monats in bezug auf Keimzah! jedes Einzelergebnis oder
in bezug auf somatische Zellen das geometrische Mittel die Anforderungen nach An-
lage 4 Nr. 1.2, Nr. 1.3, Nr. 2.1, Nr. 2.2, Nr. 3.1 und Nr. 3.2 erfdllt.
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(4) Das Verkehrsverbot nach Absatz 2 Satz 1 entfdllt, wenn der Erzeugerbetrieb
durch die Einzelergebnisse von zwei reprédsentativen Proben der fiir die Anlieferung
vorgesehenen Herdenmilch, die auf seinen Antrag nach Ablauf der in Absatz 1 Satz 1
genannten Frist im Abstand von mindestens 4 Tagen durch die zustindige Behdrde
oder eine sonst nach Landesrecht zuldssigerweise beauftragte Stelle entnommen und
untersucht worden sind, nachweist, daf3 diese Anforderungen wieder erfillt werden.
Absatz 1 Satz 2 und 3 gilt entsprechend.

£ 18
Verkehrsverbote

{1) Als Lebensmittel diirfen nicht in den Verkehr gebracht werden

1. die ersten Milchstrahlen aus jeder Zitze,

2. Milech von Tieren, die den Anforderungen der Anlage 1 nicht entsprechen,

3. das kontinuierlich und diskontinuierlich austretende Zentrifugat aus Ent-
keimungszentrifugen, unbeschadet des § 3 Abs. 1 Nr. 1 Buchstabe f der Kiise-
verordnung.

{2) Als Milch oder als Erzeugnis auf Milchbasis darf das Gemelk der ersten funf
Tage nach dem Kalben nicht in den Verkehr gebracht werden.

{3) Wiarmebehandelte Milch und Erzeugnisse auf Milchbasis, die nicht entsprechend
den Anforderungen des § 4 Abs. 4, des § 5 Abs. 2 und 4, des § 5 Abs. 3 Satz 1 und
des § 6 Abs. 2 Nr. 3 Buchstabe a hergestellt oder behandelt worden sind, dirfen
nicht als Lebensmittel in den Verkehr gebracht werden. § 8 bleibt unber{ihrt.

£§19
Ausnahmen

(1) Die zustdndige Beh&rde kann abweichend vonn § 3 Abs. 1 Nr. 1 und § 18 Abs.
1 Nr. 2 zulassen, daB aus Rohmilch von gesunden Tieren aus Bestinden, die den
Anforderungen von Anlage 1 Nr. 2.1 und 3 nicht genligen, Erzeugnisse auf Milchba-
sis nach einer Warmebehandlung gem&R Anlage 6 Nr. 2 unter Aufsicht der zustindi-
gen Behdrde hergestellt und in den Verkehr gebracht werden.
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(2) Die zustdndige Behdrde kann abweichend von § 8 fir die Abgabe von tiefge-
frorener Milch anderer Tierarten Ausnahmen hinsichtlich der 48-Stunden-Frist sowie
der Abgabe aufRerhalb des Erzeugerbetriebes zulassen. . _

{3} Die zustindige Behérde kann fUr die Herstellung von Kése mit einer Reifezeit
von mindestens 60 Tagen

1. hinsichtlich der Anforderungen an Rohmilch Ausnahmen vpn den An-
forderungen der Anlage 4 Nr. 1 bis 3 gewdhren. Die Anforderungen der Anlage
4 Nr. 1.3, 2.2 und 3.2 bleiben, soweit Salmonellen und sonstige Krankheitser-
reger und derenToxine und Staphylococcus aureus betroffen sind, unberlhrt.

2. Ausnahmen von den Bestimmungen der Anlage 6 Nr. 4, der Anlage 7 sowie
des § 16 gewidhren, sofern das Enderzeugnis die in Anlage 6 Nr. 3.3 vorgese-
henen Merkmale aufweist;

3. Ausnahmen von Anlage 8 Nr. 2.2 gewahren.

Dabei kénnen besondere Anforderungen fiir die Herstellung eines bestimmten Er-
zeugnisses festgelegt werden.

(4) Die zustdndige Behérde kann, sofern bestimmte Anforderungen dieser Verord-
nung die Herstellung von Erzeugnissen auf Milchbasis traditioneller Art beein-
trichtigen koénnen, Einzelausnahmen oder allgemeine Ausnahmen von den Be-
stimmungen der §§ 3 und 16 sowie der Anlage 7 Nr. 1 und 3 und der Anlage 6 Nr,
4.2 gewihren, unter der Voraussetzung, dafl die dabej verarbeitete Milch den
Anforderungen der Anlage 1 entspricht.

Dabei sind erforderlichenfalls die allgemeinen und besonderen Herstellungsbe-
dingungen fir die jeweiligen Erzeugnisse festzulegen. .

(5) Die zustindige Behorde kann Betrieben, die Erzeugnisse auf Milchbasis her-
stellen und deren Erzeugung auf eine jdhrlich verarbeitete Milchmenge von
2.000.000 Liter begrenzt ist, bei der Gewadhrung der Zulassung Ausnahmen von den
Anforderungen der Anlage 7 Nr. 1 und 3 sowie des & 16 gewdhren.
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(6) Die zustadndige Behdrde kann abweichend von § 3 Abs. 2 flr eine gemeinsame
Milchkammer mehrerer Erzeugerbetriebe Ausnahmen von den Anforderungen der
Anlage 7 Nr. 1 und 2 zulassen.

§ 20
Zulassung von Milchsammel- und Standardisierungsstellen
sowle von Be- und Verarbeitungsbetrieben

{1) Von der zustédndigen Beh&irde werden auf Antrag unter Erteilung einer Vete-
rindrkontrollnummer zugelassen

1. Milchsammelstellen, wenn gewahrleistet ist, daR diese den Anforderungen der
Anlage 7 Nr. 1 und 2 entsprechen und die Anforderungen der Anlage 5 einge-
halten werden,

2. Standardisierungsstellen, wenn gewahrieistet ist, daf® diese den Anforderungen
der Anlage 7 Nr. 1 und 2 entsprechen und die Anforderungen der Anlage 5
eingehalten werden,

3. Be- und Verarbeitungsbetriebe einschliefflich Standardisierungsstellen, wenn
gewadhrleistet ist, dal® die Anforderungen nach § 16 und Anlage 5, 6, 7 Nr. 1
und 3 sowie den Anlagen 8 und 10 erflllt sind und fir die Beférderung der
Milch und der Erzeugnisse auf Milchbasis nur Transportbehéalter verwendet
werden, die ausschliefdlich fir die Befdrderung von Milch, Erzeugnissen auf
Milchbasis sowie anderen Lebensmitteln im Sinne von Anlage 5 Nr. 5 bestimmt
sind.

Die Zulassung nach den Nummern 1 bis 3 bezieht sich nur auf die jeweiligen Ta-
tigkeitsbereiche.

{2) Einer Zulassung nach Absatz 1 bedirfen nicht Betriebe, die ausschiieBlich im
eigenen Erzeugerbetrieb gewonnene Rohmilch be- oder verarbeiten und diese Erzeug-
nisse unmittelbar, hinsichtlich Butter sowie Hart-, Schnitt-, halbfeste Schnitt- und
Woeichkdse auch mittelbar an Verbraucher abgeben.

(3) Die zustdndige Behbrde teilt die Zulassung sowie deren Ricknahme oder Wi-
derruf dem Bundesministerium fUr Gesundheit unverziiglich mit. Dieses gibt die zuge-
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lassenen Betriebe mit ihrer Veterindrkontrollnummer sowie die Aufhebung der Zu-
lassung im Bundesanzeiger bekannt.

{4) Die zustéindige Behdrde kann das Ruhen der Zulassung anordnen, wenn
1. die Voraussetzungen fiir einen Widerruf oder eine Riicknahme vorliegen oder

2. Auflagen nicht, nicht richtig oder nicht rechtzeitig erfiillt oder Fristen nicht ein-
gehalten werden

und Tatsachen die Annahme rechtfertigen, dafl der Mange! innerhalb einer ange-
messenen Frist behoben werden kann. Die Vorschriften Uber Ricknahme und Wi-
derruf bleiben unberihrt.

§ 21
Verbringen von Milch und Erzeugnissen auf Milchbasis
aus Mitgliedstaaten der Européiischen Union

{1} Sendungen von Rohmilch, wéarmebehandelter Milch und Erzeugnissen auf
Milchbasis aus Mitgliedstaaten der Europdischen Union kénnen am Bestimmungsort
stichprobenweise darauf Uberprift werden, ob sie den Vorschriften dieser Verord-
nung entsprechen.

(2} Wer Rohmilch, wirmebehandelte Milch oder Erzeugnisse auf Milchbasis aus
Mitgliedstaaten der Européischen Union bezieht, hat dies auf Verlangen der zusténdi-
gen Behdrde anzuzeigen.

{3) Bei Verdacht des VerstolRes gegen Vorschriften dieser Verordnung kénnen Sen-
dungen von Rohmilch, wirmebehandeiter Milch und Erzeugnissen auf Milchbasis
auch wihrend der Beférderung Uberwacht werden.

§ 22
Einfuhr von Milch und Erzeugnissen
auf Milchbasis aus Drittlandern

{1) Rohmilch, wirmebehandeite Milch und Erzeugnisse auf Milchbasis dirfen nur
aus den Drittiindern in das Inland eingeflhrt werden, die in dem in der Entscheidung
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Nr. 94/70/EG der Kommission vom 31. Januar 1934 (ABl. EG Nr. L 36 S. 5) enthal-
tenen vorildufigen Verzeichnis der Drittlinder in seiner jeweils geltenden Fassung auf-
geflhrt sind.

{2) Rohmilch, wirmebehandelte Milch und Erzeugnisse auf Milchbasis diirfen aus
Drittldndern gem&R Absatz 1 in das Inland nur eingefiihrt werden, wenn

1, sie aus nach § 25 zugelassenen oder anerkannten Betrieben stammen, die vom
Bundesministerium fir Gesundheit im Bundesanzeiger bekannt gemacht wor-
den sind, '

2. die Sendung von einer Bescheinigung begleitet ist, die nach Form und inhalt

dem Muster der Anlage 11 entspricht, sofern sle nicht von einer nach einem
Rechtsakt der Europédischen Gemeinschaft vorgeschriebenen Bescheinigung
begleitet ist und

3. die Sendung bei der Einfuhr einer Warenuntersuchung nach Anlage 12 unter-
zogen worden ist, es sei denn, die Rohmilch, warmebehandelte Milch und Er-
zeugnisse auf Milchbasis werden Gber einen anderen Mitgliedstaat eingefiihrt,
der die Einfuhruntersuchung nach dieser Verordnung gleichwertigen Bestim-
mungen durchgefihrt hat.

{3) Wird von der zusténdigen Behdrde festgestellt, dal die Rohmilch, wirmebe-
handelte Milch oder die Erzeugnisse auf Milchbasis nicht den Anforderungen dieser
Verordnung entsprechen, so kann sie dem Absender, dem Empfdnger oder ihren
Bevollmdchtigten gestatten, die Sendung an den Herkunftsort zurlckzuverbringen,
sofern gesundheitliiche Bedenken nicht entgegenstehen. Ansonsten sind die
Rohmilch, warmebehandelte Milch und die Erzeugnisse auf Milchbasis einem Verfah-
ren nach MaRgabe der zustdndigen Behd&rde zu unterziehen oder nach den Vorschrif-
ten des Tierkdrperbeseitigungsgesetzes zu beseitigen.

{4) Die Vorschriften der Einfuhruntersuchungsverordnung vom 24, Juni 1993
(BAnz. S. B985), zuletzt gedndert durch Verordnung vom 6. Dezember 1994
(BGBI. | 5. 3838), in ihrer jeweils geltenden Fassung bleiben unberGhrt.
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§ 23
Zollager, Freizonen und Freilager

{1) Milch und Erzeugnisse auf Milchbasis aus Drittlaindern, die in ein Zollager, eine
Freizone oder ein Freilager verbracht werden sollen, sind nach Durchfihrung der Do-
kumenten- und Namitichkeitspriifung nach den Vorschriften der Einfuhruntersuch-
ungsverordnung in der jeweils geltenden Fassung unter

1. Zollverschluf

2. Beifiigen des Originals und einer Durchschrift des ausgefiiliten Dokuments
nach dem Muster der Anlage 1 der Einfuhruntersuchungsverordnung und

3. Beifligen beglaubigter Kopien der Genuftauglichkeitsbescheinigungen oder der
sonstigen vergleichbaren Urkunden

zum Bestimmungsort zu verbringen, Satz 1 gilt auch fiir den Ubergang von einem La-
ger oder Gebiet im Sinne des Satzes 1 zu einem anderen. Im Falle des Satzes 2 wird
das Dokument nach dem Muster der Anlage 1 der Einfuhruntersuchungsverordnung
anhand der Urkunden, die die Erzeugnisse beim Eintreffen in dem lLager oder dem
Gebiet nach Satz 1 begleiten und aufgrund der hier durchgefiihrten Prifungen und
Untersuchungen ausgestellt. Die fir das Lager oder Geblet nach Satz 1 zustandige
Behérde ist von der zustdndigen Behdrde der Grenzkontrollstelle (iber das System
ANIMO oder bis zur vélligen Betriebsbereitschaft dieses Systems durch Telekommu-
nikation oder andere Daten{ibertragungssysteme Uber das voraussichtliche Eintreffen
der Erzeugnisse zu unterrichten.

{2} Milch und Erzeugnisse auf Milchbasis dirfen nur mit Zustimmung der zu-
stdndigen Behdérde in ein Zollager, das von ihr im Benehmen mit der zustdndigen
Oberfinanzdirektion bestimmt und vom Bundeasministerium im Bundesanzeiger be-
kanntgegeben worden ist, verbracht werden. Auf Verlangen sind der zustindigen Be-
haérde die nach zolirechtlichen Vorschriften vorzunehmenden fortlaufenden Auf-
zeichnungen {ber alle Ein- und Auslagerungen von Milch und Erzeugnissen auf
Milchbasis vorzulegen,

(3) Milch und Erzeugnisse auf Milchbasis aus Drittldndern, die den milchrechtlichen
Vorschriften nicht entsprechen, dirfen - unbeschadet der tierseuchenrechtlichen Vor-
schriften - in eine Freizone oder ein Freilager nur verbracht werden, sofern
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1. die Milch und Erzeugnisse auf Milchbasis dazu bestimmt sind, nach der La-
gerung in ein Drittland wieder ausgefihrt oder in eine andere Freizone oder ein
anderes Frellager verbracht zu werden,

2, der Verfligungsberechtigte nachgewiesen hat, daR die flir die Freizone oder
das Freilager zustidndige Behdrde keine Einwande hat,

3. die Milch und Erzeugnisse auf Milchbasis in anderen Rdumlichkeiten gelagert
werden als diejenigen, die den milchrechtlichen Anforderungen entsprechen,

4, die Milch und Erzeugnissé auf Milchbasis ausschlielich gelagert und in Teil-
sendungen ohne Anderung der Verpackung aufgeteilt werden.

Das Verbringen nach Satz 1 hat unter
1. ZollverschluR und

2. Beifligen der Originalbescheinigungen, auf denen von der zustdndigen Behdrde
der Versand in die Freizone oder das Freilager mit einem Sichtvermerk bestétigt
worden ist,

zu erfolgen. Die fiir die Freizone oder das Freilager zustdndige Beh&rde ist von der
zustdndigen Behdrde, die den Sichtvermerk nach Satz 2 Nr. 2 anbringt, Gber das Sy-
stem ANIMO oder bis zur vollstdndigen Betriebsbereitschaft dieses Systems durch
Telekommunikation oder andere Daten(bertragungssysteme ({ber das voraus-
sichtliche Eintreffen der Erzeugnisse zu unterrichten.

§ 24
Einfuhr mit anschlieRender Wiederausfuhr

(1) Die flr die Grenzkontrollstelle zustdndige Behdrde 18Rt die Einfuhr von Milch
und Erzeugnissen auf Milchbasis, die anschlieBend wieder ausgeflihrt werden sollen,
unbeschadet der tierseuchenrechtlichen Vorschriften zu, wenn -

1. bei der Anh}eldung nach § 2 der Einfuhruntersuchungsverordnung eine Er-
kidrung der zustdndigen Behdrde des Drittlandes, in das die Sendung verbracht
werden soll, vorgelegt wird, die Sendung ohne Ricksicht auf deren Zustand zu
dbernehmen und |
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2. die Dokumenten- und N&mlichkeitspriifung keinen AnlaR zu Beanstandungen
gegeben haben.

(2) Milch und Erzeugnisse auf Milchbasis sind unter

1. Zollverschluf,

2, Beifiigen des Originals und einer Durchschrift des ausgeflliten Dokuments
nach dem Muster der Anlage 1 der Einfuhruntersuchungsverordnung in der je-
weils geltenden Fassung und -

3. Beifligen der Originale der GenuBRtauglichkeitsbescheinigungen oder der sonsti-
gen vergleichbaren Dokumente

ohne Umladen wieder auszufihren.

{3) Absatz 1 und 2 gilt nicht fir Milch und Erzeugnisse auf Milchbasis, die an Bord
von Flugzeugen oder Seeschiffen mitgefiihrt werden. Die zustindige Behérde kann
stichprobenweise eine Dokumentenprifung durchflhren.

{4} Wer Miich und Erzeugnisse auf Milchbasis nach Absatz 3 auf ein anderes Flug-
zeug oder Seeschiff umladen will, hat dies der zustdndigen Behdrde mitzuteilen. Die
zustidndige Behdrde kann stichprobenweise eine Dokumentenpriifung durchfihren.

{5) Wer Milch und Erzeugnisse auf Milchbasis nach Absatz 3 aus dem Trans-
portmittel entladen und bis zu seinem Weiterversand voritbergehend lagern will, hat
dies der zusténdigen Behérde vorab mitzuteilen, Die zusténdige Behdrde hat eine Do-
kumenten- und N&mlichkeitspriifung durchzufihren. Milch und Erzeugnisse auf
Miichbasis sind innerhalb der von der zustdndigen Behdrde gesetzten Frist zu versen-
den. Werden die Milch und Erzeugnisse auf Milchbasis nicht innerhalb dieser Frist
versendet, sind die Dokumenten- und Namlichkeitsprifung sowie die Warenuntersu-
chung nach § 22 durchzufihren.
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§ 25
Anerkennung und Zulassung von Betrieben
fr die Einfuhr von Rohmilch, wirmebehandel!toer
Miich und Erzeugnissen auf Milchbasis

(1) Be- und Verarbeitungsbetriebe in Dritt!8ndern, die von der Kommission der Eu-
ropdischen Gemeinschaft in das Verzeichnis der Betriebe nach Artikel 23 Abs. 3 der
Richtlinie 32/46/EWG des Rates vom 16. Juni 1992 mit Hygienevorschriften fiir die
Herstellung und Vermarktung von Rohmilch, wirmebehandelter Milch und Erzeugnis-
sen auf Milchbasis (ABl. EG Nr. L 268 S. 1) aufgenommen sind, gelten als zuge-
lassene Betriebe.

{2) Be- und Verarbeitungsbetriebe in Drittidndern werden, soweit nicht die Vor-
aussetzungen des Absatzes 1 vorliegen, vom Bundesministerium fir Gesundheit an-
erkannt, wenn die oberste Veterindrbehdrde des Herkunftslandes besttigt hat, daR
der Betrieb

1. die Anforderungen dieser Verordnung erfillt,

2, fir den Versand der dort hergestellten Produkte in die Bundasrepublik
Deutschland zugelassen worden ist und '

3. durch vom Bundesministerium flir Gesundheit beauftragte Tierérzte Oberprift
werden darf,

(3) Die Zulassung und die Anerkennung der Betriebe nach Absatz 1 und 2 sowie
deren Aufhebung werden vom Bundesministerium fiir Gesundheit im Bundesanzeiger
bekanntgemacht,

{4) Das Bundesministerium fr Gesundheit berichtigt die Bekanntmachung, wenn
die in Absatz 1 genannten Betriebe aus den dort genannten Verzeichnissen gestri-
chen wurden.
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§ 26
Strafvorschriften

{1) Nach § 51 Abs. 1 Nr. 2, Abs. 2 bis 4 des Lebensmittel- und Bedarfsgegen-
stdndegesetzes wird bestraft, wer vorsitzlich oder fahrldssig

1. entgegen 8 4 Abs. 5 Satz 1 die Warmebebehandlung nicht nach einem aner-
kannten Verfahren durchfiihrt,

2. entgegen § 5 Abs. 1 Satz 1 Konsummilch nicht elner Warmebehandiung un-
terzieht,

3. entgegen § 5 Abs. 4 Nr. 1 Konsummilch oder entgegen § 6 Abs. 1 Satz 1 ein
Erzeugnis auf Milchbasis herstellt,

4, entgegen § 6 Abs. 2 Nr. 3 Buchstabe a ein Erzeugnis auf Milchbasis herstellt
oder behandelt,

5. entgegen § 6 Abs. 3 Milch verwendet,

6. entgegen § 17 Abs. 2 Satz 1 Milch in den Verkehr bringt oder

7. entgegen § 18 Abs. 1 Nr. 1 die ersten Milchstrahlen aus einer Zitze, entgegen
§ 18 Abs. 1 Nr. 2 Milch oder entgegen § 18 Abs. 1 Nr. 3 Zentrifugat aus

Entkeimungszentrifugen als Lebensmitte! in den Verkehr bringt.

{2) Nach 8 52 Abs. 1 Nr. 11 des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstindegesetzes
wird bestraft, wer , o o

1. entgegen § 18 Abs. 2 das Gemelk der ersten flinf Tage nach dem Kalben als
Milch oder als Erzeugnis auf Milchbasis oder

2. entgegen § 18 Abs. 3 Satz 1 wirmebehandeite Milch oder ein Erzeugnis auf
Milchbasis als Lebensmittel

in den Verkehr bringt.
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§ 27
Ordnungswidrigkeiten

{1) Ordnungswidrig im Sinne des & 53 Abs. 1 des Lebensmittel- und Bedarfs-
gegenstdndegesetzes handelt, wer eine in 8§ 26 Abs. 2 bezeichnete Handlung fahr-

I8ssig begeht.

{2) Ordnungswidrig im Sinne des § 53 Abs. 2 Nr. 1 Buchstabe a des Lebensmittel-
und Bedarfsgegenstdndegesetzes handelt, wer vorsétzlich oder fahrléssig

1. entgegen 8 4 Abs. 1 Nr. 2 warmebehandelte Milch oder Werkmilch herstelit
oder behandelt,

2. entgegen 8 5 Abs. 2 pasteurisierte Konsummilch nicht mindestens auf + 6° C
kihlt oder sie nicht bei dieser Temperatur halt,

3. entgegen 8 5 Abs. 3 Satz 1 warmebehandelte Konsummilch abfdillt,

4. entgegen § 6 Abs. 2 Nr. 2 oder 3 Buchstabe b ein Erzeugnis auf Milchbasis
herstellt oder behandelt,

5. entgegen § 6 Abs, 4 Satz 1 eine Anforderung nicht einhilt,
6. entgegen § 12 Abs. 1 Milch oder ein Erzeugnis auf Milchbasis beférdert oder

7. entgegen § 14 Satz 1 oder 2 eine Zentrifuge oder eine andere vergleichbare
Einrichtung nicht verwendet.

(3) Ordnungswidrig im Sinne des § 53 Abs. 2 Nr. 1 Buchstabe ¢ des Lebensmittel-
und Bedarfsgegensténdegesetzes handelt, wer vorsitzlich oder fahrlassig

1. entgegen § 3 Abs. 2 Rohmilch behandelt oder

2. entgegen § 4 Abs. 1 Nr. 1 oder § 6 Abs. 2 Nr. 1 wiarmebehandelte Milch,
Werkmilch oder ein Erzeugnis auf Milchbasis herstellt oder behandelt.

(4) Ordnungswidrig im Sinne des § 53 Abs. 2 Nr. 1 Buchstabe d des Lebensmittel-
und Bedarfsgegenstdndegesetzes handelt, wer vorsitzlich oder fahrldssig entgegen
§ 4 Abs. 5 Satz 2 eine Einrichtung verwendet.
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{5) Ordnungswidrig im Sinne des § 54 Abs. 1 Nr. 2 des Lebensmittel- und Bedarfs-
gegenstindegesetzes handelt, wer vorsétzlich oder fahrlassig entgegen § 5 Abs. 3
Satz 2 oder § 6 Abs. 4 Satz 2 Konsummilch oder ein Erzeugnis auf Milchbasis nicht,
nicht richtig oder nicht vollstindig kennzeichnet.

{6} Ordnungswidrig im Sinne des § 54 Abs. 1 Nr. 2 a des Lebensmittel- und Be-
darfsgegensténdegesetzes handelt, wer vorsétzlich oder fahridssig

1. entgegen § 4 Abs. 5 Satz 4 eine Aufzeichnung nicht, nicht richtig oder nicht
vollstdndig macht,

2. entgegen § 4 Abs. 5 Satz 5 eine Aufzeichnung nicht mit dem Datum versieht
oder nicht oder nicht fiir die vorgeschriebene Dauer aufbewahrt,

3. entgegen § 7 Abs. 4 Satz 1 oder § 16 Abs. 1 Nr, 2 einen Nachweis nicht,
nicht richtig oder nicht volistédndig fabhrt,

4, entgegen § 7 Abs. 4 Satz 2 oder § 16 Abs. 2 Satz 1 oder 3 einen Nachweis
nicht, nicht richtig oder nicht fiir die vorgeschriebene Dauer aufbewahrt oder
nicht oder nicht rechtzeitig vorlegt,

5. entgegen § 12 Abs. 2 Satz 1 wiarmebehandelte Konsummilch oder ein Er-
zeugnis auf Milchbasis befdrdert oder beférdern 1aRt,

6. entgegen § 12 Abs. 2 Satz 2 ein Dokument nicht oder nicht fir die vorge-
schriebene Dauer aufbewahrt oder nicht oder nicht rechtzeitig vorlegt oder

7. einer Vorschrift des § 16 Abs. 1 Nr. 1 (ber betriebseigene Kontrolien zu-
widerhandelt.
(7} Ordnungswidrig im Sinne des § 54 Abs. 2 Nr. 3 des Lebensmittel- und Bedarfs-

gegenstindegesetzes handelt, wer vorsédtzlich oder fahrldssig

1. entgegen § 21 Abs. 2 eine Anzeige nicht, nicht richtig oder nicht rechtzeitig
erstattet, - e
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2. entgegen 38 22 Abs. 1 Rohmilch, wérmbehandelte Milch oder ein Erzeugnis auf
Milchbasis einflhrt,

3. entgegen § 23 Abs. 1 Satz 1, auch in Verbindung mit Satz 2, Abs. 2 Satz 1
oder Abs. 3 Satz 1 oder 2 Milch oder ein Erzeugnis auf Milchbasis verbringt,

4, entgegen 8§ 24 Abs. 2 Milch oder ein Erzeugnis auf Milchbasis wieder ausfihrt
oder

5. entgegen § 24 Abs. 4 Satz 1 elne Mitteilung nicht oder nicht richtig oder ent-

gegen 3 24 Abs. 5 Satz 1 eine Mitteilung nicht, nicht richtig oder nicht recht-
zeitig macht.

{(8) Orrdnungswidrig im Sinne des § 14 Abs. 2 Nr. 2 des Milch- und Margarinege-
setzes handelt, wer vorsatzlich oder fahrldssig
1. entgegen § 3 Abs. 1 Rohmilch gewinnt oder behandelt,
2. entgegen § 4 Abs. 2 bis 4 Milch herstellt oder behandelt,
3. entgegen 8 5 Abs. 1 Satz 2 oder 3 oder Abs. 4 Nr. 2 Milch herstellt oder
4, entgegen § 9 Satz 1 eine dort genannte Bezeichnung fihrt.
{9) Ordnungswidrig im Sinne des § 76 Abs. 2 Nr. 2 des Tierseuchengesetzes han-

delt, wer vorsétzlich oder fahrldssig entgegen § 15 Milch oder Riickstinde abgibt
oder verfittert, '

5 28
Anderung anderer Vorschriften

{1) Die Milcherzeugnisverordnung vom 15. Juli 1970 (BGBI. | S. 1150}, zuletzt ge-
andert durch Artikel 4 der Verordnung vom 25. November 1994 (BGBI. | S. 3526),
wird wie folgt gedndert:
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a) In § 2 Abs. 1 Satz 1 wird die Verweisung "§ 4 Abs. 4 Satz 1 der Milch-
verordnung" durch die Verweisung "§ 4 Abs. 5 Satz 1 der Milchverordnung”
ersetzt,

b) § 2 a wird wie folgt gefalit:

"§2a

Herstellen von Milcherzeugnissen_
im Betrieb des Milcherzeugers

§ 2 Abs.1 gilt nicht fir Milcherzeugnisse, die im Erzeugerbetrieb hergestelit
und dort unmittelbar an Verbraucher im Sinne von § 6 des Lebensmittel- und
Bedarfsgegenstindegesetzes abgegeben werden, wenn

1. die zur Herstellung verwendete Milch unter Einhaltung der in § 8 Abs, 1
Nr. 1 und 2 der Milchverordnung genannten Anforderungen gewonnen
und behandelt und

2. die Abgabe zuvor vom Erzeugerbetrieb der zustdndigen Behdrde ange-
zeigt worden ist. § 8 Abs. 2 der Milchverordnung gilt entsprechend.”

c) § 3 Abs. 2 Nr. 5 wird wie foigt gedndert:

aa) In Buchstabe a wird die Angabe "§ 4 Abs. 4 Satz 1" durch die Angabe
"§ 4 Abs. b Satz 1" ersetzt. - :

bb) In Buchstabe ¢ wird die Angabe "§ 4 Abs. 4 Satz 1" durch die Angabe
"§ 4 Abs. 5 Satz 1" ersetzt,

{2) Die Butterverordnung vom 16. Dezember 1988 (BGBI. | S. 2286, 2657), zuletzt
gedndert durch Artike! 92 des Gesetzes vom 27. April 1993 (BGBI. 1 S. 512, 555,
2436), wird wie folgt gedndert:

a) § 3 wird wie folgt gedndert:

aa} In Absatz 1 Satz 1 wird die Angabe "§ 4 Abs. 4 Satz 1" durch die An-
gabe "§ 4 Abs. b Satz 17 ersetzt.

bb} Absatz 2 wird wie folgt gefalit:
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" {2} Absatz 1 gilt nicht fir Butter, die im Erzeugerbetrieb hergestelit
wird {8 4 Abs. 5), wenn

1. die zur Herstellung verwendete Milch unter Einhaltung der in § 8
Abs. 1 Nr. 1 und 2 der Milchverordnung genannten Anforderun-
gen gewonnen und behandelt und

2. die Abgabe zuvor vom Erzeugerbetrieb der zustindigen Behdrde
angezeigt worden ist. 8 8 Abs. 2 der Milchverordnung gilt ent-

sprechend."”

8 7 Abs. 2 Nr. 5 Buchstabe d, § 18 Abs. 2, 8 22 und § 25 Abs. 3 Nr. 9 wer-
den gestrichen.

3 25 Abs. 3 wird wie folgt gedindert:

aa) In Nummer 7 wird das Komma am Ende der Vorschrift durch das Wort
"oder" ersetzt,

bb) In Nummer 8 wird das Wort "oder” durch einen Punkt ersetzt.

cc) Nummer 9 wird gestrichen.

Die Anlage (zu § 11) wird wie folgt gedndert:

aa) In Nummer 5.1 Satz 1 zweiter Anstrich wird die Angabe "{DIN 10 331,

Ausgabe Auglst 1985)" durch die Angabe "(DIN 10 331, Ausgabe Juni
1992)" ersetzt.

.bb) In Nummer 5.1 Satz 1 dritter Anstrich wird die Angabe "L 04.00-8,

Stand April 1981, der Amtlichen Sammiung genannten Bestimmungen
(DIN 10 317, Ausgabe Mai 1971)" durch die Angabe "L 04.00-8, Stand
Juni 1992, der Amtlichen Sammlung genannten Bestimmungen, (DIN 10
317, Ausgabe August 19391)" ersetzt.

cc) In Nummer 5.1 Satz 2 wird die Angabe "L 04.00-12, Stand Mai 19886,
der Amtlichen Sammlung genannten Bestimmungen, (DIN 10 455, Aus-
gabe November 1985)" durch die Angabe "L 04.00-12, Stand Juni
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1990, der Amtlichen Sammiung genannten Bestimmungen, (DIN 10 455,
Ausgabe April 1989)" ersetzt. '

in Nummer 5.4 wird die Angabe "{DIN 10 331, Ausgabe August 1985)"
durch die Angabe "(DIN 10 331, Ausgabe Juni 1992)" ersetzt.

(3) Die K&severordnung in der Fassung der Bekanntmachung vom 14. April 1986
(BGBI. 1 S. 412), zuletzt gedndert durch Artikel 3 der Verordnung vom 25. November
1994 (BGBI. 1 S. 3528) wird wie folgt gedndert:

2) § 3 wird wie folgt gedndert:

aa)

bb)

cc)

Absatz 1 Nr, 1 Buchstabe f wird wie folgt gefaidt:

"f) Zentrifugat aus Entkeimungseinrichtungen, die einer Einrichtung zur

Reinigung der Milch nachgeschaitet sind, wenn sie

- der gleichen Milch in entsprechenden Anteilen zur Herstellung von
Kase, ausgenommen Frisch- und Weichkase, zugesetzt werden,

- in geeigneten Einrichtungen nach Verfahren gewonnen werden,
die von der Bundesanstalt fiir Milchforschung, Kiel, oder dem For-
schungszentrum fir Milch und Lebensmittel, Weihenstephan, an-
erkannt und von der zustdndigen Behdrde genehmigt sind und

- nach einem von der zustdndigen Behdrde genehmigten Wéarmebe-
handlungsverfahren ausreichend erhitzt worden sind."”

in Absatz 3 Satz 1 werden das Wort "Weichkase" gestrichen und die
Angabe "§ 4 Abs. 4 Satz 1" durch die Angabe "§ 4 Abs. 5 Satz 1" er-
setzt; Absatz 3 Satz 2 wird gestrichen.

Absatz 3 a wird wie folgt gefaflit: ]

" (3 a) Absatz 3 gilt nicht fur Frischkise und Sauermiichquark, die im

Erzeugerbetrieb hergestellt und dort unmittelbar an Verbraucher im Sinne

von § 6 des Lebensmittel- und Bedarfsgegensténdegesetzes abgegeben

werden, wenn

1. die Kasereimilch unter Einhaltung der in § 8 Abs. 1 Nr. 1 und 2
der Milchverordnung genannten Anforderungen gewonnen und
behandelt und

2. die Abgabe zuvor vom Erzeugerbetrieb der zustindigen Behorde
angezeigt worden ist. § 8 Abs. 2 der Milchverordnung gilt ent-
sprechend.”
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b) § 15 Abs. 1 Nr. 2 und § 26 werden gestrichen,
c) In § 30 Abs. 1 wird jeweils das Wort "Weichkéase," gestrichen.

(4) Die Konsummilch-Kennzeichnungs-Verordnung vom 19. Juni 1974 (BGBI. | S.
1301), zuletzt gedndert durch Artikel 90 des Gesetzes vorn 27. April 1993 (BGBI. [ S.
512, 554, 2436}, wird wie folgt gesindert:

a) § 2 Abs. 2 Nr. 4 wird wie folgt gefaRt:
"4. das Verfahren der Warmebehandlung nach § 4 Abs. 5 Satz 1 der Milchver-
ordnung durch die Angabe
- "pasteurisiert” bei Dauererhitzung und Kurzzeiterhitzung,
- "hocherhitzt" bei Hocherhitzung,
- "ultrahocherhitzt" bei Ultrahocherhitzung,
- "sterilisiert" bei Sterilisierung;
bei ultrahocherhitzter Konsummilch zus#tzlich der Buchstabe "H" mindestens
in gleicher SchriftgréRe wie die Angabe der Milchsorte,".

b) § 3 wird wie folgt gedndert:

aa) In Nummer 2 wird die Verweisung "§ 8 der Milchverordnung" durch die
Verweisung "8 10 der Milchverordnung" und in Nr. 3 die Verweisung
"8 10 der Milchverordnung™ durch die Verweisung "§ 11 der Milchver-
ordnung” ersetzt.

bb) Nummer 4 wird gestrichen."”

§ 29
Ubergangsvorschriften

(1} Die zusténdige Behdrde kann bis zum 31. Dezember 1997 zulassen, daR Be-
und Verarbeitungsbetriebe, die nicht in der Lage sind, sich mit Milch von Kihen zu
versorgen, die den Anforderungen der Anlage 4 entspricht, wirmebehandelte
Konsummilch und Erzeugnisse auf Milchbasis im Geltungsbereich dieser Verordnung
in Verkehr bringen, wenn diese Milch und diese Erzeugnisse auf Milchbasis nicht mit
dem GenufRtauglichkeitskennzeichen nach Anlage 8 Nr. 1.3 versehen und nicht fir
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den innergemeinschaftlichen Handel bestimmt sind und diese Betriebe nicht gemanl
§ 20 zugelassen werden.

Die zustiindige Behdrde kann den nach § 20 zugelassenen Betrieben das Herstellen
und Inverkehrbringen von Miich und Erzeugnissen auf Milchbasis entsprechend Satz
1 unter folgenden Voraussetzungen genehmigen:

1. Die Betriebe miissen unter der Aufsicht der zustdndigen Behdrde die Rohmilch
oder die Erzeugnisse auf Milchbasis, die nicht den Anforderungen der Anlage 4
entsprechen, an einem getrennten Ort oder zu einem anderen Zeitpunkt be-
oder verarbeiten, als die Rohmilch oder die Erzeugnisse auf Milchbasis, die die-
sen Anforderungen entsprechen.

2. Die Betriebe miissen der zustindigen Behdrde nachweisen, daf eine irrtimliche
Vergabe des GenuBRtauglichkeitskennzeichens an Erzeugnisse nach Unterabsatz
1 vermieden wird. Sie haben Aufzeichnungen Uber Ausgangsstoffe und Ender-
zeugnisse zur Verfligung zu halten, die der zusténdigen Behdrde eine Uberprii-
fung der beiden Kreisldufe ermdglichen.

{2) Die zustindige Behérde kann Be- und Verarbeitungsbetrieben, die bereits vor
dem Inkrafttreten dieser Verordnung einen entsprechenden Antrag eingereicht haben,
bis zum 31. Dezember 1997 Ausnahmen von bestimmten Anforderungen der Anlage
7 Nr. 1 und 3 gewihren, wenn die wirmebehandelte Milch und die Erzeugnisse auf
Milchbasis aus diesen Betrieben nicht mit dem GenufRtauglichkeitskennzeichen nach
Anlage 8 Nr.1.3 versehen und nicht fiir den innergemeinschaftlichen Handel be-
stimmt sind und diese Betriebe nicht gemdR § 20 zugelassen werden..

13) Das Aufbringen des GenuBtauglichkeitskennzeichens gemal Anlage 8 Nr. 1.3
auf den Verpackungen und Umhiflungen wird erst ab 1. Januar 1996 verbindlich
vorgeschrieben, damit vorhandene Verpackungen und Umhullungen noch verbraucht
werden k&nnen. Bis zum 1. Januar 1996 hergestellte Erzeugnisse im Sinne von § 2
Nr. 7 dirfen im Inland noch bis zum 1. Januar 1998 in Fertigpackungen ohne Genuf-
tauglichkeitskennzeichnung in den Verkehr gebracht werden.

{4) Betriebe, die am Tage des Inkrafttretens dieser Verordnung Uber eine nach den
bisherigen Vorschriften erteilte Zulassung verfligen, gelten bis zum 1. Januar 1996
als zugelassene Betriebe im Sinne dieser Verordnung.
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(5) Bis zum 31.12.1997 muf Milch zur Herstellung von Konsummilch und Milcher-
zeugnissen im Sinne von Anlage 4 Nr. 1.1 den dort genannten Anforderungen ent-
sprechen. § 17 findet entsprechende Anwendung.

§ 30
Inkrafttreten, AuBerkraftireten

(1} Diese Verordnung tritt am Tage nach der Verkiindung in Kraft.
(2) Gleichzeitig treten

1. die Verordnung dber Hygiene- und Qualittsanforderungen an das Gewinnen,
Behandeln und Inverkehrbringen von  Milch (Milchverordnung) vom 23. Juni
1989 (BGBI. | S. 1140), zuletzt gedndert durch Artikel 93 des Gesetzes vom
27. April 1993 (BGBI. 1 S. 512, 555, 2436),

2. die Verordnung Uber hygienische Anforderungen an Milch und Milcher-
zeugnissc bei der Einfuhr vom 23. Dezember 1969 (BGBL [ S. 2423), zuletzt
gedndert durch Artikel 16 des Gesetzes vom 27. April 1993 (BGB.. | S. 512,
526, 2436)

auRer Kraft.

Der Bundesrat hat zugestimmt

Bonn, den ........

Der Bundesminister fiir Gesundheit

Der Bundesminister fiir Erndhrung,
Landwirtschaft und Forsten
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' Anlage 1
{zu 8 3 Abs. 1 Nr. 1, § 7 Abs. 3, § 8 Abs. 2,
§ 18 Abs. T Nr. 2und § 19 Abs. 1 und 4)

Anforderungen an den Tierbestand

Kiahe, Biffel, Schafe, Ziegen und Stuten, von denen Milch als Lebensmittel
gewonnen wird, mtssen folgende Anforderungen erfiilen:

1.1 sie ddrfen keine Anzeichen von ansteckenden, durch die Milch auf Men-
schen (bertragbare Krankheiten aufweisen;

1.2 sie diirfen keine erkennbaren Anzeichen einer Stérung des allgemeinen
Gesundheitszustandes aufweisen und nicht an Krankheiten der
Geschlechtsorgane mit Ausflul, Magen-Darm-Krankheiten mit Durchfall
und Fieber oder einer erkennbaren Entziindung des Euters oder der Haut
des Euters leiden; '

1.3 sie missen von Tieren abgesondert sein, die von einer ansteckenden,
durch die Miich auf Menschen Ubertragbaren Krankheit befallen sind
oder bei denen ein entsprechender Verdacht besteht, die erkennbare An-
zeichen einer Stérung des allgemeinen Gesundheitszustandes aufweisen
oder die an Krankheiten der Geschlechtsorgane mit AusfluR, an Magen-
Darm-Krankheiten mit Durchfall und Fieber oder an einer erkennbaren
Entziindung des Euters oder der Haut des Euters leiden:

1.4 sie dirfen keine Wunden am Euter aufweisen, die die Milch verunreini-
gen kdnnten;
Kihe und Biiffel, von denen Milch als Lebensmittel gewonnen wird, miissen

zusétzlich folgende Anforderungen erfiillen:

2.1 Sie missen einem amitlich anerkannt tuberkulosefreien sowie amtlich
anerkannt brucellosefreien Bestand angehdren;

2.2 Kiihe miissen mindestens 2 Liter Milch pro Tag geben;
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Schafe und Ziegen, von denen Milch als Lebensmittel gewonnen wird, mdis-
sen zusatzlich einem amtlich anerkannt brucellosefreien Bestand angehdren,
es seil denn, die Milch ist zur Herstellung von Kdse mit einer Reifedauer von
mindestens 60 Tagen bestimmt.

Werden Ziegen zusammen mit Rindern gehalten, so miissen sie einer Kon-
trolle auf Tuberkulose unterzogen werden.

Werden in einem Betrieb Tiere mehrerer Arten zusammen gehalten, so muf®
jede Art den gesundheitlichen Anforderungen geniigen, die bei alleiniger Hal-
tung gelten wirden.
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Anlage 2
(zu 8 3 Abs. T Nr. 2, § 7 Abs. 3und § 13)

Anforderungen an Erzeugerbetriebe
Raume, in denen Tiere gemoiken werden

1.1 Die Rdume missen leicht zu reinigen und zu desinfizieren und so gele-
gen sein, daB die Milch nicht nachteilig beeinfluRt wird.

1.2 Die Rdume missen mindestens Uber folgendes verfiigen:

1.2.1 Wandfidchen und FuRbbden, die leicht zu reinigen und zu desin-
fizieren sind;

1.2.2 ausreichende Einrichtungen zur Ableitung flUssiger Abgénge und
von Abwasser sowie zur Entmistung und zur Aufbewahrung von
Abfillen;

1.2.3 ausreichende L{ftungs- und Lichtverhéltnisse;

1.2.4 eine geeignete und ausreichende Versorgung mit Wasser von
Trinkwasserqualitadt;

1.2.5 eine ausreichende Abtrennung gegenliber Kontaminationsquellen
wie Toiletten und Dungstdtten;

1.2.6 Einrichtungen und Beldge, die leicht zu reinigen und zu desinfizie-
ren sind;

1.2.7 eine Handwascheinrichtung;

1.3 Melkpldtze miissen ausreichend von den Liegeflichen getrennt sein,
wenn die Tiere nicht angebunden sind.



- 37 -

Betriebe, in denen mit mobiler Melkeinrichtung gemolken wird

2.1

2.2

2.3

2.4

Sie milssen den Anforderungen der Nummern 1.2.4 und 1.2.6 entspre-
chen,

Stelifidchen fir mobite Melkeinrichtungen dirfen zu Beginn des Melkens
keine Ansammiung von Exkrementen oder anderen Abfdllen aufweisen.

Bei Einsatz eines fahrbaren Weidemelkschuppens gelten die Anforde-
rungen gem3R Nummern 1.1., 1.2.3, 1.2.4, 1.2.6 und 2.2,

Bei Milchkuhlaufstalihaltung im Freien missen in dem Betrieb Melk-
stdnde oder Melkpldtze in ausreichender Weise von den Stallungen ge-
trennt sein,

Raume, in denen Milch behandeit wird

3.1

3.2

3.3

Die Rdume miissen hell, frei von zweckfremnden Gegenstdnden, leicht zu
reinigen und zu desinfizieren und so gelegen sein, daB die Milch nicht
nachteilig beeinfiult wird. Reinigungs- sowie Desinfektionsgerite und
-mittel sind in einem getrennten Raum oder separat in einem Schrank zu
lagern. ' .

Die Rdume miissen verfligen Gber

3.2.1 Einrichtungen zur ausreichenden Ableitung von Abwassern,

3.2.2 Einrichtungen zur ausreichenden Beleuchtung, Be- und Entliftung,
3.2.3 Einrichtungen zur ausreichenden Versorgung mit Trinkwasser,
3.2.4 Handwaschgelegenheiten sowie

3.2.5 Schutzeinrichtungen vor unberechtigtem Zutritt.

Die Rdume missen gegen Ungeziefer geschiizt sein und eine ausrei-

chende Abschirmung gegeniiber Rdumen haben, in denen Tiere unter-
gebracht sind. Tiere aller Art sind von diesen Riumen fernzuhalten.
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3.4 Ré&ume, in denen Milch l8nger als zwei Stunden gelagert wird, rﬁﬁssen
Uber eine Vorrichtung zur Kihlung der Milch verfiigen.

Die Oberfliche der Gerdte und Gegenstinde, die mit Milch in Berlhrung
kommt, mull aus korrosionsbestdndigem Material bestehen, das glatt, leicht
zu reinigen und zu desinfizieren ist.

FUr Buffel, Schafe und Ziegen, die nicht im Frelen gehalten werden, miissen
die der Tierhaltung dienenden R&ume ausreichend sauber, ordentlich und in
gutem Zustand gehalten werden.
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Anlage 3
{zu § 3 Abs. 1 Nr. 3 und § 7 Abs. 3)

_ Anforderungen an das Melken, das Behandeln der Milch
und an Stallarbeiten im Erzeugerbetrieb
sowie an die damit befaRten Personen

Personen, die ber die Milch Krankheiten {ibertragen kénnen, dirfen nicht mit
Milch umgehen. : - o

Das Euter von Tieren, von denen Milch als Lebensmittel gewonnen wird, muB}
zu Beginn des Melkens sauber sein.

Personen, die metken, haben
3.1 wéhrend des Melkens saubere, waschbare Oberkleidung zu tragen;

3.2 sich vor dem Melken Hi&nde und Unterarme mit Wasser und einem
Handreinigungsmittel zu reinigen und dies nach Bedarf zu wiederholen;

3.3 die ersten Milchstrahlen aus jeder Zitze gesondert zu melken, um sich
- durch Prifen des Aussehens von der einwandfreien Beschaffenheit der
Milch von jedem Tier zu tiberzeugen. '

Tiere, die keine einwandfreie Milch geben und solche, die nach Anlage 1
Nr. 1.3 von der Gbrigen Herde getrennt wurden, sind gesondert und nach den
anderen zu melken.

Nach dem Melken ist die Milch an einen sauberen Ort nach Anlage 2 Nr. 3 zu
beférdern. Wird die Milch nicht innerhalb von 2 Stunden nach dem Melken
abgegeben, so mull sie im Falle der tdglichen Abgabe auf eine Temperatur
von mindestens + 8 °C und bei nicht tdglicher Abgabe auf mindestens
+ B °C gekihit werden.

Nach dem Gebrauch missen die in Anlage 2 Nr. 4 genannten Geréte und Ge-
genstande gereinigt, desinfiziert und mit Wasser von Trinkwasserqualitit ge-
spalt werden. '

Alle Stailarbeiten sind so vorzunehmen, daf3 die Milch weder mittelbar noch
unmittelbar einer nachteiligen Beeinflussung, insbesondere durch Staub,
Schmutz afler Art, Geriiche oder Krankheitserreger, ausgesetzt wird.
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Anlage 4

(zu 8 6 Abs. 3, § 8 Abs. 1 Nr. 2 und Abs. 2,
5§17 Abs. 1 bis 3, § 19 Abs. 3 Nr. 1

v

Anforderungen an das Sammeln der Rohmilch

im Erzeugerbetrieb und an das Anliefern
im Be- oder Verarbeitungsbhetrieb

1. Rohe Kuhmilch muR

1.1

1.2

und & 29 Abs. 1)

zur Herstellung von wérmebehandelter Konsummilch, von Sauer-
milch-, Joghurt-, Kefir-, Sahne- und Milchmischerzeugnissen fol-

gende Anforderungen erfillen:

Keimzah! bei + 30 °C (pro ml}

= 100 000 (1)

Gehalt 2n somatischen Zellen {pro mi)

= 400 000 (2)

(n Geometrisches Mittel fiber zwei Monate bei mindastens zwei Probenahmen je
Monat,

(2) Geometrisches Mittel {iber drei Monate bei monatlich mindestens einer Probe-
nahme;

zur Herstellung von anderen als unter Nummer 1.1 aufgefiihrten
Erzeugnissen auf Milchbasis folgende Anforderungen erfillen:

bis 31,12.1897

ab 1.1.1998

Keimzahl bei + 30 °C {(pro m))
Gehalt an somatischen Zellen

< 400 000 (1)
= 500 000 (2)

= 100 000 (1)
= 400 000 (2)

{pro ml)
(1) Geometrisches Mittel Gber zwei Monate bei monatlich mindestens zwei Probe-
nahmen,
{2} Geometrisches Mittel Gber drei Monate bei monatlich mindestens einer Probe-

nahme:
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1.3  zur Herstellung von Rohmiicherzeugnissen

- den Anforderungen in Nummer 1.1 gentigen;
- aullerdem folgende Anforderungen”_ erflillen:

Staphylococcus aureus {pro mi}: n==5
m = 500
M = 2000
c=2
Satmonellen in 25 mi n=>5
m=20
M=20
c=0
sonstige Krankheitserreger und deren Toxine darfen nicht in Mengen vorhan-
den sein, die die Gesundheit der
Verbraucher gefdhrden kdnnen

it

[}

Anzahi der Proben; '

Schwellenwert f0r die Keimzahl; das Ergebnis gilt als ausreichsnd, wenn die
Keimzah! jeder sinzelnen Probe den Wert ™m™ nicht {ibersteigt;

Hichstwert fUr die Keimzshl; das Ergebnis gilt als nicht ausreichand, wenn die
Keimzaht einer oder mehrerer Proben den Wert "M" erreicht oder Gberschreitet;

¢ = Anzahl der Proben mit einer Keimzahl zwischen "m™ und *M"; das Ergebnis ist

aiqz:i:]ptabel, wsann die Keimzahl der {brigen Proben h&chstans den Wert "m” er-
reicht,

Z 32
]

2, Rohe Biiffelmilch mul3

2.1 zur Herstellung von Erzeugnissen auf Milchbasis folgende Anfor-
derungen erfillen:

Keimzah! bei + 30 °C (pro mb "1 = 1000000 (1)

Gehait an somatischen Zellen {pro ml) = 500 000 {2}

{1) Geometrisches Mittel Gber zwei Monate bei monatlich mindestens zwel Pro-
benahmen. A

{2) Geometrisches Mittel Gber drel Monate bei manatlich mindestens einer Probe-
nahme;



oz - Drucksache 107/95

2.2 zur Herstellung von Rohmilcherzeugnissen folgende Anforderun-
gen erflillen:

Keimzahl bei + 30 °C {pro ml) =< 500 000

Gehalt an somatischen Zellen {pro ml) = 400 000

Staphylococcus aureus wie bei Kuhmilch '
Salmenellen in 25 mil wie bei Kuhmilch

sonstige Krankheitserreger wie bel Kuhmilch

und deren Toxine

Rohe Ziegen- und Schafmilch muf}

3.7 zur Herstellung wirmebehandelter Konsumziegenmilch oder -
schafmilch oder zur Herstellung wérmebehandelter Erzeugnisse auf
Ziegen- und Schafmilchbasis folgende Anforderungen erfillen:

bis 31.12.1997 ab 1.1.1988

Keimzahl bei + 30 °C {pro ml) = 300 0D0 (1) =< 1 500 000 {1)
{1} Geometrisches Mitte! Ober zwei Monate bei monatlich mindestens zwel Probe-
nahmen.

3.2 zur Herstellung von Rohmilcherzeugnissen folgende Anforderun-
gen erfiillen:

Keimzah! bei + 30 °C {pro ml) < 1 000 000 (1) < 500 000 (1)
Staphylococcus aureus wie bet Kuhmilch wie bei Kuhmilch
Salmonellen in 25 ml wie bei Kuhmilch wie bei Kuhmilch
sonstige Krankheitserregér und wie bei Kuhmilch wie bef Kuhmilch .
deren Toxine

{1) Geometrisches Mittel Gber zwei Monate bei monatlich mindestens zwei Probe-
nahmen.
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Anlage 5
(zu § 1 Abs. 3, 84 Abs. 1, § 6 Abs. 2 Nr. 2,
§ 7 Abs. 3 und § 20 Abs. 1)

Allgemeine Hygienevorschriften
fiir REume, Ausrlistung und Personal in
Milchsammel- und Standardisierungsstetlen
sowie Be- und Verarbeitungsbetrieben

Personen, die {iher die Milch Krankheiten (ibertragen kfinnen, dlrfen nicht mit
Milch oder Erzeugnissen auf Milchbasis umgehen,

Personen haben wahrend ihres Umganges mit Milch und Erzeugnissen auf
Milchbasls saubere Arbeitskleidung und saubere Kopfbedeckung zu tragen, die
das Haar volistindig bedeckt; sie miissen saubere Hinde haben,

Tiere sind von Ri3umen, in denen Milch und Erzeugnisse auf Milchbasis behan-
delt werden, fernzuhalten. Nagetiere, Insekten und anderes Ungeziefer sind
wirksam zu bekdampfen.

Die beim Be- oder Verarbeiten und Behandeln von Milch und Erzeugnissen auf
Milchbasis benutzten Gerdte und Anlagen sind in hygienisch einwandfreiem
Zustand zu halten. ' '

Die Anlagen zur Warmebehandlung, Milchreinigungs- und Entkeimungs-
einrichtungen sowie sonstige Ausriistungen und Behéltnisse, die wdhrend Pro-
duktion, Lagerung und Transport mit Milch, Erzeugnissen auf Milchbasis oder
anderen Ausgangsprodukten in Berihrung kommen, sind, abhangig von der Be-
triebsweise, entsprechend hiufig zu reinigen und erforderlichenfalls zu desinfi-
Zieren.

In Rdumen, in denen Milch und Erzeugnisse auf Milchbasis be- oder verarbeitet
und behandelt werden, ist der Genul3 von Tabakerzeugnissen verboten.

Die Ridume, Einrichtungsgegenstdnde und Arbeitsgerdte dirfen nur zur Her-
stellung oder Behandlung von Milch und Erzeugnissen auf Milchbasis benutzt
werden. Sie durfen zur gleichen Zeit oder zu anderen Zeitpunkten fir die Her-
stellung von anderen Lebensmitteln, die zum Verzehr geeignet sind, oder von
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anderen Erzeugnissen auf Milchbasis, die als Lebensmitte! geeignet sind, je-
doch einer anderen Zweckbestimmung zugefithrt werden sollen, verwendet
werden, sofern keine nachteilige Beeinflussung der Milch oder der Er-
zeugnisse auf Milchbasis eintreten kann,

Gegenseitige Kontaminationen . bei verschiedenen Herstellungs- und
Bearbeitungsgéngen durch Ausriistungen, Luftzufuhr oder Personal sind zu
vermeiden. Erforderlichenfalls sind auf der Grundlage einer Risikoanalyse Pro-
duktionsrdume In NaB- und Trockenzonen zu unterteilen.

Die Rdume, in denen Milch oder Erzeugnisse auf Milchbasis be- oder verar-
beitet werden, sind, abhdngig von der Betriebsweise, entsprechend hiufig zu
reinigen.
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Anlage 6

{zu § 1 Abs. 3, § 2Nr.3und 4, § 4 Abs. 4und 5,

§ 5 Abs. 3und 4, & 6 Abs. 2 Nr. 3 und Abs. 4,

§ 19 Abs. 1, 3 Nr. 2 und Abs. 4 und & 20 Abs. 1 Nr. 3)

Anforderungen an die Herstellung und Behandlung
der Milch und der Erzeugnisse auf Milchbasis
im Be- und Verarbeitungsbetrieb

Behandiung vor der Warmebehandlung

1.1

1.2

1.3

1.4

1.5

Unmittelbar nach der Anlieferung ist die Milch bis zu ihrer Wérmebe-
handiung auf eine Temperatur von mindestens + 6 °C zu kihlen und bei
dieser Temperatur zu halten, sofern sie nicht binnen vier Stunden nach
ihrer Anlieferung warmebehandelt wird.

Vor der Wirmebehandlung oder vor der Verarbeitung ist Milch mit
Zentrifugen oder anderen Einrichtungen mit gleicher Reinigungswirkung
zu reinigen.

Wird Milch, die zur Herstellung von Konsummilch verwendet werden
soll, nicht binnen 36 Stunden nach ihrer Anlieferung einem anerkannten
Wirmebehandlungsverfahren unterworfen, so ist eine bakteriologische
Kontrolle dieser Milch vorzunehmen. Wird durch ein direktes oder indi-
rektes Verfahren festgestelit, daR der Keimgehalt dieser Milch bei
+ 30 °C im Falle von Kuhmilch 300.000 pro mi und im Falle von Zie-
gen-, Schaf- oder Biffelmilch 3.000.000 pro ml Uberschreitet, so darf
die betreffende Milch nicht zur Herstellung von wéarmebehandelter
Konsummilch verwendet werden.

Vor der Warmebehandlung nach den unter Nummer 2 aufgefihrten Ver-
fahren darf gereinigte Rohmilch einmal thermisiert werden. Die Thermi-
sierung von gereinigter Rohmilch zur Herstellung von Konsum- oder von
Werkmilch erfolgt im kontinuierlichen Durchfiufd auf + 57 bis + 68 °C
mit einer HeilRhaltezeit von ldngstens 30 Sekunden. Nach der Thermisie-
rung mufl der Phosphatasenachweis positiv sein.

Die zur Herstellung von ultrahocherhitzter Milch sowie Sterilmilch ver-
wendete pasteurisierte bzw. thermisierte Milch darf unmittelbar vor der



-a6- Hrucksache 107/95

zweiten Wéarmebehandlung eine Keimzah! von héchstens 100 000 pro m!
bel + 30 °C aufweisen und muR beim Peroxidasetest positiv reagieren.

Anerkannte Wirmebehandlungsverfahren

2.1

2.2

Pasteurisierung

2.1.1 Dauererhitzung
Dauererhitzen auf + 62 bis + 65 °C mit einer HeiBhaltezeit von
30 bis 32 Minuten.
Nach dem Erhitzen muf3 der Phosphatasenachweis negativ, der
Peroxidasenachweis positiv sein.

2.1.2 Kurzzeiterhitzung
Kurzzeiterhitzen im kontinuierlichen DurchfluBR auf + 72 bis
+ 75 °C mit einer HeiBhaitezeit von 15 bis 30 Sekunden.
Nach dem Erhitzen muf?3 der Phosphatasenachweis negativ, der
Peroxidasenachweis positiv sein.

2.1.3 Hocherhitzung
Hocherhitzen im kontinuierlichen DurchfluR auf + 85 bis
+ 127 °C unter soichen Temperatur-Zeit-Bedingungen, daB der
Peroxidasenachweis negativ ausfilit.

Ultrahocherhitzung (UHT)

Ultrahocherhitzen im  kontinuierlichen DurchfluR auf mindestens
+ 135 °C und Abflillen unter aseptischen Bedingungen in sterile, mit
Lichtschutz versehene Packungen. Die angewendeten Temperatur-Zeit-
Bedingungen missen mindestens einem Sterilisationswert Fy = 3 Minu-
ten entsprechen. Die Milch muld so haltbar sein, dal3 sie wihrend einer
15-tdgigen Lagerung bei einer Aufbewahrungstemperatur von + 30 °C,
erforderlichenfalls wéhrend einer siebentdgigen Aufbewahrung bei einer
Aufbewahrungstemperatur von + 55 °C in der ungeéffneten Packung
bei Stichprobenkontrollen keine feststellbaren nachteiligen Verdnde-
rungen aufweist.
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Sterilisierung _ _

Sterilisieren bei mindestens + 110 °C. in luftdicht verschlossenen
Behiltnissen, wobei der. Verschiu® unbeschidigt bleiben mufi. Die
angewendeten Temperatur-Zeit-Bedingungen missen mindestens einem
Sterilisationswert Fo = 3 Minuten entsprechen. Der eigentlichen Sterili-
sierung kann im gleichen Betrieb eine UHT-Behandlung der Milch als
sogenannte Vorsterilisierung unmittelbar vorausgehen, wenn dadurch
insgesamt ein. hinsichtlich der Qualitdtserhaltung schonendes
Sterilisationsverfahren gewdhrleistet ist., Die Milch mufd so haltbar sein,
dal sie nach einer Lagerung von 15 Tagen im ungedffneten Behaltnis bei
einer Temperatur von + 30 °C, erforderlichenfalls nach einer sieben-
tdgigen Aufbewahrung in einem geschlossenen Behéltnis bei einer Tem-
peratur von + 55 °C keine feststellbaren nachteiligen Veranderungen
aufweist.

Kochen _
Erhitzen bis zum wiederholten Auftkochen der Milch.

Wird ein Verfahren mit direkter Erhitzung angewandt, bei dem die Milch un-
mittelbar mit Wasserdampf in BerGhrung kommt, so darf nur Dampf aus Was-
ser mit Trinkwasserqualitdt verwendet werden und die warmebehandelte
Milch in ihrem Wassergehalt nicht verandert werden.

Die anerkannten Warmebehandlungsverfahren sind so anzuwenden, daR die
behandelten Milch- und Milcherzeugnissorten die Anforderungen von Nummer
3 erfitien.
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Anforderungen an Konsummilch, Werkmilch und Erzeugnisse auf Milchbasis
3.1 Konsummilch

3.1.1 Pasteurisierte Milch muR bei Stichprobenkontrollen im Be- und
Verarbeitungsbetrieb die folgenden Anforderungen” erfillen:

Krankheitserreger in 25 m| n=>5
m=20
M=20
c =0
coliforme Bakterien {pro ml) n=>5
m =0
M=25
c =1
Keimgehalt bei + 30 °C {pro ml) =< 30 000
Nach Inkubationszeit von 5 Tagen bei | n = 5 a
+ 6 °C: m = b x 105
Keimgehalt bei + 21 °C {pro ml) M=5x10
c =1
T n = Anzahl der Proben;
m= Schwaellenwert; des Ergebnis gilt als ausreichend, wenn dis Proben diesen Wert
nicht ﬂbers(elgt
M= Hochstwert; das Ergebnis gilt als nicht ausreichend wenn dis Warte einer oder
mehrerer Proben diesen Wert Oberschreitet;
[ Anzahl der Proben mit Wert zwischen m und M; das Erq_abnis gilt als akzeptabel,

wenn dia Werte des Gbrigen Proben hichstens den Wert m" erceichen.
3.1.2 Ulrahocherhitzte sowie sterilisierte Konsummilch mdssen bei
Stichprobenkontrollen im Be- und Verarbeitungsbetrieb die folgen-
den Anforderungen erflllen:

Nach der Inkubationszeit wihrend 15 Tagen bei + 30 °C,

1) Keimgehalt bei + 30 °C {pro 0,1 ml) =< 10

2) sensorische Kontrolle ' keine nennenswerten
Abweichungen

Erforderlichenfalls nach einer Inkubationszeit von 7 Tagen bel

+ b °C
1} Keimgehait bei + 30 °C (pro 0,1 ml} = 10
2} sensorische Kontrolle keine nennenswerten

Abweichungen
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3.1.3 Wirmebehandelte Konsummilch muBR bei Stichprobenkontrolien im
Be- und Verarbeitungsbetrieb zusdtzlich die folgenden Anforde-
rungen erfillen:

Gefrierpunktl) < -0,520 °C
spezifisches Gewicht bei + 20 °C mind. 1028 g/l
Eiweilt {Gesamtstickstoffgehalt mind. 28 g/kg
der Milch in Prozent, multipliziert mit 6,38)

fettfrele Trockenmasse mind. 8,50 %

3.2  Werkmilch
3.2.1 Rohmilch, die als Werkmilch verwendet wird, muf}

3.2.1.1 unmittelbar nach ihrer Anlieferung, wenn die Miich
nicht gekOhit wird,

3.2.1.2 innerhalb von 36 Stunden nach ihrer Anlieferung,
wenn die Milch bei einer Temperatur von nicht mehr
als + 6 °C aufbewahrt wird,

3.2.1.3 innerhalb von 48 Stunden nach ihrer Anlieferung,
wenn die Milch bel einer Temperatur von hdchstens
+ 4 °C aufbewahrt wird,

gereinigt und, sofern sie nicht zur Herstellung wvon
Rohmilcherzeugnissen bestimmt ist, wirmebehandelt werden.

Aus technologischen Grinden im Zusammenhang mit der Her-
stellung bestimmter Erzeugnisse auf Milchbasis kann die zustén-
dige Behérde jedoch eine Uberschreitung der unter Ziffer 3.2.1.1
bis 3.2.1.3 genannten Fristen und Temperaturen zulassen.

3.2.2 Thermisierte bzw. wirmebehandelte Werkmilch muf3 folgenden
Anforderungen genligen:

3.2.2.1 Thermisierte Milch

1) Ein Gefrierpunkt vop mehr als - 0,520 *C ist unter der Voraussetzung annghmbar, daB nach den Untersuchungen des
Gofrierpunktes kein Fremdwasser festgestellt wird,
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3.2.2.1.1 mul3 aus Rohmilch gewonnen worden sein,

die, sofern sie nicht binnen 36 Stunden nach
ihrer Anlieferung bearbeitet wird, vor der Ther-
misierung eine Keimzah! von hochstens
300.000 pro ml bei + 30 °C aufweist,

3.2.2.1.2 muB durch eine Behandiung nach § 2 Num-

mer 3 gewonnen worden sein und

3.2.2.1.3 darf, sofern sie zur Herstellung von als Werk-

3.2.2.2

3.2.2.3

milch dienender pasteurisierter, ultrahocher-
hitzter oder sterilisierter Milch verwendet wird,
vor der Behandlung eine Keimzah! wvon
héchstens 100.000 pro ml bei + 30 °C
aufweisen.

Pasteurisierte Werkmilch mul} einem Pasteurisie-
rungsverfahren nach Nummer 2.1 unterworfen wor-
den sein.

Ultrahocherhitzte Werkmilch muf einem
Ultrahocherhitzungsverfahren nach Nummer 2.2 Satz
1 unterworfen worden sein; die Umhillung erfolgt in
der Weise, da} keine nennenswerten chemischen,
physikalischen und sensorischen Verdnderungen auf-
treten.
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3.3 Erzeugnisse auf Milchbasis

3.3.1 Erzeugnisse auf Milchbasis missen bei Stichprobenkontrollen im
Be- und Verarbeitungsbetrieb die folgenden Anforderungen erfiil-

len:
3.3.1.1 Obligatorische Kriterien: Pathogene Keime
Art der Keime Erzeugnisse Anforderungen {ml oder g} (1)
1. Listeria monocytogenes - Kése auBer Hartkdse keinein 25 g
n=5g¢c=20
- Sonstige Erzeugnisse {2) keinein1g
2. Saimanaslia spp. - Samtliche, aulter Milchpulver keine in 25 g
n=5,¢c=0
- Milchpulver keine in 25 g
n=10,¢c=0

3. Ferner dirfen Krankheitserreger und deren Toxine nicht in Mengen varhanden sein, die die

Geasundheit der Verbraucher beeintrichtigen kdnnen.

3.3.1.2

Analytische Kriterien: Nachweiskeime fir mangelnde

Hygiene

Art der Keime

Erzeugnisse

Anforderungen {ml oder g) (1

4, Staphylococcus aureus

Kase aus Rohmilch und
thermisierter Miich {5}

Weichkise {aus wirmebehan-
delter Milch) (5}

Frischkise
tMilchpulver .
Gefriererzeugnisse auf Milch-
basis einschiieflich Speiseels
im Sinne von § 2 Nr. 7
Buchstabe d

1 000
10 000
5
2

n:ga;
U |

Il

100
1 000

o oz3
I

10
100

05223
oy
o

It
N
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Art der Keime

Erzeugnisse

B. Escherichia coli

Kdse aus Rohmilch und
thermisierter Milch

Woeichkise {aus wirmebe-
handelter Milch)

Anforderungen' {ml oder g) {1)

m = 10000

M = 100 000

n = 5

c = 2

m = 100

M 1 000

n= 5

Cc = 2

3.3.1.3

Indikatorkeime: Richtwerte

Art der Keime

Erzeugnisse

6. Coliforme 30 °C

Flissigerzeugnisse auf
Milchbasis

Butter

Weichkise {aus wirme-
behandeiter Milch)

Pulverf&rmige Erzeugnisse
auf Milchbasis

Gefriererzeugnisse auf Milch-
basis einschliellich Speiseais

im Sinne von 8§ 2 Nr. 7
- Buchstabe d

Anforderungen {ml oder g) n
m = 0
M= 5
n = 5
c = 2
m = 0
M= 10
n= 5
c = 2
m= 10 000
M = 100 000
n= 5
c = 2
m = 0
M= 10
n = b5
c = 2
m = 10
M = 100
n= 5
c = 2
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Art der Keime Erzeugnisse Anforderungen {ml oder g} m
7. Keimgehalt wirmebehandelte, nicht fer- m = 50000
mentierte Flilssigerzeugnisse M = 100 000
auf Milchbasis (3} n= 5
¢ = 2

Gefriererzeugnisse auf Milch- m = 100 000
basis einschliefllich Speiseeis M = 500 000
im Sinne von 8 2 Nr, 7 n= 5
Buchstabe d{4) c = 2

{1

(2)

3)
(4}
(5

3.3.2 Ultrahocherhitzte sowie sterilisierte Flissigerzeugnisse auf Milch-
basis muissen im Be- und Verarbeitungsbetrieb die folgenden
Anforderungen erfillen:

Nach flnfzehntédgiger Bebritung bei + 30 °C

1} Keimzah! bei + 30 °C {pro 0,1 mi}: < 10,

2) sensorische Kontrolle: Keine nennenswerte Abweichung

Die Parameter "a", "m", "M" und "c" werden wie folgt definiert:

n= Anzahi der Proben

m = Schwellenwert fir die Keimzahl; das Ergebnis gilt als ausreichend, wenn die Keimzah! jeder einzelnen Probe
den Wert "m™ nicht Obersteigt;

M = Hdchstwert fir die Keimzahi; das Ergebnis gilt als nicht ausreichend, wenn die Kgimzahl einer oder mehrerer
Proben den Wert "M" erreicht oder diberschreitey; ]

c = Anzaht der Proben mit einer Keimzahl zwischen *m" und "M™; das Ergebnis gilt als akzeptabel, wann dis

Keimzah! der Ubrigen Proben héchstens den Wert "m" erreicht.
Diese Uberprifung ist nicht zwingend vorgeschrieben flr stesilisierte Milch, Dauermilch und Erzeugnisse auf Michba-
sis, die nach ihrer Umhiillung bzw. Verpackung einer Behandlung durch Warme unterzogen werden.
Nach finftégiger Bebriitung bei + 6 °C {Keimzah! bei + 21 °C)
- Keimgzah! bei + 30 °C
Kase aus Rohmiteh und thermisierter Milch sowie Waichkése ist nach jeder Uberschreitung der Anforderung "M™ be-
zogen auf die Nummer 4 der Tabella auf Toxingshalt zu Gberprifen,
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Abfillen wérmebehandelter Konsummilch und der flissigen Erzeugnisse auf
Milchbasis in fir die unmittelbare Abgabe an den Verbraucher bestimmte Fer-
tigpackungen sowie Umhiillung und Verpackung von Erzeugnissen asuf Milch-
basis

4.1 Die flir dié¢ unmittelbare Abgabe an den Verbraucher bestimmten Behlt-
nisse missen mit einem VerschiuR versehen sein, der derart beschaffen
ist, dal3

4.1.1 die Milch vor nachteiligen &uReren Einfllissen geschiitzt ist,
4.1.2 ein Offnen erkannt werden kann und

4.1.3 eine Wiederverwendung in Betrieben zur erneuten Abpackung von
Milch und Erzeugnissen auf Milchbasis nicht méglich ist.

Das Verschlie3en ist in dem Betrieb, in dem die Milch wirmebehandelt
wurde, sofort nach dem Abfiillen durchzufGhren.

4.2 Das Abflllen der wirmebehandelten Konsummilch oder der Fliissiger-
zeugnisse auf Milchbasis in Flaschen und andere Behéltnisse sowie de-
ren VerschiieBen und das Verpacken sind teil- oder vollautomatisch
durchzufiihren. Bei einer nur begrenzten Erzeugung kann die zustandige
Behorde jedoch nichtautomatische SchiieBungsverfahren zulassen, so-
fern diese Verfahren gleichwertige Hygienegarantien bieten.

4.3 Das Umhullen und Verpacken muld hygienisch einwandfrei in den dafir
vorgesehenen Rdumen durchgefiihrt werden.
In ein und demselben Raum dirfen die Erzeugnisse hergestellt und ver-
packt werden, sofern die Verpackung den unter Nummer 4.4 genannten
Merkmalen entspricht und folgende Voraussetzungen erfGlit sind:

4.3.1 Der Raum mufR ausreichend groR und so ausgelegt sein, daB ein
hygienisches Arbeiten sichergestellt ist.

4.3.2 Umhiillungen und Verpackungen werden in einer Schutzhille, mit
der sie sofort nach ihrer Herstellung versehen wurden und die sie
beim Transport gegen Schéadigung schiitzt, in den Be- oder Verar-
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beitungsbetrieb gebracht und. dort in einem dafir vorgesehenen
Raum hygienisch gelagert.

4.3.3 Lagerrdume flr Verpackungsmaterial miissen sauber und frei von
Ungeziefer und von Raumen getrennt sein, in denen sich Stoffe
befinden, die die Erzeugnisse kontaminieren kénnen. Ver-
packungen dirfen nicht auf dem Boden abgestellt werden.

4.3.4 Die Verpackungen sind vor der Verbringung in den Packraum hy-
gienisch aufzubauen; von diesem Erfordernis kann abgesehen wer-
den, wenn Verpackungen automatisch aufgebaut werden, sofern
die Gefahr einer Kontamination der Erzeugnisse ausgeschlossen
ist.

4.3.5 Die Verpackungen sind unter hygienischen Bedingungen in den
Packraum zu bringen und unverziglich zu verwenden; dem mit der
Behandiung der nicht umhuliten Erzeugnisse betrauten Personal ist
das Hantieren mit den Verpackungen untersagt.

4.3.6 Die Erzeugnisse sind sofort nach dem Verpacken in die daftir vor-
gesehenen Lagerrdume zu verbringen.

Umhdllungen und Verpackungen missen hygienisch einwandfrei und
stabil genug sein, um einen wirksamen Schutz der Erzeugnisse zu ge-
wadhrleisten. _

Sie dirfen fir Erzeugnisse im Sinne dieser Verordnung nicht wiederver-
wendet werden. Mehrwegverpackungen dirfen wiederverwendet wer-
den, wenn sie grindlich gereinigt und desinfiziert worden sind.
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Anlage 7

{zu 81 Abs. 3, §4 Abs. 5, § 7 Abs. 3, § 13,
§ 19 Abs. 3 Nr. 2, Abs. 4und 5, § 20 Abs. 1,§ 29 Abs. 2)

Anforderungen an Milchsammel- und Standardisierungsstellen
sowie Be- und Verarbeitungsbetriebe

Allgemein
Milchsammel- und Standardisierungsstellen sowie Be- und Verarbeitungsbe-
triebe missen mindestens die folgenden Anforderungen erfiillen:

1.1 In Rdumen, in denen Milch, warmebehandelte Milch oder Erzeugnisse
auf Milchbasis hergestellt oder behandeit werden, missen

1.1.1 FuBbdden aus leicht zu reinigendem und zu desinfizierendem Ma-
terial bestehen und so beschaffen sein, daB die Flissigkeiten leicht
ablaufen kdénnen;

1.1.2 die Wénde glatt, fest, undurchldssig und mit einem hellen, ab-
waschfesten Belag oder Anstrich versehen sein, sofern die Milch
oder die Erzeugnisse auf Milchbasis nicht in hermetisch geschlos-
senen Transportbehéltnissen gelagert werden;

1.1.3 Decken so beschaffen sein, daf} sie leicht zu reinigen sind;

1.1.4 Tiren aus unverdnderlichem und leicht zu reinigendem Material
bestehen;

1.1.5 zur Be- und EntlGftung und gegebenenfalls zur griindlichen Entne-
belung ausreichende Vorrichtungen vorhanden sein;

1.1.6 zur Beleuchtung ausreichende Vorrichtungen vorhanden sein;

1.1.7 in gréRtmdglicher Ndhe der Arbeitspldtze, an denen ein Kontakt
mit Milch oder Erzeugnissen auf Milchbasis md&glich ist, in ausrei-
chender Anzahl Einrichtungen zur Reinigung und Desinfektion der
Hande und zur Reinigung der Arbeltsgerite mit heiRem Wasser
vorhanden sein. Die Einrichtungen zum Waschen der Hinde dir-
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1.5
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fen keine von Hand zu betdtigenden Hahne haben und miissen
flieRendes warmes und kaites oder auf eine angemessene Tempe-
ratur vorgemischtes Wasser liefern und mit Reinigungs- und Des-
infektionsmitteln sowie Einmal-Handtlchern oder &hnlichen hygie-
nischen Mitteln zum Handetrocknen ausgestattet sein.

1.1.8 ausreichend groRe und entsprechend gestaltete Arbeitsbereiche
vorhanden sein, die die Durchfithrung der einzelnen Arbeitsgdnge
unter hygienisch einwandfreien Bedingungen ermdglichen und leg-
liche Kontamination der Ausgangsprodukte und der Erzeugnisse im
Sinne dieser Verordnung ausschlieen.

Fine ausreichende Anzahl von Umkleiderdumen mit glatten, undurchlds-
sigen, abwaschfesten Wanden, Wascheinrichtungen sowie Tolletten mit
Wasserspilung missen vorhanden sein. Letzere dirfen keinen direkten
Zugang zu den Arbeitsrdumen haben. Die Handwascheinrichtungen mas-
sen flieRendes warmes und kaltes oder auf eine angemessene Tempera-
tur vorgemischtes Wasser liefern und mit Einrichtungen zur Reinigung
und Desinfektion der Hinde sowie Einmal-Handtichern ausgestattet
sein. Die Hihne der Handwascheinrichtungen dérfen in wahrend der Ar-
beitszeit zuganglichen Toiletten nicht von Hand zu betdtigen sein.

Besondere Standplitze und ausreichende Einrichtungen zur Reinigung
und Desinfektion der Transportbehaiter missen vorhanden sein. Diese
Standpldtze und Einrichtungen sind jedoch nicht erforderlich, falls die
Reinigung und Desinfektion der Transportbehélter in anderen Aniagen in
der Nihe des Bearbeitungsbetriebes durchgefiihrt werden,

Eine Anlage zur Wasserversorgung, die ausschlieBlich Wasser von
Trinkwasserqualitét liefert, muld vorhanden sein.

Die Oberflache der Gerdte und Gegenstadnde, die mit Milch oder Erzeug-
nissen auf Milchbasis in Beriihrung kommt, muB aus korrosionsbestan-
digem Material bestehen, das glatt, leicht 2u reinigen und zu desinfizie-
ren ist.

Die Ger&te und Gegenstiénde diirfen nur so verwendet werden, dafl von
ihnen keine Stoffe auf Milch oder Erzeugnisse auf Milchbasis Ubergehen
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kénnen, ausgenommen gesundheitlich, geruchlich und geschmacklich
unbedenkliche Anteile, die technisch unvermeidbar sind.

1.6 Wer als zugelassener Betrieb Lebensmittel herstellt, welche Milch oder
Erzeugnisse auf Milchbasis sowie andere Zutaten enthalten, die nicht
wirmebehandelt oder auf andere Weise mit gleichwertiger Wirkung be-
handelt wurden, miissen diese Zutaten getrennt von Milch und Erzeug-
nissen auf Milchbasis lagern, um eine gegenseitige Kontamination zu
vermelden und in hierflr geeigneten R3umen be- und verarbeiten.

1.7 Besondere wasserdichte Abfallbehdltnisse aus bestdndigem Material fir
die Aufnahme von nicht zum Verzehr bestimmten Ausgangsprodukten
und Erzeugnissen missen vorhanden sein. Werden diese Abfallprodukte
Uber Rohrleitungen abgefiihrt, so missen diese so gebaut und installiert
sein, dafl jede Gefahr der Kontamination der anderen Ausgangsprodukte
und Erzeugnisse ausgeschlossen ist.

1.8 Ein Raum oder ein Schrank zur Lagerung von Reinigungs-, Desinfektions-
und Wartungsgerdten und -mittein oder &hnlichen Stoffen muR vorhan-
den sein. ’

1.9 Reinigungs- und Desinfektionsmitte! sind so zu verwenden, daR sie sich
nicht nachteilig auf die Einrichtung und die Ausristungsgegenstinde
sowie die Ausgangsprodukte und Erzeugnisse im Sinne der vorliegenden
Verordnung auswirken. Nach Anwendung dieser Mittel missen Arbeits-
und Einrichtungsgegenstinde grindlich mit Wasser von Trinkwasser-
qualitét gespllt werden.

1.10 Geeignete Einrichtungen zum Schutz gegen Ungeziefer (Insekten, Nage-
tiere usw.) miissen vorhanden sein. :

Zusétzliche Anforderungen an Milchsammel- und Standardisierungsstellen

2.1 In Milchsammelstellen miissen zusitzlich vorhanden sein:

2.1.1 eine geeignete Einrichtung zur Kdhlung von Milch und bei Lage-
rung von Milch eine Einrichtung zur Kihllagerung;
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2.1.2 eine Zentrifuge oder eine andere Einrichtung mit gleicher Reini-
gungswirkung, wenn Milch in der Sammelstelle gereinigt wird.

2.2 In Standardisierungsstelien missen zus3tzlich vorhanden sein:

2.2.1 Kihllagertanks fir Rohmilch, eine Standardisierungsaniage und
Lagertanks fiir standardisierte Miich;

2.2.2 Zentrifugen oder eine andere Einrichtung mit gleicher Reini-
gungswirkung.

Zusitzliche Anforderungen an Be- und Verarbeitungsbetriebe
In Be- und Verarbeitungsbetrieben miissen zusétzlich vorhanden sein:

3.1

3.2

3.3

Einrichtungen fir die Kihlung und die Kdhllagerung der Milch und, so-
weit erforderlich, fir Ausgangsprodukte und Erzeugnisse auf Milchbasis.
Die Einrichtungen fiir die KGhllagerung missen mit TemperaturmeRgera-
ten ausgerdstet sein;

eine Anlage zum sachgerechten automatischen Fillen und SchlieBen der
Behaltnisse fiir die nach dem Fiillen erfoigende Umhillung wérmebehan-
delter Konsummilch und der Flissigerzeugnisse auf Milchbasis, sofern
diese Arbeitsgange in dem Betrieb durchgefiihrt werden. Das gilt nicht
f0r Kannen, Tanks und groBvolumige Umhdllungen ven mehr als 4 Li-
tern.

Bei einer nur begrenzten Erzeugung kann die zustindige Behrde jedoch
andere nichtautomatische Abf{ll- und SchlieBungsverfahren zulassen,
sofern diese Verfahren gleichwertige Hygienegarantien bieten.

bei der Abfullung wirmebehandelter Konsummilch
3.3.1 in Einwegbehiltnisse ein besonderer Platz fir deren Lagerung so-
wie im Falle der Herstellung der Behdltnisse auch fir die Lagerung

der Rohstoffe;

3.3.2 in Mehrwegbehiltnisse ein gesonderter Platz fiir deren Lagerung
sowie eine Einrichtung flir ihre Reinigung und Desinfektion;
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3.4 Zentrifugen oder eine andere Einrichtung mit gleicher Reinigungswir-
kung, Behilter zur Lagerung sowie Einrichtungen zur Standardisierung
von Milch;

3.5 im Falle der Wéarmebehandlung durch Pasteurisieren, Uitrahocherhitzen
oder Sterilisieren eine daflr geeignete Einrichtung und, im Falle der
Ultrahocherhitzung, eine solche zur aseptischen Abf(llung. Als geeignet
gelten insbesondere Einrichtungen, die durch das Institut fir Verfahrens-
technik der Bundesanstalt fir Milchforschung, Kiel, oder das Institut fir
Lebensmittelverfahrenstechnik des Forschungszentrums fir Milch und
Lebensmittel, Weihenstephan, Technische Universitdt Minchen, typge-
priift sind.

Die Einrichtung zur Warmebehandlung muB ausgestattet sein mit:

3.5.1 einem automatischen Temperaturregler, |

3.5.2 einem TemperaturmefB- und Aufzeichnungsgerét,

3.5.3 einem Sicherheitssystem, das eine unzureichende Erhitzung ver-
hindert; bel UHT-Anlagen muf eine mehrfache Erhitzung von Milch
ausgeschlossen sein,

3.5.4 einer angemessenen Schutzeinrichtung gegen die Vermischung
von wirmebehandelter Miich mit unvollstandig erhitzter Milch, z.B.
durch Herstellung eines Druckgefalles,

3.5.5 einem Aufzeichnungsgerdt zu der in Nummer 3.5.4 erwdhnten
Schutzeinrichtung oder einem Kontrollverfahren fir die Wirk-

samkeit der Einrichtung.

Die zusténdige Behdrde kann jedoch andere Einrichtungen zulassen, die
gleichwertige Leistungen mit denselben Hygienegarantien bieten.
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Anlage 8

{zu § 5 Abs. 3, § 6 Abs. 4, § 12 Abs. 2 Nr. 1,
§ 19 Abs. 3 Nr. 3, § 20 Abs. T Nr. 3

und § 29 Abs. 1 bis 3}

Kennzeichnung

GenuBtauglichkeitskennzeichnung

1.1

1.2

1.3

Erzeugnisse gem#R dieser Verordnung haben ein GenuBtauglichkeits-
kennzeichen zu tragen. Dieses Kennzeichen ist an einer gut sichtbaren
Stelle gut lesbar, unverwischbar und leicht entzifferbar anzubringen. Das
GenuRtauglichkeitskennzeichen ist auf das Erzeugnis selbst oder seine
Umhiillung oder, sofern das Erzeugnis mit einer eigenen Umhiilung ver-
sehen ist, auf das FEtikett dieser UmhUlllung aufzubringen. Bei einzeln
umhiillten und anschiieRend gemeinsam verpackten Erzeugnissen in
Kleinpackungen oder bei einzeln umhititen kleinen Portionen, die an den
Endverbraucher  abgegeben  werden, ist das  Genufitauglich-
keitskennzeichen nur auf einer gemeinsamen Verpackung aufzubringen.

Werden die Erzeugnisse mit einem GenufBtauglichkeitskennzeichen nach
Nummer 1.1 anschlieRend verpackt, ist diese Verpackung ebenfalls mit
dem GenuBtauglichkeitskennzeichen zu versehen.

Das GenuRtauglichkeitskennzeichen muB} in einem ovalen Feld folgende
Angaben enthalten:

1.3.1 entweder

1.3.1.1 im oberen Teil den oder die Kennbuchstaben des
Versandlandes in groBen Druckbuchstaben, fir die
Gemeinschaft also die Buchstaben B-DK -D - EL - E
_F-IRL-I-L-NL-P-UK, gefolgt von der Ve-
terindrkontrolinummer des Betriebes;

1.3.1.2 im unteren Teil eines der folgenden Kirzel:
CEE - E@F - EWG - EOK - EEC - EEG;
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1.3.2 oder
1.3.2.1 im oberen Teil den Namen des Versandlandes in
GrofRbuchstaben;
1.3.2.2 in der Mitte die Veterindrkontrollnummer des Be-
triebes;
1.3.2.3 im unteren Teil eines der folgenden Kiirze!: CEE - EQF
- EWG -EOK - EEC - EEG;
.'1.3.3 oder
1.3.3.1 im oberen Teil den Namen oder den oder die Kenn-
buchstaben des Versandlandes in grofien Druckbuch-
staben, f(ir die Gemeinschaft also die Buchstaben B -
DK-D-EL-E-F-IRL-1-L-NL-P-UK;
1.3.3.2 in der Mitte eine Bezugnahme auf die Stelle, an der
die Veterindrkontrolinummer des Betriebes vermerkt
ist;
1.3.3.3, im unteren Teil eines der folgenden Kirzel:

CEE - EQF - EWG - EOK - EEC - EEG.

Fir Erzeugnisse im Sinne dieser Verordnung aus Betrieben im In-
land dirfen jedoch nur die Buchstaben D und EWG verwendet
werden.

1.4 Das GenufBtauglichkeitskennzeichen ist mit einem Farb- oder Brennstem-
pel auf das Erzeugnis, die UmhUllung oder Verpackung aufzubringen, auf
das FEtikett aufzudrucken oder aufzubringen oder es hat aus einem un-
I6sbar angebrachten Schild aus widerstandsféhigem Material zu beste-
hen, das alle Hygieneanforderungen erfillt und die Angaben gemé&R
Nummer 1.3 trigt.

1.5 Bei den Flaschen, Verpackungen und Behdltnissen gemaR Artikel 11,
Abs. 4 und 6 der Richtlinie 79/112/EWG ‘genlgt f{lir das
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Genufitauglichkeitskennzeichen die Angabe des Kennbuchstabens des
Versandlandes und der Veterindrkontrollnummer des Batriebes.

2. Erganzende Kennzeichnungsvorschriften

2.1

2.2

AuRerdem ist die zur ldentifizierung des Zeitpunktes der letzten
Wirmebehandiung und, bei pasteurisierter Milch, der vorgeschriebenen
Lagerungstemperatur erforderliche Angabe, auch in verschllisselter Form
sichtbar und in gut leserlicher Form auf der Umhillung der wérmebe-
héndeiten Milch und der Fiiissigerzeugnisse auf Milchbasis aufzubringen.

Unbeschadet der Lebensmittel-Kennzeichnungsverordnung mull bei aus
Rohmilch hergesteliten Erzeugnissen auf Miichbasis, deren Herstellung
ohne jedwede Behandlung durch Erhitzung einschliellich der Ther-

misation erfolgt, die Angabe "aus Rohmilch" auf dem Erzeugnis, der -

Umhiillung oder der Verpackung deutlich vermerkt sein.

| 31
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Anlage 9
{zu &8 7 Abs. 1 Nr. 2 und Abs. 3)

Anforderungen an die Gewinnung und Behandlung

sowie an die Beschaffenheit von Vorzugsmilch

Fir die Gewinnung und Behandlung von Vorzugsmilch gelten die folgenden zusétzli-
chen Anforderungen:

1. Gewinnung von Vorzugsmilch

1.1 Anforderungen an den Tierbestand
Die Kiihe sind

1.1.1 vor der ersten Vorzugsmilchgewinnung auf ihren Gesundheitszu- ’
stand zu untersuchen,

1.1.2 monatlich auf Krankheiten, die die Beschaffenheit der im Betrieb
gewonnenen Milch nachteilig beinflussen kénnen, zu untersuchen,

1.1.3 bei der monatlichen klinischen Untersuchung bakteriologisch so-
wie zytologisch anhand von Einzelmilchproben zu untersuchen und
beim Vorliegen von Zellgehalten von mehr als 400 000/ml und
dem Nachweis von. Mastitiserregern von der Gewinnung von
Vorzugsmilch auszuschliefien,

1.1.4 aus dem Vorzugsmilchstall zu entfernen, wenn sie erkrankt oder
auf den Menschen {ibertragbarer Krankheiten verdichtig sind und
erst dann unter die Vorzugsmilchk(he einzustellen oder wieder
einzustellen, wenn sie einer erneuten Untersuchung auf ihren Ge-
sundheitszustand mit negativem Ergebnis unterlegen haben.

2. Behandein von Vorzugsmilch

2.1 In Rdumen, in denen Vorzugsmilch behandelt wird, muf} eine Einrichtung
vorhanden sein, die eine Kihlung der Milch innerhalb von zwei Stunden
auf mindestens + 4 °C und eine Kdhlhaltung bei dieser Temperatur ge-
wihrleistet. Zum Reinigen, Desinfizieren und Trocknen der nicht fest in-
stallierten Gerédte, die mit Milch in Berlhrung kommen, mul® ein geson-
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derter Raum vorhanden sein. Er mufd mit den fir die Reinigung und Des-
infektion der Gerdte erforderlichen Einrichtungen ausgestattet sein.

Die Vorzugsmilch ist nach ihrer Gewinnung unverzlglich im
Milchbehandlungsraum zu reinigen, auf mindestens + 4°C zu kihlen
und danach bis zur Abfiillung bei dieser Temperatur zu halten.

Die Vorzugsmilch ist entsprechend den Anforderungen der Anlage 6
Nr. 4 abzuflllen.

Anforderungen an die Beschaffenheit von Vorzugsrﬁilch

Vorzugsmilch muf3 bei monatlichen Stichprobenuntersuchungen im Erzeuger-

betrieb folgende Anforderungen erfillen:

Ergibt sich bei Stichprobenuntersuchungen von Einzelproben ein Wert =m, so
sind im Regelfall weitere Untersuchungen nicht erforderlich. Liegt dagegen

der Wert zwischen m und M, so sind die dann zu ziehenden Proben {n) je-
weils auf einen Produktionstag zu beziehen.

mit | w2 n3) ct!
1. Keimzah/ml | 30000 | 50000 | 5 12
bei + 30 °C
2. Coliforme | N éO S 100 o 5 1
Keime/mi -
bei + 30 °C
3. Staphylococcus . | 100 500 5 |2
aureus/mi
4. Strepto- 0 10 |5 2
COCCUS
agalactiae/0,1 ml
5. Anzahl soma- | 300000 400000 | 5 2
tischer Zellen/ml
1} = Schweilenwert; das Ergebnis gilt als ausreichend, we!‘;n ;:!ila einzallnen Proben dias;n Wellt rucht
{dberschreiten.
2) M = Héchstweart: das Ergebnis gilt als nicht ausreichend, wenn dia Werte ainer odar mahrer Proben die-

3
4)

sen Wart diberschreiten,
= Anzahl der Proben,

= Anzahl detr Proben mit Wert zwischan m und M; das Ergebnis gilt als akzeptabel, wenn dis Werta
der Gibrigen Proben hdchstens den Wert m erraichen.
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Xy

Salmonellen 0 0
in 25 ml

5

0

pathogene Mikroorganismen oder deren Toxine diirfen nicht in Mengen vorhan-
den sein, die die Gesundheit des Verbrauchers beeintrichtigen kénnen

8. sensorische Kontrolle keine Abweichungen

9. Phosphatasenachweis positiv

n m = Schwellenwart; das Ergebnis gilt als ausreichend, wenn die einzelnan Proben diesen Wert nicht
Oberschreiten. )

2) M = Hachstwert; das Ergebnis gilt als nicht ausreichend, wenn die Werte einer oder mehrer Proben die-
sen Wart dbsrschreiten.

3) - Anzahl der Proben,

4} - Anzah! der Proban mit Wert zwischen m und M; das Ergebnis gilt als akzeptabel, wenn die Woerte

der Gbrigen Proben hichstens den Wert m erreichen.
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Anlage 10
(Zu § 1 Abs. 3, § 12 Abs.1,
§ 13 und § 20 Abs. 1 Nr. 3}

Anforderungen
an Lagerung und Beférderung von Milch
und Erzeugnissen auf Milchbasis

Anforderungen an Transportbehalter

1.1

1.2

1.3

Transportbehilter, Kannen und &hnliche Behdltnisse, die zur Beférderung
von Milch verwendet werden, miissen hygienisch einwandfrei sein.

Sie miissen so beschaffen sein, dal die Milch beim Entleeren restlos
ausiaufen kann: sind die Behéltnisse mit Hahnen versehen, so miissen
sich diese zerlegen, reinigen und desinfizieren lassen.

Die Innenwinde und andere Teile, die mit der Milch in Berlhrung kom-
men kénnen, missen aus Material bestehen, das glatt, korrsionsbhestan-
dig, leicht zu reinigen und zu desinfizieren ist.

Anforderungen an die Beférderung der Rohmilch vom Erzeugerbetrieb zur

Milchsamme!l- und Standardisierungsstelle sowie zum Be- und Verarbeitungs-
betrieb

2.1

2.2

Wihrend der Beférderung zur Milchsammel- und Standardisierungsstelle
sowie zum Be- und Verarbeitungsbetrieb darf die Milch, die nicht inner-
halb von'2 Stunden nach der Gewinnung abgegeben worden ist, die
Temperatur von + 10 °C nicht dberschreiten.

Die Milch muR innerhalb von 66 Stunden nach der Gewinnung bei der
Milchsammel- und Standardisierungsstelle oder dem Be- und Verarbei-
tungsbetrieb angeliefert werden.

Anforderungen an Lagerung und Beforderung von warmebehandelter Milch und

von Erzeugnissen auf Milchbasis

3.1

Die Aufbauten der Fahrzeuge fir die Beférderung wérmebehandelter
Milch und Milch in Kleinbehiitnissen oder in Kannen mussen sich in



3.2

3.3

3.4

3.5

3.6
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gutem technischen Zustand befinden. Die Innenauskleidung der Lade-
rBume mulB glatt und leicht zu reinigen und zu desinfizieren sein. Der La-
deraum mufd hygienisch einwandfrei sein. Die Fahrzeuge missen so be-
schaffen sein, daB sie den Behéltnissen ausreichend Schutz wvor
Verschmutzung und Witterungseinfllissen bieten; sie dlrfen im Sinne
von Anlage 5 Nr. 5 nicht fiir den Transport anderer Erzeugnisse oder
Gegenstdnde, welche die Milch nachteilig verdndern kdnnen, und nicht
fdr die Beforderung von Tieren verwendet werden.

Bei der Beférderung pasteurisiei'ter Milch darf die Temperatur der Milch
wahrend der gesamten Beférderungsdauer + 6 °C nicht {Oberschreiten.
Von dieser Temperatur sind kurzfristige Abweichungen von hdchstens
+ 2 °C beim Versand zuldssig.

Die fir die Befdrderung wérmebehandelter Milch verwendeten Behalt-
nisse nach Nummer 1 mdssen sofort nach jedem Gebrauch und, soweit
erforderlich, vor jedem neuen Gebrauch gereinigt, desinfiziert und mit
Wasser von Trinkwasserqualitdt ausgespllt werden; sie miissen vor dem
Transport dicht verschiossen werden und widhrend des Transports dicht
verschlossen bleiben.

Erzeugnisse gem3R dieser Verordnung, die nicht bei Raumtemperatur
gelagert werden kénnen, sind bei der Temperatur zu lagern, die der Her-
steller zur Gewadhrleistung ihrer Haltbarkeit empfiehlt. Bei Kiihilagerung
mufd die KGhitemperatur per Hand oder kontinuierlich automatisch
aufgezeichnet werden und die Kidhlleistung sicherstellen, daR das Er-
zeugnis schnellstmdglich auf die erforderliche Temperatur gebracht wird.

Fahrzeuge und Behadltnisse fir die Beférderung von Erzeugnissen gemiBR
dieser Verordnung, die nicht bei Umgebungstemperatur gelagert werden
kénnen, missen so ausgelegt und ausgestattet sein, dald die erforderli-
che Temperatur wdhrend der gesamten Befdrderungsdauer eingehalten
werden kann.

Erzeugnisse im Sinne dieser Verordnung missen so versandt werden,
dafy sie angesichts der Dauer und der Bedingungen der Befdrderung so-
wie der daflr vorgesehenen Befbrderungsmittel vor jedweder Kontami-
nation oder nachteiligen Beeinflussung gesch(tzt sind.
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{zu § 22 Abs. 2 Nr. 2}

Muster der Gesundheitsbescheinigung fiir die Einfuhr von
Rohmilch, wirmebehandelter Milch und Erzeugnissen auf Milchbasis

Versandland:. .. ..cocicineracrs
Zustandiges Ministeriumi..ee..
Ausstetiende Behardef1);..... -
Referenznummer der Gesundheitsbescheinigungr.....omirrienrnees

{. ldentifirierung der Ware
Art der Ware:.....coovmmmrrremenns

e Loy et 2

Zoitpunkt und Art der Warmebehsandlung:..... - »

1Twospm st/ et
Art der Verpackungiveo . .- . .
Zahl dar Behéltnisse:.....caveas

Waranmenge nach Volumen oder Gewicht:.....

Vergeschrisbens Lager- und Transporttemperatur.... "

=

. Herkunft der Ware
Anschrift(en) und nationale Zulassungsnummer(n) des/der von der fir die Ausfubr zustandigen Behdrde zugelassensn
Be- oder Verarbeitungsbetriebe(s):

FarrhrrtrrrrAssaarLa BTy P

Hl.Bestimmung der Ware
Die Ware wird versandt

VO wvarrmcmmsnimas vrne pome

{Vaisandor)

Namae und Anschrift des Absenders:..........c

aRtnmanysornt uid dand)

Name und Anschrift des Empfangers:......... o
mit folgendem
Bcférdarungsmlneltm: ..........

1V:Bescheinigung
Hiermit wird bescheinigt, dafl die vorstehend bezeichnete Ware
1.  unter Bedingungen gewonnen, be- oder verarbeitet, gekennzeichnet, gelagert und befrdert worden ist, die
den Vorschriften des Kapitals !l der Richtlinia 92/46/EWG des Rates vom 18. Juni 1992 mit Hygiene-
vorschriften fir die Herstellung und Vermarkiung von Romnilchiwﬂrmebehande!ter Mitch und Erzeugnissen
auf Milchbasis mindestens gleichwertig sind,
2.  den mikrobiologischen Kriterien von Kapitel |l des Anhanges C der genannten Richilinte genligt und
3.  keinen Gehalt .
a) an Rickstdnden pharmakologisch wirksamer Stotfe aufweist, der Gber den zugelassenen Mengen
far einen der Stoffe der Anhaénge 1 und Il der Verardnung (EWG} Nr. 2377190 des Rates vorh 286,
. Juni 1980 2ur Schaffung eines Gemsinschaftsverfahrens flir die Festsetzung von Hachstmengen far
Tierarzneimitteirickstande in Nahrungsmitteln tierischen Ursprungs (ABL. EG Nr. L 73 5. 8) legt,
b) an sonstigen Ruckstidnden, insbesondere polyehlorierte Biphenyle, Pilanzenschutzmittel, Aflatoxine
autweist, die die zulassigen Grenzwerte {iberschreiten.

Ausgefertigt in ...covcrv

. o annmnanpasysreane AL - ner sxmnzamnn
{or) (Datum)

{Unterschrift des emtlichen Tierarztéé)l

{Dienstsiegel) {Nams in GrolRbuchstaben sowie Amisbezeichnung)
1} Name und Anschrift
2) Bei Versand mit Eisenbahnwaggons oder Lastkfaftwagen sind die Zulassupgsnurnmer, bei Versand por Flugzeug die

Flugnummer und bei Versand per Schiff der Name des Schitfes einzutragen
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Anlage 12
{zu § 22 Abs. 2 Nr. 3)

Warenuntersuchung von Milch, wirmebehandelter
Miich und Erzeugnissen auf Milchbasis bei der Einfuhr

Warenuntersuchung

1.1 Es ist zu priifen, ob die Milch, warmebehandelte Milch oder Erzeugnisse
auf Milchbasis den Angaben auf der GenuRtauglichkeitsbescheinigung
oder sonstigen vergleichbaren Dokumenten entsprechen. Dabei ist ins-
besondere festzustellen, ob

1.1.1 z2.B. unter Berlcksichtigung des festzustellenden Gewichts eines
Packstlcks oder einer Packung die in der Bescheinigung angege-
bene Packstickzahl dem Gewicht der Sendung entspricht,

1.1.2 bei der Verpackung, UmschlieRung oder Umhiillung die Vorschrif-
ten hinsichtlich des Packmaterials, des Zustandes der Verpackung,
UmschlieBung oder Umhillung, der Kennzeichnung oder der Eti-
kettierung eingehalten wurden.

1.2 Jede Sendung wird auf Einhaltung der Anforderungen an den Transport
und an das Transportmittel Gberprift. Dabei ist insbesondere festzustel-

len, ob

1.2.1 die Temperaturanforderungen fir die Milch, warmebehandelte
Milch oder Erzeugnisse auf Milchbasis eingehalten worden sind,
sofern diese vorgeschrieben sind,

1.2.2 die Milch, wérmebehandelte Milch oder Erzeugnisse auf Milch-
basis auf dem Transport nachteilig beeinflult worden sind.

1.3 Nach Offnen der Verpackung, UmschlieBung oder Umhd{llung sind Milch,
wiérmebehandelte Milch oder Erzeugnisse auf Milchbasis, bei gefrorenen
oder tiefgefrorenen Erzeugnissen erforderlichenfalls nach dem Auftauen,
einer sensorischen Priifung zu unterziehen. Diese Untersuchung umfaRt
mindestens die Feststellung von Konsistenz, Farb-, Geruchs- und gege-
benenfalls Geschmacksabweichungen. Erforderlichenfalls ist die Mes-
sung der innentemperatur der Erzeugnisse vorzunehmen. Diese Untersu-
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chungen betreffen grundsétzlich 1 % der Packsticke/Packungen, jedoch
mindestens 2 und hdchstens 10 Packstlicke/Packungen. Falls es Art,
Umfang oder Beschaffenheit der Sendung erforderlich machen, kann von
der Hoéchstzah! der zu untersuchenden Packstlicke/Packungen nach oben
abgewichen werden. Bei losen Erzeugnissen wird die Prifung an minde-
stens 5 Ober die Sendung verteilten separaten Stichproben vorgenom-
men.

Dariiber hinaus sind die Milch, wirmebehandelte Milch oder Erzeugnisse
auf Milchbasis stichprobenweise und in jedem Verdachtsfall auf die Ein-
haltung der sonstigen lebensmittelrechtlichen Vorschriften zu Uberpri-
fen. '
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2. Laboruntersuchung
Erzeugnis Art der Untersuchung zu erfiillende Anfor-
: derungen gemiR
2.1 Rohmilch, wirmebe- - polychlorierte Biphenyle Schadstoff-Hachst-
behandelte Milch mengenverordnung
und Erzeugnisse auf vom 23. Marz 1888
Milchbasis {BGBI. 1 8. 422} in der
jeweils geltenden
Fassung
- Pflanzenschutzmittel- Rickstands-Hdchst-
riickstinde mengenverordnung

vom 16. Oktober 1989
{BGBL. I S, 1862} in
der jeweils geltenden
Fassung

- Aflatoxine Aflatoxin-Verordnung
vom ’
30. November 1976
[BGBI. I S. 3313) in
der jeweils geltenden
Fassung

- Chloramphenicol in Milch Verordnung Ober Stof-

fe mit pharmakolo-

- Antibiotika und Sulfona- gischer Wirkung in der
mide in roher und warme- Bekanntmachung der
behandelter Milch Neufassung vom

25. September 1984
{(BGBL. [ S. 1251} in
der jeweils geltenden
Fassung

2.2 Rohmilch - aerobe Gesamtkeimzahl Anlage 4

- Staphylococcus aureus

- somatische Zellen

- Salmonellen, andere Krank-
heitserreger und deren Toxine

- EiweiRgehalt Anlage 6 Nr. 3.1.3

- Gefrierpunkt

2.3 wirmebehandelte Kon- Gefrierpunkt Anlage 6 Nr, 3.1.3
summilch, allgemein

- spezifisches Gewicht

- Eiweil

- fettfreie Trockenmasse

2.4 pasteurisierte Milch - Krankheitserreger Anlage 6 Nr, 3.1.1

- coliforme Keime

- aerpbe Gesamtkeimzahl

-  Keimgehalt bei + 21 °C

- Phosphatasenachweis
Peroxidasenachweis

Anlage 6 Nr. 2.1




- 73 -

Erzeugnis Art der Untersuchung zu erfiillende Anfor-
derungen gemiR
2.5 UHT-Milch und Steril- - aercbe Gesamtkeimzahl Anlage 6 Nr. 3.1.2
milch nach Bebriitung bei + 30 °C
fir 15 Tage, erforder-
lichenfalls nach Inkuba-
tionszeit von 7 Tagen bel
+ bh °C
2.6 Erzeugnisse auf Milch- - Krankheitserreger und Anlage 6 Nr. 3.3
basis, allgemein deren Toxine
- Listeria monocytogenes
- Salmonelien
2.7 K&se aus Rohmilch und - Staphylococcus aureus Anlage 6 Nr. 3.3
thermisierter Milch
- E.coll
2.8 Weichkise aus wirme-- - Staphylococcus aureus Anlage 6 Nr. 3.3
behandelter Milch
- E.coli
- coliforme Keime
2.9 Frischkise - Staphylococcus aureus Aniage 6 Nr. 3.3
2.10 | Milchpulver - Staphylococcus aureus Anlage 6 Nr. 3.3
- coliforme Keime
2.11 | Gefriererzeugnisse auf - Staphylococcus aureus Anlage 6 Nr. 3.3
Milchbasis einschliellich
Speiseeis im Sinne von - coliforme Keime
§ 2 Nr, 7 Buchstabe d
- aerobe Gesamtkeimzahi
2.12 | fiossige Erzeugnisse - coliforme Keime Aniage 6 Nr. 3.3
auf Milchbasis
2.13 | Butter - cofiforme Keime Anlage B8 Nr, 3.3
2.14 | wirmebehandelte, nicht - aerobe Gesamtkeimzahl Anlage 6 Nr, 3.3
fermentierte Erzeugnisse

2.15 Dariiber hinaus sind Rohmilch, warmebehandelte Milch oder Erzeugnisse auf
Milchbasis stichprobenweise und in jedem Verdachtsfall auf die Einhaltung der
sonstigen lebensmittelrechtlichen Vorschriften zu dberprifen.
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3. Stichprobenp!a‘ine*)

3.1 Den Untersuchungen nach Ziffer 1 ist jede Sendung zu unterziehen, so-
weit sich aus der Entscheidung 94/360/EG der Kommission vom 20. Mai
1994 betreffend die Verringerung der Kontrolihdufigkeit bel bestimmten
Erzeugnissendungen aus Drittiindern gem&R der Richtlinie 80/675/EWG
des Rates (ABl. EG Nr. L 158 S. 41) nichts anderes ergibt.

3.2 Den Laboruntersuchungen nach Ziffer 2 sind von den iber eine Grenz-

kontrolistelle eingef(ihrten Sendungen

nach Ziffer 2.1 jede 30. Sendung
nach Ziffer 2.2 jede 10. Sendung
nach Ziffer 2.3 bis 2.15 jede 20. Sendung

zu unterziehen. Die Sendungen sind in elner fir den Einflhrer nicht
vorhersehbaren Weise auszuwahlen.

3.3 Dariiber hinaus sind in jedem Verdachtsfall alle im Hinblick auf die Ein-
fuhrfahigkeit erforderlichen Untersuchungen durchzufGhren.

“) Die in dan Nummern 3.7 und 3.2 genannten Probenahmezahlen gelten nicht, sofern von der Kommission der Europsi-
schan Gemeinschaften fir bestimmte Drittlander entsprechend Artikel 8 Nr. 3 Abs, 2 in Verbindung mit Artikel 23 der
Richtlinie 90/675/EWG des Rates vom 10. Dezember 1990 zur Festlegung von Grundregeln fir die Veterindrkontrollen
von aus Dritdandern in die Gemeinschaft eingefihrien, Erzeugnissen (ABl, EG Nr. L 373 5. 1), zuletzt gslindert durch
Richtlinie 92/496/EWG des Rates vom 15. Juli 1991 zur Festlegyng von Grundregeln fir die Vetarinlrkontrollen von
sus Drittddndern in die Gemeinschaft eingafliihrten Tieren und zur Anderung der RichUinien 89/662/EWG, 90/425/EWG
und 90/675/EWG (AB!, EG Nr. L 268 S. 56), in der jeweils geltenden Fassung eine geringere Kontrollhdufigkelt fastge-
satxt und diese Entscheidung im Bundesanzeiger bekanntgemacht worden ist.
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Beurteilungsgrundséatze

4.1

4.2

4.3

4.4

4.5

Liegt das Ergebnis der Laboruntersuchung nach Ziffer 2.1 Gber den in
den entsprechenden Verordnungen genannten H&chstmengen, sind die
Einfuhren zurlickzuweisen, '

Liegt das Ergebnis der Laboruntersuchung nach Ziffer 2.2, 2.4 oder 2.6
bei einer Untersuchung auf Krankheitserreger, Salmonellen oder Listeria
monocytogenes (ber dem jeweiligen Schwellenwert m bei einer Pro-
benzahi n = 5, so sind die einzufiihrenden Produkte zurlickzuweisen.

Liegt das Ergebnis der Laboruntersuchung nach Ziffer 2.2, 2.4 oder 2.6
bis 2.11 bei der Untersuchung auf Staphylococcus aureus oder Escheri-
chia coli {iber dem Schwellenwert m, so sind insgesamt n = 5 Untersu-
chungen durchzufiihren. Wird der Hdchstwert M in einem Fall Gber-
schritten oder werden Toxine oder pathogene Escherichia coli-Stdmme
nachgewiesen, sind die Einfuhren zurlckzuweisen.

Liegt das Ergebnis der Laboruntersuchung nach Ziffer 2,2, 24,25, 2.8
oder 2.10 bis 2.14 hinsichtlich einer Gesamtkeimzahlbestimmung, coli-
former Keime oder der somatischen Zellzahl Gber dem Wert m, sind ins-
gesamt n = 5 Untersuchungen durchzufihren. Bel Uberschreitung eines
Héchstwertes M sind die Einfuhren zurlGckzuweisen,

in allen anderen Fillen des Nichteinhaltens der Anforderungen der Anla-
gen 4 und & sowie sonstiger lebensmitteirechtlicher Vorschriften sind
Milch, wirmebehandelte Milch und Erzeugnisse auf Milchbasis von der
Einfuhr auszuschlieRen.
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Begriindung
Allgemeiner Teil

Mit dem vorliegenden Entwurf einer Milchverordnung werden die Bestimmungen der
nachfolgend genannten Richtlinien in deutsches Recht umgesetzt:

- Richtlinie 92/46/EWG des Rates vom 16. Juni 1992 mit Hygienevorschriften
fGr die Herstellung und Vermarktung von Rohmilch, wirmebehandeiter Milch
und Erzeugnissen auf Milchbasis {AB]. EG Nr. L 268 S. 1),

- Richtlinie 92/47/EWG des Rates vom 16. Juni 1992 (ber die Gewdhrung von
zeitlich und inhaltlich begrenzten Ausnahmen von den besonderen Hy-
glenevorschriften der Gemeinschaft fir die Produktion und Vermarktung von
Rohmilch und Erzeugnissen auf Milchbasis (ABl. EG Nr. L 268 S. 33},

- Richtlinie 94/71/EG des Rates vom 13. Dezember 1994 zur Anderung der
Richtlinie 92/46/EWG mit Hygienevorschriften fir die Herstellung und Vermark-
tung von Rohmilch, wirmebehandelter Milch und Erzeugnissen auf Milchbasis
(ABL. EG 1985 Nr. L ... S. ...}.

Daneben werden mit dieser Verordnung auch Teilaspekte der Richtlinien und Ent-
scheidungen

- 89/662/EWG des Rates vom 11, Dezember 1989 zur Regelung der veteri-
nérrechtlichen Kontrollen im innergemeinschaftlichen Handel im Hinblick auf
den gemeinsamen Binnenmarkt (ABI. EG Nr. L 395 S, 13), zuletzt geéindert
durch Richtlinie 92/118/EWG des Rates vom 17. Dezember 1992 (ber die tier-
seuchenrechtlichen und gesundheitlichen Bedingungen fir den Handel mit Er-
zeugnissen tierischen Ursprungs in der Gemeinschaft sowie fiir ihre Einfuhr in
die Gemeinschaft, soweit sie diesbezlglich nicht den spezifischen Gemein-
schaftsregeln nach Anhang A Kapitel 1 der Richtlinie 89/662/EWG und im Be-
zug auf Krankheitserreger der Richtlinie 90/425/EWG unterliegen (ABI. EG Nr. L
62 S. 49},

- 90/675/EWG des Rates vom 10. Dezember 1990 zur Festlegung von Grund-
regeln flr die Veterindrkontrollen von aus Drittléndern in die Gemeinschaft ein-
geflhrten Erzeugnissen {ABl. EG Nr. L 373 S. 1), zuletzt ge&ndert durch Richt-
linie 91/486/EWG des Rates vom 15. Juli 1991 zur Festlegung von Grundre-
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geln. fur die Veterindrkontrollen von aus Drittlindern in die Gemeinschaft ein-
gefihrten Tieren und zur Anderung der Richtlinie 89/662/EWG, 20/425/EWG
und 90/675/EWG (ABI, EG Nr. L 268 S. 56},

- Entscheidung der Kommission vom 31. Januar 1994 mit einem vorldufigen
Verzeichnis der Drittlinder, aus denen die Mitgliedstaaten die Einfuhr von
Rohmilch, warmebehandelter Milch und Erzeugnissen auf Milchbasis zulassen
(94/70/EG) {ABI. EG Nr.L 36 S. b),

- Entscheidung der Kommission vom 22. Dezember 1992 zur Festlegung der
Verfahren fir Veterindrkontrollen von aus Drittldindern eingeflhrten Erzeug-
nissen an den Grenzkontrollstellen der Gemeinschaft (93/13/EWG} (ABI. EG Nr.
L 9S. 33},

- Entscheidung der Kommission vom 23. Dezember 1992 zur Festlegung der
Verfahren flir Veterindrkontrollen von Erzeugnissen aus Drittldndern in Freila-
gern, Freizonen und Zollagern sowie bei der Beforderung von einem Drittland in
ein anderes durch das Gebiet der Gemeinschaft {93/14/EWG) (ABl. EGNr. L 9
S. 42}

in deutsches Recht umgesetzt.
Diese Umsetzung erfoigt durch eine gleichzeitige

- Ablésung der Verordnung {ber Hygiene- und Qualitdtsanforderungen an das
Gewinnen, Behandeln und Inverkehrbringen von Milch {Milchverordnung) vom
23. Juni 1989 {BGBI. 1 S. 1140), zuletzt gedndert durch Artikel 93 des Geset-
zes vom 27. April 1993 (BGBI. 1 S. 512, 2436) und

- Aufhebung der Verordnung (ber hygienische Anforderungen an Milch und
Milcherzeugnisse bei der Einfuhr vom 23. Dezember 1969 (BGBI. ! S. 2423),
zuletzt gedndert durch Artikel 16 des Gesetzes vom 27. April 1993.

 Entsprechend den Vorgaben der Richtlinien 92/46/EWG und 92/47/EWG werden mit
dieser Verordnung umfassende Hygienevorschriften fir das Gewinnen, Behandeln
und Inverkehrbringen von Rohmilch sowie fiir das Herstellen, Behandeln von thermi-
sierter und wirmebehandelter Milch sowie von Erzeugnissen auf Milchbasis geschaf-
fen.
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Die Verordnung enthdlt Hygienevorschriften fliir Erzeugerbetriebe, Milchsammel- und
Standardisierungsstellen, Be- und Verarbeitungsbetriebe sowie Anforderungen an den
Tierbestand und an das Personal.

Ein Kernpunkt dieser Verordnung ist die Zulassung von Betrieben analog der Zu-
lassung von Fleisch-, Fisch- und Eiverarbeitungsbetrieben. Die Zulassung wird ab-
héngig gemacht von der Einhaltung bestimmter Hygieneanforderungen, die im An-
lagenteil ndher bestimmt sind.

Im Hinblick auf den Binnenmarkt ist die Verordnung so konzipiert, da® keine un-
terschiedlichen Regelungen mehr fiir Milch und Erzeugnisse auf Milchbasis aus der
Bundesrepublik Deutschland und. anderen Mitgliedstaaten der Europdischen Ge-
meinschaft bestehen.

Soweit mdéglich wurden fir den vorliegenden Entwurf die Vorschriften der geltenden
Milchverordnung (im folgenden MilchVO genannt), die weiterhin erforderlich sind und
solche, die in Einklang mit der Richtlinie 92/46/EWG stehen, (dbernommen.

Es wird die Form einer Abldse-Verordnung gewshit, weil eine Anderungs-Verordnung
aufgrund der notwendigen umfangreichen Anderungen und Erginzungen nicht mehr
lesbar und (berschaubar wire.

Kosten

Die Verordnung hat keine finanziellen Auswirkungen auf den Bundeshaushalt. Aus-
wirkungen auf den Haushalt der Lidnder sind, bedingt durch die zus#tzlichen Verwal-
tungsmaBnahmen, z.B. der Betriebszulassung, flr die zusténdigen Behdérden nicht
auszuschlieBen. Der damit verbundene Aufwand kann durch die Erhebung kosten-
deckender GebUhren, die durch Landesrecht bestimmt werden, ausgeglichen werden.
¢
Darlber hinaus ergeben sich im Einzelfall fir die Wirtschaft aus den in dieser Verord-
nung niedergelegten Anforderungen an Rdume und Ausstattung der Be-
triebe finanzielle Auswirkungen, ohne daB sich der Umfang im voraus quantifizieren
18Rt.

Im Regelfall wirken sich die den Milchbe- und Verarbeitungsbetrieben entstehenden
Kosten nur auf den Erzeuger-Milchpreis aus, so daR keine wesentlichen Verdnderun-
gen bei den Einzelpreisen und dem Preisniveau, insbesondere dem Verbrau-
cherpreisniveau zu erwarten sind.
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Besonderer Teil

In Anlehnung an die MilchVO und zur Umsetzung der Milch-Hygiene-Richtlinie regelt
Absatz 1 den Anwendungsbereich dieser Verordnung. Neben dem_Herste_IIen. Behan-
deln und Inverkehrbringen thermisierter und wérmebehandelter Milch fallen entspre-
chend Artikel 1 Abs. 1 der Richtlinie 92/46/EWG auch Erzeugnisse auf Milchbasis un-
ter den Anwendungsbereich dieser Verordnung.

Die Vorschriften dieser Verordnung gelteri neben Kuhmilch sinngem&R auch fir Milch
anderer Tierarten, soweit nichts anderes bestimmt ist.

Die Vorschriften dieser Verordnung gelten nicht fir Einzelhandelsbetriebe, Gast-
stitten und Einrichtungen zur Gemeinschaftsverpflegung mit Ausnahme derjenigen,
die Erzeugnisse auf Milchbasis im Sinne des § 2 Nr. 7 Buchstabe d herstellen, behan-
deln und in den Verkehr bringen und dafiir bestimmte Anforderungen erflllen mas-
sen.

Sie gelten ferner nicht fir Betriebe, die Milch lediglich verwenden (z.B. Bickereien,
Konditoreien). Die allgemeinen Hygienevorschriften fir solche Betriebe bleiben. hier-
von jedoch unberihrt.

Zu 3§ 2:

Die Begriffsbestimmungen werden in dem {ir die Verordnung erforderlichen Umfang

gegeben und der Artikel 2 der Richtlinie 92/46/EWG wird umgesetzt.

Die Bestimmungen der Verpackungsverordnung vom 12. Juni 1991 bleiben unbe-

rGhrt.

»

Nummer 1 angelehnt an die Begriffsbestimmung in § 2 Abs. 1 Nr. 1 des
Milch- und Margarinegesetzes. Es wird Artikel 2 Nr. 1 der Richtli-
nie 92/46/EWG umgesetzt.

Nummern 2 bis 5 .angelehnt an die Begriffsbestimmungen in § 2 Nr. 1 bis 4 der
MilchVO. Sie enthalten die zur Umsetzung der Richtlinie
92/46/EWG nach Artike! 2 Nr. 3, 5 und 6 erforderlichen Begriffe.
Das Reinigungsgebot ist in § 4 Abs. 4 Nr. 1 und 2 dieser Verord-
hung enthaiten.



Nummer 6

Nummer 7

Nummern 8 und 9

Nummer 10

Nummer 11

Nummer 12

Zu §3;
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enthalt die notwendige Begriffsbestimmung zur Umsetzung von
Artikel 2 Nr. 2 der Richtlinie 92/46/EWG.

Die Definition flir Erzeugnisse auf Milchbasis wurde sinngemiR
aus Artikel 2 Nr. 4 der Richtlinie 92/46/EWG in Verbindung mit
dem Dokument V1/8372/93 der Kommission der Européischen Ge-
meinschaften sowie den Produktverordnungen fir Milcher-
zeugnisse, K&se und Butter {bernommen.

Bei "sonstigen aus Milch hergestellten Erzeugnissen" im Sinne von
§ 2 Nr. 7 Buchstabe e ist der "{iberwiegende Anteil" auf die Trok-
kenmasse zu beziehen.

lehnen sich an die Begriffshestimmungen des § 2 Nummern 5 und
6 der MilchVO an. Der Begriff "Betriebsstitte” entspricht dem in
§ 1 Abs. 2 der Milch-Giiteverordnung verwendeten Begriff. In el-
ner Milchsammelstelle kann die Milch auch gereinigt werden.

enthadlt die notwendige Begriffsbestimmung von Artikel 2 Nr. 9
der Richtlinie 92/46/EWG.

lehnt sich an 8 2 Nr. 7 der MilchvO an. Die Begriffe "Be- und
Verarbeiten” sowie "Behandeln” sind aus & 7 des Lebensmittel-
und Bedarfsgegenstdndegesetzes entnommen und dort n&her defi-
niert.

Der Begriff "amtlicher Tierarzt” ist nicht identisch mit dem Begriff
"beamteter Tierarzt". Amtlicher Tierarzt kann jeder approbierte
Tierarzt sein, der von der zustindigen Behd&rde fiir bestimmte
UberwachungsmaBnahmen im Rahmen der Milchverordnung be-
auftragt wurde. Wesentlich ist, daR er die Gewahr bietet, die Gber-
tragenen Aufgaben fachgerecht und unbeeinfluBt durchzufihren.

Die Vorschriften entsprechen denen von § 3 der MilchVO und Gbernehmen in Absatz
1 im wesentlichen Anhang A Kapitel | - Il der Richtlinie 92/48/EWG.

Diese sind nunmehr flr die Milcherzeuger prizisiert und entsprechen den in den An-
lagen 1 - 3 der MilchVO festgelegten hygienischen Anforderungen.
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Nach Absatz 2 darf Rohmilch entsprechend Artiket 5 der Richtlinie 92/46/EWG nur
von Erzeugerbetrieben und von zugelassenen Milchsammelstellen, Standardisie-
rungsstellen und Be- und Verarbeitungsbetrieben behandelt werden.

Betriebe, die entsprechend den §§ 7 und 8 Rohmilch behandeln, bedirfen somit kei-
ner Zulassung nach § 20: die Behandlung der Rohmilch in diesen Betrieben ist in Ab-
satz 1 geregelt.

$ 3 Abs. 1 ist auf § 3 Nr. 1 des Milch- und Margarinegesetzes und § 3 Abs. 2 auf
$ 19 a Nr. 2 Buchstabe a des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstandegesetzes ge-
sttzt.

uga ,
Die Vorschriften dienen der Umsetzung von Artikel 3 und 5 der Richtlinie
92/46/EWG.

§ 4 enthalt neben den Anforderungen an das Sammeln der Rohmiich im Erzeugerbe-
trieb und an das Anliefern im Be- und Verarbeitungsbetrieb in bezug auf Keimgehalt
und Zellgehalt entsprechend Anhang A Kapitel IV Buchst. A. bis E der Richtlinie
92/46/EWG allgemeine Hygieneanforderungen im Hinblick auf die Temperatur bei der
Herstellung und Behandlung von wirmebehandelter Milch und von Werkmilch.

Hierbei wurde for das Herstellen und Behandeln von wirmebehandelter Milch § 4 der
MilchVO (ibernommen. '

Die Einschrénkung fir Erzeugnisse auf Milchbasis, die nicht bei Umgebungstempe-
ratur aufbewahrt werden kénnen, basiert auf Artiket 14 Absatz 1, 4. Anstrich des 2.
Unterabsatzes der Richtlinie 92/46/EWG.

$ 4 Abs. 1 Nr. 1 ist auf § 19 a Nr. 2 Buchstabe 2 des Lebensmittel- und Bedarfs-
gegenstindegesetzes, § 4 Abs. 1 Nr. 2 auf § 10 des Lehensmittel- und Bedarfs-
gegenstindegesetzes, § 4 Abs. 2, 3 und 4 auf 8§ 7 Abs. 1 Satz 1 Nr. 1 des Milch-
und Margarinegesetzes, § 4 Abs. 5 Satz 1 auf § 9 Abs. 1 Nr. 1 Buchstabe b des Le-
bensmittel- und Bedarfsgegenstindegesetzes, § 4 Abs. 5 Satz 2 auf § 32 Abs. 1 Nr.
9a des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstindegesetzes, 8§ 4 Abs. 5 Satz 4 auf § 19a
Nr. 2 Buchstabe b des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstandegesetzes und § 4 Abs.
5 Satz 5 auf § 19 a Nr. 2 Buchstabe b des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstidndege-
setzes auch in Verbindung mit Nummer 4 gest{izt.
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Zu § D ,

In § 5 sind zusétzliche Anforderungen flr das Herstellen und Behandeln von wér-
mebehandelter Konsummilch festgelegt, die mit Ausnahme von Vorzugsmilch und
Rohmilch, die im Erzeugerbetrieb unmittelbar an Verbraucher abgegeben wird, einem
warmebehandlungsverfahren nach Anlage 6 Nr. 2 zu unterziehen ist.

Es wird klargestellt, daR zum Herstellen wérmebehandelter Milch und Werkmilch
{auBer UHT- und Sterilmilch} nur Rohmilch oder thermisierte Milch verwendet werden
darf, also keine Milch, die bereits einer Warmebehandlung unterzogen wurde.

Aus § 9 Abs. 1 Nr. 1 Buchstabe b in Verbindung mit Abs. 2 des Lebensmittel- und
Bedarfsgegenstindegesetzes ergibt sich direkt, da® Milch, die nicht entsprechend
Absatz 1 wirmebehandelt wurde, auch nicht in den Verkehr gegeben werden darf.

Kennzelchnungsregelungen in der Lebensmittel- Kennzeichnungsverordnung und der
Konsummilch-Kennzeichnungsverordnung bleiben unberihrt.

§ 5 Abs. 1 Satz 1 ist auf § 9 Abs. 1 Nr. 1 Buchstabe b des Lebensmittel- und Be-
darfsgegenstandegesetzes, § 5 Abs. 1 Satz 2 und 3 auf § 7 Abs. 1 Satz 1 Nr. 1
des Milch- und Margarinegesetzes, § 5 Abs. 2 und 3 Satz 1 auf § 10 des Le-
bensmittel- und Bedarfsgegenstindegesetzes, § b Abs. 3 Satz 2 auf § 19 Abs. 1 Nr.
2 Buchstabe b des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstdndegesetzes, § 5 Abs. 4 Nr. 1
auf § 9 Abs. 1 Nr. 3 des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstdndegesetzes und § 5
Abs. 4 Nr. 2 auf § 7 Abs. 1 Satz 1 Nr. 1 des Milch- und Margarinegesetzes gestitzt.

Zu§6;

Die Vorschrift enthélt unter Verweis auf die Bestimmungen der Produktverordnungen
fir Milcherzeugnisse, Kése und Butter zusatzliche Anforderungen an das Herstellen
und Behandeln von Werkmilch und von Erzeugnissen auf Milchbasis nach § 2 Nr. 7,
Buchstabe d und e. Dabei sind Artikel 7 Buchst. A sowie insbesondere die entspre-
chenden Anforderungen der Anhénge A Kap. IV und C Kap. 1 bis IV der Richtlinie
92/46/EWG umgesetzt.

§ 6 Abs. 1 Satz 1 ist auf § 9 Abs. 1 Nr. 3 des Lebensmittel- und Bedarfsgegen-
stéindegesetzes, § 6 Abs. 2 Nr. 1 auf & 19 a Nr. 2 Buchstabe a des Lebensmittel-
und Bedarfsgégensténdegesetzes, § 6 Abs. 2 Nr. 2 und 3 Buchstabe b auf § 10 des
Lebensmittel- und Bedarfsgegenstindegesetzes, 8 6 Abs. 2 Nr. 3 Buchstabe a und
Abs. 3 auf § 9 Abs. 1 Nr. 3 des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstdndegesetzes, 3 6
Abs. 4 Satz 1 auf § 10 des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstdndegesetzes und § 6
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Abs. 4 Satz 2 auf § 19 Abs. 1 Nr. 2 Buchstabe b des Lebensmittel- und
Bedarfsgegenstindegesetzes gestiitzt.

Zu E i; . . oo n

In § 7 sind die Anforderungen an das Herstellen, Behandeln und Inverkehrbringen
von Vorzugsmilch festgelegt, die denen der Fassung des § 6 der Ersten Verordnung
zur Anderung der Milchverordnung vom 24. Marz 1993 (BGBIL. | S. 409) entsprechen.

Die Vorschrift stellt eine Ausnahme vom Wiérmebehandlungsgebot fiir Konsummilch
dar.

Derin § 5 Abs. 1 der Verordnung vorgeschriebenen Wiarmebehandlung bedarf es far
Vorzugsmilch dann nicht, wenn die Voraussetzungen des § 7 eingehalten werden. Ist
dieses nicht der Fall, darf die Milch nicht ohne Wérmebehandlung abgegeben
werden. Dabei werden G(ber die bereits in der Verordnung festgelegten
Anforderungen fiir das Inverkehrbringen von wirmebehandelter Milch hinaus
zusitzliche Anforderungen an den Erzeugerbetrieb beziglich des Tierbestandes sowie
hinsichtlich der Hygiene beim Gewinnen, Behandein und Inverkehrbringen wvon
Vorzugsmilch gestelit. Diese hohen Anforderungen sind gerechtfertigt, um das
gesundheitliche Risiko durch den Verzehr von Rohmilch so weit wie moglich zu
begrenzen. Damit wird den Voten des Bundesgesundheitsrates aus den Jahren 1985
und 1287 entsprochen.

Damit wird die bisherige Rechtslage fortgeschrieben.

§ 7 Abs. 1 und 2 sind auf § 9 Abs. 1 Nr. 1 Buchstabe b und § 19 a Nr. 2 Buchstabe
a des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstdndegesetzes sowie § 3 Nr. 1 des Milch- und
Margarinegesetzes, § 7 Abs. 3 ist auf § 19 a Nr. 2 Buchstabe a des Lebensmittel-
und Bedarfsgegenstdndegesetzes, § 7 Abs. 4 Satz 1 auf § 19 a Nr. 2 Buchstabe b
des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstindegesetzes und § 7 Abs. 4 Satz 2 auf § 19 a
Nr. 4 des Lebensmittel- und Bedarfsgegensténdegesetzes gestiitzt.

m: .

Die Vorschriften fir die Milch-ab-Hof-Abgabe wurden ebenfalls aus der gelténden
MilchVO (§ 7) Gbernommen und stellen eine weitere Ausnahme vom Wé&rmebehand-
lungsgebot des § 5 Abs. 1 dar.

Das gesundheitliche Risiko durch den Verzehr von Rohmilch ist durch die Voten des
Bundesgesundheitsrates aus den Jahren 1974, 1985 und 1987 bestétigt worden.
Eine Liberalisierung des Verkaufs von roher Milch ist entsprechend dem Votum des
Bundesgesundheltsrates aus dem Jahre 1987 nach wie vor nicht zu verantworten.
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Die Vorschrift ist deshalb weiterhin erforderlich.
Der zustindigen Behd&rde ist lediglich anzuzeigen, daR der Erzeugerbetrieb Rohmilch
abgibt. Eine Zulassung des Betriebes ist nicht erforderlich.

Wer die in den 88 7 oder 8 gestellten Anforderungen nicht erfillt, darf diese Milch
nicht ohne W#rmebehandlung in den Verkehr bringen. Tut er es dennoch, begeht er
eine Straftat gemaR § 26 Abs. 1 Nr. 2, weil er dem Hitzebehandlungsgebot in 8 5
Abs. 1 nicht geniigt.

§ 8 ist auf § 9 Abs. 1 Nr. 1 Buchstabe b‘des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstinde-
gesetzes und § 3 Nr. 1 des Milch- und Margarinegesetzes gest{tzt.

Zu§9;
Die Formulierung ist aus der MilchVO (§9) wértlich Ubernommen worden, da diese
Regelung wetlterhin erforderlich ist.

§ 9 ist auf § 3 Nr. 2 des Milch- und Margarinegesetzes gestitzt.

Zu §10:
Die Regelung fir homogenisierte Milch entsprtcht derjenigen der MiichVO (§ 8), da
diese Regelung weiterhin erforderlich ist.

8§ 10 ist auf § 7 Abs. 1 Satz 1 Nr. 1 des Milch- und Margarinegesetzes gestitzt.

Zuiil _
Die Vorschrift des § 10 der MilchVO ist auf der Grundlage nur fir Kuhmilch geltender
EG-rechtlicher Vorschriften fortgeschrieben worden..

§ 11 ist auf § 7 Abs. 1 Satz 1 Nr. 1 des Milch- und Margarinegesetzes gest(tzt.

Zu§12; ,

Die Regetungen zur Befdrderung von Rohmilch, thermisierter Milch, wéarmebehan-
delter Milch, Werkmilch und Erzeugnissen auf Milchbasis entsprechen denen von
§ 11 der MilchVQO sowie denen des Anhanges C Kapitel IV und V der Richtlinie
92/46/EWG.
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Die Vorschrift ;'Angaben zum GenuBtauglichkeitskennzeichen” bedeutet, dall die
entsprechenden Angaben der Anlage 8 Nr. 1 formios, z. B. handschriftlich oder
maschinengeschrieben in die Begleitpapiere einzutragen sind.

§ 12 Abs. 1 ist auf § 10 des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstindegesetzes, § 12
Abs. 2 auf § 19 a Nr. 1, 4 und 5 des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstindegesetzes
gestiitzt.

Nach Anhang B Kapitel 11 Nr. 5 der Richtlinie 92/46/EWG ist vorgeschrieben, daf
Reinigungs- und Desinfektionsmittel von der zustdndigen Behdrde zugelassen sein
miissen. Ein spezielles Zulassungsverfahren fir die in diesem Bereich anzuwendenden
Desinfektionsmittel soll nicht etabliert werden, sondern die durch das EG-Recht
geforderte "Zulassung"” wird mit 8 13 pauschal geregelt.

Diese Ldésung wurde auch in Erwartung von kinftigem EG-Recht gewéhit, da geplant
ist, die Zulassung von Desinfektionsmitteln EG-rechtlich zu harmonisieren. Nach § 13
dirfen fir die chemische Desinfektion nur geeignete Mittel verwendet werden; als
geeignet sind insbesondere Mittel anzusehen, die den Anforderungen zur Erlangung
des G{tezeichens der Deutschen Landwirtschaftsgeselischaft, Frankfurt, oder den
Prifrichtlinien der Deutschen Veterindrmedizinischen Gesellschaft, GieBen, ent-
sprechen.

Die Regelungen wurden aus § 12 der MilchVQ (bernommen.

§ 13 ist gestitzt auf § 32 Nr. 10 des Lebensmittel- und Bedarfsgegensténdege-
setzes.

Zus14 . _

Fuor die in § 14 genannten Anlagen gilt, da wegen der notwendigen technischen
Weiterentwicklung keine Einzelheiten im Verordnungstext festgeschrieben werden
kénnen und deshalb auf die entsprechenden Prufkriterien der aufgefGhrten Institute
zuriickgegriffen wird. Die Regelungen wurden entsprechend § 13 der MilchVO
Ubernommen.

§ 14 ist gest(rzt auf § 10 Abs. 1 Satz 1 des Lebensmittel- und Bedarfs-
gegenstdndegesetzes.
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Zu § 15:
' Es wird wie bisher ein Warmebehandlungszwang fur Futtermittel festgelegt.
Die Regelungen wurden in Anlehnung an § 14 der MilchVO dbernommen.

§ 15 ist gestitzt auf § 79 Abs. 1 Nr. 1 in Verbindung mit § 17 Abs. 1 Nr. 5 des
Tierseuchengesetzes.

Zu §816;

Mit § 16 werden die Bestimmungen des Artikels 14 der Richtlinie 92/46/EWG in na-
tionales Recht umgesetzt. Die Vorschriften dienen der Konkretisierung der Ei-
genkontrolle und legen Nachweispflichten fest. Die allgemeine Sorgfaltspflicht der am
Verkehr mit Milch oder Erzeugnissen auf Milchbasis Beteiligten wird jedoch durch die
Bestimmungen dieser Vorschr'iften nicht eingegrenzt, sondern lediglich in bestimmten
Punkten im Hinblick auf die Umsetzung des EG-Rechts konkretisiert.

Die notwendigen Qualifizierungsanforderungen sind in der Milch-Sachkunde-Ver-
ordnung vom 22. Dezember 1972 (BGBI. | S. 2555} in der jeweiligen Fassung sowie
in Verordnungen nach dem Berufsbildungsgesetz enthalten. Es ist die Aufgabe eines
varantwortlichen Leiters, im Rahmen seiner Sorgfaltspflicht qualifiziertes Personal
einzustellen.

Bei einem "anerkannten Labor” handelt es sich um ein qualifiziertes Labor. Einer
fsrmlichen Anerkennung, Zulassung oder Akkreditierung des Labors selbst bedarf es
nicht. Sie ist im Rahmen der Zulassung nach § 20 zu regeln. Dabei berlcksichtigen
die zustindigen Behdrden die Bestimmungen der Normen EN 45001 oder gleichwer-
tige Bestimmungen. Bei betriebseigenen Labors kdnnen die zustindigen Behdrden je-
doch - unter Zugrundelegung der entsprechenden Punkte von Anhang B der Richtlinie
88/320/EWG des Rates (ABI. Nr. L 145 vom 11.6.1988 S. 35} - weniger restriktive
Grundsédtze anwenden.

§ 16 Abs. 1 Nr. 1 ist auf § 19 a Nr. 2 Buchstabe b des Lebensmittel- und Be-
darfsgegenstindegesetzes, § 16 Abs. 1 Nr. 2 und Abs. 2 Satz 1 sind auf § 19 a Nr.
4 des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstindegesetzes und 8 16 Abs. 3 istauf § 19 a
Nr. 2 des Lebensmittel- und Bedarfsgegensténdegesetzes gestiitzt.
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§ 17 enthilt Bestimmungen fir den Fall, daR die Anforderungen an Milch eines Er-
zeugerbetriebes in bezug auf Keimzaht und somatische Zellen nicht eingehalten wer-
den.

Bei einer Wiederaufnahme der Milchanilieferung nach einem Verkehrsverbot im Sinne
von Absatz 2 werden nur Ergebnisse von nach der Wiederaufnahme gezogenen Pro-
ben berlcksichtigt.

§ 17 Abs. 1 ist auf & 9 Abs. 1 Nr. 3 des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstdndege-
setzes, § 17 Abs. 2, 3 und 4 auf § 9 Abs. 1 Nr. 4 Buchstabe a des Lebensmittel-
und Bedarfsgegenstdndegesetzes gestdtzt.

Zu §18: - o . _ _

8 18 enthdlt in Anlehnung an § 15 der MilchvVO die notwendigen Verkehrsverbote
zum Schutz der menschlichen Gesundheit; gleichzeitig wurden die entsprechenden
Bestimmungen der Richtlinie 92/46/EWG eingearbeitet.

§ 18 Abs. 1 ist auf § 9 Abs. 1 Nr. 4 Buchstabe a des Lebensmittel- und Bedarfs-
gegenstindegesetzes, § 18 Abs. 2 und 3 sind auf 5 19 Abs. 1 Nr. 4 Buchstabe b
des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstdndegesetzes gestiitzt.

Zud19: - o , S
§ 19 enthalt die noch aktuellen Ausnahmen der MilchVO sowie zusétzlich die ent-
sprechenden Ausnahmebestimmungen von Artikel 8 und. 11 der Richtlinie
92/4B6/EWG.

§ 19 ist gestiitzt auf § 49 Abs. 1 des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstiindegeset-
zes.

Zu § 20: L . , ,

in § 20 sind die Bedingungen fiir die Zulassung von Be- und Verarbeitungsbetrieben,
die in der Regel gleichzeitig auch Sammelstellen sind, sowie von eigenstdndigen
Sammel- und Standardisierungsstellen geregelit. Damit wird der Artikel 10 der Richtli-
nie 92/46/EWG in nationales Recht umgesetzt.
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Die Zulassung setzt voraus, daR die entsprechenden strukturellen Anforderungen an
Riume und Ausristungen sowie bestimmte Hygieneanforderungen an R&ume, Ausri-
stungen und Personat sowie an das Produkt gewdhrleistet sind.

Sie ist betriebsstédttengebunden.

Betriebe, die ausschlieRlich im eigenen Erzeugerbetrieb gewonnene Rohmilch be- oder
verarbeiten und die so gewonnenen Erzeugnisse unmitteibar, hinsichtlich Butter so-
wie Hart-, Schnitt-, halbfeste Schnitt- und Weichkése auch Uber Handel und Markte
an den Verbraucher abgeben, sind von der Zulassung befreit. Diese Betriebe missen
jedoch die entsprechenden Hygieneanforderungen der Verordnung erfiillen, soweit
die jeweiligen Vorg8nge beim Herstellen (Ge\}vinnen, Herstellen, Zubereiten, Be- und
Verarbelten) und beim Inverkehrbringen ausgefihrt werden.

§ 20 ist gestiitzt auf § 19 a Nr. 2 Buchstabe a des Lebensmittel- und
Bedarfsgegenstandegesetzes.

Zu §21; _

§ 21 regelt das Verbringen von Milch und Erzeugnissen auf Milchbasis aus Mit-
gliedstaaten der Europdischen Gemeinschaft oder aus anderen Vertragsstaaten des
Abkommens {ber den Européischen Wirtschafisraum (EWR-Abkommen). Mit den Be-
stimmungen in den Abs#tzen 1 und 3 werden die Vorgaben in Artikel 5 Abs. 1
Buchst. a der Richtlinie 89/662/EWG des Rates vom 11. Dezember 1883 zur Re-
gelung der veterindrrechtlichen Kontrollen im innergemeinschaftlichen Handel im Hin-
blick auf den Gemeinsamen Binnenmarkt (ABl. EG Nr. L 385 S. 13} in deutsches
Recht {ibernommen. Die Bestimmung in Absatz 2 dient der Umsetzung von Artikel 5
Abs. 3 Buchst. ¢ der Richtlinie 89/662/EWG. Danach muRR "auf Verlangen der zu-
stindigen Behérde der Eingang von Erzeugnissen aus einem anderen Mitgliedstaat
bekanntgegeben werden, sofern dies fiir die Durchfiihrung der Kontrollen nach
Artikel 5 Abs. 1 der Richtlinie 89/662/EWG erforderlich ist.”

Die Gleichstellung zwischen Waren aus den Mitgliedstaaten und anderen Vertrags-
staaten des EWR-Abkommens fir Kontrollen am Bestimmungsort bezieht sich aus-
schiieRlich auf Waren, die ihren Ursprung in diesen anderen Vertragsstaaten des
EWR-Abkommens haben. Die aus Mitgliedstaaten eingef(ihrten Erzeugnisse im Sinne
dieser Verordnung missen gemiR § 47 des LMBG den Anforderungen dieser Verord-
nung entsprechen, da die Richtlinie 92/46/EWG in allen Mitgliedstaaten gleicherma-
Ben gilt.

§ 21 Abs. 2 ist gestitzt auf § 49 Abs. 1 des Lebensmittel- und Bedarfsgegen-
stdndegesetzes.
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In der Richtlinie 92/46/EWG (Artike! 23) wird bestimmt, daR die Vorschriften der
"Drittland-Kontroll-Richtlinie" - Richtlinie 90/675/EWG des Rates vom 10. Dezember
1990 zur Festlegung von Grundregeln fir die Veterindrkontrollen von aus Drittidndern
in die Gemeinschaft eingefiihrten Erzeugnissen (ABl. EG Nr. L 373 5. 1) auch far
Milch und Erzeugnisse auf Milchbasis anzuwenden sind.

Entsprechendes gilt fGr Durchfdhrungsbestimmungen, die aufgrund der Rschtllme
90/676/EWG von der Kommission der Europédischen Gemeinschaft erlassen worden
sind.

§ 22 ist in Zusammenhang mit der Verordnung Uber die Durchfihrung der veteri-
ndrrechtlichen Kontrollen bei der Einfuhr von Lebensmitteln tierischer Herkunft aus
Drittiandern vom 24. Juni 1993 (BAnz. S. 5965) in der Fassung der ﬁnderungs-\_ler-
ordnung vom 24. Dezember 1993 {BAnz. Nr. 244 S. 11097} zu sehen.

In § 22 sind die materiellen Vorschriften fir die Einfuhr von Milch und Erzeugnissen
auf Milchbasis zusammengefafit. .
Diese Anforderungen beziehen sich auf die Zulassung oder Anerkennung von Be- und
Verarbeitungsbetrieben, auf Beifliigung von Gesundheitsbescheinigungen und
Durchfiihrung der Warenuntersuchung. ' |

§ 22 ist gestiitzt auf § 49 Abs. 1 des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstandege-
setzes.

u § 23 und § 24: .
§ 23 und § 24 enthalten dle erforderhchen Bestlmmungen uber Zollager Freizonen

und Freilager sowie (iber Einfuhr mit anschlieBender Wiederausfuhr.
Die Verfahrensweise bei der Einfuhr hinsichtlich der Frage des Normadressaten unter-
liegt den Bestimmungen der Einfuhruntersuchungsverordnung.

§ 23 und § 24 sind gestiitzt auf § 49 Abs. 1 des Lebensmittel- und Be-
darfsgegenstdndegesetzes.

Zu § 25; e _ _ _ .
Artikel 23 der Richtlinie 92/46/EWG stelit darauf ab, daB kiinftig Be- und Verarbei-

tungsbetriebe in Drittldndern zugelassen werden. Bislang wurde von der EG-Kom-
mission nur ein vorldufiges Verzeichnis der Drittlinder, aus denen die Einfuhr von
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Milch und Erzeugnissen auf Milchbasis in die Gemeinschaft zugelassen ist, erstellt
(Entscheidung 94/70/EWG vom 31. Jan. 1994 - ABl. EG Nr. L 36 S. 5).

Aus diesem Grunde waren nationale Bestimmungen fir Drittlandsbetriebe zu schaf-
fen, die denen flir die Produktion in der Gemeinschaft dquivalent sind. Dieser Forde-
rung kommt Absatz 2 nach, nach dem eine einzelstaatliche "Anerkennung” durch die
Bundesrepublik Deutschland fur Drittlandbetriebe vorgesehen ist.

Absatz 1 und Absatz 2 stellen ein Alternativ-Verfahren dar; sobald Betriebe nach Ab-
satz 1 zugelassen sind, ist das Verfahren nach Absatz 2 nicht mehr anwendbar.

§ 25 ist gestltzt auf 8§ 49 Abs. 1 des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstindege-
setzes.

Zu§26und §27:
§ 26 und § 27 enthalten die erforderlichen Straf- und Buflgeldtatbesténde.

cu g 28:;

§ 28 enthilt die erforderliche Anderung anderer Vorschriften.

Absatz 3 Buchstabe a (bb und cc) enthdlt die Streichung von Weichkése aus § 3
Abs. 3 und 3a der Késeverordnung, da der gesundheitliche Verbraucherschutz durch
die hdheren hygienischen Anfordérungen, insbesondere an die Anlieferungsmilch und
das Endprodukt gewdhrleistet ist.

§ 28 Abs. 1 Buchstabe a wird auf § @ Abs. 1 Nr. 1 Buchstabe b des Lebensmittel-
und Bedarfsgegenstindegesetzes gestitzt, § 28 Abs. 1 Buchstabe b auf § 9 Abs. 1
Nr. 1 Buchstabe b des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstdndegesetzes und § 3 Nr. 1
des Milch- und Margarinegesetzes, § 28 Abs. 1 Buchstabe ¢ auf § 19 Abs. 1 Nr. 2
Buchstabe b des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstédndegesetzes.

§ 28 Abs. 2 Buchstabe a Doppelbuchstabe aa wird auf § 9 Abs. 1 Nr. 1 Buchstabe b
des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstdndegesetzes, Doppelbuchstabe bb auf § 9
Abs. 1 Nr. 1 Buchstabe b des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstdndegesetzes und

§ 3 Nr. 1 des Milch- und Margarinegesetzes gestitzt.

§ 28 Abs. 2 Buchstabe b wird hinsichtlich § 7 Abs. 2 Nr. 5 Buchstabe d, § 22 und
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§ 25 Abs. 3 Nr. 9 auf § 7 Satz 1 Nr. 1 auch in Verbindung mit Satz 1 Nr. 2 des
Milch- und Margarinegesetzes, hinsichtlich &8 18 Abs. 2 auf § 9 Abs. 1 Nr. 1 Buch-
stabe b des Lebensmittel- und Bedarfsgegensidndegesetzes gestutzt.

§ 28 Abs. 2 Buchstabe.c wird auf § 7 Satz 1 Nr. 1 in Verbindung mit Satz 1 Nr 2
und § 14 Abs, 2 Nr. 2 des Milch- und Margarinegesetzes gestutzt.

§ 28 Abs. 2 Buchstabe d wird auf § 7 Satz 1 Nr. 2 des Milch- und
Margarinegesetzes gestlitzt,

§ 28 Abs. 3 Buchstabe a Doppelbuchstabe aa wird auf § 9 Abs, 1 Nr. 3 des Le-
bensmittel- und Bedarfsgegenstédndegesetzes Qestﬁtzt, o

§ 28 Abs. 3 Buchstabe a Doppelbuchstabe bb wird auf § 9 Abs. 1 Nr. 1 Buchstabe b
des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstdndegesetzes gestitzt.

§ 28 Abs. 3 Buchstabe a Doppelbuchstabe cc wird auf § 9 Abs. 1 Nr. 1 Buchstabe b
des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstindegesetzes und 8 3 Satz 1 Nr. 1 des Milch-
und Margarinegesetzes gestitzt.

§ 28 Abs 3 Buchstabe b wird auf § 7 Satz 1 Nr, 1, auch in Verbindung mit Satz 1
Nr. 2 des Milch- und Margarinegesetzes gestitzt.

§ 28 Abs. 3 Buchstabe ¢ wird auf § 9 Abs. 1 Nr, 1 Buchstabe b des Lebensmittel-
und Bedarfsgegenstdndegesetzes gestitzt.

§ 28 Abs. 4 Buchstabe a, b werden auf § 19 Abs. 1 Nr. 2 Buchstabe b des Lebens-
mittel- und Bedarfsgegenstindegesetzes gestiitzt.

Zu § 29; A L o ,

In dieser Vorschrift sind die notwendigen Ubergangsbestimmungen, die teilweise auf
die Vorgaben des Gemeinschaftsrechtes zurlickgehen, zusammengefaB3t. Die Uber-
gangsregelungen sind zur Vermeldung unbilliger Harten erforderlich und sind aus ge-
sundheitlichen Grinden zu vertreten.

Im Geltungsbereich der Verordnung sind die Vorschriften ab dem Inkrafttreten der
Verordnung einzuhalten, Untersuchungen, die vor dem Inkrafttreten der Verordnung
durchgefihrt worden sind, werden nur fir das Verbringen von Milch und von Er-
zeugnissen auf Milchbasis in andere Mitgliedstaaten der Europdischen Union berlick-
sichtigt.
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Die MilchVO und die Milcheinfuhr-Verordnung sind entbehriich, da die Regelungen
{iberholt sind oder in die vorliegende Verordnung Ubernommen wurden, soweit EG-
rechtliche Vorschriften das erfordern.

Zu Anlage 1:

Diese Anlage enthalt die Anforderungen an den Tierbestand. Die in der MilchVO in
Anlage 1 enthaltenen Anforderungen werden durch die Umsetzung von Anhang A
Kap. I der Richtlinie 92/46/EWG konkretisiert.

Zu Anlage 2:

Anlage 2 beinhaltet die bisher in Anlage 2 der MilchVO enthaltenen Anforderungen
an Riaume, Stille und Gerdte im Erzeugerbetrieb. Enthalten sind die entsprechenden
Anforderungen von Anhang A Kap. il der Richtlinie 92/46/EWG.

Hinsichtlich der Verwendung der Geréite und Gegenstinde zum Metken und zum Be-
handeln von Milch sind die einschligigen Vorschriften von § 31 des Lebensmittel-
und Bedarfsgegenstdndegesetzes zu beachten.

Zu Anlage 3;

Die Anforderungen an das Melken, Behandeln der Milch und an Stallarbeiten im Er-
zeugerbetrieb sowie an die damit befalkten Persanen entsprechen im wesentlichen
denen von Anlage 3 der MilchVO sowie den entsprechenden Anforderungen von An-
hang A Kap. lll der Richtlinie 22/46/EWG.

Stallhygienische MaRnahmen sowie Reinigung und Desinfektion von Gerédten und Ge-
genstinden stehen in unmittelbarem Zusammenhang mit der Hygiene bei der Gewin-
nung der Milch.

Zu Anlage 4:
in Anlage 4 werden die Produktnormen flr Rohmilch ven Kihen, Blffeln, Ziegen und
Schafen festgelegt und Anhang A Kap. tV der Richtlinie 92/46/EWG umgesetzt.

Zu Anlage b:
Anlage 5 beinhaltet entsprechend Anlage 5 der MilchVO sowie Anhang B Kap. Il und
V! der Richtlinie 92/46/EWG aligemeine Hygienevorschriften fir R&ume, Ausrlistung
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tungsbetrieben. Die Anforderungen insbesondere nach Nummer 3, 5 und 6 sind bei
den betriebseigenen Kontrollen gem3R & 16 zu berlcksichtigen.

Wann eine Reinigung und wann eine Desinfektion durchzufihren ist, hangt von der
Art des Produktes und der angewandten Verfahren ab.

Zu Anlage 6:

In Anlage 6 sind die Anforderungen an die Behandiung der Milch und der Erzeugnisse
auf Milchbasis im Be- und Verarbeitungsbetrieb festgelegt. In Anlage 6 werden die
anerkannten Wérmebehandlungsverfahren entsprechend Anlage 6 Nr, 2 der MilchVO
und die Produktnormen fiir Konsummilch, Werkmilch und Erzeugnisse auf Milchbasis
sowie die Anforderungen an das Abflllen warmebehandeiter Milch und filissiger Er-
zeugnisse auf Milchbasis in fir die unmittelbare Abgabe an den Verbraucher be-
stimmte Fertigpackungen, einschlieBlich der Umhiillung und Verpackung von Er-
zeugnissen auf Milchbasis entsprechend Anhang C Kap. | bis Il der Richtlinie
92/4B6/EWG festgelegt.

Die Anforderungen nach Nummer 3.3.1.3 sind Richtwerte fir die Uberprtifung einer
ordnungsgemafen Produktion.

Zu Anlage 7:

Anlage 7 beinhaltet die rdumlichen und technischen Anforderungen an Milchsam-
melstelien, Standardisierungsstellen und Be- und Verarbeitungsbetriebe entsprechend
der Anlage 4 der MilchVO sowie des Anhangs B Kap. | - V der Richtlinie 92/46/EWG.
Die Anforderungen an Anlagen zur Wasserversorgung in Nummer 1.4 entsprechen
denen von § 7 der Trinkwasserverordnung vom 5. Dezember 1990 (BGBI. 1 S. 2612)
in der jeweils geltenden Fassung. _

Die Forderung nach einer getrennten Lagerung bestfmmter Zutaten gegeniiber Milch
oder Erzeugnissen auf Milchbasis in Nummer 1.6 setzt nicht zwingend eine Lagerung
in getrennten Rdumen voraus.

Zu Anlage 8:
Anlage 8 beinhaltet Bestimmungen betreffend die Genufitauglichkeitskennzeichnung
und Etikettierung von Anhang C Kap. 1V der Richtlinie 92/46/EWG.
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Zu Anlage 9:
Die in Anlage 9 festgelegten Anforderungen an die Gewinnung, die Behandlung so-
wie die Beschaffenheit von Vorzugsmilch entsprechen der Anlage 3a der MilchVO.

Zu Anlage 10:

In Anlage 10 ist Anlage 7 der MilchVO enthalten. Sie wird durch die Anforderungen
an Lagerung und Beférderung von Milch und Erzeugnissen auf Milchbasis entspre-
chend Anhang C Kap. V der Richtlinie 92/46/EWG ergdnzt.

L]

Zu Anlage 11: ,
Anlage 11 enthslt das Muster der Gesundheitsbescheinigung flr die Einfuhr von
Rohmilch, wirmebehandelter Milch und Erzeugnissen auf Milchbasis.

Zu Anlage 12:

Anlage 12 enthdlt die Vorschriften zur Warenuntersuchung und Laboruntersuchung
von Milch, wiirmebehandelter Milch und Erzeugnissen auf Milchbasis bei der Einfuhr
sowie Stichprobenplidne und Beurteilungsgrundsitze. Die Analysenmethoden ergeben
sich aus der Amtlichen Sammiung von Verfahren zur Probenahme und Untersuchung
nach § 35 LMBG.
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31.03.95

BeschluB

des Bundesrates

Verordnung Gber Hygiene- und Qualitatsanforderungen an Milch und
Erzeugnisse auf Milchbasis (Milchverordnung)

Der Bundesrat hat in seiner 682. Sitzung am 31. Mirz 1995 beschlossen, der
Verordnung gemiB Artikel 80 Abs. 2 des Grundgesetzes nach MabBgabe der sich aus
der Anlage ergebenden Anderungen zuzustimmen.

Der Bundesrat hat ferner die nachstehende EntschlieBung gefaft:

1. Der Bundesrat weist darauf hin, daB die Einbeziehung des Verbrauchers nach
§ 6 Abs. 2 des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstindegesetzes bei der Milch-ab-
Hof-Abgabe (§ 8 Abs. 1) nur verantwortbar ist, weil Gaststiitten sowie
Einrichtungen zur Gemeinschaftsverpflegung verpflichtet sind, die Robmilch
vor der Abgabe an den Endverbraucher abzukochen.

2. Nach der bisherigen Rechtslage (§ 3 Abs. 3 Satz 2 der Kiseverordnung) darf
Weichkise nur dann auch auBerhalb der Betriebsstitte in den Verkehr gebracht
werden, wenn durch geeignete MaBnahmen, die den Tierbestand, die Milch und
das Endprodukt Weichkise umfassen, der gesundheitliche Verbraucherschutz
sichergestellt ist. In der nun vorliegenden Verordnung der Bundesregierung sind
lediglich besondere Mafinahmen fiir die Milch und den Weichkise
vorgeschrieben.

Der Bundesrat bittet die Bundesregierung, Untersuchungen durchfiibren zu
lassen, aufgrund deren Ergebnisse festgestellt werden kann, ob und ggf. welche
besonderen Mafinahmen im Tierbestand angezeigt sind.

Vertrieb: Blridesanzelger Verlagsgesslischalt mbH, Postiach 1320, 53003 Born
Telefon: 0228/3820840, Telafax: 0228/3620844
1SN 0720-2945
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Sollte sich bei den Untersuchungen herausstellen, da8 der gesundheitliche
Verbraucherschutz bei Weichkise aus Rohmilch nur dann gewihrleistet ist,
wenn an den Tierbestand weitere Anforderungen gestellt werden, bittet der
Bundesrat die Bundesregierung, die milch- und kiserechtlichen Vorschriften in
diesem Sinne zu dndern.
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Anlage

Anderungen
‘ der
Verordnung iiber Hygiene- und Qualititsanforderungen
an Milch und Erzeugnisse auf Milchbasis
(Milchverordnung)

1. Zu§4Abs.5Satz1

In § 4 Abs. 5 Satz 1 ist die Angabe "Anlage 6 Nr. 2" durch die Angabe
"Anlage 6 Nr. 2.1 bis 2.4" zu ersetzen.

Begriindung;

Der Antrag zielt auf eine Klarstellung des Gewollten und die Vermeidung von
Doppelbewehrungen.

Nach § 26 Abs. 1 Nr. 1 i.V.m. § 4 Abs. 5 Satz 1 i.V.m. Anlage 6 Nr. 2 wird
mit Strafe bedroht, wer eine Wirmebehandlung nicht nach einem der in Anla-
ge 6 Nr. 2.1 bis Nr. 2.4 genannten anerkannten Verfahren durchfiihrt. Dadurch,
daB in § 4 Abs. 5 Satz 1 auf die gesamte Nr. 2 der Anlage 6 Bezug genommen
wird, erfaBt die Strafbewehrung auch die letzten beiden Absiize von Anlage 6
Nr. 2. Im letzten Absatz von Anlage 6 Nr. 2 wird Bezug genommen auf Anla-
ge 6 Nr. 3. Zur Bewehrung der einzelnen Untergliederungen von Anlage 6
Nr. 3 enthiilt die Verordnung cine ausdifferenzierte Sonderregelung (vgl. z.B.
§ 26 Abs. 1 Nr. 31.V.m. § 5 Abs. 4 Nr. 1 und Anlage 6 Nr. 3.1.1 und 3.1.2).

Hinzu kommt, da3 § 4 Abs. 5 Saiz 1 Bezug nimmt auf anerkannte Verfahren.
Die letzten beiden Absitze der Nr. 2 der Anlage 6 betreffen jedoch nicht die
Verfahren als solche, sondern enthaiten Regelungen zur Verwendung des Was-
sers und zu den Anforderungen, die an die behandelten Milch- und Milcher-
zeugnisse nach Anwendung des Verfahrens zu stellen sind.
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2. Zu§ S Abs.1Satz3

In § 5 Abs. 1 Satz 3 ist das Wort

n nul."

durch das Wort
"auch"

zu ersefzen.

Begriindung:

Klarstellung, da8 ultrahocherhitzte Milch und Sterilmilch auch aus Rohmilch
hergestellt werden diirfen.

3. Zu§7Abs.1Nr. 1

In § 7 Abs. 1 Nr. 1 sind nach dem Wort "Erzeugerbetrieb™ die Worte "unter
Einhaltung der Anforderungen der Anlagen 1, 3, 5 sowie der Anlage 9 Nr. 1
und 2" einzufiigen.

Begriindung:

Klarstellung des Gewollten. Die Verkehssfahigkeit der Vorzugsmilch kann
picht nur auf das Vorliegen einer Zulassung abgestellt sein, sondern muf auch
vor allem wihrend des laufenden Betriebs die permanente Einhaltung der in
den Anlagen zur Verordnung enthaltenen einschligigen gesundheitlichen bzw.
lebensmittelhygienischen Anforderungen voraussetzen. Die Erteilung einer
Zulassung wird bereits aufgrund ihrer Eigenschaft als momentaner
Verwaltungsakt dem beschriebenen Erfordernis nicht gerecht.
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4, Zu § 27 Abs. 6 Nr. 2

In § 27 Abs. 6 Nr. 2 ist nach den Wértern "Aufzeichnung nicht" das Wort
"tiglich" einzufiigen.

Begriindu

Prazisierung der BuBigeldvorschrift zur Herstellung der Kongruenz mit der zu-
grundeliegenden Gebotsnorm.

5. Zu Anlage 4 Nr. 3.1

In Anlage 4 Nr. 3.1 ist in der Tabelle in der Spalte "bis 31.12.1997" der
Wert ‘

"< 300 000 (1)"
durch den Wert
"< 3 000 000 ()"

Zu ersetzen.

Begrindung:
Notwendige Berichtigung.



