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Verordnung

des Bundesministeriums
fir Gesundheit

Verordnung zur Anderung fleisch- und gefliigelfieischhygiene-
rechtlicher Vorschriften

A. Zielsetzung

Mit der Verordnung sollen gemeinschaftsrechtliche Regelungen

fir die Beurteilung, Kennzeichnung und hygienische Behandlung

von Fleisch von schlachtbaren Haustieren, Gehegewild und er-
leéegtem Haarwild sowie fiir die Warenuntersuchung von Fleisch

und Geflligelfleisch bei der Einfuhr umgesetzt werden.

B. Ldsung

Anderungen der bestehenden Vorschriften der Fleischhygiene-
Verordnung und der Geflilgelfleischuntersuchungs-Verordnung.

C. Alternativen
Keine
D. Kosten

Der Bund wird nicht mit Kosten belastet. Den Lindern und Ge-

meinden entstehen durch die Oberwachung der Einhaltung der
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Verordnung nicht im voraus quantifizierbare Kosten, die
jedoch durch die Erhebung kostendeckender Gebiihren und
Auslagen gedeckt werden.

Die dadurch entstehenden Mehrbelastungen dex Wirtschaft dirf-
ten tendenziell das Verbraucherpreisniveau erhdhen. Wenn-
gleich sich dies im einzelnen nicht guantifizieren 1&Rt,
dirften vom Umfang der betroffenen Waren und Belastungen

insgesamt gesehen splirbare Auswirkungen auf das Preisniveau
nicht zu erwarten sein. '
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Verordnung

des Bundesministeriums
fiir Gesundheit

Verordnung zur Anderung fleisch- und gefliigelfieischhygiene-
rechtlicher Vorschriften

Der Chef
des Bundeskanzieramtes ' Bonn, den 8. Januar 1985

021 (313) - 231 02 - FI 50/94

An den
Prasidenten des Bundesrates

Hiermit (bersende ich die von dem Bundesministerium flir Gesundheit zu
erlassende

Verordnung zur Anderung fleisch- und gefitigel-
fleischhygiensrechtiicher Vorschriften

mit Begriindung und Vorblatt.

- Der Bundesrat hatte in seiner 674. Sitzung am 23. September 1994 der
Verordnung zur Anderung fleisch- und gefligelfleischhygienerechtlicher
Vorschriften (BR-Drs. 788/94) nach MaBgabe von Anderungen bereits
zugestimmt. Gegen die Anderungen bestehen erhebliche rechtliche Bedenken, da
" sie im Widersp_ruch zum geltenden Fleischhygienegesetz stehen, insbesondere
nicht von dessen Erméchtigungsvorschriften gedeckt sind.

Im Einvernehmen mit dem Eundesministerium der Justiz konnte die Verordnung
bei dieser Rechtslage nicht mit den vom Bundesrat beschiossenen Anderungen



Drucksache 18/95 | 2.

verkiindet werden und muB daher neu eingebracht werden. In der Verordnung
wurden die Beschlisse des Bundesrates, die nach Auffassung des
Bundesministeriums  fir Gesundheit keinen Bedenken begegnen, mit
berlicksichtigt. Gleichzeitiy wird noch eine weitere Bereinigung der
Fleischhygiene-Verordnung vorgenommen, die im Hinblick auf eine inzwischen
erfolgte Anderung des Begriffes Fleisch im Fleischhygienegesetz erforderlich ist.

" Ich bitte, die Zustimmung des Bundesrates aufgrund des Artikels 80 Abs, 2 des
Grundgeseatzes herbeizuflihren.

LRl ( XYV

Friedrich Bohl
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‘ Verordnung
zur Anderung fleisch- und geflﬂgelflsischhygienerechtlicher Vorschrif-
E ten )
Vom ...........

Auf Grund des § 5 Nr. 1 bis 4 und 6, des § 19 Abs. 1 Nr. 1, 2
und 4 des § 22 Bbs. 2 und des § 22 d Nr. 1 bis 4 des Fleisch-
hygienégesetzes.in der Fassung der Bekanntmachung vom 8. Juli
1993 (BGEB1. I S. 1189), von denen § 19 2bg. 1 Nr. 1, 2 und 4
durch Artikel 1 des Gesetzes vom 20. Dezember 1993 (BGBl. I S.
2170) und § 22 4 Nr. 1 und 3 durch Artikel 81 des Gesetzes vom
27: April 1993 (BGBL. I S. 512, 552, 2436) ge&ndert worden sind,
auf Grund des § 8 Abs. 2 dgs Fleischhygienegesetzes im
Einvernehmen mit dem Bundesminsterium_fﬁr Erndhrung,
Landwirtschaft"und_Forstenl:jewéils auch in Verbindung mit
Brtikel 114 des. Gesetzes vom 27. April 1993, und

auf Grund des §-12 Abs. 2, des § 19 Abs. 3 Nr. 1 Buchstabe b,
des § 26 Abs. 1 Nr. 1 und des § 32 Nr. 4 des Gefliigelfleisch-
hygienegesetzes in der Fassung der Bekanntmachung vom 15. Juli
1982 (BGBl. I S. 993}, von denen § 26 Abs. 1 durch Artikel 2 des
Gesetzes vom. 20, Dezember 1993 und § 32 durch Artikel 5 des Ge-
setzes vom 18. Dezember 1992 (BGBl. I S. 2022) gedndert worden
aind, verordnet das Bundesministerium fir Gesundheit:

il Diese Verordnung dient der Umsetzung folgender Richtlinien und
Entscheidungen:

1, Richtlinie 91/495/EWG des Rates vom 27. November 1990 zur Rege-
lung der gesundheitlichen und tierseuchenrechtlichen Fragen bei
der Herstellung und Vermarktung von Kaninchenfleisch und Fleisch
von Zuchtwild (ABl. EQ Nr. L 268 S. 41).

2. Richtlinie 91/497/EWG des Rates vom 29. Juli 1991 zur Anderung
. und Kodifizierung der Richtlinie 64/433/EWG zur Regelung gesund-
heitlicher Fragen beim inmergemeinschaftlichen Handelsverkehr mit
frischem Fleisch zwecks Ausdehnung ihrer Bestimmungen auf die Ge-
winming und das Inverkehrbringen von frischem Fleisch (ABL. EG
Nr. L 268 S. 69).
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Richtlinie 92/5/EWGE des Fates vom 10. Februar 1992 zur Anderung
und Aktualisierung der Richtlinie 77/99/EWG zur Regelung gesund-
heitlicher Fragen beim innergemeinschaftlichen Handelsverkehr mit
Fleischerzeugnissen sowie zur Anderung der Richtlinie 64/433/EWG
(ABL. EG Nr. L 57 5. 1}.

Richtlinie 92/45/EWG des Rates vom 16. Juni 1992 zur Regelung der
gesundheitlichen und tierseuchenrechtlichen Fragen beim Erlegen
von Wild und bei der Vermarktung von Wildfleisch (ARl. EG Nr. L
268 5. 35).,

Richtlinie 52/110/EWG des Rates vom 14. Dezember 1992 zur Ande-
rung der Richtlinie B88/657/EWG zur Festlegung der fiir die Her-
stellung und den Handelsverkehr geltenden Anforderungen an Hack-
fleisch, Fleisch in Stiicken von weniger als 100 g und
Fleischznbereitungen (ABL. EG Nr. L. 394 S. 26).

Richtlinie 92/116/EWG des Rates wvom 17. Dezember 19592 zur Ande-

-rung und Aktualisierung der Richtlinie 71/118/EWG zur Regelung

gesundheitlicher Fragen beim Handelsverkehr mit frischem GeFlii-
gelfleisch {ARBl. EE Nr. L 62 S. 1) in Verbindung mit Richtlinie
91/495/EWG hinsichtlich Hauskaninchen. :

Richtlinie 92/118/EWG des Rates vom 17. Dezember 1992 ftber die
tierseuchenrechtlichen und gesundheitlichen Bedingungen fér den
Handel mit Erzeugnissen tierischen Ursprungs in der Gemeinschaft
gowie flr ihre Einfubr in die Gemeinschafi, soweit sie diesbeziig-
lich nicht den spezifischen Gemeinschaftaregelungen nach Anhang A
Kapitel I der Richtlinie B9/662/EWG und - in bezug auf Krank-
heitserreger - der Richtlinie 90/425/EWG unterliegen (ABL. EG Nr.
L 62 S. 49) hinsichtlich der Einfuhr von Fleisch von Gehegewild,
Hauskaninchen sowie Fleischerzeugnissen, soweit sie nicht von der
Richtlinie 723/462/EWQ erfafit sind.

Entscheidung 93/13/EWGE der Kommission vom 22. Dezember 1992 zur
Festlegung der Verfahren filr VeterinArkontroller von aus Dritt-
l3ndern eingefiihrten Erzeugnissen an den Grenzkontrollstellen dex
Gemeinschaft(ARl. EG Nr. L 9 5. 33}.. . . .

Entscheidung 93/14/EWG der Fommission vom 23. Dezember 1992 zur
Festlegqung der Verfahren flir Veterindrkontrollen von Erzeugnissen
aus Drittlandern in Freilagern, Freizonen und Zollagern sowie bei
der Befdrderung von einem Drittland in ein anderes durch das Ge-
biet der Gemeinschaft {(AR1. EG Nr. L & S, 42}.

Entscheillung 94/383/ EG der Fommission vom 3. Juni 1934 iiber die
auf Betriebe, die Fleischerzeugnisse herstellen und weder indu-
striell strukturiert sind noch eine industrielle Produktion er-
reichen, anzuwendenden XKriterien {ABl. EG Nr. L 174 S 33}.
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Artikel 1

Anderung der Fleischhygiene-Verordnung

Die Fleischhygiene-Verordnung vom 30. Oktober 1986 (BGBl. I S.
1678), zuletzt geindert durch Artikel 6 § 5 des Gesetzes vom 24.
Juni 198%4 (BGBl. I S. 1416), wird wie folgt geindert:

1.

In § 1 BAbs. 1 Nr. 2 werden die Worte "innergemeinschaftlichen
Handelsverkehr verbracht" durch die Worte "Verkehr gebracht®

ergetzt.

§ 2 Nr. 7 wird wie Eoslgt gedndert:

a) Der bisherige Wortlaut wird Buchstabe a).

b) Folgender Buchstabe b) wird éngefﬁgt:
"b) als Fleischerzeugnisse gelten auch andere Erzeugnisse
tierischen Ursprungs wie Fleischextrakte, gereinigte
Darme, M3gen, Blasen, Schliinde und Goldschligerhdutchen,
die gesalzen, getrocknet oder erhitzt sind;".

In § 3 werden dle Sitze 2 und 3 gestrichen.

Die Uberschrift des § 7 wird wie folgt gefafit: "Hygienische

Anforderungen an das Gewinnen, Zubereiten und Behandeln wvon

Fleisch in Betrieben, die nicht nach § 11 zugelagsen sind”.

Die §§ 10 bis 13 wexden durch die folgenden §§ 10 bis 13 b

ersetzt:

mg 10

Inverkehrbringen von Fleisch aus zugelassenen und reglstrierten

Betrieben



{1) Fleisch .darf nur in den Verkehr gebracht werden, wenn es
1. nach § 5 untersucht,

2. nach § 6 Bbs. 1 als tauglich oder tauglich nach Brauchbarma-
chung beurteilt und nach § 6 Abs. 1 in Verbindung mit Anlage.
1 Kapitel V Nr. 1 bis 5 gekennzeichnet,

3. a) unter Einhaltung der Anforderungen nach § 10 a und
b) in nach § 11 zugelassgenen Betrieben
gewonnen, zubereitet oder behandelt worden und

4. von einem mit der Veterindrkontrollnummer des zugelassenen
Betriebhes versehenen Handelsdokument oder, sowelt vorge-
schrieben, von einer Genuftauglichkeitsbescheinigung nach An-
lage 3 Nr. 2 begleitet '

ist.

{2} Fleisch aus nach § 11 a registrierten Betrieben darf nur
in den Verkehr gebracht werden, wenn es in den Betrieben ledig-
lich aufgeteilt, neu zusammengestellt oder gelagert wird. '

(3) Absatz 1 Nr. 4 gilt nicht fir Erzeugnisse, die andere Le-
bensmittel enthalten und bei denen

1. der Anteil ah frischem Fleisch, Fleischerzeugnissen oder
Fleischzubereitungen hdchstens 10 vom Hundert betrigt und

2. in der GenuBtauglichkeitskennzeichnung die Veterindrkon- .
trollnummer des Verarbeltungsbetriebes durch die vorange-
stellte Zahl 8 mit nachfolgendem Bindestrich ("8-") erganzt
wird.

(4) § 7 bleibt unberthrt. .. . . . _
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_ § 10 a
Gewinnen, Zubereiten und Behandeln von Fleisch in zugelassenen
' Betrieben

(1) Frischeg Fleisch von Rindern einschlieflich Wasserbiiffeln
und Bisons, von Schweinen, Schafen, Ziegen und Einhufern, die
als Haustiere gehalten werden, sowié frisches Fleisch von Haar-
wild, das auf andere Weise als durch Erlegen getdtet wird
(Gehegewild), darf nur unter Einhaltung der Anforderungeﬁ der
Anlage 2, ausgenommen Kapitel I und V bis VII, und Anlage 2 a
Nr. 1, 2, 7 und 8 gewonnen und behandelt werden.

(2) Frisches Fleisgch von Hauskaninchen darf nur unter Einhal-
tung der entsprechenden Anforderungen der Bnlage 2, mit Ausnahme
von Abschnitt II Nr.. 9 und 10, der Gefllgelfleischmindest-
anforderungen-Verordnung in der. Fassung der Bekanntmachung vom
8. November 1976 (BGBL. Is. 3097), zuletzt geadndert durch Arti-
kel 84 des Gesetzes von 27.‘Apfil 1993 (RGRL. I '&. 512, 553,
2436), und der Anforderungen der Anlage 2 a Nr. 1, 2, 7 und 8
gewonnen und behandelt werden. '

(3) Frisches Fleisch von erlegtem Haarwild darf nur unter
Einhaltung der Anforderungen der Anlage 2 Kapitel II und VI und
Aﬁlage 2 a Nr. 2.1.2, 2.2 bis 2.5 und 6 bis 8 gewconnen und
behandelt werden. Abweichend ven Anlage 2 a Nr. 6.1 darf Scha-
lenwild in der Decke in einen Wildbearbeitungsbetrieb angelie-
fert werden, wenn es alsbald nach dem Erlegen auf eine Innen-
Atemperatur von, '

a) hdchstens + 7° C gebracht, bei dieser Temperatur gehalten und
innerhalb von 9 Tagen oder

b) hdchstens + 1° C gebracht, bei dieser Temperatur gehalten und
innerhalb von 17 Tagen



ungefroren angeliefert wird. Fleisc¢h im Sinne wvon Satz 2 darf
bei der Anlieferung nicht mit dem GenuBtauglichkeitskennzeichen
nach Anlage 1 Kapitel ¥V Nr. 3.2.2 versehen sgein.

(4) Hackfleisch darf nur aus frischem Fleisch vomn Rindern,
Schweinén, Schafen, Ziegen und Einhufern, die als Haustiere ge-
halten werden, hergestellt wérden. Es. darf nur unter Einhaltung
der Anforderungen der Anlage 2 EKapitel II und der Anlage 2 a Nr.
2, 3, 7 und 8 behandelt werden und muff die Anforderungen nach
Anlage 2 a Nr. 9 erfiillen. Sofern die Vorschriften des Bestim-
mungslandes dies zulassen, dirfen =

1. Hackfleisch odexr Fleisch 'in Sticken von weniger als 100 g von
Einhufern,

2. Hackfleisch, hergestellt aus oder mit Nebenprodukten der
Schlachtung,

3. gekiihltes Hackfleisch von Rindern, Schweinen und Schafén,
in dieses Land befdrdert werden.

(5) Fleigchzubereitungen diirfen nur unter Einhaltung der
Anforderungen_dex.ﬁnlage 2..Kapitel II und Anlage 2 a Nr. 2 und &
bis 8 zubereitet oder behandelt werden und miissen die
Anforderungen nach Anlage 2 a Nr. 9 erfiillen. Sofern die
Vorgschriften des Béstimmungslandes dies zulassen, dirfen aus
oder mit Nebenprodukten der Schlachtung hergestellte
Fleigchzubereitungen in dieses Land befdrdert werden.

(6} Fleischerzeugnisse dirfen nur unter Einhaltung der
entgprechenden Anforderungen der Anlage 2, mit Ausnahme wvon
Kapitel I, III, VI und VII, und der Anlage 2 a Nr. 4, 7 und 8
zubereitet oder behandelt werden. Sofern die Vorschriften des
Bestimmungslandes dies zulassen, diirfen Fleischerzeugnisse, die
zur Verwendung als Krankenhauskost. bestimmt und mit ionisieren-
den Strahlen behandelt worden sind, in dieses Land befldrdert
werden.
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{7) Abweichend von Absatz & dlirfen Fleischerzeugnisse aus
zugelassenen. handwerklichen Verarbeitungsbetrieben nur in andere
Mitgliedstaaten oder andere Vertragsstaaten des Abkommens (iber
den Européischen;Wiftschaftsraum versaﬁdt oder in den Verkehr
gebracht werden, wenn sie unter Einhaltung der Anforderungen der
" Anlage 2 zubereitet oder behandelt werden. Diese Fleischerzeug-
nisgse dirfen nur'aus frischem Fleisch hergestellt werden, das
aus zugelassenen Schlacht- oder Zerlegungsbétrieben oder aus
selbstschlachtenden MEtigereibetrieben,,die von der zustandigen
Behdrde fegistriert und auf.Bntrag von der Kommission zugelassen
worden sind, stammt.

(8) Erzeugnisse im finne des § 2 Nr. 7 Buchstabe b diirfen nur
unter Einhaltung der Arnforderungen der Anlage 2 Kapitei IT und V
und der Anlage 2 a Nr. 4 zubereitet oder behandelt werden; An-
lage 2a Nr. 7 und 8 gilt entsprechend. Werden Fleischextrakte,
aus tierischem Fettgewebe aﬁsgeschmqlzene Fette, Grieben oder
’ vergleichbare'Nebenerzeugnisse des Ausschmelzens als Zutaten zur
‘ HerstellungmvonﬁanderenWLebénsmitteln als Fleischerzeugnissen.
verwendet, so gelten die Vorschriften von Satz 1 nicht fir das
Herstellen dieser Lebensmittel.

§ 11

Zulassung von Betrileben
(1} Auf Antrag werden von der zustandligen Behdrde zugelassen

1. Schlacht- oder Zerlegungsbetriebe sowie auﬁerhalb'dieser ge-
legene Kihl- oder Gefrierhiduser, wenn gewahrleistet ist, dafB
die Anforderungen des Anhangs I des Anhangs zur Richtlinie
91/497/EWG des Rates vom 29. Jull 1991 zur Anderung und Ko-
difizierung der Richtlinie 64/433/EWG zur Regelung geéund—
heitlicher Fragen beim innergemeinschaftlichen Handelsverkehr
mit frischem Fleisch zwecks Ausdehnung‘ihrer Bestimmungen auf
die Gewinnung und das Inverkehrbringen von frischem Fleisch
(AB1. EG Nr. L 268 8. 69) (Richtlinie 64/433/EWG) eingehalten
werden} '




Verarbeitungsbetriebe, wenn gewdhrleistet ist, daR die Anfor-
derungen der Anhdnge A, B und C des Anhangs zur Richtlinie

92 /5/EWG des Ratesjvom 10. Februar 1992 zur Anderung und Ak-
tualisierung der. Richtlinie 77/99/FWG zur Regelung gesund-
heitlicher Fragen beim innergemeinschaftlichen Handelsverkehr
mit Fleischerzeugnissen sowie zur inderung der Richtlinie
64/433/EWG (ABL. EG Nr. L 57 S. 1] (Richtlinie 77/99/EWG)
eingehalten werden,.

handwerkliche Verarbeitungsbetriebe, wenn gewdhrleistet ist,
dag _ _ _ . o _

a) die Anforderungen der Anlage 2 eingehalten werden,
b} zusdtzlich ein ausreichend grofier

aa) gekithlter Raum f{r die Lagerung deg zu verarbeitenden
Fleisches,

bb} Raum fiir die Herstellung und Umhillung der Fleischer-
zeugnisse, '

ce) gekithlter Raum fiir die. Lagerung der fertigen Flei-

scherzeugnisse
vorhanden ist,

c) die wdchentliche Produktion an Fleischerzeugnissen 7,5 to
nicht fberschreitet und

d)} der Betriebsginhaber Meister im Flelisgcherhandwerk ist oder
die Vorausgsetzungen fir die Erteilung elner Ausnahmebe-

willigung nach § 8 dex Handwerksordnung im Fleigcherhand-
werk erfillt,

Herstellungsbetrlebe fir Hackfleisch, wenn gewadhrleistet ist,
da® die Anforderungen ' '
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a) des Anhangs I der Richtlinie QS/ES?/EWG des Rates vom 14.
Dezember 1388‘zur Fegtlegung der flr die Herstellung und
den Handelsverkehr geltenden Anforderungen an Hackfleisch,
Fleisch in Stlcken von weniger als 100 g und Fleischzube-
reitungen sowie zur Anderung der Richtlinie 64/433/EWG,
71/118/EWG und 72/462/EWCG (ABl. EG Nr. L 382 §. 3) oder

b) des Anhangs I der Richtlinie 64/433/EWG fir Zerlegungs—
betriebe und des Anhangs I Kapitel I der Richtlinie
88/657/EWG

eingehalten werden,. .

Herstellungsbetriebe fir Fleischzubereitungen, wenn gew&hr-
leistet ist, daf die Anforderungen der Anhinge A und B Kapi-
tel I der Richtlinie 77/99/EWG eingehalten werden,

Schlacht- oder Zerlegungsbetriebe fir Hauskaninchen, wenn ge-
wahrleistet ist, daf die Anforderungen des Artikels 3 Abs. 1
Buchstabe a der Richtlinie 91/495/EWG des Rates vom 27. No-
vember 1930 zﬁr_Regelung der gesundheitlichen und tierseu-
chenreclitlichen Fragen bel der Herstellung und Vermarktung
von Kaninchenfleisch und Fleisch von Zuchtwild (ABl. EG Nr. L
268 S. 41) sowie des Anhangs I des Anhangs B der Richtlinie
92/116/EWG des Rates vom 17. Dezember 1992 zur Anderung und
aktualisierung der Richtlinie 71/118/EWG zur Regelung gesund-
heitlicher Fragen beim Handelsverkehr mit frischem Gefliigel-
fleisch (AB1. EG Nr. L_62 S. 1} eingehalten werden,

. Wildbearbeitungsbetfiebe fir erlegtes Haarwild; wenn gewidhr-
leistet ist, daB die Anforderungen des Anhangs I der Richtli-
nie 92/45/EWG des Rates vom 16. Juni 1992 zur Regelung der
~gesundheitlichen und tierseuchenrechtlichen Fragen beim Erle-
gen von Wild und bei der Vermarktung von Wildfleisch (ABl. EG
Nr. L 268}8-35) eingehalten_wer&en,



soweit dort die allgemeinen und besonderen Anforderungen an die

-Zulassung geregelt werden. Mafigebend sind die Richtlinien in ih-
_ren jeweils jlingsten im Amtsblatt der Eurcpdischen Gemeinschaf-

ten verdffentlichten Fassungen; dabei sind Anderungsrichtlinien

vom ersten Tag des vierten Monafs an zu berﬂcksichtigén, der auf
die Verdffentlichung folgt.. Das Bundesministerium fir Gesundheit
{(Bundesministerium) gibt die Anforderungen nach Satz 1 in der

jeweils geltenden Fassung im Bundesanzeiger bekannt.

(2) Die zustdndige Behdrde teilt die Zulassung und die Rick-
nahme oder den Widerruf der Zulassung dem Bundesministerium
unverziglich mit. Dieses gibt den zugelassenen Betrieb unter Er-
teilung einer Veterinirkontrcollnummer sowie die Aufhebung der
Zulassung im Bundesanzeiger bekannt.

(3) Das Ruhen der Zulassung kann angeordnet werden, wenn

1. die Voraussetzungen flir einen Widerruf oder eine Ricknahme

vorliegen oder

2. Auflagen nicht, nicht'richtig oder nicht rechtzeitig erfillt
oder Fristen nicht eingehalten werden

und Tatsachen.yorliagen;idiewdie,ﬁnnahmé rechtfertigen, dafi der
Mangel innerhalb einer angemessenen Frist nicht behoben werden

kann. Die Vorschriften fiber Ricknahme und Widerruf bleiben un-
berihrt.

§ 11 a
Raegistrierung von Betrieben
(1) GroR- und Zwischenhidndlerxr, die Sendungen von Fleisch aus

1. nach § 11 zugelassenen Betrieben,
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2. zugeiassenen Betrieben anderer Mitgliedstaaten oder anderer
Vertragsstaaten des Abkommens Uber den Europdischen Wirt-

gchaftsraum mit Ausnahme von Island oder
3. nach § 14 zugelassenen Betrieben in Drittlandern

auftellen, neu zusammenstellen, lagern oder in den Verkehr brin-
gen, werden von der zustandigen Behdrde auf Antrag unter Ertei-

lung einer Registriernummer registriert.

(2) Die in Absatz 1 genannten Handelsbetriebe haben, sofern
gie frisches Fleisch, Fleischzubereitungen oder leicht verderb-
liche Fleischerzeugnisse lagern oder in den Verkehr bringen, An-

lage 2 Kapitel I und II éntsprechend zu beachten.

§ 11 b
Uberwachung in zugelassenen und registrierten Betrieben

(1) Die zugelassenen und registrierten Betriebe sind von der
zustindigen Behdrde regelmifig zu Uberwachen. Die bei der Uber-
wachung zugelassener Betiriebe festgestellten Mangel sind, sofern
sie nicht kurzfrisﬁig behoben werden, der flr die Erteilung der
Zulassung zustdndigen Behdrde mitzuteilen. Uber die Durchfihrung
der Uberprifung nach Satz 1, ihre Ergebnisse und tber angegord-

nete Mafnahmen sind Aufzeichnungen anzufertigen.

(2} Die von der zustandigen Behdrde vérzunehmende Uberwachung

in zugelassenen Betrieben durch den amtlichen Tierarzt erfolgt

1. in Schlachtbetrieben mindestens wdhrend der gesamten Dauer
der Schlachttier- und Fleischuntersuchung,

2. in Zerlegungsbetriebsn widhrend der Zerlegung mindestens ein-
mal tdglich,

3. in Kihl- oder Gefrierhiusern mindestens einmal wochentlich,



4. in Herstellungsbetrieben fir Hackfleisch oder Fleischzuberei-

tungen wahrend der Produktion mindestens einmal t&glich,

5. in Wildbearbeitungsbetrieben mindesteris wahrend der gesamten

Dauer der Fleischuntersuchung,

6. in Verarbeitungsbetrieben iﬁ,einem Umfang, der von der Art
des Erzeugnisses, der Risikobewertung der Produktion sowie
dem Umfang der vom Betfieb durchgefihrten Eigenkontrollen ab-
“hingt. |

§ 11 ¢

Betriebseigene Kontrollen und Nachweise

(1) Wer frisches Fleisch in zugelassenen Betrieben gewinnt
oder behandel:, hat durch regelmiffige betriebseigene Kontrollen

1. mittels mikrobiologischer Stufenkontreollen
a) RAume, Einrichtungsgegenstinde, Arbeitsgeraite,
b) erforderlichenfalls auch das frische Fleisch,

c} die Einhaltung der in den Entscheidungen der Kommission
getroffenen Bestimmungen, die. auf Grund der Ermichtigung
in Artikel 10 Abs. 2 vierter Unterabsatz der Richtlinie
64/433/EWG sowle Artikel 5 Abs. 2 vierter Unterabsatz der
Richtlinie 71/118/EWG in“der.jeweils geltenden Fassung er-
gangen und vom Bundesministerium im Bundesanzeiger be-
kanntgemacht worden sind,

2. die Wirksamkeit der Reinigungs- und DesinfektionsmaBnahmen
und

3. bei Hackfleisch die Einhaltung der mikrobiologischen Normen
der Anlage 2 a Nr. 9 '
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zu Uberwachen.

(2) Wer Fleischerzeugnisse oder Fleischzubereitungen in zuge-
lassenen Betrieben zubereitet oder behandelt, hat dies durch re-
gelmdBige betriebseigene Kontrollen zu liberwachen. Die betriebs-
elgene Kontrolle umfaRt | -

1. die Ermittlung der je nach dem angewendeten Herstellungspro-
zefl zu bestimmenden hygienisch kritischen Punkte,

2. die Festlegung und Durchflihrung von Uberwachungs- und Kon-

trollverfahren fiir diesé hygienisch kritischen Punkte,
3. die Entnahme und Untersuchung von Proben,

-4, in Betrieben, die hitzebehandelte Fleischerzeugnisse in luft-
dicht verschlossenen Behdltnissen zubereiten, die gemif An-

lage 2 a Nr. 10 vorgesehenen Prifungen.

(3) Wer in zugelassenen Betrieben frisches Fleisch gewinnt
oder behandelt oder Fleischerzeugnisse oder Fleischzubereitungen
zubereitet oder behandelf, ‘hat Nachweise zu fihren fiber

1. die MaBnahmen und die Kontrollergebnisse nach Absatz 1 und 2,

2. die ... ..

a) Herkunft des Fleisches unter Angabe der Lieferanten,

b) Abgabe des Fleisches unter Angabe der Art und Menge, der
Kennzeichnung sowie des Empflngers, sofern es sich nicht
um die Abgabe geringer Mengen unmittelbar an den Endver-

braucher zur Verwendung im eigenen Haushalt handelt,

¢) Herstellungsverfahren bei Fleischerzeugnissen oder
Fleischzubereitungen,
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3. die Einhaltung der vorgeschriebenen Raumtemperatur in Zerle-
gungs-, Kihl- und Gefrierriumen und der vorgeschriebenen In-
nentemperatur des Fleisches und

4. die fiir Fleisch auf Grund der Ergebnisse der Kontrollen nach
BAbsatz 1 und 2 ergriffenen Vorsorgema®nahmen, wenn sich eine
Gefahr fir dié_Gesundheit oder ein entsprechender Verdacht
ergeben hat.

f4) Die Nachweisge sind in ﬁbersichtlicﬁer Welse geordnet und
fortlaufend zu fOhren. Sie sind zwei Jahre lang aufzubewahren -

und der zustidndigen Beh&érde auf Verlangen vorzulegen.

_ (5} Zur Durchfilhrung der betriebseigenen Kontrollen miissen
zugelassene Betriebe entweder 'fiber ein eigenes Labor verffligen
oder die Untersuchungen von einem anerkannten Labor durchflihren
lassen. '

(6) Absatz 3 Nr. 2 Buchstabe a und b und Bbsatz 4 gelten auch
fir Betriebe nach § 11 a.

§ 12
Fleisch aus anderen Mitgliedstaaten oder
anderen Vertragsstaaten des Abkcmmens Uber

den Europiilschen Wirtschaftsraum

(1} Fleisch aus anderen Mitgliedstaaten oder andexren Ver-
tragsstaaten des Abkommens Uber den Européiéchen Wirtschaftsraum
mit Ausnahme von Island darf im Inland nur in den Verkehr ge-
bracht werden, wenn jede Sendung von einem Handelsdokument nach
§ 10 Abs. 1 Nr. 4 coder, soweit vorgeschrieben, von einer
Genuftauglichkeitabescheinigung nach Absatz 3 Satz 2 begleitet
ist. Bbweichend von Satz 1 mufl Haarwild in der Decke von einer
Bescheinigung eines amtlichen Tierarztes begleitet sein, in der
bestatigt wird, daf gesundheitlich bedenkliche Merkmale nicht
fegsktgegtellt worden sind. . ... . .. .. '
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(2) Das Handelsdokument muR § 10 Abs. 1 Nr. 4 entsprechen.
Die GenuBtauglichkeitsbescheinigung nach Absatz 4 muR nach An-
lage 3 Nr. 2 Satz 2 ausgestellt sein und nach Form und Inhalt
jeweils den folgenden Mustern entsprechen:

1. bei frischem Fleisch von Hauskaninchen dem Muster nach Anlage
3 Nr. 6.1,

2. bei frischem Fleisch von Haarwild, das auf andere Weise als
' durch Erlegen getdtet worden ist, dem Muster nach Anlage 3
Nr. 6.2 '

3. beil Hackfleisch und Fleischzubereitungen dem Muster nach An-
lage 3 Nr. 6€.3.

(3) Wird eine Sendung aus einem anderen Mitgliedstaat oder
einem anderen Vertragsstaat des Abkommens tber den Europédischen
Wirtschaftsraum Uber ein brittland in das Inland verbracht oder
untefliegen,Schlachtbetriebe eines Mitgliedstaates oder eines
anderen Vertragsstaates des Abkommens tber den Europaischen
Wiftschaftsraum gesuncdheitlichen oder tierseuchenrechtlichen Be-
schrinkungen, so muf? die Genufitauglichkeitsbescheinigung nach
Absatz 4 gemdf Anlage 3 Nr. 2 ausgestellt sein und nach Form und
Inhalt jeweils dem folgenden Muster entsprechen:

1. bei frischem Fleisch von Rindern einschlieRlich Wasserbiiffeln
und Bisons, von Schweinen, Schafen, Ziegen und Einhufern, die
als Haustiere gehalten werden, dem Muster nach Anlage 3 Nr.
6.4, -

2. bei frischem Fleisch von erlegtem Haarwild nach § 4 abs. 2
dem Muster nach Anlage 3 Nr. 6.5,

3. bei Fleischerzeugnisseh{ mit Ausnahme von Fleischerzeugnissen
mit einem geringen Fleischanteil nach § 10 Abs. 2, dem Muster
nach Anlage 3 Nr. 6.6.




- 16 -

(4) Die zust&ndige Beh&rde kann am Ort der Entladung Uberpri-
fen, ob das Handelsdokument nach § 10 Abs. 1 Nr. 4 oder die vor-
geschriebene GenuRtauglichkeitsbescheinigung in urschriftlicher
Busfertigung vorliegt und die Sendung den Angaben in dieser ent-
spricht. Die Sendungen sind stichprobenweise darauf zu Uber-
priifen, ob das Fleisch den Voréchriften dieger Verordnung ent-
gpricht. Bei schwerwiegendem Verdacht auf Unregelmi@Bigkeiten
gind Untersuchungen entsprechend Anlage 4 durchzuflhren. Ein
schwerwiegender Verdacht"liegt,igsbésondere dann vor, wenn der
zustindigen Behdrde Tatsachen bekannt sind, die zuverlissig dar-
auf schlieRen lassgen, daB

1. in einem Versandland Stoffe angewendet werden, die in Fleisch
fibergehen und gesundheitlich bedenklich sein kdnnen oder

2. Vorechriften dieser Verordnung nicht eingehalten worden sind.

(5) Wird bei Untersuchungen nach Absatz 4 festgestellt, daf
das Fleisch nicht den Anforderungen dieser Verordnung ent-
spricht, so kann die zustdndige Behdrde dem Absender, dem Em-
pfanger oder ihren Bevollmichtigten gestatten, die Sendung in
das Versandland zurickzuverbringen odexr im Geltungsbereich die-
ser Verordnung nach § 8 brauchbar zu machen, sofern gesundheit-
liche Bedenken nicht entgegenstehen. Die zustindige Behdrde kann
auch die Beseitigung nach den Vorschriften des Tierkdrperbe-
seitigungsgésetzes.zulassen. Bestehen gesundheitliche Bedenken,
hat sie die Besgeitigung anzuordnen und MaRnahmen zu treffen, @ie
eine mifbrauchliche Verwendung des Fleisches verhindern.

E 13
Einfuhr von Flelsch

(1) Wer Fleisch einfidhren will, hat dies rechtzeitig bei der
von ihm gewdhlten Grenzkontrollstelle zur Durchfihrung der Doku-
menten- und NAmlichkeitspriifung sowie der Warenuntersuchung nach
§ 16 Abs. 1 des Fleischhygienegesetzes anzumelden. Anmeldung,
Dokumenten- und Némlicﬁkeitsprﬁfung bei einzufihrendem Fleisch
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erfolgen‘nach den Vorschriften der Einfuhruntersuchungsverord-
nung vom 24. Jumi 1993 (BAnz. S. 5965) in der jeweils geltenden
Fassung. ‘ ' o o

(2) Fleisch darf nur eingefihrt werden, wenn es aus Betrieben
stammt, die nach § 14 Abs. 1 bis 5 im Bundesanzeiger oder im
Antsbklatt der EG bekannt gemacht sind, und die Sendqu von einer
GenuEtauglichkeitsbescheinigung nach Absatz 3 begleitet ist.
Frisches Fleisch von erlegtém Haarwild darf nur eingefdhrt wer-
den, wenn neben den Bnforderungen rnach Satz 1 die Einfuhrbedin—
gungen der Anlage 5 erfillt sind.

(3) Die Genuftauglichkeitsbescheinigung muf nach Anlage 3 Nr.
2 ausgestellt sein und nach Form und Inhalt jeweils dem folgen-
den Muster entsprechen: '

1. bel frischem Fleisch von Rindern einschlieRlich Wasserbliffeln
und Bisons, von Schwsinen, Schafen, Ziegen und Einhufern, die
als Haustiere gehalten werden, dem Muster nach Anlage 3 Nr.
6.7, '

2. bei frigchem Fleisch von Hauskaninchen dem Muster nach Anlage
3 Nr. 6.8,

3. bei frischem Fleisch von Haarwild, das auf andere Weisge als
durch Erlegen getdtet worden ist, dem Muster nach Anlage 3

Nr. 6.9,

4. bel frischem Fleisch von erlegtem Haarwild. dem Muster nach
Anlage 3 Nxr. 6.10,

5. bei Fleischerzeugnissen dem Muster nach Anlage 3 Nr. 6.11,
6. bei Fleischzubereitungen dem Muster nach Anlage 3 Nr. 6.12,

7. bei Fleisch in StGcken von.wéniger.als 100 g dem Muster nach
‘Bnlage 3 Nr. 6.13.



Abwelchend von Satbtz 1 milgsgen die GenuBtauglichkeitsbescheini-

gungen den Mustern der Entscheldungen der Kommission gemafs

1. Artikel 10 Abs. 2.Buchstabe ¢ in Verbindung mit Anhang II
Kapitel 1 der Richtlinie 92/118/EWG des Rates vom 17. De-
zember 1992 {iber die tierseuchenrechtlichen und gesund-
heitlichen Bedingungen fiir den Handel mit Erzeugnissen
tierischen Ursprungs in der Gemeinschaft sowie fiir ihre
Einfuhr in die Gemeinschaft, soweit sie diesbeziglich

" nicht den spezifischen Gemeinschaftsregelungen nach Anhang
A Kapitel I der Richtlinie 839/662/EWG und - in bezug auf
Krankheitserreger - der Richtlinie 90/425/EWG unterliegen
(AB1. EG Nr. L 62 S. 49) flir Fleigscherzeugnisse aus fri-
schem Fleisch von Gehegewild, erlegtem Haarwild oder Haus-

kaninchen,

2. Artikel 10 Abs. 2 Buchstabe ¢ in Verbindung mit Anhang I
Kapitel 11 der Richtlinie 92/118/EWG flr frisches Fleisch
von Hauskaninchen,

3. Artikel 16 Abs. 2 Buchstabe c in Verbindung mit Absatz 3
Buchstabe ¢ der Richtlinie 92/45/EWG fiir Fleisch von er-
legtem Haarwild

entsprechen.

(4) Die Warenuntersuchung ist nach Anlage 4 Kapitel II durch-
zufihren. § 12 Abs. 5 gilt entsprechend.

(5) Die Bbgitze 2 und 3 sgind altht anzuwenden auf vollkommen
gesalzene oder vellkommen getrocknete oder erhitzte, gereinigte
DArme, Migen, Blasen, Schlinde und Goldschlagerhdutchen; diese
Erzeugnisse unterliegen. jedoch der Warenuntersuchung nach Absatz
4. Im Falle des Absatzes 4 Satz 2 kann die Einfuhr jedoch von
bescnderen Anforderungen abhingig gemacht werden, deren Einhal-
tung durch eine vom Versandland ausgestellte Genufltauglichkeits-
bescheinigung bestitigt sein muB.
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g 13 a“

Zollager, Freizonen, Freilager

(1) Fleisch aus Drittléndérn, dag in ein Zollager, eine Frei-
zone oder ein Freilager verbracht werden soll, ist nach Durch-
fihrung der Dokumenten- und NamlichkeitspriGfung nach § 16 abs. 1
Nr. 2 des Fleischhygieﬁﬁgesetzes unter

S

1. Zollverschlul,

2. Beiffigen des Originals und einer Durchschrift des ausgefiill-
ten Dokuments nach dem Muster der Anlage 1 der Einfuhrunter-

suchungsverordnung in der jeweils geltenden Fassung und

3. Beilflgen beglaubigte: Kopien der Genuftauglichkeitsgbescheini-
gungen oder der sonstigen vefgleichbaren Urkunden

zum Bestimmungsort zu verbringen. Satz 1 Nr. 1 big 3 gilt auch
fiar den Ubergang von einem Lager oder Gebiet im Sinne des Satzes
1 zu einem anderen. Im Falle des Satzes 2 wird das Dokument nach
dem Mugter der Anlage 1 der Eihfuhruntersuchungsverordnung an-
hand der Urkunden, die das F1eisch beim Eintreffen in dem Lager
oder dem Gebiet nach Satz 1 begleiten und auf Grund der hier
durchgefﬁhrten Priifungen und Untersuchungen ausgestellt. Die flr
das Lager oder Gebiet nach Satz 1 zusténdige Behdrde ist von der
zustandigen Behdrde def Grenzkontrollstelle iber das Syétem
ANIMO oder bis zur vdlliden Betriebsbereitschaft dieées Systems
durch Telekommunikation oder andere Datenﬁbexéragungssysteme
{iber dag voraussichtliche Eintreffen des Fleisches zu unter-

richten.

(2) Fleisch darf nur mit Zustimmung der zust&ndigen Behodrde
in ein Zollager, das von ihr im Benehmen mit der zustandigen
Oberfinanzdirektion bestimmt und vom Bundesministerium im Bun-

desanzeiger bekanntgegeben worden ist, verbracht werden. Auf




Verlangen sind der zustandigen Behdrde die nach zollrechtlichen
Vorschriften.vorzunehmenden fortlaufenden Aufzeichnungen tiber

alle Ein- und Auslagerungen von Fleisch vorzulegen.

(3) Fleisch aus Drittladndern, das den fleischhygienerechtli-
chen Vorschriften nicht entspricht, darf - unbeschadet der tier-
seuchenrechtlichen Vorschriften - in eine Freizone oder ein
Freilager nur verbraqht werden, sofern

1. das Fleisch dazu bestimmt ist, nach der Lagerung in ein
Drittland wiederausgefdhrt oder in eine andere Freizone oder

ein anderes Frellager verbracht zu werden,

2. der Verfﬁgungsberechtigte nachgewiesen hat, daff die fir die
Freizone oder das Freilager zustandige Behdrde keine Einwinde
hat,

3. das Fleisch in anderen Raumlichkeiten gelagert wird als
Fleisch, das den fleischhygienerechtlichen Anforderungen ent-
spricht,

4. das Fleisch ausschlieBlich gelagert oder in Teilsendungen
ohne Anderung der Verpackung aufgeteilt wird.

Das Verbringen nach Satz 1 hat unter
1. ZollverschluB und - .-

2. Belfligen der Originalbescheinigungen, auf denen von der zu-
stidndigen Behdrde der Versgand in die Freizone oder das Frei-
‘lager mit einem Sichtvermerk bestitigt worden ist,

zu erfolgen. Die flr die Freizone und das Freilager zustindige
Behérde ist von der zustdndigen Behorde, die den Sichtvermerk
nach Satz 2 Nr. 2 anbringt, Uber das System ANIMO oder bis =zur
vollsténdigen Betriebsbereitschaft dieses Systems durch Telekom-
munikation oder andere'Datenﬁbertragungssysteme Uber das voraus-'
sichtliche Eintreffen des Fleisches zu unterrichten.
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§ 13 b
_ Einfuhr mit anschllesender Wiederausfuhr

(1) Die fir die Grenzkontrollstelle zustindige Behdrde laRt
dle Einfuhr von Fleisch, das anschlieBend wiederausgefithrt wer-
den soll, unbeschadet der tlerseuchenrechtllchen Vorgchriften
zu, wenn

1. bei der Anmeldung nach § 13 Abs. 1 Satz 1 eine Erklarung der
zustindigen Behdrde des Drittlandes, in das die Sendung ver-
bracht werdeﬁ soll, vorgelegt wird, die Sendung ohne Riick-
gicht auf deren Zustand zu &bernehmen\und

2. die Dokumenten- und Némlichkeitsprﬁfung keinen Anlaf® zu Bean-
standungen gegeben haben.

(2) Das Fleisch ist unter
1. Zollyerschluf3,

2. Beifligen des Originals und einer Durchschrift des ausgeftill-
ten Dokuments nach dem Muster der Anlage 1 der Einfuhrunter-

suchungsverordnung in der jeweils geltenden Fassung und

3. Beiflgen der Originale der Genufitauglichkeitsbescheinigungen
oder der sonstigen vergleichbaren Dokumente

ohne Umladen wiederauézufﬁhren.

{(3) Absatz 1 und 2 gilt nicht flir Fleisch, das an Bord von
Flugzeugen oder Seeschiffen mitgeflihrt wird. Die zustandige Be-

hérde kann stichprobenweise eine Dokumentenpriifung durchfiihren.

(4) Wer Fleisch nach Absatz 3 auf ein anderes Flugzeug oder
Seeschiff umladen will, hat dies der zustindigen Behdrde mitzu—

teilen. Die zustédndige Behdérde kann stlchprobenwelse eine Doku—
mentenprifung durchflthren.
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{5) Wer Fleisch nach Absatz 3 aus dem Transportmittel entla-
den und bis zu seinem Weiterversand vorlbergehend lagern will,
hat dies der zustdndigen Behdrde vorab mitzuteilen. Die zustén-
dige Behdrde hat. eine Dokumenten- und Namlichkeitsprifung
durchzufiihren. Das Fleisch ist innerhalb von 180 Tagen zu ver-
genden. Wird das Fleisch nicht innerhalb von 180 Tagen versen-
det, sind die Dokumenten- und N&mlichkeitsprifung sowie die
Warenuntersuchung nach § 16 Abs. 1 des Fleischhygienegesetzes
durchzufihren.".

6. § 14 wird wie f£olgt geldndert: ... ...
a) Nach Absatz 4 wird fblgender Abgatz eingeflgt:
" {5} BAbweichend wvon den Absitzen 2 bis 4 gelten die dort

genannten Betriebe als zugelassen, wenn die Kommission
eine Entscheidung

1. nach Artikel 10 Abs. 3 Buchstabe b in Verbindung mit
Anhang I Kapitel 11 Buchstabe ¢ der Richtlinie
92/118/EWG,

2. nach Artikel 16 Abs. 3 Buchstabe a und b der Richtli-
nie 92/45/EWG oder

3. nach Artikel 10 Abs. 3 Buchstabe b in Verbindung mit
Anhang II Kapitel 1 Buchstabe ¢ der Richtlinie
92/118/EWG '
getroffen hat¥.
b) Der bisherige Absatz 5 wird Absatz 6. ..
7. § 17 wird wie folgt gedndert: .

.

a) Absatz 1 wird wie folgt gedndert:



aa)

bb)

. cc)

dd)
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.Der Eingangssatz wird wie folgt gefaft:

"(1) In das. Inland dirfen nicht eingefihrt oder sonst
verbracht werden:". "

In Nummer 1 Buchstabe ¢ werden die Worte "mit einem
'Schlachtgewicht Uber 40 kg" gestrichen.

Nummer 8 wird wie folgt gefafit:

"8. Hackfleisch und Fleischzubereitungen aus Hack-
fleisch aus_Drittléndern;".

In Nummer 13 werden die Worte "Koépfe von Rindern so-
wie®, in Nummer 16 die Worte "Fleisch in Stiicken wvon
weniger als 100 g" und in Nummer 18 die Worte "Fleisch

in Stidcken von weniger als 100 g.oder" gestrichen.

b) Bbsatz 2 wird wie folgt gefaft:

*({2) Abweichend von Absatz 1 darf

1.

das frische Fleisch der in Absatz 1 Nr. 1 genannten

- Tiere aus anderen Mitgliedstaaten oder anderen Ver-

tragsstaaten deés Abkommens {iber den Europdischen Wirt-

-schafteraum mit Ausnahme von Tsland verbracht werden,

‘wenn es mit einem geeigneten Immunoenzymtest oder einer

‘gaschromatographischen Methode auf 5-alpha-Androstenon

untersucht und die HOchstmenge von 0,5 ug/g Fett dabei
nicht Uberschritten worden ist,

das frische Fleisch der in Absatz 1 Nr. 1 genannten

~Tiere aus anderen Mitgliedstaaten oder anderen Ver-

tragsstaaten des Abkommens liber den Europiischen Wirt-
schaftsraum mit Ausnahme von Island unter besonderer
Kennzeichnung unmittelbar aus Schlachtbetrieben in

Freibankbetriebe oder in Verarbeltungsbetriebe ver-




3.

bracht werden, die nach § 11 Absg., 1 Nr. 2 zugelassen
sind, SR '

das frische Fleisch von Tieren, bei denen bei der Flei-
gchuntersuchung bis zu 10 Zysten von Cysticercus bo-
vis,,lébend oder abgestorben, festgestellt worden
Bind, aus anderen Mitgliedstaaten oder anderen Ver-
tragsstaaten. des Abkommens liber den Europdischen Wirt-
schaftsraum mit Ausnahme von Island nur verbracht wer-
den, wenn die Anforderungen des,Kapitéls III Nr. 5.3
der Allgemeinen Verwaltungsvorschrift zur Durchfihrung
des Fleischhygienegesetzes vom 11. Dezember 1986
(BAnz. Nr. 238 a) in der Jjeweils geltenden Fassung
eingehalten worden sind,".

8. In § 17 a Abs. 1 Satz 1 werden die Worte "und Norwegen" ge-

strichen. e i
9. § 18 a Abs. 2 wird wie folgt.gedndert: .
a) Die Nummern 9 und 10 werden durch die folgenden Num-

mern 9 bis 10 ersetzt:

"g_, § 10 Abs. 1 oder 2 Fleisch in den Verkehr bringt,

9 a. § 10a Abs. 1, 2 oder 3.Sat£ 1
frigches Fleisch gewinnt odexr behandelt,

9 b, § 10a Abs. 3 Satz 3 Fleisch mit dem dort bezeich-
neten Genuftauglichkeitskennzeichen versieht,

9 c. § 10a Abs. 4 Satz 1 coder 2 Hackfleisch
herstellt oder behandelt,

9 d. § 10a Abs. 5 Satz 1 Fleischzubereitungen, § 10a
Abs. 6 Satz 1 Fleischerzeugnisse oder § 10a Abs.
8 Satz 1 Erzeugnisse zubereitet o&ér‘behandelt,

S e. § 10 a Bbs. 7 Fleischerzeugnisse wvergendet, in
den Verkehr bringt oder herstellt,

9 £, § 11 ¢ Bbs. 1 oder 2 eine Oberwachung durch be-
triebgeigene Kontrollen nicht durchfiihrt,
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9 g. § 11 c Abs. 3 oder 4 Satz 1, auch in Verbindung
mit § 11 a, Nachweise nicht, nicht ;ichtig, nicht
vollstdndig oder nicht in der vorgeschriebenen
Weise fGhrt, ' '

9 h. § 11 ¢ Abs. 4 Satz 2, auch in‘Verbindung mit § 11
a, einen Néchweis nicht.aufbewahrt oder nicht
vorliegt,

10. § 12 Abs. 1 Fleisch in den Verkehr bringt,"

b} In Nummer 11 wird das Wort "oder" durch ein Komma
ersetzt. i
¢) . Nach Nummer_ll werden die folgenden Nummern 11 a bis

11 ¢ eingeflgt:

“lla..§ 13 a Abs. 1 Satz 1, auch in Verbindung mit Satz
2, Abs. 2 Satz-l oder Abs. 3 Satz 1 oder 2
Fleisch verbringt,

11b. § 13 b Abs. 2 Fleisch wieder ausfihrt,

llc. § 13 b Abs. 4 Satz 1 eine Mitteiluhg nicht oder
nicht richtig oder entgegen § 13 b Abs. 5 Satz 1
eine Mitteilung nicht, nicht richtig oder nicht
rechtzeitig macht oder".

10. Anlage 1 Kapitel IV wird wie folgt ge&ndert:

a) Nach der Nummer 2.2.3 wird der Punkt durch ein Semikolon
-ersetzt ‘'und folgende Nummer 2.3 angeflgt:

"2.3 durfen auch der Tierkdrper und die Nebenprodukte der
Schlachtung von mannlichen nicht kastrierten Schweinen, Zwittern
und Kryptorchlden von Schweinen beurteilt werden, sofern ihr
Fleisch mit einem geelgneten Immunoenzymtest oder einer
gaschromatographi -

g#chen Methode auf S5-alpha- -Androstenon untersucht und
die Hochstmenge von 0,5 ug/g Fett nicht {berschritten worden
ist.

b} In Nummer 3.1 werden die Worte "dies gilt nicht fir
Fleisch, das fir Mitgliedstaaten bestimmt ist;" gestri-

chen.



¢} Nummer 10.7 wird aufgehcken.
d) Nummer 11 wird wie folgt gedndert:
aa) Nummer 11.6 wird wie folgt gefafit:

"11.6 nicht gereinigte Magen, Dirme, Schlinde und
Harnblagen,

bb) In Nummer 11.9 wird der Punkt durch ein Komma er-
| setzt .

cc) Nach Nummer 11.9% wird folgende Nummer 11.10 angefiigt:

11.10 die Lebern und Nieren von Schweinen, die zur
zucht benutzt wurden, und von Pferden, ferner die
Nieren von iiber 24 Monaten alten Rindern.™.

11. Anlage 1 Kapitel V wird wie folgt geandert:
a) Nummer 3 wird wie folgt gefaft:

"3 . In zugelassenen Betrieben muff die Kennzelchnung von
frischem Fleisch, das gemif Anlage 1 Kapitel IV Nr. 2
als tauglich beurteilt wird, wie folgt durchgefiihrt

werden:

3.1 Der verwendete Stempel mufd dem nachstehend abge-
druckten Muster in Form und Inhalt entsprechen.
Der Stempel kann zusdtzlich einen Hinweis auf den
Untersucher erhalten.

Stempelformen fir den inner-
gemeinschaftlichen Handelsverkehr
{(nach den Nummern 3 und 4)



- 3.1.1

4.5 cm
6,5 cm
3.1.2 4.5 cm
' 6.5 cm .
3.1.3. I _ Licm I 1.1cm
- 2 om 2cm
3.1.4 4.5 cm
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3.1.5

3.1.7

[

4.5 cm
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3.1.8 4.5 ¢cm

3.2 Tierkdrper sind mit einem Farb- oder Brennstempel
zu kennzeichnen: '

3.2.1 bei Rindern einschlieBlich ﬁasserbﬁffeln
und Bisons, Schweinen, Schafen, Ziegen und
Einhufern, die als Haustiere gehalten wer=-
den, sowie beil Haarwild, das auf andere
Weiséﬁals durch Erlegen getdtet wird
(Gehegewild), nach Nummef 3.1.1;

3.2.2 bel erlegtem Haarwild nach Nummer 3.1.2;
3.2.3 bei Hauskaninchen nach Nummer 3.1.3;

3.3 Tierk&rper nach Nummer 3.2 sind wie folgt zu
kennzeichnen: '

. 3.3.1 bel elnem Gewicht von méhr als 65 kg jede
Hilfte mindestens an der AuBenseite von
Keule, Lende, Rlicken, Bauch und Schulter;

3.3.2 bei einem Gewicht von weniger als 65 kg
jede Schulter und jede AuBenseite der
Keule; '

3.3.3 bei erlegten Hasen, Wildkaninchen oder
.. Hauskaninchen auf dem Riicken.



3.4 Abweichend von der Nummer 3.2.1 sind Tierkdrper
von nicht kastrierten minnlichen Schweinen,
Kryptorchiden und Zwittern von Schweinen mit ei-
nem Stempel zu kennzeichnen, der dem abgedruckten
Muster 3.1.6 entspricht.

3.5 Lebern von Rindern, Schweinen und Einhufern sind
| mit einem Brennstempel nach Nummer 3.1.1 zu kenn-
zeichnen, sofern diese fir andere Mitgliedstaaten
oder andere Vertragsstaaten des ARbkommens ilber
den Europfischen Wirtschaftsraum mit Ausnahme von

Igland bestimmt sind,

3.6 Die Nebenprodukte der Schlachtung aller Tierarten
sind unmittelbar oder auf der Umhillung oder der
Verbackung mit dem Stempel gemdf 3.1.1 zu kenn-
zeichnen. Der Stempelabdruck gemdB 3.1.1 ist auf
éinem an der Umh@illung oder Verpackung befestig-
ten oder auf der Verpackung aufgedruckten Etikett
anzubringen. Erfolgt die Umhillung oder Verpak-
kung in einem Schlachtbetrieb,.so mul3 der Stempel
die Veterinarkontrollnummer dieses Schlachtbe-
triebes enthalten.

3.7 Teilstficke, die bei der Zerlegung nach Nummer 3.2
gekennzeichneter Tierkdrper anfallen, sind unmit-
telbar oder auf einem an dem Teilstilick, an der
UmhGllung oder Verpackung befestigten oder auf
der Verpackung aufgedruckten Etikett mit einem
Stempel gémés Nummer 3.1.5 zu kennzeichnen, der
die Veterinérkoﬁtrollnummer des Zerlegungsbetrie-
bes enthilt. Das Etikett ist mit einer fortlau-
fenden Nummer zu versehen und so anzubringen, daf
es bei der 8ffnung der Verpackung zerstdrt wird.
Dies gilt auch bei der Verwendung von stapelbaren
Fleischtransportbehiltnissen (Eurckidsten). Bel

Tierkdrperteilen von erlegten Hasen oder Wildka-
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ninchen ist der Stempel gemiR 3.1.2, bei Hauska-
ninchen gemdR 3.1.4 auf der Schutzhiille oder auf
besonderen Kennzeichnungseinlagen anzubringen,
sofern diese in Sammel- packungen in den Verkehr
gebracht werden.

3.8 Wird frisches Fleisch in handelstiblichen Einhei-
ten umhtllt, die zur unmittelbaren Abgabe an den
Verbraucher bestimmt sind, so gelten die Nummern
3.6 und 2.7. Die nach,Nummer 3.1.5 erforderlichen
Abmessungen‘sind fir die unter dieser Nummer vor-
geschriekbene Kennzeichnung nicht bindend. Fir Ne-
benprodukte der Schlachtung gilt Nummer 3.6 Satz
3 'entsprechend. ", '

b} Nummer 4 wird wie folgt gedndert:

aa) Der Einleitungssatz wird wie folgt gefafit:

"In zugelassenen Verarbeitungsbetrieben mufs die Kenn-
zeichnung von Fleischerzeugnissen entsprechend Nummer
3.1.7 durchgefiihrt werden mit‘folgenden Abweichun-

gen:".
bb} Nummer 4.2 wird wie folgt gefafdit:

"4.2 Der Veterindrkontrollnummer wird bei Fleischer-
zeugnlsgsen mit einem geringen Fleischanteil nach § 10
Absatz 3 Nr. 1 die Zahl 8 mit nachfolgendem Binde-
strich (vg-v) vorangestellt (3.1.8).".

In Nummer 6.3 wird Satz 2 wie folgt gefafit:

"Bei den genannten Tierkdrpern kann der Stempelabdruck
"tauglich" ersetzt werden durch anderes hygienisch ge-
elgnetes Kennzeichnungsmaterial, das diesem Abdruck nach
Form und Inhalt entspricht.n",

-
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Anlage 2 wird wie folgt gedndert:
a) In Kapitel II wird die Nummer 2 wie folgt geéndert:
aa) Satz 3 wird durch folgenden Satz ersetzt:

"Sie dirfen nur flr das Gewinnen, Zubereiten oder

Behandeln von Fleisch verwendet werden.”.
bb) Nach Satz 3 wird folgender Satz angefligt:

"Das Zerlegen von frischem Gefllgelfleisch, Fleisch
von erlegtem Haarwild oder Hauskaninchen oder das

' Zubereiten von Fleischzubereitungen darf nicht mit
dem Zerlegen'von frischem Fleisch von Rindern,
Schweinen, Schafen, Ziegen und Einhufern, die als
Haustiere gehalten werden, gleichzeitig in dem sel-

' ben Raum stattfinden.".
cc) Nach Nummer 4 wird folgende Nummer 5. angefigt:

r5, Sigemehl oder 3hnliche Stoffe dirfen nicht auf
" den Boden von Riumen gestreut werden, in denen
Fleisch gewonnen, zubereitet oder behandelt

wird.".
b) Kapitel IIT wird wie folgt gedndert:
aa) Nach Nummer 1.7 wird folgende Nummer 1.8 angefigt:

®]1.8 Transportbehdlter, die fir die Anlieferung le-
bender Hauskaninchen verwendet werden, missen
korrosionsbestindig, leicht zu reinigen und zu
desinfiiieren sein. Sie éind vor jeder Wiederver-

wendung zu reinigen und zu desinfizieren.".

bb) In Nummer 2.2.1 wird des Semikolon durch einen Punkt

ersetzt und folgender Satz angefiligt:



d)

-33 - Prucksache 18/95

"Beim Entborsten dirfen Brihhilfsmittel verwendet wer-
den, sofern sie gesundheitlich unbedenklich sind und
die Schweine anschliefend grundllch mit Trinkwasser

abgesPult werden,
cc) Nach Nummer 2.4 wird folgende Nummer 2.4 a eingefiigt:

"2.4a Soweit gesundheitliche Bedenken oder das
Untersuchunésziel nicht entgegenstehen, dirfen
bei K3lbern, Schafen und Ziegen Lunge, Herz, Le-
ber, Nieren, Milz und Mittelfell und bei Haus- .
‘kaninchen die Eingeweide entweder vom Tierkdrper
abgetrennt oder mit dem Tierkdrper natlirlich

verbunden bleiben."
dd} Nummer 2.8 wird wie folgt gefafBt:

"2.8 Zum Genuf3 fir Menschen bestimmte Migen, Dirme,
Schifinde und Harnblasen milssen sofort im
Schlachtbetrieb grindlich gereinigt werden.m

ee) Nach Nummer 2.10 wird folgende Nummer 2.11 angefigt:

"2.11 Vorlaufig beschlagnahmtes oder filr genuBuntaug-
lich erklartes oder nicht zum Genuf £{ir Menschen
bestirmtes Fleisch darf nicht mit genuRtaug-
licher Fleisch in Berihrung kommen; das Fleisch
ist unverziiglich in dafir bestimmte Riume oder
Behaltnisse gemdR Kapitel I Nr. 3.3 zu brin-

gen.".

In Kapitel VI Nr. 1.2 Satz 2 werden die Worte "von minde-
stens + 7° C" durch die Worte "von héchstens + 7° C, Hasen
und Wildkaninchen von hbchstens + 4° C" ersetzt.

Kapitel IX Nummer 1.2 Satz 3 wird gestrichen.



13. Nach Anlage 2 wird folgende Anlage 2 a eingefigt:
"Anlage 2 a {zu § 10 a)

Hygienische Anforderungen an das Gewinnen, Zubereiten und Behan-
deln von Fleisch in zugelassenen Betrieben.

1. In zugelassenen Schlachtbetrieben ist beim Schlachten. von
" Tieren Uber Anlage 2 Kapitel III hinaus folgendes zu beach-
ten:

1.1 Bis zum Absgchlufd der Fleischuntersuchung dirfen nicht un-
tersuchte Tierkdrper und Nebenprodukte der Schlachtung
nicht mit bereits untersuchten Tierkdrpern und Nebenpro-

dukten der Schlachtung in Berfihrung kommen.

1.2 Werden Nebenprodukte der Schlachtung im Schlachtbetrieb
verpackt, so hat dies in einem abgetrennten Raum zu er-
folgen. Dabeili sind die Vorschriften der Nummer 7 einzu-
halten.’

1.3 Nach der Untersuchung ist das frische Fleisch unverzig-
lich unter hygienisch einwandfreien Bedingungen so zu
kithlen, daf3 die in Anlage 2 Kapitel IX Nr. 1 vorge-
schriebenen Temperaturen erreicht werden. Fleisch von
Hauskaninchen darf nicht mittels Tauchkthlverfahren
wassergekihlt. werden. '

2. In zugelassenen Betrieben ist beim Zerlegen von Fleisch {dber
‘Anlage 2 Kapitel IV hinaus folgendes zu beachten:

2.1 Das Zerlegen in kleinere Teile. als
2.1.1 Tierkdrperhalften, -viertel oder in drei Teile zer-
teilte Tierkdrperhdlften bei Rindern, Schafen,

Ziegen, Schweinen oder Einhufern,

2.1.2 Tierkdérperhdlften bei Gehegewild,
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©2.1.3 Tierkdrper bei Hauskaninchen

ist nur in Zerlegungsbetrieben zulassig. Das gilt auch
fir das Entbeinen und das Inscheibenschneiden von Neben-
precdukten der Schlachtung des Rindes.

' Das Zerlegen in kleinere Teile als
2.2.1 Tierkérperhélften bei erlegtem Schalenwild,
2.2.2 TierkOrper bei Hasen oder Wildkaninchen

sowie das Entbeinen ist nur in Wildbearbeitungsbetrieben
zuldssig. In Zerlegungébetrieben nach Nummer 2.1 ist dies
nur dann. zuldssig, wenn diese lber einen zusatzlichen

Raum fiir das Enthauten des erlegten Haarwildes verfligen.

Bis zum 31. Dezember 1995 darf sich frisches Fleisch, das
mit dem Stempel nach Anlage 1 Kapitel V Nr. 6 gekenn-
zeichnet ist, in zugelassenen Zerlegungsbetrieben nur
dann befinden, wenn es dort in besonderen Abteilungen ge-
lagert wird; es muB zeitlich oder &rtlich getrennt von
dem frischen Fleisch zerlegt werden, das mit dem Genufi-
taugllchkeltskennzelchen nach Anlage 1 Kapitel V Nr. 3
gekennzelchnet ist.

Fleisch, das ir einen Zerlegungsraum gebracht wird, muRR
von verunreinigtetheilen befreit worden sein. Der dafiir
vorgesehene Arbeitsplatz mufld mit einem Behilter fir nicht.
zZum Vefzehr‘fﬁr Menschen geeignete Fleischabschnitte, ei-
ner Waschgelegenheit entspréchend Anlage 2 Kapitel I Nr.
1.6 und ausreichender Beleuchtung gemdR® Anlage 2 Kapitel
I Nr. 1.5 ausgestattet sein.

Wihrend des Zerlegens, Entbeinens, Umhiillens und Verpak-
kens mufR die Innentemperatur des frischen Fleisches stin-

dig kel héchstens + 7° C, bei Hauskaninchen, Hasen und
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Wildkaninchen bei hdchstens + 4° C gehalten werden. Wah-
rend des Zerlegens darf die Temperatur im Zerlegungsraum
nicht hdéher als + 12° C sein. Wahrend des Entbeinens,
Zerlegens in Scheiben oder Wirfel, Umhiillens und Ver-
packens mufld die Temperatur der Nebenprodukte der Schlach-
tung stindig bei hdchstens + 3° C gehalten werden.

2.6 Bbweichend von Nummer 2.5 kann das Flelsch schlachtwarm
zerlegt werden. In diesem Fall muf3 das Fleisch vom
Schlachtraum unmittelbar in den Zerlegungsraum gebracht
werden. Schlachtraum und Zerlegungsraum missen in diesem
Fall in ein und demselben Gebdudekomplex so nahe beiein-

-ander liegen, daff das zu zerlegende Fleisch chne Unter-
brechung des Transports vom Schlachtraum in den Zerle-
gungsraum gebracht werden kann, um dort sofort zerlegt zu

werden.

2.7 Das Zerlegen von frischem Fleisch ist so durchzuflhren,
dalk jede Vérunreinigung des Fleisches vermieden wird.
Sichtbare EKnochensplitter und Blutgerinnsel sind zu ent-
ferner.

2.8 Das Fleisch ist nach dem Zerlegen - gegebenenfalls nach

Verpackung - umgehend in einen Kihlraum zu bringen.

In zugelassenen Hefstellungsbetrieben ist ffir das Behandeln
und Zubereiten von Hackfleisch Uber Anlage 2 Kapitel IV und
Nummer 2 hinaus folgendes zu beachten:

3.1 Fiir das Herstellen von Hackfleisch darf nur frisches
Fleisch verwendet werden, das

3.1.1 von Schlachttierén stammt, die vor l&ngstens & Ta-
gen geschlachtet worden sind und das unmittelbar
auf + 7° C gekihlt sowie bei héchstens dieser Tem-
peratur gelagert worden ist, oder
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3.1.2 éntbeint und tiefgefroren wurde. Bei diesem Fleisch
darf die Lagesrzeit -

3.1.2.1 béi Rindfleisch nichtllénger als 18 Monate,

-3.1.2.2 bei Schaffleisch nicht ldnger als 12 Mo-
nate,

3.2.2.3 bei Schweinefleisch nicht liénger als 6 Mo-
nate

betragen.

3 2. Soweit das Zerkleinern, Formen, UmhGllen und Zubereiten
von Hackfleisch nicht in einem geschlossenen System er-
folgt, missen die dapei Beschaftigten Mund- und Nasenmas-
ken sowie glatte und wasserundurchlissige Einweg-Hand-
-échuhe oder entsprechende Handschuhe, die gereinigt und
desinfiziert werden kénnen} tragen.

3.3 Zwischen dem Zerkleinern oder Mahlen und dem Béginn der
vorgesehenen Kialtebehandlung darf héchstens eine Stunde
liegen. Dauert derx HerStellungsvorgang,nach Satz 1 langer
als 1 Stunde, darf gekihltes Fleisch nur verwendet wer-
den, wenn es vorher auf eine Innentemperatur von
hdchstens + 4° C herabgekﬁhlt worden ist.

3.4 Hackfleisch, das in Fertigpackungen abgegeben werden
soll, muB spatestens |

'3.4.1 vier Stunden nach dem Mahlen oder Zerkleinern eine

Innentemperatur von mindestens - 18° C oder

3.4.2 nach einer Stunde eine Innentemperatur von
hdchstens + 2° C

errelcht haben uné bei den genannten Temperaturen gela-
gert und befordert werden




3.5 Fleischabschnitte, die beim, Zerlegen oder Zuschneiden an-
fallen, sowie Kopffléisch, Beinfleisch, Stichstellen,
Zwerchfellmuskulatur, Knochenputz und Bauchlappen
{zentraler sehniger Teil der Bauchmuskulatur) dirfen
nicht zur Herstellung von Hackfleisch verwendet werden.

Hackfleisch darf keine Knochensplitter enthalten.

3.6 Hackfleisch in Fertigpackungen mufd stichprobenweise mi-
krobiclogischen Untersuchungen nach Nummer 9 unterzogen

worden sein.

3.7 Wird zerkleinertes frisches Fleisch als Vor- oder Zwi-
gchenprodukt zur.Herstellung von Fleischerzeugnissen in
andere Mitgliedstaaten coder andere Vertragsstaaten des
Abkommens Uber den Europdischen Wirtschaftsraum mit Aus-
nahme von Island versandt, mul? das hierzu verwendete
Fleisch den Vorschriften der Nummer 3.1 entsprechen. Das
Vor- oder Zwilschenprodukt darf nur

3.7.1 gefroren bei mindestens - 12° C, wobei diese Tempe-
ratur spidtestens 12 Stunden nach dem Mahlen oder

Zerkleinern erreicht sein muf3, oder
3.7.2 gekiihlt bei hdchstens + 2° C

.gelagert und beférdert werden. Das Vor- oder Zwischen-
produkt darf nicht in Fertigpackungen in den Verkehr ge-
bracht werden.

In zugelassenen Verarbeitungsbetrieben ist beim Zubereiten
von Fleisch fiber Anlage 2 Kapitel V hinaus folgendes zu be-
achten: :

4.1 Die Raume, husr@stungsgegenstande und Arbeitsgerdte diir-
fen nur fr das Zubereiten oder Behandeln von Fleischer-
zeugnissen benutzt werden. Mit Zustimmung der zustindigen
Behdrde diirfen sie jedoch zeitgleich oder zu ginem ande-
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ren Zeitpunkt fir die Herstellung anderer Lebensmittel
verwendet werden.

Das Rohmaterial, die Zutaten fir die Herstellung von.
Fleischerzeugnissen, die Fleischerzeugnisse gowie Behalt-
~nisse, die Fleischerzeugnisse enthalten, dirfen nicht un-
mittelibar mi# dem Fufiboden in Berﬁhrung‘kommen und milssen
g0 behandelt werden, daR sie nicht verunreinigt werden.
Das Rchmaterial darf nicht mit dem fertigen Fleischer-
zeugnis in Berfhrung kommt. -

In den Raumen oder Béreiéhen, in denen frisches Fleisch,
Hackfleisch, Fleischerzéugnisse oder Fleischzubereitungen
behandelt werden, mufd ein hygienisches Arbeiten gewdhr-
leistet sein; erforderlicheﬁfalls sind diese Raume oder
Bereiche zu kilhlen. In Zerlegungs- und Pdkelrdumen ist
beim Zerlegen und P&keln eine Raumtemperatur von
héchstens + 1§° C zinzuhalten. Die zustidndige Behbrde
kann vbn dieser Raumbtemperatur Ausnahmen zulassen, wenn
dies @ie Art der Herstellung des Fleischerzeugnisses zu-
lagkt.

Die. Verwendung von Holzpaletten ist ausschliiefflich bei
der Befdrderung von verpacktem Fleisch und verpackten
Fleischerzeugnissen gestattet; Verzinkte Ausrlistungsge-
genstinde diirfen beim Trocknen von Schinken und Wirsten
verwendet werden, sofern sie nicht korrodiert sind und

nicht mit den Fleischerzeugnissen in Berthrung kommen.

Fleisch, das zur Herstellung von Fleischerzeugnissen ver-
wendet werden soll, mufd '

4.5.1 aus einem zugelassenen Betrieb stammen und unter
den hygiénischen Bedingungen der Nummer 8 in den
Verarbeitungsbetrieb befdrdert und
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4.5.2 nach Ankunft im Verarbeitungsbetrieb bis zu seiner
Zubereitung entsprechend Anlage 2 Kapitel IX gela-
gert

-worden sein. Eingefihrte Darme,'Mégeq, Biasen, Schliinde
und Goldschligerhdutchen i.S. von § 2 Nr. 7 Buchstabe b
missen aus Betrieben stammen, die von der obersten Vete-

rindrbehdrde des Drittlandes zugelassen worden sind.

Bis zum 31. Dezember 1995 darf sich frisches Fleisch, das
mit dem Stempel nach Anlage 1 Kapitel V Nr. 6 gekenn-
zeichnet ist, in zugelassenen Verarbeitungsbetrieben nur
dann befinden, wenn es dort von Fleisch nach Nummer 4.5
gesondert gelagert und zeitlich oder &rtlich getrennt
zubereitet wird. Die aus diesem Fleisch hergestellten
Fleischerzeugnisse diirfen nicht mit dem Genuftauglich-
keitskennzeichen nach Anlage 1 Kapitel V Nr. 4 gekenn-

zeichnet werden.

-Backfleisch und Fléischzubereitungen migsen, sowelit sie
nicht in einem Herstellungsraum des Verarbeitungsbetrie-
bes hergestellt wurden,

4.7.1 aus einem gemd® § 11 Abs. 1 Nr. 4 oder 5 zugelasse-
nen Betrieb stammen, gemdf Nummer 8 befdrdert und

4.7.2 im Verarbeitungsbetrieb bis zum Zeitpunkt ihrer
Verwendung gemdfs Nummer 8 gelagert werden.

Bei der Behandlung von Erzeugnissen in luftdicht ver-
schlossenen Behdltnissen ist folgendes zu beachten:

4.8.1 leere Behdltnisse gind in hygienischer Weise zum

Arbeitsraum zu befdrdern;

4.8.2 die Behdltnisse sind nach dem Erhitzen in geeigne-
ter Weise abzukthlen und abzutrocknen;
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die Behaltnisgse sind stichprobenweise zu inkubie-
ren; -

'die Beh#iltnisse sind durch geeignete Gerite auf

Dichtheit und Unversehrtheit zu lOberpriifen;

’

die Bebhidltnisse missen bei der Entnahme aus dem Au-

toklaven noch so heilR sein, da® die Feuchtigkeit

gchnell verdampft. Die Behdltnisse dirfen vor dem
v&lligen Abtrocknen nicht angefalkt werden;

bombierte Behlltnisse sind zusdtzlich zu un-

tersuchen;
Behiltnigse miissen

4.8.7.1 bei Beschidigung oder Fertigungsmingeln

ausgesondert werden,

4.8.7.2 unmiztelbar vor dem Befillen mit Hilfe ge-
eigneter Reinigungseinrichtungen grindlich
gereinigt werden, wobei fliefendes Trink--

wasser zu verwenden ist,

4.8.7.3 erforderlichenfalls nach dem Reinigen und
vor dem Befiillen lange genug abtropfen,

4.8.7.4 erforderlichenfalis nach dem hermetischen
Verschliefen und vor dem Druckerhitzen mit
Trinkwasser gewaschen werden, das gegebe-
nenfalls so heif sein,mﬁﬁ, dafs Fett ent-

fernt werden kann,

4.8.7.5 nach dem Erhitzen mit Trinkwasser oder
Kihlwasser gekthlt werden, das mit Chlor

behandelt worden ist,
. .
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Die Thermometer der Autocklaven sind mittels geeichter

Thermometer zu Uberpriifen.

Beim Zubereiten von Fleischerzeugnissen in luftdicht

verschlossenen Behdltnissen, die heif abgefillt und an-
schlieBend gekiihlt in den Verkehr gebracht werden, ist
folgendes zu beachten:

4.10.1 Fleischerzeugnisse, die Zutaten bei der Herstel-

4.10.2

4.10.3

lung eines Fleischerzeugnisses nach Nr. 4.10

sind, missen unmittelbar nach dem Erhitzen

4.10.1.1 entweder direkt mit den anderen Zutaten
vermischt werden; in diesem Fall ist
die Zeit, wlhrend der die Temperatur
des Fleisches zwischen + 10° ¢ und
+ 64° C liegt, auf ein Minimum zu ver-

kirzen oder

4.10.1.2 vor der Vermischung mit den anderen Zu-
taten auf hochstens + 10° C abgekiihlt

sein.

Das Fleischerzeugnis ist innerhalb eines Zeit-

‘raums von hochstens zwei Stunden nach Beendigung

des Erhitzens auf eine Innentemperatur von
héchstens + 10° C und so rasch wie méglich auf
die vom Hersteller festgelegte Lage-
rungstemperatur abzukithlen. Sofern die GenufR-
tauglichkeit des Endprodukté‘gewéhrleiétet ist,

- kann die zﬁstandige Behdrde jedoch dem Betrieb

gestatten, veon Satz 1 abzuweichen, wenn eine
lidngere Abklhlzeit wegen der angewandten Pro-
duktionstechnologie zulissig ist.

Das Fleischerzeugnis muff erforderlichenfalls
unmittelbar nach dem Abkihlen gefroren oder

tiefgefroren werden.



-3 - Drucksache 18/95

4.11 Bei der Herstellung von Fetten, Grieben und vergleich-
baren Nebenerzeugnissen des Ausschmelzens aus tie-
rischen Geweben ist folgendes zu beachten:

4.11.1 Rusgelassene tierische Fette diirfen ausschlief-
lich aus Fettgeweben oder Knochen gewonnen wer-
den, die aus zugelassenen Betrieben stammen.
Fettgewebe und Kﬁochen sind unter hygienischen

' Bedingungen bei einer Innentemperatur von
héchstens + 7° C zu befdrdern und bei dieser
Temperatur bis zum Schmelzen zu lagern. Abwei-
chend von Satz 2 diirfen Fettgewebe oder Knochen

-ungekihlt gelagert und befdxrdext werdgn, sofern
sie.inneihalb von zwdlf Stunden nach dem Tage
der Gewinnung ausgelassen werden.

4.11.2 Vor dem Ausschmelzen missen Fettgewebe oder Kno-
chen auf Verunreinigungen und Fremdkdrper kon-

trolliert wexrden; diese sind zu entfernen.

4.11.3 Fettgewebe oder Knochen sind zundchst durch Er-
hitzen, dufch Druckanwendung oder nach anderen
geeigneten Verfahren auszuschmelzen; danach sgind
die festen Bestandteile vom Ellssigen Fett durch
Abkl&aren, Zenﬁrifugieren, Filtrieren oder ein
anderes geeignetes Verfahren zu trennen. Der Ge-

brauch von Ldsungsmitteln ist werboten.

4.12 Fir Grieben, die zum Verzehr flir Menschen bestimmt sind,
gilt folgendes:

4.12.1 Grieben, die bei héchstené + 70° C gewonnen wexr-
den, sind fir eine'Lagefungsdauer von hdéchstens
24 Stunden bei héchstens + 7° C, bei langerer
Lagerungsdauer bei mindestens - 18° C zu lagern;
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4.12.2 Grieben, die bel Uber + 70° C gewonnen werden und

4.12.3

einen Feuchtigkeitsgehalt von mindestens 10 %
{(m/m) aufweisen, sind

4.12.2.1 fir eine Lagerungsdauer von hdchstens 48
Stunden bel hdchstens + 7° C oder beil
einem anderen, die gleiche Gewdhr bie-
tenden Zeit-Temperatur-Verhaltnis,

4.12.2.2 bei langerer Lagerungsdauer bei minde-
stens - 18° C

zu lagern:

Grieben, die bei {iber + 70° C gewonnen werden und
einen Feuchtigkeitsgehalt von weniger als 10 %
{(m/m) aufweisen, sind an keine besonderen Lage-
rungsbedingungen gebunden.

4.13 Fir das Behandeln und Zubereiten von Darmen, Migen oder

Blasen ist folgendes zu beachten:

4.13.1L

Es muf eine klare Unterteilung zwischen dem
unreinen und dem reinen Bereich vorgenowmen wer-
den.

Die Verwendung von Holzpaletten ist nur fiir die
Befdrderung der Behdltnisse, die Darme, Magen
oder Blasen enthalten, zuldssig.

Das Umhillen und Verpacken muf auf hygienische
Weise in einem daffir vorgesehenen Raum oder Platz
des Bearbeitungsraumes erfolgen.

Frische Darme, Mégen,oder Blasen sind bis zu ih-
rem Versand in Kihlrdumen bei einer Temperatur

von hdchstens + 3 ° C zu lagern.
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4.13.5 Frische Darme, Migen oder Blasen sind gemif Nr. 8
gekihlt von dem Herkunftsschlachtbetrieb zu dem
Verarbeitungsbetrieb zu befdrdern.

4.14 Die Verwendung von Fischereierzeugnissen bei der Zube -
reitung von Fleisdherzeugnissen ist. zuléssig, sgsofern
diese Erzeugnisse den Anforderungen der Fischhygiene-
Verordnung vom 31. Marz 1994 (BGBL. I S. 737) in der je-
weils geltenden Fassung entsprechen. Die Verwendung von
Eiprodukten bei der Zubéreitung von Fleischerzeugnissen
ist zulAssig, sofé:n die Eiprodukte den Anforderungen
der‘Eiprodﬁkte—Verordnung vom 17. Dezember 1993 (BGB1l. I

8. 2288) in der jeweils geltenden Fassung entsprechen.

In zugelassenen Herstellungsbetrieben fiir Fleischzubereitun-
gen ist beim Zubereiten von Fleigch {iber Nummer 4, 4.1 bis
4.7 hinaus folgendes zu beachten:

5.1 Fleischzubereitungen miissen unter kontrollierten Tempe-
raturbedingungen hergestellt werden; sie mlssen nach dem
Herstellen unverzfiglich auf + 2° C gebracht werden,

5.2 Fleischzubereitungen, die als Vor- oder Zwischenprodukte
flir die Herstellung von Flelscherzeugnissen bestimmt sind
und in andere Mitgliedstaaten oder andere Vertragsstaaten
des Abkommens (ber den Europdischen Wirtschaftsraum mit
Ausnahme von Island befdrdert werden,

5.2.1 diirfen nicht in zur Abgabe an den Verbraucher be-

- stimmten Fertigpackungen abgepackt,

5.2.2 missen nach Abschluff der Herstellung mit einer Ge-
friergeschwindigkeit. von mindestens 1 cm/Std. auf

mindestens -~ 12° C gefroren,

5.2.3 dirfen nach dem Auf- cder Antauen nicht erneut ge-
froren und '
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5.2.4 dirfen nicht splter als 6 Monate nach Herstellung

in den Verkehr gebracht werden. Sie diirfen abwei-
c¢hend von Nummer 5.2.2 bis 5.2.4 Satz 1 auch bei
héchstens + 2° C unter Angabe des Verbrauchsdatums
in den Verkehr gebracht werden.

Nummer 3.1, 3.4 und 3.6 gelten entsprechend.

In zugelagsenen Wildbearbeitungsbetrieben ist beim Gewinnen

und Behandeln von Fleisch von erlegtem Haarwild Utber Anlage 2

Kapitel VI und Nummer 2 hinaus folgendes zu beachten:

6.1 Schalenwild ist nach dem AuFbrachen ufid Ausweiden auf’

eine Innentemperatur von héchstens + 7° C, Hasen und

Wildkaninchen sind auf hdéchstens + 4° C abzukiihlen.

Reicht die AuBentemperatur dafiir nicht aus, so ist das in

Satz 1 genannte erlegte Haarwild mdglichst bald, spite-

stens jedoch innerhalb von 12 Stunden nach dem Erlegen in

einen Wildbearbeitungsbetrieb oder eine Sammelstelle zu

briogern.

6.1.1 Tierkdrpern von Schalenwild sind gem3f Nummer 8 so

‘schnell wie mdglich nach dem Aufbrechen und Auswei-

den zu einem Wildbearbeitungsbetrieb zu befdrdern.
Sie dftrfen nicht ilibereinandergestapelt werden;

Tierkdrpern von erlegtem Haarwild, deren Eingeweide
bereits nach dem Erlegen einer Fleischuntersuchung
unterzogen worden sind, ist bel der Beférderung zum
Wildbearbeitungsbetrieb eine Bescheinigqung des amt-
lichen Tierarztes beizufiigen, in der bestatigt
wird, dall gesundheitlich bedenkliche Merkmale nicht
vorgelegen haben. In der Bescheinigung ist auch der
Zeitpunkt des Erlegens zu vernerken.

6.2 Lunge, Herz, Leber, Nieren, Milz und Mittelfell von Scha-

lenwild k&nnen entweder abgetrennt werden oder in natir-

lichem Zusammenhang mit dem Tierkdrper verbunden bkleiben.



-47 - Drucksache 18/95

6.3 Nummer 1.2 sowie Anlage 2 Kapitel IITI Nr. 2.11 gelten
entesprechend.

In zugeléssenen Betrieben ist flir das Umht@llen und Verpacken
von Fleisch fiber die besonderen Vorsgschriften nach Anlage 2
Kapitel VIIT hinaus folgendes zu beachten:

7.1 Wenn frisches zerlegtes Fieisch oder Nebenprodukte der
Schlachtung umhillt werden, mufl dies sogleich nach dem
Zerlegen unter Einhaltung der hygienischen Bedingungen
erfolgen. Mit Ausnahme von Speckstiicken und Bauchsticken
miissen zerlegtes Fleisch und Nebenprodukte der Schlach-
tung in allen Fallen von einer Schutzhiille umgeben sein,
sofern sie nicht hingend oder in Eurckasten befdrdert

werder.

7.2 Die Schutzhilllen missen durchsichtig und farblos sein;
sie diirfen nur einmal fiir die Umhillung von Fleisch ver-
. wendet werden. In Scheiben geschnittene, Lebern von Rin-
dern sind stets zu umhillen. Die Umhi{illung darf nur eine
ganze in Scheiben geschnittene Rinderleber enthalten.

7.3 Umhilltes Fleisch muR verpackt werden. Bietet die Unmhil-
lung jedoch den von der Verpackung verlangten vollen
Schutz, so braucht sie weder durchsichtig noch farblos zu
sein; sofern die Vorschriften von Anlage 2 Kapitel VITII
Nr. 3 erfiillt sind, dirfen als zweite TUmschliefiung auch
Eurckasten verwendet werden.

7.4 Das Verpacken von Fleisch darf in einem Zerlegungsraum
erfolgen, wenn '

7.4.1 die Verpackungsmaterialien wdhrend des Transports
mit einer hermetisch verschlossenen Schutzhille ge-
gchiittzt und im Betrieb unter hygienischen Bedin-

gungen in einem getrennten.Raum gelagert worden
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8ind; das Verpackungsmaterial darf nicht unmittel-
bar auf dem Boden gelagert werden,

7.4.2 dieé Lagerrdume ffir das Verpackungsmaterial wirksam
gegen Staub und Ungeziefér geschitzt sind; zwischen
ihnen_und den Raumen, die Stoffe enthalten, die das
frische Fleisch nachteilig beeinflussen kdnnten,
darf keine Luftverbindung bestehen,

7.4.3 das Verpackungsmaterial unter hygienischen Bedin-
gungen fir die Verwendung vorbereitet wird, bevor
es in den Zerlegungsraum gebracht wird,

7.4.4 das Verpackungsmaterial unter hygienischen Bedin-
gungen in den Zerlegungsraum gebracht und unversziig-
lich verwendet wird; mit dem Verpackungsmaterial
dirfen nur Personen arbeitén, die frisches Fleisch
nicht zerlegen oder entbeinen.

7.4.5 dag Fleisch unmittelbar nach dem Umhiillen in die
dafir vbrgesehenen Kihl- cder Gefrierridume gebracht
wird. Das gilt auch bel Fleischerzeugnissen, die im
Herstellungsrauﬁ verpackt werden.

‘Das Verpacken von Fleisch darf in einem Zerlegungsraum auch
erfolgen, wenn Eurokidsten verwendet werden, die vor dem Ver-
bringen in den Zerlegungsraum gereinigt und desinfiziert wor-

den sind.

7.5 Die Verpackung oder Umhillung daxf nur zerlegtes Fleisch
der gleichen Tierart enthalten.

7.6 Verpacktes Fleisch darf nicht in demselben Raum mit un-
verpacktem frischen Fleisch gelagert werden.

In zugelassenen Betrieben ist fiir das Kihlen, Lagern und Be-
férdern von Fleisch Gber die Vorschriften der Anlage 2 Kapi-
tel IX hinaus folgendes zu beachten:
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Frisches Fleisch darf nur in Gefrierrdumen
8.1.1 des Schlachtbetriebes, in.dem es gewonnen,
8.1.2 des Zerlegungsbetriebes, in dem es zerlegt,

8.1.3 des Herstellungsbetriebes fiir Hackfleisch oder
fir Fleischzubereitungen, in dem diese herge-

"stellt wcrden sind,
8.1.4 eines Kﬂhlf.undnéefrierhauses
mittels geeigneter Kihlanlagen gefroren werden.

Tierkdrper, Tierkdrperhdlften, in hdchstens drei Teile

. zerteilte Tierkérperhalften oder Tierkdrperviertel, die
gefroren werden socllen, mﬁssen'spétestens nach dem Er-

reichen der in Kapitel IX Nr. 1 vorgeschriebenen Tempe-
ratur gefroren werden. Zerlegtes Fleisch, das gefroren

werden scll, muf ohne ungerechtfertigte Verzdgerung im

Anschluﬂlan'das Zerlegen gefroren werden.

Bel gefrorenem Fleisch mufd eine-Innentemperatur von min-
destens - _12° C erreicht werden; gefrorenes Fleisch muf
anschlieRend bé;‘mindestens dieser Temperatur gelagert
werden.

Bei Raumtemperétur haltbare Fleischerzeugnisse dirfen
mit Zustimmung der zustlndigen Behdrde in Lagerriumen
gelagert werden, die aus stabilén gsowie leicht zu rei-
nigenden und zu desinfizierenden_Baumaterialien beste-

"hen.

Wenn frisches Fleisch eingefﬁhrt oder gem3R § 12 Abz. 3.
durch das Hohelisgebief eines Drittlandes befdrdert
wird, mufd das Transportmittel verplombt sein; die Trans-
portmittel missen so ausgestattet sein, daR die in An-

i
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lage 2 Kapitél IX Nr. 1 und 2 vorgeschriebenen Tempe-
raturen wadhrend der Befdrderung nicht fiberschritten wer-
den. Abweichend von Satz 1 dliixrfen Tierkdrper, Tierkdr-
perhdlften, in hdchstens drei Teile zerteilte Tier-
kérperhé&lften oder Tierkdrperviertel bel hdheren Tempe-
raturen gls in Satz 1 vorgeéchrieben beférdert werden,

- wenn dies durch Entscheidung der Kommission nach Artikel
16 der Richtlinie 91/497/EWG zugelassen worden ist und
das Bundesministerium‘dies im Bundésanzeiger bekanntge-
geben hat.

Die zur BeIdrderung von Flelsch bestimmtéeh Transportmit-
tel missen folgenden Anforderungen entsprechen:

8.6.1 Die Innenwdnde und anderen Teile,.die_mit dem
Fleisch in Bertihrung kommen kdnnen, miissen aus
korrosionsfestem Material sein und dirfen weder
die organoleptischen Eigenschaften des Fleisches
beeintrichtigen noch gesuﬁdheitsschédliche Stoffe
an das Fleisch abgeben; die Innenwande mllgsen
glatt sowie leicht zu reinigen und zu desinfizie-
ren sein;

8.6.2 die Transportmittel missen mit wirksamen Vorrich-
tungen zum Schutz des Fleisches vor Staub und In-
sekten versehen und so abgedichtet sein, dafl Flis-
sigkeit aus ihnen nicht ablaufen kann;

8.6.3 zur Bef®rderung von Tierkdrpern, Tierkdrperhalf-
ten, in hd&chstens drei Teile zerteilten Tierkdr-
perhdlften oder Tierkdrpervierteln sowie von nicht
verpacktem zerlegten Fleisch - mit Ausnahme von
Gefrierfleisch in hygienisch einwandfreier Verpac-
kung - ist eine Buofhdngevorrichtung aus korrosi-
cnsfestem Material so anzubringen, daR das Fleisch
den Boden nicht berihren kann; bei Befdrderung auf
dem Luftwege isgst eine Aufhidngevorrichtung aus kor-
rosionsfestem Material jedoch nicht erforderlich,
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gofern geeignete korrosionsfeste Einrichtungen £Qr
das Verladen, Verstauen und Entladen vorhanden
gind;

8.6.4 andere Teilstlicke sind entweder héngend oder auf
Unterlagen zu befdrdern, falls gie sich nicht in
Verpackungen oder korrosionsfesten Behdlthnissen
befinden. Die Unterlagen, Verpackungen und Be-
hiltnisse missen hygienisch einwandfrei sein und,
soweit es sich insbesondere um die Verpakkungen
handelt, den Vorschriften der Anlage 2 Kapitel
VIIT Nr. 3 entsprechen.

8.7 Fleisch darf in demselben TranSporEmittel mit anderen
Erzeugnissgen, die eine Gefahr fir seine einwandfreie Be-
schaffenheit darstellen, nicht befdrdert werden, es sei
denn, daE-wirksame Schutzvorkehrungen getroffen werden.
Verpacktes Fleisch darf nicht in ein und denselben
Transportmitteln mit unverpacktem Fleisch befdrdert wer-
den, es sei denn, durch eine geeignete Abtrennung wird
Bicheigéstellt, dafl das unverpackte Fleisch nicht mit
dem verpackten Fleisch in BerlUhrung kommt. Migen dirfen
nur befdrdert werden, wenn sie gebriht oder gereinigt
'8ind, EKdpfe und Gliedmafkenenden nur, wenn sie enthiutet
oder gebriiht und enthaart sind.

9. Mikrobiologische Untersuchungen bei Hackfleisch sowie .
Fleischzubereitungen in Fertigpackungen

9.1 Bei den vom Betrieb vorgeﬁommenen Stichprobenkontrollen
mufd Hackfleiséh, das in Fertigpackungen in den Verkehr
gebradht werden =soll, sowile frisches Fleisch, dasgs zur
Herstellung von. Hackfleisch oder Fleischzubereitungen
begtimmt ist, den in Nummer 9.4‘vorgeschriebenen Normen
entsprechen. ’

9.2 Die fir die Untersuchung entnommene Probe mufi aus f£inf

Unterprcben von jeweils 100 g bestehen. Bel Hackfleisch



nach Nummer 3.6 wird die Probe der Fertigpackung entnom-
men. Die Proben missen représentativ fiir die Tagespro-

duktion sein.

Hackfleisch und FieischZubereitungen sind téglich auf
den aeroben Keimgehalt (+ 30° ¢} und auf Salmconellen und
wbchentlich auf koagulasepositive Staphylokokken, Koli-
bakterien und sulfitréduzierendé‘Anaerobier in Labors
nach § 11 ¢ Abs..5 zu untersuchen.
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9.4 Mikrcbiologische Normen:

Keimart/ . ,

Keimgruppe n c m M
Aercber S U R S g .
Keimgehalt (+ 30°C) 5 2 5 x 10° /g 5 x 106/g
Kolibakterien 5 2 _ 50/g 5 x 102/g
Sulfitreduzierende = 5 : 1. 10/g 102/g
Anaerchier . ' . .

Koagulasepositive , ,
Staphylokokken 5 1 50/g 5 x 10%/g

|}

“Salmonellen 5 nicht feststellbar in 25 g

Le :

n = Zahl der Proben einer Partie.

c = Zahl der Proben eiﬁerAPaftie, die Werte zwischen m und
M aufweigen dirfen.

m = Richtwert, bis zu .dem alle Ergebnigse éls zufrieden-

stellend anzusehen sind.

Fir die Bewertung der Ergebnisse wird eine methodische Toleranz
eingerdumt. Eine Richtwertiberschreitung liegt wor, wenn der Ta-
bellenwert £ir m '

- bel einer Keimzihlung in festen Medien um das Dreifache,

- bei einer Kelmzdhlung in flissigen Medien um.das Zehnfache
Uberschritten wird.

M = Grenzwert, der von keiner Probe Uberschritten werden darf;

dartiber liegende Ergebnisse gelten als nicht zufrieden-
stellend. ,

Flir die Bewertung der Ergebnisse aus einer Keimzdhlung in fliis-

gigen Medien wird eine methodische Toleranz eingerdumt.

M = 10 m bei einer Keimzdhlung in festen Medien (entspricht
dem Tabellenwert]) ;

M = 30 m bei einer Keimz&dhlung in flissigen Medien ({(ent-
spricht dem Dreifachen des Tabellenwertesg). ‘




9.5 Die Ergebniss
wie folgt zu

e der mikrobiologischen Untersuchungen sind
bewerten:

8.5.1 Der aerobe Keimgehalt (+ 30°C), der Gehalt an Koli-
bakterien, sulfitreduzierenden Anaerobiern und ko-

agulasepositiven Staphylokokken wird nach einem Drei-

Klassen-
~ einet -

-~ einer

Schema bewertet, und zwar mit
Klasse bis zum Richtwert m
Klasse zwischen dem Richtwert m und dem

Grenzwert M und

~ ainer
Die Qual

3.5.1.1

8.5.1.2.

9.5.1.3

Klagse (ber dem Grenzwert M.
itdt der Partie gilt als

zufriedenstellend, wenn keiner der festge-
stellten Werte den Richtwert m Uberschreitet;

annehmbar, wenn nicht mehr als die vorgegebene
Anzahl c der Proben zwischen m und M liegt und
der Grenzwert M von keiner Probe Uberschritten
wird;

nicht zufriedenstellend, wenn

- der Grenzwert M oder

~ die Anzahl ¢ der zwischen m und M liegenden
Proben

{iberschritten wird. .

Wenn jedoch nur beim aeroben Keimgehalt

{(+ 30°C) ein nicht zufriedenstellender Befund
erhoben Wixd,,dié Ubrigen Kriterien aber ein-
gehalteh sind, bedarf die Uberschreitung die-
ser Schwelle vor allem bei rchen Erzeugnissen

einer zusdtzlichen Bewertung;



10.

-ss - Drucksache 18/95

9.5.1.4 gesundheitlich bedenklich oder verdorben, wenn
ein Keimgehalt von'103 X m erreicht oder Uber-
schritten wird. Der Gehalt an koagulasepositi-
ven Staphylékokken.darf zu keinem Zeitpunkt
den Wert von 5 x 10%/g tiberschreiten.

9.5.2 Der Gehalt an Salmonellen wird nach einem Zwei-Klas-
© gen-Schema bewertet, das wie folgt festgelegt ist:

- "nicht feststellbar in":
das Ergebnis gilt als zufriedenstelilend;
- "worhanden in":

das Ergebnis gilt als nicht zufriedenstellend.

Betriebseigene Kontrollen in zugelassenen Verarbeitungsbe-
trieben. ' .

Es ist dafir zu sorgen, dafl die Vorschriften der Nummer 4.8
stichprobenweise Uberwacht werden und beil der Herstellung

von bel Raumtemperatur haltbaren Fleischerzeugnissen

10.1 ein Verfahren mit einem Fc-Wert von mindestens 3,00 an-

gewandt wird, es sei denn, daB

10.1.1 durch Salzen des Erzeugnissee derselbe Stabili-
t8tsgrad erzielt wurde oder

10.1.2 ein der vorgenannten Haltbarmachung mindestens
gleichwertiges und von der zustindigen Behdrde

genehmigtes Haltbarmachungsverfahren angewandt
wurde;

10.2 Xontrollmarkierungen verwendet werden, die sicher an-

zeigen, dafl die Behiltnisse sachggreéht erhitzt worden
aind;

10.3  die Fleischerzeugnisse in luftdicht verschlossenen Be-

hAltnissen stichprobenwelise einem siebentdgigen In-
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kubationstest bei + 37° C oder einem zehntigigen Inku-

bationstest bei + 35° C unterzogen werden.".

l4. Anlage 3 wird wie folgt ge&ndert:

a) In Nummer 1 wird der Klammerhinweis wie folgt gefaBt:

b)

" {Anhang I der Richtlinie 64/433/EWG, Anhang A, B und C
der Richtlinie 77/99/EWG, Anhang T und II der Richtlinie
BBIESf/EWG, Anhang I der Richtlinie 91/495/EWG, Anhang I
der Richtlinie 71/118/EWG und Anhang I der Richtlinie
92/45/EWG in den jeweils geltenden Fassungen) "

Nummer 2 wird wie folgt gefafit:

"2. Der amtliche Tierarzt hat zum Zeitpunkt des Versandes
in einen anderen Mitgliedstaat oder anderen Vertrags-
staat des Abkommens {ber den Europdischen Wirtschafts-
raum mit Ausnahme von Island die Urschrift der Genuf-
tauglichkeitsbescheinigung in den vorgeschriebenen
Fillen auszustellen. Die GenufBtauglichkeitsbescheini -
gung mufs zumindest in der Amtssprache des Empfangs-
mitgliedstaates oder -vertragsstaates abgefafRt sein
und den entsprechenden Mustern der GenufR-
taugiichkeitsbescheinigung in

2.1 Anhang IV der Richtlinie 64/433/EWG,
2.2 Anhang D der Richtlinie 77/99/EWG,

2.3 Artikel 3 Absatz 1 Buchstabe'g der Richtlinie
88/657/EWG,

2.4 Anhang II und IV der -Richtlinie 91/495/EWG oder

2.5 Anhang II der Richtlinie 92/45/EWG



c)

d)

e)
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in der jeweils geltenden Fassung entsprechen. Das Bun-
desministerium ‘gibt die GenufRtauglichkeitsbescheini-
"gungen in den Amtssprachen der Europdischen Ge-
meinschaft und der anderen Vertragsstaaten des Abkom-
mens {iber den Europdischen Wirtschaftsraum im Bundes-

anzeiger bekannt.".

Tn Nummer 4.4 werden die Worte "K&pfe von Rindern sowie"

gestrichen.
Nummer 5 wird wie folgt gefalit:

"5. Die nach § 13 Abs. 3 vorgeschriebenen Genuftauglich-
keitgbegcheinigungen sind von einem amtlichen Tierarzt
des Versandlandés‘zum'Zeitpunkt des Verladens auszu-
stellen; sie milssen in deutscher Sprache abgefaBt sein
und aus einem Blatt bestehen.".

Nummer 6 wird wie folgt gefaflit:

tgs . Muster flir GenuRtauglichkeitsbescheinigungen nach Num-

mer 5:



MUSTER
GENUSSTAUGLICHKEITSBESCHEINIGUNG

fiir frisches Kaninchenfleiseh (! ), das fiir einen Mitgliedstaat der EWG bestimmt jst (§12 Abs.2 Nr.1 FIHV)

..........................................................

AUSSIENIENde BERBEAL: .ovvereecerireronnesriessttsnicossnsbosssn s bones s samsnesssnssensesssessosmmeesessesnereess s seess
TREE (P e eeeeeretEemeiEesbreareteresresseret et te e eaetesterentesenaenenenaenereranserataneas VR

. Angaben zur Identifizierung des Fleisches
FIBISCH MOII oottt e s i b e e e e s e n e e AR b e s fa s nmea eeanraeseeetarressenrnrees

ATt der VEIDACKUIE: .viiiiii i iiin s ettt ey s ee et s st n et e s bt e s s oAb od bt S80Stk 1 ke mmeerees enranntaneansenrensratsnnees
Zahl der Packstlcke o .ooviiieiiviin e s sas s semnenavata e ecen it inasismssatetomtarnrrerrrrns

Nettogewicht;

IL. Herkunft des Fleisches

Anschrifi(en) und Veterinirkontrollnuromer(n) des (der) zugelassenen Schiachtbetriebe(s) (#): oovvrieersrecisseecrcrsiniins

Anschrifi(en) und Veterindrkontrollnummer(n} des (der} zugelassenen Zerlegungsbetriebe(s) (4): P

III. Bestimmung des Fleisches

WOIL 1evimesieiiasiinastnsteeamaesansbassme e sbessmes sarsts oAb R bt Lhemames nassersamen ann seeamnen st eeesmten s s seeeme e e see s et s e e et e s e

o mit folgendem TIADSPOIMIEL (7 )1 oorviiiivsiiiiiiinies e iieseanessaresssessmeaecenearenssneeseseenserssnssseseesses satnessesen sems e
Name und Anschrift des ADSEIAEIS:  ooiiiriieiiiiieiisiscieeciaricir s esesteesssesstasanrabrarosseememmrmrereestensonssns

R R L L L S

Name und Anschrift des EMPFANZEIS! .....cocoiiiimiiiiiiiiiiier s iaisiosteie s s s eernesssatessens eeesssmsesssessomnesonseses

e P b TR LT Sk e e

(1) Frisches Kaninchenfleisch, das einet auf seine Haltbarkeit einwirkenden Behand!ung nicht unterwotfen worden ist; als friscly
gilt jedoch auch Fleisch, das einer Kiltebehandiung unterworfen worden ist.

{2) Fakultativ,

{3) Bei Versand mit Elsenbatmwaggons oder Lastwagen sind die jeweiligen Kennzeichen oder Nummern, bei Versand mit sinem
Flugzeug die Flugnununer und bei Versand mit dem Sehiff der Name einzutragen.

(4) Nichtmutreffendes streichen,
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IV. Bescheinigung
Der Unterzeichnete, amilicher Tierarzt, bescheinigt folgendes:
a) - das vorstehend bczaic'hncte Karinchenflelsch (4}
- die Verpackung des vorstéhend bezeichneten Fleisches (*)
ist mit einem Kennzeichen ve}sehcn. aus dem ersichdich ist, daB

- das Kaninchenfleisch nur von Schlachttieren stamme, die in zugelassenen Schiachtbetrieben
geschlachtet worden sind (*); '
- das Fleisch in cinem zugelassenen Zerlegungsbetrieb zerlegt worden ist (* );

b) das Kaninchenfleisch ist aufgrund einer tierirztlichen Untersuchung nach der Richtlinie 91/495/EWG
des Rates vom 27.November 1990 zur Regelung der gesundheitlichen und tierseuchenrechtlichen Fragen
bei der Herstellung und Vermarkung von Kaninchenfleisch und Fleisch von Zuchtwild als tauglich zum
GennlBl fiir Menschen befuiden worden;

¢} die Transportmittel und die Ladebedingungen eatsprechen den in der vorgenannten Richtlinie genannten
hygienischen Anforderungen,

Ausgefertigt il ....oovvrorrer oo AM earinnienieniensaremrennee e

D e SIS LT T T LR TA T ST I pavsmirnimns drEmLEarsEissitecreareatltase et RN RRETRE

(Unterschrift des amtlichen Tierarztes)

(4) Nichtzutreffendes streichen.




MUSTER
GENUSSTAUGLICHKEIT SBESCHEINIGUNG

fiir Fleisch von Zuchtwild (! ), das fiir einen Mitgliedstaat der EWG bestimmt ist (§12 Abs.2 Nr.2 FIHV)

Zustindiges MINISETILIIT  1ouviviiniiniiiie st ierie e iciarrasresssssssasessastsesses ot seseeaem e ssmnassnnsmnsmerresessesseesee e e s eeseoese s
Ansstellende BeBBIGET oevuvvivinriniinieiimincsnensssissiesimesserssssssseses O N Medimermrensrarerarentensesninnsan

I. Angaben zur Identifizierung des Fleisches

Fleisch von:

Artder VEIPECKURE! ..oo ittt ettt o it e cans smaeseabseees s sn e b ae fea st e s a bt ben nimneaeeansneaeeann e os
Zahl der PACKSHECKE!  1iiviiiiiiiiiiieiioncnrersenssessiseerasiosesssssenssnonmtomsesesarssrassassassansmtensenessteeremnsrsessesssssseesenns

II. Herkunfi des Fleisches
Anschrift(en) und Veterindrkontrollnummer(n) des {der) zugelassenen Schilachtbetriebe(s) (*): ........ e

Anschrift{en) und Veterinirkontrolinummer(n) des {(der) zugelassenen Zerlegungsbatrieba(s) (412 oovrvivierierieriecinrenens

L R e R T,

III. Bestimmung des Flelsches
Das Fleisch wird versandt

WOIL  iitminietiittie st tta b e e enn e reree s e e Saa e eh R R e dnen ke r ey E RN NY oo ed ok e e e 8 s e he o e rrereeriasra s aenrrrraraas
(Versandort)

(Bestimmungsort und -land)

mit folgendem Transportmittel (¥} L.oviiiivecceieecnnan, ket bR R e e e ke n e narrrer e s aaatabtsanmaean

Name und Anschrift des ADSEIIETIS:  ..ciiiiiiiiiii v e ie s e essraerrssneessa b seeeerenesrrreesntassnssssesseenrmnsnsensseess

................................................... L R L T L L T T L T T LT T T

(1) Frisches Fleisch von Federwild aus Zuchtbetrichen und von freilebenden Stugetieren aus Zuchtbetrieben, das einer auf seine
Haltharkeit einwirkenden Behandlung nicht unterworfen worden ist; als frisch gilt jedoch auch Fleisch, das einer
. Kiltebehandlung unterworfen worden ist,
{2} Fakultativ. , .
(3) Bei Versand mit Eisenbahnwaggons oder Lastwagen sind die jeweiligen Keunzeichen oder Nummern, bei Versand mit einem
Flugzeug die Flugnummer und bei Versand mit dem Schiff der Name einmitragen.
{4} Nichtzutreffendes streichen,
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IV. Bescheinigung
Der Unterzeichnete, amtlicher Tierarzt, bescheinigt folgendes:
a) - das F[;:isch der vorstehend bezeichnaten Gatungen (*)
- die Verpackung des vorstehend bezeichneten Fleisches *)
ist mit efnem Kennzeichen verschen, aus dem ersichtlich ist, daf

- das Fleisch nur von Schlachitieren stammt; die in zugelassenen Schlachtbetrieben geschiachtet
worden sind (*);

- das Fleisch in einem zugelassenen Zerlegungsbetrieb zerlegt worden ist *n

b), das Fleisch ist aufgrund einer tierirztlichen Untersuchung nach

- der Richdinie 77/118/EWG des Rates vom 15, Februar 1971 zur Regelung gesundheitlicher Fragen
beim Handelsverkehr mit frischem Geﬂl."lg‘elﬂeisch {(*

~ der Richtlinie 64.’43§!EWG des Rates VOIIj,'l 26.Juni 1964 zur Rcsgelung gesundheitliéﬁer Fragen beim
innergemeinschaflichen Handelsverkehr mit frischem Fleisch (),

als taoglich zum GenuB fir Menschen befunden worden;

¢) die Transportmittel und die Ladebedingungen entsprechen den in der vorgenannten Richtlinie genannten
hygienischen Anforderungen.

Ausgefertigt i ....ocoivcanennienrns. beerece e BN eovvvernrrersennanasnssnnarennnis

|
|
1

(4) Nichtzutreffendes streichen.
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MUSTER

GENUSSTAUGLICHKEITSBESCHEINIGUNG
fir Hackfleisch oder Fleischrubereitungen {3 ) (§12 Abs.2 Nr.3 FIHV)

N L T

Zystindiges MIBISIENINTIL L. ei st n e e s as s e b RS b e R b £ s b e e a e a s geen e nae s
Ausstellende Behdrde: ...oooiiiiiiiiiiiienininnienens areevenrasenianen s sanins rereteeeeraiesratin iateseemnentre e b e aares

1. Angaben zur ldentifizierung des Fleisches

Fleiseh YO0 coriiriiiiiiiiiiiisciiiiet e ioitr et teste st e sem et neresnsneganenembanarnrenrerrens

Art der Teile:

AT e VeTPACKINE. .ottt it iiisir it rsersctan rer s s b et ar ot £ e ca kb r s o s er AR AR AA R AahfansAAshAa s bnn bt baenisnrsbe s
Zahi der Teile oder PACKSIICKE: iaiiiiisimesssissasieitnt et e cin i ain i e st e ks mn e ammtnasbxecas i s s ssesaeeas sosrbaReeRbeR TR R RS RE

 Einfrierungsmonat(e) und JaRr(e): ..oo.ovvricirniecninnnnn s reeir e enanan e

NEMOZEWITI .. oe i b bR b

Herkunft des Fleisches _

Anschrift{en) und Veterinfrkontrollnummer(n) des {der) zugelassenen Schiachtbetriebe(s): e e et et
Anschrift(en) und Veterinirkontrollnnmmer(n) des (der) zugelassenen Hersteltungsbetricbe(s)

gemiB Art.2 Nr,2f oder g der Richtlinie BB/G5T/EWG ..iiiiviiiiiieiioressairesnisssnessniessssssssssmmssssnsiestsssinssossnnnnnnen

N A N R PN N T N O N CM CR N TN E R E N TN LK K AT RN K LSRR KKK RN CY K

. Bestimmung des Fleisches

Das Hackfeisch oder die Fleischzubereitungen werden versandt

yon

mit Folgendem TransportMIMEl (T} ....ooooiiiiiiiiieirerieeseeececieeesenteermseereesenreersesieeemtans ot eeranssanaeresnsenesrreies

Name uod Anschrift des ADSEnEIS.  .iociiciciicimsrerrsiisirien s s e s s nra e s e iairatatiascananssesssbenttaninntvassnsasbnrans

T TN T R R R A P R R R o U R N ke N M RS e ik Sk e K S E RN B HEad b e Ke N bednrdbrd bbb babbhanil

Name und Anschrift des EMpIANETs: ..ot et et s et e e e b

(1) Wahlfrei.

(2) Bei Versand mit Eisenbahnwaggons oder Lastkraftwagen sind die jeweiligen
Kennzeichen oder Nummern, bei Versand per Flugzeug die Flugnummer und bei
Versand per Schiff der Name des Schiffes einzutragen.

(3 ) Nichtzutreffendes streichen,
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Der Unterzeichnete, amtlicher Tierarzt, bescheinigt hiermit, daf das/die oben bezeichnete Hackfleisch, Fleisch in Sticken
von weniger als 100 g, Fleischzubereitung ( ¥ ) hergestellt ist unter den Herstellungs- und Uberwachungsbedingungen

genuil der Richtlinie 88/657/EWG zur Festlegung der fiir di¢ Herstellung und den Handelsverkehr geltenden Anforderungen
an Hackfleisch, Fleisch in Stlicken von weniger als 100 g und Fleischzubereilungen sowie zur Anderung der Rmhtluuen

G4/433/EWG, 71/118."EWG und 72/462/EWG, gedndert durch Richtlinie 92/110/EWG.

t

........................................................................................................

(Unmrschn& des amilichen Tierarztes)

L

(3 ) Nichtzutreffendes streichen,
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MUSTER
GENUSSTAUGLICHKEITSBESCHEINIGUNG
filr frisches Fleisch (! ) gemil Artikel 3 Absatz 1 Abschnitt A Buchstabe [) Ziffer iit) der Richilinie 64/433/EWG
(§12 Abs.3 Nr. 1 FIHV)

Zustindiges Ministerium:
Ausstellende BehSrde: ..occiviviiiiiiiimiiiiiiii s s s s e et e st ie b e a st
Bezig: (2! e e R L

I. Axgaben zur Identifizierumg des Fleisches

Fleisch vonr:

Art der Teile: ’
Art der Verpackung: ... et tetareteeeeereteetentaia—tesoehraiebaee an s pe e et rSaetRNeae e 1 es e E b e Rt e n e bena s pe e

Zahi der Teile oder Packstiicke: ........coohvins PSP TP
Einfrierungsmonat{e} Und -JANIE): 1uiuiereeriim et i b ey r g e e
Nettogewicht:

II. Herkunft des Fleisches

Anschrift(en) und Veterinfrkontrollnummer(n) des (der) zugelassenen Schlachtbetriebe(s):

------ T T T R T L R ]

Anschrifi{en) und VeterinArkontrollnummer{n) des (der) zugelassenen Zcrleéungsben‘iebe{s):

.......................................................................................................................................................

HI. Bestimmung des Fleisches
Das Fleisch wird versandt
VOTL  vvvervanonmnnnensaettotomienboteetestabebiossssssssiobenesssatsnstssassstsnentbusariesensnniessntastestentsnsertnrensnstaraannensaserstin s
{Versandort)
17 T2+ T T LI LRI
(Bestimmungsort und -land)

mit folgendem Transportmittel (3 ):
Name und Anschrift des Absenders:

Name und Anschrift des Empfingers: .................. SO PSR SITOUo

T D T P e e R R R R R E LR

(1) Frisches Fleisch im Sinne der in Abschnitt IV dieser Bescheinigung erwihnten Richtlinie sind alle zum Genull fur Menschen
geeigneten Teile von Haustieren der Gattung Rinder, Schweine, Schafe und Ziegen sowie von Einhufern, die als Haustiere
gehalten werden; diese Teile détrfen einer auf ihre Haltharkeit einwirkenden Behandlung nicht unterworfen worden sein; als
frisch gilt jedoch auch Fleisch, das einer Kaltebehandlung unterworfen worden ist,

{2) Wahlfrei. ]

(3} Bei Versand mit Eisenbahnwaggons oder Lastkraftwagen sind die jeweiligen Kennzeichen oder Nummem, bei Versand per
Flugzeug die Flugnummer und bei Versand per Schiff der Name des Schiffes sowie erforderfichenfalls die Containernummer
einzutragen.
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IV. Gennfitauglichkeitsbescheinigung

Der Unterzeichnete, amtlicher Tierarzt, _beschcj.;:l.igt, dab das vorstehend bezeichnete Fleisch unter den
in der Richidinie 64/433/EWG vorgeselienen Bedingungen betreffend die Herstellung und Konttolle

- in eimem Schiachtbetricb, der in éiner Beschriinkungen nterliegenden Region oder Zone (*) liegt,
gewonnen wurde upd

'

- nach Durchiithning durch ein Drittland (*) fiir einen Mitgliedstaat bestimmt ist.

Ausgefertigt il v erreas AM v e

{Unterschrift des amtlichen Tierarzies)

(4) Nichtzutreffendes streichen.



MUSTER
GENUSSTAUGLICHKEITSBESCHEINIGUNG
GESUNDHEITS- UND TIERGESUNDHEITSBESCHEINIGUNG

fir Wildfleisch ('), das nach Durchfuli durch ein Drittand fur einen Mitgliedstaat der EWG bestimmt ist
(§12 Abs.3 Nr.2 FIHV)

Versandland: ....oooeeeeierrenieriisrenssreressisresesseeeeerseriesessronsedNEs €202 tuiuieseiesseeeerassaesssesessssssesesesesereesesssrerans
Ministerium:

.................................................... L T L T D D e

Zustindige Dienststalle: ...oooviciiiiiiienininns B DR U P PP .

I. Angaben zur [dentifizierung des Fleisches

Wildfleisch von!  .oooiiviir e e b d e e n W RN P8 NN GR oA LR bR e e SRS ERE RSt h e ntnar e e nenn e

AT AT TRIIE: ..ot iiirariatre s et s isra s e tasase s raar s s eerrassastaans s et entar tress bansnermtnnssnnransensassin T
Art der VErDACKUNE. oot o s rs s reet et ceb b it o s e et et e bbb a bt 1 et e e s e et et e e e aeb i sanateban
Zah! der Packstlicke:

..........................................................................................................................

N OREWICTL ittt e erra e rs e r s b erera e aa s e s st aba b Ao hoe b bs bt benbn s seene s esransnnmnnrs £n

. Herkunft des Fleisches
Anschrift(en) und Veterinirkontrolinummer(n) des (det} zugelassenen Betriebe(s): vovviveerisvriscrreensinnsssiesississesssases

D T P

L B L E e b b bkl B4 P b E A b UGk bk n et e e b m e R AR L BTN R AR TR AR RSt L EAR I PR RA ket Andak

1, Bestimmung des Wildfleisches

Das Fleisch wird versandt

(Bestimmungsort und -land)
it folgendem TrANSPOFIMHET (¥ 3 Locverierrieseirisrietirsrseraestersessntasesesonsasseeseatsaten et e tteneenemeeeetenseesnesnsens
Name und Aaschrift des Absenders:

Name und Aﬁ;chrift des Empfangers: oo errea e s b e enneas

...................................................... BB A P B R A S AN LR ke E R R R RAR AT TIT AR AN Rt AR n N AN A R LR LR PN N A e d bk

{1) Wildfleisch, das aufier einer Kiltebehandlung keiner seine Haltbarkeit gewihrleistenden Behandlung unterzogen worden ist.

{2) Fakultativ,

{3) Bei Versand mit Eisenbahnwaggons oder Lastkraftwagen sind die jeweiligen Kennzeichen oder Nummem, bei Versand mit einetn
Flugzeug die Flugnummer und bei Versand mit dem Schiff der Name einzutragen,

(4) Nichtzutreffendes streichen.
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IV. Genulitauglichkeitsbescheinigung
Der Unterzeichnete, amiicher Tierarzt, bescheinigt folgendes:

a) das Wildfleisch der vorstehend bezeichneten Atten ist in einem Beatbeitungsbetrieb in einem Gebiet
oder Teilgebiet, das tierseuchenrechtlichen Beschrinkungen unterworfen ist, gewonnen und aufgrund

einer terlrztlichen Untersuchung gemil der Richtlinie 92/45/EWG als zum GenuB fiir Menschen tauglich
exklint worden (4 ). ‘ '

b) 'die Transportmitte! und die Ladebedingungen entsprechen den in der vorgenannten Richtlinie genannten
hygienischen Anforderungen.

c) die ganzen Wildtierkdrper sind/das Wildfleisch ist (2 ) nach Durchfuhr durch ¢in Drittland fiir einen
Mitgliedstaat bestimmt.

Ausgefertigh ..o, am

" {Unterschiift des amtlichen Tierarzies)

(4) Nichtzutreffendes streichen.
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'MUSTER

| GENUSSTAUGLICHKEITSBESCHEINIGUNG FUR FLEISCHERZEUGNISSE {H
. (8§12 Abs.3 Nr. 3 FIHV)

ATt AT EIZEUGMISSE {3 )1 «omvereeeeieeeeeeeteeees e e st et tesees et seet et em e eeeen et eneneres e eae e enene Crerae et
ATt der VEIPACKUDE. .ooiiiiiitiiiiiiiii i b b e e s e e e en
Zahl der Teile 0der PACKSHACKE: .....coiiiiiiiieriseieinesseeetosesteesettsbeste ko benbessstenbnnsstetenembesesetantennamraseeas R

Temperatur bei Lagerung und Beforderung (3 ):
"Dauer der Haltbarkeit (2 ) et ieeeteeeart e s es e terabia—n i bt e e b Ean e tAr e e aabretaR b st et nne e e et bea s e bens b et enbe s e nneanannret

Nettogewicht: ..........................................................................

. Herkunft der Fleischerzeugnisse

Anschrift{en) und Kontrollnummer(n) des (der} zu‘gelassenen Herstellungsbetriebe(s): ...
gegebenenfalls: )
Anschrift{en) und Kontrollnumm:r(:ﬁ des (der} zugelassenen KORIAZET(S):  ..ooeieniiieiier e rrnr e nvaeta s e s e s rarsnnae s

III. Bestimmung der Fleisuherzcengoisse

Die Fleischerzeugnisse werden versandt

VOII  eicvaeceresnearisnenrenasnrsncasssesrssssreresmmnras eeeeseaeemeaniaeteeneetoeetaesnstesttnrtat et e tat et anten et eeeneaneannntarnren
dl’ersa.ndort)
(Bestimmungsland)
mit folgendem TrDSPOrmIel (¥ )2 .ovvviiiiniiei i [T
Name und Anschrift des Absenders: ......... e aetateabaRontesrab e arahek e s hrab ok eeh s A bA ke e barinr ekeabea bt vee s re hear enbrn bRt
........................................... 4 Lt R e B RSN E R AR R e e PR R e AR AR E R AR U R R B AR AR R R U R R R AR AN SR e N Ay ean
Name und Anschrift des D Ingers: ...t eer it e e s e ee e e eerear e et e reeeant eeaer e e s e e g ee et s

(1) Nach Artikel 2 der Richtlinie 77/99/EWG.

{2) Angabe steht frei. . . N .

{3) Angabe einer etwaigen ionisierenden Bestrahlung aus medizinischen Griinden,

(4) Fir den Fall auszuffillen, dal Angzben gemal Anikel 7 der Richtlinie 77/99/EWG vorgesehen sind,

{3} Bei Eisenbahawaggons oder Lastkraftwagen ist die Zulassungsnummer, bet Flugzeugen die Flugnummer und bei Schiffen
der Name des Schiffes anzugeben.
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IV. Bescheinigung iber die GenuBtanglichkeit
Der Unterzeichnete bescheinigt, dafl die vorstehend genannten Fleischerzeugnisse

a) aus frischem Fleisch oder Fleischerzeugnissen unter den in der Richtlinie 77/9%/EWG vorgesehenen
besonderen Bedingungen hergestztit worden sind (®);

b} aus dem Flei#ch anderer als den in Artikel 2 Buchstabe d) der Richtlinie 77/99/EWG genannten
Tiergattungen hergestellt worden sind (% );

¢) fiir die Griechische Republik bestimmt sind (9.

V. Falls erforderlich:

Tm Fall der Umladung in einem zugelassenen Kithlhaus oder einem zugelassenen Kithilager, Identifizierung

a) des Umladeortes [Anschrift und Znlassungsnummer):

b) des Transportmittels {7 ):
Ausgefertigtin ...oviiiiiiiinin 11| SO
(Ort) (Datum)
Dienstsiegel

(Unterschrift der zustindigen Behdrde)
(Name in GroBbuchstaben)

{ 5} Bei Eisenbalnwaggons und Lastkraftwagen ist die Zu[assungsnurmner bei Flugzeugen die Flupnummer und bei Schiffen der

Name des Schiffes anzugeben,
(6) Unzutreffendes streichen.



MUSTER
GENUSSTAUGLICHKEITSBESCHEINIGUNG

filr frisches Fleisch ¢ ') (§13 Abs.3 Nr.1 FIHV)

Zustindiges MINISIEIIUM  ....viiuiiinn it irieri s v ras s s e s T e r e Fa e E R €T F 3 FE T A Te s TNt n e br hendahe e bunan
Ausstellende Behdrde

Fleisth vom ..ot et et meresEertessnismastestaEestetibtestestnninthn sttt et hn b ntnnnrnkeanrat
(Tiergatung)

At der TEIlE vvveivereeieeeireiencreerenneens e e e eheeiaNresieEieeeeAnreeisbrsiiaEeeiabeteeiabbasr e SRR EARREREESREren

ATt der VEIPREKUDE ..ottt it et s s s s e ra b a s s e e e L e b s e s e e st s nem R bm L s s as sa e ea e sk e b e b s

Zah! der Teile oder Packstlicke

Einfrierungsmonat{e) und -jahrie)

Nettogewicht

....................................................................................................................................

II. Herkunfi des Fleisches

Anschrift(en) und Veterindrkontrollnummer(n) des {der) zugelassenen Schlachtbetricbe(s)

Anschrifi(en) und Veterinirkontroflnummer{n) des {der) mgelassenen Zerlegungsbetrebe(s) .oooovvvvviiviinsiinniiiniins

............................................................................................. T L T T LT LT T TP

. Bestimmung des Fleisches

Das Fleisch wird versandt

mit folgendem Transportmittel {3}

Name und Anschrift des Absenders ........... B T U O DT USSR TUTSUOTN

T LT LT T T T T T PR R P P P PP

.......................................................................................................................................................
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V. Be.scheinigu.ug
Der Unterzemhnete a.mthcher Tierarzt bescheinigt foIgendes

a) - das vorstehem:[ bezeichnete Fleisch (4 )
- das an der Verpackung des vorsichend bezgichneten Fleisches angebrachie Etikett (*)
ist mit einem Stempelabdruck ve-sehen, aus dem ersichlich ist, dafl das Fleisch nur von Tieren stammt, die in
zugelassenen Schlachtbetrieben in Hinblick auf die Ausfuhr nach dem Bestimmungsland geschiachtet worden sind;

b) das Fleisch ist auf Grund einer nach den Anforderungen der Richtlinie 72/462/EWG durchgeRihrten tierirzelichen
Untersuchung als solches fiir tauglich zum GenuB fir Menschen befunden worden;

c) das Fleisch ist in einem rugelassenen Zerlegungshetrieb zerlegt worden (*);

d) das Fleisch ist -ist nicht- {*) auf Trichinen untersucht worden; bei Anwendung von Artikel 3 der Richtlinie 77/96/EWG:
das Fleisch ist einer Kiltebehandluig unterzogen worden;

e) die Transportmittel und die fiir das frische Fleisch dieser Sendﬁng geltenden Ladebedingungen entsprechen den fiir den
Versand nach dem Bestimmungsland vorgesehenen hygienischen Anforderungen.

Ausgefertigh it ... .o, am

(Unterschnﬂ "des amtlichen 'I'iemrzr.es)

(1) Alle zum Genuf fiir Menschen geeigneten Teil: von Haustieren der Gattung Rinder, einschlieBlich Wasserbiiffel und Bisons,

Schweine,
Schafe und Ziggen sowie von Einhufern, die als Haustiere gehalten werden; diese Teile ditrfen eingr auf ihre Haltbarkeit
einwirkenden Behandlung nicht unterworfen worden sein; als frisch gilt jedoch auch Fleisch, das einer Kiltebehandlung unterworfen
worden ist.

{2) Wahlfrei.

(3) Bei Versand mit Eisenbahnwaggons oder Lastkraftwagen sind die jeweiligen Kennzeichen oder Nummern, bei Versand per Flugzeug
die Flugnummer und bei Versand per Schiff der Name des Schiffes und erfordeclichenfalls die Containernummer einzutragen.
(4) Nichtzutreffendes streichen



MUSTER
GENUSSTAUGLICHKEITSBESCHEINIGUNG

fiir frisches Fleisch von Hauskaninchen (§13 Abs.3 Nr.2 FIHV)

NEAT) e e
Versandland ..o e e e e e e bl AR AR e TR R PSR R n r b
Zustindiges MIBSIEHUM .o e B
Ausstellende BERGIGE ..o...uoerivveerosioeseseresrorernen RO OO
Bezug'.(!) .............................................................................................................................................
1. Angaben zur Identifizierung des Fleisches
LT R 1 O O
(Tiergattung)
Art der Teile .......... bbb hesh e eeh e te R R R LA e LA e AR E e LT N RS
Art der Verpackung ..... U g
Zah! der Teile oder PackSICKE ....o.iviiciiieeiiisirnrens sereinsoresnsrnesimreersnnsresrimrssinseesins [OOSR
HEHOZEWICHE  1oiieiieiiuiatiasinrstir s s e s r e e r e e s et s b e e h e e 2o An e R a e nn

II. Herkunft des Fleisches
Anschrifi(en) und Veterindrkontrollnummer{n) des {der) zugelassenen Schlachibetriebe(s) ...

.................................. T T T T T R L L T T R T P L P PP TP Y Y RY )

Anschrift(en} und Veteri.tia.rkontrolluummer(n) des (der) zugelassenen Zerlegungsbetriebe(s)

Anschrift(en) und Veterinfirkontrollnummer{n} des (der) zugelassenen Kall- oder Gefrierhauses (hiuser)

L T T T T L R T T T R R T e T e

I Bestimmung des Fleisches

Das Fleisch wird versandt

{Versandortf)
DACH 1uvuiininseiesseiatsesesranensee e e s gy s
mit folgendem TrROSPOIMIEIEL {2 ] 1ivtveiirveresiorersonsessmeeseesesasiosaeiiss s abbssabtarbesnt s ssbs s s e s s s b e bt s s eebbssses vabeeeas
Name und Anschrift des ABSERAEIS oottt i e e e
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!

IV. Bescheinigung
Der Unterzeichnete, amtlicher Tierarst, bescheinigt folgendes:

1.2) -das vorstehend bezeichnete Feisch (3)
- das an der Verpackung des verstehend bezeichneten Fleisches angebrachite Ftikett (*)
- Tierkdrper von Hauskaninchen '

ist (sind)}( 3) mit einem Stempelabdruck versehen, aus dem ersichtlich ist, daff das Fleisch nur von Tieren stammt, die
in zugelassenen Schlachtbetrieben im Hinblick auf die Ausfuhr nach dem Bestimmungsland geschlachtet worden sind;

b) das Fleisch ist entsprechend einer den Anforderungen der Richtlinie 91/495/EWG durchgefiihrien tierirztlichen
Untersuchung als solches flir tauglich zum GenuB fiir Menschen befunden worden;

¢) das Fleisch ist in einem zugelassenen Zerlegungsbetrieb zerlegt wo eden (3 ):

d) die Transportmitte] und die fitr das frische Fleisch dieser Sendung geltenden Ladebedingungen entsprechen den fiir den
Versand nach dem Bestimmungsland vorgeschenen hygienischen Anforderungen;

) die Tierkdrper sind nicht wassergekithlt worden
oder ‘

2. das Fleisch ist nach Vorschriften cdes Versandlandes gewonnen, untersucht, beurteilt, verpackt, gelagert und befordert
worden, die vom Bundesminister als gleichwertig anerkannt worden sind h.

Ansgefertigt in .......ociiiiiriniarimn e e BT e e

”(I.Tnt:rsch.nf'tdcs'a.mtl.lchenTkemrztc.s)’.

(1) Wahlfrei.

(2) Bei Versand mit Eisenbahnwaggons oder Lastkraftwagen sind die jeweiligen Kennzeichen oder Nummern, bei Versand per Flugzeug
die Flugnummer und bei Versand per Schiff der Name des Schiffes einzutragen.

(3 3 Nichtrutreffendes streichen.



MUSTER
GENUSSTAUGLICHKEITSBESCHEINIGUNG

fr frisches Fleisch von Zuchtwild (§13 Abs.3 Nr.3 FIHV)

ZusHindiges MIMISIETIUM  o.1ivivieeieiseieiesinnissiesininnesssnce sanssssnssesnsrsensrnesses
Ausstellende Behdrde

I. Angaben mur Tdentifizierung des Fleisches

Fleisch von

ATEAEETEHE .. vvvovoesvoesesssssessasensesessessess o sssseseebessas e i e £e et oreeeecr e eeer e s s eeseemeeseeesserereens
ATt der VEIPACKUNE ..ot e e et et s et be s bbb e b s ran v r e e e e e

Zahl der Telle 0der PACKSHICKE .euviiniiiiiiiiiriiciieereerastuieeis s rearemtrrassassaesssnssarsasssbnsesranttassnbossoenosnoensasinsmas

‘ Nettogewicht ..............................................

II. Herkunfi des Fleisches

Anschrifi(en) und Veterinirkontrollnummer(n} des (der) zugelassenen Schlachtbetriebe(S) ...ovvereiiiiiniiiii e,

....................................................................... L LT L L R T P P T T P P PP

Anschrifi(en) und Veterinfirkontrollnummer(n) des (der) zugelassenen Kihl- oder Gefriechauses (hAuser) .vvvvvvevcerecrenns .

LT R D L T T R P T T T Y T T T L YT LT T T

1. Bestimmung des Fleisches
Das Fleisch wird versandt

mift folgendem Transportmittel (2 ) U U ST PRT P PPRURIRt

Name und AnsChrift des ADSENAEIS  .ouuiiuiiierinrirear s s reerant et rerarrssrarre st ireriseanstbsanesssstessesennsmsssnssrncnns

B e L e N T L L e T T R T P P P
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IV. Bescheinigung
Der Unterzeichnets, amtlicher Tierarzt, bescheinigt folgendes:

1. ) - das vorsteliend bezeichnete Feisch {3) '
- das an der Verpackung des vorstehend bezeichneten Fleisches angebrachte Etikett ()

ist mit elnem Stempelabdruck versehen, aus dem ersichdich ist, dafl das Fleisch nur von Tieren stammt, die in
mgelassenen Schiachtbetricben im Hinblick auf die Ausfubr nach dem Bestimmungstand geschlachtet worden sind;

b) das Fleisch ist entsprechend einer den Anforderungen der Richtfinie 91/495/EWG durchgefiihrten tierirztlichen
Untersuchung als solches fiir tauglich zum Genub fidr Menschen befunden worden;

¢) das Fleisch ist in einem zugelassenen Zerlegungsbetrieb zerlegt worden (*3;

d) das Fleisch ist - ist nicht - { ¥} auf Trichinen untersucht worden; bei Anwendung von Artikel 3 der Richilinie
T7/96/EWG: das Fleisch ist einer Kiltebehandlung unterzugen worden,;

d} die Transportmittel u.nd die fiir das Frische Fleisch dieser Sendung geltenden Ladebedingungen entsprechen den fiir den
Versapd nach dem Bestimmungsland vorgesehenen hygienischen Anforderungen;

oder

2. das Fleisch ist nach Vorschrifien cdes Versandlandes gewonnen untersucht, beurteilt, verpackt, gelagent und befdrdert
wondcn die vom Bundesminister als gleichwertig anerkannt worden sind .

Ausgefertigt in ..., et e 1.2

............ O L LI L L L e T T T EL SRR PR T

(Unterschrift des amtlichen Tierarztes)

{1} Wahifrei.

(2) Bei Versand mit Eisenbahnwaggons oder Lastkraftwagen sind die Jewelhgcn Kennzeichen oder Numaern, bei Versand per Flugzeug
die Flugnummer und bei Versand per Schiff der Name des Schiffes einzutragen,

(3) Nichtmtreffendes streichen.



MUSTER
GENUSSTAUGLICHKEITSBESCHEINIGUNG

fiir Fleisch von ertegtcm Haarwild (§13 Abs.3 Nr.4 FIHV)

Zustindiges MInisterium  ....ooovviiiiniinia e T P P P PRV

Ausstellende Behirde

I. Angaben zur Icientiﬁzierung des [rischen Fleisches von erlegtem Haarwild

b3 ot TR O PO
{Tiergatung)
ATEEE TEILE ..oooiiiiiiiireiriorassvrintunsamsmnrmrereeiasaassssssmnsms memneereeansaastss nrmrteraneereereeresieransasnenstoneenssnrnsnnsnsse
Art der VErDACKUNE ..ottt et et et e e e b e e et
Zahl der Teile oder PACKSHICKE oovveuuieiieiiiier e e s e e
Nettogewicht.. ...oviicimio s e Rennzeichnung der Sendung ......oooooeiviiiiiniiciiecii i
M. Herkurft des Fleisches
Amschrifi{en) und Veterinfrkontrollmimmer{n) des (der) zugelasse_nen Wildexportbetriebe(s} ..oovvvviiiniiniinin, PN
Anschrift{en) und Veterinirkontrollnurnmer(n) des (det} ugelassenen Kiihl- oder Gefrierhauses (hiuser) ....c.ccovevenran.

T L T LI N L L T L T T T R T LS LR T PP RL P P PSP PP Y

III. Bestimmung des Fleisches
Das Fleisch wird versandt
WOIL  1oueriisresrsissnsanresarsssssmesesnssssnssnsarenbunenbestennsiestonentarsssentonestoseshnsetsistsaries nsssnnrsstnssssrassnrsnsesrancssnraesrns
(Versandor)
T+ O TSN
(Bcstimmungso'rt und -land)
mit folgendem BefSrderngSmIE] {2 ) .uiviioiiiiirsiosiretsrinrtreesesimsaeseriesinresesrrnraneesessratinstesaae v nassianrinreeeeris
Name und Anschrift des Absenders ..., B I T

Name und Anschriff des EMpPIANEErS ..o s asisiini st st s s a st r v r s e nrn

.......................................................................................................................................................
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IV. Bescheinigung
Der Unterzeichnete bescheinigt folgendes:

1. a) - das vorstehend bezeichnete Fleisch (33
- das an der Verpackung des verstchend bezeichneten Fleisches angebrachte Etikett (7 )

ist mit einem Stenipelabdruck versehen, aus dem ersichtlich ist, daB das Fleisch nur von Tieren stammt, die in
zgelassenen Wildexporibetrieben im Hinblick auf die Ausfulir nach dem Bestimmungsland behandelt worden sind;

b} das Fleisch ist auf Grund einer aach den Vorsehriften der Richtlinie 92/45/EWG durchgefithrten tierarztlichen
Untersuchung als tauglich zum Genul flic Menschen befunden worden;

¢) das Fleisch ist in einem zugelassenen Wildexportbetrieb zerlegt worden (3 );
d) das Fleisch Ist -ist nicht- (*) auf Trichinen untersucht worden;

e} die Befdrderupgsmiittel und die fir das frische Fleisch dieser Sendung geltenden Ladebedingungen entsprechen den fiir
den Versand nach dem Bestimnungsland vorgesehenen hygienischen Anforderungen

oder

2, das Fleisch ist nach Vorschriften des Versandlandes gewonnen, untersucht, beurteilt, verpackt, gelagert und beférdert
worden, die vom Bundesminister uls gleichwertig anerkannt worden sind ().

Ausgefertigh 1 v AT .oecnviiiiinris e esan e annis

(Unterschrift des amtlichen Tierarztes)

(1) Fakultatiy. .

(2) Bei Versand mit Eisenbahnwaggons oder Lastkraftwagen sind die jeweiligen Kennzeichen oder Nummerm, bei Versand per Flugzeug
die Flugnummer und bei Versand per Schiff der Name des Schiffes einzutragen.

{3) Nichtzutreffendes streichen.




6.11
MUSTER
GENUSSTAUGLICHKEITSBESCHEINIGUNG
fiir Fleischerzeugnisse {£39) (813 Abs.3 Nr.5 FIHV)
NI ZY  riiiereiinnrnree e es s neimnrenesnaes e

L e L1+ U U O P P PP ST PP TP PEPPT PRI T LT PP
Zustindiges MERISIELUM  ....ovvvevsvreeeeees e iees s irasess e assssss b s et e
AUSSEETIENAE BEHOILE  .u.eruerusrnienirrstrnrenienneessssiossanssninsontnreeransenentostansssrenseiartsbestsersmterenttsbisbisbissiantsnasineion
Buug(‘z} et evtvasantrraek e s raaaenenvienereratarenea e an e baaaren T T T T
I. Angaben zur Tdentifizierung der Fleischerzeugnisse

Fleischerzeugnis von ......coooeeiiimiinninicinrnn. P ITE etmrterarrrererrre e n st

‘ (Tiergatiung)

Antder Teille .ooonieeiiiiiiinnne e e enre s eeeer st ae rr e aar ey

Art der Verpackung ..oooovviiivnnnnne et eereeteeesienaereseeneneesesiebEAtiTereREaneeReeiaeeteataes iR Rrre e r AR T n e e e s

Zzhl der Teife oder Packsticke ......oovviiioivrn i, T YU PR PP TPPPN

Erforderliche _I’..agerungs- und Befdrderungstemperatur () R RN TP

T T . N OO USSP I TSP P RS RSPIS TIPS PRSI

Nettogewicht ............ B P R
1. He.rkunft_ des Fleisches _

Anschrift{en) und Veterinirkontrotfnummer(n) des (der) zugelassenen Betriehe(s)  .ovvivrieinrrmirisiiareses s
ITI. Bestimmung der Fleischerzeugnisse

Die Fleischerzeugnisse werden versandt

B T U T U O U P PO PP PP PP PRPPTSISSRTEY

(Versandort)
DT~ « DT O P PRSP P PP P TP T LR I P IT P PR T
{Bestimmungsort und -land)

mit folgendem TrANSPOTIMIIEL (¥ ) .o.oveirsiecreirimsinin e et b e e e s

Name und Anschrift des Absenders ... T TP PPU PR PPN

Name und Anschrift des FMPENEEIS ...iverrevrieerse e oo omasssisarssrasae s saresams s heb e e s s e

.............................. e LL LT T R L e R R L RR LSRR ]

R P I SR
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.

Der Unterzeichnete, amticher Tierarzt, bcscheinigt folgendes:

a)

b)

- die vorstehend bezeichneten Fleischerzeugnisse (7 )

- das an der Verpackung des vorstehend bezeichneten Flerischcs angebrachte Etikett (3 )

(sind) ist mit eipem Stempelabdruck versehen, aus dem ersichlich ist, daf die Fleischerzeugnisse nur aus frischem
Fleisch von Tieren stamunen, die in zugelassenen Schlachtbetrieben im Hinblick auf die Ausfubr nach dem
Bestimmungsland geschlachiet werden sind oder, im Falle der Anwendung vor: Artikel 21a Absatz 2 der Richtlinie
T2/46Z/EWG, von Tieren stammen, die in einem Schlachtbetrieb geschlachtet worden sind, der eine besondere

fir die Lieferung von Fleisch zu der in dem genannten Absatz vorgesehenen Behandlung besitzt;

die Fleischerzeugnisse sind aufgr.nd einer nach den Anforderungen det Richilinie 72/462/EWG durchgefihrten
tierfirztlichen Untersuchung als solche fiir tauglich zum GenuB fiir Menschen befunden worden;

c) die Plcischcrzeugniése sind aus Schweinefleisch hergestellt, das auf Trichinen untersucht worden ist/nicht auf Trichinen

d)

)

‘umersuch} worden ist; in dem letztgenannten Fall: die Fleischerzeugnisse sind einer Kiltebehandlung unterzogen
worden {7 };

die Transportmittel und,\dic Fir das frische Fleisch dieser Sendung geltenden Ladebedingungen entsprechen den filr den
Versand nach dem Bestimmungslund vorgesehenen hygienischen Anforderungen;

die Fleischerzengnisse sind aus Flaisch hergestellt, das den Anforderungen des Kapitels III der Richtlinie 72/462/EWG
sowie den Anforderungen des Artikels 3 der Richtlinie 77/99/EWG geniigt / sind in Anwendung der Ausnahmeregelung
nach Artikel 21a Absatz 2 der Richtlinie 72/462/EWG hergestellt (5 ).

Ausgefertigt in ....oooocoiviiin s T

(Unter.dcéé.mt:lmhen'fzeral%tes). .

(1) Fleischerzeugnisse im Sinne von Artikel 2 Buchstabe a der Richtlinie 92/5/EWG.

{2 ) Wahlfrei. .

(3) Auszufiillen im Falle der Angabe gemaB Artikel 7 Absatz 2 der Richtlinie 92/5/EWG.

{4} Bei Versand mit Eisenbahnwaggons oder Lastkraftwagen sind die jeweiligen Kennzeichen oder Nummern, bei Versand per Flugzeug
die Flugnummer und bei Versand per Schiff der Name des Schiffes einzutragen,

{5) Nichtzutreffendes streichen.

(6} Fleischerzeugnisse im Sinne von Artikel 2 Buchstabe b) i bis v und ¢} der Richtlinie 92//EWG: Fleischmehl, Blutplasma, Trockenbiut,
Trockenblutplasma, ausgelassenes Fett, ganze, ebrochene odet gemahlene Knochen von Rindern, Schweinen, Schafen, Ziegen und
Einbufern, die als Haustiere gehalten werden urd zubereitetes Fleisch sonstiger Tierarten.



6.12
MUSTER

GENUSSTAUGLICHKE[TSBESCHEINIGUNG

fiir Fleischzubereitungen (§13 Abs,3 Nr.6 FIHV)

1. Angaben zur Identifizierung des Fleisches

FLEISC YOI vvvvoessseseesosseseesessbesssessaseesesedr b e b s asapa o s s £ AR o4 RIS
(Tiergattung)
ALt AEE TEIE wvvvreiveresereesentesssesssimteneessnbnsaras v eree 8o A TE Lo 4 e S L LRI L L d Sy R

ATt AET VEIPACKUDE .oevesveseesveiamamsosssansosserents st s san s ah s e e b r ot e m s b e T

Zahl der Teile 0der PACKSHICKE 1vvvicreerri ot minsssimeer ey siamur s mr b s bt e b bt a b

M. HMerkunft des Flelsches
Anschriftien) und Veterinirkentrollnummer(n) des (der) zugelassenen Herstellungshetricbe(s)
gemal Arikel 2 Nummer 2f der Richtlinie 88/657/EWG {§1f ABS, T NESFIHVY oo v

Anschriftfen) und Veterinirkoatrollmummer(n) des {der) zugelassenen Kihl- oder Gefrierhauses (haAuser) ...ovvveevaeioiinnns

.-.u-..--........--.....-..........\..-u.u--....v-n..-..---...........-..-.u..........-x--.u.-...............-..-u."-.--.--..-u..............

II1. Bestimmung des Fleisches

Das Fleisch wird versandt

it folgendem TIRNSPOTHIHIEL (3 ) .o.couraresssseessessssinssss bbb
Name und Anschrift des Absenders .. ooonirnianmnares ST T U PP PR PPPPTN

......................-.....................‘...-..--........~.-.....--....n...-.--..-.-.........‘-».-.--...............--.......‘.u-.....-..,...

Name und Anschrift des EMPFANZETS .. .ooovimrri st e rterane

Tt ek SR R A RTACUEET e L et il
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Der Unterzeichnete, amtlicher Tierarzt, bescheinigh hiermit, daf die oben bezeichnete Fleischzubereitung hergestellt

ist unter den Herstellungs- und ﬁberwachungsbedmgungen gemil der Richtlinie 88/657/EWG zur chﬂegung der fir die
Herstellung und den Handelsverkehr geltenden Anforderungen an Hackfleisch, Fleisch in-Stiicken von weniger als 100 g
und Fleischzubereitungen sowie zur Anderung der Richtlinien 64/433/EWG, 71/118/EWG und 72/462/EWG, zuletzt

gedndert durch die Richtlinie 92/110/EWG,.

Ausgefertigt in vooovviiennini AM ecvicrierinecnienies reerian

..........................................................................................................

(Unterschrift des amtImhen Tierarztes}

(1) Wahifrei,
(%) Bei Versand mit Eisenbahnwaggons oder Lastkraftwagen sind die jeweiligen Kennzeichen oder Nummem, bei Versand per Ilugzeug

die Flugnummer und bei Versand per Schiff der Name des Schiffes und erforderflichenfalls die Nummer des Containers einzutragen.



MUSTER
GENUSSTAUGLICHKEITSBESCHEINIGUNG

fir frisches Fleisch in Stiicken von weniger als 100 g (§13 Abs.3 Nr.7 FIHV)

Zustindiges MIniSerium  .uevvveeerivcemenvssernnseniersnssns U SRR UTU USRI Nevemeneraria st nerraeias
Ausstellende BEBOIEE ..ot e i crrer e e st s e e ees s n b aeresns s anamtee s e eannan seenneeet o eemmnn e

I. Angaben zur Identifizierung des Fleisches

FIEISER WOIML  coiiiiiiiit it e st cre i i trenrsansar e b s s sa s e st e sass maambabasnensasnsas e eeiatiariaresiartsatresesnreerinresettirinien

Artder Teile ...ooooviiniininian, NN P OO PPN SUUP
Axt der Verpackung ........, TR L RS E Lt e 4L R e Rt e e s gt a arEbe s naeenere e Eresaae et renn ettt
Zahl der Teile 0der PACKSHEICKE  .vviievieuirininrinniinssie s incisis i rraeassaveassestees sessassassansans sas seseneesemeammemsreneensnne
Einfrierungsmonat{e) und -jahr(e} ....... ke e e e r et ea e e b e n Lo a b ie s e es e enren b A A e re et e s e aranean s anesantrn s rertanbarsrateat
Nettogewicht

II. Herkunfi des Fleisches |
Anschriﬁ(eni und Veterinirkontrollnummer(n} des (der) zugelassenen St_:h.lachlbet{i.ebe(s) .....................................

................................................ B E e RN RN A e AR KN e R AR AR AR EA R dh b as b h gne e e A R LR ARl AL Ak laraR AR

Anschrift{en) und Veterinirkontrollnummer{r) des (der) zugelassenen Herstellungsbetriebe(s)
gemiB Art 2 Nr.2f der Richtlinie BB/E5T/EWG 1iiciiicariscarrsinsrsssmmsescerstsnesnssmeesiniseiasiosisesssinsiesssereaseersaneensanee

Anschrift(en) und Veterindrkontrollnummer(n) des {der) zugelassenen Kiihl- oder Gefrierhauses (hiuser) .....oovicrianiiin.

......................................... L e R R R

. Bestimmung des Fleisches

Das Fleisch wird versandt

- U eI E e s ta et e AR bedas bt s e v e e eee
(Bestimmunrgsort und -land)

it folgendem TBSPOMIMIRET {2 ) ..oiiiiiiiiiiiiiiisiiies et et tesesten i ettt e e e e eesae e meaeee e e e eetaseressasssessssnsseseosesessas

Name und Anschiift des ADSEnderS ..ivevvveirerenicvearireresrmineeeeeeconaen Fentheerearearesrestitearteratrianrensiesietnnennennnran

e e R R R LR R A RN BN SR e B Sk ke e bR E TP RN K YA R E AT ES LA b bk dn s han iRy

Name und Anschrift des EDPIANZEIS 1.ovoeveiotieieiieiiretieiesirsastesrssnessessaas teastesosessteeseeseessssesetsessessnsanssssesss
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IV. Bescheinigung
Der Unierzeichnete, amtlicher Tierarzt, bescheinigt hiermit, dafl das eben bezeichnete Fleisch in Stiicken von weniger als

100 g hergestellt ist unter den Hersteliungs- und Uberwachungsbedingungen gemil der Richtlinie 88/657/EWG zur
Festlegung der fir die Herstellung und den Handelsverkehr geltenden Anferderungen an Hackfleisch, Fleisch in Stiicken von
weniker als 100 g und Fleischzubereitungen sowie zur Anderung der Richtlinien 64/433/EWG, 71/1 18/EWG und

T2/462/EWG,

Ausgefertigft ) T TSR 11 1 PP

..........................................................................................................

(Unterschrift des amtlichen Tierarzies)

(1) Wahifrei, , .

(1) Bei Versand mit Eisenbahnwaggons oder Lastkraftwagen sind die jeweiligen
Kennzeichen oder Nummern, bei Versand per Flugzeug die Flugnummer und bei
Versand per Schiff der Name des Schiffes einzutragen.




15. Anlage 4. wird wie folgt.geﬁndert:_
a) Kapi?el I wird aufgehbbenf
b) Kapitel IT wird wie folgt gedndert:
aa} Die ﬁberschxift‘wird wie folgt gefaBt:
“Einfuhruntersucﬁung bel Fleisch".
bb) Die Nummern 1 und 2 werden aufgehoben.
cc; Die Nummer 3.1.2 wird wie folgt gedndert:

aaa) In Satz 1 wird nach dem Wort "Sendung" das Wort

"hig" gestrichen.

bbb) Die Gewichtsangaben und die Zahlen der Pack-
stlicke werden durch folgende Angaben ersetzt:

"his 1.000 kg 7 2 Packstiicke,
von fiber 1.000 kg bis zu 15.000 kg 4 Packstilcke,
-#on fiber 15.000 kg bis zu 50.000 kg 8 Packstiicke,
von Gber 50.000 kg ' 10 Packstiicker.

cec) In Satz 3 wird das Wort "mindestens™ durch das

Wort "ungefihr® ersetztf
dd) Nummer 3.2.2 wird wie folgt gedndert:
aaa) Satz I und 2 wer@enlwie folgt gefafdt:
"Im Falle der Nummer 3.1.2 erstreckt sie sich auf
dag Messen der Innentemperatur des Fleisches und

des pH-Wertes. Im Verdachtsfall sind zusitzliche

Untersuchungen durchzufihren: Grad der Ausblu-
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tung, Wassrigkeit, Eiweiflabbau und bakterioskopi-

sche Untersuchung.".
bbb) Nach Satz 3 wird folgender Satz angeflgt:

"Bei Fleisch von erlegtem Haarwild in Stlicken von
weniger als 100 g ist nach ndherer Anweisung der
zustdndigen Behorde stichprobenweise eine

Tierartbastimmung durchzufihren.".
ee) Nummer 3.3 wird aufgehoben. .
£f) Nummer 3.5 wird wie folgt gefaft:

"3.5 Frisches Fleisch ist ferner stichprobenweise auf
Riickstdnde nach ndherer Anweisung der zust&ndi-
gen Behbérde zu untersuchen. Hierfiir ist aus den
insgesamt zur Untersuchung gestellten Sendungen
mindestens eine Probe flr jeweilshangefangene
50.0Q00 kg Fleisch zu entnehmen. Werden insgesamt
weniger als 50.000 kg Fleisch zur Untersuchung
gestellt, sind mindestens 2 Proben, auf die zur
Untersuchung gestellten Sendungen verteilt, zu

entnehmen. .
gg) In Nummex 3.6 wird Satz 2 wie folgt gefafdt:
"Die Probenahme ist wie folgt vorzunehmen:

bei frigchem Fleisch sind bei einem Gewicht der Sen-

dung

bis zu ‘1.060 kg 2 Proben,
von liber 1.000 kg bis zu 15.000 kg 4 Proben,
von {iber 15.000 kg 8 Proben,

zu entnehmen.".



bh) Nummer 4.2.1.1 wird wie'folgt gefat:

ng.2.1.1 von Fleisch in luftdicht verschlossenen Be-
" haltnissen, das in diesen durch Erhitzen
haltbar gemacht worden ist, Jje Sendung

_ bhei bis zu 1.000 Behd3ltnissen 2 Preoben,
bei Ober 1.000 bis zu 10.000 Behaltnissen 4 Proben,
bei Uber 10.000 bis zu . .

100.000 Behdltnissen . 8 Proben,
bei tber 100.000 Behﬁltﬁissen 10 Proben.

- Als brobe’gilt jeweils ein luftdicht verschlossenes

Behiltnis. Das Gewicht der entnommenen Probe mufd 150
g betrégen, bei Behidltnissen von weniger als 150 g
ist eine entsprechende Anzahl von Behdltnissen zu
entnehmen. ".

ii) Nummer 4.2.1.2 wird wie folgt gefaRt:

i)

"4.2.1.2 Von anderen Fleischerzeugnissen (Wurst,
Schinken, tafelfertige Fleischerzeugnisse,
_ausgelasseges Fett, zubereitetes Blut,
Fleischpulver u.a.) von jeder Sendung bei
einem Gewicht '

his zu 1.000 kg 2 Proben,
von {iber 1.000 kg bis zu 10.000 kg 4 Proben,
von itber 10.000 kg 8 Proben.

Als Probe gilt eine Fertigpackung; bei Fertigpackun-
gen fiber 1.000 g ist eine Probe von mindestens 150 g
zu nehmen soweit der Untersuchungszweck dies zu-
158Re.". |

In Nummer 4.2.1.3 werden die Anzahl der Packstlcke
und Proben durch folgende Angaben ersetzt:
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"haei bis zu 10 Fissern
\ .
bei 11 bis zu 100 Fiassern
bei 101 bis zZu 250 Fissern

Fl

béi {fiber 250 Fissern
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2 Proben,
4 Proben,
8 Proben,

10 Proben;".

kk) Nummer 4.2.2.1 wird wie folgt gefafit:

‘ng.2.2.1 im Falle der Nummer 4.2.1.1, ob @s sich um

. durch Erhitzen zubereitetes Fleisch handelt,

aulBerdem organcleptisch und erforderlichen-

falls bakterioskopisch;".

11) Nummer 4.4 wird wie folgt gefafit:

"4 .4 Zubereitetes Fleisch ist ferner'stichprobenweise

auf Riickstande nach naherer Anweisung der zu-
zustandigen Behdrde zu untersuchen. Hierflir ist

aus den insgesamt zur'Untersuchung gestellten

- 8endungen mindestens eine Probe flir jeweils

angefangene 50.000 kg Fleisch zu entnehmen. Wer-
den insgesamt weniger als 50.000 kg Fleisch zur
Untersuchung gestellt, sind mindestens 2 Proben,
auf die zur Untersuchung gestellten Sendungen

verteilt, zu entnehmen.".

mmy Nach Nummer 4 wird folgende Nummer 4 a eingefiigt:

"4 g Die in Nummer 3?1, 3.2 und 4.2 genannten Pro-

benahmezahlen gelten nicht, sofern von der |

. Kommission fir bestimmte Drittlander nach Ar-
tikel 8 Nr. 3 Absatz 2 der Richtlinie
90/675/EWG des Rates vom 10. Dezember 1990 zur
Fesﬁlegung vdn Grundregeln fir die Veterinir-
kontrcllen von aus Drittlindern in die Gemein-
schaft eingefiihrten Erzeugnissen (ABl. EG Nr.
L 373 8. 1) in der jeweils geltenden Fassung
eine geringere Kontrollhéufigkeit festgesetzt
und diese Entscheidung im Bundesanzeiger be-
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kannt gemacht worden ist. Abweichend von

9atz 1 kann die zustindige Behdrde bei Ver-
dacht auf VerstoR gegen die Vorsgschriften die-
ser Verordnung oder bei Zweifeln an der Nam-
lichkeit der Sendung die in Nummer 3.4 und 4.3
genannte Probenahme durchflhren.”

16. Anlage 5 wird wie folgt gedndert:

a)

b)

c)

d}

e)

Die Angabe in der Klammer wird durch die Angabe "§ 13
Abs. 2 Satz 2" ersetzt. '

Die Uberschrift wird wie falgt gefaft:

tanforderungen an frisches Fleisch von erlegtem Haarwild,
das in das Inland eingefihrt wird"™.

‘Im Einleitungssatz wird die Angabe "Anlage 2 Kapitel VIT

durch die Angabe "Anlage 2 a Nxr. 6" ersetzt.
Nummer 2 wird wie folgt gedndert:

aa) Der Einleltungssatz von Nummer 2 wird wie folgt ge-
falkt:

"2. Erlegtes Haarwild ist mit einem Stempel nach dem
Muster der Anlage 1 Kapitel V Nr. 3.1.2. gemdff Nummer
3.2.2 und 3.3 sowie ggfs. gem3R Nummer 3.7 und 3.8 zu
kennzeichnen mit folgenden abweichenden Angaben:T™.

bk) Satz 3 wird aufgehoben.

Nach der Nummer 3.1 wird folgende Nummer 3.2 angeflgt:

"3.2 Wird Fleisch von erlegtem Haarwild dber Nummer 3

.hinausg zerlegt oder entbeint, so ist dies nur in ei-
nem Zerlegungsraum des Wildexportbetriebes zulids-
sig.".
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f) Die Nummern 4 und 5 werden aufgehoben.

g) Nummer 6 wird wis folgt gedndert:
' aa) Der Einleitungssatz der Nummer 6 wird wie folgt ge-
faBt: '

"g. Schalenwild in der Decke sowie Hasen oder Wildka-
' ninchen im Fell dfirfen aus europdischen Drittlan-
dern, die vom Bundesministerium bekanntgemacht

worden sind, eingefihrt werden, wenn".
bb) Nummer 6.1.2 wird wie folgt gefalt:
"6.1.2 auf eine Temperatur von

6.1.2.1 hdchstens + 7° C herabgeklihlt, bei
dieser Temperatur gehalten und inner-

halb von 9 Tagen, oder

6.1.2.2 auf eine Temperatur von hdchstens + 1°
C herabgekitihlt, bel dieser Temperatur

gehalten‘und innerhalb von 17 Tagen
ungefroren eingefihrt werden.".
ce) Nummer 6.2 wird wie folgt gefafit:

"6.2 Das in Nummer & genannte erlegte Haarwild muf
von einer tierdrztlichen Bescheinigung begleitet
sein, in der bestitigt wird, daR bei der Unter-
suchung der Eingewelde kein Grund zur Beanstan-
dung vorgelegen hat. In der Bescheinigung ist

auch der Zeitpunkt des Erlegens anzugeben.".

dd) In Nummer 6.3 wird Satz 2 aufgehoben.



' ee) Nach Nummer 6.3 wird folgende neue Nummer 6.4 ange-
Edgt:

"§.4 Das Bundesministerium gibt die in Nummer 6 ge-
nannten Drittlinder sowie das Muster der Be-
scheinigqung nach Nummer 6.2 im Bundesanzeiger
bekannt, wenn diese durch Entscheidung der Kom-
migsion gemdff Artikel 5 Nr. 3 Buchstabe ¢ oder
Artikel 16 BAbs. 1 Buchstabe c der Richtlinie
52/45/EWG vom 16. Juni 1992 in den jeweils gel-
tenden Fassungen festgelegt worden sind.".

Artikel 2
Anderung der Gefligelfleischuntersuchungs-Verordnung

Die Geflﬁgelfleischuntersﬁchungs~Verordnung in der Fassung
der Bekanntmachung vom 3. November 1976 (BGBl. I S. 3077), zu-
letzt geindert durch Artikel B85 des Gesetzes vom 27. April 1393
(BGBL. I S. 512, 553, 2436), wird wie folgt gedndert:

1. In § 5 Bbs. 4 wird folgender Satz angefigt:
tabweichend von Satz 1 missen die Genuftauglichkeitsbeschei-

nigungen den Mustern der Entscheidungen der Kommission gemaf?

1. Artikel 14 B Nummer 1 Buchstabe ¢ der Richtlinie
92/116/EWG des Rates vom 17. Dezember 1992 zur Anderung
und Aktualisierung der Richtlinie 71/118/EWG zur Regelung
gesundheitlicher Fragen beim Handelsverkehr mit f£rischen
Geflligelfleisch (ABl. EG Nr. L 262 S. 49) ffir frisches Ge-
fligelfleisch,

2. Artikel 10 Abs. 2 Buchstabe c¢ in Verbindung mit Anhang II
Kapitel I der Richtlinie 92/118/EWG des Rates vom
17. Dezember 1992 {ber die tierseuchenrechtlichen und ge-
sundheitlichen Bedingungen f{ir den Handel mit Erzeugnissen
tierischen Ursprungs in der Gemeinschaft sowie £dr ihre

Einfuhr in die Gemeinschaft, soweit sie diesbezglich
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~nicht den spezifischen Gemeinschaftsregelungen nach An-
hang A Kapitel I dexr Richtlinie B9/662/EWG und - in bezug
auf Krankheitserreger - der Richtlinie 90/425/EWG unter-

- liegen (ABl. EG Nr. L 62 S. 49) fiir Geflligelfleischerzeug-

nisse
entgprechen.”
2. § 6 wird dﬁrch die folgenden §§ 6 bis 6 b ersetzt:

"g 6
Binfuhr von Gefliigelfleisch

(1) Wer Gefllgelfleisch einfihren will, hat dies rechtzeitig
bei der von ihm gewdhlten Grenzkontrollstelle zur Durchfihrung
der Dokumenten- und Némlichkeitsprifung sowie der Warenuntersu-
chung nach § 24 Abs. 1 des Geflﬁgelfleischhygienegesetzes anzu-
melden. Anmeldung, Dokumenten- und Namlichkeitsprifung erfolgen
nach den Vorschriften der Einfuhruntersuchungsverordnung vom 24.
Juni 1993 (BAnz. S. 5965) in der jeweils geltenden Fassung.

(2) Die Warénuntérsuchung, Eeurteilung und Kennzeichnung ist
nach Anlage 4 durchzuffihren. Flir zubereitetes Gefltigelfleisch
gilt dies nur, sofern hicht Vorschriften des Gefltigelfleisch-
hygienegesetzes oder auf Grund desrGeflﬁgelfleischhygienef

gesetzes erlassene Vorschriften anzuwenden sind.

-




§ 6 a

Zollager, Freilzonen, Frellager

(1) Gefliigelfleisch aus Drittlandern, das in ein Zollager, in
eine Frcizone odermein,Ereilager,verbracht werden soll, ist nach
Durchfthrung der Dokumenten- und Namlichkeitspriifung nach § 24
Bbs. 1 Nr. 2 des Gefliigelfleischhygienegesetzes unter

1. Zollverschlufs,

2. Beiffigen des Originals und einer Durchschrift des ausgefill-
ten Dokuments nach dem Muster der Anlage 1 der Einfuhrunter-
suchungsverordnung in der jeweils geltenden Fassung und

3. Beifiigen beglaubigter Kopien der GenuBtauglichkeitsbescheini-
gungen oder der sonstigen vergleichbaren Urkunden

zum Bestimmungsort zu verbringen. Satz 1 Nr¥. 1 bis 3 gilt auch
fir den Ubergang von einem Lager oder Gebiet im Sinne des Satzes
1 zu einem anderen. Im Falle des Satzes 2 wird das Dokument nach
dem Muster der Anlage 1 der Einfuhruntersuchungsverordnung an-
hand der Urkunden, die das Gefligelfleisch beim Eintreffen in
dem Lager oder dem Gebiet nach Satz 1 begleiten, und auf Grund
der hier durchgefihrten Prifungen und Untéersuchungen ausge-
stellt. Die flir das Lager oder Gebiet nach Satz 1 zustdndige Be-
hérde ist von der zustindigen Behdrde der Grenzkontrollstelle
fiber das System ANIMO oder bis zur vdlligen Betriebsbereitschaft
dieses Systems durch Telekommunikation oder andere Datenfibertra-
gungssysteme lUber das voraussichtliche Eintreffen des GeflQ-

gelfleisches zu unterrichten. — "I

(2) Gefllgelflieisch darf nur mit Zustimmung der zust3ndigen
Beh&rde in ein Zollager, das von ihr im Benehmen mit der zustan-
digen Oberfinanzdirektion bestimmt und vom Bundesministerium im
Bundesanzeiger bekanntgegeben worden ist, verbracht werden. Auf
Verlangen gind der zustindigen Behdrde die nach zollrechtlichen
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Vorschriften vorzunehmenden fortlaufenden Aufzeichnungen iber

alle Ein- und Auslagerungen von Geflligelfleisch verzulegen.

{(3) Gefllgelfleisch aus Drittlandern, das den gefligel-
fleischhygienerechtlichen Vorschriften nicht entspricht, darf --
unbeschadet der tierseuchenrechtlichen Vorschriften - in eine

Freizone oder ein Freilager verbracht werden, sofern

1. das Gefligelfleisch dazu bestimmt ist, nach der Lagerung in
ein Drittland wiederausgeflihrt oder in eine andere Freizone

oder ein andereg Freilager verbracht zu werden,

2. der Verfligungsberechtigte nachgewiesen hat, daB die flr die
Freizone oder das Freilager zustdndige Behdrde keine Einwande
hat,

3. das Gefligelfleisch in‘anderen Raumlichkeiten gelagert wird
als Gefltigelfleisch, das den gefliigelfleischhygiene-
rechtlichen Anforderungen entspricht,

4. das Gefliigelfleisch ausschliefflich gelagert oder in Teilsen-
dungen ohne Anderung der Verpackung aufgeteilt wird.

Dag Verbringen nach Sazz 1 hat unter
1. Zollverschluff und

2. Beifigen der Originalbescheinigungen, auf denen von der zu-
stdndigen Behdrde der Versand in die Freizone oder das Frei-

lager mit einem sichtvermerk bestétigt worden ist,

zu erfolgen. Die flr die Freizone und das Freilager zustandige
Behdrde ist von der zusténdigen Behdrde, die den Sichtvermerk
nach Satz 2 Nr. 2 anbringt, Uber das System'ANIMO oder bis zur
vollstindigen Betriebsbereitschaft dieses Systems durch Telekom-
munikation oder andere Datenfibertragungssysteme Uber das voraus-
gichtiiche ﬁintﬁeffen des Geflligelfleisches zu unterrichten.



E6Db
Einfuhr mit anschlieBender Wiederausfuhr

(1) Die fir die Grenzkontrollstelle zustdndige Behdrde 1&Rt
die Einfuhr von Gefllgelfleisch, das anschlieRend wiederausge-
fihrt werden scll, unbeschadet der tierseuchenrechtlichen Vor-

schriften zu, wenn

1. bei der Anmeldung nach § 6 Abs. 1 Satz 1 eine Erklarung der
zustandigen Behdrde des Drittlandes, in das die Sendung ver-
bracht werden soll, VO;gelegt wird, die Sendung ohne Riick-
sicht auf deren Zustand zu f{ibernehmen und

2. die Dokumenten- und Namlichkeitsprifung keinen Anlaf zu Bean-

standungen gegeben haben.
(2) Das Gefliigelfleisch ist unter
1. Zollverschlufs,

2. Beifligen des Originals und einer Durchschrift des ausgefiill-
ten Dokuments nach dem Muster der Anlage 1 der Einfuhrunter-
suchungsverordnung in der geltenden Féssung und : .

3. Beifligen der Originale der GenuBtauglichkeitsbescheinigungen
cder der sonstigen Vergleichbéren Dokumente

chne Umladen wiederauszufiihren.

(3) Absatz 1 und 2 gilt nicht fir Gefligelfleisch, das an
Bord von Flugzeugen oder Seeschiffen mitgefihrt wird. Die zu-
sténdige Behdrde kann stichprobenweise eine Dokumentenprifung
durchfihren.

(4) Wer Geflﬁgelfleisch nach Absgsatz 3 auf ein anderes Flug-
zeug oder Seeschiff umladen will, hat dies der zustandigen Be-
hérde mitzuteilen. Die zustdndige Behdrde kann stichprobenweise

eine Dokumentenpriifung durchfihren.
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(5) Wer Geflﬁgéifleisch nach Absatz 3 aus dem Transportmittel

entladen und bis zu seinem Weiterversand vorilbergehend lagern

will,

hat dies der zustédndigen Behdrde vorab mitzuteilen. Die

zustandige Behdrde hat eine Dokumenten- und Namlichkeitspriafung

durchzufllhren. Das Gefllgelfleisch ist innerhalb wvon 180 Tagen

zu versenden. Wird das Gefliigelfleisch nicht innerhalb von 180

Tagen versendet, sind die Dokumenten- und Namlichkeitsprifung

sowie die Warenuntersuchung nach § 24 Abs. 1 des

Gefligelfleischhygienegesetzes durchzufihren.".

3, 8§ 8 wird wie folgt, gefaRt:

Ordnungswidrigkeiten

Ordnungswidrig iﬁ Sinne deg § 40 Abs. 2 Nr. 1 des Geflligel-

fleigchhygienegesetzes handelt, wer vorsitzlich oder fahriéds-

gsig

entgegen § 6 a 2bs. 1 Satz 1, auch in Verbindung mit Satsz
2, Abs. 2 Satz 1 oder Abs. 3 Satz 1 oder 2 Gefllgelfleisch
verbringt,

entgegen § 6 b 2bs. 2 Gefllgelfleisch wieder ausfihrt oder

entgegen § 6 b 2bg. 4 Satz 1 eine Mitteilung nicht oder
nicht richtig oder entgegen § 6 b Abs. 5 Satz 1 eine Mit-
teilung nicht, nicht richtig oder nicht rechtzeitig

macht . "

4. Anlage 1 Abschnitt II wird wie folgt geindert:

a)

In Nummerllz werden die Worte "die Groffbuchstaben DE"
durch die Worte "den GroBlbuchstaben D" ersetzt.

In der Nummer 16 werden die Buchstaben "DE" durch den
Buchstaben "D" ersetzt.



c) Nummer 17 wird aufgehoben.

5. Anlage 4 wird wie folgt gefndert:

a) Abschnitt I wird wie folgt gedndert:

aa)

bb)

cc)

dd)

IIG.

Die Nummern 1 und 2 werden aufgehoben.
In Nummer 4 wird der letzte Satz wie folgt gefaft:

"Das Geflligelfleisch ist auch darauf zu untersuchen,

©Ob 'es frisch im Sinne § 2 Abs. 1 Nr. 4 des Gefliigel-

fleischhygienegesetzes ist und ob die vorgeschriebene
Temperatur von hdchstens + 4° ¢ bel geklthltem oder
mindestens - 12° C bel gefrorenem Gefliigelfleisch ein-

gehalten ist.".
Nummer 5 wird wie folgt gedndert:

aaa) In Satz 1 werden die Gewichtsangaben und die Zahl
der Packstiicke durch folgende Angaben ersetzt:

"his 4.000 kg 2 Packsticke,
von fiber 4.000 kg bis zu 15.000 kg 4 Packstiicke,
von idber 15.000 kg bis zu 50.000 kg 8 Packstiicke,
von Gber 50.000 kg 10 Packsticke".

bbk) Satz 3 wird aufgehoben.
Die Nummern 6 und 7 werden wie folgt gefaBt:

Von je 2 Packstlicken, die nach Nummer 5 zu besichtigen
sind, ist jeweils ein Tierkdrper oder ein Teilstlick
von etwa 500 g zu besichtigen, zu durchtasten und
anzuschneiden und dabei auf Abweichung der Konsistenz,
der Farbe und des Geruchs zu achten. Gefrorenes Geflii-
gel ist vor der Untersuchung aufzutauen; dabei dirfen
nur Verfahren angewandt werden, die wissengchaftlich
anerkannt und praktisch erprobt sind.
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‘7. Im Falle eines begrindeten Verdachts ist zusétzlich
mindestens die doppelte Anzahl der Packstiicke
bakteriologisch, histologisch, seroclogisch oder che-
misch zu untersuchen. Ein begrﬁﬁdeter Verdacht liegt
insbesondere vor, wenn der zustdndigen Behdrde Tatsa-
chen bekannt sind, die zuverlissig darauf schlielRen

lagsen, dal3’
a) in einem Versandland Stoffe angewandt werden, die in
Gefllgelfleisch Ubergehen und gesundheitlich bedenk-

lich sein kdnnen, oder

b) Vorschriften des Geflligelfleischhygienegesetzes und
aufgrund dieses Gesetbzes erlassene Vorschriften

nicht eingehalten worden sind.".
ee) Nummer 9 wird wie folgt gedndert:
aaa) In Buchstabe a wird die Angabe "36 kg oder je 6
Packstiicke" ersetzt durch die Angabe "Je 2 Pack-
aticke”.
bbb) In Buchstabe b wird die Angabe "je 36 kg oder je 6
Packstlicke" ersetzt durch die Angabe "je 2 Pack-
stiicke".
cce) Buchstabe ¢ wird éufgehoben.
ff) Nummer 10 wird aufgehoben.

b) Abschnitt II wird wie folgt gefndert:

aa) In Nummer 2 wird die Angabe "100 g" durch die Angabe
"150 g" ersetzt.

bb) Nummer 3 wird wie folgt gedndert:
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aaa) In Buchstabe a werden die Angabe "100 g" durch die
Angabe "150 g" und der Umfang der Sendungen und die
Angaben zur Anzahl der Proben durch folgende Angaben

erseftzt:
"bei bis zu 1.000 Behiltnissen 2 BehiAltnisse,
hei fiber 1.000 bis zu 10.000 Behiltnissen 4 Behiltnisse,

bei Uber 10.000 bis zu 100.000 Behdltnissen B8 Behdltnisse,
bei {ber 100.000 Behdltnissen 10 Beh&ltnissae®.

bbb) Buchstabe b wird wie folgt gefaft:

"b) Bei begrindetem Verdacht ist bei jeder Sendung
die doppelte Anzahl der Probken gemiR Buchstabe a
zu entnehmen.".

cc) In Nummer 4 wird die Angabe "100 g" durch die Angabe
"150 g" ersetzt.
T

dd) Nach Nummer 4 wird die folgende Nummer 4a. eingefiigt:

"4a. Die in Abschnitt I Nr. 5 und 6 sowie Abschnitt II
Nr. 3 genannten Probenahmezahlen gelten nicht, so-
fern von der Kommission fir bestimmte Drittlander
nach Artikel 8 Nr. 3 Absatz 2 der Richtlinie
90/675/EWG des ‘Rates vom 10. Dezember 1990 zur Fest-
legung von Grundregeln fir die Veterindrkontrollen
von aus Drittlandern in die Gemeinschaft eingefiihr-
ten Erzeugnissen (ABl. EG Nr. L 373 S. 1) in der je-
weils geltenden Fassung eine geringere Kontrollhiu-
figkéit festgesetzt und diese Entscheidung vom Bun-
desministerium im Bundesanzeiger bekannt gemacht
worden ist. Abweichend von Satz 1 kann die zustan-
dige Behdrde bei Verdacht auf VerstoR gegen die Vor-
schriften dieser Verordnung oder bei Zweifeln an der
Namlichkeit der Sendung die in Abschnitt I Nr. 7 und
in Abschnitt II Nr. 2 Satz 2 genannte Probenahme
durchfihren.”
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Artikel 3
L

Diese Verordnung tritt am Tage nach der Verkﬁndung in Kraft.
!

Der Bundesrat hat zugestimmt.

2onn, den

Der Bundesminister far Gesundheit
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Begrindung

it

A. Allgemeiner Teil

Die‘Einfﬁhrung des Binneﬁmarktes erfordert auch die Erweiterung
des Anwendungsbereiches der bisher auf den innergemeinschaftli-
‘chen Handelsverkehr beschrankten Regelungen Uber die Untersu-
chung, Beurteilung und hygienische Behandlung von Fleisch auf
die inlédndische Produktion, soweit dies flir erforderlich angese-
hen worden ist. Der Rat der EG hat dazu folgende Rechtsakte be-
gschlossen: |

- Richtlinie 91/495/EWG des Rates vom 27. November 1990 zur
'Regelung der gesundheitlichen und tierseuchenrechtlichen
Frageﬁ bei der Herstellung und Vermarktung von Xaninchen-
fleisch und Fleisch von Zuchtwild (ABl. EG Nr. L 268 S.
41),

- Richtlinie 91/497/EWG des Rates vom 29. Juli 1991 =zur Ande-
rung und Kodlflzlerung der Rlchtllnle 64/433/EWG zur Rege-
lung gesundheitlicher Fragen beim innergemeinschaftlichen
Handelsverkehr mit frischem Fleisch zwecks Ausdehnung ihrer
Bestimmungen auf die Gewinnung und das Inverkehrbringen von
frischem Fleisch (ABl1. EG Nr. L 268 S. 69),

- Richtlinie 92/5/EWG des Rates vom 10. Februar 1992 zur An-
' derung und Aktualisierung der Richtlinie 77/99/EWG zur Re-
gelung gesundhsitlicher Fragen beim innergemeinschaftlichen
Handelsverkehr mit Fleischerzeugnissen sowie zur Anderung
der Richtlinie 64/433/EWG (ABl. EG Nr. L 57 S. 1),

- Richtlinie 92/45/EWG des Rates vom 16. Juni 1992 zur Rege-
lung dexr gesundheitlichen und tierseuchenrechtlichen Fragen
beim Erlegen von Wild und bei der Vermarktung von Wild-
fleisch (ABl. =@ Nr. L 268 S. 35},
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Richtlinie 52/110/EWG des Rates vom 14. Dezember 1992 zur
Anderung der Richtlinie 88/657/EWG zur Festfégung der flir
die Herstellung und den Handelsverkehr geltenden Anforde-
rungen an Hackfleisch, Fleisch in Stiicken von weniger als
100 g und Flelschzubereitungen (ABl. EG Nr. L 394 S. 26),

Richtlinie 92/116/EWG des Rates vom 17. Dezember 1992 zur
Anderung und Aktualisierung der Richtlinie 71/118/EWG zur
Regelung gesundheitlicher Fragen beim BHandelsverkehr mit
frischem Geflligelfleisch (ABl. EG Nr. L 62 S. 1) soweit fiir
Fleisch'von Hauskaninchen auf sie bezogen wird,

Richtlinie 92/118/EWG des Rates vom 17. Dezember 1992 ﬁber
die tierseluchenrechtlichen und gesundheitlichen Bedingungen
fiilr den Handel nmit Erzeugnissen tierischen Ursprungs in der
Gemeinschaft sowie flir ihre Einfuhr in die Gemeinschaft,
soweit sie diesbeziiglich nicht den spezifischen Gemein-
schaftsregelungen nach Anhang A Kapitel I der Richtlinie
89/662/EWG und‘- in bezug auf Krankheitserreger - der
Richtlinie 90/425/EWG unterliegen (ABl. EG Nr. L 62 S. 49)
hinsichtlich der Einfuhr von Fleisch von Gehegewild, Haus-
kaninchen sowie Fleischerzeugnissen, soweit sie nicht von
der Richtlinie 72/462/EWG erfaBt sind,

Entscheidung 94/383/EWG der Kommission vom 3. Juni 1994
iber die auf Betriebe, die Fleischerzeugnisse herstellen
und weder industriell strukturiert sind noch eine industri-
elle Produktion erreichen, anzuwendenden Kriterien (ABl. EG
Nr. L 174 S. 33).

Die vorgenannten Rechtsakte werden durch die Verordnung zur An-

derung fleisch- und geflfigelfleischhygienerechtlicher Vorschrif=-
ten soweit In deutsches Recht umgesetzt, daB die Fleilschliefer-
betriebe, die am Binnenmarkt teilnehmen wollen, dies kdnnen.

Die beschrinkende Regelung f£lir die handwerklichen Metzgerei-
betriebe aus der Frischfleisch-Richtlinie wird in Erwartung ei-
nes Richtlinienvorschlages der EG-RKommission im Sommer 1994, der
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fiir die genanhten Betriebe weniger stringente Regelungen bringen
deshalb vorerst nicht umgesetzt.

In Anbetracht der von Rat und EG-Kommission gewﬁhrten Auslauf-
frist fir das Freibanksystem bis 31.12.1995 wird die beste-
henende Beurteiluny des Fleisches bis zu diesen Zeitpunkt nicht
an die Vorgaben der Frischfleisch-Richtlinie angepaBt. Negative
Auswirkungen auf den gesundheitlichen Verbraucherschutz hat die
Beibehaltung der deutschen Vorschriften in diesén Punkten nicht,
da die Tatbestinde fir die Beurteilung "tauglich", "untauglich"
und "tauglich nach Brauchbarmachung" der Richtlinie 91/497/EWG
den schon jetzt geltenden deutschen fleischhygienerechtlichen
Vorschriften entsprechen.

Ein EG-einheitliches Einfuhrkontrollsystem ist mit folgenden EG-
rechtlichen Vorschriften eingefilhrt worden:
[

- Richtlinie 90/675/EWG des Rates vom 10. Dezember 1990 zur
Festlegqung von Grundregeln fiir die Veterinirkontrollen von
aus Dfiﬁtlandern in die Gemeinschaft eingefiihrten Erzeug-
nissen (ABl. EG Nr. L 373 S. 1),

- Entscheidung 93/13/EWG der Kommission vom 22. Dezember 1992
zur Festlegung der Verfahren fiir Veterinirkontrollen von
aus Drittlindern eingefiihrten Erzeugnissen an den Grenzkon-
trollstellen der Gemeinschaft (ABl. EG Nr. L 9 5. 33),

- Entscheidung 93/14/EWG der Kommission vom 23. Dezember 1992
zur Festlequng der Verfahren fiir Veterinirkontrollen von
Erzeugnissen aus Drittlindern in Freilagern, Frelzonen und
Zollagern sowie bei der Beforderung von einem Drittland in
ein anderes durch das Gebiet der Gemeinschaft (ABl. EG Nr.
L 9 8. 42). '

Ferner enthilt die

~  Richtlinie 89/662/EWG des Rates vom 11. Dezember 1589 zur
Regelung veterinirrechtlicher Kontrollen im innergemein-
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schaftlichen Handel im Hinblick auf den gemeinsamen Binnen-
markt (ABl. EG Nr. L 395 S. 13)

Vorschriften, die Bestandteil des Einfuhr-Kontrollsystems sind.

Durch die Verofdnung zur Enderung fleisch- und gefliigelfleisch-
hygienerechtlicher Vorschriften werden die genannten Richtlinien
und Entscheidungen in deutsches Recht umgesetzt, soweilt dies
noch nicht durch die Einfuhruntersuchungsverordnung vom 24. Juni
1993 (BAnz. S. 5965), gefindert durch Verordnung vom 24. Dezembex
1993 (BAnz. S. 11097), erfolgt ist. Dies ist insbesondere bei
der Warenuntersuchung der Fall.

Dem Bund entstehen keine Kosten. Fllr die Linder werden Mehrko-
sten verursacht, da die Ubernahme weiterer Richtlinien in natio-
nales Recht zu zusitzlichen Uberwachungsaufgaben der zustindigen
Behdrden fiihrt. Hierzu bedarf es elner Verbesserung der perso-
nellen und sichlichen Ausstattung der zustindigen Behdérden. Die
Kosten werden Uber kostendeckende Geblihren und Auslagen, die
aufgrund des § 24 F1HG und § 33 GFlHG fliir Amtshandlungen auf-
grund dieser Verordnung zu erheben sind, gedeckt. Dadurch ent-
steht eine finanzielle Mehrbelastung der betroffenen Wirtschaft.
Gemessen an den Gesamtkosten dlirften die Mehrbelastungen je nach
Ware und Marktsituation unterschiedliches Gewicht haben. Preis-
{iberwilzungen sind im Einzelfall nicht auszuschlieBen und kdnnen
tendenziell auf die Einzelprelise erhBhend wirken. Im einzelnen
@gﬁt sich dies im voraus nicht gquantifizieren. Splirbare Auswir-
kungen auf das Preisniveau, insbesondere das Verbraucherpreisni-
veau, sind jedoch aufgrund des insgesant gesehen éeringen Unfan-
ges der betroffenen Waren und Belastungen nicht zu erwarten.

B. Besonderer Teil

Zu Artikel 1 (Fleischhygiene-Verordnungj
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Zu Nummer 1:

Der Anwendungsbereich der Verordnung wird erweitert und den Vor-
gaben der unter Buchstabe A genannten Richtlinien angepaSBt.

Zu Numner 2:

Die Erg#inzung der Definition wiid_durch ibernahme von Artikel 2
- Buchstabe b der Fleiécherzeugnis-Richtlinie (77/99/EWG) erfor-
derlich. Bestimmte Fleischerzeugnisse, flir die bisher nur allge-
meine lebensmittelrechtliche Vorschriften galten, unterfallen
kiinftig fleischhygienerechtlichen Vorschriften beim Behandeln
und Zubereiten. Einige dieser Erzeugnisse sind beigpielhaft auf-
gezdhlt. |

Zu Nummer 3:

- Durch die verbleibende Regelung ist sichergestellt, daB aus der
Kennzeichnung am Tier die Herkunft eindeutig hervorgeht. Damit
ist dem berechtigten Anliegen, dem Verbraucher nicht den Verzehr
von Flelsch anonymer Schlachttiere zuzumuten, Rechnung getragen.
Durch die buBgeldbewehrte Vorschrift wird das Ziel mit einem
Mittel erreicht, das den GrundsHtzen dér'VerhﬁltnismEBigkeit
entspricht.

Zu Nummer 4:

Zur Klarstellung, daB in § 7 nur das Gewinnen, Zubereiten oder
Behandeln von Fleisch in nicht fiir den Binnenmarkt zugelassenen
Betrieben geregelt ist, erfolgt die Anderung der Yberschrift.
Zu Nummer 5:

Zu § 10:

Im neu konzeptierten § 10 werden die allgemeinen materiellen
Voraussetzungen an das Inverkehrbringen von Fleisch aus zuge-
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lassenen und registrierten Betrieben festgelegt. Dliese Vor-
schriften entsprechen dem jeweiligen Artikel 3 der Richtlinien
91/497/EWG, 92/5/EWG, 92/45/EWG und dem Artikel 4 der Richtlinie
91/495/EWG. Die Vorschrift ist auf § 5 Nr. 1 bis 3 F1lHG ge-
~stlitzt.

Zu § 10 a:

Im neuen § 10 a werden die besonderen materiellen Vorschriften
an das Gewinnen und Behandeln von frischem Fleisch von Haustile-
ren, von Gehegewild, von erlegtem Haarwild und von Hauskaninchen
sowie flir das Zubereiten und sonstige Behandeln von Fleischer-
zeugnissen und anderen Erzeugnissen tierischen Ursprungs festge-
legt. In Verbindung mit der Anlage 2 a werden die materiellen
Regelungen der jeweiligen Anhinge der unter Buchstabe A genann-
ten Richtlinien in deutsches Recht Ubernommen. Die Vorschrift
ist auf § 5 Nr. 1 FLHG gestlitzt. .

Zu § 11: S,

Die Neufassung des § 11 wurde durch die Neufassung bestehender
Richtlinien, die an die Binnenmarktregelungen angepaft worden
sind, sowie den BeschluB neuer Richtlinien fiir die bisher auf
Gemeinschaftsebene nicht geregelten, Bereiche wie Gehegewild,
erlegtes Haarwild und Hauskaninchen erforderlich. Durch den § 11
werden die allgemeinen Hygieneanforderungen des Gemeinschafts-
rechts an Rﬁumg, Einrichtungeﬁ und Arbeitsgerfite, soweit sie die
Voraussetzungen f£iir die Zulassung von Fleischlieferbetrieben re-
geln (Anhinge der unter A genannten Richtlinien)}, in deutsches
Recht {ibernommen. Die Vorschrift ist auf § 5 Nr. 2 Buchstabe a
FLHG gestiitzt.

Die Zulassung von Fleischlieferbetrieben, die Aufhebung der Zu-
lassung sowie die Bekanntgabe dieser Betriebe im Bundesanzeiger
bedarf einer Verfahrensregelung. Durch die Vorschrift des ab-
satzes 2 werden Artikel 10 Abs. 1 der Richtlinie 64/433/EWG, Ar-
tikel 8 Abs. 1 der Richtlinie 92/5/EWG, Artikel 7 Abs. 1 der
Richtlinie 88/657/EWG, Artikel 7 Abs. 1 der Richtlinie 92/45/EWG
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sowie Artikel 6 Abs. 1 der Richtlinie 71/118/EWG in deutsches
Recht Ubernommen. Die Vorschrift ist auf § 5 Nr. 2 FlHG ge-
stiitzt. ' ; ' '
‘Das Ruhen der Zulassung wurde neu in das Gemeinschaftsrecht ein-
gefiihrt. Damlt vurde der zustandlgen Behﬁrde ein verwaltungs-
rechtliches Instrumentarium an die Hand gegeben, um gegen Be-
triebe, die gegen hygiene~ oder sonstige verbraucherschutzrele-
vante Regelungen der Fleischhygiene-Verordnung verstéBen, Maf~
nahmen zur‘unmittelbaren Abstellung der Mingel zu ergreifen.
Dies kann, ochne daB die Zulassung widerrufen wird, im Einzelfall
zu einem zeitlich befristeten Verbot des Inverkehrbringens von
Fleisch fithren, wenn die Behdrde wegen schwerwiegendén VerstoBes
gegen Hygienevorschriften die Kennzeichnung des Fleisches ver-
weigert. Durch die Regelung des Absatzes 3 wird eine wesentliche
Verbesserung der betrieblichen Hygiene erreicht werden k¥nnen.
Die Vorschrift dient der Umsetzung gleichlautender Bestimmungen
in Artikel 10 der Richtllnie 64/433/EWG, Artikel 8 der Richtli-
nie 92/5/EWG, Artikel 7 der Richtlinie 892/45/EWG sowie in Arti-
kel 6.der Richtlinie 71/118/EWG in deutsches Recht. Die Vor-
schrift ist auf § 5 Nr. 2 FlHG gestﬁtzt..

Zu § 11 a: |

Die Vorschrift dient der Umsetzung insbesondere von Artikel 5
Rbs. 3 der Richtlinie 89/662/EWG in deutsches Recht. Mit dieser
Vorschrift werden auch Grof- und Zwischenhidndler, die Fleisch in
nicht unerheblichen Mengen in den Verkehr bringen, in das Kon-
trollsystem des Fleischhyglenerechts integriert. Damit unterlie-
gen diese Handelsbetriebe auch den Vorschriften der

§§ 12 und 17 FlHG. Nach der in Satz 1 genannten gemeinschafts-—
rechtlichen Norm unterliegen diese Betriebe Priifungs- und Mit-
teilungspflichten; deshalb ist és zweckm&Big, sie entsprechenden
Vorschriften der Eigenkontrolig zu untérwerfen, Die Vorschrift
ist auf § 5 Nr. 2 bund § 22 d Nr. 1 b und ¢ FlHG gestiitzt.
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Zu § 11 b:

Die Vorschrift dient der Umsetzung von Artikel 9 i) bis iii) der
Richtlinie 91/497/EWG, Artikel 14 Abs. 4 der Richtlinie -
91/495/EWG, Artikel 8 Abs. 2 erster Unterabsatz der Richtlinie
92/5/EWG und Artikel 3 Abs. 1 Buchstabe 4@ in Verbindung mit An-
hang I Kapitel V Nr. 11 der Richtlinie 88/657/EWG. Die Vor-
schrift legt das Mindestma® an amtlicher Kontrclle in zugelasse-
nen Betrieben fest. An diesen Gemeinschaftsvorgaben der amtli-
chen Kontrolle hat sich auch die Beamessung der Gebithren nach Ar-
tikel 1 und 2 der Richtlinie 93/118/EWG auszurichten. Die Vor-
schrift ist auf § 22 4 Nr. 2 FlHG gestiitzt.

Zu § 11 c:

Die Vorschrift dient der libernahme gleichlautender Bestimmungen
in Artikel 10 Abs. 2 der Richtlinie 91/497/EWG, Artikel 7 Abs. 1
der Richtlinie 92/5/EWG, Artikel 7 Abs. 2 der Richtlinie
92/45/EWG sowle Artikel 6 Abs. 2 der Richtlinie 92/116/EWG in
deutsches Recht. Die Vorschrift prézisiert die Pflichten des Be-
triebsinhabers oder seines Vertreters, die er im Rahmen seiner
Sorgfaltspflicht vor dem Inverkehrbringen wvon Fleisch zu i{iber-
nehmen hat. Sie ist auf § 22 d Nr. 1 a und c FlHG gestltzt. Die
Ausnahme von der Aufzeichnungspflicht nach Absatz 3 Nr. 2 Buch-
stabe b fiir die Abgabe geringer Mengen unmittelbar an den End-
verbraucher ("Fabrikverkauf") ist vertretbar und verhiltnismi-
Big.

Zu § 12:

Durch diese Vorschrift wird die Uberwachung von Sendungen aus
anderen Mitgliedstaaten oder anderen Vertragsstaaten des Abkom-
mens f{lber den Eurcp#ischen Wirtschaftsraum konkretisiert. Es
wird Form und Inhalt der Urkunden flir die Fleischarten vorge-
schrieben, die die Sendungen von Fleisch nach Gemeinschaftsfecht
begleiten mlissen. Die Vorschrift ist auf § 22 d Rr. 3 FlHG ge-
stitzt. ‘
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Das Gemeinschaftsrecht sieht in Artikel 7 Abs. 1 Buchstabe b der
Richtlinie 89/662/EWG eine abschlieBende Regelung flir die Fidlle
vor,'in denen das Fleisch nicht dem Gemeinschaftsrecht ent-
sﬁricht. Durch Absatz 5 werden diese Vorschriften in deutsches
Recht Ubernommen. Diese Vorschrift ist auf § 19 Nr. 4 FlHG ge-
stliitzt. '

‘Der ehemalige Absatz € ist entbehrlich geworden, da die dort ge-
nannten Erzeugnisse - als andere Erzeugnisse tierischen Ur-
sprungs (s. Nr. 1) - runmehr in den Anwendungsbereich der
Fleischhygiene-Verordnung fallen.

Zu § 13:

Die Vorschrift regelt die Einfuhr von Fleisch soweit dies nicht
~in der Einfuhruntersuchungsverordnung geregelt ist. Die Vor-
schrift ist auf § 19 Nrn. 1, 2 und 4 FlHG gestlitzt.

In Absatz 4 wird die Durchfiihrung der Warenuntersuchung bei
Fleisch geregelt. Dabei werden die Vorgaben der Entscheidung
93/13/EWG konkretlsiert und auch auf das Fleisch angewandt, fiir
das harmonisierte Einfuhrvorschriften gemis Abschnitt III der
Richtlinie 92[45]EWG sowie Anhang II Kapitel I der Richtlinie
92/116/EWG noch nicht vorliegen. Dies ist im Hinblick auf den
Verbraucherschutz vertretbar, da beauftragte Tieridrzte des Bun-
desministeriums fi{ir Gesundheit durch Kontrollen an Ort und
Stelle die Einhaltung der deutschen Vorschriften, die dem EG-
Recht weitgehend entsprechen, kontrollieren.

Durch Absatz 5 wird zugelassen, daB flir die dort genannten M&-
gen, Blasen, Schlilnde usw. bei der Einfuhr derzeit noch nicht
die Bestimmungén, die der Umsetzung der Fleischerzeﬁgnis—nicht-
linie dienen, anzuwenden sind. Diese Erzeugnisse waren bisher
vom Anwendungsbereich des FlHG ausgenommen. Damit die deutschen
_Einftthrer nicht benachteiligt werden, werden spezifische hygie-
nische Zulassungsanforderungen an Darmbehandlungsbetriebe in
Drittléndern erst vorgeschrieben, wenn die EG-Kommission gemis
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Kapitel III Anhang I Kapitel 2 B der Richtlinie 92/118/EWG ent-
sprechende Entscheidungen getroffen hat. Eine gesundheitliche
Gefdhrdung des Verbrauchers ist nicht gegeben, da weiterhin die
Vorschriften des IMBG anwendbar bleiben.

Zu § 13 a:

Die Vorschriften dienen der Umsetzung der Entscheidung
83/14/EWG. Damit wird der Bitte des Bundesrates vom 17.12.1993
nach m¥glichst baldiger Umsetzung dieser Entscheidung Rechnung

' getragen (BR-Drs. 777/93 (Beschluf) vom 17.12.1993) und die
durch § 1 Abs. 3 der Einfuhruntersuchungsverordnung bestehende
Regelungsliicke geschlossen. Damit wird das EG-einheitliche
Drittlandkontrollsystem nicht nur flir Fleisch, das zum freien
Verkehr in der Gemeinschaft abgefertigt werden soll, sondern
auch flir Fleisch, das in Zollager, Freizonen oder Freilager oder
aus einem Drittland durch den Geltungsbereich der Verordnung
ohne Umladeh in ein anderes Drittland verbracht werden soll, an-
wendbar. Ferner werden Afﬁ, ort und Zeltpunkt der Veterindrkon-
‘trollen bei Fleisch, das in ein Zollager, eine Freizone oder ein
Freilager verbracht werden so0ll, sowie die Uberwachung der
Zollager nunmehr einheitlich geregelt. Dle Vorschriften sind auf
§ 19 Nr. 1 und 4 FIHG gestiitzt.

Zu § 13 b:

Mit § 13 b Abs. 1 und 2 wird Artikel 12 der Richtlinie
90/675/EWG und mit § 13 b Abs. 3, 4 und 5 Artikel 4 der Ent-
scheidung 93/14/EWG umgesetzt. Durch diese Regelung soll insbe-
sondere sichergestellt werden, daB Fleisch im Handelsverkehr
zwischen zwei Drittlindern, sofern es durch den Geltungsbereich
der Vercrdnung verbracht wird, unbeschadet seiner Genuftauglich-
keit oder sonstiger Merkmale der Beschaffenheit unverziiglich
wieder ausgefiihrt werden kann. Damit soll ausgeschlossen werden,
daB Fleisch, ohne einer Efnfuhruntersuchung unterzogen worden zu
sein, linger als im Rahmen des Transports unvermeidlich im Gel-
tungsbereich der Verordnung verbleibt.
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Flir Fleisch, daé im Rahmen des grenzilberschreitenden Reisever-
kehrs in Verkehrsmitteln mitgefithrt wird und ausschlieBlich zum
Verbrauch der durch diese Verkehrsmittel befSrderten Personen
bestimmt ist, werden Erleichterungen eingeriumt, da eine GefXhr-
dung der Verbraucher nach dem Umfang de; Einfuhren nicht zu be-
fiirchten ist.

Zu Nummer 6:

Im Hinblick auf den ErlaB entsprecheﬁder Entscheidungen der Koﬁ—
mission flber Gemeinschaftslisten von in Drittlindern zugelasse-
nen [Fleischliefer-] Betrieben erfolgt fiir die Einfuhr von Ka-
ninchenfleisch und Fleisch von Zuchtwild, von Wildfleisch sowie
von Geflﬂgelfleiéchu, Zuchtwild-, Wildfleisch- und Kaninchen-
fleischerzeugnissen die Umsetzung der Artikel 10 Abs. 3 Buch-
stabe b der Richtllnle 92/118/EWG und Artikel 16 Abs. 3 Buch-
stabe a der Richtliniu 92/45/EWG.

Zu Nummer 7:

Durch die Anderung in § 17 Abs. 1 Nr. 1 Buchstabe c, 8, 13, 16
und 18 wird der Erweiterung des Anwendungsbereiches der Frisch-
fleisch-Richtlinie (64/433/EWG) auf den Binnenmarkt Rechnung ge-—
tragen. Beschr&nkunqen fiir das Inverkehrbringen von Fleisch k&n-
nen nur insoweit aufrechterhalten bleiben, wenn sie das Gemein-
schaftsrecht ausdrﬁcklich vorsieht. Durch die geinderte Vor-
schrift wird Artikel 6 Abs. 1 Buchstabe d der Richtlinie

64 /433 /EWG libernommen sowie dem Wegfall der 100 g-Grenze in der
genannten Richtlinie Rechnung getragen. Flir Fleischzubereitungen
soll zukiinftig die Einfuhr zugelassen werden. Diese Vorschrift

ist eine Vorwegnahme der 2zu erwartenden Anderung der Hack-

fleisch-Richtlinie (88/657/EWG). Die Vorschrift ist auf § 5 Nr.
1 und 4 F1lHG gestiitzt.

Fleisch von nicht kastrierten m&nnlichen Schweinen, Kryptorchi-
den und Zwittern bei Schweinen durfte bisher nur nach erfolgter
Umarbeitung Zu‘Fleischerzeugnissen in den Verkehr gebracht wer-
den (Nummer 2). Zukiinftig darf dieses Fleisch nach Absatz 2

r
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wenn es nit einem geeigneten Verfahren untersucht worden ist,

- auch als EG-taugliches frisches Fleisch in den Verkehr gebracht
werden. Frisches Fleisch von schwachfinnigen Rindern darf zu-
kilnftig aus Mitgliedstaaten und EWR-Staaten ebenfalls als EG-
taugliches frisches Fleisch gekennzeichnet werden, sofern es
vorher einem amtlichen Riltebehandlungsverfahren unterzogen wor-
den ist. Die Vorschrift ist auf § 5 Nr. 4 FIHG gestiitzt.

Zu Nummer 8:
Redaktionelle Anpassung des Textes.
Zu Nummer 9:

Hierbei handelt es sich um die erforderlichen Anderungen und Er-
ginzungen der BuBgeldvorschriften.

Zu Nummer 10:
Zu Buchstabe a und b:

Mit diesen Vorschriften werden die Bestimmungen von Artikel 6
Abs. 1 Buchstabe b sowie von Artikel 6. Abs. 1 Buchstabe d der
Richtlinie 91/497/EWG in deutschés Recht {ibernommen. Behand-

- lungsverfahren sind nach dem Verfahren des St#ndigen
Veterindrausschusses noch nicht beschlossen worden, so daf wei-
terhin die amtlichen Verfahren der Allgemeinen Verwaltungsvor-
schrift zur Durchflihrung des Fl1HG anwendbar bleiben. Die Vor-
schrift ist auf § 5 Nr. 4 FlHG gestiitzt.

Zu Buchstabe ¢, 4 und e:

Es ist gesundheitlich vertrethar, ﬁebern und Nieren, die bisher
als untauglich zum GenuB fi{ir Menschen beurteilt worden sind, zu-
klinftig fliir die Herstellung von Heimtiernahrung zuzulassen. Die
Schwermetallbelastung dieser Organe liegt nur bei einem geringen
Prozentsatz {lber den BGA-Richtwerten (ZEBS 1980) und kann durch
Verschneiden mit anderen unbelasteten Innereien bel der Herstel-
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lung von Heimtiernahrung unter die BGA-Richtwerte gesenkt wer-
den. Die Vorschrift ist auf § 5 Nr. 4 F1HG gestiitzt.

Zu Nummer 11:
Zu Buchstabe a:

Durch die {lbernahme der Richtlinien Yerlegtes Haarwild" sowie
"Zuchtwild und Hauskaninchen" in deutsches Recht sind die in An-
hang I Kapitel VII Nr. 2 a der Richtlinie 92/45/EWG sowie in An-
hang I Kapitel III Nr. 11 und 12 der Richtlinie 91/495/EWG vor-
gegebenen Muster des GenuBtauglichkeitskennzeichens sowie die

"Art der Kennzeichnung zusitzlich vorzuschreiben. Darilber hinaus
‘wird die Kennzeichnung von umhiilltem und verpacktem Fleisch den

praktischen Erfordernissen des Binnenmarktes angepaBt.

Zu Buchstabe b:

Redaktionelle Anpassung des Textes.

Zu Buchstabe c¢:

Bei Tierkdrpern von Hasen und Kaninchen wird Zugelassen, daf der
Abdruck des GenﬁBtauglichkeitskennzeichens nicht nur mittels el-
nes Stempels auf das Fleisch aufgebracht werden kann, sondern
daB das Fleisch auch mittels selbstklebender Plastiketiketten
oder Plastiksticker gekennzeichnet werden darf.

Die Vorschrift ist auf § 22 F1HG gestiitzt.

Zu Nummer 12:

Bestimmte hygienische Anforderungen aus den in Buchstabe A ge-
nannten Richtlinien, die allgemein zu einer Verbesserung der

Produktionshygiene fllhren, sollen auch flir Betriebe vorgeschrie-
ben werden, die nicht filir den Binnenmarkt zugelassen sind.
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Zu Nummer 13:

In Anlage 2 a werden diejenigen gemeinschaftsrechtlichen Rege-
lungen, die beim Gewinnen, Zubereiten oder Behandeln von Fleisch
fiber die bestehenden deutschen Vorschriften der Anlage 2 hinaus
in zugelassenen Betrieben zu beachten sind, vorgeschrieben. Mit
dieser Anlage 2 a werden Anhang I der Richtlinie 64/433/EWG, An-
hinge A, B und C der Richtlinie 77/99/EWG, Anhang I und IT Ab-
schnitt IT der Richtlinie 88/657/EWG, Anhang I der Richtlinie
92/45/EWG und Anhang I der Richtlinje 92/116/EWG sowelt erfor-
derlich in deutsches Recht {lbernommen. Die Vorschrift ist auf

§ 5 Nr. 1 F1HG gestlitzt. '

Zu Nummey 14:

Redaktionelle Anpassung der Richtlinienzitate. Die GenuBtaug-
lichkeitsbescheinigungen in den Anhdngen der unter A genannten
Richtlinien, die mit dieser Anderung der F1HV umgesetzt werden,
werden hinzugefligt. Es wird festgelegt, wann der amtliche Tier-
arzt eine vorgeschriebene GenuBtauglichkeitsbescheiniqung auszu-
stellen hat. Die Vorschrift ist auf § 5 Nr. 3 FlHG gestilitzt.

Zu Nummer 15:
Zu Buchstabe a:

Die Vorschriften des Kapitels I sind obsolet, da eine tberwa-
chung von Fleischsendungen aus anderen Mitgliedstaaten in Ein-
fuhruntersuchungsstellen nicht mehr stattfinden darf. Die Uber-
wachung von Fleischsendungen aus Mitgliedstaaten ist in § 17
F1HG und § 12 Abs. 4 und 5 F1HV geregelt.

Zu Buchstabe b:
Durch die Vorschriften des Kapitel II wird die Warenuntersuchung

der Entscheidung‘93[13/EWG.der Kommission f£{ir Fleisch kon-
kretisiert. Auch im Falle der gemelnschaftsrechtlich vorgegebe-
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nen reduzierten Warenuntersuchung muf der zustindigen Behdrde im
Falle.des schwerwiegenden Verdachts auf VerstoB-gegén fleischhy~-
gienerechtliche Vorschriften das Recht eingeriumt werden, zu-

sitzliche Proben zu nehmen, um einen Verdacht zu bestitigen oder

auszuriumen.
Zu Nummer 16:
Zu Buchstabe a und b:

Die Vorschrifﬁen.der Anlage 5 werden auf eingefilhrtes erlegtes
Haarwild beschrénkt; insofern ist die Uberschrift anzupassen.

Zu Buchstabe c:

Die Einfuhr von Fleisch von erlegtem Haarwild ist durch die
Richtlinie 92/45/EWG harmonisiert worden. Das Behandeln von
Fleisch von erlegtem Haarwild in zugelassenen Wildbeafbeitungs—
betrieben ist in der 2Anlage 2 a vorgeschrieben. Flir die Einfuhr
sind mindestens ﬁleichwertige Vorschriften anzuwenden, deshalb
‘wird im Einleitungssatz der Anlage 5 auf die Anlage 2 a Nr. 6
verwiesen. |

Zu Buchstabe d: .

bernahme von Artikel 3 Abs. 4 i) in Verbindung mit Anhang I Ka-
pitel VII Nr. 2 a der Richtlinie 92/45/EWG in deutsches Recht,

- sowelt es sich um erlegtés Haarwild handelt. Die Vorschrift ist
auf § 22 FlHG gestiitzt.

Zua Buchstabe e:

Ubernahme von Artikel 3 Abs. 1 Buchstabe d) in Verbindung mit
Anhang I Kapitel IV der Richtlinie 92/45/EWG in deutsches Recht,
soweit es sich um erlegtes Haarwild handelt. Aus hygienischen
Grilnden ist es erforderlich, Zerlegen und Entbeinen von Wild-
fleisch in gesonderten R&umen, die klimatisiert sind, vorzu-
nehmen. Die Vorschrift ist auf § 5 Nr. 1 FlHG gestiitzt.
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Zu Buchstabe f:

Die bisherigen Nummern 4 und 5 sind liberfliissig geworden, da de-
ren Regelungsinhalt in Anlage 2 a und § 11 Abs. 1 Nr. 7 enthal-
ten ist. ‘ '

Zu Buchstabe gj:

Aus gesundheitlichen Gfﬁnden ist es vertretbar, auch Schalenwild
in der Decke sowile Hasen und Wildkaninchen im Fell in den Ver-
kehr zu bringen. Damit der Verbraucherschutz gewahrt bleibt,
sind daflir strenge Bedingungen an die Lagertemperatur und die
Frist zwlschen Erlegen und Verbringen in einen wWwildverarbei-
tungsbetrieb vorzuschreiben. Die gesundheitliche Unbedenklich-
keit des erlegten Haarwildes lst durch eine Bescheinigung des
amtlichen Tierarztes des Ursprungsortes zu dokumentieren. Mit
dieser Vorschrift wird Artikel 5 Nr. 3 sowie Artikel 15 und 16
Abs. 3 Buchstabe ¢ in deutsches Recht {ibernommen. Satz 2 ist zu
streichen, da Artikel 15 in Verbindung mit Artikel 5 Nummer 3 c
- der Richtlinie 92/45/EWG'fﬂr erlegtes Haarwild in der Decke und
bei Hasen oder Wildkaninchen im Fell die tierdrztliche Einfuhr-
untersuchung und die abschlieBende Beurteilung "genuBtauglich"
nur in einem Wildbearbeitungsbetrieb, der zugleich Bestimmungs-
ort der Sendung ist, vorsieht. Dle Vorschrift ist auf § 5NKr. 1
FlHG gestlitzt. '

Zu Artikel 2 (Geflilgelfleischuntersuchungs-Verordnung):
Zu Nummer 1:

Mit der Neufassung der Vorschrift erfolgt die erforderliche An-
passung an § 24 des Geflilgelfleischhygienegesetzes und eine
Klarstellung {iber den Anﬁendungsbereich der Einfuhruntersu-
chungsverordnung. Sie ist auf § 26 Nr. 1 und 2 des
Geflﬁgelfleischhygienegesetzes gestiitzt. '
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Im Ubrigen wird auf die Begriindung zu Artikel 1 Nr. 7 verwiesen,
da dort fiir Fleisch inhaltlich gleiche Regelungen getroffen wer-
den. Fiir die Einfuhr von Gefliligelfleisch mlissen die Muster der
GenuBtauglichkeitsbescheinigungen noch nach dem Verfahren des
Stdndigen Véterinarausschusses durch die Rommission erlassen

werden.
Zu Nummer 2:

Hierbei handelt es sich um'die erforderliche MaBnahme der BuB-
geldvorschriften.

Zu Nummer 3:

Anpassung der Kennzeichnung an Anhang I Kapitel X Nr. 44 Buch-
stabe a der Richtlinie 71/118/EWG.

Zu Nummer 4:

' Die Warenuntersuchung bei Geflﬁgelfleisch‘wird durch Anderung

der Anlage 4 den Vorgaben der:Entscheidung 93]13/EWG der Kommis-
sion angepaBt. Dabei werden auch die weitergehenden Untersu-
chungen, die in der Entsbheidung 93/13/EWG dem Ermessen der zu-
stindigen Beh&rde {tberlassen bleiben, soweit erforderlich, kon-
kretisiert. Damit wird sichergestellt, daB auch diese Unter-
suchungen an den Grenzkontrollstellen der Bundesrepublik
Deutschland nach einheitlichen Vorgaben durchgefiihrt werden.

Es wird auch festgelegt, in welchen F&dllen verstirkte Untersu-
chungen durchzufiihren sind. auch im Falle der gemeinschafts-
rechtlich vorgegebenen reduzierten Warenuntersuchung muf der zu-
stindigen Behdrde im Falle des schwerwiegenden Verdachts auf
VerstoB gegen geflﬁgelfleischhygienerechtliche Vorschriften das
Recht eingerdumt werden, zusitzliche Proben zu nehmen, um einen

‘Verdacht zu bestitigen oder auszuriumen. Die Vorschriften sind

auf § 26 Nr. 1, 2 und 4 GFIHG gestiitzt.

Zu Artikel 3

Die Vorschrift enthilt die notwendige Inkrafttretensregelung.
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BeschluB

des Bundesrates

Verordnung zur Anderung fleisch- und gefliigelfleischhygienerechtlicher
Vorschriften

Der Bundesrat hat in seiner 680. Sitzung am 17. Februar 1995 beschlossen, der
Verordnung gemiB Artikel 80 Abs. 2 des Grundgesetzes nach MafBgabe der sich aus
der Anlage ergebenden Anderungen zuzustimmen.

Der Bundesrat hat ferner die nachstehende EntschlieBung gefaft:

Der Bundesrat bittet die Bundesregierung, bei der nichsten Anderung des
Fleischhygienegesetzes eine Ermichtigung zu schaffen, auf deren Grundlage aus
Griinden des vorbeugenden Gesundheitsschuizes Regelungen erlassen werden
kénnen, nach denen

1. die Schlachterlaubnis auch zu versagen ist, wenn die Kennzeichnung eines
Schlachttieres nicht den Voraussetzungen des § 3 der Fleischhygiene-
Verordnung entspricht,

2. das Fleisch eines Tieres, das vorlaufig sichergestellt worden ist, auch als
untauglich zu beurteilen ist, wenn das Tier nicht so gekennzeichnet war, daf der
Erzeugerbetrieb nach der Schlachtung ermittelt werden kann.

Veririeb: Bundesanzelger Verlagsgeselschalt mbH, Pastiach 1320, 53003 Bann
'+ Telelon; 02268/3820840, Telefax 0226/3820644
ISSN (720-2946
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Anlage

Anderungen

der
Verordnung zur Anderung fleisch-
und gefligelfleischhygienerechtlicher Vorschriften

1. Zu Artikel 1 Nr. 5(§ 10 a Abs. 5)

In Artikel 1 Nr. 5sind in § 10 a Abs. 5 die Worte "Anlage 2 a Nr. 2 und 6 bis
8" durch die Worte "Anlage 2 a Nr. 2 und 5 bis 8" zu ersetzen.

Begriindung:

Die besonderen hygienischen Anforderungen an das Zubereiten und sonstige
Behandeln von Fleischzubereitungen, die nach Anlage 2 a Nr. 5 geregelt sind,
missen in den verfiigenden Teil der Verordnung eingefiigt werden.

2. Zu Artikel 1 Nr. 7 Buchst. a Doppelbuchst. dd (§ 17 Abs. 1 Nr. 13)

In Artikel 1 Nr.7 Buchst. a Doppelbuchst. dd ist in der 2. Zeijle vor dem Wort
"Fleisch" das Wort "oder"” einzufiigen.

Begriindung:
Redaktionelle Anderung.
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3. Zu Axtikel 1 Nr. 12 Buchstabe b Doppelbuchstabe oaa - neu - (Anlage 2 Kapitel
III Nummer 1.6. FIHV)

In Artikel 1 Nr. 12 ist in Buchstabe b vor dem Doppelbuchstaben aa folgender
Doppelbuchstabe oaa einzufiigen:

'oaa) Die Nummer 1.6. ist wie folgt zu fassen:

"1.6.  In Schlachtriumen der Betriebe, die nicht nach § 11 zugelassen
sind, diirffen Migen und Darme nicht entleert werden. Das
Reinigen und Weiterverarbeiten von Méagen und Didrmen in
Schlachtriumen ist nur zuldssig, wenn die Mdgen und Darme
aus eigener Schlachtung stammen und ausschlieBlich fiir den
eigenen Betriebsbedarf verwendet werden und diese Arbeiten
nach dem Schlachten und nach griindlicher Reinigung des
Schlachtraums durchgefiihrt werden.”

Begriindung:

Nach den derzeitigen Regelungen miissen auch Kleinbetriebe
(Metzgereibetriebe) eine von den iibrigen Betriebsriumen abgetrennte Kuttelei
vorhalten, sofern in den Betrieben Migen und Darme weiterbearbeitet werden.
Sowohl aus fachlicher Sicht als auch im Vorgriff auf die Umsetzung der
Richtlinieniinderung "Frisches Fleisch" ist die vorgeschlagene Erleichterung
fiir Kleinbetriebe (Metzgereibetriebe) angezeigt. Dieser Auffassung hat sich
auch der AusschuB} fiir Fleischhygiene der ArgeVet (AfF]) angeschlossen.



