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G~-A-Fz-R
Verordnung

des Bundesministeriums
fur Gesundheit

Verordnung zur Anderung der Fleischhygiene-Verordnung und der
Einfuhruntersuchungs-Verordnung

A. Zieisetzung

Mit der Verordnung sollen insgesamt acht gemeinschaftsrechtliche Rechtsakte (ber die
hygienischen Anforderungen an die Gewinnuhg, Behandiung und Zubereitung von fri-
schem Fleisch, Hackfleisch, Fleischzubereitungen und Fleischerzeugnissen sowie {iber
die hiermit im Zusammenhang stehenden Eigenkontrollverpflichtungen und die amtliche
Uberwachung umgesetzt werden. Ferner solien das fleischhygienerechtliche Beurtei-
lungssystem sowie das Inverkehrbringen von Fleisch neu geregeit sowie erforderliche

Anpassungen der Einfuhruntersuchungs-Verordnung vorgenommen werden.

B. Lésung

Anderungen der geltenden Regelungen der Fleischhygiene-Verordnung und der Ein-

fuhruntersuchungs-Verordnung.

C. Alternativen

Keine

Vertrieb: Bundesanzeiger Verlagsgesellschatt mbH, Postfach 1320, 53003 Born
Telefon. 0228/3820840, Telefax 0228/3820844
IS5N 0720-2946



Drucksache 841/96 -2 _ _

D. Kosten der 6ffentlichen Haushalte

1.

Haushaltsausgaben ohne Vollzugsaufwand

Keine. :

2. Volizugsaufwand

E.

Der Bund wird nicht mit Kosten belastet. Den Landern und Gemeinden entstehen Im
voraus insgesamt nicht quantifizierbare Kosten durch die Uberwachung der
Einhaltung der Verordnung sowie durch eine Zunahme der Zah! von Tieren, deren
Fleisch nicht mehr als Lebensmittel in den Verkehr gebracht werden darf und die
daher unschédiich beseitigt werden miissen. Die Kosten der Uberwachung der
Einhaltung der Verordnung werden durch die Erhebung kostendeckender Gebilhren
und Auslagen gedeckt,

Sonstige Kosten

Der betroffenen Wirtschaft entstehen Mehrbelastungen, die im voraus insgesamt nicht
quantifizierbar sind, durch die erforderlichen Investitionen zur Anpassung an gednderte
Anforderungen, durch die Einfihrung eines gesonderten Vermarktungsweges f{ir die
Schlachtung kranker Tiere und das Inverkehrbringen des von ihnen gewonnenen Flei-
sches, durch die Zunahme der Zahl von Tieren, deren Fleisch nicht als Lebensmittel in

‘den Verkehr gebracht werden kann oder darf und die daher unschadiich beseitigt wer-

den missen sowie durch die unter D dargesteliten Geb(hren und Auslagen.

Preisiiberwélzungen sind im Einzelfall nicht auszuschlielen und kénnen tendenziell er-
héhend auf die Einzelpreise wirken. Im einzelnen laBt sich dies nicht im voraus quantifi-
zieren, spiirbare Auswirkungen auf das Preisniveau, insbesondere auf das Verbrau-
cherpreisniveau, sind aufgrund des Umfangs der Belastungen und der Marktsituation fur
die betroffenen Waren nicht zu erwarten.



Bundesrat Drucksache 841/96
08.11.96

G-A-Fz-R

Verordnung

des Bundesministeriums
fur Gesundheit

Verordnung zur Anderung der Fleischhygiene-Verordnung und der
Einfuhruntersuchungs-Verordnung

J
Der Chef des Bundeskanzleramtes Bonn, den 8. November 1996
031 (312) - 231 02 - FI 55/98

An den
Prasidenten des Bundesrates

Hiermit Gbersende ich die von dem Bundesministerium fir Gesundheit zu
erlassende

Verordnung zur Anderung der Fleischhygiene-Verordnung
und der Einfuhruntersuchungs-Verordnung

mit Begriindung und Vorblatt.

Ich bitte, die Zustimmung des Bundesrates aufgrund des Artikels 80 Abs. 2 des
Grundgesetzes herbeizufuhren,

b frn

Friedrich Bohl
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Verordnung
zur Anderung der F!eischhygiene-Verordnung") und der Einfuhruntersuchungs-Verord-
' nung
Vom 1996

" Diese Verordhung diéh{ der Umsetzung fdlgender'Réchtsakté:

1. Richtlinie 94/59/EG der Kommission vom 2. Dezember 1994 zur dritten Ande-
rung der Anhénge der Richtlinie 77/96/EWG des Rates Uber die Untersuchung
von frischem Schweinefleisch auf Trichinen bei der Einfuhr aus Drittlandern
(ABL. EG Nr. L 315 S. 18), ’ :

2. Richtlinie 94/65/EG des Rates vom 14. Dezember 1994 zur Festlegung von
Vorschriften fur die Herstellung und das inverkehrbringen von Hack-
fleisch/Faschiertem und Fleischzubereitungen (ABlL EG Nr. L. 368 S. 10);

3. Richtlinie 95/23/EG des Rates vom 22. Juni 1995 zur Anderung der Richtlinie
. B4/433/EWG Gber die gesundheitlichen Bedingungen fur die Gewinnung und
das Inverkehrbringen von frischem Fleisch (ABl. EG Nr. L 243 S. 7);

4, Richtlinie 95/68/EG des Rates vom 22. Dezember 1995 zur Anderung der
Richtlinie 77/99/EWG zur Regelung gesundheitlicher Fragen bei der Herstel-
jJung und dem Inverkehrbringen von Fleischerzeugnissen und einigen anderen
Erzeugnissen tierischen Ursprungs (ABl. EG Nr. L 332 S. 10);

5. Richtlinie 96/23/EG des Rates vom 28. April 1996 Uber KontrollmalRnahmen
hinsichtlich bestimmter Stoffe und ihrer Ricksténde in lebenden Tieren und tie-
rischen Erzeugnissen und zur Aufhebung der Richtlinien 85/358/EWG und
86/469/EWG und der Entscheidungen 89/187/EWG und 91/664/EWG (ABL. EG
Nr. L 125 8. 10);

6. Entscheidung 94/837/EG der Kommission vom 16. Dezember 1994 mit beson-
deren Zulassungsbedingungen fir Umpackzentren und Kennzeichnungsvor-
schriften fir die aus einem Umpackzentrum stammenden Erzeugnisse gemaf
der Richtlinie 77/99/EWG des Rates (ABl. EG Nr, L 352 S. 15);

7. Entscheidung 95/409/EG des Rates vom 22. Juni 1995 mit Vorschriften fir die
mikrobiologische Stichprobenuntersuchung von fur Finnland und Schweden _
bestimmtem frischem Rind- und Schweinefleisch auf Salmonellen (ABlL. EG Nr. L
243 8. 21},

8. BeschiuR 95/1/EG, Euratom, EGKS des Rates der Europaischen Union vom
1.Januar 1995 zur Anpassung der Dokumente betreffend den Beitritt neuer
Mitgliedstaaten zur Europaischen Union (ABL EG Nr. L 1 S. 1) hinsichtlich der
Anderung von Anhang IV Teil IV der Richtiinie 64/433/EWG.
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Das Bundesministerium flr Gesundheit verordnet auf Grund

- des § 5 Nr. 1 bis4 und 6, des § 12 Abs. 2, des § 13 Abs. 4, des § 19 Abs. 1 Nr. 1, 2
und 3, des § 22 Abs. 2 und des § 22d Nr. 1, 2 und 4 des Fleischhygienegesetzes in
der Fassung der Bekanntmachung vom 8. Juli 1993 (BGBI. | S. 1189), von denen §
5Nr. 2 dﬁrch Artikel 1 des Gesetzes vom 19. Januar 1996 (BGBI. | S. 59), § 19 Abs. 1
durch Artikel 1 des Gesetzes vom 20. Dezember 1993 (BGBI. 1 S. 2170) und § 22d Nr.
1 und 2 durch Artike! 81 des Gesetzes vom 27. Apn[ 1993 (BGBIL. | S. 512, 2436) geén-
dert worden sind,

'

- des § 15 Abs. 1 Nr. 1 des Geﬂugelfletschhyglenegesetzes vom 17. Juli 1996 (BGBI, |

S. 991), '

- des § 49 Abs, 1 Satz 1 Nr. 1 und 2 Buichstabe b, ¢ und d des Lebensmittel- und Be-
darfsgegenstandegesetzes, der zuletzt durch Artikel 1 Nr. 3 des Gesetzes vom 25.
November 1994 (BGBI | 8. 3538) geandert worden ist, im Einvernehmen mit dem _ .
Bundesministerium der Finanzen: ' o -

Artikel 1
Anderung der Fleischhygiene-Verordung

Die Fleischhygiene-Verordnung vom 30. Oktober 1986 (BGBL. | S. 1678), zuletzt gedndert -
durch Artikel 2 der Verordnung vom 27. Méarz 1996 (BGBI. | S. 552), wird wie folgt gedndert:

1. In § 1 Abs. 2 Nr. 1 werden die Worte "ortsfesten oder beweglichen Abgabestellen fur
Freibankfleisch” durch die Worte "Abgabestellen von Isolierschiachtbetrieben” ersetzt.

2. § 2 wird wie folgt gedndert:

a) Nummer 1 wird wie folgt gefal3t:
.1 Amtliche Untersuchungen:
a) Schlachttieruntersuchung einschiiellich der

Gesundheitsiberwachung bei Haarwild in Gehegen;

b) Fleischuntersuchung einschiieftlich der Untersuchung



b)

C)

d)

d)

f)
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auf Trichinen, der Rickstandsuntersuchung sowie der
baktericlogischen Fileischuntersuchung;

Uberwachung von Fleischsendungen aus anderen Mitglied-
staaten oder anderen Vertragsstaaten des Abkommens Uber
den Européischen Wirtschaftsraum;

Einfuhruntersuchung;

Rickstandsuntersuchungen in Erzeugerbetrieben;

sonstige von der zusténdigen Behdrde angeordnete
Untersuchungen;®.

in Nummer 3 werden nach dem Wort ,Lagern”® die Worte ,, auch unter Vakuum

oder in definierter Atmosphére,” eingeflagt.

In Nummer 7 Buchstabe a werden folgende Worte angefligt:

Jedoch gilt ein Erzeugnis, bei dem die Merkmale von frischem Fleisch

lediglich durch Kaltebehandiung, Gefriertrocknung oder einen hohen

Zerkleinerungsgrad verloren gegangen sind, nicht als Fleischerzeugnis;”.

Nach Nummer 7 werden folgende Nummern 7a und 7b eingefiigt:

.fa. Separatorenfleisch:

ein Erzeugnis, das nach dem Entbeinen durch maschinelles

Abtrennen von frischem Fleisch (Restfleisch) von Knochen,

ausgenommen Kopfknochen und Réhrenknochen sowie

Gliedmalienenden unterhalb der Karpal- oder Tarsalgelenke

und Schweineschwanze, gewonnen worden ist;

7b.  Hackfleisch: _
frisches Fleisch, das durch einen Fleischwolf gedreht oder durch

Hacken oder auf andere Weise fein zerkleinert wurde und dem nicht
mehr als 1 % Kochsalz (NaCl} zugeflgt worden ist; Separatoren-

fleisch gilt nicht als Hackfleisch;".

Nummer 8 wird wie folgt gefallt,




a)

Fleischzubereitung:

ein Erzeugnis, dem Wirzstoffe, Zusatzstoffe oder Lebensmittel
zugeflgt worden sind oder das einem Verfahren zur Haltbar-
machung unterzogen worden ist, aber weder Nummer 8 noch
Nummer 7, 7a oder 7b entspricht;",

In Nummer 9 Buchstabe a werden die Worte ,Schwanz oder* durch die Worte
~Schwanz und” ersetzt,

In Nummer 10 wird der Punkt durch ein Semikolon ersetzt, und es werden fol-
gende Nummern 11 und 12 angeflgt:

11.

12.

Umpackbetrieb:

ein zugelassener Betrieb, der umhdiltes oder verpacktes frisches Fleisch
emeut zusammenstellt oder verpackt oder Fleischerzeugnisse zusam-
menstellt oder nach Aufschneiden oder Zerteilen umhdlit oder verpackt;

GroRvieheinheit (GVE); = . .
ein Rind

mit einem Lebendgewicht

von mehr als 300 kg,

ein Pferd oder ein anderer Einhufer 1,00 GVE

Es entspricht

ein Rind

mit einem Lebendgewicht ,
bis zu 300 kg _ 0,50 GVE
ein Schwein

mit einem Lebendgewicht

von Ober 100 kg L 0,20 GVE

ein Schwein
mit einem Lebendgewicht

bis zu 100 kg , 0,15 GVE

ein Schaf oder eine Ziege
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mit einem Lebendgewicht
von Uber 15 kg 0,10 GVE

ein Schaf- oder Ziegenlamm -

oder ein Ferkel

mit einem Lebendgewicht

von jeweils bis zu 15 kg 0,05 GVE;

far Haarwild gelten die Umrechnungssétze entsprechend.”.

In § 4 Abs. 1 wird folgender Satz angeflgt:

,,Sofern' fir Schlachttiere oder erlegtes Haarwild nach tierseuchenrechtlichen Varschrif-
ten eine Bescheinigung ausgestellt worden ist, hat der Verfligungsberechtigte dafir zu
sorgen, dai diese dem Untersucher zur Schlachttieruntersuchung oder bei nicht vor-
geschriebener Schlachttieruntersuchung zur Fleischuntersuchung vorgelegt wird.”.

In § 5 Abs. 1 wird Satz 1 wie folgt gefaft:

JLie Schla;httieruntersuchung ist nach Anlage 1 Kapitel | Nr. 1 bis 4 durchzufihren;
abweichend davon ist sie bei Haarwild, das auf andere Weise als durch Erlegen geto-
tet wird (Gehegewild), nach Anlage 1 Kapitel | Nr. 9 und bei Tieren nach § 1 Abs. 1
Satz 1 des Fleischhygienegesetzes, die unter gleichartigen Bedingungen wie Gehe-
gewild gehalten und auRerhalb von Schiachtbetrieben getdtet werden, néch Anlage 1
Kapitel | Nr. 10 durchzuflhren.”.

§ 6 wird wie folgt gefalit:

»§ 6

Beurteilung, Kennzeichnung

(1) Nach Durchfihrung der Untersuchungen nach § 5 sind der Tiérkbrper und die
Nebenprodukte der Schlachtung nach Antage 1 Kapitel IV als tauglich, tauglich nach
Brauchbarmachung cder untauglich zu beurteilen. Fleisch ist nach Anlage 1 Kapitel V
zu kennzeichnen.

(2) Diein Anlage 1 Kapitel IV Nr. 11 bezeichneten Nebenprodukte der Schlachtung
und das dort bezeichnete Fleisch sind als nicht geeignet zum Genuf fir Menschen zu



erklaren und bis zur Beseitigung nach den Vorschriften des Tierkérperbeseitigungsge-
setzes zu beschiagnahmen .

§ 7 wird aufgehoben.

§ 8 wird wie folgt gefait;

ng 8

Krank- und Notschlachtungen

(1) Krankschlachtungen von Tieren im Sinne des § 1 Abs. 1 Satz 1 des Fleischhy-
gienegesetzes, deren Fleisch in den Verkehr gebracht werden soli, dirfen nur in Iso-
lierschlachtbetrieben nach § 11d Abs. 1 vorgenommen werden.

(2) Sofern die Bef6rderung des lebenden Tieres nach anderen Rechtsvorschriften
vérboten ist, darf die Krankschlachtung an Ort und Stelle und nur nach erfolgter
Schlachttieruntersuchung durchgefithrt werden. Die Schlachtung darf nur so vorge-
nommen werden, dal das Fleisch nicht nachteilig beeinfludt wird. Nach dem Schiach-
ten ist das Tier vom Verfigungsberechtigten unverzfiglich in einen [solier-
schlachtbetrieb zu befdrdern. Sofern das Ausweiden am Ort der Schlachtung erfolgt,
sind die Eingewelde zusammen mit dem ausgeweideten Tier in den Isolierschiachtbe-
trieb zu beférdern und zur Fieischuntersuchung herzurichten, Die Beférderung des ge-
schlachteten Tieres zum Schiachtbetrieb und die Herrichtung zur Fleischuntersuchung
nach Anlage 2 Kapitel [ll Nummer 2 missen innerhalb von drei Stunden nach dem
Schiachten erfolgen. Sofern die Beftrderungsdauerdnger als eine Stunde betrigt,
darf das geschlachtete Tier nur bei einer Raumtemperatur im Transportmittel von
hochstens + 4°C beférdert werden, Der Zeitpunkt und das Ergebnis der Schlachttierun-
tersuchung sind, auRer bei Notschlachtungen, die chne Schlachttieruntersuchung vor-
genommen wurden, zu bescheinigen. Der Verflgungsberechtigte hat dafir zu sorgen,
daR die Bescheinigung bei der Beférderung des geschlachteten Tieres zum |solier-
schlachtbetrieb mitgefihrt und dem amtlichen Tierarzt des Isolierschiachtbetriebes
vorgelegt wird.

(3) Das geschlachtete Tier darf

1. abweichend von Absatz 2 Satz 3 nach einer Notschlachtung, die auerhalb
eines Schlachtbetriebes erfolgt, in einen nach § 11a Abs. 3 registrierten
Schlachtbetrieb beférdert werden,
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abweichend von Absatz 1 nach einer Notschlachtung, die in einem nach § 11
Abs. 1 Nr. 1 zugelassenen oder nach § 11a Abs. 3 registrierten _

. Schiachtbetrieb erfolgt, in dem betreffenden Betrieb zur Fleischgewinnung
verbleiben,

sofern unmittelbar vor der Notschlachtung eine Schlach‘ttieruntersuchung vorgenoms-

men worden ist und hierbei keine anderen als kurz vor der Schlachtung entstandene

Verletzungen festgestellt worden sind. Im Falle der Nummer 1 gilt Absatz 2 im Gbrigen
entsprechend.”.

§ 9 wird aufgehoben.

§ 10 wird wie folgt gedndert:

a)

In der Uberschrift werden die Worte "aus zugelassenen und registrierten Be-
trieben" gestrichen.

Absatz 1 und 2 werden wie folgt gefal3t:

(1) Fleisch darf nur in den Verkehr gebracht werden, wenn es

von einem Tier stammt, das der Schlachttieruntersuchung nach § 5
Abs. 1 Satz 1 unterzogen und nach § 5 Abs. 2 und 3 untersucht,

nach § 6 Abs. 1 Satz 1 als tauglich oder tauglich nach Brauchbarma-
chung beurteilt und nach § 6 Abs. 1 Satz 2 in Verbindung mit Anlage 1
Kapitel V Nr. 1 bis 4 gekennzeichnet,

a) unter Einhaltung der Anforderungen nach § 10a und

b) in nach § 11 zugelassenen Betrieben

gewonnen, zubereitet oder behandelt worden und

von einem mit der Veterindrkontrolinummer des zugelassenen Betriebes

-und im Falle von frischem Fleisch, das gefroren oder tiefgefroren ist, mit

der Angabe des Einfrierdatums nach Monat und Jahr versehenen Han-
delsdokument oder, soweit vorgeschrieben, von einer Genufitauglich-
keitsbescheinigung nach Anlage 3 Nr. 2 begleitet



ist. Bei frischem Fleisch von Rindern einschlieRlich Wasserbiffeln und Bisons
und von Schweinen, das nach Finnland oder Schweden verbracht werden soll,
muB das Handelsdokument mit einer der Angaben nach Anlage 3 Nr. 6,4 Ab-
schnitt IV dritter Anstrich versehen sein.

(2) Fleisch darf aus nach § 11a registrierten Betrieben nur in den Verkehr
gebracht werden, wenn es ‘

1. im Falle des § 11a Abs. 1 in den Betrieben lediglich aufgeteilt, neu zu-
sammengestellt oder gelagert wird,

2, im Falle des § 11a Abs. 3
a) von einem Tier stammt, das der Schlachitieruntersuchung nach
§ 5 Abs. 1 Satz 1 unterzogen und nach § 5 Abs. 2 und 3 unter-
sucht,

b) nach § 6 Abs. 1 Satz 1 als tauglich oder tauglich nach Brauch-
barmachung beurteilt und nach § 6 Abs. 1 Satz 2 in Verbindung
mit Anlage 1 Kapitel V Nr. 1, 2 und 6 gekennzeichnet und

c) unter Einhaltung der Anforderungen nach § 10b und der Produk-
tionsobergrenzen nach § 11a Abs. 3 und 4 gewonnen, zubereitet
oder behandelt

warden ist. Es darf nur im Intand in den Verkehr gebracht werden.".
c) Absatz 4 wird wie folgt gefalit:

"{4) Fleisch, das in Isolierscﬁiachth’étrieben gewonnen worden ist,
darf nur aus nach § 11d Abs. 2 Satz 1 zugelassenen Abgabestellen und
nur an Verbraucher im Sinne von § 6 Abs. 1 des Lebensmittel- und Be-
darfsgegenstdndegesetzes abgegeben werden, wenn es

1. von einem Tier stammt, das der Schlachttieruntersuchung nach
§ 5 Abs. 1 Satz 1 unterzogenund nach § 5 Abs. 2 und 3

untersucht,
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2. nach § 6 Abs; 1 Satz 1 als tauglich beurteilt und nach § 6 Abs. 1
Satz 2 in Verbindung mit Anlage 1 Kapitel V Nr. 1, 2 und 6.1.2
gekennzeichnet und

3. unter Einhaltung der Anforderungen der Antage 2 Kapitel ii, Il
Nr. 2, IV Nr. 2 bis 6, VIl Nr, 2.13 bis 2.16, Vil und IX in Be-
trieben, die die Anforderungen des § 11d Abs. 1 erflllen,
gewonnen und behandelt

worden ist. Hackfleisch, Fleischzubereitungen und Fleischerzeugnisse
dUrfen nicht aus frischem Fleisch nach Satz 1 hergestellt und in den
Verkehr gebracht werden.".

Nach Absatz 4 werden folgende Absétze 5 bis 10 angeflgt:

D) Fleisch von Tieren, die nach § 8 Abs. 2 Satz 3 oder Abs. 3 Nr. 1
erst nach dem Schlachten in einen Schlachtbetrieb beférdert worden
sind, darf nur in den Verkehr gebracht werden, wenn die Tiere auler-
halb des Schlachtbetriebes Uber das Schlachten, Ausweiden, Kithlen
und Beférdern hinaus nicht behandelt und die Anforderungen des § 8
Abs. 2 Satz 2, 4 und 5 eingehalten wurden. Im Ubrigen gelten Absatz 2 .
Satz 1Nr. 2 Buchstaben a und b und Absatz 4 entsprechend.

(8) Abweichend von Absatz 1 und 2 dirfen Fleischerzeugnisse in
Betrieben, die nicht nach § 11 zugelassen oder nach § 11a Abs. 3 re-
gistriert sind, zubereitet und in den Verkehr gebracht werden, sofern die
Abgabe der Fleischerzeugnisse ausschlieRlich an Ort und Stelie un-
mittelbar an den Verbraucher erfoigt.

(7) Abweichend von Absatz 1 und 2 dirfen

1. von einer in § 4 Abs, 2 genannten Person einzelne Tierkbrper
von erlegtem Haarwild in der Decke oder von einem Erzeuger
kleine Mengen an frischem Fleisch von Hauskaninchen

a) unmittelbar oder auf einem nahegelegenen
Wochenmarkt, jedoch nicht im Reisegewerbe oderim
Versandhandel, an Verbraucher,
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b) an nahegelegene be- oder verarbeitende Betriebe zur
Abgabe an Verbraucher zum Verzehr an Ort und Stelle
und

C) an Einzelhandelsgeschéfte zur Abgabe an Verbraucher

zur Verwendung im eigenen Haushalt,

2. voneinerin § 4 Abs. 2 genannten Person kleine Mengen an fri-
schem Fleisch von erlegtem Haarwild an einzeine natlrliche Per-
sonen zum eigenen Verbrauch

abgegeben werden. Die entsprechenden Anforderungen der Anlage 2
Kapitel [, || und Vi sind einzuhalten.

(8) Abweichend von Absatz 1 und 2 dirfen Gehegewild und unter
entsprechenden Bedingungen gehaltene Tiere nach § 1 Abs. 1 Satz 1
des Fleischhygienegesatzes mit Einwilligung der zustandigen Behérde
und unter Einhaltung der Anforderungender Anlage 2 Kapitel [l Nr. 3
auBerhalb zugelassener oder registrierter Betriebe getdtet und anschlie-
RBend unter Einhaltung der Anforderungen nach Anlage 1 Kapitel | Nr. 9
Satz 2 in diese Betriebe verbracht werden.

(9) Separatorenfleisch darf nur im Infand und an nach § 11 Abs. 1
Satz 1 Nr. 2 oder 3 zugelassene oder an nach § 11a Abs. 3 registrierte
Verarbeitungsbetriebe zur Hitzebehandlung abgegeben werden.

{10} Fleisch, das als tauglich nach Brauchbarmachung beurteilf
worden ist, darf

1, in den Fallen der Anlage 1 Kapitel IV Nummer 3.1, 3.2 und 3.4
nur nach Anwendung der in Anlage & genannten Behand-

lungsverfahren zur Brauchbarmachung,

2. im Fall der Anlage 1 Kapitel 1V Nr. 3.3 nur nach Behandlung in
einem Verarbeitungsbetrieb als Fleischerzeugnis

in den Verkehr gebracht werden .
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11.
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§ 10a wird wie folgt gedndert: .

a)

b}

Absatz 1 wird wie folgt gedndert:
aa) Die Worte ,Haarwild, das auf andere Weise als durch Erlegen
- getdtet wird (Gehegewild),” werden durch das Wort ,Gehege-
wild”" ersetzt,
bb) Es wird folgender Satz angefiigt:
"Frisches Fleisch von Rindem einschliellich Wasserbuiffeln und Bisons
und von Schweinen darf nach Finnland oder Schweden nur verbracht
werden, wenn die Anforderungen der Anlage 2a Nr. 11 erfllt sind.".
In Absatz 3 Satz 1 wird die Angabe "2.1.2," gestrichen.
In Absatz 4 wird Sat:; 3 wie folgt gefaldt:
SAbsatz 1 Satz 2 qilt entsprechend.”.
Absatz 5 Satz 2 wird aufgehoben.
In Absatz 7 Satz 2 werden die Worte "oder aus selbstschlachtenden Metzgerei-

betrieben, die von der zustandigen Behbrde registriert und auf Antrag.von der
Kommission iugelassen worden sind," gestrichen,

Nach § 10a wird folgender § 10b eingeflgt: -

1.

"§ 10b

Gewinnen, Zubereiten und Behande!n von Fleisch in registrierten Betrieben

(1) Fleisch darf in

nach § 11a Abs. 1 registrierten Betrieben nur unter Einhaltung der entspre-
chenden Anforderungen der Anlage 2a Nr. 8 behandelt, |

nach § 11a Abs. 3 registrierien Betrieben, die die Anforderungen der Anlage 2
Kapitel [, Il, Il Nr. 1, Kapitel IV Nr. 1, Kapitel V sowie Kapitel VI Nr. 2 und 3 erfiil-
len, nur unter Einhaltung der Anforderungen der Anlage 2 Kapitel Ill Nr. 2, Kapi-
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tel IV Nr. 2 bis 6, Kapitel VI Nr. 1 und 4 sowie Kapitel Vill bis X gewonnen, zu-
bereitet und behandelt

werden.

(2) Far das Herstellen, Behandeln und Zubereiten von Hackfleisch und Fleischzberei-
tungen in nach § 11a Abs. 3 registrierten Betrieben bleiben die Vorschriften der Hack-
fleisch-Verordnung vom 10. Mai 1976 (BGBI. 1 S. 1186) in der jeweils geltenden Fas-
sung unberihrt.

§ 11 wird wie folgt gefalt:

-5 11
Zulassung von Betrieben

(1) Auf Antrag werden von der zusténdigen Behdrde unter Erteilung einer Veterinar-
kontrollnummer zugelassen:

1. Schiacht- oder Zerlegungsbetriebe sowie auerhalb dieser gelegene Kahl- oder
Gefrierhduser, wenn gewdhrleistet ist, da die Anforderungen des Anhangs !
der Richtlinie 64/433/EWG des Rates vom 26..Juni 1964 Gber die gesundheitli-
chen Bedingungen fir die Gewinnung und das_Inverkehrbringen von frischem
Fleisch (ABl. EG Nr. 121 S. 2012), zuletzt gesindert durch Richtlinie 95/23/EG
des Rates vom 22. Juni 1995 (ABI. EG Nr. L.243 8. 7} eingehalten werden,

2, Verarbeitungsbetriebe, wenn gewéhrleistet ist, dat die entsprechenden Anfor-
derungen der Anhdnge A, B und C des Anhangs zur Richtlinie 77/99/EWG des
Rates vom 21. Dezember 1976 zur Regelung gesundheitlicher Fragen bei der
Herstellung und dem Inverkeh‘rbringen von Fleischerzeugnissen und einigen
anderen Erzeugnissen tierischen Ursprungs (ABl. EG 1977 Nr. L 26 S. 85), zu-
letzt gedndert durch Richtlinie 95/68/EG des_Rates vom 30. Dezember 1995
(ABIL. EG Nr. L 332 S. 10) eingehalten werden,

3. handwerklich strukturierte Verarbeitungsbetriebe, wenn gewahrleistet ist, dab
a) - -die Anforderungen der Anlage 2 eingehalten werden,

b) = zusétzlich ein ausreichend grofler
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aa) gekOhiter Raum fir die Lagerung des zu verarbeitenden
Fieisches '

bb) Raum fir die Herstellung und Umhillung der Fleischerzeugnisse,

cc)  gekihlter Raum flr die Lagerung von fertigen, nicht bei
Raumtemperatur haltbaren Fleischerzeugnissen, soweit derartige
Erzeugnisse in diesem Betrieb hergestelit oder behandelt
werden,

vorhanden ist und
die wichentliche Produktion an Fleischerzeugnissen 7,5 t, bezogen auf

die Endprodukte zum Zeitpunkt der Abgabe aus dem Betrieb, nicht
Uberschreitet,

Herstellungsbetnebe flr Hackfleisch, wenn gewahrleistet ist, dal die Anforde-
rungen des Anhangs | Kapitel | der Rlchthnle 94/65/EG des Rates vom 14, De-
zember 1994 von Vorschriften fir die Herstellung und Inverkehrbringen von
Hackfleisch/Faschiertem und Fleischzubereitungen (ABI. EG Nr. L 368 S. 10)
eingehalten werden,

a)

Herstellungsbetriebe fiir Fleischzubereitungen, wenn gewahrleistet ist,
daR die Anforderungen des Anhangs i Kaplte[ Il der Richtlinie 94/65/EG
eingehalten werden,

handwerklich strukturierte Herstellungsbetriebe fﬁr Fleischzubereitun-
gen, wenn gewahrleistet ist, dal

aa) die Anforderungen der Anlage 2 eingehalten werden,
bb)  zus#tzlich ein ausreichend grofier

1. gek(hiter Raum fur die Lagerung des Fleisches, das zur
Zubereitung bestimmt ist, '
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2. Raum fUr die Zubereitung und Umhdllung der Fleischzu-
bereitungen und

3 gekidhlter Raum fr die Lagerung der fertigen Fleischzu-
bereitungen

vorhanden ist,

Schlacht- oder Zerlegungsbetriebe fUr Hauskaninchen, wenn gewahrleistet ist,
daB die Anforderungen des Artikels 3 Abs. 1 Buchstabe a der Richtlinie
91/495/EWG des Rates vom 27. November 1990 zur Regelung der gesundheit-
lichen und tierseuchenrechtlichen Fragen bei der Herstellung und Vermarktung
von Kaninchenfleisch und Fleisch von Zuchtwild (ABI. EG Nr. L 268 S. 41) so-
wie des Anhangs | der Richtlinie 71/118/EWG. des Rates vom 15, Februar 1971
zur Regelung gesundheitlicher Fragen hei der Gewinnung und dem Inverkehr-
bringen von frischem Gefligelfleisch (ABl. EG Nr. L 55 S. 23), zuletzt gedndert
durch Richtlinie 86/23/EG des Rates vom 19. April 1956 (ABl. EG Nr. L 125 S.
10}, eingehalten werden, ) o

| ]
Wildbearbeitungsbetriebe fur erlegtes Haarwild, wenn gewdhrleistet ist, daR die |
Anforderungen des Ahhangs | der Richtlinie 92/45/EWG des Rates vom 16,
Juni 1992 zur Regelung der gesundheitlichen und tierseuchenrechtlichen Fra-
gen beim Erlegen von Wild und bei der Vermarktung von Wildfleisch (ABIL. EG
Nr. L 268 S. 35), zuletzt gesindert durch Richtlinie 96/23/EG des Rates vom 19.
April 1996 (ABI. EG Nr. L 125 3. 10), eingehalten werden, '

Umpackbetriebe fir

a) frisches Fleisch von Rindern einschlieRlich Wasserbiffeln und Bisons,
von Schweinen, Schafen, Ziegen und Einhufern, die als Haustiere ge-
halten werden, wenn gewahrleistet ist, daR die Anforderungen des An-
hangs | Kapitel | der Richtlinie 64/433/EWG,

b) Fleischerzeugnisse, die ohne vorheriges Entfernen der Umhtillung ledig-
lich neu zusammengestellt werden, wenn gewahrleistet ist, daR die An-
forderungen des Anhangs B Kapite! VIl Nr. 1 der Richtlinie 77/99/EWG
und
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c) Fleischerzeugnisse, die nach Entfernen der Umhillung und gegebenen-
falls nach dem Aufschneiden oder Zerteilen erneut umh{lit und verpackt
werden, wenn gewdéhrleistet ist, dai die entsprechenden Anforderungen
des Anhangs A und des Anhangs B Kapitel | Nr. 1 Buchstabe a, b, d, e
und f und Nr. 2 Buchstabe z, ¢ und j der Richtlinie 77/99/EWG

eingehalten werden,

soweit dort die aligemeinen und besonderen Anforderungen an die Zulassung geregelt
werden. MaRgebend sind die Richtilinien in ihren jeweils jongsten im Amtsblatt der Eu-
ropéischen Gemeinschaften verdffentlichten Fassungen; dabei sind Anderungsrichtli-
nien vom ersten Tag des vierten Monats an zu berticksichtigen, der auf die Verdffentli-
chung folgt. Das Bundesministerium fir Gesundheit (Bundesministerium) gibt die An-
forderungen nach Satz 1 in der jeweils geltenden Fassung im Bundesanzeiger be-
kannt.

(2} Die zustdndige Behérde teilt die Zulassung und die Ricknahme oder den Wi-
derruf der Zulassung dem Bundesministerium unverziiglich mit. Dieses gibt die zuge-
lassenen Betriebe mit ihrer Veterindrkontrolinummer sowie die Aufhebung der Zulas-
sung im Bundesanzeiger bekannt,

(3} Das Ruhen der Zulassung kann angeordnet werden, wenn

1. die Voraussetzungen fur einen Widerruf oder eine Ricknahme vorliegen oder

2. Auflagen nicht, nicht richtig oder nicht rechtzeitig erflillt oder Fristen nicht ein-
gehalten werden '

- und Tatsachen vorliegen, die die Annahme rechtfertigen, daly der Mange! innerhalb ei-

ner angemessenen Frist behoben werden kann. Die Vorschriften Gber Riicknahme und
Widerruf bletben unberihrt.”. '

§ 11a wird wie folgt geandert;

a) In Absatz 1 wird das Wort ,Zwischenhdndler” durch das Wort
Zwischenhandelsbetriebe” ersetzt.
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In Absatz 1 Nr. 2 werden nach dem Wort "Island” die Worte "und Liechtenstein"

eingeflgt.

Nach Absatz 2 werden folgende Absétze 3 bis 5 angefigt:

(3) Abweichend von § 11 werden auf Antrag von der zustédndigen Behérde
unter Erteilung einer Registriernummer lediglich registriert

1. Schiachtbetriebe mit einer Produktion an frischem Fleisch von wéchent-
lich nicht mehr als 20 und j&hrlich nicht mehr als 1000 Grofvieh-
einheiten, ' -

2. Zerlegungsbetriebe mit einer wéchentlichen Produktion an entbeintem

Fleisch von nicht mehr als 5 t oder der entsprechenden Menge an
Fleisch mit Knochen,

3. Verarbeitungsbetriebe mit einer wichentlichen Produktion an
Fleischerzeugnissen von nicht mehr als 7,5 t, bezogen auf die Endpro-
dukte zum Zeitpunkt der Abgabe aus dem Betrieb.

(4) Abweichend von Absatz 3 Nr. 1 darf frisches Fleisch von wéchentlich
nicht mehr als 30 und jahrlich nicht mehr als 1500 GroQvieheinheiten in einem
Schiachtbetrieb gewonnen und behandelt werden, der von mindestens zwei

Wirtschaftsbeteiligten genutzt wird, wenn jeder vory ihnen frisches Fleisch aus-

schiiellich fur den Bedarf des eigenen registrierten Betriebes gewinnt und be-

. handelt. Die Produktionsobergrenze nach Absatz 3 Nr. 1 darf von keinem der

Wirtschaftsbeteiligten Gberschritten werden.

(5) Die zustandige Behdrde kann gestatten, dafd in nach Absatz 3 registrier-
ten Betrieben, die eine Zulassung nach § 11 anstreben, die Produktionsober-
grenzen nach Absatz 3 Nr. 1 und 2 oder Absatz 4 flir einen bastimmten Zeit-
raum, der {ber zwei Jahre nicht hinausgehen darf, Uberschritten werden, wenn
glaubhaft dargetan wird, daR spédtestens am Ende dieses Zeitraumes die An-
forderungen an die Zulassung erfullt werden. Dje zustindige Behdrde legt die
Hohe der zuldssigen Uberschreitung der Produktionsobergrenze fest.”.
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In der Uberschrift werden die Worte ,in zugelassenen und registrierten
Betrieben” gestrichen. ' ' '

In Absatz 1 Satz 3 wird der Punkt durch ein Semikolon ersetzt und folgender
Halbsatz angeflgt:

Jdiese sind mindestens zwei Jahre lang aufzubewahren.”.
Absatz 2 wird wie folgt gedndert:

aa)  In Nummer 3 werden das Wort ,oder” durch ein Komma ersetzt und
nach dem Wort ,Gefrierhdusern” die Worte ,und Umpackbetrieben
flr frisches Fleisch® eingeflgt.

bb) in Nummer 6 werden nach den Worten ,Verarbeitungsbetrieben' die
Worte ,und Umpackbetrieben fir Fleischerzeugnisse® eingefligt.

Nach Absatz 2 werden folgende Abs&tze angefiigt:

. (3) Die Uberwachung in registrierten Betrieben erfolgt in einem Umfang, der
von der Zah! und dem Zeitpunkt der Schiachtungen, dem Umfang der-
Zerlegung, der Art des Erzeugnisses sowie dem Umfang und dem Ergebnis
vom Betrieb durchgefiihrter Eigenkohtrolten abhangt.

(4) In Isolierschiachtbetrieben erstreckt sich die Uberwachung mindestens auf
die gesamte Zeit der Schlachttier- und Fleischuntersuchung; Abgabestellen fir
Fleisch aus !solierschlachtbetrieben sind mindestens einmal monatlich zu
kontrollieren.”,

15. . § 11c wird wie folgt gedndert:

a)

Absatz 1 wird wie folgt gedndert:

aa) In Nummer 1 werden das Wort ,sowie"* durch ein Komma ersetzt, die
Angabe ,Artikel 5° durch die Angabe ,Artikel 8" ersetzt und nach der
Angabe ,,71/ﬁ 18/EWG" die Worte ,sowie Artike! 7 Abs. 2 vierter
Unterabsatz der Richtlinie 92/45/EWG® eingeflgt.

bb)  In Nummer 3-wird die Angabe ,Nr. $* durch die Angabe ,Nr. 9.3" er-
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setzt,

b) In Absatz 2 Satz 2 wird der Punki durch ein Komma ersetzt und folgende
Nummer 5 angefligt: ' ' '

o in Herstellungsbetrieben fur Fleischzubereitungen die Uberpritfung,
ob
a) bei Fleischzubereitungen aus Hackfleisch, ausgenommen

frische Wirste und Wurstbrat, die mikrobiologi-
schen Kriterien der Anlage 2a Nr. 9.3,

b) bei anderen Fleischzubereitungen die mikrobioclogischen Kriterien
der Anlage 2a Nr. 9.4

eingehalten werden.”,
c) In Absatz 4 wird Satz 2 wie folgt gefaf3t:
"Sie sind zwei Jahre lang aufzubewahren, der zustandigen Behdrde auf Ver-
langen vorzulegen und, soweit die Nachweise auf elektronischen Datentragern
abgespeichert sind, auf Verlangen der zusténdigen Behorde auszudrucken.".

d) Absatz B wird wie folgt gefaldt:

"(6) Wer Fleisch in nach § 11a Abs. 3 registrierten Betrieben gewinnt, be-
handelt oder zubereitet, hat

1. zu kontrollieren, ob in seinem Betrieb die in § 10b Abs. 1 Nr. 2
genannten Anforderungen eingehalten werden, und

2. Nachweise zu fihren Ober

a) die Art, Herkunft und Anzahl der Schlachttiere und den Tag
der Schiachtung,

b) die Menge des im Betrieb zerlegten Fleisches,

c) die Menge der im Betrieb zubereiteten Fleischerzeugnisse und
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d) Art, Umfang und Ergebnisse der durchgefiihrten Kontrolien.

Absatz 3 Nr. 2 Buchstabe a und b, Absatz 4 und Absatz & gelten
entsprechend.”.

16. Nach § 11c wird folgender § 11 d angeflgt:

"§11d
Isolierschlachtbetriebe und Abgabestellen fiir Fleisch aus isolierschiachtbetrieben

(1 lsoiiersch!échtbetriebe_dt’.‘zrfen nur betrieben werden, wenn sie die Anforderungen
der Anlage 2 Kapitel [, I, 11 Nr. 1, IV Nr. 1 und VIl Nr. 2.1 bis 2.12 erflilen.

(2) Auf Antrag werden von der zustandigen Behdorde ortsfeste Abgabestellen
von Isolierschiachtbetrieben zugelassen, wenn die Anforderungen der Anlage 2 |
Kapitel I Nr. 1, 2, 3.1, 3.2, 3.4 bis 3.8 und Kapitel Vil Nr. 1 und 3 eingehalten
werden. Diese Abgabestellen dirfen nur frisches Fleisch abgeben, das aus
Isolierschlachtbetrieben stammt. § 11 Abs. 3 gilt entsprechend.

(3) Wer in Isolierschiachtbetrieben frisches Fleisch gewinnt oder behandelt, hat
durch regelmanige betriebseigene Kontrollen '

1. mittels mikrobiologischer Stufenkontrollen
a) Raume, Einrichtungsgegenstinde und Arbeitsgeréte,
b) erforderlichenfalls auch das frische Fleisch,
2. die Wirksamkeit der Reinigungs- und Desinfektion's'masnahmeﬁ )

zu Uberwachen. § 11¢ Abs. 5 gilt entsprechend.
(4) Wer in Isalierschlachtbetrieben Fleisch gewinnt oder behandelt, hat

1 zu kontrollieren, ob in seinem Betrieb die in Absatz 1 genannten Anforderungen
eingehalten werden und

2. Nachweise zu fihren Ober die
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a} Kontrollergebnisse nach Absatz 3 und

b) Herkunft der Schlachttiere unter Angabe des Herkunftsbetriebes und
gegebenenfalls der Lieferanten.” T

Wer Fleisch aus Abgabestellen nach Absatz 2 in den Verkehr bringt, hat Nachweise
Gber Ein- und Ausgénge des Fleisches unter Angabe des Datums zu fUhren.
§ 11c Abs. 4 gilt entsprechend.”.

§ 12 wird wie folgt gedndert: - . ' -

a)

b)

dy

In Absatz 1 werden nach dem Wort "Island" die Worte "und Liechtenstein” ein-
geflgt.

Absatz 2 wi.rd wie folgt gedndert:

aa)  [n Nummer 2 wird das Komma durph einen Punkt ersetzt.
bb) Nummer 3 wird gestrichen,. A
Absatz 3 wird wie folgt gedndert: -
aa) Nummer 1 wird wie folgt gefant;

"1, bei Hackfleisch dem Muster nach Anlage 3 Nr, 8.3 und bei
Fleischzubereitungen dem Muster nach Anlage 3 Nr. 6.3 &,".

5

bb)  Die bisherigen Nummem 1 bis 3 werden die Nummern 2 bis 4.

, cC) In Nummer 4 wird die Angabe ,§ 10 Abs. 2" durch die Angabe ,§ 10

Abs. 3" ersetzt.

In Absatz 5 Satz 1 werden die Worte "oder im Geltungsbereich dieser Verord-
nung nach § 8 brauchbar zu machen" gestrichen.

In § 13 Abs. 3 wird nach Nummer 6 das Komma durch einen Punkt ersetzt, und Num-
mer 7 wird gestrichen.
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19.  §13a, § 13b und § 16 werden aufgehoben.

20. § 17 wird wie folgt gedndert;

a) Absatz 1 wird wie folgt geéindert:

aa)

bb)

dd)

ee)

In den Nummern 2 und 18 werden die Worte ,{maschinell ent-
beintes Fleisch)" gestrichen. '

Nummer 4 wird wie folgt gefalit:

4 Fleisch mit Rlckstdnden von Stoffen mit thyreostatischer,
dstrogener, androgener oder gestagener Wirkung oder von
R-Agonisten; das Verbringungsverbot gilt auch, wenn das Vor-
handensein solcher Stoffe zu einem friheren Zeitpunkt im
lebenden Tier festgestellt worden ist, sofern die Verab-
reichung an das Tier nicht nach arzneimittelrechtlichen Vor-
schriften zugelassen ist;". |

Nummer 6 wird wie folgt gefafit:

B frisches Fleisch von Tieren, bei denen Tuberkulose oder
Brucellose oder eine oder mehrere Zysten von Cycticercus
bovis oder cellulosae, lebend oder abgestorben, oder Trichi-

nen (Trichinella species) festgestellt worden sind;".

In Nummer 13 werden nach dem Wort ,Kopfes” die Worte ,aus
Drittlandern" eingefiigt und die Worte ,und des Hirns" gestrichen.

In Nummer 16 werden nach dem Wort "Hauskaninchen" die Worte
"oder Fleischzubereitungen aus Hackfleisch dieser Tierarten® eingeflgt.

Nummer 17 wird wie folgt gefafit:
.3}  Hackfleisch,

b) Fleischzubereitungen aus Drittldndermn,

hergestellt aus oder mit Nebenprodukten der Schlachtung;".
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In Nummer 18 wird das Komma nach dem Wort Hackfleisch" durch
das Wort ,oder” ersetzt.

Absatz 2 wird wie folgt geéndert:

aa)

bb)

cc)

dd)

In Nummer 1 bis 3 werden jeweils nach dem Wort "Island” die Worte
“und Liechtenstein” eingefiigt.

In Nummer 1 werden die Worte ,Immunoenzymtest oder einer
gaschromatographischen Methode" durch das Wart ,Test" ersetzt.

In Nummer 2 werden die Worte "in Freibankbetriebe oder”
gestrichen.

in Nummer 3 werden nach den Worten ,Cysticercus bovis* die
Worte ,oder cellulosae” eingeflgt und die Worte ,des Kapitels

il Nr, 5.3 der Allgemeinen Verwaltungsvorschrift zur Durchflihrung
des Fleischhygienegesetzes vom 11. Dezember 1986 (BAnz. Nr.
238 a) in der jeweiligen Fassung” durch die Worte ,der Anlage 6
Nr. 2" ersetzt. '

In § 17a Abs. 1 Satz 1 werden nach dem Wort "island” die Worte "und Liechtenstein"
eingefigt. '

§ 18a Abs. 2 wird wie folgt geéndert.

a)

b}

Nummer 3 wird gestrichen.

Die Nummern 4 bis 7 werden wie folgt gefalit:

W4

§ 8 Abs. 1 Satz 1 eine Krankschlachtung vornimmt,

§ 8 Abs. 2 Satz 1 oder 2 eine Krankschlachtung durchfiihrt oder vor
nimmt,

§ B Abs. 2 Satz 3 oder 5 ein Tier nicht, nicht richtig oder nicht rechtzeitig

beftrdert,



c)

d)

e}

9

h)

i)

)

k)
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7. § 8 Abs. 2 Satz 6 ein Tier beférdert,”.
Die Nummer 8 wird gestrichen.
Nummer 8 wird wie folgt gefafit:
9. § 10 Abs. 1 Satz 1, Abs. 2, Abs. 2 Satz 1 Nr. 2 Buchstabe a oderb
jeweils auch in Verbindung mit Abs. 5 Satz 2, Abs. 5 Satz 1 oder
Abs. 10 Fleisch in den Verkehr bringt oder entgegen § 10 Abs. 4 Satz 1,
auch in Verbindung mit Abs. 5 Satz 2, oder Abs. 9 Fleisch oder

Separatorenfleisch abgibt,”.

In Nummer 9a wird die Angabe ,Abs. 1,* ersetzt durch die Angabe ,Abs. 1 Satz
1, Abs.".

In Nummer 9d wird nach der Angabe ,§ 10a Abs. 5" die Angabe ,Satz 1*
gestrichen.

Nach Nummer 9e wird folgende neue Nummer 9f eingeflgt.

Bf.  §10b Abs. 1 Fleisch gewinnt, behandelt oder zubereitet,".
Die bisherigen Nummern 9f bis 9h werden die Nummern 9g bis 9i.
Die neue Nummer 8h wird wie folgt gefalit:

L8h.  § 11c Abs. 3, Nr. 2 Buchstabe a oder b jeweils auch in Verbindung mit
Abs. 8 Satz 2, Abs. 4 Satz 1, auch in Verbindung mit Abs. 6 Satz 2 oder
§ 11 d Abs. 4 Satz 3, oder Abs. 6 Satz 1 Nr. 2 oder § 11d Abs. 4 Satz 1
Nr. 2 oder Satz 2 einen Nachweis nicht, nicht richtig, nicht volistandig
oder nicht in der vorgeschriebenen Weisé flhrt,”.

Die neue Nummer 9i wird wie folgt gefafit:
L9i. & 11c Abs. 4 Satz 2, auch in Verbindung mit § 11d Abs. 4 Satz 3, einen
Nachweis nicht oder nicht mindestens zwei Jahre aufbewahr, nicht oder

nicht rechtzeitig vorlegt oder nicht oder nicht rechtzeitig ausdruckt,”.

Nach Nummer Si werden fplgende Nummern eingeflgt:
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LK. § 11d Abs. 1 einen Isclierschiachtbetrieb betreibt,

ol § 11d Abs. 3 Satz 1eine Uberwachung durch betriebseigene Kontrollen
nicht durchfihrt,“, .

In Nummer 11 wird das Komma gestrichen und das Wort ,oder* angeflgt.

Die Nummern 11a bis 11c werden gestrichen.

§ 19 wird gestrichen.

Anlage 1 Kapitel | wird wie folgt gedndert:

a)

b)

Nummer 2 wird wie folgt gedndert:

aa) In Nummer 2.2 werden die Worte ,erkennen 1aRt" durch das Wort
- ,aufweist" ersetzt.

bb) In Nummer 2.4 wird nach dem Wort ,GenuR* das Wort ,gesundheitlich*
eingefiigt, S '

In Nummer 3 wird das Wort ,Untersuchungen® durch das Wort
sLaboruntersuchungen® ersetzt, T

Nummer 5 wird wie folgt gefait

w2 Die Schlaphterlaubnis ist zu versager, wenn

51 beil dem untersuchten Tier Milzbrand, Rauschbrand, Tollwut, Rotz,
Tetanus, Botulismus, ansteckende Blutarmut der Einhufer, Rinderpest
oder Maltafieber festgestellt worden ist oder der Verdacht auf eine
solche Erkrankung vorliegt; '

5.2 bei dem untersuchten Tier Fieber festgestellt wird;

5.3 bei dem untersuchten Tier Riickstinde oder andere Stoffe vorhanden
sind, die in das Fieisch Gbergehen und die geeignet sind, das Fleisch
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fir den menschlichen GenuR dgesundheitlich bedenklich zu machen,
oder der begrindete Verdacht auf das Vorhandensein dieser Stoffe
besteht;

auf Grund von Tatsachen, insbesondere von Merkmalen, die auf eine
Behandlung mit pharmékologisch wirksamen Stoffen hinweisen, anzu-
nehmen ist, daB das Fleisch fir den menschlichen Genui
gesundheitlich bedenklich werden kénnte;

Tatsachen vorliegen, die zuverldssig darauf schiieen lassen, daR das
untersuchte Tier mit Stoffen mit pharmakologischer Wirkung behandelt
worden ist und vor Ablauf der vorgeschriebenen Wartezeit geschlachtet
werden soll, oder der begrindete Verdacht hierauf besteht;

Tatsachen vorliegen, die zuvérléissig darauf schlieBen lassen, dafl in
dem Tier Stoffe mit thyreostatischer, &strogener, androgener oder
gestagener Wirkung oder R-Agonisten vorhanden sind, oder der
begriindete Verdacht hierauf besteht; gleiches gilt, wenn das
Vorhandensein solcher Stoffe zu einem friiheren Zeitpunkt festgestellt
worden ist, sofern die Verabreichung nicht nach arzneimittelrechtiichen
Vorschriften zugelassen ist;".

d) Nach Nummer 5 wird folgende Nummer 5a eingefugt:

usa'

Die Schlachterlaubnis kann versagt werden, wenn bei dem
untersuchten Tier eine andere auf Mensch oder Tier Obertragbare
Krankheit als die in Nummer 5.1 genannten festgestellt worden ist oder
der Verdacht auf eine solche Krankheit vorliegt. Von einer Versagung
der Schiachterlaubnis nach Nummer 5.4 und bei einem begriindeten
Verdacht nach Nummer 5.5 oder 5.6 kann abgesehen werden, wenn
eine auf Kosten des Verfligungsberechtigten durchgefiihrte Riickstands-
unteruntersuchung keine Hinweise darauf liefert, dai Rickstdnde der
genannten Stoffe im Tier vorhanden sind, oder wenn der'Verngungs-
berechtigte einwilligt, da das Tier nach der Schlachtung bis zum
Abschiufl einer auf seine Kosten durchzufihrenden Riickstands-
untersuchung unter amtlicher Aufsicht verbleibt. Jedoch darf die
Schlachterlaubnis im Falle eines begriindeten Verdachts nur erteilt
werden, sofern nicht bereits zu einem frilheren Zeitpunkt Rickstande
dieser Art nach verbotswidriger Anwendung festgestellt worden sind.
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h)

Nummer 6 wird wie folgt gefafit;
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Stellt der amtliche Tierarzt fest, dal eine nach tierseuchenrechtlichen
Vorschriften erforderliche Bescheinigung entgegen § 4 Abs. 1 Satz 2
nicht zur Schlachttier—un_tersuchung voriiegt, kann er die
Schlachterlaubnis versagen, bis die Bescheinigung nachgereicht
worden ist.”. .

Tiere, die eine Stdrung des Allgemeinbefindens oder Erscheinungen
einer Krankheit aufweisen, durch die.das Fleisch untauglich werden
kann, dirfen nur nach MaRgabe des § 8 geschlachtet werden.”.

Nummer 7 wird wie folgt gefalit:

"7,

Der amtliche Tierarzt kann die Schlachterlaubnis um 24 Stunden ver-
schieben, wenn festgestellt wird, dal das untersuchte Tier ermiidet,
stark aufgeregt oder durch den Transport erhitzt ist.".

In Nummer 8 werden die Worte ,auf Q-Fieber cder Leptospirose besteht" durch

die Worte ,besteht, dafd das untersuchte Tier von einer ansteckenden Krankheit

befallen ist, die auf das Schlachtpersonal Gbertragen werden kann“ ersetzt.

Nach Nummer 8 werden folgende Nummern angefigt:

29.

10.

Bei Gehegewild, das aullerhalb zugelassener oder registrierter Betriebe
getotet wird, hat der amtliche Tierarzt zu bescheinigen, daf der Bestand
regelmagig gesundheitlich Oberwacht wird und daBl gesundheitlich
bedenkiiche Merkmale zuletzt nicht festgestellt wurden. Die
Bescheinigung muf bei der Beférderung der gettteten Tiere zu einem in
Satz 1 genannten Betrieb mitgefithrt und zur Fleischuntersuchung
vorgelegt werden.

Unter gleichartigen Bedingungen wie Gehegewild gehaltene Tiere nach
§ 1 Abs. 1 Satz 1 des Fleischhygienegesetzes unterliegen in den Féllen
des § 10 Abs. 8 vor dem Tdten einer Schiachttieruntersuchung nach
Malgabe der Nummern 1 bis 4. Der amtiiche Tierarzt hat das Ergebnis
der Untersuchung zu bescheinigen. Nummer 9 Satz 2 gilt
entsprechend.”.
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25.  Anlage 1 Kapite! il wird wie folgt ge&ndert:

a)

b)

Nummer 2.4 wird wie folgt gefalit:

w24

auf Veranderungen, die darauf hinweisen, dai dem Tier Stoffe mit
pharmakologischer Wirkung oder deren Umwandiungsprodukte oder
andere Stoffe, die auf oder in Fleisch Ubergehen und gesundheitlich
bedenklich sein kdnnen, verabreicht worden sind oder dal es solche
Stoffe aufgenemmen hat.”,

Nummer 5 wird wie folgt gedndert.

aa)

bb)

cC)

dd)

ee)

f)

gg)

[n Nummer 5.2.1 werden die Worte ,nicht flr den innergemein-
schaftlichen Handelsverkehr bestimmt ist* durch die Worte ,in nach

§ 11a Abs. 3 registrierten Betrieben gewonnen wurde” ersetzt und die
Worte ,nach der Untersuchung” durch die Worte ,zu besichtigen und
danach" erseizt.

in Nummer 5.4.5 wird das Wort ,Anschneiden” gestrichen.

In Nummer 5.4.7 werden nach dem Wort ,und” die Worte | falls
notwendig,” eingefiigt.

In Nummer 5.5.3 werden die Worte ,im Zweifelsfall ist das Herz an-

Ll

zuschneiden und zu untersuchen;” angeflagt.

in Nummer 5.5.7 werden nach dem Wort ,und" die Worte , falls
notwendig," eingeflgt.

in Nummer 5.6.1 werden die Worte ,die Mandeln sind zu untersuchen”
durch die Worle ,die Mandeln sind zu besichtigen” ersetzt,

In Nummer 5.10.1 werden die Worte ,,dié Bauchwand, die vom Fett-
gewebe befreite Lendenmuskulatur (M. psoas major),” gestrichen
und nach dem Wort Kehilkopfmuskulatur® die Worte ,und, falls er-
forderlich, die Bauchwand und die vom Fettgewebe befreite Len-
denmuskulatur’ eingefiigt.




hh)
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In Nummer 5.10.3.2 werden die Worte ,Rindern; Schweinen und
Schafen” durch die Worte ,in § 1 Abs. 1 Satz 1 des Fleisch-
hygienegesetzes geriannten Tieren” ersetzt.

26.‘ Anlage 1 Kapitel lll wird wie folgt geéndert: ' o

a) Nummer 1 wird wie folgt gedndert:

aa)

bb)

cc)

Die Nummern 1.2 und 1.3 werden wie folgt gefaft:

1.2

1.3

Bei Hausschweinen und Sumpfhibern ist aus einem
Zwerchfellpfeiler'eine Probe von mindestens 1 g, bei allen
anderen untersuchungspflichtigen Tierarten aufler Einhufern
ist zusatzlich aus der Unterarmmuskulatur eine Probe von
mindestens 0,5 g zu entnehmen: bei Einhufern ist aus der
Zungen- oder Kaumuskulatur eine Probe von mindestens 5 g
zu entnehmen.

Kénnen Proben nach Nummer 1.2 nicht entnommen werden,
ist die doppelte Anzahl gleichgewichtiger Proben von Stellen
zu entnehmen, an denen Skelettmuskulatur in sehnige Teile
Ubergeht. Bei Einhufern sind diese Proben, soweit maglich,
aus der Zwerchfellmuskulatur zu entnehmen.".

in Nuhmer 1.4 werden nach dem Wort ,Proben” die Woerte ,von je-

weils mindestens 0,5 g, bei Einhufern von jeweils mindestens 2,5 g*

eingefigt.

Nummer 2 wird wie folgt gefalit

"2.

2.1

211

212

Rickstandsuntersuchung
Mit der Rickstandsuntersuchung soll festgestellt werden, ob

dem Schlachttier arzneimittelrechtlich verbotene oder nicht zuge-
lassene Sioffe zugefiihrt worden sind,

in dem Fleisch Riickstdnde enthalten sind, die festgeseizie
Hochstmengen oder Beurteilungswerte oder Werte Uberschrei-



2.2

2.3

2.4

2.5
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ten, die nach wissenschaftlichen Erkenntnissen gesundheitlich
unbedenklich sind.

Bei der Unteréuchung geeigneter Stichproben von
Schlachttieren, erlegtem Haarwild und Fleisch sind die Vorgaben
des nati_onalen Rickstandskontroliplanes einzuhaiten, der nach
Malgabe der Richtlinie 98/23/EG des Rates vom 29. April 1996
Uber KontrollmaRnahmen hinsichtlich bestimmter Stoffe und ihrer
Rickstande in lebenden Tieren und tierischen Erzeugnissen und
zur Aufhebung der Richtlinien 85/358/EWG und 86/469/EWG
und der Entscheidungen 88/187/EWG und 91/664/EWG (ABL.
EG Nr. L 125 S, 10) in der geltenden Fassung jéahrlich vom Bun-
desinstitut fir gesundheitlichen Verbraucherschutz und Veteri-
narmedizin in Abstimmung mit den Landern erstellt wird.
Mindestens zwei Prozent aller g-ewerblich geschiachteten

Kalber und ein halbes Prozent aller sonstigen gewerblich
geschlachteten Tiere sind auf Riickstande zu untersuchen. Ein in
der Richtlinie 96/23/EG festgelegter Anteil der Proben ist in
Erzeugerbetrieben zu nehmen. ' '

Bei Riickstandsuntersuchungen in Schiachtbetrieben kann der
Stichprobenumfang fir Tiere aus Erzeugerbetrieben, die einem
Rlckstandstberwachungsprogramm oder einem '
entsprechenden Eigenkontrolisystem unterliegen, vermindert
werden.

Unbeschadet der stichprobeweisen Untersuchung nach
Nummer 2.2 hat die zustdndige Behodrde im Fall des begriin-
deten Verdachts Rickstandsuntersuchungen durchzufiihren.

Bei Tieren, die unter gleichen Fitterungs- und Haltungébedin—
gungen in einem Bestand gehalten werden, kann die Rick-
standsuntersuchung auf eine fir die Beurteilung der Tiergruppe -
ausreichende Zahl reprasentativer Stichproben beschrankt wer-
den.

- Positive Ergebnisse bet der Untersuchung auf Hemmstoffe

kédnnen, auch auf Verlangen und auf Kosten des
Verfﬂgungsbereéhtigten, mit qualitativ-quantitativen Methoden
weitergehend untersucht werden,
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28 Fiir Rickstande nachfolgend genannter Stoffe, fir die bisher
noch keine Hochstmengen festgelegt worden sind, gelten fol-
gende Beurteilungswerte:
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2£r-3:fe mit pharmakologischer Wirkung ‘Beurteilungswert”
bzw. deren Salze , (ug/kg oder 1.E./kq)
1. Tetramisol 10
2. Phenoxymethylpeniciliin 5|.E.
3. Benethamin-Penicillin 51E.
4, Kanamycin 200
5. Paromomycin ' 200
6. Apramycin 200
7. Kitasamycin _ 20
8. Oleandomycin ' ' ' - 200
9. Polymyxin B 100
10. Rifamycin T - 10
11. Linéomycin 40
12. Tiamulin - 100
13. Acepromazin, : 20?

Propionylpromazin

K soweit nicht anders angegeben, in Leitgewebe Niere (fir Nebenpro-

dukte der Schlachtung) und Muskulatur (f¢r Tierkdrper); bel Uberschrei-
tung des Beurteilungswertes im Leitgewebe gelten die jeweiligen Teile
des geschiachteten Tieres nicht mehr als gesundheitlich unbedenklich

2 in Leitgewebe Niere; bei Uberschreitung des Beurteilungswertes im

Leitgewebe gilt das geschiachtete Tier nicht mehr als gesundheillich
unbedenklich

2.6.2 Bei Rlckstdnden von Schwermetallen gilt Fleisch von Rindern
und Schweinen bei Uberschreitung des doppelten Richtwertes
‘96 ZEBS des Bundesinstitutes flir gesundheitlichen Ver-
braucherschutz und Veterindrmedizin nicht mehr als
gesundheitlich unbedenklich, Fir die Beurteilung des
Fleisches anderer Tierarten gilt Satz 1 entsprechend.”.

c) Nummer 3.1 wird wie folgt geandert;
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aa) In Nummer 3.1.1 werden nach dem Wort ,sind" die Worte ,, sofern der
amtliche Tierarzt nicht bereits auf Grund der Schiachttieruntersuchung
zu dem abschliefenden Befund gelangt ist, dal das Fleisch fir den
menschiichen Genul gesundheitlich bedenklich ist," angefigt.

bb)  Die Nummem 3.1.2 bis 3.1.5 werden wie folgt gefalit:

.3.1.2 die mit akuten EntzGndungen geschiachtet worden sind,
sofern‘keine Allgemeinerkrankung vorgelegen hat;

3.1.3 die krankhafte Veranderungen aufweisen, die das Fleisch {ir den
menschlichen Genul bedenklich erscheinen {assen und darauf
hinweisen, dalR Mikroorganismen beteiligt sind; -

3.1.4 die der Ausscheidung von Salmonellen oder anderen Krank- -
heitserregern verdachtig sind, sofern nicht unmittelbar eine
Beurteilung nach Kapite! IV Nr. 3.2 erfolgt;

3.1.5 bei denen das Ausweiden nicht spatestens eine Stunde nach .
dem Betduben und bei Gehegewild, das aulerhalb eines
Schlachtbetriebes getdtet worden ist, nicht spétestens drei
Stunden nach dem Taten erfolgt ist; dies gilt nicht bei
erlegtem Haarwild;".

cc) Nummer 3.1.7 wird wie folgt gefait:

,3.1.7 bei denen im Fall einer Notschlachtung die Schlachttier-
untersuchung unterblieben ist;".

dd) Var Nummer 3.1 Satz 2 wird die Angabe ,3.1a" eingeflgt.

d) In Nummer 5.4 wird das Semikolon durch einen Punkt ersetzt, und die Num-
mern 5.5 und 5.6 werden gestrichen. - -

27. Anlage 1 Kapitel IV wird wie folgt gedndert:

a) in Nummer 1.2 wird die Angabe "2.3" durch die Angabe "2.4 Satz 2" ersetzt.
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b} Nummer 2 wird wie folgt gedndert:

aa)

bb)

In Nummer 2.2 wird Satz 2 wie folgt gefaliit:

,Dies gilt auch, vorbehaltlich der Nummer 7.5, fir Tierkorper, wenn
durch Rickstandsuntersuchungen nachgewiesen worden ist, dafy
Rickstinde '

2.2.1 festgesetzte Hochstmengen,

2.2.2 diein Kapitel HHl Nr. 2.6 aufgeflhrten Beurteilungswerte oder
]
2.2.3 die Werte, die nach wissenschaftlichen Erkenntnissen
gesundheitlich unbedenklich sind,

in einem oder mehreren Organen, jedoch nicht im Tierkdrper
{iberschreiten; das gleiche gilt, wenn eine Untersuchung auf
Hemmstoffe in der Niere ein positives, jedoch im Tierkérper ein
negatives Ergebnis hatte;”.

in Nummer 2.3 werden die Worte ,iImmunoenzymtest oder einer
gaschromatographischen Methode" durch das Wort ,Test" ersetzt.

c) Nummer 3 wird wie folgt gedndert:

aa)

bb)

cc)

Nummer 3.1 wird wie folgt geandert:

Nach dem Wort ,Rind* werden die Worte ,und Schwein” eingeflgt
und die Worte ,nach amtlichen Verfahren durchgefroren” durch dié
Worte ,nach Anlage 6 Nr. 2 einer Kéltebehandiung unterzogen®
ersetzt.

In Nummer 3.2 werden nach dem Wort ,Zoonoseerregern” die Worte
., die durch die vorgeschriebenen Verfahren zur Brauchbarmachung
sicher abgetdtet werden kdnnen, eingeflgt.

In Nummer 3.3 werden die Worte ,Ebern mit einem Schlachtgewicht
(iber 40 kg" durch die Worte ,nicht kastrierten ménnlichen Schweinen”
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ersetzt und nach dem Wort "sofern” die Worte "nicht die Vorausset-

zungen nach Nummer 7.3 vorliegen und” eingefigt.

dd)  Nach Nummer 3.3 wird der Punkt durch ein Semikoion ersetzf und

folgende Nummer 3.4 angeflgt:

3.4 von Hausschweinen, Einhufern und Sumpfbibern, wenn das
Fieisch nicht auf Trichinen untersucht, sondern nach Anlage 6
Nr. 3 einer Kéltebehandiung unterzogen wird.".
d) Die Nummern 4 bis 6 werden aufgehoben.
e) Nummer 7 wird wie folgt gedndert: CoT ; e : —

aa) Die Nummern 7.1 bis 7.6 werden wie folgt gefaft:

"7.1

7.2

7.3

Milzbrand, Rauschbrand, Tollwut, Rotz, Tetanus, Botulismus,
ansteckende Blutarmut der Einhufer, Rinderpest, Brucellose, Tu-
berkulose, Trichinellose, Myxomatose, Tularémie, Salmoneliose,
Rotlauf der Schweine, Aujeszkysche Krankheit, Schweinepest
oder ansteckende Schweinel&hme;

andere Erkrankungen, deren Erreger durch Fleisch auf den
Menschen Ubertragen werden kénnen, sowie das Vorkommen
dieser Erreger in Muskelfleisch, Kérperlymphknoten oder
Organen oder sonstige krankhafte Veradnderungen, die auf eine
Allgemeinerkrankung hinweisen; als untauglich zu beurteilen
sind ferner geschlachtete Tiere aus Bestédnden nach Nummer
3.2. sofern ihr Fleisch nicht nach Anlage 6 Nr. 1 erhitzt worden
ist; ‘

ausgebreiteter, mit bloRem Auge erkennbarer Befall mit
Sarkosporidien oder anderen Parasiten, soweit diese nicht in

Nummer 7.1 oder 7.4 genannt sind oder unter Nummer 7.2

fallen, oder erhebliche sinnfallige Verdnderungen anderer Ur-
sachen, auch das Vorkommen von Geschwilisten oder Abszes;-
sen oder anderen Entzindungsherden an zah!reichen‘ Stellen der
Muskulatur, der Knochen, der Fleischlymphknoten oder in
mehreren Organen oder volisténdige Abmagerung oder die mit
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einem geeigneten Test nachgewiesene Uberschreitung der
Héchstmenge an 5-alpha-Androstenon von 0,5 pg/g Fett bei
mannlichen nicht kastrierten Schweinen, Zwittern und Kryptor-
chiden von Schweinen,; .

7.4 Finnen, lebend oder abgestorben, bei Rindern (Cysticercus bo-
vis) und bei Schweinen (Cysticercus cellulosae), sofern bei der
Untersuchung Starkfinnigkeit (mehr als 10 Finnen je ge-
schlachtetes Tier) festges'tellt wird; als untauglich zu beurtei-
len sind ferner Tierkérper von Rindern und Schweinen, so-
fern sie nach festgestellter Schwachfinnigkeit nicht nach
Anlage 6 Nr. 2 brauchbar gemacht worden sind,

7.5 bei der Untersuchung auf Hemmstoffe
7.5.1 ein positives Ergebnis in der Muskulatur,

7.5.2 ein zweifelhaftes Ergebnis in der Muskulatur in Verbindung mit
einem positiven oder zweifelhaften Ergebnis in der Niere;

7.6. Tatsachen, aus denen sich ergibt, daR in dem Tier Stoffe mit thy-
reostatischer, &strogener, androgener c;der gestagener Wirkung
oder R-Agonisten vorhanden sind, oder der begriindete Verdacht .
hierauf besteht; gleiches gilt, wenn das Vorhandensein solcher
Stoffe zu einem friheren Zeitpunkt festgestellt worden ist, sofern
die Verabreichung nicht nach arzneimittelrechtlichen Vorschriften
zugelassen ist;". )

bb} In Nummer 7.7.1 werden nach dem Wort ,(berschreiten® die Worte
Joder in Anhang IV der Verordnung (EWG) Nr. 2377/90 des Rates zur
Schaffung eines Gemeinschaftsverfahrens flr die Festsetzung von
Héchstmengen fur Tierarzneimittelrlickstande in Nahrungsmitteln tieri-
schen Ursprungs vom 26. Juni 1990 (ABl. EG.Nr. L 224/1) in der jeweils
geltenden Fassung aufgefthrt sind® angeflgt. '

cc) Nummer 7.7.2 wird wie folgt gefalit;

"7.7.2 die in Kapite! lil Nr. 2.6 aufgefUhrten Beurteilungswerte Gber-
schreiten;”.



9)

dd)

ee)

ff)
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In Nummer 7.7.3 wird nach dem Wort ,Erkenntnissen” das Wort
.gesundheitlich* eingefagt. '

Nummer 7.9 wird wie folgt gefaiit:

l.9

Tatsachen, die zuverldssig darauf schlieRen lassery, dalk das
untersuchte Tier mit Stoffen mit pharmakologischer Wirkung
behandelt und vor Ablauf der festgesetzten Wartezeit
geschlachtet worden ist.”.

Nach Nummer 7.9 werden folgende Nummern angeflgt:

,7.10 Tatsachen, aus denen sich ergibt, daR® das Tier ohne die

7.1

‘vorgeschriebene Schiachttieruntersuchung oder entgegen einem

Schlachtverbot nach Kapitel | Nr. 5 oder 5 a geschlachtet
worden ist oder daR im Fall einer Krank- oder Notschlachtung
aufierhalb des Schlachibetriebes das Tier nicht innerhalb von
drei Stunden nach der Schlachtung zur Fleischuntersuchung
hergerichtet worden ist;

im Fall einer Tdtung, ausgenommen einer Notschlachtung,
aulerhalb des Schlachtbetriebes das Fehlen einer Bescheini-
gung nach § 8 Abs. 2 Satz 8 oder nach Kapitel | Nr. 9 '
oder 10..

In Nummer 9 werden nach den Worten ,untauglich sind” die Worte ,, soweit

nicht die Voraussetzungen nach Nummer 11.12 vorliegen,” eingefgt.

Die Nummer 10 wird wie folgt geéndert:

aa)

bb)

cc)

Die Nummern 10.1 und 10.3 werden gestrichen.

In Nummer 10.4 werden die Worte "bei Q-Fieber, Leptospirose, Salmo-
nellose und anderen Zoonosen, deren Erreger durch Fleisch ibertragen

werden kénnen sowie" gestrichen.

Die Nummern 10.5 und 10.6 werden wie folgt gefalit:



h)

dd)

ee)

ff)
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"10.5 die Nebenprodukte der Schlachtung, wenn die Untersuchung auf
Hemmstoffe in der Niere ein positives Ergebnis hatte;

10.6 die Nebenprodukte der Schlachtung, wenn durch eine Rick-
standsuntersuchung nachgewiesen worden ist, dal Ruckstande

10.6.1 festgesetzte Hochstmengen,
10.6.2 die in Kapite! Il Nr, 2.6 aufgefUhrten Beurteilungswerte oder

10.6.3 die Werte, die nach wissenschaftlichen Erkenntnissen gesund-
heitlich unbedenklich sind,

in einem Organ oder mehreren Organen, jedoch nicht im
Tierkérper Uberschreiten;”. '

Nummer 10.7 wird wie folgt gefafit:

,10.7 Nebenprodukte der Schlachtung, soweit sie zu den Eingeweiden
von Schlachttieren gehoren, wenn das Ausweiden auBerhalb des
Schlachtbetriebes oder nicht innerhalb von drei Stunden nach
der Schlachtung erfolgt ist.”.

Nummer 10.8 wird gestrichen.

in Nummer 10.10 werden die Worte "bedingt tauglich oder” gestrichen,

Nummer 11 wird wie folgt gedndert:

aa)

bb)

cC)

Nummer 11.1 wird wie folgt gefafit:
,;11.1 Geschlechtsorgane, aulter Hoden, sowie Foten und Eihéute,‘;.

In Nummer 11.6 werden nach dem Wort ,nicht" die Worte ,entleerte und
nicht* eingeflgt.

Nach der Nummer 11.10 wird der Punkt durch ein Kdmma ersetzt, und
es werden folgende Nummern 11.11 und 11.12 angefugt:
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"11.11 der Tierkérper und die Nebenprodukte der Schiachtung, ausge-
nommen Biut, wenn keine gesundheitlich bedenklichen Ver-
#nderungen, aber maRige Abweichungen hinsichtlich Konsistenz,
Farbe, Geruch, Geschmack, Zusammensetzung, Haltbarkeit oder
Fleischreifung vorliegen; zur Feststellung dieser Abweichungen
sind, sofern erforderlich, weitere Untersuchungen nach Kapitel il
Nr. 4 durchzuftihren: bei Abweichungen hinsichtlich Farbe, Ge-
ruch, Geschmack oder Zusammensetzung ist frithestens 24
Stunden nach der Schlachtung zu beurteilen; wenn lediglich ein-
zelne Fleischteile die oben genannten Abweichungen aufweisen,
sind nur diese als nicht geeignet zum Genuf} fir Menschen zu
erkldren; =

11.12 verdnderte Teile des Tierkérpers oder der Nebenprodukte der
Schiachtung, wenn es sich um Veranderungen handelt, die ledig-
lich aus bindegewebiger Vernarbung abgeheilter Entzlindungen
oder Verletzungen bestehen, durch die Krankheiten auf Mensch
oder Tier nicht Ubertragen werden kdnnen.”,

28.  Anlage 1 Kapitel V wird wie folgt gedndert:

a)

in den Nummern 2.2.1 und 2.2.2 wird jeweils das Wort ,Schlachtbetrieb” durch
die Worte ,Schlacht- oder wildbearbeitungsbetrieb ersetzt.

Nummer 3 wird wie folgt gedndert: , =

aa) Inden Nummern 3.1.7 und 3.1.8 werden jeweils die Gréienangaben
gestrichen,

bb) Nach Nummer 3.1.8 werden folgende Nummern 3.1.9 und 3.1.10 ange-
fagt:
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"3.1.%

cc) In Nummer 3.2.1 wird nach dem Semikolon folgender Satz angefiigt:

"Fleisch von Einhufern muB zusatzlich so gekennzeichnet sein, dal die
Tierart, von der es stammt, leicht feststellbar ist; dafir verwendete



dd)

ee)

)

gg)

hh)
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Stempel miissen nach Form und Inhalt dem Muster nach Nummer 6.1.4
entsprechen;".

In Nummer 3.3.2 werden nach dem Semikolon die Worte "bei Schaf-
und Ziegenldammern und Ferkeln jede Schulter oder jede Aulenseite
der Keule, wobei die Kennzeichnung abweichend von Nummer 3.2
durch anderes hygienisch gegignetes, nicht wiederverwendbares
Kennzeichnungsmaterial erfolgen darf," angeflgt.

In Nummer 3.3.3 wird das Wort Riicken” durch das Wort ,Tierkérper
ersefzt,

In Nummer 3.4 werden nach dem Wort "entspricht" die Worte

", sofern ihr Fleisch _nicht mit einem geeigneten Test auf 3-alpha-
Androstenon untersucht worden ist und, nicht die Voraussetzungen
nach Kapitel iV Nr. 7.3 vorliegen" angeflgt.

in Nummer 3.5 werden nach dem Wort "Island"” die Worte "und Liech-
tenstein" eingefigt.

In Nummer 3.7 werden nach Satz 1 folgende Sitze eingeflgt:

"Wird frisches Fleisch in einem anderen Betrieb als dem, in dem es
erstmals umhiillt worden ist, erneut verpackt, muf die Umhullung mit ei-
nem Stempel geman Nummer 3.1.5 gekennzeichnet sein, der die Vete-
rindrkontrolinummer des Zerlegungsbetriebes enthalt, in dem die )
Umhiillung vorgenommen worden ist. Die Verpackung ist nach Num-
mer 3.1.9 zu kennzeichnen.".

Nach Nummer 3.8 wird folgende Nummer 3.9 angeflgt:

“3.9 Bei Hackfleisch ist die Kennzeichnung auf einem an der Umhal-
lung oder Verpackung befestigten oder auf der Verpackung auf-

gedruckten Etikett vorzunehmen. Die Kennzeichnung erfolgt mit
- dem Stempel geman )

3.9.1 Nummer 3.1.5, der die Veterindrkontrolinummer des
zugelassenen Zerlegungsbetriebes,
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3.9.2 Nummer 3.1.7, der die Veterindrkontrollnummer des
zugelassenen Verarbeitungsbetriebes, oder

3.9.3 Nummer 3.1.10, der die Veterindrkontrollnummer der
eigenstandigen Produktionseinheit

enthélt. Nummer 3.7 Satz 4 und Nummer 3.8 Satz 2 gelten

entsprechend.".
c) Nummer 4 wird wie folgt gefafit:
W4 Bei Fleischerzeugnissen und Fleischzubereitungen, die in zugelassenen

Betrieben zubereitet und behandelt worden sind, ist die Kennzeichnung
wie folgt vorzunehmen:

4.1  Fleischerzeugnisse

4.1.1 Bei Fleischerzeugnissen erfolgt die Kennzeichnung mit dem Stempel
gemd&hl Nummer 3.1.7, bei Fleischerzeugnissen mit einem geringen
Fleischanteil nach § 10 Abs. 3 Nr. 1 mit dem Stempel gem&R Nummer
3.1.8, zum Zeitpunkt der Herstellung oder unmittelbar nach der Herstel-
lung im Betrieb an einer augenfilligen Stelle gut lesbar, unverwischbar
und leicht entzifferbar.

4.1.2 Die Kennzeichnung kann auf dem Erzeugnis, der Urnhi.'iilung oder der
Verpackung angebracht oder auf einem Etikett aufgedruckt oder ange-
bracht werden. Die Kennzeichnung muf beim C")ffne-n der Verpackung
zerstort werden. Dies gilt nicht, wenn die Verpackung beim Offnen zer-
stort wird.

4.1.3 Bei Fleische‘rzeugnissen in Fertigpackungen muf} die Kennzeichnung
nur auf der Verpackung angebracht werden. Werden mit Kennzeich-
nung versehene Fleischerzeugnisse verpackt, so ist die Kennzeichnung
auch an der Verpackung anzubringen. Die Kennzeichnung darf auch in
der Anbringung einer nicht mehr abnehmbaren Plombe oder Plakette
aus widerstandsfdhigem Material bestehen, die allen hygienischen Er-

" fordernissen entspricht.
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4.1.4 Abweichend von den Nummern 4.1.1 bis 4.1.3 ist die Kennzeichnung
gemaR Nummer 3.1.7 und 3.1.8 nicht bei Fleischerzeugnissen erforder-
lich, die in einem anderen zugelassenen Betrieb als dem Herstellungs-
betrieb Uber die Kihlung oder Lagerung hinaus weiter behandelt oder
zubereitet werden, wenn

4.1.4.1die Sammelpackung, in der die Fleischerzefugnisse versandt werden,
gemdl Nummer 4.1.1. gekennzeichnet und der Bestimmungsort auf der
Sammelpackung deutlich sichtbar angegeben ist und

4.1.4.2der zugelassene Bestimmungsbetrieb Uber Mengen, Art und Herkunft
der Fleischerzeugnisse Nachweise fahrt.

4.1.5 Abweichend von den Nummern 4.1.1 bis 4.1.3 ist die Kennzeichnung
gemadnl Nummer 3.1.7 und 3.1.8 nicht bei Fleischerzeugnissen erforder-
lich, die nicht in Fertigpackungen, sondern lose Uber Einzethandelsge-
schifte an Verbraucher abgegeben werden sollen, sofern

4.1.5.1die Sammelpackung, in der die Fleischerzeugnisse versandt werden,
gemanR Nummer 4.1.1 gekennzeichnet ist und

4.1.5.2der zugelassene Verarbeitungsbetrieb Uber Mengen, Art und Empfanger
der Fleischerzeugnisse Nachweise fOhrt.

4.1.6 Bei Fleischerzeugnissen, die ohne vorheriges Entfernen der UmhUilung
in einem Umpackbetrieb lediglich neu zusammengestellt worden sind,
muf die Kennzeichnung nach Nummer 3.1.7 und 3.1.8 des Verarbei-
tungsbetriebes angebracht sein, in dem die Fleischerzeugnisse herge-
stellt worden sind. Werden Fleischerzeugnisse aus mehr als einem Ver-
arbeitungsbetrieb in einem Umpackbetrieb neu verpackt, ist die dultere
Verpackung nach Nummer 3.1.9 zu kennzeichnen. Bei Fleischerzeug-
nissen, die nach Entfernen der Umh{llung in einem Umpackbetrieb neu
umhillt und verpackt werden, ist die Kennzeichnung nach Nummer 3.1.9
entsprechend Nummer 4.1.2 und 4.1.3 anzubringen.

42  Fleischzubereitungen
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Bei Fleischiubereitungen ist die Kennzeichnung auf einem an der Um-
hiliung oder Verpackung befestigten oder auf der Verpackung aufge-
druckten Etikett vorzunehmen. Die Kennzeichnung erfolgt mit dem

Stempel gem&k Nummer 3.1.5, der die Veteringrkontrollnummer des
zugelassenen Zerlegungsbetriehes

Stempel geman Nummer 3.1.7, der die Veterin&rkontrollnummer des
zugelassenen Verarbeitungsbetriebes oder

Stempel gemanl Nummer 3.1.2, der die Nummer des zugelassenen
Wildbearbeitungsbetriebes '

enthdlt. Bej Fleischzubereitungen aus eigensténdigen Produktionseinheiten
erfolgt die Kennzeichnung mit dem Stempel geman Nummer 3.1.10. Nummer
3.7 Satz 4, Nummer 3.8 Satz 2 und Nummer 4.1.1 bis 4.1.3 gelten entspre-
chend.”.

d) Nummer 5 wird wie folgt gefafit:

"5-

Fur die Kennzeichnung nach den Nummermn 3.2 bis 3.6 ist der amtliche
Tierarzt verantwortlich. Zu diesem Zweck besitzt und verwahrt er die fiir
die Kennzeichnung des Fleisches bestimmten Stempel, die er erst zum
Zeitpunkt der Kennzeichnung und nur fiir die hierflr erforderliche Zeit
herau’sgebén darf. Die Verwendung der flr die Kennzeichnung nach
Nummer 3.8 bis ;4_2 verwendeten Etiketten sowie des Umhtllungs- und
Verpackungsmaterials, soweit es bereits mit dem vorgeschriebenen
Stempel versehen ist, wird durch den amtlichen Tierarzt Gberwacht.”.

e) Nummer 6 wird wie folgt ge&ndert:

aa)

bb)

Satz 1 wird wie folgt gefalit.
.Die Kennzeichnung von frischem Fleisch, das auBerhaib zugelassener
Betriebe gewonnen wird, ist gem&R Nummer 3.2 bis 3.4 mit folgenden”

Abweichungen vorzunehmen:".

Nummer 6.1 wird wie folgt geéindert:
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aaa) In der Uberschrift Gber den Mustern der Genuﬁtauglich-
keitskennzeichen werden die Worte ,flr den innerstaatlichen
Handelsverkehr oder Handelsverkehr mit anderen Vertragsstaa-
ten des Abkommens tber den Europédischen Wirtschaftsraum”
durch die Worte Jfar frisches Fleisch, das aufberhalb zugelasse-
ner Betriebe gewonnen wird" ersetzt, -

bbb) Uber dem Muster der Stempelform ,tauglich* wird das Wort
J1auglich” durch die Angabe ,8.1.1 Stempel fur taugliches
Fleisch aus nach § 11a Abs. 3 registrierten Schlachtbetrieben*
ersetzt.

cce) Das Muster der Stempelfornt ,Bedingt tauglich” wird gestrichen
und das Wort ,Minderwertig” durch die Angabe ,8.1.2 Stempel {Gr
taugliches Fleisch aus Isolierschlachtbetrieben” ersetzt.

ddd) Vordem Wort ,Untauglich” wird die'Nummer ,6.1.3" vor den
Worten ,Stempel far taugliches Fleisch von Einhufern® die
Nummer ,8.1.4" und vor den Worten ,Stempel fir nach
Kapitel IV Nr, 3.3 behandeltes Fleisch” die Nummer ,6.1.5*
eingeflgt. Die Angabe ,3.7" wird durch die Angabe
.3.2.1" ersetzt,

eee)  Es wird folgendes Muster einer Stempelform angeflgt:

.B.1.6 Stempel fir erlegtes Haarwild nach § 1 Abs. 1 Satz
3 in Verbindung mit Abs. 3 FIHG

Trichinenfrei

2em

Zustindige Behirde

Scm

cc)  In Nummer 6.2 wird folgender Satz angefigt:



29.

30.
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"Fur frisches Fleisch von Einhufern aus Isolierschlachtbetrieben gilt
Satz 2 entsprechend.”.

dd} In Nummer 6.3 wird das Wort ,Ricken” durch das Wort , Tierkbrper” er-
sefzt.

ee) in Nummer 6.4 Satz 2 werden der Punkt durch ein Semikolon ersetzt
und die Worte “in diesen Fallen erfolgt die Kennzeichnung mit dem
Stempel gemaR Nummer 6.1.8, sofern die Untersuchung auf die Trichi-
nenuntersuchung beschrankt ist.” angefiigt.

f)  In Nummer 7 wird folgender Satz angefiigt

.>atz 1 gilt nicht flr frisches Fleisch in Fertigpackungen.”.

Der Klammerzusatz unter ,Anlage 2" wird wie folgt gefafit:
o{(2U § 4 Abs. 3 und den §§ 10, 10b und 11d)".
Anlage 2 Kapitel | wird wie folgt geandert.
a) Nummer 1 wird wie folgt gedndert:
aa) Nummer 1.1 wird wie folgt gefalt:

,1.1  FulRbdden aus wasserundurchlassigem, festem, nicht
verrottendem, leicht zu reinigendem und zu desinfizierendem
Material bestehen; sie missen so beschaffen sein, daf
Wasser leicht ablaufen kann; das Wasser muf} zu
abgedeckten, geruchsicheren Abflissen abgeleitet werden.
Abflisse sind nicht erforderlich in Verpackungsrdumen,

Kithl- und Gefrierrdumen sowie in Bereichen und Gangen,
durch die Fleisch ausschiieBlich befdrdert wird, ferner in den in
Nummer 4 genannten Raumen;®.

bb)  Nummer 1.6 wird durch folgende Nummern ersetzt;
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1.7

1.7.1

1.7.2
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ausreichende Vorrichtungen zur Be- uhd Entiiiftung und
gegebenenfalls zur grindlichen Entnebelung vorhanden sein, so
dafi die Kondenswasserbildung an Flachen wie Wanden oder
Decken so weit wie mbglich verhindert wird,

in gréRtmdglicher Nahe des Arbeitsplatzes in ausreichender
Anzahl Einrichtungen zur Reinigung und Desinfektion ~

der Hande mit handwarmem, flielendem Wasser, Reinigungs-
und Desinfektionsmitteln sowie mit hygienischen Mitteln
zum Haéndetrocknen, wobei die Wasserhéhne nicht von Hand zu

betétigen sein darfen,

der Arbeitsgerate mit Wasser von mindestens + 82°C oder
mit einem anderen geeigneten Desinfektionsverfahren

vorhanden sein.”.

d) In Nummer 4 werden nach den Worten ,Verpackungsmaterial lagern” folgende

Worte angeflgt:

. ferner fir andere Raume, in denen bei der Zubereitung von Fleisch kein

Wasser vorhanden sein darf; in diesen Raumen durfen Reinigungs- und Desin-

fektionsverfahren eingesetzi werden, bei denen kein Wasser verwendet wird",

31. Anlage 2 Kapitel 1l wird wie folgt gedndert:

a) Nummer 2 wird wie folgt gedndert;

aa)

bb)

Nach Satz 3 wird folgender Satz eingefiigt:

"Euro-Kasten durfen fir die erneute Befdrderung von Fleisch nur
verwendet werden, wenn sie ausschlielich zur Aufbewahrung und

Beférderung von Fleisch verwendet, in einent hygienisch einwandfreien

Zustand gehalten und vor der Wiederverwendung gereinigt und

desinfiziert werden.".

Nach dem Wort ,Haarwild* wird das Wort ,, Gehegewild" eingefigt.
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‘Nach Nummer 5 wird folgende Nummer 6 angefugt:

B 1’6'

Fleisch darf nur so gewonnen, zubereitet und behandelt werden, dal es
bei Beachtung der im Verkehr erforderlichen Sorgfalt weder unmittelbar
noch mittelbar nachteilig beeinfluldt werden kann, insbesondera durch
Mikroorganismen, tierische Schadlinge, menschliche oder tierische
Ausscheidungen, Witterungseinflisse, Staub, Schmutz, Gerliche,
Desinfektions-, Schidlingsbekdmpfungs-, Pflanzenschuiz- oder
Ldsungsmittel.”.

3z, Anlage 2 Kapite! [l wird wie folgt gedndert:

a)

b)

Nummer 1 wird wie folgt gedndert: -

aa)

bb)

In Nummer 1.2 wird Satz 2 wie folgt gefallt:

"Flr die Betdubung und die Entblutung ist ein getrennter Raum oder ein
besonderer Platz innerhalb des Schlachtraumes erforderlich.”.

In Nummer 1.5 werden nach dem Wort "Kihlraum" die Worte "mit einem
getrennten oder abtrennbaren Bereich fur die Lagerung vori&ufig
beschlagnahmter Tierkérper und Nebenprodukte der Schiachtung"”
eingeflgt.

Nummer 2 wird wie folgt gedndert:

aa)

bb)

ce)

In Nummer 2.4 a werden die Worte "bei Kélbern, Sc'hafen und Ziegen"
gestrichen und nach dem Wort ,abgetrennt* das Wort ,werden®
eingefligt.

In Nummer 2.6 wird Satz 2 aufgehoben.

Nach Nummer 2,11 wird folgende Nummer 3 angefligt:

w3 Flr das Téten von Gehegewild oder unter entsprechenden
Bedingungen gehaltenen Tieren nach § 1 Abs. 1 Satz 1 des

Fleischhygienegesetzes aulerhalb zugelassener oder
registrierter Betriebe gilt folgendes:
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3.1,  Fdrdas Ausbluten und Ausweiden der in Nurhmer 3 genannten
Tiere muB ein geeigneter Oberdachter Platz mit einem wasserun-
durchldssigen, leicht zu reinigenden und zu desinfizierenden
Boden vorhanden sein, der so beschaffen sein muf3, daft Wasser
leicht ablaufen kann. Dies gilt nicht, wenn die Tétung durch
Abschul® erfolgt und die Tiere erst nach der Befdrderung in
einen Schlachtbetrieb ausgewseidet werden.

3.2 Nach der Tétung ist Gehegewild unverziglich in einen nach § 11
Abs. 1 Nr. 1 zugelassenen oder nach § 11a Abs. 3 registrierten
Schiachtbetrieb hdngend zu beférdern und innerhalb von drei
Stunden nach der Tétung auszuweiden. Unter entsprechenden
Bedingungen wie Gehegewild gehaltene Tiere nach § 1 Abs. 1
Satz 1 des Fleischhygienegesetzes sind in einen nach § 11a
Abs. 3 registrierten Schlachtbefrieb zu befdrdern und innerhalb
von 45 Minuten nach der Tdtung auszaweiden. Sofern das
Ausweiden derin Satz 1 und 2 genannten Tiere am Ort der
Tétung erfolgt, ist es auf dem in Nummer 3.1 genannten Platz
vorzunehmen. Zu diesem Zweck muR Trinkwasser in
ausreichender Menge zur Verfiigung stehen. Die Eingeweide -
sind zusammen mit dem ausgeweideten Tier zum -

Schlachtbetrieb zu beférdern.
3.3 Sofern die Befdrderungsdauer 1anger als eine Stunde betragt,
dirfen die getdteten Tiere nur bei einer Raumtemperatur im

Transportmittel von hochstens + 4°C befordert werden.

3.4 Kapitel [ Nr. 2 und Kapitel Il Nr. 1 und 2 gelten entsprechend.”.

33. Anlage 2 Kapitel V wird wie foigt geéndert: -

a)

b)

In Satz 1 werden nach den Worten ,in denen*® die Worte ,Fleischzubereitungen
oder® und nach dem Wort ,Fleisch" das Wort ,, Fleischzubereitungen® ein-
gefligt. ’ -

In Nummer 3.3 werden nach dem Wort ,von® die Worte Fleischzubereitungen
oder” eingeflgt.- '
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Anlage 2 Kapitel Vil wird wie folgt gedndert:

a)

b)

d)

Die Uberschrift wird wie folgt gefait;

"Kapitel VI

Besondere. Vorschriften flr Isolierschlachtbetriebe und Abgabestellen”.

Nummer 1 wird wie folgt gefait:

tl1'

In Abgabestellen muft an der Vorderfront der deutlich sichtbare Hinweis
"Fleisch aus Sonderschlachtungen” und im Abgaberaum an einer in die
Augen fallenden Stelle der gleiche Hinweis angebracht sein." .

Nummer 2 wird wie folgt gedndert

aa)

bb)

cc)

dd)

ee)

Im Einleitungssatz wird nach der Angabe "llI" die Angabe "und IV -
Nr. 1.1" eingeflgt.

in Nummer 2.6 werden die Worte "getrennte”, "und minderwertigem" und
"und kedingt tauglichem" gestrichen.

Die Nummer 2.11 wird aufgehoben.

In Nummer 2.12 werden die Worte "und [solierschlachtraumen" gestri-
chen.

Nummer 2.17 wird aufgehoben.

Nummer 3 wird wie folgt gefafit;

|l3‘

Isolierschiachtbetriebe missen Ober einen besonderen Zerlengngsraum
verfiigen; in diesen Raum darf frisches Fleisch mengenmé&Rig nur den
Arbeitserfordernissen entsprechend verbracht werden; dieser Raum
mul mit einer Kihleinrichtung ausgestattet sein, die sicherstellt, dai
wihrend der Benutzung die Raumtemperatur von + 12°C nicht Ober-
schritten wird; [solierschlachtbetriebe mlssen nicht Uber einen besonde-
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ren Zerlegungsraum verfligen, sofern die Zerlegung in einemn entspre-
chenden Raum der Abgabestellen erfolgt.". '

In Anfage 2 Kapitel IX Nummer 3 werden die Satze 2 und 3 wie folgt gefaldt:

LAbweichend von Satz 1 darf schlachtwarmes Fleisch aus dem technologischen Grund
der Erhaltung der Wasserbindung mit Einwifligung der';usté‘xﬁdigen Behdérde ungekiihit
aus einem Schlachtbetrieb zu nahegelegenen be- und verarbeitenden Betrieben be-
fordert werden, wenn die BefGrderungsdauer nicht mehr als zwei Stunden betragt.
Satz 1 gilt ferner nicht fir erlegtes Haarwild, das vom Aneignungsberechtigten unmit-
telbar an den Verbraucher abgegeben wird.".

~ Anlage 2a wird wie folgt geandert:

a) Nummer 2 wird wie foigt geandert:
aa) In Nummer 2.1 Satz 2 werden die Wbrte "des Rindes" gestrichen.
bb) Nummer 2.3 wird gestrichen.
b) Nummer3 wird wie folgt gedndert:

aa) In Nummer 3.1.1 werden nach dem Wort ,unmittelbar” die Worte
.nach dem Gewinnen" eingeflgt, und das Wort "oder" wird gestrichen.

bb) Nach Nummer 3.1.1 wird folgende Nummer 3.1.1a eingeflgt:
"3.1.1a von Rindern stammt, die vor langstens 15 Tagen
geschlachtet worden sind, und das entbeint,
unmittelbar anschlieBend auf + 7°C gekihit und bei
héchstens dieser Termperaturin Vakuumverpackung
gelagert worden ist, oder”.
cc) In Nummer 3.3 wird folgender Satz angeflgt: .

"Nummer 2.5 Satz 2 gilt entsprechend.”.

dd) In Nummer 3.4 wird folgender Satz angefuagt: .



ee)

ff)

gg9)
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- "Zur Beschleunigung der Kihlung darf im Falle der Nummer 3.4.2 in ge-

ringer Menge Fleisch nach Nummer 3.1.2 verwendet werden.”.

~ In Nummer 3.5 wird folgender Satz angefligt:

"Zur Herstellung von Hackfleisch, das in andere Mitgliedstaaten oder
andere Vertragsstaaten des Abkommens (ber den Europdischen Wirt-
schaftsraum mit Ausnahme von Island und Liechtenstein versandt wird,
darf nur Skelettmuskuiatur einschliellich des anhaftenden Fettgewebes
von Rindern, Schweinen, Schafen und Ziegen verwendet werden.”.

In Nummer 3.6 werden die Worte "in Fertigpackungen" gestrichen.
In Nummer 3.7 werden naéh dem Wort "Island" die Worte "und Liech-
tenstein" eingeflgt.

Nummer 4 wird wie folgt geandert;

aa)

bb)

cc)

In Nummer 4.8,7.2 werden die Worte fliellendes Trinkwasser zu
verwenden” durch die Worte ,die Verwendung stehenden Wassers
nicht zuldssig” ersetzt,

Nummer 4.10.1.1 wird wie folgt gefait:

41011 entweder direkt mit den anderen Zutaten vermischt und
nicht noch einmal gemeinsam erhitzt werden; in diesem
Fall darf der Zeitraum, in dem die Temperatur des
Fleischerzeugnisses zwischen +10°C und +80°C liegt,
hdchstens 2 Stunden betragen;
oder’.

Nummer 4.11.1 wird wie folgt geandert:

aaa) In Satz 1 werden nach dem Wort JZugelassenen” die Worte
Joder registrierten” eingefigt.

bbb) Nach Satz 1 wird folgender Satz eingefigt:



dd)

ee)

-52- -

Sbweichend von Satz 1 kénnen zur Géwinnung.von
ausgelassenen tierischen Fetten Ausgangsprodukte verwendet
werden, die in R&umen nach § 1 Abs. 2 Nr. 1 anfallen, sofemn
sie hygienisch einwandfrei und sachgeman verpackt sind.”.

in Nummer 4.14 wird folgender Satz 3 angeflgt:

.Die Verwendﬁng von Milch und Erzeugnissen auf Milchbasis ist bei der
Zubereitung von Fleischerzeugnissen zuléssig, sofern diese den Anfor-
derungen der Milchverordnung vom 24, April 1995 (BGBI. | S. 544) in
der jeweils geltenden Fassung entsprechen.”.

Nach Nummer 4.14 wird folgende Nummer 4.15 angefligt:

,4.15  Bei Fleischerzeugnissen, ausgenommen Fleischerzeugnisse im
Sinne des § 2 Nr. 7 Buchstabe b in Verpackungen, die nicht fir
Verbraucher im Sinne des § 6 Abs. 1 des Lebensmittel- und
Bedarfsgegensténdegesetzes bestimmt sind, ist auf der
Verpackung das Herstellungsdatum der Fleischerzeugnisse oder
eine Kodierung anzuge‘ben, aus der sich das Herstellungsdatum
ableiten 1aR3t.".

d) Nummer & wird wie folgt geéndert:

aa)

bb)

In Nummer 5.1 werden die Worte ,sie misseri nach dem Herstellen un-
verzlglich auf +2°C gebracht werden” durch folgende Worte ersetzt:

"Fleischzubereitungen dirfen nicht aus Fleisch von Pferden oder ande-
ren Einhufern zubereitet werden; fir die Herstellung von Fleischzuberei-
tungen aus Hackfleisch gilt Nummer 3.5 Satz 3 entsprechend.™

Nummer 5.2 wird wie folgt gefalit.

"5.2 Fleischzubereitungen missen verpackt werden und so rasch wie
mdglich auf eine Inhentemperatur von™

5.2.1 hodchstens + 2°C bei Fleischzubereitungen aus Hackfleisch,
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5.2.2 hdchstens + 3°C bei Fleischzubereitungen aus Nebenprodukten
der Schlachtung,

5.2.3 hdchstens + 7°C bei Fleischzubereitungen aus sonstigem fri-
_schem Fleisch oder

5.2.4 héchstens - 18°C

gebracht und bei den genannten Temperaturen gelagert und
beférdert werden.

‘Die Nummern 3.1, 3.2 und 3.6 gelten entsprechend.”.
Nummer 7 wird wie folgt gedndert:
aa}  In Nummer 7.2 werden Satz 2 und 3 durch folgende Satze ersetzt: |
“Lebern, Nieren und Herzen dirfen, auch zerlegt, nur als Qol[sténdige
Organe einzeln umhlllt werden. Satz 2 gilt nicht fiir Teile von Lebem,

Nieren und Herzen in Fertigpackungen.”.

bb) I Nummer 7.5 werden nach dem Wort ,enthalten® die Worte "hiervon
- ausgenommen sind Fertigpackungen" angefigt.

Nummer 8 wird wie folgt geéndert:

aa) Die Nummern 8.1 und 8.2 werden wie folgt gefailt:
.8.1  Frisches Fleisch darf nur in Rdumen
8.1.1 des Schlachtbetriebes, in dem es gewonnen worden ist,
8.1.2 des Zerlegungsbetriebes, in dem es zerlégt worden ist,

8.1.3 des Herstellungsbetriebes fiir Hackfleisch oder fir Fleisch-
zubereitungen, in dem diese hergestellt worden sind, oder,

8.1.4 mit Ausnahme von Hackfleisch und Fleischzubereitungen
aus Hackfleisch, eines Gefrierhauses
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mittels geeigneter Einrichtungen gefroren werden,

Fleisch, das gefroren werden soll, muf unverzlglich gefroren
werden. Soll es in gereiftem Zustand in den Verkehr gebracht
werden, ist es nach Abschiufl der Reifung einzufrieren.”,

bb) In Nummer 8.4 wird vor Satz 1 folgender Satz eingefigt:

.Leicht verderbliche Fleischerzeugnisse diirfen nur in Kiihi- oder
Gefrierrdumen eines zugelassenen Verarbeitungs- oder Umpack-
betriebes oder eines nach § 11 Abs. 1 Nr. 1 oder nach
gefliugelfleischhygiene- oder lebensmittelrechtlichen Vorschriften
zugelassenen Kihl- oder Gefrierhauses gelagert werden.*.

q) Nummer 9 wird wie folgt geéndert:

aa)  In der Uberschrift werden die Worte "in Fertigpackungen" gestrichen.

bb)  Die Nummern 9.1 bis 9.4 werden wie folgt gefaft:

II9-1

8.2

8.3

Bei den vom Betrieb vorgenommenen Stichprobenkontrollen
missen Hackfleisch den Kriterien nach Nummer 9.3 und Fleisch-
zubereitungen den Kriterien nach Nummer 9.4 entsprechen.
Hackfleisch und Fleischzubereitungen aus Hackfleisch sind tag-
lich, andere Fleischzubereitungen mindestens w8chentlich in La-
bors nach § 11c Abs. 5 zu untersuchen.

Die flr die Untersuchung entnommene Probe muR aus fiinf Un-
terproben bestehen und reprdsentativ fur die Tagesproduktion
sein. Die Entnahme der zu untersuchenden Teilprobe erfolgt bei
Fleischzubereitungen nach Denaturierung der Oberfiache durch
Hitze aus der Tiefe der Muskulatur.

Mikrobiologische Kriterien fiir Hackfleisch:
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Keimart/
Keimgruppe n c m M

Aerober Keim-

gehalt (+30°C) 5 2 5x105/g 5x108/g
Kolibakterien 5 2 50/g 5x102/g
Salmonellen 5 0 nicht feststellbarin 10 g

Koagulase-po-
sitive Staphy- _
lokokken 5 2 102/g 103/g

9.4  Mikrobiologische Kriterien fir Fleischzubereitungen:

Keimart/ ‘
Keimgruppe n c m M
Kolibakterien © 5 2 5x102/g 5x103/g
Salmonellen 5§ 0 nichtfeststellbar
in1g
Koagulase-po-
sitive Staphy-
lokokken 5 1 5x102/g 5x10%/g
Legende zu Nummer 9.3 und 9.4:
n=  Zahl der Proben einer Partie
c= Zaht der Proben einer Partie, die Werte zwischen m und M auf-
weisen durfen. :
m=  Richtwer, bis zu dem alle Ergebnisse als zufriedenstellend anzu-

sehen sind.
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" Fir die Bewertung der Ergebnisse wird eine methodische Tole-
ranz eingerdumt. Eine Richtwertiberschreitung liegt vor, wenn
der Tabellenwert fir m
- bei einer Keimz&hlung in festen Medien um das Dreifa-
che, '

- bei einer Keimzahiung in flissigen Medien um das Zehn-
fache '

Uberschritten wird. : -

M= Grenzwert, der von keiner Probe Uberschritten werden darf; dar-

Uber liegende Ergebnisse gelten als nicht zufriedenstellend.

FUr die Bewertung der Ergebnisse aus einer Keimzahiung in

flissigen Medien wird eine methodische Toleranz eingerdumdt:

M= 10 m bei einer Keimzahlung in festen Medien (entspricht
dem Tabellenwert);

M= 30 m bei einer Keimzahlung in flissigen Medien
(entspricht dem Dreifachen des Tabellenwertes).".

cc) In Nummer 9.5.1 werden die Worte ", sulfitreduzierenden Anaerobiern”
gestrichen. -

Nummer 10 wird wie folgt gefafit:
.10. Betriebseigene Kontrollen in zugelassenen Verarbeitungsbhetrieben

Es ist daflir zu sorgen, daR die Vorschriften der Nummer 4.8 stichpro-
benweise {iberwacht werden und bei der Herstellung von Fleischer-

zeugnissen, die in luftdicht verschlossenen Behaltnissen abgeflllt und
bei Raumtemperatur haltbar sind, : — - -

10.1  eine Wiarmebehandlung angewandt wird, durch die krankheitserregende
Mikroorganismen und deren Sporen abgetdtet oder inaktiviert werden;

10.2 die Fleischerzeugnisse stichprobeweise

10.2.1 einem siebentatigen Inkubationstest bei mindestens +37°C oder einem -
zehntétigen Inkubationstest bei mindestens +35°C oder einem inkubati-
onstest bei einer anderen von der zustandigen Behérde als gleichwertig

anerkarinten Zeit-Temperatur-Kombination und
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10.2.2 mikrobiologischen Untersuchungen
in einem Labor nach § 11c Abs. 5 unterzogen werden;

10.3. Uberprdff wird, ob das Kithlwasser nach Nummer 4.8.7.5 nach der Ver--
wendung einen Restchlorgehalt aufweist.”.

Nach Nummer 10 wird folgende Nummer 11 angefigt:

"1, Mikrobiologische Untersuchungen bei frischem Fleisch ein-
schlieflich Hackfleisch von Rindern und Schweinen, das nach
Finnland oder Schweden verbracht werden soll

11.1 Frisches F!éisch und Hackfleisch von Rindern und Schweinen
mufl vom Herkunftsbetrieb unter Anwendung der Probenah-
meverfahren nach Nummer 11.2 in dem Stichprobenumfang
nach Nummer 11.3 nach dem Standardverfahren SO 6579:1993
mit negativem Ergebnis auf Salmonellen untersucht worden sein.
Die Untersuchung ist in einem Labor nach § 11c Abs. 5 durchzu-

fahren.
11.2 Probenahmeverfahren
11.2.1 Tierkdrper, Tierkdrperhalften, in hdchstens drei Teile zerlegte

Tierkérperhalften und Tierkdrperviertel, soweit die Zerlegung im
Schiachtbetrieb erfolgt ist ("Abstrichmethode"}

Die Probenahme istin Bereichen vorzunehmen, die mit grolerer
Wahrscheinlichkeit mit Salmonellen kontaminiert sein kénnen.
Hierzu z&hien der Bereich des Bauchschnitts sowie andere
Schnitt- und Stichstellen. Bei Tierkérpern von Rindern erfolgt die
Probenahme mindestens an Hesse, Bauchlappen und Nacken,
bei Tierkérpern von Schweinen mindestens an Schinken und
Brust. Zur Probenahme sind sterile Tupfer und Platten zu ver-
wenden.

An den genannten Probenahmestellen wird jeweils eine Untersu- '
chungsflache von 20 cm x 20 cm miit zwei sterilen Wattetupfern
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abgestrichen. Der erste Tupfer ist mit sterilem Pepton-VWasser
anzufeuchten und mehrere Male fest Uber die Untersuchungsfla-
che zu reiben. Mit dem zweiten Tupfer ist die gleiche Flache trok-
ken abzustreichen. Die Tupfer sind anschiieend gemeinsam in
100 ml gepuffertes Pepton-Wasser zu geben. Jede Probe ist so
zu kennzeichnen, dai eine eindeutige Zuordnung zu der beprob-
ten Sendung méglich ist. )

Aus Zerlegungsbetrieben stammende Tierkdrpervierte! und klei-
nere Teilsticke als Tierkdrperviertel ("destruktives Verfahren™)

Die Probenahme ist mit einem sterilen Korkbohrer oder durch
Abschneiden einer Gewebescheibe von etwa 25 cm? mit sterilen
Messern vorzunehmen. Die Proben sind unter keimfreien Bedin-
gungen in einen Probenbehilter oder in eine Verdlinnungsfliis-
sigkeit enthaltende Plastiktite zu geben. Zur Untersuchung sind
die Proben zu zerkieinern (Walkmisch- oder Homogenisiergerat).
Gefrorene Fleischproben diirfen wahrend des Transports zum
Labor nicht auftauen. Proben gekihiten Fleisches sind gekGhilt
aufzubewahren. Proben einer Sendung kénnen zu einem Sam-
melansatz zusammengefugt werden. Jede Probe ist so zu kenn-_
zeichnen, daR eine eindeutige Zuordnung zu der beprobten Sen-
dung méglich ist,

Stichprobenumfang

Tierkdrper und Tierkérperteile (Einheiten) nach Nummer 11.2.1

Anzah| Einheiten Stichprobenumfang

je Sendung
1 - 29 Anzahi Einheiten,

jedoch héchstens 20
30 - 39 . .. 25
40 - 49 30
50 - 59 . 35
60 - 89 - 40
90 -199 50
200 -49% , 55.

500 oder mehr 60
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Aus Zerlegungsbetrieben stammende Tierkorperviertel und
kleinere Teilsticke (Packstlicke)

Anzahl Packstlicke Stichprobenumfang

je Sendung —

1 -29 Anzahl Packstiicke,

jedoch héchstens 20

30 -39 25
40 -49 30
50 -59 35
60 -89 . - 40
90 -199 50
200 -499 ' - 55
500 oder mehr ) 60

Sofern das Gewicht der einzelnen Packstuéke einer Sendung
zwischen 10 kg und 20 kg betragt, kann der Stichprobenumfang
auf 75 % verringert werden. Sofern das Gewicht aller Packstlicke
einer Sendung weniger als 10 kg betragt, kann der Stichpro-
benumfang auf 50 % verringert werden.".

37. Anlage 3 wird wie folgt gedndert:

a)

In Nummer 1 werden die Worte "und Il der Richtlinie 88/657/EWG" durch die
Worte ", Il und 1V der Richtlinie 94/65/EG" ersetzt.

Nummer 2 wird wie folgt geandert:

aa)

bb)

ce)

in Satz 1 werden nach dem Wort "Island" die Worte "und Liech-
tenstein” eingefigt. '

Nummer 2.3 wird wie folgt gefaft:

Anhang lll und V der Richtlinie 94/65/EG,".

In Nummer 2.4 werden die Worte ,den Anhéngen” durch das Wort
,Anhang" ersetzt. |
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Es wird folgende Nummer 3 eingefugt:

"3. Auf Verlangen der zustidndigen Behérde des Bestimmungsmitglied-
staates oder anderen Vertragsstaates des AbKorqmens Uber den Euro-
paischen Wirtschaftsraum ist eine GenhuRtauglichkeitsbescheinigung
auszustellén, sofern das Fleisch nach Behandlung oder Zubereitung zur
Ausfuhr in ein Drittland bestimmt ist.".

Nummer 4 wird aufgehoben.
Nummer 6 wird wie folgt geandert:

aa)  Nach dem Wort "Genuftauglichkeitsbescheinigungen" werden die
Worte "nach § 12 Abs. 2 und 3 und" eingeflgt.

bb) Nummer 8.3 und 6.4 werden durch folgende Nummern 6.3 bis 6.4 er-
setzt:
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,08.3
Muster

Genubtauglichkeitsbescheinigung
for Hackfeisch™ ¢§12 Abs. 3 Nr. | FIHV)

NI i

Versandland: ..., . g bbbt R e e -

Ministerium:

Behdrde: i rtasssrnsinreamenneres s entt

Betr.®: .

L Angaben zur [dentifizierung des Hackflelsehs

Erzeugnisse, hergestellt aus Fleisch von:

(Tiergatiung)

ATt der Erzeugnisse™ ! s s st s s st s oo e st bbb s

Att der VErPackUnE: uveiscisresrrssrssrresesseosemrrse s st va st s vt sar i s sban s sms s sasss osms

Zalih der Teile OQEr PACKSIEEK!  1oorereesveseemssesecssossssssssssssassssss o sssssssstsosssssssssessssss sessressossaree e reesires
Temperatur bei Lagering nd BefBPRUIE: 1o oo eress o101 4888 8 R S

Dauer der Haltbarkeit:

DUEHLOBEWICTIEL  1vvvevecoescerucssesacs s srtsessoasess o sesemeses e s b Bt 4808 844 884203 L4155 89 S s s

1i. Herkunft des Hackficischs
Anschrifi{en) und Zittassungsnummer{n) des (der) zugelassenen HerstellungsbetrieBe(s) i

gegebenenfalls:

Anschrifiten) und Zulassungsnunmer(n) des (der) Zugelassenen Kihihauses/-hiuser:

veepisent T T R LTI CLTTTRE LR R RS L RA

1II. Bestimmuung des Hackflelschs
Das Hackfleisch wird versandt

YOIl i

. (ng-mc[or{); FeeeRr vty LR p ey St aS b eE AR HE TR ST O AR PR R T

(Bestinunungsland)

it FOl BEndem FrAISPOEIMIITEI T oo ememrs ot r s st et A8 0 258 AR

) Nach Artikel 2 der Richtlinie 94/65/EWG.

D Angabe steht frei.

® angaben gemdr Artikel 3 Absatz 2 Buchstabe e) der Richtlinie 94/65/EG.

“ pej Eisenbahnwaggons und Lastkraftwagen ist die Zulassungsnummer, bei Flugzeugen die Flugnummer und bei Schiffen der Name
des Schiffes anzugeben; diese Angaben sind im Fall von Umiadungen 2u ergdnzen.
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. Bescheinigung liber die Genubtauglichkeit

Der Unterzeichnete bescheinigt, da8 das vorstehend genannte Hackfleisch

a} aus Fleisch unter den in der Richtlinie 94/65/EG vorgesehenen besonderen Bedingungen hergestellt worden ist;

b) fiir die Griechische Republik bestimmt ist™,

Ausgefertigh in .

-

o) (Datum)

(Stempel und Urterschrift des a.ml:lil-:h:n Tierarztes)
(Name in GroBbuchstaben)

Y Gegebenenfalls.



63 - Orucksache 841/96

6.3a

Muster

GenuBitauglichkeitsbescheinigung
fir Fleischzubereitungen'? (§12 Abs. 3 Nr. 1 FIHV)

Versandland: .o

Ministerium:

L2 s T2 g OO OO U PSS

Betr,®:

I. Angaben zur Identifizierung der Fleischaubereitungen

Erzeugnisse, hergestellt aus Fleisch von:
(Tiergatiung)

Zahl der Teile oder Packstivcke:
Temperatur bei Lagerung und BefOrderuing! o i i e s s s sabans s s s snss v s e st se s srasen s s sns s s s rana e s s

Dauer der Haltbarkeit:

INEHOEEWICIIL, ettt e ts st asts ot nebhi o) s34 043§ 841860 08444 s 0441 8 E 60180 Ae A E T A4 eE AR 95140041 SR L P TR AP $51 8 SER P E S E VAR TS TR b e

iL Herlunft der Fleischzubereitungen

Anschrifi(en) und Zulassungsnununer(n} des (der) zugelassenen Herstellupgsbetriehe(s): .ocvvvvimimernserinnans

gegebenenfalls:

Anschrift(en) und Zulassungsnummer(n) des {der) zugelassenen Kiihlhauses/-hauser:

IIL. Bestimniung der Fleischzubereltungen
Die Erzeugnisse werden versandt

VO cnnvnmierinn

{Versandort)

'" .iﬁestil]ll'l'lul'léls'l.i:l:l.(‘i')m .

mit folgendem Transpartmittel™: .o seesias e s s s sens s st s e ens e

™ Nach Artikel 2 der Richtlinie 94/65/EWG,
@ Angabe steht frei,
* Angaben einer etwaigen ionisierenden Bestrahlung aus medizinischen Granden,
' Bej Eisenbahnwaggons und Lastkraftwagen ist die Zulassungsnummer, bei Flugzeugen die Flugnummer und bei Schiffen der Name
des Schiffes anzugeben, diese Angaben sind im Fall von Umladungen zu ergénzen,
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1v. Beschelnigung iiber die GennBtauglichkelt

Der Unterzeichnete bescheinigt, daB die vorstehend genannten Fleischzubereitungen

2) aus frischem Fleisch unter den in der Richtlinie 94/65/EG vorgesehenen besonderen Bedingungen bergestellt worden sind,

b) fur die Griechische Republik bestimmt sind®’.

Ausgefertigt in ..o,

{Eratum)

{'und Unterschritt des amitlicleen Tierarzies)
{(Name in GroBbuchstalen)

" Gegebenenfalls,
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6.4
Muster
GenuBtauglichkeitsbescheinigung
fur frisches Fleisch™ gemsb Artikel 3 Absatz | Abschnitt A Buchstabe f) Ziffer iii) der Richtlinie 64/433/EWG
(§12 Abs. 3 Nr. 2 FIHV)
Ne®: L :
Versandland:
Zusthindiges Ministerium: ...
Ausstellende Behdrde! ..o,
“Bezug®: e siieeaes
L Angaben zur Identifizierung des Fleischies
) TS TR T —
{Tiergattung)
Artder Teile! s
Art der Verpackung .ovrsmsinsnnnin

Zahi der Teile oder Packstiicke: .

Einfrierungsmonat{e) und Jalir{e) ..ot

Nettogewicht: ...

1L Herkunft des Fleisches

Anschrififen) und Veterinarkontrollnurner(n) des (der) Zugelassenen Schiachtbetriche(s):

Anschri&(en) und Velerinfrkontrollpummer(n) des {der) zugelassenen Zerlegungsbetricbe(s):

Anschrifi(en) und Veterinfrkontroinummer(n) des (der) zugelassenen Kibhl- und Gefrierhauses (huser) v mnscoon:

* ¢ Frisches Fleisch im Sinne der in Abschnitt [V dieser Bescheinigung erwahnten Richtlinie sind alle zum Genul fur Menschen
geeignete Teile von Haustieren der Gattung Rinder, Schweine, Schafe und Ziegen sowie von Einhufern, die als Haustiere
gehallen werden; diese Teile darfen einer auf ihre Haltbarkei! einwirkenden Behandlung nicht unterworfen worden sein; als
frisch gilt jedoch auch Fleisch, das einer Kaltebehandiung unterworfen worden ist.

2 wahlfrei.
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111 Bestimmiung des Flelsches
Dras Fleisch wird versandt

B L ¢ S ]

(Versandort)

(Bestimmungsort)

mit folgendem Transportmittel™;

Name und Anschrift des Absenders! .o

Name und Anschrifi des Empfingers:

IV, CenuSitauplichkeltsbescheinigung

Der unterzeichnete amtliche Tierarzt beschetnigt, dab das vorsteheudl bezeichnete Fleisch unter den in der
Richtlinie 64/433EWG vorgesehenen Bedingungen betreffend die Herstellung und Kontrolle
- in ¢inem Schlachtbetrieb, der in einer Beschrinkung unterfiegenden Region oder Zane™ liegt, gewannen wurde und
- nach Durchfulrung durch ein Drittland™ fitr einen Mitgliedstant bestimmt ist,
- fiir Finnland oder Schweden bestimmt ist™:
i) Der Test nach Artikel $ Absatz 3 Buchstabe a wurde durchgefiitit™,
iy das Fleisch ist zur Verarbeitung bestimmt'™,

itiy das Fleisch stammit aus einem Betriel, in dem ein Progranun nach Artikel 5 Absatz 3 Buchstabe ¢ anwendbar ist @

Ausgefertigh il .ovviiirin e ,am

ame und Linterschrilt des amtlichsn Tierarztes)

" ge| Versand mit Eisenbahnwaggons oder Lastkraftwagen sind die jeweiligen Kennzeichen oder Nummern, bel bei Versand

per Flugzeugen die Flugnummer und bei Versand per Schilf der Name des Schiffes sowle erforderlichenfalls die Container-

nummer elnzutragen. . . . _
3 Nichtzutreffendes streichen, . ] ] ]



-e7- Drucksache 841/96

cc) In Nummer 6.11 werden in Abschnitt IV Buchstabe d die Worte "das
frische Fleisch" durch die Worte "die Fleischerzeugnisse” ersetzt.

dd) Nummer 6.12 wird wie folgt gefait:




6.12

Ministerium;

Behorde: ...

Betr, ™,

1L

IIL
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Muster

GenuBtauglichkeitsbescheinigung

fiir Fleischzubereitungen™ (§13 Abs. 3 Nr. 6 FIHV)

Angaben zur [dentifizierung der Fleischzubercitungen

Erzeugnisse, hergestellt aus Fleisch von:

Art der Erzevgnisse™; ...

Zahl der Teile oder Packsticke:

(Tiergattung)

Temperatur bei Lagerung und BefGrderung: ....viccnincncrenncencnnnns

Dauer der Haltbarkeit:

Nettogewichl! oo o

Herkunft der Fleischzubereitungen

Anschrift(en) und Zulassungsnunmmer{n) des (der) zugelassenen Herstellungsbetriebe(s): }

geaebenenfalls:

Anschrifi{en) und Zulassungsnurumer(n} des (der} zugelassenen Kablhauses/-hiuser:

Bestinunung der Flelschzubereitungen

Die Erzeugnisse werden versandt

" Nach Artikel 2 der Richtlinie 94/65/EWG.
@ Angabe steht frei.

3

L O VSOt . -
{Versandort}
{Bestimmungsland)
mit folgendem Transportmitte™: ... - .
Angaben einer etwaigen jonisierenden Bestrahlung aus medizinischen Grinden.

“ Bei Eisenbahnwaggons und Laslkraftwagen ist die Zulassungsnummer, bei Flugzeugen die Flugnummer und bel Schiffen der Name

des Schiffes anzugeben; diese Angaben sind im Fall von Umladungen zu ergdnzen,
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Name und Anschrift des Absenders:

Beschetnigung fiber dic GenuBtauglichkeit

Der Unterzeichnete bescheinigt, daB die vorstehend genannten Fleischzubereitungen
a) aus frischem Fleisch unter den in der Richtlinie 94/65/EG vergesehenen besondersn Bedingungen hergestelit worden sind;

b) fir die Griechische Republik bestimmt sind"”.

[(&4))] {Dratun}

(Stempel und Unterschrift des amthichen Tierarztes)
(Name in GrofBbuchstaben)

" Gegebenenfalls.
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ee) Nummer 6.13 wird aufgehoben.

38. Anlage 4 wird wie folgt gedndert:

a) In der Uberschrift werden die Angaben ,Kapitel [ und ,Kapitel |* gestrichen.,
b) Es wird folgende Nummer 1 eingeflgt:
o1 Bei erlegtem Haarwild, das unter den Vorgussetzungen der

Anlage 5 Nr. 6 eingefiihrt wird, sind die Tierkdrper nach
Weisung der zustandigen Behorde vor der Untersuchung im
Bearbeitungsbetrieb des Bestimmungsortes zu enthauten; die
Untersuchung ist nach Anlage 1 Kapite! 1l Nr. 5.9 durchzu-
fithren.”. . -
c) -Nummer 3.2 wird wie foigt ge&ndert: S

aa) In Nummer 3.2.1 wird Satz 2 aufgehoben:

bb) . Nummer 3.2.2 wird wie folgt gedndert:
In Satz 4 wird nach dem Wort Bei* das Wort zerlegtem” eingefigt und

werden die Worte ,in Stlicken von weniger als 100 g“ gestrichen; Satz 5
wird aufgehoben. ' '

c) Nummer 5 wird wie folgt gedndert:

aaj in Nummer 5.2 werden die Worte "die Bfauchbarmachung oder"
gestrichen.

aaa) Nummer 5.2.2 wird wie folgt gefaldt:
"5.2.2 auch nur bei einem Fleischteil anhand der
Riackstandsuntersuchung nach Nummer 3.6

festgestellt worden sind

52.2.1 Rickstande von Hemmstoffen,



bb)

5222

5223

5.2.2.3.1

52232

52233
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R{ckstande von Stoffen mit thyreostatischer, _
6strogener, androgener oder gestagener Wirkung
sowie von R-Agonisten; gleiches gilt, wenn das
Vorhanden ein solcher Stoffe zu einem frlheren
Zeitpunkt im lebenden Tier festgestellt worden ist,
sofern die Verabreichung an das Tier nicht nach
arzneimittelrechtlichen Vorschriften zugelass'en ist,

sonstige Rlickstdnde oder Gehalte von Stoffen,
die

feétgesetzte Héchstmengen oder

die in Anlage 1 Kapitel Il Nr. 2.6 aufgefluhrten
Werte oder

Werte, die nach wissenschaftlichen Erkenntnissen
gesundheitlich unbedenkiich sind,

Uberschreiten oder in Anhang |V der Verordnung
(EWG) Nr. 2377/90 aufgeflhrt sind;”

bbb) In Nummer 5.2.3 wird das Seamikolon durch einen Punkt

ersetzt, und Nummer 5.2.4 wird gestrichen,

in Nummer 5.3 werden die Worte ", der Verfligungsberechtigte von

einer Brauchbarmachung keinen Gebrauch machen will"* gestrichen.

aaa) [n Nummer 5.3.1 werden die Worte "nicht von der Mdglichkeit

des § 19 des Fleischhygienegesetzes Gebrauch machen oder"”

gestrichen,

bbb) In Nummer 5.3.2 werden die Worte "sofern der Verfi-
gungsherechtigte von der Moglichkeit des § 19 des

Fleischhygienegesetzes keinen Gebrauch machen will,"

gestrichen,

ccc)  Nummer 5.3.3 wird gestrichen.
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Nummer 5.3.5.11 wird gestrichen.

d} Nummer 6 wird wie folgt gedndert:

aa) Nummer 6.2 wird wie folgt geéndert:

aaa)

bbb)

In Nummer 8.2 werden die Worte "eine Brauchbarmachung oder”
gestrichen und das Wort ,sind" durch das Wort ,ist," ersetzt.

Die Nummern 6.2.2.1 und 6.2.2.2 weérden durch folgende
Nummern 6.2.2.1 bis 6.2.2.3 ersetzf.

»6.2.2.1

6.2.2.2

6.2.2.3

Rickstande von Hemmstoffen,

Rﬁcksténde von Stoffen mit thyreostatischer,
ostrogener, androgener oder gestagener Wirkung
sowie von Bb-Agonisten; gleiches gilt, wenn das
Vorhanden sein solcher Stoffe zu einem friiheren
Zeitpunkt im lebenden Tier festgestellt worden ist,
sofern die Verabreichung an das Tier nicht nach
arzneimittelrechtlichen Vorschriften zugelassen ist,

,,sonst'ige Rickstdnde oder Gehalte von Stoffen,

die

6.2.2.3.1 festgesetzte Héchstmengen
oder

6.2.2.3.2 die in Anlage 1 Kapitel Il Nr. 2.6
aufgefihrien Werte
oder

6.2.2.3.3 Werte, die nach wissenschaftlichen
Erkenntnissen gesundheitlich
unbedenklich sind,

Uberschréiten oder in Anhang [V der.
Verordnung (EWG) Nr. 2377/90
aufgefihnrt sind;".
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cce)  In Nummer 6.2.6 werden die Worte "und eine Brauchbar-
machung aus gesundheitlichen Griinden nicht zul&ssig ist"
gestrichen,

bb) In Nummer 6.3 werden die Worte "Brauchbarmachung oder” gestrichen
und hinter dem Wort ,will“ ein Komma eingefagt. '

e) Nummer 7.2 wird gestrichen.

Anlage 5 wird wie folgt geandert:

a) In Satz 1 werden die Worte ,den Geltungsbereich dieser Verordnung verbracht
oder” durch die Worte ,das inland” ersetzt.

b) In Nummer 1 werden die Worte ,vor dem Einfrieren” durch die Worté s0fern
es eingefroren werden soll, zuvor® ersetzt.

) Nummer 2 wird wie folgt gefalt:

2. Eriegtes Haarwild ist mit einem funfeckigen Stempe! zu kennzeichnen,
der folgende Angaben in deutlich lesbaren Buchstaben enthalten
muf:

2.1 imoberen Teilin Grolbuchstaben den ausgeschriebenen Namen
oder die im Rahmen des internationalen Ubereinkommens Uber die
Kraftfahrzeugzulassung anerkannten Kennbuchstaben des
Versandlandes,

2.2 inder Mitte die Veterinarkontrolinummer des Wildexportbetriebes,
Die Buchstaben des Stempels fir die Kennzeichnung der Genufz-
tauglichkeit von groRem Haarwild milssen mindestens 0,8 cm und
die Ziffern mindestens 1.cm hoch sein; zur Kennzeichnung von
Kleinwild reicht eine Buchstaben- und Ziffernhdhe von 0,2 ¢cm aus.

2.3 Zusitzlich ist das Fleisch so zu kennzeichnen, daflt die Tierart
feststellbar ist.”.

d) In Nummer 3.2 wird folgender Satz angefugt:
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Mor dem Zerlegen und Entbeinen ist Haarwild zu enthauten.®.
e) Ifw Nummer 6.1.2 werden die Worte ,nicht weniger ails - 1°C und" angefiigt,
Anlage 6 wird wie folgt gefaft:
LAnlage 6 {zu § 10 Abs. 10)

Behandlungsverfahren zur Brauchbarmachung von Fleisch

1. Brauchbarmachung durch Hitzebehandlung

1.1 Behandlungsverfahren, durch deren Anwendung Fleisch brauchbar gemacht
werden darf, sind Verfahren unter Anwendung von Hitze, sofern die nachste-

hend aufgefihrten Bedingungen jeweils eingehalten werden:

1.1.1 Im Kern des Fleisches ist eine Temperatur von mindestens +80°C wéhrend ei-

ner Dauer von 10 Minuten zu halten oder

1.1.2 das Fleisch ist bei Sjiedetemperatur wahrend einer Dauer von mindestens 150
Minuten zu halten, wobei die Fleischstlicke nicht dicker als 10 cm sein ddrfen;

1.1.3 Fleisch, das in luftdicht verschlossenen Behaltnissen durch Erhitzen haltbar
gemacht wird, ist so zu erhitzen, daR der F,,-Weft mindestens 3,00 betragt oder
durch die Kontrolle der Haltbarmachung mittels eines Inkubationstests wahrend
eines Zeitraums von 7 Tagen bei + 37°C oder eines Zeitraums von 10 Tagen
bei + 35°C keine lebensfahigen Keime nachgewlesen werden;

1.1.4 beim Ausschmelzen von Fett muR das Fett eine Temperatur von mindestens
+100°C erreicht haben.

1.2  Beim Erhitzen nach Nummer 1.1.1 sind von jeder Kochung bei dem stérksten.
Stlick Erhitzungshoéhe und Erhitzungsdauer thermoelektrisch mit geeichten Ge-
raten zu messen und zu registrieren. Die Diagramme sind mit fortlaufenden
Nummem sowie Tag und Monat der Kochung zu versehen und ein Jahr lang
aufzubewahren.
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Zur Prifung auf Haltbarkeit nach Nummer 1.1.3 sind mindestens zwei Behélt-
nisse von jeder Kochung zu inkubieren. Davon ist ein Behéaltnis bakteriologisch,
das andere nach Abschiufy der bakteriologischen Untersuchung organoleptisch
zu untersuchen. Die Haltbarkeit ist gewé&hrleistet, wenn die Anforderungen nach
Nummer 1.1.3 erflillt werden und die organoleptische Prifung die einwandfreie
Beschaffenheit des Fleisches ergibt. Die zustdndige Behérde kann Ausnahmen
von der Vorschrift in Satz 1 zulassen, sofern es sich um Fleisch gleicher Zu-
sammensetzung und Beschaffenheit handelt, die Behaltnisse die gleiche Grilke
aufweisen und sichergestellt ist, dafy die Kochungen unter gleichen Bedingun-
gen durchgefihrt werden. '

Brauchbarmachung des Fleisches schwachfinniger Rinder und Schweine

Vor dem Einbringen in den Gefrierraum ist das Fleisch 24 Stunden bei + 0 bis
+2°C vorzukGhlen. Zu diesem Zweck dirfen der Tierkérperin Viertel oder in
Teilstlicke zerlegt und entbeint sowie das Fleisch zerkleinert oder zu Brat ver-
arbeitet werden. Eine weitergehende Zerlegung in Teilstlicke und das Entbei-
nen sind nur unter Aufsicht der zustandigen Behbérde in einem geeigneten
Raum des Schlachthetriebes zuldssig. Die zusténdige Behdrde kann eine Zer-
kleinerung oder Brétherstellung unter ihrer Aufsicht zulassen, wenn dazu ge-
eignete, besondere Einrichtungen vorhanden sind.

Fleischteilsticke, Fleischbrat und zerkieinertes Fleisch missen vor dem Einfrie-
ren mit nicht warmeisolierenden Schutzhlllen fest umhillt werden; der Durch-
messer oder die Schichtdicke des umhdillten Fleisches darf beim Einfrieren 50
cm nicht (ibersteigen. Die technische Einrichtung und die Beschickung des Ge-
frierraumes missen sicherstellen, dafk in allen Teilen des Gefrierraumes die in
Nummer 2.5 genannte Temperétur in klrzester Zeit erreicht und eingehalten
wird.

Das Aufbewahren im Gefrierraum hat unter amtlichem Verschlull getrennt von
anderem Fleisch zu geschehen.

Auf den einzelnen Fleischteilen oder den Schutzhiillen sind Tag und Stunde

des Einbringens in den Gefrierraum deutlich sichtbar und haltbar zu vermerken.

Die Temperétur irn Gefrierraum mull mindestens -10°C betragen, sie ist ther-
moelektrisch mit geeichten Geréten zu messen und fortlaufend zu registrieren.
Sie darf nicht direkt'im Kaltluftstrom gemessen werden.
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Das Fleisch muk mindestens 144 Stunden bei -10°C im Gefrierraum aufbe-
wahrt werden.

Die zustdndige Behdrde kann die Anwendfmg anderer Einfrierverfahren, bei
denen die Temperatur des Gefrierraums, die Schichtdicke des Fleisches und
die ununterbrochene Dauer der Gefrierlagerung schriftlich niedergelegt sind,
zulassen, wenn an Hand von Modellversuchen in dem betroffenen Gefrierraum
nachgewiesen ist, daft durch das Verfahren die Einhaltung einer Temperatur
von nicht hdher als -5°C fir die Dauer von mindestens 10 Stunden im Kemn des-
Fleisches sichergéstellt ist.

Nach Abschlu des Einfrierverfahrens kann die Kennzeichnung der Genuf3-
tauglichkeit auch auf dauerhaft an der Schutzhille anzubringenden Anhéngern
vorgenommen werden, wenn auf diesen das Datum der Tauglichkeitserklarung
vermerkt wird. Diese Anhénger dirfen nicht wiederverwendbar sein.

Brauchbarmachung von Fleisch zur Befreiung von der Untersuchung auf Trichi-
nen (Kaltebehandiung)

Die folgenden Methoden dirfen bei Fleisch von Hausschweinen, Sumpfbibern
und Einhufern anstelle der vorgeschriebenen Untersuchung auf Trichinen ein-
gesetzt werden. o o

Methode 1 , o

Fleisch, das zur Kaltebehandlung in einem Betrieb gefroren angeliefert wird, ist
bis zum Einbringen in den Gefrierraum in diesem Zustand zu belassen.

Die technische Einrichtung und die Beschickung des Gefrierraumes missen
sicherstellen, dai in allen Teilen das Gefrierraumes und des Fleisches die in
Nummer 3.1.8 genannte Temperatur in klrzester Zeit erreicht und eingehalten
wird.

Isclierendes Verpackungsmaterial ist-vor dem Einfrieren zu entfernen, auer
bei Fleisch, das beim Einbringen in den Gefrierraum bereits die in Nummer

3.1.6 genannte Temperatur in alien Teilen erreicht hat.

Die Sehdungen sind im Gefrierraum getrennt uriter Verschlufl aufzubewahren.
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3.1.5 An jeder Sendung sind Tag und Stunde des Einbringens in den Gefrierraum zu
vermerken,

3.1.6 Die Temperatur im Gefrierraum mufl mindestens -25°C betragen, sie ist ther-
moelektrisch mit geeichten Gerédten zu messen und fortlaufend zu registrieren.
Sie darf nicht direkt im Kaltluftstrom gemessen werden. Die Geréte sind unter -
Verschlufl zu halten. Die Diagramme sind mit den zugehérigert Nummern des
Tagebuchs fiir die Kéltebehandlung sowie Angaben Uber Tag und Stunde des
Beginns und der Beendigung des Gefrierprozesses zu versehen und ein Jahr
lang aufzubewahren,

3.1.7 Fleisch mit einem Durchmesser oder einer Schichtdicke bis zu 25 cm ist min-
destens flir die Dauer von 240 Stunden, mit einem Durchmesser oder einer
Schichtdicke von mehr als 25 bis 50 cm mindestens flr die Dauer von 480
Stunden ununterbrochen zu frieren. Fleisch mit einem gréReren Durchmesser
oder einer gréleren Schichtdicke darf diesem Gefrierverfahren nicht unterwor-
fer werden. Die Gefrierdauer rechnet vom Erreichen der in NummerS 16 ge-
nannten Temperatur des Gefrierraumes an. ’ ' '

3.2 Methode 2

Es gelten die allgemeinen Bestimmungen gemanl den Nummern 1 bis 5 der
Methode 1 unter Anwendung der folgenden Zeit—f]'emperaturkombinationen:

3.2.1 Fleisch mit einem Durchmesser cder einer Schichtdicke bis zu 15 cm ist nach
einer der folgenden Zeit-/Temperaturkombinationen einzufrieren:

20 Tage bei -15°C,
10 Tage bei - 23°C oder
6 Tage bei -29°C.

3.2.2 Fleisch mit einem Durchmesser oder einer Schichtdicke von mehr als 15 bis 50

cm ist nach einer der folgenden Zeit-/Temperaturkombinationen einzufrieren:

30 Tage bei -15°C,
20 Tage bei - 25°C oder
12 Tage bei - 29°C.
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Die Températur im Gefrierraum darf die fur die Abtdtung etwa vorhandener Tri-
chinen gewahite Temperatur nicht Gberschreiten. Sie ist thermoelektrisch mit
geeichten Gerdten Zu messen und fortlaufend zu registrieren. Sie darf nicht di-
rekt im Kaltiuftstrom gemessen werden. Die Gerdté€ sind unter Verschlu®® zu
halten. Die Diagramme sind mit den zugehdérigen Nummern des Tagebuchs f{ir
die Kaltebehandlung sowie Angaben ber Tag und Stunde des Beginns und
der Beendigung des Gefrierprozesses zu versehen und nach der Zusammen-
stellung ein Jahr lang aufzubewahren.

Methode 3 = =
Einfrieren von Fleischstlicken unter Kontrolle der Kerntemperatur

Zur Kontrolle der Kerntemperatur von Fleischstiicken gelten folgende
Zeit~Temperaturkombinationen, wobei die Bedingungen geménl den Nummern
2 bis 6 zu erflllen sind: :

106 Std. bei - 18°C,
82 Std. bei - 21°C,
63 Std. bei - 23,5°C,
48 Std. bei - 286°C,
35 Std. bei - 29°C,
22 Std. bej - 32°C,
8 Std. bei - 35°C oder
va Std. bei - 37°C. ' T

Gefroren angeliefertes Fleisch muR bis zur Kaltebehandiung in gefrorenem
Zustand gehalten werden. '

Die Sendungen sind im Gefrierraum getrennt unter Verschiul® zu halten,

Tag und Stunde des Einbringens einer Fleischsendung in _den Gefrierraum sind
aufzuzeichnen.

Die technische Ausrdstung und die Energieversorgiung des Gefrierraums mas-
sen gewdhrleisten, daB die Temperaturen gemak Nummer 3.3.1 in kirzester
Zeit erreicht und auch im Fleischkem eingehalten werden,
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3.3.6 Die Temperatur ist thermoelektrisch mit geeichten Geraten zu messenund
fortlaufend zu registrieren. Die MeRsonde ist in den Kern eines als Kontrolipro-
be dienenden Fleischstiicks einzuflhren, 'das nicht kleiner sein darf als das
dickste einzufrierende Fleischstiick. Das als Kontrollprobe dienende Fleisch-
sticl ist an der urigijnstigsten Stelle des Gefrierraums zu plazieren, d.h. vom
Kiihlaggregat entfernt und nicht unmittelbar im Kaltluftstrom. Die Gerate sind
unter Verschiuft zu halten. Die Diagramme sind mit den zugehérigen Nummern
des Tagebuchs fir die Kéltebehandlung sowie Angaben Uber Tag und Stunde
des Beginns und der Beendigung des Gefrierprozesses zu versehen und nach
der Zusammenstellung flir ein Jahr aufzubewahren.”.

Artikel 2
Anderung der Einfuhruntersuchungs-Verordnung

Die Einfuhruntersuchungs-Verordnung vom 24. Juli 1993 {BAnz, S. 5965}, zuletzt geandert
durch Verordnung vom ....... 1996 (BGBL I S. ......) wird wie folgt geéndert

i

In § 1 Abs. 3 werden die Worte ,der Fleischhygiene-Verordnung,” gestrichen.

2. In § 4 Abs. 1 Satz 3 werden nach den Worten ,Warenuntersuchung bei* die Worte
denin § 1 Abs. 1 genannten” eingeflgt.

3. In § 4a Abs. 1 wird die Angabe ., § 1 Abs. 1 Nr. 3" durch die Angabe ,§ 1 Abs. 1 Nr. 1
und 3* ersetzt.

4, In § 4b Abs. 1 werden nach den Worten ,Einfuhr von" die Worte denin § 1 Abs. 1 Nr.
1 und 3 genannten® eingefigt.

5. in § 6 Abs. 3 werden nach den Worten ,festgestellt, dal die” die Worte ,in
§ 1 Abs. 1 Nr. 1 und 3 genannten® und nach dem Wort Jebensmittelrechtiichen® die
Worte ,oder fleischhygienerechtlichen® eingéfﬂgt‘

o

§ 7 wird wie folgt gedndert:

a) Absatz 1 wird wie folgt gefaldt:
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1) Ordnungswidrig im Sinne des § 29 Abs. 2 Nr. 3 des FIelschhyglenegesetzes
handelt, wer vorsétzlich oder fahrléssig

1. entgegen § 2 [Abs. 1 Satz 1] Lebensmittel nach § 1 Abs. 1 Nr. 1 nicht, nicht
richtig, nicht vollstdndig oder nicht rechtzeitig anmeldet,

2. enigegen § 4a Abs. 1 Satz 1, auch in Verbindung mit Satz 2, Abs. 2 Satz 1
oder Abs. 3 Lebensmittel nach § 1 Abs. 1 Nr. 1 verbringt,

3. entgegen § 4b Abs. 2 [Satz 1] Lebensmittel nach § 1 Abs. 1 Nr. 1 wieder aus-
flhrt oder

4. entgegen § 4b Abs. 4 Satz 1 oder Abs. 5 Satz 1 im Hinblick auf L.ebensmittel
nach § 1 Abs. 1 Nr. 1 eine Mitteilung nicht, nicht richtig oder nicht rechtzeitig
macht.”

b) Absatz 3 wird wie folgt geéndert: ' -

aa) In Nr. 3 und Nr. 4 werden jeweils nach dem Wort ,Lebensmittel" die Worte
Jsach § 1 Abs, 1 Nr. 3" eingeflgt.

bb) In Nr. 5§ werden nach der Angabe ,Abs. 5 Satz 1* die. Worte ,im Hinblick auf Le-
bensmittel nach § 1 Abs. 1 Nr. 3° eingefiigt.

Artikel 3
Neubekanntmachungseriaubnis

Der Bundesminister fir Gesundheit kann die Fleischhygiene-Verordnung und die Einfuhrun-
tersuchungs-Verordnung in der vom Inkrafttreten dieser Verordnung an geltenden Fassung im
Bundesgesetzblatt bekanntmachen.

Artikel 4

Inkrafttreten
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Diese Verordnung tritt am Tage nach der Verk{indung in Kraft.

Der Bundesrat hat zugestimmt.

Bonn,den 1996

Der Bundesminister fir Gesundheit
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Begriindung
Fleischhygiene-Verordnung
Allgemeiner Teil

Durch die Verordnung zur Anderung fleisch- und geflugelfleischhygienerechtlicher
Vorschriften vom 15. Marz 1995 (BGBI. 1 S. 326) sind gemeinschaftsrechtiiche Vor-
schriften so weit in deutsches Recht umgesetzt worden, daf die Fleischlieferbetriebe,
die am Handel mit anderen Mitgliedstaaten teiinehmen wollen, dies tun kénnen. Mit der
vorliegenden Verordnung zur Anderung der Fleischhygieneverordnung werden ent-
sprechende Neuregelungen oder Anderungen des Gemeinschaftsrechts, die seitdem
eingetreten sind, in deutsches Recht umgesetzt. Hierzu zahlen vor allem die fir Hack-
fleisch und Fleischzubereitungen getroffene Neuregelung (Richtlinie 94/65/EG), Ande-
rungen der Anforderungen an frisches Fleisch und Fleischerzeugnisse (Richtlinien
95/23/EG und 95/68/EG) und die Festlegung der Anforderungen an Umpackbetriebe
fiir frisches Fleisch (Richtlinie 95/23/EG) und flr Fleischerzeugnisse (Entscheidung
94/837/EG). '

Mit der Anderungsverardnung vom 15, Méarz 1995 wurden beschrénkende Regelungen
fur die handwerkiich strukturierten Betriebe aus der Anderungsrichtlinie 91/497/EWG
zur Frischfleisch-Richtlinie noch nicht umgesetzt, da fir die genannten Betriebe bereits
weniger stringente Regelungen auf Gemeinschaftsebene beraten und mit der Richtli-
nie 95/23/EG schliellich am 22, Juni 1995 erlassen wurden.

Diese Regelungen der Richtlinie 95/23/EG werden nunmehr umgesetzt in einer klaren
Abgrenzung der EG-zugelassenen Schlachtbetriebe, die alle gemeihschaftsrechtlichen
Anforderungen erfiillen missen, von handwerklich strukturierten Schlachtbetrieben,
die zwar bestimmte Produkfionsobergrenzen nicht Oberschreiten darfen, aber lediglich
erleichterte strukturelle Anforderungen erflllen missen. Diese Umsetzung wird ver-
bunden mit einer umfassenden Neuregelung des Inverkehrbringens von Fleisch. Nach
Inkrafitreten dieser Anderungséerordnung darf Fleisch nur noch

- aus EG-zugelassenen Betrieben ohne Beschrénkungen im Binnenmarkt oder

- aus lediglich registrierten Betrieben unter Einhaltung vorgeschriebener Produkti-

onsobergrenzen nur innerhalb Deutschiands
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in den Verkehr gebracht werden. Hinzu kommt eine beschréinkte Abgabemdglichkeit
fir Fleisch aus Isclierschiachtbetrieben. Weitere Ausnahmeregelungen bestehen unter
bestimmten Voraussetzungen nur noch fur die Abgabe erlegten Haarwildes nach der
Richtlinie 92/45/EWG und flr Kaninchenfleisch nach der Richtlinie 91/495/EWG sowie
fur die Direktabgabe von Fleischerzeugnissen aus nicht zugelassenen und nicht regi-
strierten Betrieben, sofern die Erzeugnisse im selben Betrieb hergestellt worden sind.
VYom Anwendungsbereich generell ausgenommen bleibt schlieRlich weiterhin das In-
verkehrbringen aus Verkaufsrdumen von Einzelhandelsgeschéften einschlieBlich der
zugehdrigen Vorbereitungsrdume (§ 1 Abs. 2). o

In einem dritten Komplex wird das fleischhygienerechtiiche Beurteilungssystem an die
entsprechenden Vorgaben der Frischfleisch-Richtlinie in der Fassung des Anhangs der
Richtiinie 91/497/EWG angepalt. Diese Anpassung ist nunmehr erforderlich, nachdem
die Deutschland vom Rat und der Kommission gewéhrte und durch Anderung des
Fleischhygienegesetzes bereits beriicksichtigte Auslauffrist fur das Fréibanksystem am
31. Dezember 1995 abgelaufen ist. _ 7
Den Vorgaben des Fleischhygienegesetzes entsprechend werden die Anforderungen
an das Gewinnen, Behandeln und inverkehrbringen von Fleisch aus Krank- und Not-
schlachtungen festgelegt. Der Notwendigkeit zur Neuordnung des fleischhygienerecht-
lichen Beurteilungssystems mit dem Wegfall der Beurteilungsstufen ,minderwertig" und
‘,,bedingt tauglich® wird dadurch Rechnung getragen, daf die Beanstandungsgrinde,
die bislang zur Beurteilung ,bedingt tauglich* gefithrt haben, nunmehr im wesentlichen
in den Katalog der Beanstandungsgriinde, die die Beurteilung Juntauglich® nach sich
ziehen, aufgenommen worden sind. Fir Fleisch, das bislang als ,minderwertig® zu be-
urteilen war, sieht die Neuregelung vor, daf2 es als nicht geeignet zum Genu® fur Men-
schen zu erkléren und bis zur Beseitigung nach den Vorschriften des Tierkérperbesei-
tigungsgesetzes zu beschlagnahmen ist. Damit ist sichergestellt, daR lediglich mit
substantiellen Mangeln (z.B. Farbabweichungen, mangelhafte Ausblutung, mangelhaf-
te Wasserbindung) behaftetes Fleisch noch zur Herstellung von Tierfutter verwendet
werden kann. '

Dem Bund entstehen keine Kosten. .
Lander und Gemeinden werden mit im voraus insgesamt nicht quantifizierbaren Ko-

sten belastet. Diese Kosten entstehen durch die Zulassung und Registrierung von Be-
trieben, durch die Uberwachung der Einhaltung der Verordnung sowie durch eine Zu-
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nahme der Zahl von Tieren, deren Fleisch nicht mehr als Lebensmittel in den Verkehr
gebracht werden darf und die daher unschadlich beseitigt werden miissen. Die Kosten -
fur die Uberwachung werden Gber kostendeckende Gebihren und Auslagen gedeckt.

Die einmaligen sowie jahrlich wiederkehrenden Kosten fir die Zulassung, die Regi-
strierung und den erhdhten Uberwachungsaufwand werden von Bremen auf

20.000,- DM, von Hessen auf 600.000,~ DM, von Mecklenburg—Vorpdmm'ern auf
200.000,-- DM bis 250.000,-- DM, von Niedersachsen auf 1,345 Millionen DM, von
Nordrhein-Westfalen auf 2,5 Millionen DM, von Rheinland-Pfalz auf 360.000,-- DM und
von Sachsen-Anhalt auf 135.000,-- DM geschatzt. Nach Einschadtzung anderer Lander
‘Iassen sich diese Kosten derzeit nicht quantifizieren, die Spannbreite dirfte sich aber
in der oben genannten GroRenordnung bewegen. -

Zusétzliche jahrlich wiederkehrende Kosten flr die Rickstandsuntersuchung werden
von Mecklenburg-Vorpommern auf etwa 150.000,-- DM bis 200.000,-- DM, von Rhein-
land-Pfalz auf 110.000,-- DM und von Sachsen-Anhait auf etwa 50.000,-- DM ge-
schatzt. Auch hier diirften sich die zusétzlichen Kosten flir die Gbrigen Lander in &hnli-
cher GréRenordnung bewegen.

Hessen schitzt die zusétzlich wiederkehrenden Kosten flir die Probenahme im Rah-

men der Rickstandsuntersuchung in Erzeugerbetrieben auf 18.750,-- DM.

Die zuséitzlichen Kosten fiir die unschédliche Beseitigung von Tieren, deren Fleisch
nicht als Lebensmittel in den Verkehr gebracht werden darf, werden ven Sachsen auf
100.000,-- DM bis 150.000,-- DM geschétzt; sie kbnnen derzeit im Gbrigen nicht quan-
tifiziert werden. ' ' ’ '

Der betroffenen Wirtschaft entstehen Mehrbelastungen, die im vorraus insgesamt nicht
zu quantifizieren sind. Diese Mehrbelastungen ergeben sich aus Investitionen, die zur
Erflllung baulicher Anforderungen sowie der Anforderungen an die Austattung als
Voraussetzung fir die EG-Zulassung von Fleischlieferbetrieben ergeben. Ferner sind
Eigenkontrollsysteme einzufliihren. Insbesondere der Landwirtschaft entstehen Mehr-
belastungen durch die Neuordnung des fleischhygienerechtlichen Beurteilungssystems -
und die NeLlregelung von Krank- und Notschlachtungen. Fir Schlachtbetriebe und
Landwirtschaft entstehen Mehrbelastungen durch die Zunahme der Zahl von Tieren, _
deren Fleisch nicht als Lebensmittel in den Verkehr gebracht werden kann oder darf
und die daher unschidlich beseitigt werden missen. Schiiellich entstehen Mehrbela-
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stungen der betroffenen Wirtschaft durch die Erhebung kostendeckender Gebihren
und Auslagen durch die zustandigen Uberwachungsbehdrden.

Der Bundesverband der Deutschen Fleischwarenindustrie schétzt die jéhrlich wieder-
kehrenden Mehrbelastungen in einer GréRenordnung von 0,2 bis 0,4 % des Jahres- -
umsatzes. FUr Verarbeitungsbetriebe, die aufgrund der Neuregelung des Inverkehr-
bringens von Fleisch der EG-Zulassung bedurfen, werden einmalige Umstellungsko-
sten in der GréRenordnung von 15 bis 25 % des Jahresumsatzes erwartet.

Nach Schatzung des Deutschen Fleischer-Verbandes wiren von der Verpflichtung zur
EG-Zulassung 1.400 bis 1.550 Fleischereibetriebe mit Investitionskosten von jéWeiis 4
bis 6 Millionen DM betroffen, sofern diese Betriebe die zulassigen Produktionsober-
grenzen fir registrierte Betriebe auch nach Inkrafttreten der Verordnung {iberschreiten
wollen.

Der Deutsche Bauernverband schétzt die Mindereriése aufgrund der Neuregelung des
Beurteilungssystems mit dem Wegfall der ,Freibankregelungen® und der Neuregelung
des Bereichs der Krank- und Notschiachtungen auf etwa 400 Millionen DM jahrlich.

Legt man die amtliche Statistik (iber die Durchfithrung der Schilachttier- und Fleischun-
tersuchung des Jahres 1993 mit den hier ausgewiesenen Zahlen fir Notschlachtungen
(nur Fleischuntersuchung durchgefiihrt) und Krankschlachtungen (bakteriologische
Untersuchung durchgefiihrt) von Rindern und Schweinen zugrunde und geht man da-
von aus, dal diese Tiere ausschliellich als‘ Lauglich” beurteilt wiirden und ihr Fleisch
den derzeit durchschnitllichen Marktpreis erzielen kénnte, so wirde, wenn alle Tiere
stattdessen unschadlich beseitigt werden miiten und nicht den Neuregelungen ent-
.sprechend verwertet wirden, ohne Berlicksichtigung der Beseitigungskosten eine Be-
lastung von etwa 400 Millionen DM jahrlich entstehen.

Preisiiberwdizungen sind im Einzelfall nicht auszuschlie®en und kénnen tendenziell
erhdhend auf die Einzelpreise wirken. Im einzelnen (4Rt sich dies nicht im voraus
quantifizieren, splirbare Auswirkungen auf das Preisniveau, insbesondere auf das
Verbraucherpreisniveau, sind aufgrund des Umfangs der Belastungen und der Marktsi-
tuation fir die betroffenen Waren nicht zu erwarten.

Die Notwendigkeit zur Regelung ergibt sich aus der Verpflichtung zur Umsetzung ent-
sprechender gemeinschaftsrechtlicher Vorschriften, '
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B. Bescnderer Teil

Zu Nummer 1 (§ 1)

Durch den Fortfall der Freibankregelung (Aufhebung der alten §§ 12 bis 14 des Fleischhygie-
negesetzes (FIHG) zum 1. Januar 1996 durch Artikel 4 Nr. 3 und 4 des Gesetzes zur Ande-
rung veterindrrechtlicher, lebensmittelrechtlicher und tierzuchtrechtlicher Vorschriften vom 18.
Dezember 1992; BGBI. | S. 2022) missen auch die Vorschriften Ober entsprechende Abga-
bestelien aufgéhoben werden. Auf der'anderen Seite soll Fleisch, das in Isolierschlachtbetrie-
ben gewonnen und besonders gekennzeichnet wird, kijhftig nur noch Uber eigens hierfiir be-
stimmte, zugelassene ortsfeste Abgabestellen in den Verkehr gebracht werden (Nummer 16,
§ 11 d Abs. 2).

Zu Nummer 2 (§ 2):
Zu Buchstabe a (§ 2 Nr. 1}

Riickstandsuntersuchungen in Erzeugerbetrieben (Buchstabe e} éind ebenfalls als amtliche
Untersuchungen im Sinn des Fleischhygienerechts anzusehen {§ 2 FIHG) - auch, wenn sie
nicht im Rahmen der Schlachttier- und Fleischuntersuchung durchgefiihrt werden.

Zu Buchstabe b (§ 2 Nr. 3);

Durch die Ergdnzung wird die Begriffsbestimmung flr das Behandein, durch das Fleisch nicht
die Eigenschaften von frischem Fleisch (§ 2 Nr. 8) verliert, an die Richtlinie 64/433/EWG
(Artike! 2 Buchstabe b) angeglichen.

Zu Buchstabe ¢ (§ 2 Nr. 7):

Die Ergédnzung dient der Klarstellung, daB allein durch die Anwendung von Verfahren, die

" nicht der Haltbarmachung eines Erzeugnisses dienen, aber zur Zerstérung der Zellstruktur
fuhren kénnen, wodurch Merkmale frischen Fleisches verioren gehen, noch kein Fleischer-
zeugnis entsteht. In der ergénzten Fassung entspricht die Begriffsbestimmung derjenigen in
der Richtlinie 77/99/EWG (Artikel 2 Buchstabe a).

Zu Buchstabe d (§ 2 Nr. 7aund 7 b):
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Die Begriffsbestimmung flr Separatorenfleisch wird an die Definition in Artikel 2 der Richtlinie
64/433/EWG angepalit, wobei die Zweckbestimmung (Abgabe nur an zugelassene oder re-
gistrierte Verarbeitungsbetriebe) an anderer Stelle (Nummer 9, § 10 Abs. 9) geregelt ist. Die
Begriffsbestimmung flr Hackfleisch wurde gegentber Artikel 2 der Richtlinie 94/65/EG erwei-
tert, da auch andere Zerkleinerungsformen als Hacken oder Wolfen, z.B. Kuttern, in Betracht
kommen. Da Hackfleisch, dem héchstens 1 % Salz zugefiigt wurde, wie ungesalzenes Hack-
fleisch zu behandeln ist (Artikel 3 Abs. 3 der o0.g. Richtlinie), wird die Begriffsbestimmung auf
diesen Fall ausgedehnt. Die Einschrénkung, da3 Separatorenfleisch nicht als Hackfleisch gilt,
ist erforderlich, da Separatorenfleisch zwar ebenfalls zerkleinertes Fleisch ist, aufgrund des
unterschiedlichen Ausgangsmaterials (an Knochen haftendes Restfleisch) und Gewinnungs-
prozesses aber eine andere Zusammensetzung als Hackfleisch aufweist und nicht zum Roh-

verzehr geeignet ist.
Zu Buchstabe e (§ 2 Nr. 8): -

Die Begriffsbestimmung flr Fleischzubereitungen folgt der in Artikel 2 Nr. 2 Buchstabe b der
Richtlinie 84/65/EG in Verbindung mit Artikel 2 Buchstabe a der Richtlinie 77/99/EWG gege-

benen Definition.
Zu Buchstabe g (§ 2 Nr. 11 bis 12). , .

Fiar Umpackbetriebe (§ 5 Nr. 2 Buchstabe b FIHG) werden in dieser Verordnung die Zulas-
sungsvoraussetzungen festgelegt (Nummer 12, § 11 Abs. 1 Nr. 8), so daf eine Begriffsbe-
stimmung erforderlich wurde (§ 2 Nr. 11). Regelungen fir Umpackbetriebe sind bislang nur fur
frisches Fleisch und flr Fleischerzeugnisse getroffen worden. Die Begriffsbestimmung ent-
spricht Artikel 1 Nr. 2 Buchstabe a der Richtlinie 95/23/EG und Artikel 1 der Entscheidung
94/837/EG. ' S o - . S

Die Bemessung von Schlachttieren in GroRvieheinheiten (§ 2 Nr. 12) ist die Grundlage fur die
Berechnung der Schlachtobergrenzen in nach § 11 a Abs. 3 und 4 registrierten Schlachtbe-
trieben (siehe Nummer 13 Buchstabe c). Durch Artikel 1 Nr. 3 der Richtlinie 95/23/EG wurde
eine neue Berechnungsgrundlage festgelegt, die hiermit Gbernommen wird. |

Zu Nummer 3 (§ 4):

Bei der Schlachttier- und Fleischuntersuchung ist auch auf Merkmale zu achten, die tierseu-
chenrechtlich von Bedeutung sind. Es ist daher sinnvoll, daf® Bescheinigungen, soweit sie
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nach tierseuchenrechtlichen Vorschriften ohnehin ausgestelit werden missen, dem Untersu-
cher rechtzeitig vorliegen. Hierdurch besteht die Moglichkeit, efwa notwendige VorsichtsmaR-
nahmen umgehend einzuleiten.

Die Regelung ist auf § 5 Nr. 4 FIHG gestitzt.

Zu Nummer 4 (§ 5):

Die Neuregelung ist erforderlich, weil durch die Anfﬁgung der Nummern 9 und 10 in Anlage 1
Kapitel | {siehe Nummer 24 Buchstabe h) eine amtliche Bescheinigung lUber die Ergebnisse

~ der Schlachttieruntersuchung bei Gehegewild und unter gleichen Bedingungen wie Gehege-
wild gehaltenen Tieren nach § 1 Abs. 1 Satz 1 des Fleischhygienegesetzes, die aulerhalb
zugelassener oder registrierter Betriebe getdtet werden, eingeflhrt wird.

Die Regelung ist auf § 5 Nr. 4 FIHG gestutzt.

Zu Nummer 5 (§ 6):

Mit Fdrtfall der Freibankregelung (sieche Nummer 1} sind auch die Beurteilungsnormen
Jminderwertig" und ,bedingt tauglich entfallen. Die bereits eingefiihrie Beurteilungsnorm
Jtauglich nach Brauchbarmachung” (§ 12 FIHG) stelit eine Sonderform der Beurteilungsnorm
Jauglich® dar; so beurteiltes Fleisch ist erst nach der Brauchbarmachung als tauglich zum
Genuf fur Menschen anzusehen und mul daher bis zum Abschiuf des vorgeschrigbenen
Behandlungsverfahrens unter amtlicher Aufsicht belassen werden. Das GenuRtauglichkeits-
kennzeichen fur dieses Fleisch unterscheidet sich jedoch nicht von demjenigen fur taugliches
Fleisch. _

Eine Ausnahme bildet die Kennzeichnung des als tauglich nach Brauchbarmachung beurteil-
ten frischen Fleisches vort nicht kastrierten mannlichen Schweinen. Dieses wird mit einem so-
genannten ,Eberstempel’ gekennzeichnet und darf nur an zugelassene oder registrierte Ver-
arbeitungsbetriebe zur Verarbeitung zu Fleischerzeugnissen abgegeben werden.

Bei den in Absatz 2 genannten nicht zum Genu® fur Menschen geeigneten Fleischteilen han-
delt es sich teils um solche, die von vornherein ungeeignet sind (z.B. Augen, Ohrenausschnit-
te, Geschlechtsorgane), teils aber auch um Teile, die erst aufgrund des Untersuchungsbefun-
des als nicht geeignet erklart wurden. Fleischhygienerechtlich sind sie dem als untauglich be-
urteilten Fleisch insoweit gleichgestellt, als in beiden Fallen eine Verwertung als Lebensmittei
nicht mehr in Betracht kommt. Nicht geeignete Teile kénnen aber noch als Tierfutter Verwen-
dung finden.

Die Regelungen sind auf § 5 Nr. 4 und § 22 Abs. 2 FIHG gestitzt. -
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Zu Nummer 6 (§ 7):

Mit der Neukonzeption des Inverkehrbringens darf Fleisch, mit Ausnahme von Fleisch, das in
Isolierschlachtbetrieben gewonnen und behandelt wird, nur noch in nach § 11 Abs. 1 zugelas-
senen oder nach § 11 a Abs. 1 oder 3 registrierten Betrieben gewonnen, zubereitet oder be-
handelt werden. Die hygienischen Anforderungen flr registrierte Betriebe sind in § 10 b (siehe
Nummer 11) festgelegt worden, der die materiellen Regelungen des bisherigen § 7 Abs. 2
Ubernommen hat. § 7 ist daher aufzuheben.

Die Rechtsgrundlage ist § 5 Nr. 1 und 2 FIHG.

Zu Nummer 7 (§ 8):

Zu Absatz 1: -

in nach § 11 Abs. 1 zugelassenen oder nach § 11 a Abs. 3 registrierten Schlachtbetrieben
durfen grundsétzlich nur Tiere geschlachtet werden, bei denen vor der Schlachtung keine
schweren physiologischen oder funktionellen Stérungen festgestellt werden. Schwere physio-
logische oder funktionelie Stérungen liegen z.B. vor, wenn das Aligemeinbefinden eines Tie-
res gestort ist, das Tier festliegt, abgemagert ist, Kimmerwachstum zeigt oder grof¥flachige
Veranderungen oder Entziindungen éufweist, soweit diese nicht nur auf ein Organ oder auf
eine eng umgrenzte Kérperregion beschrankt sind und das Vorliegen einer Aligemeinerkran-
kung nicht zu beflrchten ist. Schlachtungen aus besonderem AnlaR (Krankschlachtungen; § 4
Abs. 1 Nr. 3 b FIHG), ausgenommen Hausschlachtungen, sind in Isolierschlachtbetrieben
durchzufliihren. Das Fleisch dieser Tiere mult besonders gekennzeichnet und auf einem ge-
sonderten Vermarktungsweg (Direktabgabe aus zugelassenen Abgabestellen an Endverbrau-
cher; § 10 Abs. 4) in den Verkehr gebracht werden: Durch diese Regelung werden die Vor-
aussetzungen daflr geschafffen, dafl aus zugelassenen oder registrierten Betrieben nur
Fleisch von gesunden Tieren abgegeben wird.

Zu Absatz 2: .

Sofern aus tierschutzrechtlichen oder anderen (z.B. tierseuchenrechtlichen) Griinden eine
Beférderung des lebenden Tieres zur Schlachtung nicht erlaubt ist, kann vom Grundsatz der
obligatorischen Schlachtung in einem Schiachtbetrieb abgewichen werden. Artikel 6 Abs. 1
Buchstabe e der Richilinie 64/433/EWG 186t soiche Ausnahmen unter bestimmten Bedingun-
gen zu (unter anderem Schlachttieruntersuchung vor der Schlachtung, Kihiung des ge-
schlachteten Tieres bei l&ngerer Transportdauer).
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Dabei kommt der Schlachttieruntersuchung, die unmittelbar vor der Schlachtung zu erfolgen
hat, besondere Bedeutung zu. Unterbleibt sie, ist das geschlachtete Tier als untauglich zu be-
urteilen (siehe Nummer 27, Anlage 1 Kapitel IV Nr. 7.10).

Lediglich bei Notschlachtungen darf die Schlachttieruntersuchung unterbleiben (§ 1 Abs. 2
FIHG). Allerdings liegt eine Notschlachtung nur vor, wenn ein Tier infolge eines Ungllcksfalls
sofort getdtet werden muld (§ 4 Abs. 1 Nr. 3 a FIHG). '

Zu Absatz 3:

Tiere, die notgeschlachtet werden missen, leiden nicht an einer Krankheit, sondern weisen
frische Verletzungen auf, die aus Griinden des Tierschutzes eine sofortige Tdtung erforderlich
machen, Das Fleisch dieser Tiere ist, abgesehen von der verletzten Kérperregion, in der Re-
gel nicht qualitdtsgemindert. Daher bestehen gegen ein Verbringen notgeschlachteter Tiere in
nach § 11 a Abs. 3 registrierte Schiachtbetriebe keine fachlichen Bedenken.

Dieser Weg kommt allerdings nur in Betracht, wenn unmittelbar vor der Schlachtung eine
Schlachttieruntersuchung durchgeflihrt wird. Nur auf diese Weise kann ndmilich festgestellt
werden,' ob tatséchlich eine Notschlachtung oder aber eine Krankschiachtung vorliegt.

Bei Notschlachtungen, die in Schlachtbetrieben infolge von Unfélien auf dem Betriebsgeldnde
erforderlich werden (z.B. nach Beinbrichen im Verlauf des Entladevorgangs an Viehtransport-
fahrzeugen), sind, sofern eine Schlachttieruntersuchung stattgefunden hat, Verkehrsbe-
schrdnkungen des gewonnenen Fleisches fachlich nicht zu rechifertigen, da eine Qualitats-
minderung in der Regel nicht vorliegt. Die Fleischgewinnung kann daher in dem Betrieb, in
dern die Notschlachtung erforderlich wurde, fortgefiihrt werden,

Die Regelungen des § 8 sind auf § 5 Nr. 1 sowie auf § 13 Abs. 4 Nr. 1 und 5 FIHG gestltzt.

Zu Nummer 8 (§ 9):

Die Anforderungen an Isolierschlachtbetriebe und Abgabestellen fir Fleisch aus Isolier-
schiachtbetrieben werden im Rahmen der Neukonzeption des Inverkehrbringens von Fleisch
in § 11 d (siehe Nummer 16) festgelegt. Isolierschlachtrdume dirfen zur Durchflhrung von
Krankschlachtungen grundsatzlich nicht mehr betrieben werden. § 9 ist daher hinfallig gewor-
den und ist aufzuheben.

Die Regelung ist auf § 13 Abs. 4 Nr. 1 FIHG gestitzt.

Zu Nummer 9 (§ 10):

Zu Buchstabe a und b:



- 9] -

§ 10 regelt nunmehr generell das Inverkehrbringen von Fleisch, soweit es den Vorschriften
dieser Verordnung unterliegt. Dazu gehoren die schon bestehenden Regelungen {ber das [n-
verkehrbringen aus zugelassenen Betrieben, die uneingeschrankt im Binnenmarkt handeln
diirfen, und aus registrierten Grof3- und Zwischenhandelsbetrieben, die Fleisch aus zugelas-
senen Betrieben beziehen, selbst aber keine zugelassenen Betriebe beliefern diirfen. Nun-
mehr werden diese Regelungen ausgedehnt auf das Inverkehrbringen aus Fleischlieferbetrie-
ben nicht industrieller Groe (§ 11 a Abs. 3), die unter Einhaltung bestimmter Produkti-
onscbergrenzen und unter Beschrénkung der Geschéftstétigkeit auf das Inland lediglich der
Registrierung bedirfen, und auf das Inverkehrbringen aus zugelassenen Abgabeétellen von
Isolierschlachtbetrieben. Lediglich die Direktabgabe von erlegtem Haarwild und Hauskanin-
chen in geringem Umfang muf nicht aus zugelassenen oder registrierten Betrieben erfolgen.

Die Kennzeichnung von Fleisch in zugelassenen Betrieben wird in Anlage 1 Kapitel V Nr. 1
bis 4 geregelt. Welcher Sorgfaltspflicht der amtliche Tierarzt im Umgang mit Stempeln und
Etiketten unterliegt, ist nicht Sache der Kennzeichnung. Die Bezugnahme auf Anlage 1 Kapi-
tel V Nr. 5 muBite daher entfallen.

Mit der Vorschrift, bei gefrorenem Fleisch Angaben Uber das Einfrierdatum und bei frischem
Fleisch, das nach Finnland oder Schweden verbracht werden soll, Uber Salmonellenbekéamp-
fungsprogramme oder diagnostische Untersuchungen zu machen, wird Artikel 1 Nr. 2 Buch-
stabe b der Richtlinie 95/23/EG zur Anderung des Artikels 3 Abs. 1 Abschnitt A Buchstabe f
Ziffer ii der Richtlinie 64/433/EWG umgesetzt.

Aus derin § 11 a statuierten Verpflichtung, daR alle Betriebe, die Fleisch gewinneh, zuberei-
ten oder behandeln, aber nicht zugelassen sind, sich registrieren lassen missen, ergibt sich
die Notwendigkeit, das Inverkehrbringen von Fleisch aus diesen Befrieben zu regein. Die Vor-
schrift stellt eine Umsetzung des Artikels 4 der Richtlinie 64/433/EWG dar.

Die Regelungen in Absatz 1 sind auf § 5 Nr. 1, 2 und 3 und § 22 Abs. 2 FIHG gestltzt,

die Regelungen in Absatz 2 auf § 5 Nr. 1 in Verbindung mit Nr. 2 Buchstabe a Unterbuchsta-
be bb und auf § 22 Abs. 2 FIHG.

Zu Buchstabe c (Absatz 4):

Fleisch, das in Esolierschlachtbetriében gewonnen wird, stammt von kranken Tieren. Wenn es
auch aufgrund der Befunde bei der Fleischuntersuchung als tauglich zum Verzehr fur Men-
schen beurteilt wird, ist es doch in der Regel in seinem Verkehrswert gemindert {(verminderte
Haltbarkeit, abweichende Fleischreifung u.a.). Daher muf dafir gesorgt werden, daf? solches
Fleisch aus Griinden des Schutzes des Verbrauchers vor Ubervorteilung nicht weiter verarbei-
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tet wird und auf kirzestem Weg an den Verbraucher gelangt. Dieser mull erkennen kénnen,
daB er qualitdtsgemindertes Flelsch kauft.
Die Regelung ist auf § 13 Abs. 4 Nr 2 und 4 FIHG gestutzt

Zu Buchstabe d (Abséatze 5 bis 10):
Zu Absatz 5;

Tiere, die aulerhalb von Schlachtbetrieben not- oder krankgeschlachtet werden miissen,
kénnen in der Regel nicht mehr an einen Platz gebracht werden, an dem eine hygienische
Fleischgewinnung mdglich ist. Es ist daher erforderlich, das Tier nach dem Téten ohne wei-
tergehende Bearbeitungsschritte, die zu einer.Verunreinigung des Fieisches fithren kinnen
(z.B. Absetzen des Kopfes, Enthauten des Tierkdrpers}, in einen Schiachtbetrieb zu befdrdern
und dort die Ausschlachtung fortzusetzen. Eine Offriung der Bauchhéhle und eine Herausver-
lagerung des Magen-Darmtraktes lassen'sich am Ort der Tétung allerdings oft nicht umgehen,
da insbesondere grofie Schlachttiere auf andere Weise nicht auskiihlen kdnnen. Werden Ne-
benprodukte der Schiachtung, soweit sie zu den Eingeweiden gehéren, am Tdtungsort aus
den Koérperhdhlen entnommen, dirfen sie wegen der hygienischen Risiken nicht mehr als Le-
bensmittel in den Verkehr gebracht werden (siehe Nummer 27 Buchstabe g, Anlage 1 Kapitel
IV Nr. 10.7). '

Die Regelung ist auf § 13 Abs. 4 Nr. 4 und 5 FIHG gestiitzt.

Zu Absatz 6;

Mit der Regelung wird Artikel 1 Abs. 2 der Richtlinie 77/99/EWG umgesetzt.
Die Rechtsgrundlage ist § 5Nr. 1 FIHG.
Zu Absatz 7:

Eine begrenzte Abgabe von Kaninchenfleisch durch den Tierhaiter und von Fleisch von erleg-
tem Haarwild durch den Jéger an den Verbraucher sieht das Gemeinschaftsrecht vor (Artikel
4 der Richtlinie 91/495/EWG, Artikel 1 der Richtlinie 92/45/EWG). Solches Fleisch unterliegt
zwar nicht den ansonsten vorgeschriebenen amtlichen Untersuchungen, darf jedoch nur unter
Einhaltung der hygienischen Anforderungen, die auch fir registrierte Betriebe gelten, gewon-
nen und behandeit werden.

. Die Regelung ist auf § 5 Nr. 1 FIHG gesttzt.

Zu Absatz 8:
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Wildtiere, die in Gehegen gehalten werden, bewahren weitgehend ihre Scheu gegeniliber dem

Menschen und lassen sich lebend nicht tierschutzgerecht in einen Schiachtbetrieb befordern.
Es muf daher erlaubt sein, die Tiere im Gehege zu téten und anschiiefend unter hygieni-
schen Bedingungen in einen Schiachtbetrieb zu bringen. In Freigehegen gehaltene Haustiere,
inshesondere Rinder, verhalten sich &hnlich wie Gehegewild. Das Einfangen dieser Tiere ist
iberdies mit erheblichen Gefahren fir das Personal verbunden. Auch hier ist daher aus-
nahmsweise die Tétung an Ort und Stelie zuzulassen.

Die Regelung dient der Umsetzung von Artikel 6 Abs. 2 der Richtlinie 81/495/EWG. Sie ist
gestitzt auf § 5 Nr. 1 FIHG.

Zu Absatz 9:

Eine umfassende gemeinschaftsrechtliche Regelung fur die Gewinnung, Behandlung und das
Inverkehrbringen von Separatorenfieisch steht noch aus. Die Richtlinie 64/433/EWG sieht
aber vor, daR Separatorenfleisch gemaf der Richtlinie 77/99/EWG hitzebehandelt werden
muf. Dies darf nur in Verarbeitungsbetrieben geschehen, die von der zusténdigen Behbrde
hierf(r bestimmt sind.

Die Regelung ist auf § 5 Nr. 1 FIHG gestltzt.

Zu Absatz 10:

Als tauglich nach Brauchbarmachung® beurteiltes Fleisch unterliegt nur so lange Verkehrshe- _

schrénkungen, bis es brauchbar gemacht ist. Davor darf so beurteiltes Eberfleisch nur zur
Herstellung von Fleischerzeugnissen an Verarbeitungsbetriebe abgegeben werden, wahrend
aus anderen Griinden als taugiich nach Brauchbarmachung beurteiltes Fleisch bis zur Been-
digung des Verfahrens zur Brauchbarmachung unter amtlicher Aufsicht verbleiben muf.

Die Regelung ist auf § 5 Nr. 1 und § 12 Abs. 2 FIHG gestiitzt.

Zu Nummer 10 (§ 10 a):

Artike! 2 der Entscheidung 95/409/EG schreibt vor, daf fiir Schweden und Finnland bestimm-
tas Rind- und Schweinefleisch durch den Herkunftsbetrieb (Schlacht- oder Zerlegungsbetrieb}

stichprobenweise auf Salmonellen untersucht werden muf. Diesér Anforderung wird durch die

Ergéinzung der Regelung in § 10a Abs. 1 in Verbindung mit Anlage 2 a Nummer 11 (Nummer
38 Buchstabe i) Rechnung getragen. Die obligatorische Salmonellenuntersuchung entfali,
sofern das Fleisch zur Verarbeitung bestimmt ist oder der Herkunftsbetrieb ein Untersu-
chungsprogramm auf Salmonellen anwendet, das den entsprechenden operationellen Pro-
grammen Schwedens und Finnlands entspricht. Eine entsprechende Regelung gilt nach Arti-
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kel 3 Abs. 1 Buchstabe g Ziffer I dritter Anstrich der Richtlinie 94/65/EG auch flir Hackfleisch.
Absatz 4 war daher entsprechend zu ergdnzen.

Mit der Neufassung von Absatz 4 Satz 3 wird darGber hinaus dem Sachverhalt Rechnung ge-
tragen, daf? dié Richtlinie 94/65/EG anders als die inzwischen aufgehobene Hackfleisch-
Richtlinie 88/657/EWG nicht mehr auf Fleisch in Sticken von weniger als 100 g anwendbar ist
und nach Artikel 3 Abs. 1 der Richtlinie 94/65/EG Hackfleisch aus Fleisch von Einhufern oder
aus Nebenprodukien der Schlachtung nicht gehandelt werden darf. Dagégen ist geklhltes
Hackfieisch nach Artikel 3 Abs. 1 Buchstabe ¢ Ziffer i der Richtlinie unbeschrénkt handelbar,
so dafk auf den Verweis auf die Vorschriften des Besfimmungsland‘es verzichtet werden kann.

Die Anderung von Absatz 7 Satz 2 ist erforderlich, da durch Artike! 1 N}. 10 der Richtlinie
95/23/EG die Grundlage flr diese Regelung, Artikel 13 Abs. 1 der Richtlinie 64/433/EWG,
aufgehoben worden ist.

Die Regelungen sind auf § 5 Nr. 1 und 2 FIHG gestatzt,

Zu Nummer 11 (§ 10 b):

Entsprechend den Vorschriften flr zugelassene Betriebe (§ 10) sind auch fiir registrierte Be- _
triebe Anforderungen an das Gewinnen, Zubereiten und Behandeln von Fleisch zu regeln. lh-
re Einhaltung ist wesentliche Voraussetzung fur das Inverkehrbringen. GroR- und Zwischen-
handelsbetriebe, die Fleisch und Fleischerzeugnisse nur lagem, missen lediglich die Klihlvor-
schriften der ansonsten nur flr zugelassene Betriebe geltenden Anlage 2 a erfillen.

Die Regelung ist auf § 5 Nr. 1 FIHG gestitzt. '

Zu Nummer 12 (§ 11):

Die Neufassung erfolgt, soweit sie Absatz 1 Nr. 1 bis 3 betrifft, in erster Linie aus redaktionel-
len Grianden.

Hihsicht[ich der Zulassungsvoraussetzungen wird bei Herstellungsbetrieben fir Hackfleisch
(Absatz 1 Nr. '4) und fur Fleischzubereitungen (Absatz 1 Nr. 5) auf die Anhdnge der neuen
Hackfleisch-Richtlinie (84/65/EG) verwiesen. In die Reihe zuzulassender Betriebe waren auch
handwerklich strukturierte Herstellungsbetriebe fir Fleischzubereitungen nach Artikel 6 Abs. 5
der Richtlinie 94/85/EG sowie Umpackbetriebe fiir frisches Fleisch nach Artikel 1 Nr. 1 Buch-
stabe f der Richtlinie 95/23/EG (Absatz 1 Nr. 8 Buchstabe a) und fur Fleischerzeugnisse nach
Artikel 1 der Entscheidung 94/837/EG (Absatz 1 Nr. 8 Buchstabe b) aufzunehmen.
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Kinftig wird die Veterindrkontrollnummer flr einen zugelassenen Betrieb von derjenigen Be-
hérde erteilt, die auch fir die Zulassung zusténdig ist. Diese Regelung in Absatz 2 dient der
Verringerung des Vemaltungsaufwandes und folgt im Ubrig.e.n bereits bestehenden Regelun-
gen im Bereich des Lebensmittelrechts (Fischhygiene-Verordnung, Milchverordnung).

Absatz 3 wurde an die Regelungen Uber das Ruhen der Zulassung in der Milch-, Eiprodukte-
und Fischhygiene-Verordnung angepaft. Wéhrend des Ruhens der Zulassung darf Fleisch
aus dem betroffenen Betrieb nicht in den Verkehr gebracht werden.

Die Vorschrift ist auf § 5 Nr. 2 Buchstabe a Unterbuchstabe aa FIHG gestatzt,

Zu Nummer 13 (§ 11 a):

Zu Buchstabe a:

Die Anderung ist redaktioneller Art.
Zu Buchstabe b:

Liechtenstein gehort zu den Vertragsstaaten des Abkommens &iber den Europédischen Wirt-
schaftsraum, ist aber - ebenso wie Island - noch nicht der Vereinbarung iber Handelserleich-
terungen im Verkehr mit Fleisch und Fleischerzeugnissen beigetreten. Dieses Land ist daher,
wie auch an anderen Stellen dieser Verordnung, von einer Gleichstellung mit Mifgliedstaaten
auszunehmen.

Zu Buchstabe ¢ (Abséatze 3 bis 5):

Die hier aufgeflihrien Betriebe, die die Zulassungsvoraussetzungen des § 11 nicht eﬁﬁllen,
miissen sich registrieren lassen, wenn sie Fleisch in den Verkehr bringen wollen. Diese Be-
triebe missen sich an Schlacht- und Produktionsobergrenzen halten, die durch die Richtlinie
95/23/EG fur frisches Fleisch neu festgelegt wurden. In dieser Richtlinie wurden auch die Be-
dingungen fir den Betrieb von ,Metzgerschiachthéfen* festgelegt; die. Umsetzung erfolgt in
Absatz 4.

Neben handwerklichen Schiacht- und Zerlegungsbetrieben haben seit i&ngerem
.Direktvermarkter” (Tierhalter mit angeschlossenem Schlacht- und Zerlegungsbetrieb) an Be-
deutung gewonnen. Sie milssen sich ebenso an die festgelegten Schlacht- und Produkti-
onsobergrenzen haiten und dieselben hygienischen Anforderungen erfililen wie die anderen
registrierten Betriebe. '



-9% - [lrucksache 841/96

Das Gemeinschaftsrecht (Richtlinie 95/23/EG) raumt den zustandigen Behorden die Mdglich-
keit ein, registrierten Betrieben, die in absehbarer Zeit die Zulassungsvoraussetzungen des
§ 11 erfillen werden, fiir einen begrenzten Zeitraum hdéhere als die durch diese Verordnung
festgelegten Produktionsobergrenzen zuzugestehen. Eine entsprechende Umsetzung erfolgt
in Absatz 5. . - . : S :

Die Regelung ist auf § 5 Nr. 2 Buchstabe a Unterbuchstabe bb und Buchstabe' b sowie auf
§ 22 d Nr. 1 Buchstabe b FIHG gestitzt. '

Zu Nummer 14 (§ 11 b):

Der Umfang der Uberwachung in zugelassenen Betrieben (Absatz 2) war auch far Umpackbe-.
triebe far frisches Fleisch und flr Fleischerzeugnisse zu regeln. Ebenso war festzijlegen, in
welchem AusmaR registrierte Betriebe (Absatz 3) und Isolierschlachtbetriebe sowie Abgabe-
stellen flr dort gewonnenes Fleisch (Absatz 4) zu Uberwachen sind.

Die Regelung ist auf § 5 Nr. 4, § 13 Abs. 4 Nr. 3 und § 22 d Nr. 2 FIHG gest(tzt.
Zu Nummer 15 (§ 11 ¢}
Zu Buchstabe a und b:

Auch far Wildbearbeitungsbetriebe fordert das Gemeinschaftsrecht (Richtlinie 92/45/EWG)
betriebseigene mikrobiologische Stufenkontrollen. Die Umsetzung erfolgt durch Anderung des
Absatzes 1 Nr. 1.

Far Hackfleisch und Fleischzubereitungen wurden durch die Richtlinie 94/65/EG unterschied-
liche mikrobiologische Normen festgelegt, die in Anlage 2 a Nr. 9.3 und 9.4 dieser Verordnung
Ubernommen wurden. Daher sind an dieser Stelle getrennte Verweise (Absatz 1 Nr. 3 und
Absatz 2 Nr. 5) erforderlich.

Zu Buchstabe c (Absatz 4);
Nachweise, die in zugelassenen und registrierten Betrieben gefilhrt werden mdssen, sind der

zusténdigen Behorde auch dann zugénglich zu machen, wenn sie nicht in schriftlicher Form

vorliegen, sondern auf elektronischen Datenirdgern abgespeichert sind.
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Die Regelung dient der Umsetzung von Artikel 1 Nr. 2 Buchstabe b Unterbuchstabe ba der
Richtiinie 95/23/EG, durch den Artikel 3 Abs. 1 Abschnitt A Buchstabe f Ziffer ii der Richtlinie
64/433/EWG neu gefalit worden ist.

Die Regelung ist auf § 22 d Nr. 1 Buchstabe a und ¢ FIHG gestiitzt.

Zu Buchstabe d {Absatz 6):

Auch in registrierten Schiacht-, Zerlegungs- und Verarbeitungsbetrieben missen - wenp auch
“nicht in demselben Umfang wie in zugelassenen Betrieben - Eigenkontrollen durchgefuhrt
werden: dies ergibt sich aus dem Artike! 4 Buchstabe b} der Richtlinie 64/433/EWG in der
Fassung des Artikels Nr. 3 der Richtlinie 95/23/EG). _

Die Regelung ist auf § 22 d Nr. 1 Buchstabe a und ¢ FIHG gestdtzt,

Zu Nummer 16 (§ 11 d):

Fir Isolierschlachtbetriebe gelten bez(glich der hygienischen An_f_orcierungen, der Eigenkon-
trollen und der Aufzeichnungen ahnliche Bedingungen wie fur registrierte Schlacht- und Zer-
legungsbetriebe. Wegen der besonderen Verderbsanfalligkeit von Fleisch, das in diesen Be-
trieben gewonnen wird (Schlachtungen aus besonderem AnlaB), ist eine rasche Abgabe an
den Verbraucher erforderlich. Dies geschieht unter besonderer Kennzeichnung des Fleisches
durch Abgabe {iber besonders zugelassene Abgabestellen, die nur Fleisch aus Isolier-
schlachtbetrieben in den Verkehr bringen dirfen. '

Die Regelung ist auf § 13 Abs. 4 und § 22 d Nr. 1 Buchstabe c FIHG gestitzt.

Zu Nummer 17 (§ 12}

Die Anderungen sind Uberwiegend redaktioneller Natur (Buchstabe a bis ¢}. Flr Fleisch, das
aus anderen Mitgliedstaaten oder Vertragsstaaten des Abkommens {iber den Europdischen
Wirtschaftsraum in das Inland verbracht wird und zu beanstanden ist, entfalit die Mdglichkeit
der Brauchbarmachung im Empféngerland, da nach Gemeinschafisrecht jetzt nur noch taughi-
ches Fleisch grenziiberschreitend handelbar ist (Richtlinie 64/433/EWG). Diese Regelung ist ]
in Absatz 5 berlicksichtigt.

Die Vorschrift ist auf § 5 Nr. 3 und § 19 Abs. 1 Nr. 4 FIHG gestutzt

Zu Nummer 18 (§ 13):

~Die Anderung ergibt sich aus dem Fortfall einer Regelung fur Fleisch in Stacken von weniger
als 100 Gramm im Gemeinschaftsrecht (Richtlinie 94/65/EG).
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Die Regelung ist auf § 5 Nr. 3 FIHG gestiitzt.
Zu Nummer 19 (§§ 13a, 13 b und 16):

Die Vorschriften der §§ 13 a und 13 b werden (Obergreifend fir alle Lebensmittel durch die
Anderung der Einfuhruntersuchungsverordnung vom 24. Juni 1993 (BAnz. Nr. 118) geregelt
(Artikel 2). Sie sind daher an dieser Stelle aufzuheben. -

Diese Regelung ist auf § 19 Abs. 1 Nr. 1 FIHG gestitzt.

Duldungs- und Mitwirkungspflichten sind in § 22 ¢ FIHG bereits abschlieRend geregelt, so daR
die Vorschriften des § 16 aufzuheben sind. Aus Sinn und Zweck des § 22 ¢ FIHG ergibt sich,
daf} nicht nur die dort ausdriicklich genannten Mitwirkungspflichten bestehen, sondern dal
auf Verlangen der fir die Durchfithrung der Untersuchungen und Uberwachung zusténdigen
Personen in ausreichendem MaRe sonstige zur Erfillung der Untersuchungs- und Uberwa-
chungsaufgaben erforderliche Hilfen gestellt werden. Sofern der Verfiigungsberechtigte sei-
ner Duldungs- und Mitwirkungspflicht nicht oder nicht so nachkommt, daR die vorgeschriebe-
nen Untersuchungen vorgenémmen werden kdnnen, sind sie zu unterbreéhen, bis die Dul-
dung und Mitwirkung sichergestelit ist.

Zu Nummer 20 (§ 17):
Zu Buchstabe a (Absatz 1):

Die Begriffsbestimmung flr Separatorenfleisch (Nummer 2 und 18) wurde in § 2 aufgenom-
men, daher entfallt hier der erlduternde Klammerzusatz.

Die Neufassung der Nummer 4 dient der Klarsteliung, da neben riickstandsbelastatem
Fleisch (Nummer 3) auch Fleisch von Tieren, die illegal behandelt worden sind, einem Ver-
bringungsverbot unterliegt. Bei der Regelung war zu berticksichtigen, daR der Einsatz einiger
Arzneimittel, deren Anwendung bei Nutztieren grundsatzlich verboten ist, unter bestimmten
Bedingungen und fUr bestimmte Anwendungsformen doch erlaubt ist. Hat eine illegale Be-
handlung stattgefunden, ist das Fleisch dieser Tiere, unabh#ngig davon, ob sich noch Riick-
sténde dieser Stoffe im eRbaren Gewebe befinden, vom Verbringen in das Inland ausge-
schlossen, wenn die Rickstdnde zu einem friheren Zeitpunkt im lebenden Tier festgestelit
wurden. -

Geschlachtete Tiere, bei denen Brucellose, Tuberkulose oder Trichinenbefall festgestellt wor-
den ist (Nummer 6), sind im Geltungsbereich dieser Verordnung als untauglich zu beurteilen
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(Anlage 1 Kapitel IV Nr. 7.1); Fleisch dieser Tiere darf daher auch nicht in das Inland ver-
bracht werden. Dies gilt grundsétzlich auch flr Fleisch von Rindern und Schweinen mit Fin-
nenbefall (Cysticercus bovis und cellulosae), wobei Ausnahmen fr schwachfinniges Fleisch,
das aus anderen Mitgliedstaaten oder anderen Vertragsstaaten des Abkommens Gber den
Européischen Wirtschaftsraum stammt, in Absatz 2 vorgesehen sind.

Das Gemeinschaftsrecht 14kt den grenziberschreitenden Handel mit Képfen von Schiachttie-
ren (Nummer 13) zu, so dafk Handelsverbote auf die Einfuhr zu beschranken sind. Angesichis
der bei den Diskussionen Gber Méglichkeiten der Gefahrenabwehr gegenlber der Bovinen
Spongiformen Enzephalopathie (BSE) zutage getretenen Schwierigkeiten, IGckenlose Her-
kunftsnachweise fir Schlachttiere und Fleisch zu fihren, ist die Einfuhr von Gehirnen ent-
sprechend Artikel 20 Buchstabe k der Richtlinie 72/462/EWG zu verbieten. Die bisher gelten-
de, durch Artikel 18 Abs. 2 der Richtlinie 72/462/EWG mdgliche Ausnahme ist daher aufzuhe-
ben. -

Mit der Anderung der Nummer 16 wird Artikel 5 Abs. 3 der Richtlinie 94/65/EG umgesetzt.
Auch Fleischzubereitungen aus Hackfleisch diirfen zwischen Mitgliedstaaten nur gehandelt
werden, wenn sie aus frischem Fleisch von Rindern, Schweinen, Schafen oder Ziegen her-
gestellt worden sind (Artikel 3 Abs. 1 der Richtlinie 94/65/EG). '
Mit der Anderung der Nummer 17 wird klargesteilt, dalk entsprechend dem Artikel 5 Abs. 1 der -
Richtlinie 94/65/EG Fleischzubereitungen, hergestellt nicht nur aus Muskelfleisch, sondern
auch aus Nebenprodukten der Schlachtung, zwischen Mitgliedstaaten gehandelt werden
dirfen. Fur die Einfuhr gelten, Artikel 15 Abs. 2 zweiter Anstrich der Richtlinie 94/65/EG fol-
gend, die bestehenden Regelungen fort.

Zu Buchstabe b (Absatz 2):

Neben den bisher in Nummer 1 genannten Methoden zum Nachweis des fur den Ge-
schlechtsgeruch bei nicht kastrierten mannlichen Schweinen verantwortlichen Pheromonstof-
fes 5 cc-Androstenon kénnen auch andere Nachweisverfahren verwendet werden, wenn sie
die erforderliche Empfindlichkeit und Spezifitat aufweisen. Es reicht daher aus, die Anwen- -
dung .geeigneter” Tests zu fordern. ' o
Frisches Fleisch von Rindern und Schweinen, das als ,schwachfinnig” (bis zu 10 Zysten von
Cysticarcus bovis oder cellulosae) beurteilt, aber vor dem Inverkehrbringen einem Behand-
lungsverfahren unterworfen worden ist, durch das die Finnen sicher abgetdtet werden, darf
abweichend von Absatz 1 Nr. 6 in das Inland verbracht werden, wenn es aus anderen Mit-
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gliedstaaten oder EWR-Staaten stammt. Diese flUr schwachfinniges Rindfleisch bereits beste-
hende Regelung wird nunmehr auf schwachfinniges Schweinefleisch ausgedehnt, da auch
das EG-Recht (Artikel 6 der Richtlinie 64/433/EWG) fur befallenes Fleisch beider Tierarten
nach der vorgegebenen Brauchbarmachung durch Einfrieren die Beurteilung ,tauglich* vor-
sieht (siehe auch Anlage 1 Kapitel IV Nr. 3.1 FIHV). Fir die E_in‘fuhr aus Drittldndern gilt diese
Erleichterung nach Artikel 20 Buchstabe e der Richtlinie 72/462/EWG nicht.

Die Regelungen sind auf § 5 Nr. 6 FIHG gestitzt. .

Zu Nummer 21 (§ 17 a);

Es handelt sich um eine Anpassung an eine erstmals in § 11 a Abs. 1 getroffene Regelung
(siehe Erlauterung zu Nummer 13 Buchstabe b).

Zu Nummer 22 (§ 18 a):

Mit der Anderung und Ergénzung der Bursgeldvorschnften wird den vorgenannten Neurege—
lungen Rechnung getragen. ' : :

Zu Nummer 23 (§ 19):

Die Berlin-Klausel ist durch die Vereinigung der beiden deutschen Staaten hinfallig geworden.
§ 19 war daher zu streichen.

Zu Nummer 24 (Anlage 1 Kapite! [):
Bei den Anderungen unter Buchstabe a und b handeit es sich um redaktionelle Anpassungen.

Mit der Neuregelung in Nummer 5.2 (Schlachtverbot bei Fieber) wird Gemeinschaftsrecht
(Artikel 5 der Richtlinie 84/433/EWG) umgesetzt. Dies geschieht auch in Nummer 5.6, nach-
dem der Katalog verbotener Stoffe mit pharmakologischer Wirkung tiber Stoffe mit harmona-
ler Wirkung hinaus ausgeweitet worden ist (Artike! 3 Buchstabe a der Richtlinie 96/22/EG, An-
hang IV der Verordnung (EWG) Nr. 2377/90). Hierzu wird auch auf die Ausfuhrungen zU
Nummer 20 (§ 17) Buchstabe a verwiesen.

Die neu eingefligte Nummer 5a entspricht inhaltlich im wesentlichen der Nummer 5 Satz 2 al-
ter Fassung. Bei welchen Krankschlachtungen von einem Schlachtverbot abgesehen werden
kann, istin Nummer 5a Satz 1 geregelt. Hierbei schlieRt der Verdacht auf das Vorliegen einer
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{bertragbaren Krankheit bei einem Tier den Verdacht nach tierseuchenrechtlichen Vorschrif-

ten ein.

In Satz 2 wird dem Verfiigungsberechtigten eines Schiachttieres die Maglichkeit eingerdaumt,
durch amtliiche Untersuchungen, deren Kosten aber von ihm zu tragen sind, Gberprifen zu
lassen, ob ein begriindeter Verdacht des amtlichen Tierarztes auf das Vorhandensein von
Ruckstdnden zutreffend ist. Art und Umfang der RL]ckstandsuntersuchungén werden jedoch
im iibrigen vom amtlichen Tierarzt nach MaRgabe der vorliegenden Tatsachen festgesetzt. Da
nicht in allen Falien am lebenden Tier die Riickstandsfreiheit des Fleisches belegt und damit
ein Schlachtverbot vorbehaltios aufgehoben werden kann, bleibt dem Verflgungsberechtigten
eine weitere Moglichkeit, nédmlich einzuwilligen, da das Tier geschlachtet und anschliefend
bis zum Ergebnis der Rickstandsuntersuchungen unter amtlicher Aufsicht verbleibt. Auch fir
diese Untersuchungen hat der Verfiigungsberechtigte die Kosten zu tragen. Ist jedoch durch
Tatsachen belegt, daR festgesetzte Wartezeiten nicht eingehalten wurden, bleibt es in jedem
Fall beim Schlachtverbot. )

Durch Nummer 6 wird klargestellt, daf Krankschlachtungen in isolierschlachtbetrieben vorzu-
nehmen sind.

Die Regelung der aufgehobenen Nummer 7.2 war Uberfiiissig, da beim Verdacht der Einwir-
kung von Beruhigungsmitteln die Vorschriften der Nummern 5.3 und 5.4 greifen.

Nach Nummer 8 einzuleitende Manahmen zum Schutz des Schlachtpersonals sind kinftig
nicht nur bei Verdacht auf Q-Fieber und Leptospirose, sondern bei Verdacht auf jede durch
den SchiachtprozeR tbertragbare Krankheit erforderlich, sofern nicht nach Nummer 5a ohne-
hin ein Schlachtverbot ausgesprochen wird. Das Tier st in einem Isolierschlachtbetrieb zu

schlachten.
Zu Numer 25 (Anlage 1 Kapite! li):

Mit den Anderungen wird die Verordnung an das Gemeinschaftsrecht, insbesondere Anhang |
Kapitel VIII der Richtlinie 64/433/EWG, angepalt. Die Regelung in Nummer 5.2.1 soll regi-
strierten Schlachtbetrieben weiterhin die Méglichkeit belassen, Ausgangsmaterialien fur die
Hersteliung von Weilwirsten und dhnlichen Erzeugnissen zu gewinnen. In Nummer 5.10.3.1
wird die Vorschrift, auf Injektionsstellen zu achten, auf alle Tierarten ausgedehnt.

Die Vorschrift ist auf § 5 Nr. 4 FIHG gestiitzt. ‘

Zu Nummer 26 (Anlage 1 Kapitel llI):
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Mit der Ausdehnung der Vorschriften (ber die Probenahme fur die Trichinenuntersuchung auf
Einhufer wird den gednderien Gemeinschaftsregelungen (Richtlinie 94/59/EG) Rechnung ge-
tragen. Zwar ist die Untersuchungspflicht fUr Fleisch von Einhufern bereits im Fleischhygiene-
gesetz (§ 1 Abs. 3) geregelt, doch sind bei der Trichinenuntersuchung nunmehr Besonderhei-
ten der Probenmenge und der Probenahmestellen am Tierkdrper zu beachten, Die Reduzie-
rung der jeweils zu entnehmenden Probenmengen auf das tatsachlich fir die Untersuchung
benbtigte Maf reduziert den préparativen Aufwand im Labor und erméglicht den Einsatz mo-
derner Procbenahmetechniken (z.B. Verwendung von Hohlmeilelzangen} an der Schiachtiinie.

Zu {iberarbeiten waren auch die Rlckstandsuntersuchungsvorschriften, Die Zweckbestim-
mung der Riickstandsuntersuchung umfalt die Feststeliung sowoh! solcher Stoffe, die dem
Tier absichtlich verabreicht wurden (Arzneimittel, Futtermittelzusatzstoffe), als auch solcher
Stoffe, die unbeabsichtigt Uber das Futter, das Trinkwasser oder die Umwelt in das Tier oder
in das Fleisch gelangt sind. Bei der Beurteilung festgestellter Rlickstédnde dieser Stoffe sind
neben den fleischhygienerechtlichen Vorschriften auch Regelungen nach dem Lebensmitte)-
recht (§ 16 LMBG, Verordnung iiber Stoffe mit pharmakologischer Wirkung) zu beachten.
Hinsichtlich der Probenahmehiufigkeit fanden die Regelungen der neuen Riickstandskon-
trolirichtlinie (Artikel 6 in Verbindung mit Anhang IV der Richtlinie 96/23/EG) Berlicksichtigung.
Der in dieser Richtiinie festgelegte Anteil der'Probenahmen in Erzeugerbetrieben ist damit
auch nach deutschem Recht verbindlich.

Untersuchungen auf Hemmstoffrlickstande kénnen weiterhin mit mikrobiologilschen Methoden
(Dreiplattentest) durchgefihrt werden (Nummer 2.5). Eine Uberprifung, ob gefneinschafts-
rechtlich festgelegte Hochstmengen (Verordnung (EWG) Nr. 2377/90) tiberschritten worden
sind, ist im Regelfall nicht erforderlich. Die zustdndige Behorde kann aber, um gezielte MaR-
nahmen gegenuber dem Tierhalter einleiten zu kdnnen, weitergehende Untersuchﬁngen
durchfihren. Auch der Verfigungsberechtigte kann beantragen, dai auf seine Kosten weiter-
gehende Untersuchungen durchgefihrt werden. Fur Rickstande von Stoffen, fir die bislang
keine Hochstmengen festgelegt worden sind, gelten die in Nummer 2.6 angegebenen Beurtei-
lungswerte; durch Regelung an dieser Stelle wird die bisherige Anlage 6 abgeldst.

Die Moglichkeit zur Durchfihrung einer bakteriologischen Fleiscﬁuntersuchung {(Nummer 3)
bleibt weiterhin erhalten. Allerdings wird der Rahmen, innerhalb dessen eine Untersuchung
noch sinnvoll jst, weiter eingeengt. So kommt eine Verwertung des Fleisches von Tieren, bei
denen keine Schlachttieruntersuchung stattgefunden hat, nur noch bei Notschlachtungen in
Betracht.

Die Regelung ist auf § 5 Nr. 4 und § 22 d Nr. 4 FIHG gest(tzt.
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Zu Nummer 27 (Anlage 1 Kapitel 1V):

Mit der Anderung der Beurteilungsvorschriften wird die Anpassun@ an das gemeinschafts-
rechtliche Beurteilung‘ssystem abgeschlossen (s. Aligemeiner Teil). Bei den Beurteilungsvor-
schriften flr positive Hemmstoffbefunde (Nummer 2.2, 7.5 und 10.5) wird dem Umstand
Rechnung getragen, daf nicht fir alle Hemmstoffe (Antibiotika, Sulfonamide und andere
Chemotherapeutika mit bakterienhemmender Wirkung) Héchstmengen festgesetzt sind, fir
einige dieser Stoffe keine ausreichend empfindlichen chemischen Nachweisverfahren zur
Verflgung stehen und im Routinebetrieb nur ein begrenztes Spektrum an Analysen durch-
fahrbar ist. Hinzu kommen Erwégungen, daf in der Praxis haufig Kombinationspréparate und
sogenannte ,Antibiotika-Cocktails* verwendet werden, bei deneﬁ zwar die Einzelkomponenten
der im Tier verbleibenden Riickstinde unterhalb der festgesetzten Héchstmengen liegen,
aber bei ganzheitlicher Betrachtung dennoch ein gesundheitiiches Risiko besteht. Aus Grin-
den des vorbeugenden Verbraucherschutzes ist eine Regélung erforderlich, nach der Fleisch
mit Rickstandsgehalten, die zu einem positiven Hemmstoffbefund gefdhrt haben, als Le-
bensmittel nicht mehr in den Verkehr gebracht werden darf. Ansteckende Krankheiten, bei de-
ren Feststellung das Fleisch bisher allenfalls noch als bedingt tauglich beurteilt wurde (z.B.
Brucellose, Tuberkulose und Salmonellose) fihren nunmehr in jedem Fall zur Untauglichkeit
des Fleisches (Nummer 7.1 und 7.2). Teile des geschlachteten Tieres, die nach den abgeld-
sten Vorschriften als minderwertig zu beurteilen waren, kdnnen, wenn keine gesundheitlichen
Bedenken entgegenstehen, als nicht geeignet zum GenuR far Menschen eingestuft und als

Tierfutter verwendet werden.
Zu Nummer 28 (Anlage 1 Kapitel V):

Die jungsten einschlédgigen Neuregelungen im Gemeinschaftsrecht werden durch die vorlie-
genden Anderungen der Kennzeichnungsvorschriften umgesetzt (Artikel 2 Abs. 1 der Ent-
scheidung 94/837/EG, Artikel 1 Nr. 11 der Richtlinie 95/68/EG, Anhang | Kapitel VI der Richt-
linie 94/65/EG, Artikel 1 Nr. 11 Buchstabe f der Richtlinie 95/23/EG).

Fur Farbstempel ist eine der in Artikel 2 Abs. 8 der Richtlinie 94/36/EG des Europédischen
Parlaments und des Rates tiber Farbstoffe, die in Lebensmitteln verwendet werden diirfen,
vom 30. Juni 1994 (ABI. EG Nr. L 237 S. 13) vorgeschriebenen Farben oder Farbmischungen
zu verwenden. Die Umsetzung dieser Regelung in deutsches Recht wird durch eine entspre-
chende Anderung der Zusatzstoff-Zulassungsverordnung erfolgen. Das bislang zur Kenn-
zeichnung der GenuRtauglichkeit von Fleisch verwendete Methylviolett darf zu diesem Zweck
nicht mehr eingesetzt werden. '
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Zur Kennzeichnung von Haarwild, das in bestimmten Fallen von der Fleischuntersuchung be-
freit ist, aber in jedem Fall auf Trichinen untersucht werden muf, hat es sich als notwendig
erwiesen, einen besonderen Stempel einzuflhren. Nur so kann festgestellt werden, ob im
Handel befindliches erlegtes Haarwild (hauptsachlich Wildschweine) tats&chlich untersucht
worden ist. Als Stempelform bietet sich der in friiheren Jahren bei allen auf Trichinen unter-
suchten Tieren verwendete rechteckige ,Trichinenstempel® an. Er ist nur in den Fallen zur
Kennzeichnung des Fleisches heranzuziehen, in denen nach § 1 Abs. 1 Satz 3 FIHG keine
Fleischuntersuchung mit entsprechender Kennzeichnung stattgefunden hat.

Zu Nummer 29:

Die Bezlge der Anlage 2 zum verfliigenden Teil haben sich infolge der dort gesinderten Vor-

schriften ebenfalls geandert.
Zu Nummer 30 bis 33 (Anlage 2 Kapitel I, I, 11l und V):

Mit den Anderungen und Ergénzungen werden gemeinschaftsreﬁhtliché Regelungen umge-
setzt (Artikel 1 der Richtlinie 95/68/EG, Artikel 1 Nr. 12 der Richtlinie 95/23/EG).

Zu Nummer 34 (Anlage 2 Kapitel VII):

Aufgrund der geanderten Aufgabenstellung fiir Isclierschiachtbetriebe waren fir diese sowie
far die angeschlossenen Abgabestellen ergdnzende Anforderungen festzulegen.

Zu Nummer 35 (Anlage 2 Kapitel IX):

Ausnahmen vom Kihiungsgebot fir die Beférderung von frischem Fleisch 143t das Gemein-
schaftsrecht nur zu, wenn technologische Griinde der Fleischreifung” dies etfordern. Dies
bedeutet, da schiachtwarmes Fleisch umgehend nach der Gewinnung in nahegelegene Be-
triebe zur weiteren Be- und Verarbeitung beférdert werden darf, damit das anfangs noch hohe
Wasserbindungsvermbgen des Fleisches technologisch genutzt werden kann,

Die Regelung dient der Umsetzung von Artikel 1 Nr. 11 Buchstabe h der Richtlinie 95/23/EG.

Zu Nummer 36 (Anlage 2 a):

Mit den Anderungen und Ergénzungen werden vornehmlich die Regelungen der neuen Hack-
fleischrichtiinie (94/65/EG) umgesetzt. Die Vorschriften der Nummer 4.15 (iber die Angabe
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des Herstellungsdatums auf verpackten Fleischerzeugnissen folgen ebenfalls gemeinschafts-
rechtiichen Regelungen. Betriebseigene Kontrollen in zugelassenen Verarbeitungsbetrieben
waren aufgrund erweiterter Vorschriften im EG-Recht (Richtlinie 92/5/EWG) auf mikrobiologi-
sche Untersuchungen (Nummer 10.2.2) auszudehnen. SchlieBlich wurden auch die Untersu-
chungsvorschriften far frisches Fleisch, das nach Finnland oder Schweden verbracht werden
soll (Untersuchung auf Salmonelien) aus dem EG-Recht (Entscheidung 95/409/EG) (iber-
nommen.

Zu Nummer 37 (Anlage 3):

Die Muster der Genulitauglichkeitsbescheinigungen wurden dem aktuellen Stand in den ver-
schiedenen EG-Rechtsvorschriften angepaft (Anhang i1l und V der Richtlinie 94/65/EG, Kapi-
tel 3 Nr. 1 Buchstabe g des Beschlusses 95/1/EG).

Zu Nummer 38 (Anlage 4):

Fiir erlegtes Haarwild, das im Versandland nicht enthdutet worden ist und bei dem daher die
Fleischuntersuchung zum Zeitpunkt des Verbringens nach Deutschland noch nicht abge-
schiossen ist, wurde in Nummer 1 entsprechend der Vorschriften des Artikels 5 Satz 2 der
Richtlinie 92/45/EWG eine Regelung getroffen, nach der jeder Tierkdrper einer Sendung am

Bestimmungsort enthéutet und zur Fortsetzung der Fieischuntersuchung vorgestellt werden -
muf. '

Eine Brauchbarmachung von Fleisch im Rahmen der Einfuhr ist im Gemeinschaftsrecht nicht
vorgesehen; die nationale Regelung (Nummer 5.2, 5.3, 6.2 und 6.3), die eine soiche Vorge-
hensweise bislang zulieR, war daher aufzuheben.

Zu Nummer 39 (Anlage 5):

Hier fanden vor allem die neuen Kennzeichnungsvorschriften der Richtlinie 92/45/EWG fir
erlegtes Haarwild Ber(icksichtigung.

Zu Nummer 40 (Anlage 6):
Die Behandlungsverfahren zur Brauchbarmachung von Fleisch wurden aus Kapitel 1lf Nr. 5

der Allgemeinen Verwaltungsvorschrift Gber die Durchfihrung der amtlichen Untersuchungen
nach dem Fleischhygienegesetz vom 11. Dezember 1986 (BAnz. Nr. 238 a) {ibernomen und,

*
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soweit die Kéitebehandlung zur Befreiung von der Untersuchung auf Trichinen betroffen ist,
aufgrund der geénderten Vorschriften der Richtlinie 94/59/EG aktualisiert.

Il. Einfuhruntersuchungs-Verordnung

Wie bereits in der Begriindung zur Verordnung zur Anderung der Einfuhruntersuchungs-
Verordnung und der Geﬂﬁgelﬂeischuntersuchungs-\ferordn'ung vom 1996 dargelegt,
sollen alle aligemeinen verfahrenstechnischen und nicht produktspezifischen Einfuhrvorschrif-
. ten fUr Lebensmittel tierischer Herkunft in dieser Verordnung zusammengefihrt werden.
Dementsprechend werden in Artikel 1 der vorl:egenden Verordnung die §§ 13aund 13 b
aufgehoben.

Um zu erreichen, dafl die Bestimmungen der §§ 4 aund 4 b der Einfuhruntersuchungs-
Verordnung betreffend Zollager, Freizonen, Freilager sowie Einfuhr mit anschlieender Wie-
derausfuhr flr Fleisch und Fleischerzeugnisse angewendet werden kénnen, sind einige An-
passungen des Verordnungstextes erforderiich. Diese Bestlmmungen galten blslang nicht far
Fleisch, Gefliigelfleisch und Fleischerzeugnisse sowie Milch und Milcherzeugnisse; da fir die-
se Lebensmittel Spezialregelungen bestehen.

Die Vorschriften sind auf § 19 Abs. 1 Nr. 1 FIHG, § 15 Abs. 1 Nr. 1 des Gefligelfleischhygie-
negesetzes und § 49 Abs. 1 Satz 1 Nr. 1 und 2 Buchstabe b, c und d des Lebensmlttel- und
Bedarfsgegenstandegesetzes gestitzt.
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Anlage 1

Anderungen

der

Verordnung zur Anderung der Fleischhygiene-Verordnung und der
Einfuhruntersuchungs-Verordnung

1. Zu Artikel 1 Nr. 2 Buchstabe g (§ 2 FIHV)

In Artikel 1 Nr. 2 Buchstabe g ist in Nummer 12 der Punkt durch ein Semikolon
zu ersetzen und folgende Nummer 13 anzufiigen:

"13. GroBmarkt

Einrichtung, in der zugelassene Zerlegungs- oder
Verarbeitungsbetriebe, auch in Verbindung mit anderen zugelassenen
Betrieben, in einem abgeschlossenen Betriebsgebdude mit zugehdrigem
Betriebsgelinde Rdume und Einrichtungsgegenstinde gemeinsam
nutzen und frisches Fleisch oder Fleischerzeugnisse behandeln,
zubereiten oder in den Verkehr bringen." '

Als Folge

ist im Eingangssatz die Angabe "Nummern 11 und 12" durch die Angabe
"Nummern 11 bis 13" zu ersetzen.

Begriindung: _

Die Anderung dient der Umsetzung der Entscheidung 96/658/EG der
Kommission vom 13. November 1996 {iber besondere Zulassungsbedingungen
fiir Betriebe in GroBmirkten (Abl. EG Nr. L 302 S. 22 - 26).
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2. Zu Artikel 1 N1. 9 Buchstabe d (§ 10 Abs. 6 FIHV)

In Ariikel 1 Nr. 9 Buchstabe d ist in § 10 Abs. 6 folgender Satz anzufiigen:
"Die Anforderungen des § 10b Abs. 1 Nr. 2 gelten entsprechend.”

egrindung:

Die hygienischen Anforderungen fir die verschiedenen Betriebstypen werden
in den jeweiligen Paragraphen unter Verweis auf die entsprechenden Kapitel
der Anlage 2 festgelegt. Fiir Betriebe gem. § 10 Abs. 6 fehlen diese Verweise
auf hygienische Anforderungen. Es ist erforderlich, auch fir diese
Fleischerzeugnisbetriebe gemilB § 10 Abs. 6 die hygienischen Anforderungen
an das Zubereiten und Behandeln von Fleisch zu regeln. Die Anforderungen
sollten denen fiir zu registrierende Betriebe entsprechen. Die Regelung ist auf
§ 5 Nr. 1 FIHG gestiitzt.

3. Zu Artikel 1 Nr. 9 Buchstabe d (§ 10 Abs. 8 FIHV)

In Artikel 1 Nt. 9 Buchstabe d ist § 10 Abs. 8 wie folgt zu fassen:

"(8) Abweichend von Absatz 1 und 2 darf Gehegewild mit Einwilligung der
zustindigen Behorde und unter Einhaltung der Anforderungen der Anlage 2
Kapitel III Nr. 3 auerhalb zugelassener oder registrierter Betriebe getotet und
anschlieBend unter Einhaltung der Anforderungen nach Anlage 1 Kapitel I
Nr. 9 Satz 2 in diese Betriebe verbracht werden. Satz 1 gilt auch fiir unter
entsprechenden Bedingungen wie Gehegewild gehaltene Tiere nach § 1 Abs. 1
Satz 1 des Fleischhygienegesetzes mit der MaBgabe, daB die Tiere in
registrierte Betriebe verbracht werden.”

Begriindu

Hierdurch wird den Anforderungen der Frischfleisch-Richtlinie 64/433/EWG
folgend sichergestellt, daB in zugelassenen Schlachtbetrieben nur Fleisch von
Tieren gewonnen werden darf, die im Schlachtbetrieb geschlachtet worden
sind.
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Zu Artikel 1 Nr, 12 (§ 11 Abs. 1 Nr. 9 - neu- FIHV)

In Artikel 1 Nr. 12 ist in § 11 Abs. 1 Nr. 8 nach den Wortern "eingehalten
werden," folgende Nummer 9 - neu - einzufiigen: |

"g. Betriebe in Grofmirkten

a)

b)

Zerlegungsbetriebe in GroBmirkten, wenn gewihrleistet ist, daB, soweit
erforderlich, geeignete Verkaufskiihiriume oder entsprechende
Kiihleinrichtungen vorhanden sind und die Anforderungen des Anhangs
I Kapitel I und III, wobei die Anforderungen des Anhangs I Kapitel I
Nr. 1, Nr. 2 Buchstabe b, Nr. 4 Buchstaben ¢, d und e und Nr. 5 bis 13
und Kapitel III gemeinsam durch mehrere zugelassene
Zerlegungsbetriebe erfiillt werden kénnen, und des Anhangs I Kapitel
IV der Richtlinie 64/433/EWG, wenn liber Anhang I Kapitel III Nr. 15

Buchstabe a hinaus weitere Kiihl- und Gefrierrdume vorhanden sind, '

Verarbeitungsbetriebe in GroBmirkten, wenn gewdhrleistet ist, dal,
soweit erforderlich, geeignete Verkaufskiihlrdume oder entsprechende
Kiihleinrichtungen vorbanden sind und die Anforderungen des Anhangs
A Kapitel I, wobei die Anforderungen des Anhangs A Kapitel I Nr. 1,
3, 4 und der Nr. 8 bis 15 auch gemeinsam durch mehrere zugelassene
Verarbeitungsbetriebe erfiilit werden kdnnen, und die entsprechenden
Anforderungen des Anhangs B der Richtlinie 77/99/EWG

eingehalten werden,"

Begriindung:

Die Anderung dient der Umsetzung der Entscheidung 96/658/EG der
Kommission vom 13. November 1996 iiber besondere Zulassungsbedingungen
fiir Betriebe in GroBmirkten (Abl. EG Nr. L 302 S. 22 - 26).
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5. Zu Artikel 1 Nr1. 14 Buchstabe d (§ 11b Abs, 3 FIHV)
In Artikel 1 Nr. 14 Buchstabe d sind in § 11b Abs. 3 nach dem Wort

"Betrieben"
die Worter t
"durch den amtlichen Tierarzt"

einzufiigen.

hed

egriindu L
Klarstellung des Gewollten.

6. Zu Artikel 1 Nr1. 14 Buchstabe d (§ 11b Abs. 3 FIHV)

In Artikel 1 Nr. 14 Buchstabe d ist in § 11b Abs. 3 folgender Satz anzufiigen:
"Satz 1 gilt fiir Betriebe nach § 10 Abs. 6 entsprechend.”

-

Begriindung:

Der Uberwachungsauftrag und das AusmaB der Uberwachung war zu
definieren. Durch die Ergiinzung soll sichergestellt werden, daB die Betriebe
nach § 10 Abs. 6 auch im Rahmen der Uberwachung mit zu beaufsichtigen

sind.
7. Zu Artikel 1 Nr. 14 Buchstabe d (§ 11b Abs. 4 FIHV)
In Artikel 1 Nr. 14 Buchstabe d sind in § 11b Abs. 4 nach dem Wort
"monatlich"
die Worter

"durch den amtlichen Tierarzt"

einzufiigen.

Begriindung: e
Klarstellung des Gewollten.
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8. Zu Artikel 1 Nr. 15 Buchstabe ¢ 1)} (§ 11 ¢ Abs. 5 FIHV)

In Artikel 1 Nr. 15 ist nach Buchstabe c folgender Buchstabe c; einzufiigen:
'cty In Absatz 5 wird folgender Satz angefiigt:

"Betriebe nach § 11 Abs. 1 Nr. 9 haben im Rahmen der betrieblichen
Eigenkontrollen zur Sicherstellung der hygienischen Anforderungen bei
gemeinsam genutzten Riumen und Einrichtungsgegenstinden einen
gemeinsamen Hygienebeauftragten zu bestellen und der zustindigen
‘Behdrde zu benennen." '

Begrindung:

Die Anderung dient der Umsetzung der Entscheidung 96/658/EG der
Kommission vom 13. November 1996 tiber besondere Zulassungsbedingungen
fiir Betriebe in Gromarkten (Abl. EG Nr. L 302 S.22 - 26).

9. Zu Artikel 1' Nr. 27 Buchstabe g Doppelbuchstabe ee {Anlage 1 Kapitel I'V)

In Artikel 1 Nr. 27 Buchstabe g ist Doppelbuchstabe ee zu streichen.

Als Folge .
ist in Artikel 1 Nr. 27 Buchstabe h Doppelbuchstabe bb zu streichen.

Begriindung:

Nicht entleerte Migen und Dédrme sind wegen des schnellen
Zersetzungsprozesses nach der Schiachtung sowie méglicher pathologischer
Keime (Salmonellen im Magen- und Darminhalt) aus Griinden des
Schutzinteresses =~ der  Allgemeinheit in der jeweils zustindigen
Tierk&rperbeseitigungsanstalt unverziiglich unschidlich zu beseitigen.

Einem  Verfligungsrecht wie bei TierkOrperteilen, die in der
Fleischuntersuchung als tauglich beurteilt worden sind, aber nicht zum
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menschlichen Genufl verwendet werden bzw. wie bei Tierkorperteilen, die als
nicht geeignet zum GenuB fir Menschen erklirt werden, kann aus
tierseuchenhygienischer Sicht nicht zugestimmt werden.

Nach der Entscheidung 96/449/EG vom 18. Juli 1996 iiber die Zulassung
alternativer Verfahren zur Hitzebehandlung von tierischen Abfillen im
Hinblick auf die Inaktivierung der Erreger der spongiformen Enzephalopathie
sind nicht entleerte Migen und Dirme bei + 133° C, 3 bar, 20 Minuten zu
behandeln. Dies kann und sollte nur in der jeweils zustindigen
Tierkdrperbeseitigungsanstalt erfolgen.

Nach geltendem Tierkdrperbeseitigungsrecht ist dies nur méglich, wenn nicht
entleerte Migen und Dirme als untauglich beurteilt werden.

10. Zu Artikel 1 Nr. 31 Buchstabe ag (Anlage 2 Kapitel II FIHV)

In Artikel 1 Nr. 31 ist vor Buchstabe a folgender Buchstabe a0) einzufiigen:
'ap) In Nummer 1 wird nach Satz 3 folgender Satz eingefiigt:

"Satz 3 gilt entsprechend fiir Personen, die in Betrieben Zutritt zu den
Bereichen haben, in denen Fleisch gewonnen, zubereitet, behandelt oder in
den Verkehr gebracht wird, sofern eine nachteilige Beeinflussung des
Fleisches durch besondere Vorkehrungen nicht sicher ausgeschlossen
werden kann." '

-+

- Begriindung;

Die Anderung dient der Umsetzung der Entscheidung 96/658/EG  der
Kommission vom 13. November 1996 iiber besondere Zulassungsbedingungen
fiir Betriebe in GroBmarkten (Abl. EG Nr. L 302 S. 22 - 26).



-7- - = Drucksache 841/96 (Beschluf3)

11. Zu Artikel r. 6 (§ 7 Abs. 1 Nr. 1 Einfubruniersuchungsverordnun
In Artikel 2 Nr. 6 sind in § 7 Abs. 1 Nr. 1 die eckigen Klammern zu streichen.

Begriindung:
Herstellung des Gewollten.
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Anlage 2

EntschlieBung

Zur

Verordnung zur Anderung der Fleischhygiene-Verordnung und der
Einfuhruntersuchungs-Verordnung

Zu Artikel 1 Nr. 13 (§ 11a Abs. 3 Nr. 3 FIHV)

Unter Bezugnahme auf den BeschluB des Bundesrates vom 22. September 1995
(Drs. 434/95) fordert der Bundesrat die Bundesregierung erneut auf, in Briissel
auf eine schnellstmégliche Anderung der Richtlinie 77/99/EWG des Rates zur
Regelung gesundheitlicher Fragen bei der Herstellung und dem
Inverkehrbringen von Fleischerzeugnissen und anderen Erzeugnissen tierischen
Ursprungs hinzuwirken. Infolge der Anderung der Richtlinie 64/433/EWG iber
die gesundheitlichen Bedingungen fiir die Gewinnung und das Inverkehrbringen
von frischem Fleisch besteht die vordringliche Notwendigkeit, in der Richtlinie
77/99/EWG ein "Drei-Stufiges-Betriebssystem" zu verankern (handwerklicher
Betrieb mit rein nationalem Vertricb, EG-zugelassener handwerklicher
Fleischverarbeitungsbetrieb - EV-9-Betrieb, EG-zugelassener industrieller
Fleischveratbeitungsbetriecb - EV-8-Betrieb), wobei fiir die handwerklichen
Betriebe einheitliche Produktionsobergrenzen von 15 t Fleischerzeugnisse pro
Woche vorgesehen werden sollten. Mit dieser Betriebskonzeption wird
sichergestellt, daB sich die handwerklich orientierten Metzgereibetriebe auf
einer sicheren Existenzgrundlage im gemeinsamen Markt behaupten kénnen.
Gleichzeitiy werden damit die Voraussetzungen verbessert, die
Schlachtviebtransporte iiber groBere Entfernungen erheblich zu reduzieren und
durch eine Regionalisierung der Schlachtungen und Verarbeitung des Fleisches
dié Herkunft der Erzeugnisse fiir den Verbraucher nachvollziehbar zu gestalten.



