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Verordnung

des Bundesministeriums fiir Gesundheit und
des Bundesministeriums fiir Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten

Verordnung
zur Neuordnung lebensmittelrechtlicher Vorschriften tiber Zusatzstoffe

A, Zielsetzung
Die Richtlinien

— 94/35/EG des Europdischen Parlaments und des Rates vom
30. Juni 1994 (iber StiBungsmittel, die in Lebensmitteln verwendet
werden dirfen (ABI. EG Nr. L 237 S. 3},

~ 94/36/EG des Europiischen Paraments und des Rates vom
30. Juni 1994 Uber Farbstoffe, die in Lebensmitteln verwendet wer-
den diirfen (ABI. EG Nr. L 237 S. 13),

- 95/2/EG des Europaischen Parlaments und des Rates vom :
20. Februar 1995 (iber andere Lebensmittelzusatzstoffe als Farb-
stoffe und StBungsmittel (ABl. EG Nr. 1. 61 S. 1},

- 95/31/EG der Kommission vom 5. Juli 1995 zur Festlegung spezi-
fischer Reinheitskriterien fir SlBungsmittel, die in Lebensmitteln
verwendet werden dirfen (ABI. EG Nr. L 178 S. 1),

~ 95/45/EG der Kommission vom 26. Juli 1995 zur Festlegung spezi-
fischer Reinheitskriterien far Lebensmittelfarbstoffe (ABl. EG Nr.
L 226 S. 1),

- 96/21/EG des Rates vomn 29. M&rz 1996 zur Anderung der Richtlinie
94/54/EG der Kommission (iber Angaben, die zusitzlich zu den in
der Richtlinie 79/112/EWG des Rates aufgefihrten Angaben auf
dem Etikett bestimmter Lebensmittel vorgeschrieben sind (ABL. EG
Nr.L 88 S, 5),

- 86/70/EG des Europdischen Paraments und des Rates vom
28. Oktober 1996 zur Anderung der Richtlinie 80/777/EWG des
Rates zur Angleichung der Rechtsvorschriften der Mitgliedstaaten
Uber die Gewinnung von und den Handel mit natdrtichen Mineral-
wéssemn (ABL. EG Nr. L 299 S. 26),
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- 96/77/EG der Kommission vom 2. Dezember 1996 zur Festlegung
spezifischer Reinheitskriterien fur andere Lebensmittelzusatzstoffe
als Farbstoffe und StiBungsmitiel (ABI. EG Nr. L 338, 8. 1),

— 96/83/EG des Europdischen Parlaments und des Rates vom
19. Dezember 1996 zur Anderung der Richtlinie 94/35/EG Uber
SiuBungsmittel, die in Lebensmitteln verwendet werden dirfen (ABl.
EG Nr. L. 48 S. 16),

- 95/85/EG des Europiischen Parlaments und des Rates vom
19. Dezember 1996 zur Anderung der Richtlinie 95/2/EG (ber
andere Lebensmitteizusatzstoffe als Farbstoffe und Sifungsmittel
(ABL.EGNr.L86S. 4),

sowie die Entscheidung

- Nr. 292/97/EG des Europiischen Parlaments und des Rates vom
19. Dezember 1996 (ber die Aufrechterhaltung einzelstaatlicher
Verbote der Verwendung bestimmter Zusatzstoffe bei der Her-
stellung einiger Lebensmittel (ABI. EG Nr. L 48 3. 13)

sind in deutsches Recht umzusetzen.

Zur Verbesserung der Informationen der Verbraucher sind die Vor-
schriften Uber die Kenntlichmachung von Zusatzstoffen in Lebens-
mitteln zu erweitern.

B. 1.6sung

Mit dieser Verordnung werden die vorstehend genannten Richtlinien
und die Entscheidung in deutsches Recht umgesetzt sowie die Vor-
schriften iiber die Kenntlichmachung von Zusatzstoffen in Lebens-
mitteln erweitert.

C. Alternativen

Keine.

D. Kosten der ffentlichen Haushalte

1. Haushaltsausgaben ohne Vollzugsaufwand:
Dem Bund entstehen durch die Verordnung keine Kosten.

2. Vollzugsaufwand:

Den Landem und Gemeinden kann die Verordnung durch die not-
wendigen Mehruntersuchungen Mehrkosten vetursachen, die wie
folgt veranschlagt werden:

Brandenburg
Einmalige Investitionskosten: 350 000,- DM
Jahrliche Sachkosten: 20 000,- DM
Hessen
Einmalige Investitionskosten: 200 000,~ DM
Jahrliche Personalkosten: 150 000,- DM
Jahrliche Sachkosten: 50 000,- DM
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Sachsen

Einmatlige Investitionskosten: 300 000,- DM

Jahrliche Personalkosten: 110 000,- DM

Jahrtiche Sachkosten: 100 000,- DM
Schleswig-Holstein ‘

Einmalige Investitionskosten: 150 000,- DM

Jahrliche Personalkosten: 70 000,- DM

Jéhriche Sachkosten: 10 000,- DM

Die Gbrigen Lander haben hierzu keine n#heren Angaben gemacht,

E. Sonstige Kosten

Fur die Wirtschaft konnen sich zusatziiche Kosten durch Unter-
suchung ihrer Erzeugnisse aufgrund der Sorgfaltspflicht hinsichtlich
der Einhaltung der vorgesehenen Bestimmungen sowie durch die

erweiterte Verpflichtung zur Kenntlichmachung von Zusatzstoffen .

ergeben. Es ist daher nicht auszuschlieBen, daB dies zu einer
Erhéhung von Einzelpreisen fiihrt, jedoch sind Auswirkungen auf das
Preisniveau, insbesondere das Verbraucherpreisniveau kaum zu
erwarten. Flr klein- und mittelstandische Betriebe sind durch diese
Verordnung besondere Kostenbelastungen oder -entlastungen nicht
zu erwarten. Die Auswirkungen lassen sich jedoch im vorhinein nicht
quantifizieren, weil Angaben {ber die zusitzliche kostenmasige
Belastung der Wirtschaft im Einzelfall als Folge der Umsetzung der
EG-Regelungen nicht vorliegen.
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des Bundesministeriums fiir Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten

Verordnung
zur Neuordnung lebensmittelrechtlicher Vorschriften (iber Zusatzstoffe

Der Chef des Bundeskanzieramtes
031 (312)- 23102 - Zu 11/97 Bonn, den 20. Mal 1997

An den
Prasidenten des Bundesrates

Hiermit Ubersende ich die von dem Bundesministerium fiir Gesundheit und dem
Bundesministerium fiir Em&hrung, Landwirtschaft und Forsten zu erlassende

Verordnung zur Neuordnung lebensmittelrechtiicher Vorschriften Gber
Zusatzstoffe

mit Begrtindung und Vorblatt.

lch bitte, die Zustimmung des Bundesrates aufgrund des Artikels 80 Abs. 2 des
Grundgesetzes herbeizufithren.

Friedrich Bohl
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Verordnung
zur Neuordnung febensmittetrechtlicher Vorschriften iiber Zusatzstoffe)

Vom

Es verordnen

das Bundesministerium fiir Gesundheit

= auf Grund des § 2 Abs. 3, des § 9 Abs. 1 Nr. 3, 4 Buch-
stabe a und b, 5 und 6 und in Verbindung mit Abs. 3
Satz 1, des § 19 Abs. 1 Nr. 1 und 2 Buchstabe b und d,
Nr. 3 und 4 Buchstabe a, b und ¢ und des § 20
Abs. 3 Nr. 1 und 2 Buchstabe a des Lebensmittel- und
Bedarfsgegenstindegesetzes in der Fassung der
Bekanntmachung vom 8. Juli 1993 (BGBI. | S. 1169),
die durch Artikel 1 Nr. 3, 4 und 5 des Gesetzes vom
25. November 1994 (BGBI. | S. 3538) gesindert worden
sind, im Einvernehmen mit den Bundesministerien fiir
Erméhrung, Landwirtschaft und Forsten und fir Wirt-
schaft,

‘) Mit dieser Verordnung werden die Richtlinien

~ 94/35/EG des Europftischen Parfaments und des Rales vorn 30. Juni
1994 Uber Siiungsmittel, die in Lebensmitteln verwendet werden
dirfen (ABL EG Nr. L 237 S. 3),

= 94/36/EG des Européischer Parlaments und des Rates vom 30. Juni
1994 iiher Farbstotfe, die in Lebensmitieln verwendet werden ditrfen
(ABI.EG Nr. L 237 5. 13},

- 95/2/EG des Europdischen Parlaments und des Rates vom 20, Fe-
bruar 1995 Gber andere Lebensmittelzusatzstoffe als Farbstoffe und
S0Bungsmittel (AB1, EGNr. L 61 5. 1),

95/3/EG der Kommission vom 5. Juli 1995 zur Festlegung spezifi-
scher Reinheitskriterien fUr Sissungsmitted, die in Lebensmitteln ver-
wendet werden diirfen (ABL EGNr.L178 8. 1),

~ B5/45/EG der Kammission vom 26. Juli 1995 zur Festlegung spezifi-
scher Reinheitskriterien flir Lebensmittelfarbstotfe (ABF. EG Nr. L 226
5. 1),

~ 86/21/EG des Rates vom 29. Marz 1996 zur Anderung der Richtiinie
94/54/EG der Kemmission dber Angaben, die zusatzlich zu den in der
Richtlinie 79/112/EWG des Rates aufgefiihrten Angaben auf dem
Etikett bestimmter Lebensmittel vorgeschrieben sind {ABl. EG Nr.
LB8S. 5},

- 98/70/EG des Européischen Paraments und des Rates vom
28. Oktober 1996 zur Anderung der Richtlinie 80/777/EWG des Rates
zur Angleichung der Rechtsvorschriften der Mitgliedstaaten {iber
die Gewinnung von und den Handel mit natdrlichen Mineralwassern
{ABLEG Nr. L 299 S. 26),

- 96/T7/EG der Kommisslon vom 2. Dezember 1996 zur Festlegung
spezifischer Reinheitskriterien fir andere Lebensmittetzusatzstoffe
als Farbstoffe und StiBungsmittel (ABI. EG Nr. 1339, 5. 1)

- B6/BY/EG des Europaischen Parlaments und des Rates vom 19. De-
zember 1996 zur Anderung der Richtiinie 94/35/EG tiber Sifungs-
mitte), die in Lebensmitteln verwendet werden diirfen {ABL. EG
Nr.L 48 S, 16},

~ 98/85/EG des Europdischen Parlaments und des Rates vom 19,
Dezember 1996 zur Anderung der Richtlinie 85/2/EG Gber andere
Lebensmittelzusatzstotfe als Farbstoffe und StBungsmittel (ABI, EG
Nr.L86'S. 4),

sowie die Entscheidung

- Nr. 292/97/EG des Europdischen Parlaments und des Rates vom
18. Dezember 1996 tiber die Aufrechterhaltung einzelstaatlicher Ver-
hate der Verwendung bestimmter Zusatzstoffe bei der Herstellung
einiger Lebensmittel (ABI. EG Nr. L48 S, 13)

in deutsches Recht umgesetzt, Die Verpflichtungen aus der Richtlinie

B3/189/EWG des Rates vom 28. Mérz 1983 Uber ein Informationsverfah-

ren auf dem Gebiet der Normen und technischen Yorschriften (ABl. EG

Nr. L 109 S. 8), zuletzt gesndert durch die Richtlinie 94/10/6G des

Europaischen Parlaments und des Rates vom 23, Mdrz 1994 {ABL. EG

Nr. L. 100 8. 30}, sind beachtet worden.

1997

auf Grund des § 12 Abs. 1 Nr. 1 und Abs. 2 Nr. 1, 2a
und 3 in Verbindung mit Abs. 3 und des § 16 Abs. 1
Satz 2 des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstinde-
gesetzes, die durch Artikel 1 Nr. 3 und 4 des Gesetzes
vom 25. November 1994 geiindert worden sind, im Ein-
vernehmen mit den Bundesministerien fir Erndhrung,
Landwirtschaft und Forsten, fir Umwelt, Naturschutz
und Reaktorsicherheit und fiir Wirtschaft,

auf Grund des § 44 Nr. 2 des Lebensmittel- und
Bedarfsgegenstindegesetzes, der durch Artikel 1 Nr. 3
und 5 des Gesetzes vom 25. November 1994 gesindert
worden ist,

auf Grund des § 49 Abs. 1 Satz 1 des Lebensmittel-
und Bedarfsgegenstindegesetzes, der durch Artikel 1
Nr. 3 und 5 des Gesetzes vom 25. November 1094
geéndert worden ist, im Einvernehmen mit dem Bun-
desministerium der Finanzen

auf Grund des Artikels 4 Abs. 1 Nr. 8 und 9 des Ge-
setzes zur Gesamtreform des Lebensmittelrechts vom
15. August 1974 (BGBL. | S. 1945) sowie

auf Grund des § 25 Nr. 1 des Vorlaufigen Biergesetzes
in der Fassung der Bekanntmachung vom 2. Juli 1993
{BGBL | 3, 1399)

und das Bundesministerium fiir Emahrung, Landwirtschaft
und Forsten

auf Grund des § 7 Satz 1 Nr. 1 des Milch- und Margarine-
gesetzes vom 25. Juli 1990 (BGBL | S. 1471), der
geméil Artikel 51 der Verordnung vom 26. Februar
1993 (BGBI. | S. 278) gesindert worden ist, im Einver-
nehmen mit den Bundesministerien fir Gesundheit,
der Justiz und fur Wirtschaft,

auf Grund des § 13 Abs. 3 Nr. 1, 2 und 3 und des § 24
Abs. 3 Nr. 4 des Weingesetzes vom 8. Juli 1994 (BGBI.
i S. 1467),im Einvernehmen mit dem Bundesministeri-
um {iir Gesundheit sowie .

auf Grund des § 15 Nr. 7, des § 16 Abs. 2 Satz 1, auch
in Verbindung mit Satz 2 Nr. 1 und 2, des § 21 Abs. 1
Nr. 3und des § 24 Abs. 2 Nr. 1 des Weingesetzes:

Inhaltsiibersicht

Artikel

b

Zusatzstoff-Zulassungsverordnung
Zusatzstoff-Verkehrsverordnung
Anderung der Ditverordnung

Anderung der Fleischverordniung
Anderung der Eiprodukte-Verardnung
Anderung der Milcherzeugnisverordnung
Anderung der Butterverordnung
Anderung der K4severordnung

© & N Dt bk WwWN

Anderung der Verordnung iiber Teigwaren
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Artikel
10 Anderung der Kanfitlirenverordnung
11 Anderung der Fruchtsaft-Verordnung

12  Anderung der Verordnung Gber Fruchtnektar
und Fruchtsirup

13 Anderung der Kaffeeverordnung

14  Anderung der Kakaoverordnung

15 Anderung der Verordnung tiber Speiseels

16 Anderung der Mineral- und Tafelwasser-Verordnung
17 Anderung bierrechtlicher Vorschriften

18 Anderung der Verordnung zur Ausfilhrung des Wein-
gesetzes

19 Anderung der Aromenverordnung

20 Anderung der Extraktionsi$sungsmittelverordnung

21 Anderung der Tabakverordnung

22 Anderung der Lebensmittel-Kennzeichnungsverordnung
23  Anderung der Nahrwert-Kennzeichnungsverordnung

24  Anderung der Weinverordnung

25 Verordnung Uber den Ubergang auf das neue Zusatz-
stoffracht

26 Neubekanntmachung der Weinverordnung
27 Inkrafttreten/AuBerkrafitreten

Artikel 1

Verordnung
iiber die Zulassung von Zusatzstoffen
zu Lebensmitteln
zu technologischen Zwecken
(Zusatzstoff-Zulassungsverordnung - ZZulv)

§1

Allgemeine Vorschriften

{1) Die in den Anlagen aufgefiihrten Zusatzstoffe sind
nach MaBgabe dieser Verordnung fir die Verwendung
beim gewerbsmaBigen Herstellen und Behandeln von
Lebensmitteln zu den in den §§ 3 bis 6 angegebenen tech-
nologischen Zwecken zugelassen.

(2) Eine Kenntlichmachung der Lebensmittel hinsichtlich
des Gehaltes an den durch diese Verordnung zugelasse-
nen Zusatzstoffen ist abweichend von § 16 Abs. 1 Satz 1
des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstindegesetzes nur
erforderlich, soweit die Kenntlichmachung durch § 9 vor-
geschrieben wird. Rechtsvorschriften, die bei bestimmten
Lebensmitteln die Kenntlichmachung abweichend von
den Varschriften dieser Verardnung regein, sowie die Vor-
schriften der Lebensmittel-Kennzeichnungsverordnung
(iber das Yerzeichnis der Zutaten bleiben unberthrt,

(3) Diese Verordnung gilt mit Ausnahme der §88und9
nicht fiir Zusatzstoffe, die fir die Aufbereitung von Trink-
wasser oder fir Aromen bestimmt sind. Diese Verordnung
gilt ferner nicht fir Erzeugnisse, die dem Weingesetz vom
8. Juli 1994 (BGBI. | S. 1467) in der jeweils geltenden Fas-
sung unterliegen.

8

§2
Begriffsbestimmungen
im Sinne dieser Verordnung bedeutet:

1. ,Unbehandelte Lebensmittel*: Lebensmittel, die keiner
Herstellung oder Behandlung unterzogen worden sind,
die zu einer substantiellen Anderung des Originalzu-
stands der Lebensmitte! fiihrt; eine substantielle Ande-
rung liegt insbesondere nicht vor, wenn die Lebens-
mittel geteilt, ausgeldst, getrennt, ausgebeint, fein
zerkleinert, enthiutet, geschélt, gemahlen, geschnit-
ten, gesiubert, gamiert, tiefgefroren, gefroren, gekiihit,
geschiiffen oder enthiilst, verpackt oder ausgepackt
worden sind,

2. Héchstmenge: Hochstzuldssiger Gehalt an zuge-
setzten Zusatzstoffen in Lebensmitteln in dem
Zustand, in dem die Lebensmittel in den Verkehr
gebracht werden, falls in den Anlagen zu dieser Ver-
ordnung nichts anderes festgelegt ist; sofemn ein
Lebensmittel noch der Zubereitung bedarf, bezieht
sich die jeweilige Héchstmenge auf das nach der
Gebrauchsanleitung zubereitete Lebensmitte!,

3. ,Ohne Zuckerzusatz®; Ohne Zusatz von Monosaccha-
riden oder Disacchariden und ohne Zusaiz von
Lebensmitteln, die wegen ihrer siBenden Eigenschat-
ten verwendet werden,

4. Brennwertvermindert*: Lebensmittel mit einem Brenn-
wert, der mindestens um 30 vom Hundert gegenlber
dem Brennwert des urspriinglichen Lebensmittels
oder eines gleichartigen Erzeugnisses vermindert ist.

§3
Farbstoffe

(1) Zum Férben von Lebensmittein oder zum Erzielen
von Farbeffekten bei Lebensmitteln sind die in Anlage 1
aufgefiihrten Zusatzstoffe und deren Aluminiumlacke flr
die jeweils dort genannten Lebensmittel Zugelassen.

(2) Zusatzstoffe nach Absatz 1 sind nicht fiir die Herstel-
lung von Bier zugelassen, das unter der Bezeichnung
Jhach dem deutschen Reinheitsgebot gebraut® oder
gleichsinnigen Angaben in den Verkehr gebracht wird.

(3} Die in Anlage 1 aufgeflhrten Zusatzstoffe sind zum
Esrben von Eiem oder zum Erzielen von Farbeffekten bei
Eiem oder fiir Stempelaufdrucke auf Schalen von Eiem im
Sinne der Verordnung (EWG) Nr. 1274/91 der Kommission
mit Durchfithrungsvarschriften fiir die Verordnung (EWG)
Nr. 1907/90 des Rates Uber bestimmte Vermarktungsnor-
men fiir Eier vom 15. Mai 1991 (ABl. EG Nr. L 121 §. 11},
zuletzt gedndert durch die Verordnung (EG) Nr. 1511/96
{ABI. EG Nr. L 189 S. 96), zugelassen.

§4
SiiBungsmittel

(1) Zum StiBen von Lebensmitteln sind die in Antage 2
aufgefihrten Zusatzstoffe fir die dort genannten Lebens-
mittel und fir Tafelsiilen zugelassen.

(2) Zusatzstoffe nach Absatz 1 sind nicht fir die Herstel-
lung von Bier zugelassen, das unter der Bezeichnung
Jnach dem deutschen Reinheitsgebot gebraut® oder
gleichsinnigen Angaben in den Verkehr gebracht wird.
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§5

Andere Zusatzstoffe als Farbstoffe
und Si3ungsmittel

(1) Die in den Anlagen 3, 4 und 5 aufgefuhrten Zusatz-
stoffe sind fir die dort genannten Lebensmittel zu den in
Anlage 7 angegebenen technologischen Zwecken zuge-
lassen.

(2) Fiir nichtalkoholische, aromatisierte Getrénke, alko-
holfreien Wein und Fliissigteekonzentrat ist Dimethyldi-
carbonat (E 242) als Zusatzstoff zugelassen. Bei dem
gewerbsmiBigen Herstellen oder Behandeln der in Satz 1
genannten Getrinke diirfen nicht mehr als 250 Milligramm
Dimethyldicarbonat {E 242) je Liter zugesetzt werden. Die
in Satz 1 genannten Getrdnke dlrfen an den Verbraucher
nur abgegeben werden, wenn Dimethyldicarbonat (E 242)
in dem Getrénk nicht mehr nachweisbar ist.

(3} Abweichend von Absatz 1 diirfen bei der Herstel-
lung von Bier, das unter der Bezeichnung ,nach dem
deutschen Reinheiisgebot gebraut” oder gleichsinnigen
Angaben in den Verkehr gebracht wird, nur verwendet
werden:

1. bei der Bierbereitung abgefangenes Kohlendioxid,

2. Kohlendioxid und Stickstoff, wenn sie bis auf technisch
unvermeidbare Mengen nicht in das Bier ibergehen;
eine Erhdhung des Kohlensiuregehaltes des Bieres
darf durch die Verwendung nicht eintreten.

§6

Zusatzstoffe filr Sduglings- und
Kleinkindernahrung

Die in Anlage 6 aufgefithrten Zusatzstoffe sind fir die
dort genannten Lebensmittel zu den in Anlage 7 ange-
gebenen technologischen Zwecken zugelassen.

§7

Hochstmengenfestsetzungen

(1) Bei dem Herstellen oder Behandeln von Lebensmit-
teln, die in den Anlagen 1 bis 6 aufgefiihrt und die dazu
bestimmt sind, in den Verkehr gebracht zu werden, dirfen
dienachden §§ 3 Abs. 1,§4 Abs. 1,§5Abs. 1und §6
zugelassenen Zusatzstoffe Gber die in den Anlagen jeweils
festgesetzten Héchstmengen, auch im Sinne von Ab-
satz 2, hinaus nicht verwendet werden. Bei den in Anlage 1
aufgefuhrten Lebensmitteln ist die Hichstmenge auf die
Menge der farbenden Anteile des Zusatzstoffes zu be-
ziehen.

{2) Sind in den Anlagen Zusatzstoffe fir Lebensmittel
«quantum satis {(gs)* zugelassen, dirfen sie nach der
guten Herstellungspraxis nur in der Menge verwendet
werden, die erforderlich ist, um die gewlinschte Wirkung
zu erzielen, und unter der Voraussetzung, daf3 der Ver-
braucher dadurch nicht irregefiihrt wird.

{3} Sofem in den Anlagen fOr Lebensmittel mehrere
Zusatzstoife mit einer gemeinsamen Héchstmenge zuge-
lassen sind, dirfen diese Stoffe vorbehaltlich besonderer
Regelungen einzeln oder insgesamt bis zu dieser Héchst-
menge verwendet werden.

§8

Verwendung von Lebensmitteln mit Zusatzstoffen

(1) Lebensmitteln, die als Zutat fiir ein anderes Lebens-
mittel bestimmt sind, diirfen auch die Zusatzstoffe zuge-
setzt werden, die nur fir das andere Lebensmittel zuge-
lassen sind.

{2) Lebensmittel mit einem zuldssigen Gehalt an Farb-
stoffen dlrfen auch als Zutat flir andere Lebensmitte! ver-
wendet werden, fiir die diese Zusatzstoffe nicht zugelas-
sen sind. Dies gilt nicht fiir in Anlage 1 Teil A Nr. 1 bis 30
aufgefithrte Lebensmittel.

{3} Lebensmittel mit einem zuldssigen Gehalt an
SiBungsmitteln diirfen auch als Zutat fiir Lebensmitte!
ohne Zuckerzusatz oder mit vermindertem Brennwert,
didtetische Lebensmittel, die fir eine Reduktionsdidt
bestimmt sind, oder fiir lL.ebensmittel mit langer Haltbar-
keit verwendet werden, flr die diese Zusatzstoffe nicht
zugelassen sind.

{4) Lebensmittel mit elnem zuldssigen Gehalt an Zusatz-
stoffen im Sinne von § 5 dirfen auch als Zutat fiir andere
Lebensmittel verwendet werden, fiir die diese Zusatz-
stoffe nicht zugelassen sind. Dies gilt nicht fur in Anlage 4
Teil A Nr. 1 bis 13 aufgefihrie Lebensmittel.

(5) Die Absitze 1 bis 4 gelten nicht fiir Sauglings- und
Kleinkindernahrung, sofem in Anlage 6 nichts anderes
bestimmt ist.

§9
Kenntlichmachung

(1) Der Gehalt an Zusatzstoffen in Lebensmittein muB
bei der Abgabe an Verbraucher wie folgt nach Absatz 6
kenntlich gemacht werden:

1. bei Lebensmittelin mit einern Gehalt an Farbstoffen
durch die Angabe ,mit Farbstoff,

2. bei Lebensmitteln mit einem Gehalt an Zusatzstoffen,
die zur Konservierung verwendet werden, durch die
Angabe ,mit Konservierungsstofi“ oder konserviert®,

3. bei Lebensmitteln mit einem Gehalt an Zusatzstoffen,
die als Antioxidationsmittel verwendet werden, durch
die Angabe ,mit Antioxidationsmittel”,

4. bei Lebensmitteln mit einem Gehalt an Zusatzstoffen,
die als Geschmacksverstirker verwendet werden,
durch die Angabe ,mit Geschmacksverstérker®,

5. bei Lebensmitteln mit einem Gehalt an Zusatzstoffen
der Anlage 5 Teil B von mehr als 10 Milligrammm in
einem Kilogramm oder einem Liter, berechnet als
Schwefeldioxid, durch die Angabe ,,geschwefelt”,

6. bel Oliven mit einem Gehalt an Eisen-ll-gluconat (E 579}
oder Eisen-H-lactat (E 585} durch die Angabe ,.ge-
schwarzt”,

7. bei frischen Zitrusfriichten, Melonen, Apfeln und Bir-
nen mit einem Gehalt an Zusatzstoffen der Nummern
E 901 bis E 904, E 912 oder E 914, die zur Oberflichen-
behandiung verwendet werden, durch die Angabe
~gewachst”,

8. bei Fieischerzeugnissen mit einem Gehalt an Zusatz-
stoffen der Nummern E 338 bis E 341, E 450 bis E 452,
die bei der Herstellung der Fleischerzeugnisse verwen-
det werden, durch die Angabe ,mit Phosphat®.
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(2) Der Gehalt an einemn Zusatzstoff der Anlage 2 in
Lebensmitteln, ausgenommen TafelstiBen, ist in Verbin-
dung mit der Verkehrsbezeichnung durch die Angabe ,mit
Siidungsmittel”, bei mehreren Zusatzstoffen der Anlage 2
durch die Angabe ,mit SUBungsmitteln nach Absatz 6
kenntlich zu machen. Bei Lebensmitteln, ausgenommen
TafelsiiBen, mit einem Gehalt an einem Zuckerzusatz im
Sinne des § 2 Nr. 3 und einem Zusatzstoff der Anlage 2 ist
dies durch die Angabe ,,mit einer Zuckerart und SUBungs-
mittel*, sofern mehrere Zuckerzusitze oder mehrere
Zusatzstoffe der Anlage 2 enthalten sind, sind die betref-
fenden Zutaten in der Mehrzahl jeweils in Verbindung mit
der Verkehrsbezeichnung nach Absatz 6 kenntlich zu
machen. Werden Lebensmittel im Sinne von Satz 2 lose
oder nach MaBgabe des § 1 Abs. 2 der Lebensmittel-
Kennzeichnungsverordnung an den Verbraucher abgege-
ben, so reicht die Angabe nach Satz 1 aus.

(3) Bei TafelsiiBen ist der Gehalt an Zusatzstoffen der
Anfage 2 durch die Angabe ,auf der Grundlage von .....%,
ergdnzt durch den oder die Namen der fiir die TafelsliBe
verwendeten StiBungsmittel, in Verbindung mit der Ver-
kehrsbezeichnung nach Absatz 6 kenntlich zu machen.

(4) TafelstiBen und andere Lebensmittel, die Aspartam
enthalten, ddrfen nur in den Verkehr gebracht werden,
wenn der Hinweis ,enthélt eine Phenylalaninguelle® nach
Absatz 6 angegeben ist.

(5} TafelstBen mit einem Gehalt an Zusatzstoffen der
Nummern E 420, E 421, E 953, E 965 bis E 967 und andere
Lebensmittel mit einem Gehalt an diesen Zusatzstoffen
von mehr als 100 g in einem Kilogramm oder einem Liter
diirfen nur in den Verkehr gebracht werden, wenn der Hin-
weis kann bei UberméBigem Verzehr abfihrend wirken®
nach Absatz 6 angegeben ist.

(6) Die Angaben nach Absatz 1 bis 5 sind gut sichtbar, in
leicht lesbarer Schrift und unverwischbar anzugeben. Sie
sind wie folgt anzubringen:

1. bei loser Abgabe von Lebensmitteln auf elnem Schild
auf oder neben dem Lebensmittel,

2. bei der Abgabe von Lebensmitteln in Umhiillungen
oder Fertigpackungen nach § 1 Abs. 2 der Lebensmit-
tel-Kennzeichnungsverordnung auf einem Schild auf
oder neben dem Lebensmittel, auf der Umhiillung oder
auf der Fertigpackung,

3. beider Abgabe von Lebensmitteln in Fertigpackungen,
die nach der Lebensmittel-Kennzeichnungsverord-
nung zu kennzeichnen sind, auf der Fertigpackung
oder dem mit inr verbundenen Etikett,

4. hei der Abgabe von Lebensmitteln im Versandhandel
auch in den Angebotslisten,

5. bei der Abgabe von Lebensmitteln in Gaststitten auf
Speise- und Getrinkekarten,

6. bei der Abgabe von Lebensmitteln in Einrichtungen zur
Gemeinschafisverpflegung auf Speisekarten oder in
Preisverzeichnissen oder, soweit keine solchen ausge-
legt sind oder ausgehandigt werden, in einem sonsti-
gen Aushang oder einer schriftlichen Mitteilung.

In den Féllen der Nummem 5 und 6 dirfen die vorge-
schriebenen Angaben in FuBnoten angebracht werden,
wenn bei der Verkehrsbezeichnung auf diese hingewiesen
wird.

(7) Bei Lebensmitteln, die in 2ur Abgabe an den Ver-
braucher bestimmten Fertigpackungen verpackt sind und
deren Haltbarkeit durch eine Schutzatmosphdére veridn-
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gert wird, ist der Hinweis ,,unter Schutzatmosphére ver-
packt* anzugeben. Absatz 6 Satz 1 und 2 Nr. 3 gilt ent-
sprechend.

(8) Die Angaben nach Absatz 1 kdnnen entfallen

1. wenn Zusatzstoffe nur den Zutaten eines Lebensmitiels
zugesetzt sind, sofem die Zusatzstoffe in dem Lebens-
mittel keine techniologische Wirkung mehr aus(iben,

2. bei Lebensmitteln in Fertigpackungen, wenn auf der
Umhiillung oder der Fertigpackung ein Verzeichnis der
Zutaten im Sinne der Lebensmittel-Kennzeichnungs-
verordnung angegeben ist oder

3. bei Lebensmitteln, die lose oder in Umhiillungen oder
Fertigpackungen nach § 1 Abs. 2 der Lebensmittel-
Kennzeichnungsverordnung an den Endverbraucher
abgegeben werden, wenn in einem Aushang cder in
einer schriftlichen Aufzeichnung, die dem Endverbrau-
cher unmittelbar zugénglich ist, alle bei der Herstellung
des Lebensmittels verwendeten Zusatzstoffe angege-
ben werden; auf die Aufzeichnung muB bei dem
Lebensmittel oder in einem Aushang hingewiesen wer-
den; Absatz 6 Satz 1 sowie die §§ 5 und 6 der Lebens-
mittel-Kennzeichnungsverordnung gelten entsprechend.

(9) Die Angaben nach Absatz 1 Nr. 2 und 7 miissen bei
Zitrusfrichten, die an andere Personen als Verbraucher
abgegeben werden, auf einer Aulenfldche der Packungen
oder Behaitnisse angebracht sein; Absatz 6 Satz 1 gilt ent-
sprechend.

510
Straftaten und Ordnungswidrigkeiten

{1) Nach § 51 Abs. 1 Nr. 2, Abs. 2 bis 4 des Lebensmit-
tel- und Bedarfsgegensténdegesetzes wird bestraft, wer
vorsdtzlich oder fahrldssig

1. entgegen § 5 Abs. 2 Satz 2 Dimethyldicarbonat tber
die dort genannte Héchstmenge hinaus zusetzt oder

2. entgegen § 5 Abs. 2 Satz 3 ein nichtalkcholisches, aro-
matisiertes Getrdnk, alkohoifreien Wein oder ein Flus-
sigteskonzentrat, in denen Dimethyldicarbonat nach-
weisbar ist, gewerbsmaBig an den Verbraucher abgibt,

(2) Nach § 52 Abs. 1 Nr. 2 des Lebensmittel- und
Bedarfsgegenstdndegesetzes wird bestraft, wer entgegen
§ 9 Abs. 4 oder 5 €in dort genanntes Lebensmittel
gewerbsmiBig in den Verkehr bringt.

(3) Nach § 52 Abs, 1 Nr. 4 des Lebensmittel- und
Bedarfsgegenstandegesetzes wird bestraft, wer entgegen
§ 7 Abs, 1 Satz 1 bei dem gewerbsmaBigen Herstellen
oder Behandeln eines dort genannten Lebensmittels
einen Zusatzstoff liber die festgesetzte Hochstmenge hin-
aus verwendet.

(4) Nach § 52 Abs. 1 Nr. 8 des Lebensmittel- und
Bedarfsgegenstindegesetzes wird bestraft, wer entgegen
§ 9 Abs. 1, 2 Satz 1 oder 2 oder Abs. 3 bei der gewerbs-
métigen Abgabe von Lebensmitteln an Verbraucher den
Gehalt an einem Zusatzstoff nicht, nicht richtig, nicht voll-
sténdig oder nicht in der vorgeschriebenen Weise kennt-
tich macht.

(5) Wer eine in den Absétzen 2 bis 4 bezeichnete Hand-
lung fahrldssig begeht, handelt nach § 53 Abs. 1 des
Lebensmittel- und Bedarfsgegenstindegesetzes ord-
nungswidrig.
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Anlage 1
{(zu§3Abs. 1und §7)

Zusatzstaoffe,

die zum Firben von Lebensmitteln oder zum Erzielen von Farbeffekten
bei Lebensmitteln zugelassen sind

Teil A

Farbstoffe, die filr Lebensmittel aligemein,
ausgenommen bestimmte Lebensmittel, zugelassen sind

E- Zusatzstoff Lehensmittel Hocehst-
Nummer menge
1 2 3 4
E 101 i) Riboflavin ) Lebensmitte! allgemein
ii} Riboflavin-5'-Phosphat
Vorbehaltlich besonderer Regelungen in Teil
E 140 il Chlorophytlle B oder € geiten die Zulassungen nicht fiir: .
ii) Chiorophyliine
1. Unbehandelte Lebensmittet
E 141 i) kupferhaltige Komplexe
der Chlorophyite 2. Jegliches in Flaschen abgefiilites oder ver-
i} kupferhaltige Komplexe packtes Wasser
der Chlorophylline
3. Miich, teilentrahmte und entrahmte Milch,
E 150a Einfaches Zuckerkultr pasteurisiert oder sterilisiert {einschiiellich
Sterilisation durch Ultrahocherhitzung)
E 150b Sulfitlaugen-Zuckerkuldr {nicht aromatisiert)
£ 150c¢ Ammoniak-Zuckerkul&r 4, Schokoladenmilch
E 150d Ammonsulfit-Zuckerkulor 6. Fermentierte Milch {nicht aromatisiert}
E 153 Pflanzenkohle 6. Trockenmilch und eingedickte Milch im Sinne
der Milcherzeugnisverordnung (nicht aroma-
E 180a Carotine tisiert)
i} gemischte Carotine
it} Beta-Carotin 7. Buttermilch {nicht aromatisiert}
€ 160¢c Paprikaextrakt; Sahne und Sahnepulver (nicht aromatisiert}
Capsanthin; Capsorubin
9, Ole und Fette tierischen oder pflanzlichen
E 162 Beetenrot Ursprungs qs
E 163 Anthocyane 10. Eier und Eiprodukte im Sinne der Eiprodukte-
Verordnung
E 170 Calciumcarbonat \
11. Meh! und andere Miliereierzeugnisse sowie
E 171 Titandioxid Starkeerzeugnisse
E172 Eisenoxide und 12. Brot oder &hnliche Erzeugnisse
Eisenhydroxide
13, Teigwaren oder Gnoccehi
14.  Zucker und afle Gbrigen Mono- und
Disaccharide
15. Tomatenmark oder Tomatenkonserven
4 16. Saucen auf Tomatenbasis
17. Fruchtsaft im Sinne der Fruchtsaft-
verordnung, Fruchtnektar i Sinne der
Verordnung dber Fruchtnektar und
Fruchtsirup sowie Gemiisesaft

11
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E- Zusatzstoff Lebensmittel Héchst-
Nummer menge
1 2 3 4

18. Obst, Gemise, Kartoffeln und Piize, be-
handeit, konserviert oder getrocknet

19,  Konfitire extra, Gelee extra und
Maronenkrem im Sinne der
KonfitGrenverordnung; Créme de pruneaux

20,  Fisch, Weichtiere und Krebstiere, Fleisch,
Geflige! und Wild sowie deren
Zubereitungen, ausgenommen zubereitete
Mahlzeiten, die diese Zutaten enthalten

21. Kakaoerzeugnisse und Schokoladen-
bestandteile in Schokoladeerzeugnissen im
Sinne der Kakaoverordnung

22. Réstkaffee; Tee; Zichorie; Tee- und Zichorien-
extrakte; Tee-, Pflanzen-, Frucht- und
GetreideautguBzubereitungen sowie
Mischungen und Instant-Mischungen dieser
Erzeugnisse

23. Szalz: Kochsalzersatz; Gewdrze oder Gewdirz-
mischungen

qs

24. Korn, Kornbrand, Obstspirituosen, Obst-
brande, Ouzo, Grappa, Tsikoudia aus Kreta,
Tsipourc aus Mazedonien, Tsipourc aus
Thessalien, Tsipouro aus Tyrnavos, Eau-de-
vie de marc Marque nationale luxem-
bourgeoise, Eau-de-vie de seigle Marque
nationale juxembourgeoise und London Gin
im Sinne der Verordnung (EWG) Nr. 1576/89

25, Sambuca, Maraschino und Mistra im Sinne
der Verordnung (EWG} Nr. 1180/91

28.  Weinessig

27. Honig im Sinne der Honigverordnung

28. Malz- und Malzerzeugnisse

29. Reifender und nichtreifender Kase {nicht

* aromatisiert)
30. Butter aus Schafs- und Ziegenmilch
31. in Teil C aufgeflhrte Lebensmittel

12
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Teil B

Farbstoffe, die filr bestimmte Lebersmitte!

zugelassen sind”?

E-Nummer Zusatzstoff Lebensmittel Hachstmenge
1 2 3 4
E 100 Kurkumin Michtalkoholische, aromatisierte Getrinke 100 mg/l, davon
E110, E 122, E 124, E 165
E 102 Tartrazin jeweils nur 50 mght
E 104 Chinolingelb Kandierte Frichte oder kandiertes Gemiise; 200 mg/kg
Mostarda di frutta
E 110 Gelborange S
Rote Obstkonserven 200 mg/kg
£120 Echtes Karmin
StiRwaren 300 mg/kg, daven
E 122 Azorubin E110,F 122, E 124, E 155
jeweils nur 50 mg/kg
E 124 Cochenilierot A
Dekorationen oder Uberzlige 500 mg/kg
E129 Allurarot AC
Feine Backwaren {z.B. Frithstiicksgeback, 200 ma/kg, davon
E 131 Patenthiau V Kekse, Kuchen und Waffein) E110,E 122, £ 124, E 155
jeweils nur 50 mg/kg
E 132 Indigotin |
Speiseeis 150 mg/kg, davon
E 133 Brillantblau FCF E110,E 122, E 124, E 155
jeweils nur 50 mg/ky
E 142 Griin S
Aromatisierter Schmelzkase 100 mg/kg
E 151 Brillantschwarz BN
Dessertspeisen einschlieRlich aromatisierter 150 mg/kg, davon
E 155 Braun HT Milcherzeugnisse E110,E 122, E 124, E 155
jeweils nur 50 mg/kg oder
E t160d Lycopin 50 mg#t
E 160e Beta-apo-8'-Carotinal Saucen; Wirzmittel {z.B. Currypulver, Tan- 500 mog/kg
{C 30} doori}; Pickles; Appetithappen; Chutney und
Piccalilli
E180 ¢ Beta-apo-8'-Carotinsaure
(C 30)-Ethylester Senf 300 mg/kg
E161b Lutein Fisch- oder Krebstierpasten 100 mg/kg
Vorgekachte Krebstiere 250 mg/kg
Lachsersatz 500 mg/ky
Surimi 500 mg/ka
Fischrogen 300 myg/kg
Réaucherfisch 100 mglky
9

Sofem in Teil B nichts anderes festgelegt ist, diiffen den genannten Lebensmitteln auch die in Teil A aufgefithrten Zu-

satzstoffe zugesetzt werden,
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E-Nummer

Zusatzstoff

Lebensmittel

Hochstmenge

1

2

3

a4

Snacks: gesalzene und trockene Knabber-
erzeugnisse auf der Basis von Kartoffeln, Ge-
treide oder Starke:

- extrudierte und expandierte gesalze-
ne Knabbererzeugnisse

- sonstige gesalzene Knabbererzeug-
nisse sowie gesalzene Knabberer-
zeugnisse auf der Basis von Nissen
und Erdniissen

ERbare Kaserinden und elbare Wursthdllen

Vollstindige Zuberaitgngen, die als Mahizeit
oder Tagesration fiir Ubergewichtige be-
stimmt sind

Vollstindige Zubereitungen und Erndhrungs-
zusatze, die unter drztlicher Kontrolle einge-
nommen werden

Nahrungsergénzungsmitiel/Didterganzungs-
stoffe in flissiger Form

Nahrungserginzungsmittel/Didterginzungs-
stoffe in fester Form

Suppen

Fleisch- oder Fischanaloge auf pflanziicher
Proteinbasis

Spirituosen (einschl. Erzeugnisse mit einem
Alkohoigehalt von weniger als 15 % vol.}
{mit Ausnahme der in Teil A Spaite 3 Nr. 24
und Teil C aufgefihrten Spiritucsen)

Obstweine/Fruchtweine (ausgenommen Cidre
bouché) auch schiumend und/oder aromati-
siert

200 mgfkg

100 mglkg

Qs

50 mg/kg

50 mg/kg

100 mg/l

300 mg/kg

50 mg/

100 markg

200 mg/!

200 mgll

E123

Amaranth

Aperititweine; Spirituosen, einschiiellich Er-
zeugnisse mit einem Alkcholgehait von weni-
ger als 15 % vol. {mit Ausnahme der in Teil
A Spaite 3 Nr, 24 und Teil C aufgefihrten
Spirituosen)

Fischrogen

30 mglfl

30 mlkg

E127

Erythrosin

Cocktailkirschen und kandierte Kirschen

Bigarreaux-Kirschen (Kaiserkirschen) in Sirup
und in Obstcocktails

200 mofkg

150 mg/kg

E 128

Rot 2G

Breakfast Sausages mit mindestens 6 % Ge-
treideanteil; Hackfleisch mit einem pflanzli-
chen und/oder Getreideantell von mindestens
1%

20 mg/kg
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E-Nummer Zusatzstoff Lebensmittel Hochstmenge
1 2 3 &
E 154 Braun FK Kippers 20 mg/kg
E 160b Annatto; Dekorationen und Uberztige 20 mg/kg
Bixin; Feine Backwaren 10 mg/kg
Narbixin Speiseeis 20 mg/kg
Likore, einschiieBlich zugesetzten Alkohol 10 mg/l
enthaltende Getrénke mit weniger als 15
Volumenprozent Alkoho!
Aromatisierter Schmeizkase 15 mg/kg
Dessertspeisen 10 mglkg
Snacks: gesatzene und trockena Knabber-
erzeugnisse auf der Basis von Kartoffeln,
Getreide oder Starke:
- extrudierte und expandierte gesalzene 20 mg/kg
Knabbererzeugnisse
- sonstige gesalzene Knahbererzeugnisse 10 mg/kg
sowie gesalzene Knabbererzeugnisse auf
der Basis von Nissen und Erdniissen
Raucherfisch 10 mg/kg
Efbare Kiserinde oder eBbare Wursthillen 20 mg/kg
E 161g Canthaxanthin Saucisses de Strasbourg 15 mg/kg
E 173 Aluminium Uberzdge von Zuckerwaren zuy Dekoration gs
von Kuchen und Feinen Backwaren
E174 Silber Uberzitge von SiiBwaren; Verzierung von qs
Pralinen; Likére
ET75 Geold Uberziige von SiBwaren; Verzierung von qgs
Pralinen; Likdre
E 180 Litholrubin BK EBbare Kiserinde qs
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Teil C

Lebensmitte!, fiir die nur bestimmte Farbstotfe
zugelassen sind

Lebensmittel E-Nummer Zusatzstoff Hochst-
menge
1 2 3 4
Mait Bread E 150a Eintaches Zuckerkuldr qs
E 150b Sulfitlaugen-Zuckerkular
E 150c Ammoniak-Zuckerkulor
E 150d Ammonsulfit-Zuckerkulér
Bier E 150a Einfaches Zuckerkulor ags
Cidre bouché E 150b Sulfittaugen-Zuckerkuldr
£ 150¢ Ammoniak-Zuckerkuldr
E 150d Ammonsulfit-Zuckerkulér
Butter {einschlieBlich Butter mit E 160a Carotine gs

reduziertem Fettgehalt sowie
Butterschmalz}

Margarine; Halbfettmargarine; E 100 Kurkumin qs
andere Fettemulsionen und was- E 160a Carotine qs
serfreie Fette E 160b Annatto; Bixin; Norbixin 10 mg/kg
Sage-Derby-Kase E 140 i} Chiorophyile qgs
ii} Chiorophytiine
E 141 it kupferhaltige Komplexe

der Chlorophylie
it} kupferhaltige Komplexe
der Chiorophylline

Reifender orangefarbener, gelber E 160a Carotine
und periweier Kase; nichtaro- E 160c Paprika-Extrakt; Capsanthin; qQs
matisierter Schmelzkise Capsorubin
E 160b Annatto; Bixin; Norbixin 15 mg/kg
Red-Leicester Kése E 160b Annatto; Bixin; Norbixin 50 mgrkg
Mimolette-Kase E 160b Annatto; Bixin; Norbixin 35 lekg
Morbier-Kése E 153 PHanzenkohle qs
Rot geaderter Kase £ 120 Echtes Karmin 125 mglkg
E 163 Anthocyane qs

16
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Lebensmittel E-Nummer Zusatzstoff Héchst-
menge
1 2 3 4

Essig E 150a Einfaches Zuckerkuidr gs

E 150b Sulfittaugen-Zuckerkulér

E 150c Ammoniak-Zuckerkulsr

E 150d Ammonsulfit-Zuckerkulér
Whisky, Whiskey, Getreidespiri- E 150a Einfaches Zuckerkuldr as
tuosen {mit Ausnahme von Korn E 150b Sulfitlaugen-Zuckerkulér
oder Kornbrand oder Ezu-de-vie E 150¢ Ammoniak-ZuckerkulGr
de seigle Marque nationale lu- E 1504 Ammonsulfit-Zuckerkulér
xembourgeoise), Branntwein, :
Rum, Brandy, Weinbrand, Tre-
ster, Tresterbrand {auBer Tsi-
.koudia, Tsipouro und Eau-de-vie
de marc Marque nationale luxem-
bourgeocise}, Grappa invecchiata
und Bagaceira velha im Sinne der
Verordnung {(EWG) Nr. 1576/89
des Rates zur Festlegung der all-
gemeinen Regein fiir die Begriffs-
bestimmungen, Bezeichnung und
Aufmachung von Spirituosen
vom 29, Mai 1989 (ABI. EG Nr.
L160S. 1)
In Essig, Salzlake oder Speised) E101 i) Riboflavin qs
eingelegtes Gemiise (auRer Oli- i} Riboftavin-5'-Phosphat
ven) E 140 it Chiorophyile,

' ii} Chlorophyliine
E 141 i} kupferhaltige Komplexe
der Chlorophylle
i) kupferhaltige Komplexe
der Chlorophylline

E 150a Einfaches Zuckerkulér

E 150b Sulfitlaugen-Zuckerkuldr

E 150c¢ Ammoniak-Zuckerkul6r

E 150d Ammonsulfit-Zuckerkuldr

E 160a Carotine

E 182 Beetenrot

E 163 Anthocyane
Extrudierte, gepuffte und/oder E 150¢c Ammoniak-Zuckerkulsr qs
mit Fruchtgeschmack aromati- E 160a Carotine qs
sierte Frithstiicksgetreidepro- E 160b Annatto; Bixin; Norbixin 25 mg/kg
dukte E 160c Paprikaextrakt; Capsanthin; Qs

Capsorubin

Mit Fruchtgeschmack aromati- E 120 Echtes Karmin 200 ma/kg
sierte Frihstiicksgetreidepro- E162 Beetenrot
dukte E 163 Anthocyane

17
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Lebensmittel E-Nummer Zusatzstoff Héchst-
menge
1 2 3 4
Konfitiiren, Gelees und Marmeia- | E 100 Kurkumtin
den im Sinne der Konfitlirenver-
ordnung und dhnliche Zuberei- ‘
tungen, einschlieBlich kalori- E140 E? Chlorophyll_e
enverminderter Produkte ii) Chiorophylline
E 141 i} kupferhaltige Komplexe
der Chicrophylle
it kupferhaltige Komplexe
- der Chlorophylline
as
E 150a Einfaches Zuckerkuldr
E 150b Sulfitlaugen Zuckerkuldr
E 150c Ammoniak-Zuckerkutdr
£ 150d Ammonsulfit-Zuckerkuldr
E 160a Carotine :
E 160c Paprika-Extrakt; Capsanthin;
Capsorubin
£ 162 Beetenrot
E 163 Anthocyane
E 104 Chinolingelb
E 110 Gelborange 5
E 132 Echtes Karmin
Cochenillerot A 100 ma/k
E 142 Griin S a%e
E 160d Lycopin
E161b Lutein
Wurst, Paté und Schiissel-Paste- | E 100 ° Kurkumin 20 mg/kg
ten E 120 Echtes Karmin 100 mg/kg
E 150a Einfaches Zuckerkuidr as
E 150b sulfitlaugen-Zuckerkuldr qs
E 150¢ Ammoniak-Zuckerkulér as
E 150d Ammonsulfit-Zuckerkuldr Qs
E 160a Carotine 20 myg/kg
E 160c Paprika-Extrakt; Capsanthim; 10 mg/kg
Capsorubin
E 162 Beetenrot qas
Luncheon Meat E129 Allurarot AC 25 mg/kg
Breakfast Sausages mit minde- E 120 Echtes Karmin 100 mg /kg
stens 6 % Getreideanteil;
Hackfleisch mit mindestens 4 % E 129 Allurarot AC 25 mag/kg
pflanzlichen und/oder Getreide-
anteilen E 150a Einfaches Zuckerkuldr qgs
E 150b Sulfittaugen-Zuckerkuldr Gqs
E 150c Ammoniak-Zuckerkuldr qs
E 150d Ammonsulfit-Zuckerkulor as
Chorizo-Wurst E 120 Echtes Karmin 200 mg/ky
,Salchichon E 124 Cochenillerat A 250 mg/kg
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Lebensmittel E-Nummer Zusatzstoff Hochst-
menge
1 2 3 4

Sobrasada E 110 Gelborange S 135 mg/kg

Et124 Cochenillerot A 200 mg/kg
Fasturmas (eRbarer Uberzug) E 100 Kurkumin qgs

£ 10t i) Riboflavin

ii} Riboflavin-5"-Phosphat

E 120 Echtes Karmin
Kartoffelflocken E 100 Kurkumin qs
Processed Mushy and Garden E 102 Tartrazin 100 rg/kg
Peas {Konserven) E 133 Brillantblau FCF 20 mg/kg

E 142 Griin S 10 mg/kg
Fleisch, das gema® fleischhy- E129 Allurarot AC oder eing Mischung gs
gienerechtiicher und handels- Brillantblau (E 133) und
klassenrechtlicher Vorschriften Allurarot (E 129}
zu kennzeichnen ist E 133 Briltantblau FCF

E 155 Braun HT

{ifeweils nur zur Kennzeichnung)
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Anlage 2

{zu §4 Abs. Tund §8 7)

Zum Siiken von Lebensmittein
zugelassene Zusatzstoffe

Teil A
Zuckeraustauschstoffe

E- Zusatzstoff Lebensmittel Hbchst-
Nummer menge
1 2 3 4
Brennwertverminderte{s) oder ohne Zuckerzu-
satz hergestelita(s)
- aromatisierte Dessertspeisen auf
Wasserbasis
- Zubereitungen auf der Basis von Milch
oder Milchprodukten
- Dessertspeisen auf der Basis von Obst
oder Gemiisa
- Dessertspeisen auf der Basis von Eiern
- Dessertspeisen auf der Basis von
Getreide
E 420 Sorbit: . Frohstiicksgetreide oder Frihstiicks-
i) Sorbit erzeugnisse auf der Basis von Getreide
ii) Sorbitsirup
- Dessertspeisen auf der Basis von
£ 421 Mannit Fetten
E 953 Isomalt
- Speiseeis
E 965 Maltit: qgs
it Maltit - Konfitiiren, Gelees und Marmeladen
ii} Maltitsirup
- Obstzubereitungen aufter soichen,
E 966 Lactit die tir die Herstellung von Getrdnken
E 967 Xylit auf Fruchtsaftbasis bestimmt sind

- ShBwaren auf Trockenfruchtbasis
- S{iRwaren auf Stirkebasis
- Frzeugnisse auf Kakaobasis

« Brotaufstriche suf Kakao-, Milch-,
Trockenfrucht- oder Fettbasis

- Feine Backwaren

Sifwaren ohne Zuckerzusatz

Kaugummi ohne Zuckerzusatz

Saucen

Sent

Erzeugnisse fir besondere Erndhrungsrwecke

Nahrungsergénzungsmittel/Disterginzungs-
stoffe in fester Form
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Teil B
Siifstoffe
H&chstmengen'}
ma/kg bzw, mgf
Lebensmittel E 950 E 851 E 952 E 954 E 957 E 959
Acesulfam-K Aspartam Cyclohexan. Saccharin und Thatmatin Nechesperidin DC
sulfamidsaure seine
und ihra Na- Na,- K- und
und Ca-Salze, Ca-Salze,
berechnet als berechnat als
freie Séure fraias Imid
Brennwaertvermin-
derte(s) oder ohne
Zuckerzusatz
hergestelitefs)
T AL Wasserbasier ke 350 600 400 80 30
- Getrénke auf der Basi -
St e | 350 600 400 80 50 for aut
Erodukten oder aut Frueht-
ruchtsaftbasis*) . 30 saftbasis
herge-
stellte
Getranke
. isi D .
dromatisierte Dessert 350 1000 250 100 50
basis
- Zuberei d
B:J;:‘f;ﬂ“ﬁ%’;;g‘; ef" 350 1000 250 100 50
Milchprodukten
-D i §
Bosa TR st | 350 1000 250 100 50
Gemise
- D i
B::f:;‘:g%‘ﬁ;: auf der 350 1000 250 100 b0
- D i
B:gf:;‘g:%i?ﬁ%f der 350 1000 250 100 50
- D i d
B:g;a"}:g?:g‘; :”f er 350 1000 250 100 50
- 84 § K -
o;gr"!raggkggfmgggo 500 2000 500 500 50 100
basis
* pUBwaren aut Starke- 1000 2000 500 300 150
- B i
Kra:l)‘t::_frsmitl:gthe_ ‘auf 1000 1000 500 200 50
Trockenfrucht- oder
Fettbasis
- Speiseeis BOO 800 250 100 50 50
- Obstkonserven 350 1000 1000 200 50
- Frihsts ide-
iz el 1200 1000 100 50
Faserantei! von mehr
als 15% und einem
Kleieanteil von min.
destens 20 % .
Brennwertverminderte(s)
* Konfitdren, Gelees und 1000 1000 1000 200 50
" Berenger Gemasazu- 350 1000 250 200 50
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Lebensmittel

Hichstmengen !

mg/kg

bzw. mgll

E 950
Acssulfam-K

E 951
Aspartam

E 952

Cyclohexan-
sulfamidsaure
und ihre Na-
und Ca-Salze,
berechnet ais
freie Siure

E 954

Ca-Splze.
berechnet als
freies Imid

E 957

Thaumatin

FE 959
Neohesparidin DC

= Suppen®)
- Bier*}

- S{Bwaren in Tafel-
form

110

110

110

50

25

25

10

500

Sulsaure Obst- und
Gemisekanserven

200

300

160

100

Sifsaure Konserven
oder Halhkonserven von
Fischen und Marinaden
von Fischen, Krebstieren
und Weichtieren

200

300

160

30

Saucen

350

350

160

50

Senf

350

350

320

50

Feine Backwaren fir be-
sangere Erndhrungs-
zwecke

1000

1700

1600

170

150

Volistandige Zuberei-
tungen, die als Mahizeit
pder Tagesration fir
Ubergewichtige be-
stimmt sind

450

800

400

240

100

Volistindige Zuberei-
tungen und Erniihrungs-
zusatee, die unter
arzthcher Kontrolle
gingenommen werden

450

1000

400

200

100

Nahrungserganzungs-
mittel/Diatergénzungs-
stofte in flissiger Form

350

600

400

g0

50

Nahrungserginzungsmit-
1el/Diatergdnzungsstoffe
in fester Form

500

2000

500

500

100

Natrungserganzungsmit-
1el/Bestandiaile einer
Duidt auf Vitamin-
und/oder Mineral-
stofthasis in Form von
Sirup oder Kautableten

2000

5500

1250

1200

400

400

Gaseosa: nichtatkohos
isches Getrénk auf
Wasserbasis, mit Zusatz
von Kahlenséure,
Saungsmittel und
Aromen®)

100

Snacks: gesalzene und
trockene Knabbererzeug-
russe autf der Basis von
Starke oder Nissen, vor-
verpackt und besummte
Ararnen enthattend

350

500

100

50

Sidfwaren ohne Zucker-
zusatz

500

1000

500

500

50

100
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Hachstmengen*’
mglkg baw. myft
Lebensmitte] Acesulfam-X Aspartam  * Cyclohaexan- Saccharin und Thaumatin Neohesperidin DC
sulfamidsétre seine
und ihre Na- Na,- K- und
und Ca-Salze Ca-Salze
berechnet als berschnet als
freie Sdure freies Imid
E 950 E 951 E 952 E 954 E 857 E 959
Sehr kleine Sifl3waren
ohne Zuckerrreaie vor 2500 6000 2500 3000 400
Erfrischung des Atems
Kaugummi ohne Zucker- 2000 5500 1500 1200 50 400
Eistdten und -waffeln
ohne Zuckerzusatz 2000 800 50
ERoblaten 2000 800
Feinkostsalate 350 350 1 56 50
Spirituosen mit rinem
Alkoholgehalt von 350 600 80 30
weniger ais 15 9% vol.
Getrinke aus einer
Mischung von Bier, 350 600 - 280 80 30
Apfelwein, Birnenwein,
Spiritvosen oder Wein
und nichtalkoholischen
Getrinken®}
Anpfel- oder Birnenwein*} 350 600 80 20
Alkoholfreies Bier bzw,
Bier mit einem Alkp- 350 600 80 10
holgehalt von hichstens
1.2 % vol. *)
Bi¢re de table/-
Tlafelbier!'rabie Beer [mit 350 600 80 . 10
€inem Stammwirze-
gehalt von weniger als
%}, ausgenommen
Obergériges Einfach-
bier*}
Bier mit einem Mindest-
sduregehalt von 30 Milli- 350 600 80 10
dquivalenten, ausge-
dridckt in NaOH*}
Dunkles Bier der Art oud
Dunkle 350 600 80 10
Stark aromatisierte 2000
Rachenerfrischungs-
E:stillan ohne
ckerzusatz
" Bei den mit 7} gekennzeichneten Lebensmittein sind die Hachstmengen auf Milligramm pro Liter 2u beziehen



Drucksache 356/97

Bundesrat

24

Allgemein zugelassene Zusatzstoffe

Anlage 3

{z7u§5 5 Abs. Tund § 7}

E- Lebensmittel Hachst-
Nummer Zusatzstoff menge
1 2 3 a
E 938 Argon Lebensmittel
E 939 Helium
qs
E 942 Distickstoff-
monox]d
E 948 Sauerstoff
als Treibgas
E 290 fohlendioxid {unbeschadet des
§ 11 Abs. 2 Nr. 2 Lebensmittel, gs
E 941 Stickstoff des Lebensmittel- ausgenommen
und Bedarfs- Bier
- Luft ' gegenstande-
gesetzes)
E 2380 Kohlendioxid Bier qs
E 941 Stickstoff
- Luft
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Begrenzt zugelassene Zusatzstoffe

Teil A

Zusatzstotfe, die fiir Lebensmittel allgemein,
ausgenommen bestimmte Lebensmittel,

zugelassen sind

Anlage 4
{zu § 5 Abs. Tund § 7)

E- Zusatzstoff Lebensmittel Hichst-
Nummer menge
1 2 3
E170 Calciumcarbonate Lebensmittel allgemein
i} Calciumcarbonat
i) Calciumhydrogencarbonat Vorbehalttich besonderer Regelungen in
Teil C gelten die Zulassungen nicht fiir:
E 260 Essigsdure
E 261 Kaliumacetat 1. unbehandelte Lebensmittel
E 262 Natriumacetate 2. Honig im Sinne der Honigverordnung
i} Natriumacetat
i} Natriumdiacetat 3. nicht emulgierte Ole und Fette tierischen
oder pflanzlichen Ursprungs
E 283 Calciumacetat
4, Butter
E270 Milchséure
5. pasteurisierte und {auch durch
E 296 Aptelsiure Ultrahocherhitzung) sterilisierte Milch und
Sahne lauch entrahmt oder teilentrabmt)
E 300 Ascorbinséure
6. nicht aromatisierte, mit lebenden Bakterien
E 301 Natriumascorbat fermentierte Milcherzeugnisse
qas
E 302 Calciumascorbat 7. natirliches Mineralwasser ungd
Queliwasser im Sinne der Mineral- und
E 304 Fettsdureester der Tafelwasser-Verordnung
Ascorbinsiiure
i) Ascorbyipalmitat 8. Katfee (ausgenommen aromatisierter
ii) Ascorbylstearat Instantkaffee) und Kaffee-Extrakte
E 306 Stark tocopherothaltige 9. nicht aromatisierter Blatt-Tee
Extrakte
10.  Zuckerarten im Sinne der Zuckerarten-
E 307 Alpha-Tocopherol verordnung ’
E 308 Gamma-Tocopherol 11. trockene Teigwaren
E 309 Delta-Tocopherol 12.  natiirliche nicht aromatisierte Buttermilch
{ausgenommen sterilisierte Buttermiich)
E 322 Lecithine
13.  Lebensmittel, die in Teil C aufgefihrt sind
E 325 Natriumlactat
E 328 Kaliumlactat
E 327 Calciumlactat
E 330 Citronensiure
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[

Zusatzstcff Lehensmittel Hichst-
Nummer menge
1 2 3 4
£ 331 Natriumcitrate
i)  Mononatriumcitrat
i} Dinatriumcitrat
iti} Trinatriumecitrat
E 332 Kaliumcitrate
i Monokaliumcitrat
it) Trikaliumcitrat
E 333 Calciumcitrate
it Monocalciumcitrat
iy Dicalciumeitrat
iy Tricalciumcitrat
E 334 L{ +)-Weinsaure
E 335 Natriumtartrate
i} Mononatriumtartrat
it} Dinatriumtartrat
E 336 Kaliumtartrate
i1 Monokaliumtartrat qas
i} Dikaliumtartrat
E 337 Natriumkaliumtartrat
E 350 Natriurnmalate
i} Natriummalat
if} Natriumhydrogenmalat
E 351 Kaliummalat
E 352 Calciummalate
it Calciummalat
i) Calciumhydrogenmalat
E 354 Calciumtartrat
E 380 Triammoniumecitrat
E 400 Alginsdure
E 401 Natriumalginat
E 402 Kaliumalginat
E 403 Ammonicmalginat
E 404 Calciumalginat
E 408 Agar-Agar
E 407 Carrageen
E 407a Verarbeitete Eucheumna-Aigen
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E- Zusatzstoff Lebensmittel Hachst-
Nummer menge
1 2 3 4
E 410 Johannisbrotkernmeh!
ausgenommen zur Herstellung kiinstlich
E412 Guarkernmeh getrockneter Lebensmittel, die beim
E 415 Xanthan Verzehr rehydratisieren sollen
E 417 Tarakernmehl
E413 Traganth
E414 Gummi arabicum
E418 Gellan
E 422 Glycerin
E 440 Pektine
i} Pektin
ii} Amidiertes Pektin
E 460 Cellufose qs
i} Mikrokristalline Cellulose
ii} Cetlulosepulver
E 461 Methylcellulose
E 463 Hydroxypropylcellulose
E 464 Hydroxypropylmethylcellulose
E 465 Ethyimethylcelulose
E 466 Carboxymethylceliulose,
Natriumcarboxymethylicellulose
E 470a Natrium-, Kalium- und
Calciumsalze von
Speisefettsiuren
E 470b Magnesiumsalze von
Speisefettsduren
E 471 Mono- und Diglyceride von
Speisefettsiuren
E472a Essigsaureester von Mono- und
Diglyceriden von
Speisefettsduren
E 472b Milchsaureester von Mono- und

Diglyceriden von Speise-
fettsduren
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E- Zusatzstoff Lebensmittel Hichst-
Nummer menge
1 2 3 4
E472c Citronenséureester von Mono-
und Diglyceriden von
Speisefettsduren
E472d Weinsaureester von Mono- und
Diglyceriden von
Speisefettsduren
£ 472e Mono- und
Diacetylweinséureester von
Mono- und Diglyceriden von
Speisefettsduren
E 472f Gemischte Essig- und
Weinsdureester von Mono- und
Diglyceriden von
Speisefettsduren
E 500 Natriumcarbonate
iy Natriumcarbonat
ii} Natriumhydrogencarbonat
iiiy Natriumsesquicarbonat s
E 501 Kaliumcarbonate
i} Kaliumcarbonat
it Kaliumhydrogencarbonat
E 503 Ammoniumecarbonate
i} Ammoniumcarbonat
i) Ammoniumhydrogencarbonat
E 504 Magnesiumcarbonate
i} Magnesiumcarbonat
iy Magnesiumhydroxidcarbonat,
Magnesiumhydrogen-
carbonat
E 507 Saizsdure
E 508 Kaliumchlorid
E 509 Calciumchlorid
E 511 Magnesiumchlorid
E 513 Schwefelsdure
ES14 Natriumsulifate
i} Natriumsulfat
it} Natriumhydrogensulfat
EBH15 Kaliumsuifate
i} Kaliumsulfat
it Kaliumhydrogensulfat
ED16 Calciumsulfat
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E- Zusatzstoff Lebensmittel Hochst-
Nummer menge
1 2 3 4

E 524 Natriumhydroxid
E 525 Kaliumhydroxid
E 526 Calciumhydroxid
E 527 Ammoniumhydroxid
E 528 Magnesiumhydroxid
E529 Calciumoxid .
E B30 Magnesiumoxid
E 570 Fetts&uren
E 574 Gluconsaure
E 575 Glucono-delta-lacton
E&576 Natriumgluconat *
ES77 Kaliumgluconat
E578 Calciumgluconat
E 640 Glycin und dessen Natriumsalz
E 1200 Polydextrose
E 1404 | Oxidierte Stirke
E 1410 Monostérkephosphat
E 1412 } Distdrkephosphat
E 1413 Phosphatiertes Distirkephosphat
E 1414 | Acetyliertes Distérkephosphat
E 11120 Acetylierte Stlrke
E 1422 Acetyliertes Distirkeadipat
E 1440 Hydroxypropyistirke
E 1442 Hydroxypropyidistérkephosphat
E 1450 | Stirkenatriumoctenyisuccinat
29




Drucksache 358/97

Bundesrat

Teil B

Zusatzstoffe, die nur fiir bestimmte Lebensmittel zugelassen sind

Liste 1
Nitrite und Nitrate

zugesetzte Héchstmenge
E- Zusatzstoff tebensmittel Menge
Nummer {Richitwert}
mg/kg mg/kg
1 2 3 4 5
Nichthitzebehandelte gepékeite 180N 5012}
und getrocknete Fleisch-
erzeugnisse
E 2439 Kakiumnitrit
E 250 | Natriumnitrit Andere gepbkelte Fieisch- 1501 10012
{Zusatz zu erzeugnisse;
Lebensmitteln
gg;:lfaﬁ‘,‘““ Fieischerzeugnisse in
Dosen;
Foie gras, foie gras entier,
blocs de foie gras
Gepokelter Speck 175(2)
Gepdkelte Fleischerzeugnisse; 300 250t3)
E 251 Natriumnitrat Fleischerzeugnisse in Dosen
E 252 Kaliumnitrat Hartkise, Schnittkése und 50{3}
halbfester Schnittkase
Kéaseanaloge auf Milchbasis
Eingelegte Heringe und Sprotten 2o00tH
o Kaliumnitrit (E 249) und Natriumnitrit (E 250}, einzein oder vermischt, ausgedriickt als NaNO3
{2) Hochstmenge von Kaliumnitrit (E 248} und Natriumnitrit (E 250), einzeln oder vermischt, in den Lebensmittein

zum Zeitpunkt der Abgabe an den Endverbraucher, ausgedriickt als NaNOg

(3} Ausgedriickt sls NaNQ3

4) Hachstmenge einschlieflich des aus Nitrat entstandenen Nitrits, ausgedriickt als NaNO»
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Liste 2

Andere Zusatzstoffe

E- Zusatzstotf Lebensmittel Hochstmenge
Nummer
1 2 3 4
E 297 Fumars&ure Fillungen und Uberziige fir Feine 2,5 g/kg
Backwaren
Zuckerwaren 1 9/kg
Geleeartige Desserts; 4 g/kg
Desserts mit Friichtegeschmack;
Trockendessertmischungen in
Pulverform
Instantpulver fir Getrinke auf 1 g/
Frichtebasis; Instantteepulver
Kaugummi 2 gfkg
E 338 Phosphorsiure Nichtalkoholische, aromatisierte 700 ma/l
Getridnke berechnet als
P05
E 338 Phosphorsaure Sterilisierte oder ultrahocherhitzte Milch 1 g/l
E 339 Natriumphosphate Eingedickte Milch mit weniger als 28 % 1 glkg
Trockenmasse
i) Monanatriumphosphat
i} Dinatriumphosphat Eingedickte Milch mit mehr als 28 % 1,5 g/kg
iii} Trinatriurnphosphat Trockenmasse
E 340 Kaliumphosphate Milchpulver oder Magermilchpulver 2,5 g/kg
i} Monokaliumphosphat Pasteurisierte, sterilisierte oder b g/kg
ii) Dikaliumphosphat ultrahocherhitzte Sahne
iit) Trikaliumphosphat
Schiagsahne oder Analoge aus 5 g/kg
E 341 Calciumphosphate Pilanzenfett
iy Monocalciumphosphat Frischkése {auler Mozzarella} 2 g/kg
i} Dicalciumphosphat :
i} Tricalciumphosphat Schmelzkdse oder Schmelzkdseanaloge 20 g/kg
E 450 Diphosphate Fleischerzeugnisse 5 g/kg
ity Dinatriumdiphosphat Getranke flr Sportler; Tafelwasser 0,5 gn
i} Trinatriumdiphosphat
ili} Tetranatriumdiphosphat Nahrungsergénzungsmittel qs
iv] Dikaliumdiphosphat
v} Tetrakaliumdiphosphat Kochsalz oder Kochsalzersatz 10 g/kg
vi] Dicalciumdiphosphat
vit) Calciumdihydrogen- Pflanzeneiweillgetranke 20 gfi
diphosphat
Getrankewaeiller 30 g/kg
E 451 Triphosphate
GetrankeweilBer fiir Automaten 50 g/kg
i} Pentanatriumtriphosphat
ii} Pentakaliumtriphosphat Speiseeis 1g/kg
E 452 Polyphosphate Desserts 3 a/kg
i} Natriumpolyphosphat Trockendessert in Pulverform 7 g/kg

i} Kaliumpolyphosphat

iii} Natriumcalciumpolyphosphat

iv} Calciumpolyphosphat
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tiefgefroren

E- Zusatzstoff Lehensmittel Hochstmenge
Nummer

1 2 3 4
Feine Backwaren 20 g/kg
Mehl 2,5 g/kg
Meh!, backfertig 20 glkg
Soda bread 20 g/kg
Fliissigei (Eiklar, Eigelb oder Vollei) 10 g/kg
Saucen 5 g/kg
Suppen oder Briihen 3 g/kg
Tee oder Krautertee 2gh
Apfel- oder Birnenwein 2gh
Schokoladen- und Malzgetranke auf 2 gh
Milchbasis
Alkoholische Getranke {ausgenomrmen 1gA
Wein und Bier)
Friihsticksgetreidekost 5 g/kg
Knabbererzeugnisse B g/kg
Surimi 1 g/kg
Fischpaste oder Paste von Krebstieren 5 atkg
Uberziige {Sirup fur Pfannkuchen, aro- 3 grkg
matisierter Sirup for Milchmisch-
getranke und Speiseeis; ahnliche Er-
zeugnisse)
Lebensmittel fir besondere Erndhrungs- 5 g/kyg
zwecke
Glasur fur Fleisch- oder Gemiseerzeug- 4 g/kg
nisse
Zuckerwaren 5 g/kg
Puderzucker 10 g/kg
Noodles (Nudeln chinesischer Art) 2 g/kyg
Rihrteig; Panaden 5 g/kg
Filets von unverarbeitetem Fisch, 5 g/kg
gefroren oder tiefgefroren
Krebstiererzeugnisse, gefroren oder 5 g/kg
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E- Zusatzstoff Lebensmittel Hochstmenge
Nummer
1 2 3 4
Verarbeitete (einschlieflich gefrorener, 5 g/kg
tiefgefrorener, gekiihiter oder jeweils berech-
getrockneter} Kartoffelerzeugnisse net als P,0g
E 341 i} Dicalciumphosphat Kaugummi qs
E 341 iii} Tricalciumphosphat Trockenlebensmittel in Pulverform 10 g/kg
E 353 Metaweinsgure Made wine 100 mgA
E 355 Adipinsdure h Fitlungen und Uberziige fur Feine 2 g/kg
E 356 Natriumadipat Backwaren
E 357 Kaliumadipat
Trockendesserts in Pulverform 1 g/kg
Geleeartige Desserts 6 g/kg
¢ Desserts mit Frichtegeschmack 1 glkg
Puiver fir die Herstellung von 10 g/l
Getrdnken in privaten Haushalten jeweils
J berechnet als
Adipinsiure
E 363 Bernsteinsiure Desserts 6 glkg
Suppen oder Brihen S glkg
Pulver fiir die Herstellung von 3 gft
Getrénken in privaten Haushalten
E 385 Calciumdinatriumethylen- Emulgierte Saucen 75 mg/kg
diamintetraacetat {Calcium-
dinatrium-EDTA) Dosen- oder Glaskonserven von 250 mg/kg
Hilsenfriichten, Leguminosen, Pilzen
und Artischocken
Dosen- oder Glaskonserven von Krebs- 75 mgl/kg
und Weichtieren
Dosen- oder Glaskoenserven von Fischen 75 mg/kg
Halbfettmargarine 100 ma/kg
Gefrorene oder tiefgefrorene Krabstiere 75 mg/kg
E 405 Propylenglycolalginat Fettemulsionen 3 g/kg
Feine Backwaren 2 g/kg
Fillungen, Glasuren und Uberzige fir 5 g/kg
Feine Backwaren und Desserts
Zuckerwaren 1.5 g/kg
Speiseeis auf Wasserbasis 3 g/kg
Knabbererzeugnisse auf Getreide- oder 3 g/kg
Kartoffelbasis
Saucen 8 g/kg
Bier 100 mg/l
Kaugummi 5 glkg

a3
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E- Zusatzstoff Lebensmittel Hochstmenge
Nummer
1 2 3 4
Obst- oder Gemiisezubereitungen 5 g/kg
Nichtalkoholische, aromatisierte 300 mg/l
Getranke
Emulsionslikore 10 g/l
Diatlebensmitte! fir besondere 1.2 g/kg
medizinische Zwecke; Didtnahrung, die
als Mahizeit oder Tagesration fir
Ubergewichtige bestimmt ist
Nahrungsergénzungsmittel 1 g/kg
E 4186 Karayagummi Knabbererzeugnisse auf Getreide- oder 5 g/kg
Kartoffelbasis
Oberziige fir Ndsse 10 glkg
Fallungen und Uberzige for Feine 5 g/kg
Backwaren
Desserts 6 glkg
Emulgierte Saucen 10 g/kg
Likére auf Eierbasis 10 ght
Nahrungserginzungsmittel Qs
Kaugummi 5 g/kg
E 420 Sorbit Lebensmittel allgemein {ausgenommen
i} Sorbit Getrdnke und Lebensmittel gemén Teil
i) Sorbitsirup A Spaite 3 Nr. 1 bis 13) gs
E 421 Mannit Fisch, Krebstiere, Weichtiere und
KopffuBler, unverarbeitet, gefroren oder
E 953 Isomalt tiefgefroren
E 965 Maltit Likore
it Maitit
iy Maltitsirup
£ 966 Lactit
E 967 Xylit
{auRer als SURungsmittet)
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E- Zusatzstoff Lebensmittel Hochstmenge
Nummer
1 2 3 4
E 432 Polyoxyethylen-sorbitan- ) Feine Backwaren 3 g/kg
monolaurat {Polysorbat 20}
Fettemulsionen fiir Backzwecke 10 g/kg
£ 433 Polyoxyethylen-sorbitan-
monooleat (Polysorbat 80 Milch- oder Sahneanaloge 5 g/kg
E 434 Polyoxyethylen-sorbitan- L Speiseeis 1 g/kg
monopalmitat {Polysorbat 40)
Desserts 3 g/kg
E 435 Polyoxyethylen-sorbitan-
monostearat (Polysorbat 60} Zuckerwaren 1 gfkg
E 436 Polyoxyethylen-sorbitan-tristearat Emulgierte Saucen 5 g/kg
{Polysorbat 65) S
Suppen 1 g/kg
Kaugummi 5 g/kg
Nahrungsergénzungsmittel qs
Diatlebensmittel fiir besondere 1 g/kg
medizinische Zwecke; Diatnahrung, die
als Mahlzeit oder Tagesration f{ir
Ubergewichtige bestimmt ist
E 442 Ammoniumsalze von Kakao- und Schokoladenerzeugnisse im 10 g/kg
Phosphatidsduren Sinne der Kakaoverordnung
SUBwaren auf Kakaobasis 10 g/kg
£ 444 Saccharoseacetatisobutyrat Nichtalkoholische, aromatisierte tritbe 300 ma/i
. Getrénke
E 445 Glycerinester aus Wurzelharz Nichtalkoholische, aromatisierte triibe 100 mg/l
Getranke
E 473 Zuckerester von Kaffee abgepacks, flissig 1 g/l
Speisefettsiuren
Hitzebehandelte Fleischerzeugnisse 5 g/kg
E474 Zuckerglyceride auf den
Fettgehalt
bezogen
Fettemulsionen for Backzwecke 10 g/kg
Feine Backwaren 10 g/kg
GetrankeweiRer 20 g/kg
Speiseeis 5 g/kg
Zuckerwaren 5 g/kg
Desserts 5 g/kg
Saucen 1C g/kg
Suppen oder Brilhen 2 g/kg
Frischobst {nur zur qs
Oberflachenbehandliung)
Nichtalkoholische Anis-Getrianke 5 g/l
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einschlieflich Schokolade

E- Zusatzstoff Lebensmittel Hochstmenge
Nummer
1 2 3 4
Nichtalkoholische KokosnuBR- oder 5 gA
Mandelgetrénke
Alkoholische Getrénke (auBer Wein und 5 g/l
Bier) -
Pulver zur Herstellung heiBer Getranke 10 gh
Getranke auf der Basis von Miich oder 5 g/l
Milcherzeugnissen
Nahrungserganzungsmittel qs
Diatlebensmittel fir besondere 5 g/kg
medizinische Zwecke; Diitnahrung, die
als Mahlzeit oder Tagesration fir
Ubergewichtige bestimmt ist
Kaugummi 10 g/kg
E 475 Polyglycerinester von Feine Backwaren 10 g/kg
Speisefettsduren
Emulsionslikdre 5 gh
Eiprodukte 1 g/kg
Getrankeweilter 0,5 g/kg
Kaugummi 5 g/kg
Fettemulsionen 5 g/kg
Milch- oder Sahneanaloge 5 glkg
Zuckerwaren 2 gfkg
Desserts 2 gl/kg
Nahrungsergénzungémittel qgs
Diatliebensmittel flir besondere 5 g/kg
medizinische Zwecke; Didtnahrung, die
als Mahizeit oder Tagesration fir
Ubergewichtige bestimmt Ist
Fruhstiicksgetreidekost der Art Granola 10 g/kg
E 476 Polyglycerin-Polyricinoleat Fettreduzierte und fettarme Aufstriche 4 glkg
und Salatsaucen
SiiRwaren auf Kakaobasis, 5 g/kg
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E- Zysatzstoff Lebensmittel " Héchstmenge
Nummer
1 2 3 4
E 477 Propylenglycolester von Feine Backwaren 5 g/kg
Speisefettsduren
Fettemulsionen fiir Backzwecke 10 g/kg
Milch- oder Sahneanaloge 5 g/kg
GetrankeweiRer 1 9/kg
Speiseeis 3 g/kg
Zuckerwaren 5 g/kg
Desserts 5 g/kg
Geschlagene Dessertgarnierungen, 30 g/kg
aufler Sahne
Diatlebensmittel fiir besondere 1 g/kg

medizinische Zwecke; Didtnahrung, die
als Mahizeit oder Tagesration fiir
Ubergewichtige bestimmt ist

E 479b Thermooxidiertes Sojadl mit Fettemulsionen zum Braten 5 g/kg
Mono- und Diglyceriden von
Speisefettsiuren

E 481 Natriumstearoyl-2-lactylat Feine Backwaren 5 g/kg
E 482 Calciumstearoy!-2Z-lactylat Schnellkochender Reis 4 g/kg
Frahstlicksgetreidekost 5 g/kg
Emulsionslikre 8 gt
Spirituosen mit weniger als 15 vol. % 8 gA
Alkohol
Kaugummi 2 g/kg
Fettemuisionen 10 g/kg
Desserts 5 a/kg
Zuckerwaren 5 g/kg
Getréankeweilter 3 g/kg
Knabbererzeugnisse auf Getreide- oder 5 g/kg
Kartoffelbasis
Konserven von Fleischerzeugnissen, 4 glkg
gehackt oder in Wiirtel zerteilt
Pulver zur Herstellung heiRer :Setrénke 2gfl
Diatlebensmittel fiir besondere 2 glkg

medizinische Zwecke; Didtnahrung, die
als Mahlzeit oder Tagesration fiir
Ubergewichtige bestimmt ist

Brot {aufZer Brot im Sinne von 3 g/kg

Teil C)

Mostarda di frutta 2 g/kg
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E- Zusatz‘stoff Lebensmittel . Hbchstmenge
Nummer
1 2 3 4
E 483 Stearoyltartrat Backwaren {auBer Brot im Sinne von 4 glkg
Teil C)
Desserts 5 glkg
E 491 Sorbitanmonostearat Feine Backwaren 10 g/kg
E 492 Sorbitantristearat Glasuren und Uberziige fir Feine 5 gfkg
‘ Backwaren
E 493 Sorbitanmonolaurat
Fettemulsionen 10 g/kg
E 484 Sorbitanmonooleat
Milch- oder Sahneanaloge 5 g/kg
E 495 Sorbitanmonopalmitat
GetrankeweilBer 5 g/kg
Teekonzentrate oder Frichte- oder 0,5 gn
Krauterteekonzentrate (Flissigkeit)
Speiseeis 0,5 g/kg
Desserts 5 g/kg
Zuckerwaren 5 g/kg
Emulgierte Saucen 5 g/kg
Nahrungserganzungsmittel as
Hefen f(ir Backzwecke gs
Kaugummi 5 g/kg
Diatlebensmittel fUr besondere 5 g/kg
medizinische Zwecke; Didtnahrung, die
als Mahizeit oder Tagesration fr
Ubergewichtige bestimmt ist
E 492 Sorbitantristearat SuRwaren auf Kakaobasis, 10 g/kg
einschlieflich Schokolade
E 493 Sorbitanmonolaurat Fruchtgelee; Marmelade 25 mg/kg
£512 Zinn-1-Chiorid Dosen- oder Glaskonserven von Sparge! 25 mg/kg
berechnet als
Zinn
E 520 Aluminiumsulfat Eiklar 30 mglkg
E b21 Aluminiumnatriumsulfat Kandiertes, kristallisiertes oder 200 mg/kg
giasiertes Obst und Gemiise
E 522 Aluminiumkaliumsuifat
jeweils
E 523 Aluminiumammoniumsulfat berechnet als
Aluminium
E 541 Saures Feine Backwaren (nur scones und 1 gfkg
Natriumaluminiumphosphat Biskuitgeback}
berechnet als
Aluminium

38




Bundesrat

Drucksache 356/97

E- Zusatzstoff Lebensmittel Hichstmenge
Nummer
1 2 3 4
E 535 Natriumferrocyanid 20 mg/kg
berechnet als
E 538 Kaliumferrocyanid Kochsalz oder Kochsalzersatz wasserfreies
Kaliumferro-
E 538 Calciumferrocyanid cyanid
E £51 Siliciumdioxid Trockenlebensmitte! in Pulverform 10 gfkg
{einschlieBlich Zuckerarten)
E 552 Calciumsilicat
Kochszlz oder Kochsalzersatz 10 g/kg
E 553a i} Magnesiumsilicat
it} Magnesiumtrisilikat Nahrungserganzungsmitte! qs
E 553b Talkum Lebensmittel in Form von Komprimaten qs
oder Dragées
E 554 Natriumaluminiumsilicat )
Hartkése und Schmelzkise in Scheiben 10 g/kg
E 555 Kalumaluminiumsilicat
E 556 Calciumaluminiumsilikat
E 559 Aluminiumsilicat {Kaolin)
E 553b Talkum Kaugummi
Reis
Wiirste {nur zur Ober- qs
Hachenbehandlung)
Geleezuckerwaren (nur zur Ober-
fldchenbehandiung)
ES7D Eisen-ll-gluconat 150 mg/kg
' berechnet als
E 585 Eisen-ll-lactat Ciiven Eisen
{ieweils 2ur Oxidationswirkung -
Dunkelfarbung)
E 620 Glutamins3ure Lebensmittel [ausgenommen 10 g/kg
Lebensmittel im Sinne von Teil A Spalte
E 621 Mononatriumglutamat 3 Nr. 1 bis 13)
E 622 Monokaliumglutamat
- Witrzmittel
E 623 Calciumdiglutamat qs
E 624 Monoammaoniumglutamat
berechnet als
E 625 Magnesiumdiglutamat Glutaminséure
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E- Zusatzstofi Lebensmittel Hochstmenge
Nummer
1 2 3 4
E 626 Guanylsaure
E 627 Dinatriumguanylat
Lebensmittel (ausgenommen 500 mg/kg
E 628 Dikaliumguanylat Lebensmitte! im Sinne von Teit A Spaite
3 Nr.1bis13)
E 629 Calciumguanylat
E 630 inosinsdure
E 631 Dinatriuminosinat
qs
E 632 Dikaliuminosinat
Wirzmittel
E 633 Calciuminosinat
E 634 Calcium 5'-ribonukieotid berechnet ais
Guanylséure
E 635 Dinatriurn 5'-ribonukleotid
E 900 Dimethylpolysiioxan Konfitiiren, Gelees und Marmeladen im 10 mg/kg
Sinne der Konfitlirenverordnung oder
ahnliche Fruchtaufstriche, einschiieflich
brennwertverminderte Erzeugnisse
Suppen oder Briihen 10 mg/kg
Bratdle oder Bratfette 10 mg/lkg
StRwaren {auBer Schokolade) 10 mg/kg
Nichtalkoholische, aromatisierte 10 mght
Getranke
Ananassaft 10 mgh
Dosen- oder Glaskonserven von Obst 10 mg/kg
und Gemiise
Kaugummi 100 mglkg
Sed ...saft; Sedet ...5aft 10 mghi
Riabrteig 10 mg/kg
E 901 Bienenwachs, weift und gelb Als Uberzugmittel fiir:
. SiBwaren {einschlieBlich Schokolade)
E 902 Candelillawachs . mit Schokolade Oberzogene kleine
Feine Backwaren
E 903 Carnaubawachs . Knabbererzeugnisse as
- Nasse
E S04 Schellack - Kaffeebohnen
Nahrungsergéanzungsmittel
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E- Zusatzstoff Lebensmittel Hochstmenge
Nummer
1 2 3 4
Frische Zitrusfriichte, Melonen, Apfel
und Birnen {nur zur
Oberfiachenbehandlung}) qs
Kaumasse flir Kaugummi
ES912 Montanséureester
. Frische Zitrusfrichte {nur zur qs
E 914 Polyethylenwachsoxidate Oberflachenbehandlung)
E927b Carbamid Kaugummi ohne Zuckerzusatz 30 g/kg
E 950 Acesulfam-K Kaugummi mit Zuckerzusatz 80O mgrkg ™)
E 951 Aspartam Kaugummi mit Zuckerzusatz 2500 mg/kg"!
E 957 Thaumatin Kaugummi mit Zuckerzusatz 10 mgrkg ™)
E 959 Nechesperidin DC Kaugummi mit Zuckerzusatz 150 mg/kg ™!
+| lieweils nur als
Geschmacksverstirker)
E 989 Neohesperidin DC Margarine
{nur als Geschmacksverstérker)
Halbfettmargarine
5 mg/kg
Fleischerzeugnisse
Friichtegelees
Pflanzeneiweid
£ 999 Quillajaextrakt Nichtalkoholische, aromatisierte 200 mg/
Getranke auf Wasserbasis berechnet als
wasserfreier
Extrakt
E1201 Polyvinyipyrrolidon Nahrungsergénzungsmittel in Form von as
E 1202 Polyvinylpolypyrrolidon Komprimaten oder Dragees
E 1505 Triethylcitrat Eiklarpulver qs
"} Bei Kembinationen von E 850, E 951, E 957 und E 959 sind die Einzalhdchstmengen anteilig 2u reduzieren
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E-

Nummer

Zusatzstoff

Lebensmittel

Hochstmenge

1

4

Aluminiumoxid
Butadien-5Styrol-Copolymerisate
Glycerintriacetat

Gutta

isobutylen-Isopren-Copolymeri-
sate

Kautschuk

Mastix

Mikrokristaline Wachse
Kolophonium
Kolophonester
Paratfine

Polyethylen
Polyisobutylen

Polyvinylester der unverzweigten
Fettséuren Co bis Cig

Fropylengiykol
Wachsester

Waollwachs

Kaumasse fir Kaugummi

qs

Cystin
{zur Veranderung der Kleber-
eigenschaften)

Weizenmahlerzeugnisse
fiir Brot einschlieRlich Kleingebick

100 mgtkg

Cystein
Cysteinhydrochlorid

{jeweils zur Veranderung der
Kiebereigenschaften)

Weizenmahlerzeugnisse

fir Brot einschiieBlich
Kleingeback
fir Feine Backwaren

30 mg/kg
150 mg/kg
jeweils

berechnet als
Cystein
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Teil C

Lebensmittel, fiir die nur bestimmte Zusatzstoffe

zugelassen sind

Lebensmittet E- Zusatzstoff Hochstmenge
Nummer
1 2 3 4
Kakao- und Schokola- E 330 Citronensiure 0.5 %
denerzeugnisse im Sinne E 322 Lecithine qs
der Kakaoverordnung E 334 Weinsdure 0.5 %
E 422 Glycerin as
E 471 Mono- und Diglyceride gs
von Speisefettsiuren
E 414 Gummi arabicum
E 440 Pektine as
{ieweils nur als (Jberzugsmittel}
E170 Calciumcarbonate
E 500 Natriumcarbonate
E 501 Kaliumearbonate
E 503 Ammoniumcarbonate 7 % auf
E 504 Magnesiumcarbonate Trockenmasse
E 524 Natrivmhydroxid ohne Fett,
E 525 Kaliumhydroxid berechnet als
E b26 Calciumhydroxid Kaliumcarbonat
E 527 Amrmoniumhydroxid
E 528 Magnesiumhydroxid
E 530 Magnesiumoxid
Fruchtséfte im Sinne der E 300 Ascorbinsdure qs
Fruchtsaft-Verordnung E 330 Citronensaure 3g/it
Ananassaft im Sinne der E 296 Apfelsaure 3g/
Fruchtsaft-Verordnung
Fruchtnektare im Sinne E 270 Milchsdure 5 gh
der Verordnung Gber E 300 Ascorbinsiure qs
Fruchtnektar und Frucht- E 330 Citronenséure 5 g
sirup
Traubensaft im Sinne der E170 Calciumcarbonate
Fruchtsaft-Verordnung E 336 Katiumtartrate as
Konfitlire extra und Gelee E 270 Milchsaure
extra im Sinne der E 296 Apfelsiure
Konfitirenverordnung E 300 Ascorbinsaure
E 327 Calciumlactat
E 330 Citronensaure
E 331 Matriumcitrate
E 333 Calciumcitrate gs
E 334 Weinsaure
E 335 Natriumtartrate
E 350 Natritmmalate
E 440 Pektine
E 471 Mono- und Diglyceride von

Speisefettsduren
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Lebensmittel E- Zusatzstoff Hichstrmenge
Nummer
1 2 3 4

Konfitiiren, Gelees und E 270 Milchséure A
Marmeladen im Sinne der | E 286 Apfelsdure
Konfitlirenverordnung E 300 Ascorbinsdure
oder andere &hnliche E 327 Calciumlactat
Fruchtaufstriche, E 330 Citronensaure
etnschlieflich E 331 Natriumcitrate L | gs
brennwertverminderte Er- E 333 Calciumcitrate
Zeugnisse E 334 Weinsaure

E 3356 Natrivmtartrate

E 350 Natriummalate

E 440 Pektine

E 509 Calciumchlorid

E 524 Natriumhydroxid J

o

E 400 Alginsiure

E 401 Natriumalginat

E 402 Kaliumalginat

E 403 Ammoniumalginat

E 404 Calciumalginat

E 406 Agar-Agar \

E 407 Carrageen 10 g/kg

E 410 Johannisbrotkernmehl

E 412 Guarkernmehl

E 415 Xanthan

E 418 Gellan

-

Trockenmilch und E 300 Ascorbinséure -\
eingedickte Milch im E 301 Natriumascorbat
Sinne der E 304 Fettsiureester der Ascorbinsdure
Milchverordnung E 322 Lecithine

E 331 Natriumeitrate \ | as

£ 332 Kaliumcitrate

E 407 Carrageen

E 500 ii} Natrivumhydrogencarbonat

E 501 ii} Kaliumhydrogencarbonat

£ 509 Calciumchlorid J
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Lebensmittel E- Zusatzstoff Hochstmenge
Nummer
1 2 3 4
Sterilisierte, pasteurisierte | E 270 Miichsaure
oder ultrahocherhitzte E 322 Lecithine
Sahne, brennwertver- E 325 Natriumlactat
minderte Sahne oder E 326 Kaliumlactat
pasteurisierte, fettarme E 327 Calciumlactat
Sahne E 330 Citronensédure
E 331 Natriumcitrate
E 332 Kaliumcitrate
E 333 Calciumcitrate
E 400 Alginsdure
E 401 Natriumalginat
E 402 Kaliumalginat
E 403 Ammoniumalginat
E 404 Calciurnalginat
E 408 Agar-Agar
E 407 Carrageen
E 410 Johannisbrotkernmehl
E 415 Xanthan
E 440 Pektine
E 460 Cellulose
E 461 Methylcellulose qas
E 463 Hydroxyproy!celiulose
E 464 Hydroxypropylmethylcellulose
E 465 Ethytmethylcellulose
E 466 Carboxymethylcellulose,
Natriumcarboxymethylceliulose
E 471 Mono- und Diglyceride von
Speisefettsduren
E 508 Kaliumchlorid
) E 509 Calciumchlorid
E 1404 Oxidierte Starke
E 1410 Monostarkephosphat
E 1412 Distirkephosphat
E 1413 Phasphatiertes Distdrkephosphat
E 1414 Acetyliertes Distdrkephosphat
E 1420 Acetylierte Starke
E 1422 Acetyliertes Distadrkeadipat
E 1440 Hydroxypropylstérke
E 1442 Hydroxypropyldistarkephosphat
E 1450 Starkenatriumoctenyisuccinat
Nicht verarbeitetes Obst E 300 Ascorbinsaure
und GemUse, gefroren E 301 Natriumascorbat
oder tiefgefroren; E 302 Calciumascorbat gs
Obstkompott; E 330 Citronenséure
nicht verarbeitete Fische, E 331 Natriumcitrate
Krebs- und Weichtiere, E 332 Kaliumcitrate
auch gefroren oder E 333 Calciumcitrate
tiefgefroren
Schnellkochreis E 471 Mono- und Diglyceride von Speise-
fettsduren
qs
E 472a Essigsaureester von Mono-und Di-
glyceriden von Speisefettsduren
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Lebensmittel E- Zusatzstoff Héchstmenge
Nummer
1 2 3 4
Nicht emulgierte tierische E 304 Fettsaureester der Ascorbinsaure BN
oder pfianzliche Ole und E 306 Stark tocopherolhaltige Extrakte
Fette (ausgenommen E 307 Alpha-Tocopherol
natives O und Olivensl) E 308 Gamma-Tocopherol
E 3C9 Delta-Tocopherol $ qs
E 330 Citronensaure
E 331 Natriumcitrate
E 332 Kaliumcitrate
E 333 Calciumcitrate -
E 322 Lecithine 30 g/t
E 471 Mono- und Diglyceride von 10 g/
Speisefettsduren
Raffiniertes Olivend! ein- E 307 Alpha-Tocopherol 200 mgfl
schiiefich Oliventresterol
Gereifter Kase E170 Calciumcarbonate
E 504 Magnesiumcarbonate
E 509 Calciumchiorid s
E 575 Glucono-delta-lacton
Mozzareila oder E 270 Milchsiure
Molkenkase
E 330 Citronensdure qgs
E575 Glucono-delta-lacton
-
Glas- oder E 260 Essigsaure ~
Dosenkonserven von Obst | E 261 Kaliumacetat
und Gemtse E 262 Natriumacetate
E 263 Calciumacetat
E 270 Milchsaure
E 300 Ascorbinsaure
E 3 Natriumascorhbat
E 302 Calciumascorbat
E 325 Natriumlactat
E 326 Kaliumlactat L
E 327 Calciumlactal qs
E 330 Citronensaure
E 331 Natriumcitrate
E 332 Kaliumcitrate
£ 333 Calciumcitrate
E 334 Weinsiure
E 335 Natriumtartrate
E 336 Kaliumtartrate
E 337 Natriumkaliumtartrat
E 509 Calciumchlorid
E 575 Glucone-delta-lacton /
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Lebensmittel E- Zusatzstoff Héchstmenge
Nummer
1 2 3 4
Gehakt E 330 Citronensaure
E 331 Natriumcitrate
E 332 Kaliumcitrate as
E 333 Calciumcitrate
Zubereitungen aus E 300 Ascorbinsaure
frischem Hackfleisch, E 301 Natriumascorbat
vorverpackt E 302 Calciumascorbat
E 330 Citronensdure as
E 331 Natriumcitrate
E 332 Kaliumcitrate
E 333 Calciumcitrate
Ausschliefilich aus E 260 Essigsdure
Weizenmehl, Wasser, E 261 Kalumacetat
Hefe oder Sauerteig und E 252 Matriumacetate
Salz hergestelites Brot E 263 Calciumacetat
E 270 Milchsdure
E 300 Ascorbinsaure
E 301 fNatriumascorbat
E 302 Calciumascorbat
E 304 Fetisdureester der Ascorbinsaure
E 322 Lecithine
E 325 Natriumlactat
E 326 Kaliumlactat
E 327 Calciumiactat as
E 471 Mono- und Diglyceride ven
Speisefettsduren
E 472a Essigsdureester von Mono-und
Diglyceriden von Speisefettsiuren
E 472d Weinsaureester von Mono- und
Diglyceriden von Speisefettsduren
E472e Mono- und Diacetylweinsiureester
von Mono- und Diglyceriden von
Speisefettsduren
E 472f Gemischte Essig- und Weinséure-
ester von Mono- und Diglyceriden
von Speisefettsduren
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Lebensmittel E- Zusatzstoff Hoéchstmenge
Nummer
1 2 3 4
Pain courant frangais E 260 Essigsdure
E 261 Kaliumacetat
E 262 Natriumacetate
E 263 Calciumacetat
E 270 Milchsaure
E 300 Ascorbinsdure
E 301 Natriumascorbat s
E 302 Calciumascorbat
E 304 Fettsiureester der Ascorbinsaure
£ 322 Lecithine
E 325 Natriumiactat
E 326 Kaliumlactat
E 327 Calciumlactat
E 471 Mono- und Diglyceride von Speise-
fettsduren
Frische Teigwaren E 270 Milchsiure
E 300 Ascorbinsdure
E 301 Natriurmascorbat
E 322 Lecithine
€ 330 Citrronenséure qs
’ E 334 Weinsaure
E 471 Mono- und Diglyceride von Speise-
fettsduren
E 575 Glucono-deita-lacton
Bier E 270 Milchsaure
E 300 Ascorbinsdure gs
E 301 Natriumascorbat
E 330 Citronensaure
E 414 Gummi arabicum
Foie gras, foie gras entier, | g 300 Ascorbinsaure
blocs de foie gras E 30 Natriumascorbat as
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Anlage 5
{zu 8§ 5 Abs. Tund § 7)

Zusatzstoffe, die Lebensmitteln zur Konservierung
oder als Antioxidationsmittel zugesetzt werden

Teil A

Liste 1
Zugelassene Sorbate, Benzoate und p-Hydroxybenzoate

E-Nummer Zusatzstoff Abkiirzung
E 200 Sorbinsiure
E 202 Kaliumsorbat Ss
E 203 Caiciumsorbat
E 210 Benzoesaure
E211 Natriumbenzoat
E212 Kaliumbenzoat Bs
E 213 Lalciumbenzoat
E214 Ethyl-p-hydroxybenzoat
E 215 Natriumethyl-p-hydroxybenzoat
E 216 Propyl-p-hydroxybenzoat
E 217 Natriumpropyl-p-hydroxybenzoat PHB
E 218 Methyl-p-hydroxybenzoat
E 219 Natriummethyll—p-hydroxybenzoat
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Liste 2

Zulassungen

Héchstmenge {mg/kg bzw. mgf)
berechnet als freie Saure

Lebensmittel Ss Bs PHB Ss + Bsl) Ss + PHB2) | Ss + Bs
+ PHB3)
) 2 3 4 5 6 7
Nichtalkoholische, aroma- 300 150 250 Ss +
tisierte Getranke 150 Bs

{ausgenommen Getrénke
auf Milchbasis)

Teekonzentrate; Frachte- 600
oder Krautertee-
konzentrate {Fllssigkeit}

Traubensaft, unvergoren, 2000
zur sakramentalen Ver-
wendung

Obst-/Fruchtwein {auch 200
alkoholfrei); Made wine

Sed ...saft oder Sedet 500 200
...saft

Alkoholfreies Bier im Falk 200

Met 200

Spirituosen mit weniger 200 200 400
gls 19 % vol Ailkchol

Fullungen von Ravioli und 1000
ahnlichen Erzeugnissen

Zuckerarme KonfitlGren, 500 1000
Gelees, Marmeladen
sowie &hnliche Erzeug-
nisse mit reduziertern
Brennwert oder zuckerfrei
und andere Aufstriche auf
Friichtebasis;

Mermeladas

Kandiertes, kristallisiertes 1000
oder glasiertes Ohst und
Gemdise

Trockenfriichte . 1000

Frugtgred oder Rote 1000 500
Griitze
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Lebensmittel

Hachstmenge {mg/kg bzw. mg)
berechnet als freie Sdure

Ss Bs PHB $s + Bs1)

83 + Bg)

Ss
PHB% + PHB

1

2 3 4 5

6 7

Frichte- oder Gemiisezu-
bereitungen, ein-
schiieSlich Saucen auf
Friichtebasis
(ausgenommen Konser-
ven von Mark, Mousse,
Kompott, Salaten und
&hnlichen Erzeugnissen)

1000

Gemiise in Essig, Lake
oder O! (ausgenommen
Oliven)

2000

Kartotfelteig oder vorge-
backene Kartoffein,
geschnitten

2000

Gnocehi

1000

Polenta

200

Oliven oder Zuberei-
tungen auf Olivenbasis

1000

Geleeliberzug von
gekochten, gepdkelten
oder getrockneten
Fleischerzeugnissen;

Pasteten

1000

Oberfléchénbehandlung
von getrockneten Fleisch-
erzeugnissen

qs

Teilweise haltbar gemach-
te Fischerzeugnisse, ein-
schiieBlich Fischrogen-
erzeugnisse

2000

Gesalzener, getrockneter
Fisch

200

Garnelen, gekocht

2000

Crangon crangon und
Crangon vulgaris, gekocht

6000

Abgepackter und ge-
schnittener Kase

1000

nicht reifender Kase

1000

Schmelzkise

2000
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Lebensmittel

Hichstmenge (mg/kg bzw. mgl)
berechnet als freie Saure

Ss

PHB ss + Bs1)

Ss +
PHB2

Ss + B
+ pHBY)

1

a 5

6

Schichtkdse und Kise mit
beigegebenen
Lebensmitteln

1000

Nicht hitzebehandelte
Dessertspeisen auf Milch-
basis

300

Dickgelegte Milch

1000

Filssigei (Eiklar, Eigelb
oder Vollei}

5000

Eiprodukte, getrocknet,
konzentriert, gefroren
oder tiefgefroren

1000

Abgepacktes und ge-
schnittenes Brot und
Roggenbrot

2000

Vorgebackene und abge-
packte Backwaren fir den
Einzelhande!

2000

Feine Backwaren mit
einer Wasseraktivitat von
mehr als 0,65

2000

X nabbererzeugnisse auf
Getreide- oder Kartof-
felbasis sowie Oberzogene
Nisse

1000
{davon
300 PHB
max.}

Riihrteig;
Panaden

2000

Silwaren (aufler
Schokolade)

1500
{davon
300 PHB
max.}

Kaugummi

1500

Uberziige,

Toppings

{Sirup fUr Pfannkuchen,
aromatisierter Sirup far
Milchmischgetranke und
Speiseeis; ahnliche Er-
zeugnisse)

1000

Fettemulsionen
{ausgenommen Butter)
mit einem Fettgehalt von
60 % oder mehr

1000

Fettemuisionen mit einem
Fettgehalt von weniger
als 60 %

2000
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Lebensmittel

Hichstmenge (mg/kg bzw. mgfl)
berechnet als freie Saure

Ss

Bs PHB Ss + BsV!

8s +
PHB2)

Ss + B
+ PHES

1

3 4 5

6 7

Emulgierte Saucen mit
einem Fettgehalt von
60 % oder mehr

1000

Emulgierte Saucen mit
einem Fettgehalt von
weniger gls 60 %

2000

Nichtemulgierte Saucen

1000

Feinkostsalate

1500

Senf

1000

Wilrzmittel

1000

Flussige Suppen und
Brithen (auRer in Dosen)

500

Aspik

1000

500

Fllissige Nahrungsergan-
zungsmittet

2000

Distlebensmitte! fGr
besondere medizinische
Zwecke; Didtnahrung, die
als Mahizeit oder Tages-
ration flr Ubergewichtige
bestimmt ist

1500

Fiissige TafelsliBen mit
einem Wassergehait von
mehr als 75 vom Hundert

500

Pektinldsungen zur
Behandlung von
Trockenobst
einschlieBlich Weinbeeren

10000

Flussige
Enzymzubereitungen:

Lab und Labaustauscher

andere Enzyme

12000
5000

10000
5000

12000
5000

M Ss + Bs: Ss und Bs einzeln oder in Kombination verwendet,

2} Ss + PHE: Ss und PHB einzeln oder in Kombination verwendet.

3)  $Ss + Bs +PHB: Ss, Bs und PHB einzeln oder in Kombination verwendet.
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Tell B

Liste 1
Zugelassenels) Schwefeldioxid und Sulfite

.

E-Nummer

Zusatzstoff

E 220
E 221
E 222
E 223
E 224
E 226
E 227
E 228

Schwefeldioxid
Natriumsulfit
Natriumhydrogensulfit
Natriummetabisulfit
Kaliummetabisuifit
Calciumsulfit
Calciumbisulfit

Kaliumbisulfit
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Liste 2
Zulassungen
Lebensmittel Hichstmenge {mg/kg bzw. mg/l)
berechnet als S04

1 2
Burger meat mit einem Gemise- und/oder Getreideanteil 450
von mindestens 4 %
Breakfast sausages 450
Longaniza fresca und Butifarra fresca 450
Getrocknete und gesalzene Dorschfische (Gadidae) 200
Krebstiere oder KopffiiBler \
- frisch, gefroren oder tiefgefroren 150 .
- gekocht 50 in den

eflbaren

Krebstiere der Familien Penaeidae, Solenoceridae, s Teilen
Aristaeidae
- weniger als 80 Einheiten . 180
- zwischen 80 und 120 Einheiten 200
- mehr als 120 Einheiten 300 J
Hartkekse 50
Stéarke 50
Sago 30
Graupen - 30
Trockenkartoffeln, granufiert 400
Knabbererzeugnisse auf Getreide- oder Kartoffelbasis 50
Geschilte Kartoffeln 50
Verarbeitete {einschlieBlich gefrorene oder tiefgefrorene) 100
Kartoffeln
Kartoffelteig 100
WeiRRe Gemiisesorten, getrocknet 400
Weile Gemiisesorten, verarbeitet (einschlieRlich 50
gefrorene oder tiefgefrorene weile Gemisesorten)
Getrockneter Ingwer 150
Getrocknete Tomaten 200
Meerrettichpulpe 800
Pulpe von Speisezwiebeln, Knoblauch und Schalotten 300
Gemiise und Obst in Essig, O! oder Lake {ausgenommen 100
Oliven und gelbe Paprika in Lake)
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Lebensmittel Hichstmenge {mg/kg bzw. mg/l}
berechnet als 502
1 2
Gelbe Paprika in Lake 500
Verarbeitete Pilze {einschiieflich gefrorene Pilze} 50
Trockenpilze 100
Trockenfriichte
- Aprikosen, Pfirsiche, Trauben, 2000
Pilaumen oder Feigen
- Bananen 1000
- Apfel oder Birnen 600
- Andere {einschlieflich Nisse mit 500
Schale}

Getrocknete Kokosniisse 50
Obst, Gemiise, Angelikawurzel und Zitrusschalen, 100
kandiert, kristallisiert oder glasiert

- Konfitiiren, Gelees und Marmeladen {ausgenommen 50
Konfitire extra oder Gelee extra} oder ahnliche
Fruchtaufstriche, einschlieBlich brennwertverminderte
Erzeugnisse
Jams, jellies und marmelades aus geschwefelten 100
Friichten
Pastetenfillungen auf Friichtebasis 100
Wirzmittel auf Zitrussaftbasis 200
Traubensaftkonzentrat zur Selbstherstellung von Wein 2000
Mostarda di frutta 100
Obstgeliersaft und flissiges Pektin zur Abgabe an den 800
Endverbraucher
WeiBe Herzkirschen, rehydratisierte Trockenfriichte und 100
Litschis in Glasern
Zitronenscheiben in Glasern 250
Zuckerarten im Sinne der Zuckerartenverordnung 15
{ausgenommen Glukosesirup), auch getrocknet
Glukosesirup, auch getrocknet 20
Speisesirup oder Melasse 70
Andere Zuckerarten 40
Uberzuge (Sirup fir Pfannkuchen, aromatisierter Sirup far 40
Milchmischgetrinke oder Speiseeis; hnliche Erzeugnisse)
Orangen-, Grapefruit-, Apfel- und Ananassaft flr die 50

Abgabe aus Grofibehltern in der Gastronomie und in
Einrichtungen zur Gemeinschaftsverpflegung
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Lebensmittel Hochstmenge {mg/kg bzw. mg/l)
berechnet als 509
1 2

Limonen- oder Zitronensaft 350

Konzentrate auf der Basis von Fruchsdften mit 350

mindestens 2,5 % Gerste {barley water)

Andere Konzentrate auf der Basis von Fruchtsaften oder 250

zerkleinerten Friichten; capilé grosetha

Nichtalkoholische, aromatisierte Getrdnke, die Fruchtsaft 20

enthalten

{nur als Gehalt aus dem Konzentrat)

Nichtalkoholische, aromatisierte Getriinke mit mindestens 50
235 g/l Glukosesirup ‘
Traubensaft, unvergoren, zur sakramentalen Verwendung 70

Stillwaren auf Glukosesirupbasis

{nur als Gehalt aus dem Glukosesirup)

Bier 20
Bier mit Nachgérung im Fa3 50
Alkoholfreier Wein 200
Made wine 260
Obst-/Fruchtwein, Obst-/Fruchtschaumwein {jeweils 200
einschlieRlich alkoholfreie Erzeugnisse)

Met 200
Garungsessig 170
Senf, auer Dijon-Senf 250
Dijon-Senf 500
Gelatine 50
Fleisch-, Fisch- oder Krebstieranaloge auf pflanzlicher 200

Proteinbasis

Lebensmitte! allgemein

nicht mehr als 10
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TeilC

Andere Konservierungsstoffe

E-Nummer Zusatzstoff Lebensmittel Héchstmenge
1 2 3 4
E230 Biphenyl Zitrusfritchte 70 mglkg
(nur zur Oberflachen-
behandlung)
E 231 Crthophenylphenol Zitrusfrichte 12 mg/kg
E 232 Natriumorthophenyl- berechnet als Ortho-
phenol phenylphenol
{jeweils nur zur Ober-
fiachenbehandiung)
E 234 Nisin Grief- und Tapiokapudding und 3 mglkg
#hnliche Erzeugnisse
Gereifter Kise und Schmelzkase 12,5 mg/kg
Clotted cream 10 mg/kg
E 235 Natamycin Hartksse, Schnittkaise und hatbfe- | 1 mg/dm? Oberfiache
{nur zur Oberfldchen- ster Schnittkése; (5 mm unter der
behandiung) getrocknete, geptkelte Warste Oberfliche nicht
nachweisbar)
E 239 Hexamethylentetramin Provolone-Kése 25 mg/kg berechnet
als Formaldehyd
Abgepacktes und geschnittenes 3000 mg/kg
Brot und Roggenbrot
Brot mit reduziertem Energiege-
halt;
E 280 Propionsaure Vorgebackenes und abgepacktes 2000 mg/kg
E 281 Natriumpropionat Brot;
E 282 Calciumpropionat Abgepackte Feine Backwaren
E 283 ‘Kaliumpropionat {einschiiefilich Mehiwaren “fiour
confectionary") mit einer Wasser-
aktivitat von mehr als 0,65;
'Abgepackte rolls, buns und pitta
Christmas pudding; 1000 mg/kg
Abgepacktes Brot jeweils berechnet als
Propionsédure
E 284 Bors&ure Stérrogen (Kaviar) 4 ghkg
E 285 Natriumtetraborat {Borax) berechnet als
Borsiure
E 1105 Lysozym Gereifter Kase qas
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Teil D

Antioxidationsmitte! fiir bestimmte Lebensmittel

E- Zusatzstoff L.ebensmittel Hochstmenge (mg/kg)
Nummer

1 2 3 4

3 | Fette und Ole for die gewerbliche
Herstellung von hitzebehandelten
t ebensmitteln;

L | 200 ? {Gallate und BHA),
Bratdl oder -fett, auller Oliven- 100 BHT)

tresterst; auf den Fettgehalt bezogen

E 310 Propylgallat Schmalz; Fischdl; Rinder-, Ge-

E3N Octylgatiat fligel- und Schaffett J
E 312 Dodecylgallat
| Kuchenmischungen; 3
E 320 Butylhydroxy- Knabbererzeugnisse auf Getrei-

anisol (BHA) debasis;

Milchpulver fir Verkaufsautoma- 200({Gallate und BHA)

ten; , | aufden Fettgehalt bezogen
Trockensuppen und -brihen;

E 321 Butythydroxy- Saucen;

toluol (BHT) Trockenfleisch;

Verarbeitete Nisse;

Wiirzmittel,

Vorgekochte Getreidekost J

Trockenkartoffeln, granuliert 25 (Gallate und BHA)

Kaugummi, 400 (Gallate, BHA und BHT)
Nzahrungserg&nzungsmittel

E 315 |spascorbinsaure Haltbar gemachte oder teilweise 500
haltbar gemachte Fleischerzeug-
E318 Natrium- nisse

isoascorbat \
Haltbar gemachte oder teilweise 1500

haltbar gemachte Fischerzeug- jeweils berechnet als Iso-
nisse; Fisch mit roter Haut, gefro- ascorbinsaure

ren oder tiefgefroren

" Bei gemeinsamer Verwendung von Gallaten, BHA oder BHT sind die Einzelmengen prozentual zu reduzieren,

r
Q
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Anlage 6
{zu§6und § 7}

In Sauglings- und Kleinkindemahrung
zugelassene Zusatzstoffe

Teil A
1. Fur Sduglings- und Kleinkindernahrung werden E 414 (Gummi arabicum) und E 551 (Sili-
ciumdioxid) zugelassen, sofem diese Stoffe iber den Zusatz von Nahrungsergédnzungsmit-
tein in diese Nahrung gelangen und die Nahrungsergnzungsmittel nicht mehr als 10
Gramm pro Kilogramm Zubereitung enthalten.
2. Mannit {E 421) wird ats Tragerstoff fir Vitamin B4, zugelassen. Das Verhdlinis Vitamin B4,
zu Mannit (E 421) darf nicht kleiner als 1:1000 sein.
Teil B
In Sduglingsanfangsnahrung zugelassene Zusatzstoffe
E- Zusatzstoff Hochstmenge
Nummer
E 270 L(+)-Milchs#ure qs
E 330 Citronensiure qs
E 338 Phosphorsiure . nach Anlage 10 der Diat-
verordnung
- ,
E 206 Stark totopherolhattige Exdrakte
E 307 Alpha-Tocopherol 10 mg/l
E 308 Gamma-Tocophero! r
E 309 Delta-Tocopherol
-~
E322 Lecithine 1ga1)
E471 Mono- und Diglyceride von Speisefettsduren 4 gll1)

1
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Wird einem Lebensmitte! mehr als einer der Stoffe E 322 und E 471 zZugesetzt, so ist bei jedem dieser Stoffe von
der fir dieses Lebensmittel festgesetzien Hochsimenge die Menge abzuziehen, in der der jeweils andere Stoff
in diesem Lebensmittel vorhanden ist.
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Teil C

in Sduglingsfolgenahrung zugelassene Zusatzstoffe

E- Zusatzstoff Hochstmenge
Nummer
E 270 L{+)-Milchsaure as
E 330 Citronenséure qgs
E 308 Stark tocopherothaltige Extrakte
10 mgA
E 307 Alpha-Tocophero!
E 308 Gamma-Tocopherol
E 309 Delta-Tocopherol
E 338 Phosphorsdure nach Anlage 11 der Diat-
verordnung
E 440 Pektine 5g1
{nur in ges#uerter Folgenahrung)
E 322 Lecithine 1ga
E 474 Mono- und Diglyceride von Speisefettsiiuren 4gn{H
E 407 Camageen 0,3gn (2
E 410 Johannisbrotkernmehl 1gnf@
E 412 Guarkemmehl 11 (2
1) Wird einem Lebensmitte! mehr als einer der Stoffe E 322 und E 471 zugesetzt, so ist bei jedem dieser Stoffe von

der for dieses Lebensmittel festgesetzten Hachstmenge die Menge abzuziehen, in der der jeweils andere Stoff

in diesem Lebensmittel vorhanden ist.

2) Wird einem Lebensmitte! mehr als einer der Stoffe E 407, E 410 und E 412 zugeselzt, so ist bei jedem dieser
Stolfe von der for dieses Lebensmitle! festgesetzten Hachstmenge die Menge abzuziehen, in der die jeweils an-

deren Stoffe in diesem Lebensmitte! vorhanden sind.
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Teil D

in EntwiShnungsnahrung (Beikost)
flir Sduglinge und Kieinkinder zugelassene Zusatzstoffe

E- Zusatzstoff Lebensmittel Héchstmenge
Nummer
1 2 3 4
E 170 Calciumcarbonate )
E 260 Essigsdure
E 261 Kaliumacetat
E 262 Natriumacetate
E 263 Calciumacetat
E 270 Milchséiure
{nur zur
E 325 Natriurmlactat nur L (+) - Korrek- Entwbhnungs- qs
Milchs&ure % tur des nahrung
E 326 Kaliumlactat pH-
Wertes)
E 327 Calciumlactat
E 206 Apfelsiure
E 330 Citronensiure
E 331 Natriumgcitrate
E 332 Kaliumcitrate
E 333 Calciumncitrate
E 507 Salzsiure
E 524 Natriumhydroxid
E 525 Kaliumhydroxid
E 526 Caiciuminydroxid
o

€2
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E- Zusatzstoff Lebensmittel Hoéchstmenge
Nummer
1 2 3 4
‘\
E 500 Natriumcarbonate
E 501 Kaliumcarbonate {nur als Back- Entwihnungs- qs
’ triebmitlel) nahrung
E 503 Ammoniumcarbonate
o
) Getréinke, Skfte 0,3 g/kg
E 300 L-Ascorbinsdure oder Babynahrung
auf Obst- und
E 301 Natriurn-1.-Ascorbat X Gemiisebasis
E 302 Calcium-L-Ascorbat Fetthaitige Lebens- | 0,2 g/kg
mittel auf Getrei- jeweils
J debasis ein- berechnet
schiiellich Kekse als Ascorbin-
und Zwiehack séure
E 304 Fettsdureester der )
Ascorbinséure
E 306 Stark tocopherolhaitige Fetthaltige 0,1 g/kg
Extrakie Getreidekost;
Y Kekse; Zwieback
E 307 Alpha-Tocopherol oder Babynahrung
E 308 Gamma-Tocopherol
E 309 Delta-Tocopherol )
E 338 Phosphorsure Entwihnungs- 1 a/kg
{nur zur Korrekiur des nahrung berechnet als
pH-Wertes) Pa0g
E 339 Natriumphosphate 1 gfkg
berechnet als
E 340 Kaliumphosphate Getreidekost Palg
E 341 Calciumphosphate
E 322 Lecithine Kekse oder
Zwieback; 10 g/kg
Lebensmittel auf
Getreidebasis;
Babynahrung

€3
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E- Zusatzstoff Lebensmittel Hochstmenge
Nummer
1 2 3 4
E 471 Mone- und Diglyceride A
von Speisefetisiuren
Essigsiureester von
E472a Mono- und
Diglyceriden von
Speisefetisiuren Kekse oder 5glkg
Zwieback;
Milchs4ureester von Lebensmittel auf
E 472b Mono- und > Getreidebasis;
Diglyceriden von Babynahrung
Speisefettsiduren
Citronensidureester
E 472¢ von Mono- und
Diglyceriden von
Speisefetisiuren ~
E 400 Alginsaure A 0,5 gkg
E 401 Nall‘iumalginat Desseﬂs:
Pudding
E 402 Kaliumalginat ’
E 404 Calciumalginat
>,
E 410 Johannisbrotkernmehi h Entwdhnungs- 10 g/kg
nahrung;
E 412 Guarkemmeh!
E 414 Gummi arabicum > Glutenfreie 20 g/kg
Lebensmitiel auf
E 415 Xanthan Getreidebasis
E 440 Pektine 4
E 551 Siliciumdioxid Trockengetreide- 2g/kg
kost
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E- Zusatzstoff Lebensmittel Hochstmenge
Nummer
1 2 3 4
E 334 Weinsiure )
E 335 Natriumtartrat nut in L{+)-
Form
E 336 Kaliumtartrat
, Kekse oder 5 g/kg
E 354 Calciurntartrat Zwieback
E 450 i} Dinatriumdiphosphat
E 575 Glucono-delta-facton
E 1404 Oxidierte Starke )
E 1410 Monostérkephosphat
E 1412 Distérkephosphat
E 1413 Phosphatieries
Distdrkephosphat
: Entwihnungs-
E 1414 Acetyliertes > nahrung
Distérkephosphat 50 gkg
E 1420 Acetylierte Stirke
E 1422 Acetyliertes
Distarkeadipat
E 1450 Stérkenatrium-
octenylsuccinat <
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8)

9)
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Anlage 7
{zu § 5 Abs. 1)

Zusatzstoffe flr bestimmte technologische Zwecke

"Konservierungsstoffe" sind Stoffe, die die Haltbarkeit von Lebensmitteln verldngem, in-
dem sie sie vor den schédlichen Auswirkungen von Mikroorganismen schiitzen.

"Antioxidationsmittel" sind Stoffe, die die Haltbarkeit von Lebensmitteln verldngem, in-
dem sie sie vor den schéadlichen Auswirkungen der Oxidation, wie Ranzigwerden von
Fett und Farbverdnderungen, schitzen.

"Trégerstoffe einschlieBlich Tragerldsungsmittel” sind Stoffe, die verwendet werden, um
einen Lebensmittelzusatzstoff zu 16sen, zu verdiinnen, zu dispergieren oder auf andere
Weise physikalisch zu modifizieren, ohne seine technologische Funktion zu verandemn
{und ohne selbst eine technologische Wirkung auszuiiben), um dessen Handhabung,
Einsatz oder Verwendung zu erleichtem.

"Sauerungsmittel” sind Stoffe, die den Sduregrad eines Lebensmittels erhdhen und/oder
diesem einen sauren Geschmack verieihen.

"Saureregulatoren” sind Stoffe, die den Sauregrad oder die Alkalitat eines Lebensmittels
verédndemn oder steuem.

"Trennmittel" sind Stoffe, die die Tendenz der einzelnen Partikel eines Lebensmiitels,
aneinander haften zu bleiben, herabsetzen.

"Schaumverhiiter” sind Stoffe, die die Schaumbildung verhindern oder verringemn.

"Fllistoffe” sind Stoffe, die einen Teil des Volumens eines Lebensmittels bilden, chne
nennenswert zu dessen Gehalt an verwertbarer Energie beizutragen.

"Emuigatoren” sind Stoffe, die es ermaglichen, die einheitliche Dispersion zweier oder
mehrerer nichtmischbarer Phasen, wie z.B. O und Wasser, in einem Lebensmittel
herzustellen oder aufrechtzuerhalten.
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10)

11)

12)

13)

14)

15)

16)

17)

18)

19)

20)

21)

"Schmelzsaize" sind Stoffe, die in Kase enthaltene Proteine in eine dispergierte Form
tiberfihren und hierdurch eine homogene Verteilung von Fett und anderen Bestandteilen
herbeifihren.

"Festigungsmitte!" sind Stoffe, die dem Zeligewebe von Obst und Gemilse Festigkeit
und Frische verleihen bzw. diese erhalten oder die zusammen mit einem Geliermitte! ein
Gel erzeugen oder festigen.

"Geschmacksverstarker” sind Stoffe, die den Geschmack und/oder Geruch eines Le-
bensmittels verstarken. ’

*Schaummittel” sind Stoffe, die die Bildung einer einheitlichen Dispersion einer gasformi-
gen Phase in einem flissigen oder festen Lebensmittel erméglichen.

"Geliermittel” sind Stoffe, die Lebensmittein durch Gelbildung eine verfestigte Form ge-
ben.

"Uberzugmittel (einschiieflich Gleitmittel)" sind Stoffe, die der Aulenoberfidche eines
Lebensmittels ein glanzendes Aussehen verleihen oder einen Schutziiberzug bitden.

*Feuchthaltemittel" sind Stoffe, die das Austrocknen von Lebensmitteln verhindemn, in-
dem sie die Auswirkungen einer Atmosphére mit geringem Feuchtigkeitsgehalt ausglei-
chen, oder Stoffe, die die Aufiésung eines Pulvers in einem waRrigen Medium fordem.

"Modifizierte Starken™ sind durch ein- oder mehmmalige chemische Behandiung aus ef3-
baren Stirken gewonnene Stoffe. Diese eRbaren Stérken kénnen einer physikalischen
oder enzymatischen Behandiung unterzogen und durch S&ure- oder Alkalibehandlung

dunnkochend gemacht oder gebleicht worden sein.

"Packgase" sind Gase auBer Luft, die vor oder nach dem Lebensmitte! oder gleichzeitig
mit diesem in das entsprechende Behéltnis abgefiillt worden sind.

"Treibgase" sind Gase, die ein Lebensmittel aus seinem Behaltnis herauspressen.

*Backtriebmittel" sind Stoffe oder Kombinationen von Stoffen, die Gas freisetzen und da-
durch das Volumen eines Teigs vergréfiem.

"Komplexbildner" sind Stoffe, die mit Metallionen chemische Komplexe bilden.
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22)  “Stabilisatoren" sind Stoffe, die es erméglichen, den physikalisch-chemischen Zustand
eines Lebensmittels aufrechtzuerhaiten. Stabilisatoren enthalten sowohl Stoffe, die es
ermdglichen, die einheitliche Dispersion zweier oder mehrerer nichtmischbarer Phasen in
einem Lebensmittel aufrechtzuerhalten, als auch Stoffe, durch welche die vorhandene
Farbe eines Lebensmittels stabilisiert, bewahrt oder intensiviert wird.

23)  "Verdickungsmittel" sind Stoffe, die die Viskositét eines Lebensmittels erhdhen.

24) "Kaumasse® ist die nur zum Kauen bestimmte nicht verdauliche Zubereitung, die als
Grundstoff fir die Herstellung von Kaugummi bestimmt und nicht zum Verschlucken be-
stimmt ist.

295) "Mehibehandlungsmittel” sind Stoffe - auler Emulgatoren -, die dem Mehl oder dem Teig
zugefiigt werden, um deren Backfahigkeit zu verbessem.
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Artikel 2

Verordnung Uber Anforderungen an Zusatzstoffe
und das Inverkehrbringen
von Zusatzstoffen flr technologische Zwecke
{Zusatzstoff-Verkehrsverordnung - ZVerkV)

§1

Anwendungsbereich

(1) Diese Verordnung regelt die Anforderungen an
Zusatzstoffe und den Zusatzstoffen gleichgestellte Stoffe,
die Lebensritteln zu technologischen Zwecken zugesetzt
werden, sowie an Tragerstoffe und Trageriésungsmitiel
fiir diese Zusatzstoffe.

(2) Diese Verardnung gilt nicht fir Zusatzstoffe, die zur
Aufbereitung von Trinkwasser bestimmt sind.

§2
Gleichstellung

Die in Anlage 1 aufgefiihrten Stoffe sind den Zusatzstof-
fen gleichgestelit.

§3

Reinheitsanforderungen

(1) Die in Anlage 2 aufgefihrien Zusatzstoffe missen
den dort festgelegten Reinheitsanforderungen entspre-
chen.

(2) Die Reinheit der in Anlage 2 aufgefihrten Zusatzstof-
fe ist nach den in Anlage 3 aufgeflihrten Analysen-
methoden zu bestimmen.

§4
Tragerstoffe und Lésungsmitiel

Die in Anlage 4 aufgefiihrten Zusatzstoffe sind unter den
dort festgelegten Bedingungen als Tragerstoffe oder Tra-
gerlésungsmittel fir die in Anlage 2 aufgefihrten Zusatz-
stoffe zugelassen.

§5
Verwendungs- und Verkehrsverbote

(1) Zusatzstolfe, die den in § 3 festgesetzten Reinheits-
anforderungen nicht entsprechen, ddrfen bei dem ge-
werbsméBigen Herstellen und Behandein von Lebens-
mitteln, die dazu bestimmt sind, in den Verkehr gebracht
zu werden, nicht verwendet werden.

(2) Essigsdure (E 260} darf zum Herstellen und Behan-
deln von Lebensmitteln nicht an Verbraucher im Sinne des
§ 6 Abs. 1 des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstinde-
gesetzes abgegeben werden, wenn sie in 100 g mehr als
25 g wasserfreie Essigsdure enthalt.

(3) Die Farbstoffe Amaranth (E 123), Erythrosin (E 127,
Rot 2 G (E 128), Braun FK (E 154), Annatto, Bixin, Norbixin
(E 160b), Canthaxanthin (E 161g), Aluminium (E 173) und
Litholrubin B (E 180) dirfen nicht an Verbraucher im
Sinne des § 6 Abs. 1 des Lebensmittel- und Bedarfs-
gegenstindegesetzes abgegeben werden.

{4) Nitrite dlirfen in Betriebe, die l.ebensmitte! herstellen,
weder verbracht noch in diesen Betrieben aufbewahrt
oder gelagert werden, Dieses Verbot gilt nicht fir das Ver-
bringen von Natrium- und Kaliumnitrit in Betriebe, die

NitritpOkelsalz (Mischungen aus Natrium- oder Kalium-
nitrit mit Kochsalz, jodiertem Kochsalz oder Kochsalz-
ersatz) herstelien.

(5) Wer Nitritpdkelsalz herstellen will, bedarf der Geneh-
migung der zusténdigen Behdrde. Die Genehmigung darf
nur erteilt werden, wenn der Antragsteller

1. zuverldssigist und
2. tiber die erforderlichen Einrichtungen verfigt.

Die Genehmigung ist mit der Auflage zu verhinden, daB
der Antragstelier

1. jede Charge mit einer laufenden Nummer zu versehen
und diese Nummer auf den Packungen, Behiltnissen
oder sonstigen Umhiiliungen, in denen Nitritpdkelsalz
in den Verkehr gebracht wird, anzubringen hat,

2. jede Charge daraufhin zu (Uberpriifen hat oder {ber-
prifen [4f3t, ob das hergestellte Nitritpokelsalz den
Reinheitsanforderungen entspricht,

3. Aufzeichnungen (iber die Ergebnisse der Kontrollunter-
suchungen nach Nummer 2 zu machen und diese Auf-
zeichnungen mindestens zwei Jahre lang aufzubewah-
ren hat.

Nitritp&kelsalz darf nur in R3umen hergestelit werden, die
ausschlieBlich zu diesem Zweck bestimmt sind.

§6
Kennzeichnung, Warnhinweise

(1) Die in Anlage 2 aufgefihrten Zusatzstoffe, Mischun-
gen dieser Zusatzstotfe untereinander sowie mit anderen
Stoffen, die die Losung, Verdlnnung, Standardisierung,
Lagerung oder den Verkauf erleichtem sollen, dirfen zur
Herstellung und Behandlung von Lebensmitteln gewerbs-
maBig nur in den Verkehr gebracht werden, wenn sie
dabei nach Absatz 2 mit folgenden Angaben versehen
sind:

1. dem Namen oder der Firma und der Anschrift des Her-
stellers, des Verpackers oder eines in einem Mitglied-
staat der Europdischen Gemeinschaft oder in einem
anderen Vertragsstaat des Abkommens Uber den
Europdischen Wirtschaftsraum niedergelassenen Ver-
kéufers,

2. einer Angabe zur Kennzeichnung der Partie,

3. in absteigender Reihenfolge der Gewichtsanteile der
Angabe

a) der Zusatzstoffe der Anlage 2 mit ihrer dort aufge-
flihrten Verkehrsbezeichnung und, soweit vorhan-
den, ihrer E-Nummer; soweit in Anlage 2 fir einen
Stoff mehrere Verkehrsbezeichnungen aufgeflihrt
sind, genligt die Angabe einer dieser Bezeichnun-
gen,

b} der sonstigen Stoffe, die dem Erzeugnis beige-
mengt worden sind, um die Lésung, Verdinnung,
Standardisierung, Lagerung oder den Verkauf zu
erleichtern,

4. wahlweise der Angabe ,.zur Verwendung in Lebensmit-
teln®, der Angabe fir Lebensmittel, begrenzte Ver-
wendung® oder einem genauen Hinweis auf den Ver-
wendungszweck,

5. einer Gebrauchsanweisung, wenn das Erzeugnis
andernfalls nicht sachgemas verwendet werden kann,
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6. erforderlichenfalls besonderen Anweisungen flr die
Lagerung und Verwendung,

7. bei Erzeugnissen, die zur Abgabe an Verbraucher im
Sinne des § 6 Abs. 1 des Lebensmittel- und Bedarfs-
gegenstindegesetzes bestimmt sind, zusatzlich

a} der Verkehrsbezeichnung des Erzeugnisses, sofemn
sie von der Angabe nach Nummer 3 abweicht,

b} dem Mindesthaltbarkeitsdatum entsprechend den
Vorschriften der Lebensmittel-Kennzeichnungsver-
ordnung,

8. beiErzeugnissen, die nicht zur Abgabe an Verbraucher
im Sinne des § 6 Abs. 1 des Lebensmittel- und
Bedarfsgegenstindegesetzes bestimmt sind, sofern
die Erzeugnisse Bestandteile enthalten, die in Lebens-
mitteln nur in begrenzter Menge vorhanden sein dir-
fen, zusdlizlich der Prozentsatz jedes Bestandteiles, flr
den Mengenbeschrinkungen bestehen, oder einer
ausreichenden sonstigen Beschreibung der Zusam-
mensetzung, die es dem Verwender ermdglicht, diese
Mengenbeschrankungen einzuhalten; gilt diese Men-
genbegrenzung fr eine Gruppe von Bestandteilen, so
kann der gemeinsame Prozentsatz als einziger Wert
angegeben werden.

(2) Die Angaben nach Absatz 1 sind auf den Packungen
oder Behdltnissen in deutscher Sprache deutlich sichtbar,
kiar lesbar und unverwischbar anzubringen. Sie kénnen
auch in einer anderen leicht versténdlichen Sprache erfol-
gen, wenn dadurch die Information des Verbrauchers
nicht beeintrachtigt wird. Bei Erzeugnissen, die nicht zur
Abgabe an Verbraucher im Sinne des § 6 Abs. 1 des
Lebensmittel- und Bedarfsgegenstindegesetzes be-
stimmt sind, brauchen die Angaben nach Absatz 1 Nr. 1,
2, 3 Buchstabe b, Nr. 5 und 8 nur in den vor oder bei der
Lieferung vorzulegenden Begleitpapieren der Partie ge-
macht zu werden, sofem auf der Verpackung oder dem
Behditnis an gut sichtbarer Stelle der Hinweis ,fir die Her-
stellung von Lebensmitteln bestimmt, nicht fir den Ver-
kauf im Einzelhandel® angebracht ist.

{3} Die in Absatz 1 bezeichneten Stoffe und Vermischun-
gen durfen gewerbsméBig nur in den Verkehr gebracht
sowie in Lebensmittelbetrieben nur aufbewahrt, getagert
und gebraucht werden, wenn die Packungen, Behélinisse
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und sonstigen Umhillungen die Gefahrensymbale, die
Gefahrenbezeichnungen, die Hinweise auf die besonde-
ren Gefahren und die Sicherheitsratschiige nach Anhang !
Nr. 1.2 bis 1.4 der Gefahrstoffverordnung, soweit dort sol-
che Warnhinweise oder wamende Aufmachungen flir in
Anlage 2 aufgefiihrte Stoffe vorgesehen sind, aufweisen.

(4) Die Absitze 1 und 2 gelten nicht fir die Kennzeich-
nung von Aromen.

§7
Straftaten und Ordnungswidrigkeiten

(1) Nach § 51 Abs. 1 Nr. 2, Abs. 2 bis 4 des Lebens-
mittel- und Bedarfsgegenstindegesetzes wird bestraft,
wer vorsatzlich oder fahrifissig

1. entgegen § 5 Abs. 2 oder 3 Essigséure oder einen dort
genannten Farbstoff abgibt oder

2. entgegen § 5 Abs. 5 Safz 4 Nitritpdkelsalz herstelit.

{2) Nach § 52 Abs. 1 Nr, 2 des Lebensmittel- und
Bedarfsgegenstiandegesetzes wird bestraft, wer

1. entgegen § 5 Abs. 4 Satz 1 Nitrite in einen dort bezeich-
neten Betrieb verbringt oder dort aufbewahrt oder
lagert,

2. chne Genehmigung nach § 5 Abs. 5 Satz 1 Nitritpdkel-
salz herstelit oder

3. entgegen § 6 Abs. 3 dort aufgefiihrte Stoffe oder Ver-
mischungen gewerbsmiaBig in den Verkehr bringt, auf-
bewahrt, lagert oder gebraucht.

(3) Nach § 52 Abs. 1 Nr. 4 des Lebensmittel- und
Bedarfsgegenstindegesetzes wird bestraft, wer entgegen
§ 5 Abs. 1 dort bezeichnete Stoffe verwendet.

(4) Wer eine in den Absétzen 2 oder 3 bezeichnete
Handlung fahrldssig begeht, handeit nach § 53 Abs. 1 des
Lebensmittel- und Bedarfsgegenstindegesetzes ord-
nungswidrig.

(5) Ordnungswidrig im Sinne des § 54 Abs. 1 Nr. 2 des
Lebensmittel- und Bedarfsgegenstindegesetzes handelt,
wer vorsitzlich oder fahriissig entgegen § 6 Abs. 1 dort
aufgefihrte Stoffe oder Mischungen gewerbsm#iig in den
Verkehr bringt.
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Den Zusatzstoffen gleichgestelite Stoffe

Anlage 1
{zu § 2}

E- Stoffe
Nummer
E 101 i} Riboflavin
E 160a ii} Beta-Carotin
E 260 Essigsaure
E 270 Milchsaure
E 296 Apfelsiure
E 297 Fumarsaure
E 300 Ascorbinséure
E 306 Stark tocopherolhaltige Extrakte
E 307 Alpha-Tocopherol
E 330 Citronensaure
E 334 LH{+) - Weinsaure
E 355 Adipinséure
E 363 Bernsteinsiure
E 570 Fettsduren
ES574 Gluconsiure
E 1410 Monostarkephosphat
E 1412 Distdrkephosphat
E 1413 Phosphatiertes Distarkephosphat

Nitritpiikelsalz
{(Mischungen von Natrium- oder
Kaliumnitrit mit Kochsaiz, jodiertem Kochsalz

oder Kochsalzersatz)
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Anlage 2
{zu § 3 Abs. 1)

Verkehrsbezeichnungen und Reinheitsanforderungen
von fur technologische Zwecke zugelassene Zusatzstoffe

Liste A

Allgemeine Reinheitsanforderungen

Die allgemeinen Reinheitsanforderungen gelten fiir die in Liste B Teil | und
Liste C aufgefithrten Stoffe, soweit dort auf Liste A verwiesen wird, sowie fir
die in Liste B Teil li aufgefiilhrien Stoffe, soweit dort nichts anderes festgelegt

ist.
Arsen max. 3 mg/kg
Blei max. 10 mgikg
Zink max. 25 mg/kg
Kupfer und Zink zusammen max. 50 mg/kg
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Liste B Teil |

Zusatzstoffe mit E-Nummem*}

E-
Nummer

Verkehrshezeichnung

Reinheitsanforderungen
nach

mogliche
Bezeichnung
im Verzeichnis
der Zutaten

3

4q

E 100

Kurkumin

Richtlinie 95/45/EG vom 26.7.1995,
ABI. EG Nr, L 226 vom 22.9.1985,
5.1

E101

i} Riboflavin
iy Ribofiavin-5'-Phosphat

Richtlinie 95/45/EG vom 26.7.1985,
ABl EG Nr. L 226 vom 22.9.1985,
S. 1

E 102

Tartrazin

Richtfinie 95/45/EG vom 26.7.18865,
ABI, EG Nr, L. 226 vom 22.9.1995,
S.1

E 104

Chinolingelb

Richtlinie 95/45/EG vom 26.7.1395,
ABI. EG Nr. L 226 vom 22.2.1285,
8.1

E 110

Gelborange S

Richtlinie 96/45/EG vom 26.7.1995,
ABL EG Nr. L 226 vom 22.9,1995,
s.1 ’

E 120

Echtes Karmin

Richtlinie 25/45/EG vom 26.7.1995,
ABl. EG Nr. L 226 vom 22.9.1995,
s.1

E122

Azorubin

Richtlinie 95/45/EG vom 26.7.1995,
ABt. EG Nr, L. 226 vom 22.9,1995,
5.1

E123

Amaranth

Richtlinie 95/45/£G vom 26.7.1985,
ABi. EGNr.L 226 vom 22.9.1995,
S.1

E 124

Cochenilierot A

Richtiinie 95/45/EG vom 26.7.1995,
ABI. EG Nr. L 226 vom 22.9.1995,
5.1

£127

Erythrosin

Richtiinie 85/45/EG vom 26.7.1985,
ABi, EG Nr. L 226 vom 22.9.1995,
S. 1

E 128

Rot 2G

Richtlinie 95/45/EG vom 26.7.1995,
ABL, EG Nr. L 226 vom 22.9.1995,
8.1

E 129

Allurarot AC

Richtlinie 95/45/EG vom 26.7.1995,
ABL EG Nr. L 226 vom 22.9,1995,
S. 1

*} Bezugsquelle des Amtsblattes der Europdischen Gemeinschaften: Bundesanzeiger Verlag, Postfach 10 05 34,
D - 50445 Kdin
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E-
Nummer

Verkehrsbezeichnung

Reinheitsanforderungen
nach

mdégliche
Bezeichnung
im Verzeichnis
der Zutaten

3

a4

E 131

Patentblau V

Richtlinie 95/45/EG vom 26,7.1995,
ABl. EG Nr. L 226 vom 22,9.1995,
8.1

E 132

Indigotin |

Richtlinie 95/45/EG vom 26.7.1995,
ABI, EG Nr, L 228 vom 22.9.1995,
S.1

E 133

Brillantbtau FCF

Richtlinie 95/45/£G vom 26.7.1995,
ABL EG Nr. L 226 vom 22.9.1995,
S.1

E 140

i} Chlorophylle
ity Chlorophylline

Richtlinie 85/45/EG vom 26.7.1995,
ABI. EG Nr. L 226 vom 22.9.1995,
S. 1

E 141

i} kupferhaltige Komplexe der
Chlorophylle

i} kupferhaltige Komplexe der
Chilorophyiline

Richtlinie 895/456/EG vom 26.7,1995,
ABI. EG Nr. L 226 vom 22.8.1985,
5.1

E 142

Grin S

Richtlinie 95/45/EG vom 26.7.1995,
ABL EG Nr. L 226 vom 22.9,1995,
s.1

E 150a

Einfaches Zuckerkuldr

Richtlinie 95/45/EG vom 26.7.1995,
ABI, EG Nr. L 226 vom 22.9.1995,
S. 1

E 150b

Sulfitiaugen-Zuckerkuldr

Richtlinie 95/45/EG vom 26.7.1995,
ABL EGNr. L 226 vom 22.9.1895,
S.1

E 150¢

Ammoniak-Zuckerkulér

Richtiinte 85/45/EG vom 26.7.1995,
ABL EG Nr. L 226 vom 22.3.1995,
5.1

E 1580d

Ammonsulfit-Zuckerkuldr

Richtlinie 85/45/EG vom 26.7.1895,
ABL EG Nr. L 226 vom 22.3.19985,
S.1

E 151

Brillantschwarz BN

Richtlinie 95/45/EG vom 26.7.1995,
ABlLEG Nr. 1 226 vom 22.9.1995,
5.1

E 153

Pflanzenkohle

Richtlinie 95/45/EG vom 26.7.1995,
ABIL EG Nr. L 226 vom 22,9,1985,
5.1

E 154

Braun FK

Richtlinie 95/45/EG vom 26.7,1995,
ABl EG Nr. L 226 vom 22.9,1995,
S.1

E 155

Braun HT

Richtlinie 95/45/EG vom 26.7.1995,
ABl. EG Nr. L 226 vom 22.9.1995,
S. 1
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E- Verkehrsbezeichnung Reinheitsanforderungen mbgliche
Nummer nach Bezeichnung
) im Verzeichnis
der Zutaten
1 2 3 4
E 160a Carotine Richtiinie 95/45/EG vom 26.7.1985,
i} gemischte Carotine ABl. EG Nr. L 226 vom 22.8.1985,
i) Beta-Carotin S.1
E 160b Annatto; Bixin; Norbixin Richtlinie 95/45/EG vom 26.7.1895,
ABl. EG Nr. L 226 vom 22.9,1395,
5.1
E 160c Paprikaextrakt; Richtlinie 85/45/EG vom 26.7.1995,
Capsanthin; Capsorubin ABIl EG Nr. L 226 vom 22.9,1995,
8.1
E 160d Lycopin Richtlinie 95/45/EG vom 26.7.1935,
ABIl. EG Nr. L 226 vom 22.9,1985,
S.1
E 160e Beta-apo-8'-Carotinal Richtlinie 95/45/EG vom 26.7.1595,
(C 30) ABl. EG Nr. L 226 vom 22.8.1895,
5.1
E 1604 Beta-apo-8'-Carotinséure- Richtlinie 95/45/EG vom 26.7.1995,
Ethylester {C 30} ABL EG Nr. L 226 vom 22.9.1995,
S. 1
E 161b futein Richtlinie 95/45/EG vom 26.7.1995,
ABI, EG Nr. L 226 vom 22.9.1985,
S.1
E161g | Canthaxanthin Richtlinie 95/45/EG vom 26.7.1995,
ABIL. EG Nr. L 226 vom 22.9.1995,
S. 1
E 162 Beetenrot Richtlinie 95/45/EG vom 26.7.1995,
ABl. EG Nr. L 226 vom 22.9.1995,
5.1
E 163 Anthocyane Richtlinie 95/45/EG vom 26.7.19%5,
AB! EG Nr. L 226 vom 22.9,1995,
S. 1
E 170 Calciumcarbonat Richtlinie 95/45/EG vom 26.7.1995,
ABL EG Nr. L 226 vom 22.9.1985,
S.1
E171 Titandioxid Richtlinie 95/45/EG vom 26.7.1995,
ABIL EG Nr. L 226 vom 22.9.1995,
S.1
E172 Eisenoxide und Eisenhydroxide Richtiinie 95/45/EG vom 26.7.1985,
ABI. EG Nr. L 226 vom 22.9,1995,
S. 1
E173 Aluminium Richtlinie 95/45/EG vom 26.7.1995,

ABI. EG Nr. L 226 vom 22.9.1395,
s.1
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E-
Nummer

Verkehrsbezeichnung

Reinheitsanforderungen
nach

migliche
Bezeichnung
im Verzeichnis
der Zutaten

1

3

4

E174

Sither

Richtlinie 895/45/EG vom 26.7.1995,
ABI. EG Nr. L 226 vam 22.9,1895,
S.1

E175

Gold

Richtlinie $5/45/EG vom 26.7.1995,
ABL EG Nr. L 226 vomn 22.9.1985,
S.1

E 180

Litholrubin BK

Richtlinie 95/45/EG vorn 26.7.1995,
ABL EG Nr. L 226 vom 22.9.1895,
s.1

Aluminiumlacke

Richtlinie 85/45/EG vom 26,7.1995,
ABIl. EG Nr. | 226 vom 22.9.1985,
S.1

E 200

Sorbinsdure

Richtlinie 86/77/EG vom 2.12.1996,
ABIl. EG Nr. L 339 vom 30,12,19386,
5.1

E 202

Kaliumsorbat

Richtlinie 96/77/EG vom 2.12.1898,
ABL EG Nr. L 339 vom 30.12.1998,
8.1

E 203

Calciumsorbat

Richtlinie 96/77/EG vom 2.12.1986,
ABL EG Nr. L 339 vom 30,12,1996,
s.1

E 210

Benzoesaure

Richtlinie 36/77/EG vom 2.12.1996,
ABI. EG Nr, L 339 vom 30,12.19986,
S.1

E 211

Natriumbenzoat

Richtlinie 96/77/EG vorn 2.12.19986,
ABI. EG Nr. L 339 vom 30.12,1996,
5.1

E212

Kaliumbenzoat

Richtlinie 86/77/EG vom 2.12.1996,
ABIl. EG Nr. L 33% vom 30,12.1996,
S.1

E 213

Calciumbenzoat

Richtlinie 96/77/EG vom 2.12.1986,
ABL EG Nr. L 33% vom 30.12.1986,
S.1

E214

Ethyl-p-hydroxybenzoat

Richtlinie 96/77/EG vom 2.12.19986,
ABL EG Nr. L 339 vom 30.12.19986,
S.1

E 215

Natriurnethyl-p-hydroxybenzoat

Richtlinie 96/77/EG vom 2.12.1898,
ABl. EG Nr. L 339 vom 30.12.1996,
5.1

E 216

Propyl-p-hydroxybenzoat

Richtlinie 96/77/EG vom 2.12.1936,
ABIL EG Nr. L 339 vom 30.12.19986,
S.1

76




Bundesrat

Drucksache 356/97

Nummer

Verkehrsbezeichnung

Reinheitsanforderungen
nach

migliche
Bezeichnung
im Varzeichnis
der Zutaten

2

3

4

E 217

Natriumpropyl-p-hydroxybenzoat

Richtlinie 86/77/EG vom 2.12.1996,
ABI. EG Nr. L 339 vom 30.12,1296,
S.1

E 218

Methyl-p-hydroxybenzoat

Richtlinie 96/77/EG vom 2.12.19896,
ABIL EG Nr, L 339 vom 30.12.1988,
s.1

E 219

Natriummethyl-p-hydroxybenzoat

Richtlinie 96/77/EG vom 2.12.1886,
ABI. EG Nr. L 339 vom 30.12,1986,
s.1

E 220

Schwefeldioxid

Richtlinie 86/77/EG vom 2.12.1996,
ABIL. EG Nr. L 339 vom 30.12.1996,
S.1

E 221

Natriumsulfit

Richtlinie 96/77/EG vom 2.12.19986,
ABI. EG Nr. L 339 vom 30.12.1996,
S.1

E 222

Natriumhydrogensulfit

Richtlinie 96/77/EG vom 2.12.1996,
ABL EG Nr. L 339 vom 30.12.1996,
5.1

E 223

Natriummetabisulfit

Richtlinie 96/77/EG vom 2.12.1996,
ABI. EG Nr, L 339 vom 30.12.1998,
8.1

E 224

Kaliummetabisulfit

Richtlinie 96/77/EG vom 2.12.1996,
ABI. EG Nr. L 339 vom 30,12.1956,
s. 1

E 226

Calciumsulfit

Richtlinie 96/77/EG vom 2.12.1896,
ABI. EG Nr. L. 339 vom 30.12.1986,
5.1

E 227

Calciumbisulfit

Richtlinie 96/77/EG vom 2,12.1996,
ABl, EG Nr. L 339 vom 30.12.1996,
8.1

E 228

Kaliumbisulfit

Richtlinie 86/77/EG vom 2.12.1996,
AB!. EG Nr. L 339 vom 30.12.1996,
s.1

E 230

Bipheny!

Richtlinie 96/77/EG vom 2.12.1996,
ABI. EG Nr. L 332 vom 30.12.1996,
S.1

E 231

Drthophenylphenol

Richtlinie $6/77/EG vom 2.12.13986,
ABI, EG Nr. L 33% vom 30.12,1986,
S.1

E 232

Natriumorthophenylphenol

Richtlinie 96/77/EG vom 2.12,19986,
ABI. EG Nr. L 339 vom 30.12.1996,
S.1
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E-
Nummer

Verkehrsbezeichnung

Reinheitsanforderungen
nach

mdogliche
Bezeichnung
im Verzeichnis
der Zutaten

3

4

E 234

Nisin

Richtlinie 96/77/EG vom 2.12.1996,
ABIL. EG Nr, L 339 vom 30.12.1996,
8.1

E 235

Natamycin

Richtlinie 36/77/EG vom 2.12.1996,
ABL EG Nr. L 339 vom 30.12.1996,
5.1

E 238

Hexamethylentetramin

Richtiinie 96/77/EG vom 2,12.19986,
ABl, EG Nr. L 339 vom 30.12.1988,
s. 1

E 242

Dimethyidicarbonat

Richtlinie 96/77/EG vom 2.12,1996,
ABI. EG Nr. L 339 vom 30.12.1986,
S.1

E 249

Kaliumnitrit

Richtlinie 96/77/EG vom 2.12.1998,
ABI. EG Nr. L 333 vom 30.12.19296,
S.1

E 250

Natriumnitrit

Richtlinie 96/77/EG vom 2.12.1986,
ABL EG Nr. L 339 vomn 30.12.19986,
S. 1

E 251

Natriumnitrat

Richtlinie 96/77/EG vom 2.12.1398,
AB!. EG Nr. L 339 vom 30.12.1995,
8.1

E 252

Kaliumnitrat

Richtlinie 96/77/EG vom 2.12.1986,
ABL EG Nr, L 239 vom 30.12.18098,
S.1

E 260

Essigséure

Richtlinie 96/77/EG vom 2.12.1996,
ABI. EG Nr. L 339 vom 30.12.19986,
S. 1

E 261

Kaliumacetat

Richtlinie 96/77/EG vom 2.12.1996,
ABL. EG Nr, L 339 vom 30.12.1996,
8.1

E 262

Natriumacetate
i} Natriumacetat
ii} Natriumdiacetat

Richtlinie 96/77/EG vom 2.12.1996,
ABl, EG Nr. L 339 vom 30.12.19986,
S.1

E 263

Calciumacetat

Richtlinie 96/77/EG vom 2.12.13986,
ABI, EG Nr. L 339 vom 30.12.1938,
S.1

E 270

Milchs&ure

Richtlinie 96/77/EG vom 2.12,19986,
ABI, EG Nr. L 339 vom 30.12,1998,
5.1

E 280

Propionsaure

Richtlinie 968/77/EG vom 2.12.1996,
ABI, EG Nr. L 339 vom 30.12.1996,
S. 1
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E- Verkehrsbezeichnung Reinheitsanforderungen mdogliche
Nummer nach Bezeichnung
im Verzeichnis
der Zutaten
1 2 3 4
E 281 Natriumpropionat Richtlinie 96/77/EG vom 2.12,1986,
ABI EG Nr. L 332 vom 30.12.1996,
5.1
E 282 Calciumpropionat Richtlinie 96/77/EG vom 2.12.1996,
ABI. EG Nr. L 333 vom 30.12.1996,
S. 1
E 283 Kaliumpropionat Richtlinie 36/77/EG vom 2,12,19986,
ABI. EG Nr. L 339 vom 30.12.19986,
8.1
E 284 Borséure Richtlinie 96/77/EG vom 2.12.1996,
ABl, £G Nr. L 339 vom 30.12,1996,
s.1
E 285 Natriumtetraborat {Borax} Richtlinie 96/77/EG vom 2.12.1986,
ABIL EG Nr. L 339 vom 30.12,1996,
5.1
E 290 ohlendioxid Richtlinie 96/77/EG vom 2.12.18986,
ABl. EG Nr. L 339 vom 30,12.1986,
S.1
E 296 Apfelsiure Liste A
E 297 Fumarsure Liste A
E 300 Ascorbinsaure Richtlinie 96/77/EG vom 2.12.1996,
ABI. EG Nr. L 339 vom 30.12.1986,
S.1
E 301 Natriumascorbat Richtlinie 96/77/EG vom 2.12.1996,
ABI, EG Nr. L 339 vom 30.12.1996,
S.1
E 302 Calciumascorbat Richtlinie 86/77/EG vom 2,12.19986,
AB!. EG Nr. L 339 vom 30.12.1396,
S. 1
E 304 Fettsdureester der Ascorbinsaure Richtiinie 96/77/EG vom 2.12,1896,
i) Ascorbylpalmitat ABI. EG Nr. L 339 vom 30.12.1996,
ii} Ascorbylistearat S.1
E 306 Stark tocopherolhaltige Extrakie Richtlinie 56/77/EG vom 2.12.199E,
ABL EG Nr. L 339 vom 30.12.1896,
S.1
E 307 Alpha-Tocopherol Richtlinie 96/77/EG vom 2,12.1986,
ABL. EG Nr. L 339 vom 30.12,1996,
S.1
E 308 Gamma-Tocopherol Richtlinie 96/77/EG vom 2,12.1996,

ABl, EG Nr. L 339 vom 30.12.1996,
5.1
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E 309

Delta-Tocopherol

Richtlinie 96/77/EG vom 2.12.19986,
ABl EG Nr. L 339 vom 30.12.1996,
5.1

E 310

Propylgallat

Richtlinie 36/77/EG vom 2.12.1998,
ABl. EG Nr. L 339 vorn 30.12.1996,
s.1

£ 311

Octylgallat

Richtlinie 96/77/EG vom 2.12.19986,
ABl. EG Nr. L 33% vom 30.12.1996,
8.1

E 312

Dodecyigaliat

Richtlinie 96/77/EG vom 2.12.1998,
ABL EG Nr. L 339 vom 30.12.1986,
5.1

E 315

isoascorbinsdure

Richtlinie 96/77/EG vom 2.12.1398,
ABI, EG Nr. L 339 vom 30.12.1998,
S.1

E 316

Natriumisoascorbat

Richtlinie 96/77/EG vom 2,12.19986,
ABI. EG Nr. L 339 vom 30.12.1998,
S.1

E 320

Butylhydroxyanisol (BHA)

Richtlinie 86/77/EG vorn 2.12.1996,
ABIl. EG Nr, L 339 vom 30.12.18986,
8.1

E 321

Butylhydroxytoluol (BHT)

Richtlinie 96/77/EG vom 2.12.1996,
ABIL. EG Nr. L 339 vom 30.12.1996,
S.1

E 322

Lecithine

Richtlinie 96/77/EG vom 2.12.1898,
ABI. EG Nr. L 332 vom 30.12.1996,
5.1

E 325

Natriumlactat

Richtlinie 96/77/EG vom 2.12.19986,
ABIL EG Nr, L 339 vom 30.12.1996,
S.1

E 326

Kaliumlactat

Richtlinie 96/77/EG vom 2.12.1996,
ABI. EG Nr. L 339 vom 30.72.1396,
5.1

E 327

Calciumlactat

Richtlinie 86/77/EG vom 2.12.1998,
ABIL EG Nr, L. 33% vom 30.12.1896,
5.1

E 330

Citronenséure

Richtlinte 96/77/EG vom 2.12.1996,
ABL EG Nr. L 339 vom 30.12.1996,
5.1

E 331

Natriumcitrate

i Mononatrismcitrat
i} Dinatriumcitrat

i} Trinatriumeitrat

Richtlinie 96/77/EG vom 2,12.19986,
ABL EG Nr, L 339 vom 30.12.19%86,
S. 1%
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E 332 Kaliumcitrate Richtlinie 96/77/EG vom 2.12.1996,
i} Monokaliumcitrat ABL. EG Nr. L 339 vom 30.12.15996,
ii} Trikaliumcitrat S. 1
E 333 Calciumcitrate Richtlinie 96/77/EG vom 2.12.19886,
i} Monocalciumcitrat ABI. EG Nr. L 339 vom 30.12.1996,
iiy Dicalciumcitrat S. 1
iii} Tricalciumcitrat
E 334 L{ -+ )-Weinsdure Richtlinie 96/77/EG vom 2.12.19886,
ABL EG Nr. L 339 vom 30.12.1996,
S. 1
E 3356 Natriumtartrate Richtlinie 96/77/EG vom 2.12.1996,
i} Mononatriumtartrat ABL EG Nr. L 339 vom 30.12,1986,
i) Dinatriumtartrat 5.1
E 336 Kaliumtartrate Richtlinie 86/77/EG vom 2.12,1996,
i} Monokaliumtartrat ABI. EG Nr. L 339 vom 30.12.1998,
it} Dikaliumtartrat 5.1
E 337 Kaliumnatriumtartrat Richtlinie 96/77/EG vom 2,12.19986,
ABI EG Nr. L 339 vom 30.12.1986,
5.1
E 338 Phosphorséure Richtlinie 96/77/EG vom 2.12.1996,
ABI. EG Nr. 1. 339 vom 30,12.13986,
S.1
E 339 Natriumphosphate Richtlinie 96/77/EG vom 2.12.1996,
i} Mononatriumphosphat AB!. EG Nr. L 339 vom 30.12,1996,
it Dinatriumphosphat s.1
i} Trinatriumphosphat
E 340 Kaliumphosphate Richtlinie 96/77/EG vom 2.12.19886,
i} Monokaliumphosphat ABL EG Nr. L 339 vom 30.12.1996,
it} Dikaliurnphosphat 5.1
i} Trikaliumphosphat
E 341 Caiciumphosphate Richtlinie 96/77/EG vom 2.12.71996,
i} Monocalciumphosphat ABIL, EG Nr, L 339 vom 30.12.1996,
itt Dicalciumphosphat 5.1
itiy Tricalciumphosphat
E 350 Natriummalate Liste A Saize der’
iy Natriummalat Apfelsayre
ii} Natriumhydrogenmalat
E 351 Kaliurmmalat Liste A Salze der
Apfelsdure
E 352 Calciummalate Liste A Salze der
iy Calciummalat Apfelsaure
i} Calciumhydrogenmalat
E 353 Metaweinséure Liste A

L]
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4

E 354

Calciumtarirat

Liste A
Liste 8 Teil tl

Salze der
Weins#ure

E 355

Adipinsiure

Liste A

E 356

Natriumadipat

E 357

Kaliumadipat

Liste A

E 363

Bernsteinsaure

Liste A

E 380

Triammoniumcitrat

Salz der
Citronensitre

E 385

Calciumdinatriumethylendiamin-
tetraacetat

Richtlinie 96/77/EG vom 2.12.1396,
ABIL EG Nr, 1. 339 vom 30.12,1996,
s. 1

E 400

Alginsdure

Richtlinie 78/663/EWG vom
25.7.1978, ABIL. EG Nr. L 223 vom
14.8.1978, 5. 7, zuletzt gedndert
durch die Richtiinie 92/4/EG vomn
10.2.1992, ABl. EG Nr. L 55 vom
29.,2.1982, 5. 96

Alginat

E 401

Natriurmalginat

Richtiinie 78/663/EWG vom
25.7.1978, ABL EG Nr. L 223 vom
14.8.1978, S. 7, zuletzt gedndert
durch die Richtlinie 92/4/EG vom
10.2.1992, ABI, EG Nr. L 55 vom
29.2.1992, S. 86

Alginat

E 402

Kaliumalginat

Richtlinie 78/663/EWG vom
25.7.1978, ABL. EG Nr. L 223 vom
14.8.1978, S. 7, zuletzt geandert
durch die Richtlinie 92/4/EG vom
10.2.1992, ABl. EG Nr. L 55 vom
29.2,1992, 5. 96

Alginat

E 403

Ammoniumaiginat

Richtlinie 78/663/EWG vom
25.7.1978, ABL EG Nr. L 223 vom
14.8.1978, S, 7, zuletrt gedndert
durch die Richtlinie 92/4/EG vom
10.2.1992, ABL. EG Nr. L 55 vom
29.,2.1992, 5, 96

Alginat

E 404

Calciumalginat

Richtlinie 78/663/EWG vom
25.7.1978, ABl. EG Nr. L 223 vom
14.8,1978, S. 7, zuletzt geandert
durch die Richtlinie 92/4/EG vom
10.2.1992, ABL. EG Nr. L 55 vom
29.2.1992, 5. 96

Alginat

g2
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E 405

Propylenglycolalginat

Richtlinie 78/663/EWG vom
25.7.1978, ABL.EG Nr. L 223 vom
14.8.1978, S. 7, zuletzt gedndert
durch die Richtlinie 92/4/EG vom
10.2.1992, ABI. EG Nr. L 55 vom
29.2,1992, 5. 96

Alginat

E 406

Agar-Agar

Richtlinie 78/663/EWG vom
25.7.1978, ABLLEG Nr. L 223 vom
14.8,1978, 5. 7, zuletzt geindert
durch die Richtlinie 92/4/EG vom
10.2.19932, ABl. EG Nr. £ 55 vom
29.2.1992, 5. 98

E 407

Carrageen

Richtlinie 78/663/EWG vom
25.7.1978, ABl. EG Nr, L 223 vom
14.8,1978, S. 7, zuletzt gedndert
durch die Richtlinie 32/4/£G vom
10.2.1892, ABI, EG Nr. L 55 vom
29.2.1992, 5. 86

E 407a

Verarbeitete Eucheuma-Aligen

E 410

Johannisbrotkernmeh!

Richtlinie 78/663/EWG vom
25.7.1978, ABL EG Nr. L 223 vom
14.8.1978, S. 7, zuletzt gedndert
durch die Richtlinie 92/4/EG vom
10.2.1992, ABl. EG Nr. 1. 55 vom
29.2.19982, 5. 96

E412

Guarkernmehi

Richtlinie 78/663/EWG vom
25.7.1978, ABI.EGNr. L 223 vom
14.8.1978, S. 7, zuletzt gedndert
durch die Richtlinie 92/4/EG vom
10.2.1982, ABI. EG Nr. L 55 vom
29.2,1992, 5. 96

Guar

E413

Fraganth

Richtlinie 78/663/EWG vom
25.7.1978, ABL EGNr. L 223 vom
14.8.1978, S. 7, zuletzt gedndert
durch die Richtlinie 92/4/EG vom
10.2.1992, ABL EG Nr. L 55 vom
29.2.1992,5.956

Ea14

Gummi arabicum

Richtlinie 78/663/EWG vom
25.7.1878, ABI.EG Nr. L 223 vom
14.8.1978, S. 7, zuletzt geandert
durch die Richtlinie 92/4/EG vom
10.2.1992, ABlL. EG Nr. L 55 vom
29.2.1992, 5. 96

E 415

Xanthan

Richtlinie 78/663/EWG vom
25.7.1978, AB!. EG Nr. L 223 vom
14.8.1878, S. 7, zuletzt geandert
durch die Richtiinie 82/4/EG vom
10.2.1992, ABLL EG Nr. L 55 vom
29.2.1992, 5. 98
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E 416 Karaya -
E 417 Tarakernmeh! -
E418 Gellan -
E 420 Sorbit Richtlinie 95/31/EG vom 5.7.1995,
i) Sorbit ABl. EG Nr. L 178 vom 28.7.1935,
ii) Sorbitsirup s.1
E 421 Mannit Richtlinie 95/31/EG vom 5.7.1995,
ABL EG Nr. L 178 vomn 28.7.1995,
5.1
E 422 Giycerin Richtlinie 78/663/EWG vom
25.7.1978, ABL. EG Nr. L 223 vom
14.8.1978, S, 7, zuletzt gedndert
durch die Richtlinie 92/4/EG vom
10.2.1992, ABL. EG Nr, L 55 vom
23.2.1992, S, 96
E 432 Polyoxyethylen-sorbitan- —
monolaurat
{Polysorbat 20}
E 433 Polyoxyethylen-sorbitan- -
monooleat
{Polysorbat 80)
E 434 Polyoxyethylen-sorbitan- -
monopalmitat
{Polysorbat 40}
E 435 Polyoxyethylen-sorbitan- -
monostearat
{Polysorbat 60)
E 438 Polyoxyethylen-sorbitan- -
tristearat
{Polysorbat 65)
E 440 Pektine Richtiinie 78/663/EWG vomn
#) Pektin 25.7.1978, ABL EG Nr. L 223 vom
i} Amidiertes Pektin 14.8.,1978, S. 7, zuletzt geandert
durch die Richtiinie 92/4/EG vom
10.2.1992, AB!. EG Nr. L 55 vom
29.2.1992, 5. 86
E 442 Ammoniumsalze der Liste A
Phosphatidsduren
E 444 Saccharoseacetatisobutyrat -
E 445 Glycerinester aus Wurzelharz Liste A
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1 2 3 4
E 450 Diphosphate
i) Dinatriumdiphosphat Richtlinie 78/663/EWG vom
iy Trinatriumdiphosphat 25.7.1978, ABl. EGNr. L 223 vom
iin Tetranatriumdisphos. 14.8.1 978' S. 7, ZU]EtZt geﬁnder{
phat durch die Richtlinie 92/4/EG vom
iv) Dikaliumdiphosphat 10.2.1982, ABIL. EG Nr. L 55 vom
v) Tetrakalium- 29.2.1992, 8. 96
diphosphat
vi) Dicatciumdiphosphat Liste A Phosphat
vii} Calciumdihydrogen- Liste A
diphosphat Liste B Teil il
E 451 Triphosphate . Richtlinie 78/663/EWG vom
ii) Pentakaliumtriphosphat 14.8.1978, S. 7, zuletzt gedndert
durch die Richtlinie 32/4/EG vom Phosphat
10.2,1992, ABL. EG Nr. L 55 vom
29.2.1992, 5, 96
E 452 Po!vphosphate Richt!lnie 78]563fEWG vom
i} Natriumpolyphosphat 25.7.1978, ABI. EG Nr. L 223 vom
ii] Kaliumpo]yphosphat 14.8.1978; S, 71 zuletzt geéndert
durch die Richtlinie 92/4/EG vom
10.2.1992, ABl. EG Nr. L 55 vom
29.2.1982, S. 96
Phosphat
iii) Natriumcalciumpoly- Liste A
phosphat Liste B Teil it
iv} Calciumpolyphosphat
E 460 Cellulose Richtlinie 78/663/EWG vom
i} Mikrokristalline Cellulose 25.7.1978, ABl. EG Nr. L 223 vom
i} Celiulosepulver 14.8.1978, S. 7, zuletzt geéndert
durch die Richtlinie 92/4/EG vom
10.2.1992, ABL EG Nr. L 55 vom
28.2,1992, 5. 96
E 481 Methylcellulose Richtlinie 78/663/EWG vom
25.7,1978, ABIL. EG Nr. L 223 vom
14.8.1978, S. 7, zuletzt gedndert
durch die Richtlinie 92/4/EG vom
10.2.1932, ABL. EG Nr. L 55 vom
29.2.1992, 5, 86
E 463 Hydroxypropylcellulose Richtlinie 78/663/EWG vom

25,7.1978, ABL EG Nr. L 223 vom
14.8.1978, S. 7, zuletzt gedndert
durch die Richtlinie 82/4/EG vom
10.2.1992, ABIL. EG Nr. L 655 vom
29.2.1892, 5. 96
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E 464

Hydroxypropylmethylceliulose

Richtlinie 78/663/EWG vom
25.7.1973, ABlLEG Nr. L 223 vom
14.8.1878, S. 7, zuletzt gedndert
durch die Richtlinie 92/4/EG vom
10.2.1992, ABL. EG Nr. L 55 vom
29.2.1992, 5. 96

E 465

Ethyimethylcelluiose

Richtlinie 7B/663/EWG vom
25.7.1978, ABL. EG Nr. L 223 vom
14.8B.1978, S. 7, zuletzt gedndert
durch die Richtlinie 92/4/EG vom
10.2.1992, ABIL EG Nr. L 55 vom
28.2.1992, 5, 96

E 466

Carboxymethylceliulose,
Natriumcarboxymethylcellulose

Richtlinie 78/663/EWG yom
25.7.1978, ABL EG Nr. L 223 vom
14.8.1978, 5. 7, zuletzt gedndert
durch die Richtlinie 92/4/EG vom
10.2.1992, ABI. EG Nr. L 55 vom
293.2.1992, 5. 96

E 470a

Natrium-, Kalium- und Calcium-
salze von Speisefettsduren

Richtlinie 78/663/EWG vam
25.7.1978, ABL EG Nr. L 223 vom
14.,8.1978, S, 7, zuletzt geidndert
durch die Richtlinie 32/4/EG vom
10.2.1982, ABL. EG Nr. L 55 vom
29.2.1982, 5. 95

Salze der
Speisefettsduren

E470b

Magnesiumsalze von
Speisefettsduren

]

Saize der
Speisefettsiuren

E 471

Mono- und Diglyceride von
Speisefettsduren

Richtlinie 78/663/EWG vomn
25.7.1978, ABILEG Nr. L 223 vom
14.8.1978, S. 7, zuletzt gedndert
durch die Richtlinie 92/4/EG vom
10.2.1992, ABl, EG Nr. L 55 vom
29.2.1992, 5. 96

Monoglycerid;
Mono- und
Diglycerid

E 472a

Essigsaureester von Mono- und
Diglyceriden von Speisefett-
sduren

Richtlinie 78/663/EWG vom
25.7.1978, ABL. EG Nr. L. 223 vom
14.8.1978, S. 7, ruletzt gedndert
durch die Richtlinie 92/4/EG vom
10.2.1992, ABL. EG Nr. L 55 vom
29.2.1992, 5. 86

Verestertes
Mono- und
Diglycerid

E472b

Milchsaureester von Mono- und
Diglyceriden von Speisefett-
sduren

Richtlinie 78/663/EWG vom
25.7.1978, ABL. EG Nr. L 223 vom
14.8.1878, S. 7, zuletzt geandert
durch die Richtlinie 92/4/EG vom
10.2.1992, ABL. EG Nr. L 55 vom
29.2.1992, 5. 96

Verestertes
Mono- und
Diglycerid
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E 472¢c

Citronensaureester von Mono-
und Diglyceriden von Speisefett-
sauren

Richtlinie 78/663/EWG vom
25.7.1978, ABl. EG Nr. L 223 vom
14.8.1978, 8. 7, zuletzt geandert
durch die Richtlinie 32/4/EG vom
10.2.1992, ABi. EG Nr. L 55 vom
29.,2.1992, S. 96

Verestertes
Mono- und
Diglycerid

EA472d

Weins3ureester von Mono- und
Diglyceriden von Speisefett-
sauren

Richtlinie 78/863/EWG vom
25.7.1978B, ABI. EG Nr. L 223 vom
14.8.1978, 5. 7, zuletzt gedndert
durch die Richtlinie 92/4/EG vom
10.2.1992, ABI. EG Nr. L 55 vom
29.2,1992, 8. 96

Verestertes
Mono- und
Diglycerid

E 472e

Mono- und Diacetylwein-
saureester von Mono- und
Diglyceriden von Speisefstt-
sduren

Richtlinie 78/663/EWG vom
25.7.1978, ABI. EG Nr. L 223 vom
14.8.1878, S. 7, zuletzt geédndert
durch die Richtlinie 92/4/EG vom
10.2.1992, ABL EG Nr. L 55 vom
29.2.1992, S. 96

Verestertes
Mong- und
Diglycerid

E 472f

Gemischte Wein- und Essigsaure-
ester von Mono- und Diglyceri-
den von Speisefettsduren

Richtlinie 78/663/EWG vom
25.7.1978, ABL. EG Nr. L 223 vom
14.8,1878, S. 7, zuletzt gedndert
durch die Richtlinie 92/4/EG vom
10.2.1892, ABIL. EG Nr. L 55 vom
29.2.1992, 5. 96

Verestertes
Mono- und
Diglycerid

E473

Zuckerester von Speisefettsduren

Richtlinie 78/663/EWG vom
25.7.1978, ABLEG Nr. L 223 vom
14.8.1978, S. 7, zuletzt geandert
durch die Richtlinie 92/4/EG vom
10.2.1992, ABL. EG Nr. L 55 vom
29.2.1992,S5. 96

E 474

Zuckerglyceride

Richtlinie 78/663/EWG vom
25.7.1978, ABl. EG Nr. L 223 vom
14.8.1878, 8. 7, zuletzt geédndert
durch die Richtlinie 92/4/EG vom
10.2.1992, ABL. EG Nr. L 55 vom
23.,2.1992,5.96

E 475

Polyglycerinester von
Speisefettsduren

Richtlinie 78/663/EWG vom
25.7.1978, ABLL EG Nr. L 223 vom
14.8.1978, 5. 7, zuletzt gedndert
durch die Richtlinie 92/4/EG vom
10.2.1992, ABL EG Nr. L 55 vom
29.2.1992, S. 96

Polyglycerinester

E 476

Polyglycerin-Polyricinoleat

g7
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E 477 Propylenglycolester von Richtlinie 78/663/EWG vom
Speisefettséuren 25,7.1978, ABI. EG Nr. L 223 vom
14.8.1978, S. 7, zuletzt gedndert
durch die Richtlinie 92/4/EG vom
10.2.1992, ABI, EG Nr, L 55 vom
29.2.1992, 5. 96
E 479b Thermooxidiertes Sojadl mit -
Moeno- und Diglyceriden von
Speisefettsiuren
E 481 Natriumstearoy!-2-lactylat Richtiinie 78/663/EWG vom
25.7.1978, ABl. EG Nr. L 223 vom
14.8.1978, S. 7, zuletzt gedndert
durch die Richtlinie 92/4/EG vom
10.2.1992, ABlL. EG Nr. L 55 vom
29.2.1992, 5. 96
E 482 Calciumstearoyl-2-lactylat Richtlinie 78/663/EWG vom
25,7.1978, ABL. EG Nr. L 223 vom
14.8.1978, S. 7, zuletzt gelindert
durch die Richtlinie 92/4/EG vom
10.2.1982, ABI. EG Nr. L 55 vom
29.2.1992, 5. 96
E 483 Stearoyltartrat Richtlinie 78/663/EWG vom
25.7.1978, ABL. EG Nr, L 223 vom
14.8.1978, S. 7, zuletzt gedindert
durch die Richtlinie 92/4/EG vom
10.2.1992, ABL EG Nr. L 55 vom
29.2.1992, 5. 96
E 431 Sorbitanmonostearat -
E 492 Sorbitantristearat -
E 493 Sorbitanmonolaurat -
E 484 Sorbitanmonooleat -
E 495 Sorbitanmonopalmitat -
E 500 Natriumcarbonate Liste A Natriumcarbonat
i} Natriumcarbonat Liste B Teil Il
it Natriumhydrogen-
carbonat
ili) Natriumsesqui-
carbonat
E 501 Kaliumecarbonate Liste A Katiumcarhonat,

Pottasche

a8
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1 2 3 4
E 503 Ammoniumcarbonate Liste A
ii Ammoniumcarbonat
ii} Ammoniumhydrogen-
carbonat
E 504 Magnesiumcarbonate Liste A
Liste B Teil #
i) Magnesiumcarbonat
iil Magnesiumhydroxid-
carbonat, Magnesium-
hydrogencarbonat
E 507 Salzsdure Liste A
Liste B Teil Il
E 508 Kaliumchlorid Liste A
Liste B Teil 1l
E 509 Calciumchiorid Liste A
Liste B Teil il
E 511 Magnesiumchlorid Liste A
E512 Zinn-l-chiorid -
£ 513 Schwefelsaure Liste A
Liste B Teil Il
E 514 Natriumsulfate Liste A
i) Natriumsuifat
it Natriumhydrogensulfat
EB15 Kaliumsuifate Liste A
i} Kaliumsulfat
i} Kaliumhydrogensulfat
E 516 Calciumsulfat Liste A
E 517 Ammoniumsulfate Liste A
E 520 Aluminiumsulfat Liste B Teil it
ES521 Aluminiumnatriumsulfat -
E 522 Aluminiumkaliumsulfat -
E 523 Aluminiumammoniumsulfat Liste B Teil 1
E 524 Natriumhydroxid Liste A
E 525 Kaliumhydroxid Liste A
E 526 Calciumhydroxid Liste A
E 527 Ammoniumhydroxid Liste A
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E- Verkehrsbezeichnung Reinheitsanforderungen mégliche
Nummer nach Bezeichnung
im Verzeichnis
der Zutaten
1 2 3 4
E 528 Magnesiumhydroxid Liste A
E 529 Calciumonxid Liste A
E 530 Magnesiumoxid Liste A
E 535 Natriumferrocyanid Liste A gelbes
Blutisugensalz
E 536 Katiumferrocyanid Liste A gelbes
Biutlaugensalz
E 538 Calciumferrocyanid Liste A gelbes
Blutlaugensalz
E 541 Saures Natriumaluminium- -
phosphat
E 551 Siliciumdioxid Liste A Kieselsdure
Liste B Teil It
E 552 Calciumsilicat Liste A Kieselsjure
E 553a i) Magnesiumsilicat Liste A Kieselsiiure
i) Magnesiumtrisilicat
E 553b Talkum Liste A Kieselsdure
Liste B Teil i
E 554 Natriumaluminiumsilicat Liste A Kieselsiure
E 555 Kaliumaluminiumsilicat - Kieselsdure
E 556 Calciumaluminiumsilicat - Kieselsdure
E 558 Bentonit Liste B Teil Il Kieselsdure
E 559 Aluminiumsilicat, Kaolin - Kieselsaure
E 570 Fettséuren Liste A Speisefettsiuren
Liste B Teil it
E574 Gluconsiure Liste A
ES75 Giucono-delta-lacton Liste A
E 576 Natriumgluconat Liste A
E 577 Kaliumgluconat Liste A
E 578 Calciumgluconat Liste A
E579 Eisen-ll-gluconat Liste A
Liste B Teil Il
E 585 Eisen-l-lactat Liste A
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E- Verkehrsbezeichnung Reinheitsanforderungen magliche
Nummer nach Bezeichnung
_im Verzeichnis
der Zutaten
1 2 3 4
E 620 Giutaminsaure Liste A
Liste B Teil Il
E 621 Mononatriumglutamat Liste A
E 622 Monokaliumglutamat Liste A
E 623 Calciumdigiutamat : Liste A
E 624 Monoammoniumglutamat —
E 625 Magnesiumdiglutamat Liste A
E 626 Guanylsaure - | Guanylat
E 627 Dinatriumguanylat Liste A Guanylat
E 628 Dikaliumguanylat Liste A Guanylat
E 629 Calciumguanylat - Guanylat
E 630 Inosinsdure - Inosinat
E 631 Dinatriuminosinat Liste A Inosinat
E 632 Dikaliuminosinat Liste A nosinat
E 633 Calciuminosinat —_ Inosinat
E 634 Calcium-5'-ribonucleotid -
E 635 Dinatrium-5'-ribonucleotid -
E 640 Glycin und dessen Natriumsalz Liste A
E 500 Dimethylpotysiloxan =
E 901 Bienenwachs, weild und gelb Liste A
Liste B Teil Il
E 902 Candelillawachs Liste A
Liste B Teii Il
E 903 Carnaubawachs Liste A
Liste B Teil Il
E 904 Schellack Liste A
Liste B Teil i
E912 Montanséureester Liste B Teil I
E 814 Polyethylenwachsoxidate Liste A
Liste B8 Teil ll
E927b Carbamid -

o1
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E- Verkehrsbezeichnung Reirtheitsanforderungen maégliche
Nummer nach Bezeichnung
im Verzeichnis
der Zutaten
1 2 3 4
E 938 Argon -
£ 839 Helium —
E 941 Stickstoff Liste A
E 942 Distickstoffmonoxid Liste A
Liste B Teit I
E 948 Sauerstoff Liste A
E 950 Acesulfam-K Richtlinie 35/31/EG vom 5.7.1995,
ABL EG Nr. L 178 vom 28.7.1935,
5.1 .
E 951 Aspartam Richtlinie 95/31/EG vom 5,7.1995,
ABI. EG Nr. L 178 vom 28.7.1985,
8.1
E 952 Cyclohexansulfamidsdure und
ihre Na- und Ca-Salze
Richtlinie 95/31/EG vom 5.7.1995,
i) Cyciohexansulfamidsiure 23!- EG Nr. L 178 vom 28.7.1995,
o1
ii} MNatriumeyciamat
it} Calciumeyclamat
E 953 Isomait Richtlinie 95/31/EG vom 5.7.1995,
ABL. EG Nr. L 178 vom 28.7.1995,
5.1
E 954 Saccharin und seine Na-, K und Richtlinie 95/31/EG vom 5.7.1995,
Ca-Salze ABL. EG Nr. L 178 vom 28.7.1895,
sS.1
i} Saccharin
iy Saccharin-Natrium
ili) Saccharin-Calcium
iv) Saccharin-Kalium
E 957 Thaumatin Richtlinie 95/31/EG vom 5.7.1985,
ABI.EG Nr. L 178 vom 28.7.1995,
s.1
E 959 Neohesperidin DC Richtlinie 85/31/EG vom §.7.1995,
ABL. EG Nr. L 178 vom 28,7.1985,
8.1
E 965 Maltit Richtlinie 95/31/EG vom 5.7.1995,
i) Maltit ABI. EG Nr. L 178 vom 28.7.1995,
8.1
i) Maltitsirup
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E- Verkehrsbhezeichnung Reinheitsanforderungen mirgliche
Nummer nach Bezeichnung
im Verzeichnis
der Zutaten
1 2 3 4
E 966 Lagtit Richtlinie 95/31/EG vom 5.7.1995,
ABIL EG Nr. L 178 vom 28.7.1995,
8.1
E 967 Kylit Richtlinie 95/31/EG vom 5.7.1995,
ABL. EG Nr. L 178 vom 28.7.1995,
5.1
E 999 Quillajaextrakt -
E 1105 Lysozym Richtlinie 96/77/EG vom 2.12.1996,
ABI. EG Nr. L 339 vom 30.12.1996,
S. 1
E 1200 Polydextrose -
E 1201 Polyvinylpyrrolidon —
E 1202 Polyvinylpolypyrrolidon —_
E 1404 | Oxidierte Stirke Liste A madifizierte
Liste B Teil il Starke
E 1410 Monostirkephosphat Liste A modifizierte
Liste B Teil il Starke
E 1412 | Distérkephosphat Liste A modifizierte
Liste B Teil Il Starke
E 1413 Phosphatiertes Distirkephosphat Liste A modifizierte
Liste B Teil 1l Stidrke
E 1414 Acetyliertes Distarkephosphat Liste A modifizierte
Liste B Teil Il Starke
E 1420 Acetylierte Starke Liste A modifizierte
Liste B Teil Il Starke
E 1422 Acetyliertes Distarkeaadipat Liste A _maodifizierte
Liste B Teil It Starke
E 1440 Hydroxypropylstérke - modifizierte
Starke
E 1442 Hydroxypropyldistarkephosphat - modifizierte
Stirke
E 1450 Starkenatriumoctenylsuccinat - modifizierte
Starke
‘£ 15056 Triethylcitrat Liste A
E 1518 Glycerintriacetat Liste A
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Liste C

Spezifische Reinheitsanforderungen fiir Zusatzstoffe ohne E-Nummern”’

Verkehrs- Chemische Bezeichnung, Beschaffenheit Verunreinigungen
bezeichnung Synonyme, Nebenbestandteile
sonstige Beschreibung
1 ' 2 3 4
Aluminiumoxid A0, A: Weilkes Pulver oder | Liste A
Komer
Wachsester Ester der Speisefettsuren mit un- Verseifungszahl Ungeradzahlige Fetts&u-
verzweigten, geradzahligen Fettal- 100-120 ren und Fettalkohole max
koholen der Kohlenstoffzahlen Unverseifbare Anteile |3 %
Cyo bis Cp 45-52% Peroxidzahl max 10

A: Hellgelbe, halbfeste bis feste
wachsartige Masse von feftartig- Liste A
neutralem nicht ranzigem Geruch
und Geschmack

Paraffinél Paraffin; h
Gemische gereinigter, Uberwiegend
Hartparaffin, geradkettiger, geséttigter Kohlen-
natiilich wasserstofle, die aus Erddl, Braun-
kohie oder Schieferteerd! gewonnen Entsprechend der
werden Empfehiung XXV der
3 Kunststoffkommission
Hartparaffin, Paraffin; . des Bundesge-
synthetisch Durch Reaktion von Kohlenmonoxid sundheitsamtes Stand:
mit Wasserstoff hergestelit 1.2.1895
Mikrokristalline Paraffin; Mikrowachse,
Wachse Gemisch gereinigter, fester, Ober-
wiegend verzweigter, geséttigter mi-
krokristalliner Kohlenwasserstoffe
aus Erddt
Polyethylen kinstliches Polymer y.
Wollwachs Lanclin: siehe Arzneibuch siehe Arzneibuch

H: Die bei der Aufbereitung von
Schafwolle gewonnene, gerei-
nigte salbenartige Masse

Gutlta Gereinigte Pfianzenexudate b
(Gummen)
Wassriger Auszug
Kautschuk Gereinigle Pllanzenexudate vor- (nach L 57.12-1)
wiegend von Hevea brasiliensis - farblos, geruchics,
geschmackios oder
Kolophonium Der bei der Terpentintidestillation leicht essigsater
zurGckbleibende, bis zur Kidrung ge- - pH-Wert55-7.0
schmolzene Teil des Kiefermharzes - Trockenriickstand
max 0,2 % der Kau-
Mastix Harz von Pistatia lentiscus L. base
(Sapindaceae)
Polyisobutylen; 3 e
Brtadien-Styrol- tiste A
Copolymerisate;
isobutylen-1sopren-
Copolymerisate L kinstliche Polymere fiir Kaumassen Aluminiumstearat
Weichmacherfrei max 0,75 %
Polyvinylester der ‘
unverzweigten
Fettsduren G, his
013 Py
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Verkehrs- Chemische Bezeichnung, Beschaffenheit Verunreinigungen
bezeichnung Synonyme, Nebenbestandteile
sonstige Beschreibung
1 3 4
Kalophonester H:  Glycerin-, Methyl- und Pen- Frei von technisch ver-
taerythritester des Kolophoni- meidbaren Resten mo-
ums, auch hydriert oder poly- nomerer Ausgangsstoffe
merisiert und von zugesetzten ex-
trahierbaren Fabrikati-

onssioffen sowie von
Chinan, Hydrochinon und

Formaldehyd
Aktivkohie Im wesenllichen aus Kohlenstoff Schwarze, leichte, In 20 %iger Salpetersiure
bestehende, grofloberfidchige Pro- trockene, geruch- itsliche Anteile
dukte, die aus organischem baw, und geschmacklo-
kohienstoffhaltigem Material durch se Pulver und Gra- - Blei max 50 mgfkg
Verkohlen und Aktivieren bei hoher nulate - Zink max 1500 mg/kg
Temperatur hergestelit werden - Arsen max 5 mg/kg
Frei von Cyanverbindun-
gen, Teerprodukien und
Polycyclischen Aromaten
Wasserstoffperoxid H,0,, Perhydrol, Wasserstoff- siehe Arzneibuch siehe Arzneibuch
superoxid _
Monoam- (N H,PO,, A: Weilte hygrosko- Fluor max 10 mg/kg
moniumortho- Monoammoniumdihydrogen- pische Kristalle
phosphat orthophosphat Liste A
Diammonium- {NHHPO,, G: min 97 % i.T.
orthophosphat Diammoeniumhydrogenphosphat
Caleiumphytat Salze der Inosithaexaphosphorsiu- Liste A
Calcium-Mag- re, Hexa-O-phosphono-lnosit,
nesiumphytat CgHyg0,,Ps bzw. CeHatH PO, ),
Benzylalkohol CoHeO, A: Farblose, fast ge- |Liste A
1-Hydroxitoluol, ruchlose Flssig-
Phenylmethanol keit
Ethyﬂactﬂt C, H1003 . Liste A
Tannin Gemisch von verschiedenen Estern A: Geibe bis braune | Asche max 1 %
und Glykosiden der Gallusdure Pulver von ad-
stringierendem
H: Extrakte aus Teilen und Gallen Geschmack Liste A
verschiedener Pflanzen
Propylenglykol CaHa03, A: Viskose, klare Suifatasche
1,2-Propandiol, Methylglykol, 1,2- farb- und fast ge- | max 0,07 % (800 ¢ 25°
Dihydroxipropan ruchiose, hygros- | C)
kopische Flassig-
keit von leicht Dimere und Polymere
sUBsaurem Ge- max 0,1 %
schmack
1.3-Propandiol
G: min 98,5 % max 100 mg/kg

SP: 185° - 189° C
Dichte d'j‘;:
1,035 bis 1,037

8rechungsindex
n?3:1,431 bis 1,433

Organische Chlorverbin-
dungen
max 1 mg/kg {als Cl)

Liste A
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Verkehrs- Chemische Bezeichnung, Beschaffenheit Verunreinigungen
bezeichnung Synonyme, Nebenbestandteile
sonstige Beschreibung
1 2 3 4
Kaliumper- KMnO, siehe Arzneibuch siehe Arzneibuch
manganat
Schwefel ] Liste A
Natriumhypo- Natrivmsalz der unterchlorigen Sau- Liste A
chlorit re
Cystein CaH,NOS, Liste A
L-2-Amino-3-mercapto-propion-
sdure
Cysteinhydro- C;H,NO,SHCI, wir und * 1 H0 Liste A
chlorid
Cystin CeH12N20,S2. Liste A
Dimeres L-Cystein
2,2'-Diamino-3,3’-dithio-di-propion-
sdure )

* Die Reinheitsanforderungen beziehen sich auf die angegebenen Cehalte. Bei abweichenden Gehalten mull umgerechnet warden.

Die in den Listen B und C verwendeten Abklrzungen bedeuten:

mgfkg

‘RHzo
hig
{2 h, 105*C)

Aussehen, Genuch, Geschmack

Schmelzpunkt, Schmelzbereich

Gehatt

Herkunft

in der Trockenmasse bzw. bezogen auf Trockenmasse, Sind keine Bedingungen
festgelegt, so ist bei 105 °C bis zur Gewichtskonstanz zu tracknen.
nicht mehr als

nicht weniger als

Minuten

Milligramm pro Kilogramm

Pascalsekunde (Dynamische Viskositat}

in wiafriger, 1-molarer Lésung

nicht nachweisbar nach der angegebenen Methode

Siedepunkt, Siedebereich

kristallwasserfrei

mit x Mol Kristaliwasser

in wassriger L8sung von ... Gramm pro 100 mi

nach 2stondigem Trocknen bei 105 Grad Celsius
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Analysenmethoden

fiir die in der Anlage 2 Liste B festgesetzten Reinheitskriterien

Anlage 3
{zu § 3 Abs. 2)

Untersuchungsmethode Nummer Fassung
der Amtlichen
Sammiung
Durch Ethylether extrahierbare Anteile von L. 57.09-4 (EG) Mai 82
organischen Farbstoffen
Aldehyde in Sorbins&ure (E 200), Sorbaten (E 201 - L 57.15-1 (EG) Mai 82
E 203) und Propionsaure (E 280)
Salicylsiure in PHB-Estem (E 214 - E 219) L 57.15.08-1 (EG) Mai 82
Nichifilichtige Bestandteile von Propionsiure (E 280) L 57.15.09-1 (EG) Mai 82
In Toluot unldsfiche Stoffe in Lecithin (E 322) L 57.06.01-2 (EG) Mai 82
Peroxidzahl von Lecithin (E 322) L 567.06.01-1 (EG) Mai 82
Ameisensiure und andere oxidierbare L 57.10.10-1 (EG) Nov. 86
Verunreinigungen in Essigsaure und Acetaten (E 260 -
E 263)
Freie Essigsiure in Natriumdiacetat (£ 262) L 57.10.10-2 (EG) Mai 82
Reduzierende Stoffe in Lactaten (E 325 - E 327) L 57.10.16-1 (EG) Mai 82
Flichtige Siuren in Orthophosphorséure (E 338) L 57.20.10-1 (EG) Mai 82
Nitrate in Orthophosphorséure (E 338) L 57.20.10-2 (EG) Mai 82
Wasserunidsliche Anteile von Phosphaten (E 339 und
E 340) L 57.20.11-1 (EG) Mai 82

*) 2u beziehen durch Beuth-Verlag GmbH, Berfin und Kaln
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Anlage 4
(zu§4)
Trigerstoffe und Trégeriosungsmittel
fiir Lebensmittelzusatzstoffe
[ E-Nummer Zusatzstoff Beschrankung Hochst-
men'ge
E 170 Calciumecarbonate as
E 263 Caiciumacetat
E 322 Lecithine Farbstoffe; fettidsliche Anti- qs’
_ oxidationsmittel
E 331 Natriumcitrate
E 332 Kaliumcitrate
E 341 Calciumphosphate
E 400 Alginséure
E 401 Natriumalginat
E 402 Kaliumalginat
E 403 Calciumalginat
E 404 Ammoniumalginat
E 405 Propylengtykolalginat qs’
E 406 Agar-Agar
E 407 Carrageen
E 410 Johannisbrotkemmehl
E412 Guarkemmehl
E 413 Traganth
E 414 Gummi arabicum
E 415 Xanthan
E 420 i) Sorbit
i) Sorbitsirup
E 421 Mannit
E 422 Glycerin
E 432 Polyoxyethylen-sorbitan-monolaurat
(Polysorbat 20)
E 433 Polyoxyethylen-sorbitan-monooleat
(Polyscrbat 80) . . .
E 424 Polyoxyethylen-sorbitan- X Farbstoffe; fettidsliche Anti
monopalmitat {Polysorbat 40} oxidationsmitte!; gs’
E 435 Polyoxyethyten-sorbitan-
monostearat (Polysorbat 60) Schaumverh(iter
E 436 Polyoxyethylen-sorbitan-tristearat
{Polysorbat 65)
o
E 440 Pektine gs’

105



Drucksache 356/97 Bundesrat

E-Nummer Zusatzstoff Beschriinkung Hobchst-
: — enge
E 442 Ammoniumsaize von Phospha- Antioxidationsmittel qs
tidsauren
E 460 i} Celiutosepulver
if) Mikrokristalline Cellulose
E 461 Methylcellulose
E 453 Hydroxypropylcellulose gs’
E 464 Hydroxypropyimethylceliulose
E 465 Ethyimethylcellulose
E 466 Carboxymethylcellulose,
Natriumcarboxymethylceliulose
.
E 470b Magnesiumsaize von Speisefett-
saduren
E411 Mono- und Diglyceride von Speise-
fettssuren
E 472a Essigs#ureester von Mono- und
Diglyceriden von Speisefettsauren
Farbstoffe; fettitstiche Anti- gs?
E472¢ Citronensaureester von Mono- und oxidationsmitte!
Digiyceriden von Speisefettsauren f
E472e Mono- und Diacetylweinsaureester
von Mono- und Diglyceriden von
Speisefetisiuren
E 473 Zuckerester von Speisefettsauren
E 475 Polyglycerinester von Speisefett-

sauren
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[ E-Nummer Zusatzstoff Beschrankung Hochst-
menge
“

E 491 Sorbitanmonostearat

E 492 Sorbitantristearat gs’
E 493 Sorbitanmonolaurat , Farbstoffe; Schaumverhiter

E 494 Sorbitanmonooleat

E 495 Sorbitanmonopaimitat

J

E 501 Kaliumcarbonate

E 504 Magnesiumcarbonate

E 508 Kaliumehlorid

E 509 Calciumchlorid

E 511 Magnesiumchlorid gs’
E 514 Natriumsuifate

E 515 Kaliumsulfate

E 516 Calciumsulfate

E 517 Ammoniumsulfate

E 551 Sificiumdioxid Farbstoffe; Emulgatoren 5%

E 552 Calciumsilicat
E 553b Talkum Farbstoffe 5%

E 558 Bentonit

E 559 Aluminiumsilicat (Kaolin)

E577 | Kaliumgluconat as’
E 640 Glycin und dessen Natriumsalz

E 901 Bienenwachs Farbstoffe as’
E 953 {somalt

E 965 i} Maltit

i) Maltitsirup gs’

E 966 Lactit

£ 967 Kylit

E 1200 Polydextrose
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[ E-Nummer Zusatzstoff Beschrinkung Hachst-
menge

E 1201 Polyvinylpyrrolidon

E 1202 |Polyvinylpolypymoliden SuRungsmittel gs?
[ E 1404 | Oxidierie Stirke

E 1410 Monostarkephosphat

E 1412 Distérkephosphat

E 1413 Phosphatiertes Distarkephosphat

E 1414 Acetyliertes Distarkephosphat

E 1420  |Acetylierte Starke gs’

E 1422 Acetyliertes Distarkeadipat

E 1440 Hydroxypropylstirke

E 1442 Hydroxypropylidistarkephosphat

E 1450 Stérkenatriumoctenylsuccinat

E 1505 Triethyicitrat

£ 1518 Glycerintriacetat (Triacetin)

— Propan-1,2-diol(Fropylengiycol) Farbstoffe; 0,1% im
Antioxidationsmittel; Emulga- | Lebens-
toren; Enzyme mittel

— L-Leucin SoRungsmitte! qs’
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Artikel 3
Anderung der Diztverordnung

Die Distverordnung in der Fassung der Bekannt-
machung vom 25. August 1988 (BGBI. | S. 1713), zuletzt
gedndert durch die Verordnung vom 21, November 1996
(BGB!. 1 S. 1812), wird wie folgt gedndert:

8. § 16 wird aufgehoben.

9. § 18 wird wie folgt geéindert:
a) Satz 1 Nr. 1 wird aufgehoben.
b) Satz 2 wird aufgehoben.

10. § 20 wird wie folgt geéindert:
a) DieAbsatze 1und 4 werden aufgehoben.

b) In Absatz 2 werden die Worte ,Zusétzlich zu den
Angaben nach Absatz 1% durch die Worte ,,Bei did-

1. §1 Abs. 3 wird wie folgt gefalBt:

3) Diatetisches Lebensmittel ist auch Kochsalz-
ersatz.”

. § 2 wird wie folgt geéindert:

tetischen Lebensmitteln far Diabetiker” ersetzt.

a) InAbsatz 2 Satz 2 wird die Angabe ,§§ 4, 6 Abs. 3, 11. §23Abs.1und 2 wird aufgehoben.
§§ 14, 19 und 22* durch die Angabe 554 14,19 N .
und 22¢ ersetzt. 12, § 25 wird wie folgt gedndert:
b} In Absatz 4 werden die Worte ,Trinkbranntwein im a) Absatz 1 wird wie folgt gedndert:
Sinne des Gesetzes (iber das Branntweinmono- aa} In Nummer 1 wird die Angabe ,§ 20 Abs. 1,3
pol* durch die Worte ,Spirituosen und entspre- und 4* durch die Angabe ,§ 20 Abs. 3" ersetzt.
chend hergestellte Getrdnke mit einem Alkohol- bb) N Iwi ie folgt gefaBt:
gehalt von weniger als 15 Prozent® ersetzt. o) umn‘1er wird wie folgt gefaBt:
,3. die Angaben nach § 18 und § 21 Abs. 2
; ; . Nr. 1 in Verbindung mit der nach § 3
. &5 Abs. 1 wird wie folgt gefaBt:
§ . l WI‘ 99 . Abs. 1 Nr. 1 der Lebensmittel-Kennzeich-
3,_(_1) ‘BEI der Gewinnung, H?rstellung und Zubereitung nungsverordnung vorgeschriebenen Ver-
dlatenscher. Lebensmittel diirfen Zusatzstoffe nt:r nach kehrsbezeichnung angebracht werden;
MaBgabe dieser Verordnung zugesetzt werden. die Angabe nach § 22 Abs. 1 Satz 1 darf
an einer anderen Stelle der Fertigpackung
. § 6 wird wie folgt gefalit: erfolgen, wenn hierauf besonders hin-
56 gewiesen wird; im CUbrigen gilt § 3 Abs. 3
- e e Satz 1 der Lebensmittel-Kennzeichnungs-
Flir die Vemgndung von Zusa_tzstoffen in dlétetll- verordnung entsprechend.”
schen Lebensmittein zu technologischen Zwecken giit )
die Zusatzstoff-Zulassungsverordnung. Zusétzlich zu b) In Absatz 3 werden die Angabe ,den §§ 16 und 17
den dort zugelassenen Zusatzstoffen sind fir diateti- Abs. 2 durch die Angabe ,§ 17 Abs. 2“ ersetzt
sche Lebensmiittel, ausgenommen didtetische Lebens- und die Angabe ,,, § 20 Abs. 1 und 4* gestrichen.
mittel fir Sauglinge oder Kleinkinder, folgende Stoffe ©) In Absatz 4 wird die Angabe ,§ 8 Abs. 2 Nr. 5
als Zusatzstoffe zugelassen, sofem sie dazu bestimmi und 6* durch die Angabe ,§ 9" ersetzt.
sind, einem technologischen Zweck zu dienen.
1. die in Anlage 5 Nr. 2 der Aromenverordnung auf- 13. §26 wird wie folgt gedndert:
gefahrten Stoffe als geschmacksbeeinﬂussende a) Absatz 2 Nr. 4 wird wie folgt geandert:
‘ Stoffe flr Aromen, aa) In Buchstabe b wird die Angabe ,oder 4"
2. die.i'n Anlage ?f Nr. 3 cli_gr Aromepverordnung“auf- gestrichen.
gefuhrt:an Stoffe als Lésungsmittel und Trager- bb) In Buchstabe g wird die Angabe ,Abs. 1 Satz 2
stoffe fir Aromen. . ;
Der Gehalt p . roffen darf d A oder" gestrichen.
er Gehalt an diesen Zusatzstofien ie in An- . . .
tage 5 Nr. 2 und 3 der Aromenverordnung fest- b) {;\e?bﬁzgt:nz :vr:lrtd d‘l’ﬁ ::;ng%b:gﬁ F; Zzia lrﬁZntz\?e:'rj
gesetzten Hichstmengen nicht iiberschreiten. ordnungen und Anlagen, § 6 Abs. 3 Satz 3 in Ver-
) bindung mit Anlage 1 Liste B, auch in Verbindung
. Die §§ 8 und 8a werden aufgehoben, mit § 2 Abs. 2 Satz 2* durch die Angabe ,§ 6
) ) . Satz 3* ersetzt und die Angabe ,,§ 8 Abs. 2"
. in§ 12 Abs. 1 Nr. 2 wird der zweite Halbsatz wie folgt gestrichen
efaBt; )
g . . ¢) InAbsatz 4 wird die Angabe .§ 16,* gestrichen.
anstelle dieser Stoffe dirfen nur Fructose sowie . . )
StiBungsmittel nach MaBgabe der Anlage 2 der Zu- d) In Absatz 5 Nr, 2 Buchstabe a wird die Angabe
satzstofi-Zulassungsverordnung zugesetzt sein.” nTrinkbranntweine” durch die Angabe .dort
pezelchnete alkoholische Getrénke” ersetzt.
. § 15 wird wie folgt geéindert: e} Absatz 7 Nr. 2 wird wie foigt gedndert:
a) In Satz 1 wird die Angabe .55 16 bis 18" durch die aa) Buchstabe b wird gestribhen.
Angabe ,§ 17 und 18" ersetzt. bb) In Buchstabe f wird die Angabe ,1 Satz 1,
b) In Satz 2 werden die Worte JSowie § 8 Abs. 1 Abs. 2," gestrichen.
Satz 3 der Zusatzstoff-Zulassungsverordnung”
gestrichen. - ' 14. Die Anlagen 1 und 1a werden aufgehoben.
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Artikel 4
Anderung der Fleischverordnung

Die Fieischverordnung in der Fassung der Bekannt-
machung vom 21, Januar 1982 {BGBL. 1 S. 89), zuletzt
gedndert durch die Verordnung vom 15. Dezember 1995
(BGBL. | S. 1777), wird wie folgt gedndert:

1. Die§§1,2 und 11 werden aufgehoben.

2. §13 wird wie folgt gesindert;
8) Die Absiitze 1 und 2 werden aufgehoben,

b) in Absatz 4 wird die Angabe ,den Absatzen 1 bis 3¢
durch die Angabe , Absatz 3" ersetzt.

3. Die Anlage 1 wird aufgehoben.

Artikel 5
Anderung der Eiprodukte-Verordnung

Die Eiprodukte-Verordnung vom 17. Dezember 1993
(BGBI. 1 5. 2288) wird wie folgt geidndert:

1. § 4 wird aufgehoben.
2. § 14 Abs. 3 wird aufgehoben.

3. In § 15 Abs. 1 wird die Angabe ,§ 14 Abs. 2 oder 3¢
durch die Angabe ,§ 14 Abs. 2“ ersetzt.

Artikel 6
Anderung der Milcherzeugnisverordnung

Die Milcherzeugnisverordnung vom 15. Juli 1970
(BGBI. { 5. 1150), zuletzt gedndert durch Artikel 2 der Ver-
ordnung vom 3, Februar 1997 (BGBL. | S. 144), wird wie
folgt gedindert:

1. Dem § 3 Abs. 1 wird folgender Satz angefiigt:

»5 9 der Zusatzstoff-Zu!assungsverordnung Ist anzu-
wenden.*

2. Dem § 5 wird folgender Absatz 4 angefigt:

(4} Die Vorschriften der Zusatzstoff-Zulassungsver-
ordnung sind anzuwenden,*

3. §6 Abs. 1 wird wie folgt gedndert:

a) In Nummer 2 wird am Ende das Wort ,,und* durch
einen Punkt ersetzt.

b} Nummer 3 wird gestrichen.

4. Anfage 1 wird wie folgt geandert:

a) In Gruppe IX werden in Spalte 1 Buchstabe b
die Worte ,,, auch unter Verwendung von E 300
L-Ascorbinssiure unter den in Anlage 2 Nr. 4
genannten Bedingungen® gestrichen.

b) In Gruppe XIi wird die Spalte 3 wie folgt gedndert;
aa) Nummer 3 Buchstabe a wird wie folgt gefaBt:

»3.8) wie Spalte 1, Xl b), jedoch aus entrahm-
ter Milch; durch Fallung mit Hilfe von
Sauren, Molke oder milchsiurebilden-
den Bakterienkulturen; gewaschen und
getrocknet”,
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bb) Nummer 5 Buchstabe a wird wie folgt gefait:

»9.8) wie Spalte 1, Xl b), jedoch aus entrahm-
ter Milch; durch Fallung mit Hilfe von
Siuren, Molke oder milchsdurebilden-
den Bakterienkulturen: behandelt mit
neutralisierenden Stoffen und Trock-
nung; oder aus Kasein, das mit neutrali-
sierenden Stoffen behandslt wurde”.

5. Die Anlage 2 Nr. 1 bis 12 wird aufgehoben; die verblei-
benden Nummern werden die Nummern 1 bis 3.

Artikel 7
Anderung der Butterverordung

Die Butterverordnung vom 3. Februar 1997 {BGBL. 1
S. 144) wird wie folgt gesindert:

1. §2Abs. 4 wird wie folgt gefaft;

#{4} Die Vorschriften der Zusatzstoff-Zulassungsver-
ordnung sind anzuwenden.*

2. §5 wird wie folgt gedndert:
a) Absatz 2 wird wie folgt gefaBt:

(2} Butter der Handelsklassen darf nur unter Ver-
wendung von Wasser und Speisesalz, auch jodier-
tem Speisesalz, hergestellt werden.*

b} Folgender Absatz 5 wird angefiigt:

(5} Die Vorschriften der Zusatzstoff-Zulassungs-
verordnung sind anzuwenden.*

Artikel 8
Anderung der Késeverordnung

Die K&severordnung in der Fassung der Bekannt-
machung vorn 14. Aprit 1986 (BGBL. | S, 412), zuletzt ge-
andert durch Artikel 3 der Verordnung vom 3. Februar
1997 (BGBL. | S. 144), wird wie folgt getindert:

1. § 3 Abs.1 wird wie folgt gedindert:
d) In Nummer 1 wird Buchstabe d gestrichen.
b} Nummer 2 wird wie folgt geandert;
aa) Buchstabe d wird gestrichen.
bb} Buchstabe e wird wie folgt gefaBt:

»€) die zur Ldsung oder Emuigierung von
Beta-Carotin (E 160a) erforderliche Men-
ge Speisedl unter Mitverwendung von
Spelsegelatine und Stiirke:*

©) In Nummer 4 werden die Worte »Sowie Luft, Stick-
stoff und Kohlendioxid zum Aufschiumen® gestri-
chen und das Semikolon durch einen Punkt ersetzt,

d) Nummer 5 wird gestrichen.
2. §4 Abs. 1 Nr.2 und 3 wird gestrichen.

3. Dem § 14 Abs. 1 wird folgender Satz angeflgt;

8 8 der Zusatzstoff—Zu!assungsverordnung ist anzu-
wenden.*
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4. Dem § 15 wird folgender Absatz 5 angeflgt:

+(5} Hartkdse, Schnittkdse und halbfester Schnitt-
kise, der mit Lebensmittelbedarfsgegensténden aus
Kunststoff beschichtet worden ist, darf nur in den Ver-
kehr gebracht werden, wenn er durch die Angabe
JKunststoffiberzug nicht zum Verzehr geeignet®
kenntlich gemacht ist.”

. § 23 wird wie folgt gefaBt:
l!§ 23
Zulassen von Zusatzstoffen

Als Zusatz beim Herstellen und Behandeln von Kése
und Erzeugnissen aus Kise werden die in Anlage 3
aufgefihrten Zusatzstoffe fur die dort bezeichneten
Verwendungszwecke und unter den dort bezeichneten
Verwendungsbedingungen zugelassen. Beim ge-
werbsmaBigen Herstellen und Behandein von Kise,
der dazu bestimmit ist, in den Verkehr gebracht zu wer-
den, und von Erzeugnissen aus Kése mit dem gleichen
Bestimmungszweck dirfen Zusatzstoffe nach Satz 1
iber die in der Anlage 3 festgesetzten Hochstmengen
hinaus nicht verwendet werden. Die Vorschriften der
Zusatzstoff-Zulassungsverordnung  bleiben  unbe-
rihrt.”

. §28 wird wie folgt gedndert:
a) Absatz 1 wird wie folgt geéindert:

aa) In Nummer 2 wird am Ende das Wort ,,, und®
durch einen Punkt ersetzt.

bb) Nummer 3 wird gestrichen.
b} Absatz 4 wird aufgehoben.

. § 30 wird wie folgt gedndert:
a) Absatz 2 wird wie foigt gefait:

,Nach § 52 Abs. 1 Nr. 4 des Lebensmittel- und Be-
darfsgegenstindegesetzes wird bestraft, wer ent-
gegen § 23 Satz 2 bei dem gewerbsmaBigen Her-
stellen oder Behandeln von Kase oder Erzeugnis-
sen aus Kise einen Zusatzstoff tiber die festgesetz-
te Héchstmenge hinaus verwendet.”

b} Absatz 3 wird aufgehoben.
c) Absatz 3a wird wie folgt gefaBt:

+(33) Nach § 52 Abs. 1 Nr. 11 des Lebensmittel-
und Bedarfsgegenstindegesetzes wird bestraft,
wer entgegen § 15 Abs. 5 oder § 28 Abs. 3 Satz 1
dort genannten Kése oder ein Erzeugnis aus Kése in
den Verkehr bringt.”

. Anlage 3 wird wie folgt geéndert:

a) Die Angabe ,Anlage 3 {zu § 23 Abs. 1)° wird durch
die Angabe ,Anlage 3 (zu § 23)" ersetzt,

b) In der Angabe ,1. Kése und Erzeugnisse aus Kase
zur duBerlichen Anwendung* werden die Worle
1. Kase und Erzeugnisse aus Kase" gestrichen.

¢} Die Nummem 2 bis 5 werden gestrichen.

Artikel 9
Anderung der Verordnung iber Teigwaren

Die Verordnung {ber Teigwaren in der im Bundes-
gesetzblatt Teil I, Gliederungsnummer 2125-4-8, ver-
&ffentiichten bereinigten Fassung, zuletzt gefindert durch
§ 16 Abs. 1 der Verordnung vom 17. Dezember 1993
(BGBL 1S. 2288), wird wie folgt geéndert:

1. § 4 wird wie folgt geéndert:
a) Im einleitenden Satzteil werden die Worte ,,, auler
im Falle der Nummer 5," gestrichen.

b) In Nummer 4 wird das Semikolon durch einen Punit
ersetzt.

¢) Die Nummem 5 bis 7 werden gestrichen.

2. §5b wird wie folgt geéindert:

a) In Nummer 2 wird die Angabe ,§ 4 Nr. 1 bis 4, 6
oder 7* durch die Angabe ,§ 4 Nr. 1, 2, 3 oder 4*
und das Komma am Ende durch das Wort ,odet”
ersetzt,

b) Nummer 3 wird gestrichen.

Artikel 10
Anderung der Konfitlirenverordnung

Die Korfittrenverordnung vom 26. Oktober 1982
(BGBI. | S. 1434), zuletzt geéndert durch Artiked 2 der Ver-
ordnung vom 18. Dezember 1992 (BGBI. | S. 2423), wird
wie folgt gedndert:

1. § 2 wird wie folgt geandert:
a) Absatz 3 wird wie folgt gefaBt:

.{3) Fiir die Herstellung von Erzeugnissen nach
Anlage 1 ddrfen ferner

1. die in Anlage 3 aufgefiihrten Lebensmittel nach
MaRgabe dieser Arlage und

2. Ethylvanilin bei Erzeugnissen nach Anlage 1
Nr. 1 bis 4, die aus Apfeln, Quitten oder Hage-
butten hergestellt sind, und bei dem Erzeugnis
nach Aniage 1 Nr. 6

verwendet werden.”
b} Absatz 4 wird wie folgt gefalit:

J{4) Andere als die in den Absatzen 1 bis 3
bezeichneten Zutaten dirfen beim gewerbsméagi-
gen Herstellen von Erzeugnissen nach Aniage 1
nicht verwendet werden. Die Vorschriften der
Zusatzstoff-Zulassungsverordnung sind anzuwen-
den.”

2. §&3 wird wie folgt gedndert:
a) Absatz 2 Nr. 4 wird wie folgt gefaBt:
4. diein § 2 Abs. 3 Nr. 2 aufgefiihrte Zutat,”

b) In Absatz 5 werden die Worte ,den durch den g2
Abs. 3 Satz 1 Nr. 2 in Verbindung mit Anlage 4 zu-
gelassenen Zusatzstoffen® durch die Worte ,dem
durch § 2 Abs. 3 Nr. 2 zugelassenen Zusatzstoff*
ersetzt,
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3. §5 wird wie folgt gedndert:
a) Absatz 1 wird aufgehoben.

b} In Absatz 3 wird die Angabe ,den Absatzen 1
oder 2* durch die Angabe ,Absatz 2" ersetzt.

4. Die §§ 6 bis 8 werden gestrichen.

5. § 10 wird neuer § 6; in ihm werden die Absitze 2 und 3
gestrichen.

6. Anlage 3 Nr, 11 und 12 wird gestrichen.

7. Anlage 4 wird gestrichen.

Artikel 11
Anderung der Fruchtsaft-Verordnung

Die Fruchtsaft-Verordnung in der Fassung der Bekannt-
machung vom 17. Februar 1982 (BGBI. 1 S. 197), zuletzt
gedndert durch Artikel 1 der Verordnung vom 11. Juli 1990
{BGBL. 1 8. 1400}, wird wie folgt gesindert:

1. §2 wird wie folgt geéndert:

a) In Absatz 3 Nr. 3 werden die Worte ,L-Ascorbin-
sdure (E 300} in der fir die Oxidationshemmung
erforderlichen Menge sowie mit Kohlendioxid
(E 290), Stickstoff,* gestrichen.

b} In Absatz 4 werden in Nummer 3 am Ende das
Komma durch einen Punkt ersetzt und Nummer 4
gestrichen.

c} Absatz 5 wird wie folgt gefaft:

#(5) Zur Herstellung von Fruchtsaft dirfen unbe-
schadet des Absatzes 8 nur die nachstehenden
Stoffe einzeln oder in Mischung verwendet werden:

1. Zusatzstoffe nach MaBgabe der Zusatzstofi-
Zulassungsverordnung,

2. Zuckerarten nach Mafgabe der foigenden Ab-
sdtze ®

d) In Absatz 8 werden die Worte ,,(iber den Zusatz von
Konservierungsstoffen und Schwefeldioxid sowie®
gestrichen.

2. In § 3 Abs. 1 Nr. 1 wird die Angabe «§2Abs. 3bis S
Nr. 1 und 2 und Abs. 8" durch die Angabe ,§ 2 Abs. 3
bis 5 Nr. 1 und Abs. 8* ersetzt.

3. §4 Abs. 7 wird wie folgt gefaft:

#(7} Der Zusatz von L-Ascorbins3ure zur Oxidations-
hemmung berechtigt nicht zu einem Hinweis auf
Vitamin G.«

4. Die §§ 7 und 8 werden gestrichen,

5. § 9 wird neuer § 7; in ihm werden die Absétze 2 und 3
gestrichen.
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Artikel 12
Anderung der Verordnung
Gber Fruchtnektar und Fruchtsirup

Die Verordnung Uber Fruchtnektar und Fruchtsirup in
der Fassung der Bekanntmachung vom 17. Februar 1982
(BGBL | S. 198), zuletzt gesndert durch die Verordnung
vom 22, Juli 1993 (BGBI. | 5. 1341), wird wie folgt ge-
&ndert:

1. § 2 wird wie folgt gedndert:
a) Absatz 1 Nr. 7 wird wie folgt gefant:

- wf. Zusatzstoffe nach Mallgabe der Zusatzstoff-
Zulassungsverordnung; Citronensiure kann
ganz oder teilweise durch eine gleichwertige
Menge Zitronensaft ersetzt werden.

b} In Absatz 2 Nr. 3 werden' die Worte , L-Ascorbin-
séure {E 300) in der fir die Oxidationshemmung
erforderlichen Menge sowie mit Kohlendioxid
(E 290), Stickstoff,” gestrichen.

2. §3Abs. 1 Nr. 7 wird wie folgt gefaBt:
»f. Zusatzstoffe nach Mafigabe der Zusatzstoff-Zu-
lassungsverordnung,*
3. §4 Abs. 7 wird wie folgt gefait:

»{7) Der Zusatz von L-Ascorbinsfure zur Oxidations-
hemmung berechtigt nicht zu einem Hinweis auf Vit-
amin C.*

4, §7und § 8 Abs. 2 werden gestrichen.

Artikel 13
Anderung der Kaffeeverordnung

Die Kaffeeverordnung vom 12. Februar 1981 (BGHI. |
8. 225}, zuletzt gedndert durch Artikel 22 des Gesetzes
vom 27. April 1893 (BGBI. | S. 512; 1993 | S. 2436), wird
wie folgt gedndert:

1. § 2 wird wie folgt gefaBit:
«§2
Zusatzstoffe
Die Vorschriften der Zusatzstoff-Zulassungsverorg-
nung sind anzuwenden."
2. § 5 wird wie folgt geéndert:
a) Absatz 1 wird aufgehoben.
b) In Absatz 4 wird die Angabe ,den Absitzen 1 bis 3%
durch die Angabe ,Absatz 3" ersetzt.
3. Die §§ 6 und 7 werden gestrichen.

4. §8wird neuer § 6; in ihm wird Satz 2 gestrichen.

Artikel 14
Anderung der Kakaoverordnung

Die Kakaoverordnung vom 30. Juni 1975 (BGBL |
S. 1760), zuletzt gedndert durch Artikel 19 des Gesetzes
vom 27. April 1993 (BGB! 1 S. 512; 1993 | 5. 2436), wird
wie folgt gedndert:
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1. § 3 wird aufgehoben.
2. §5Abs.1und 2 wird aufgehoben.

3. § 7 wird wie folgt gedndert:

a) Die Angabe ,§§ 3 bis 6" wird durch die Angabe
#8588 4 und 6" ersetzt.

b) Folgender Satz wird angefiigt:

.Die Vorschriften der Zusatzstoff-Zulassungsver-
ordnung sind anzuwenden.”

4, § 14 Nr. 5 wird gestrichen.

5. § 16 wird wie folgt geéndert:
a) Absatz 1 wird aufgehoben

b) InAbsatz 4 wird die Angabe ,Absétze 1 bis 3" durch
die Angabe ,Absitze 2 oder 3" ersetzt.

6. Die §8 17 bis 20 werden aufgehoben.

7. § 21 wird neuer § 17; er wird wie folgt geéindert:
a) In Absatz 1 wird die Angabe (1) gestrichen,
b) Die Absitze 2 bis 4 werden gestrichen,

8. In Nummer 1.2 der Anlage werden die Worte ,— vor-
behaltlich der Bestimmung des § 3 Abs. 3 der Verord-
nung -“ gestrichen,

Artikel 16
Anderung der Verordnung {ber Speiseeis

Die §§ 2a und 7h der Verordnung Uber Speiseeis in
der im Bundesgesetzblatt Teil I, Gliederungsnummer
2125-4-7, verdffentlichten bereinigten Fassung, die zu-
letzt durch die Verordnung vom 24. April 1995 {(BGBI. |
S. 543) gedndert worden ist, werden aufgehoben.

Artikel 16

Anderung
der Mineral- und Tafelwasser-Verordnung

Die Mineral- und Tafelwasser-Verordnung vom 1. Au-
gust 1984 (BGBL. | 5. 1036), zuletzt gedndert durch Arti-
kel 26 des Gesetzes vom 27. April 1993 (BGBI. 1 8. 512;
1993 1 8. 2436), wird wie folgt gedndert:

1. In § 3 Abs. 3 Satz 1 und 2 wird jeweils die Angabe
L~Zwei* durch die Angabe ,funf” ersetzt.

2, §8 Abs. 7 Nr. 2 wird wie folgt gefafit.

»2. die Angabe der analytischen Zusammensetzung
unter Nennung der charakteristischen Bestand-
teile {Analysenauszug);”.

3. In § 10 Abs. 2 wird die Angabe ,in § 11 Abs. 1 und 2
genannten” durch die Angabe ,von § 11 Abs. 1 erfai-
ten” ersetzt.

4. § 11 wird wie folgt geédndert:
a) Absatz 1 wird wie folgt gefaBt:

{1} Zur Herstellung von Tafelwasser dirfen aufier
Trinkwasser und natdrlichem Mineralwasser nur
verwendet werden:

1, Natiriches salzreiches Wasser {Natursole)
oder durch Wasserentzug im Gehalt an Salzen
angereichertes nattirliches Mineralwasser,

. Meerwasser,

. Natriumchlorid,

4, Zusatzstoffe nach MaBgabe der Zusatzstoff-
Zulassungsverordnung. § 11 Abs. 2 Nr. 2 des
Lebensmittel- und Bedarfsgegenstindegeset-
zes bleibt unberihrt.”

b) Die Abs#tze 2 und 4 werden aufgehoben.

L M

. § 12 wird wie folgt gefafit:

w812
Gewinnung, Abfillung

{1) Quellwasser darf nur aus Quellen gewonnen
oder abgefillt werden, die den Anforderungen der
Anlage 2 entsprechen.

(2) Erfiillt das aus der Quefle gewonnene Quellwas-
ser nicht mehr die mikrobiologischen Anforderungen
des § 13, enthalt es chemische Verunreinigungen
oder geben sonstige Umstinde einen Hinwseis aut
elne sonstige Verunreinigung der Quelle, so mul der
Abfiiller unverzliglich jede Gewinnung und Abflllung
zum Zweck des Inverkehrbringens solange unterlas-
sen, bis die Ursache fUr die Verunreinigung beseitigt
ist und das Wasser wieder den mikrobiolegischen und
chemischen Anforderungen entspricht.

{3) Queliwasser darf in die zur Abgabe an den Ver-
braucher bestimmten Fertigpackungen nur am Quell-
ort abgefiilit werden.*

. § 14 wird wie folgt gedndert:

a) Absatz 4 wird aufgehoben,
b) Absatz 5 wird wie folgt gefaBt:

+(5) Flir Quellwasser gilt § 8 Abs. 7 Nr. 1 und 3, fir
Quellwasser und Tafelwasser § B Abs. 9 entspre-
chend.”

. §15 Abs. 1 wird wie folgt geédndert:

a) In Nummer 1 werden nach dem Wort ,Saueriing,”
die Worte ,bei Tafelwasser auch die Bezeichnun-
gen” eingefigt.

b} In Nummer 2 werden die Worte ,eines Quellwas-
sers oder” gestrichen und das Wort ,ihrer* durch
das Wort ,seiner” ersetzt.

€) In Nummer 3 werden vor dem Wort ,zusétzlich®
die Worte ,bei Quellwasser" eingefigt.

. § 16 wird wie folgt geéndert:

a) n Nummer 6 wird die Angabe ,,§ 11 Abs. 2“ durch
die Angabe ,§ 11 Abs. 1 Nr. 1 bis 3" ersetzt.

b) In Nummer 8 wird am Ende der Punki durch ein
Komma ersetzt.

c) Folgende Nummer 9 wird angeflgt:

#9. Quellwasser, das nach § 12 Abs. 2 nicht
gewonnen oder abgefilit werden darf.”

. § 17 wird wie folgt geéndert:

a) Absatz 1 wird wie folgt gedndert:

aa) In Nurmmer 1 wird nach der Angabe .§ 5
Abs, 3 die Angabe ,oder § 12 Abs. 2 und
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nach den Worten ,natiirliches Mineralwasser®
die Worte ,,oder Quellwasser* eingefiigt.
bb} Nummer 2 wird wie folgt gedndert:

aaa) In Buchstabe b wird am Ende das Wort
woder” durch ein Komma ersetzt.

bbb) In Buchstabe ¢ wird nach dem Wort
»rinkwasser" das Wort ,.oder" angefiigt,

cce) Falgender Buchstabe d wird nach Buch-
stabe ¢ eingefiigt:
+d} entgegen § 16 Nr. 8 Quellwasser*.

b) In Absatz 5 Nr. 2 wird die Angabe ,.§ 12" durch die
Angabe ,§ 12 Abs. 3% ersetzt.

10. § 19 und § 20 Abs. 1 und 3 werden gestrichen.

11. § 21 wird gestrichen; der bisherige § 22 wird neuer §
21;in ihm wird Satz 2 gestrichen.

12. In Anlage 2 wird die Angabe ,(zu § 3 Abs. 3und § 5
Abs. 2)* durch die Angabe (zu § 3 Abs. 3,§5 Abs. 2
und § 12 Abs. 1}" ersetzt.

Artikel 17
Anderung bierrechtlicher Vorschriften

{1).§ 9 Abs. 11 des Vorliufigen Biergesetzes in der Fas-
sung der Bekanntmachung vom 29. Juli 1993 (BGEI. |
8. 1399} wird aufgehoben,

{2} Die Verordnung zur Durchfihrung des Voridufigen
Biergesetzes in der Fassung der Bekanntmachung vom
29, Juli 1993 {BGBL. | S. 1422) wird wie folgt gedndert:

1. §17 Abs. 1 wird wie folgt gedindert:

a) Die Angabe ,§ 9 Abs. 1, 2, 4 und 11 des Gesetzes®
wird durch die Angabe ,§ 9 Abs. 1, 2 und 4 des
Gesetzes® ersetzf.

b) Nach Satz 1 wird folgender Satz 2 eingeftigt:

~Die Vorschriften der Zusatzstoff-Zulassungsver-
ordnung sind anzuwenden.*

2. In§ 22 Abs. 1 Satz 1 werden die Worte ,,, SUstoff und
aus Zucker hergestellite Farbmittel* durch die Worte
wund aus Zucker hergestellte Farbmittel (gebriunter
Zucker)” ersetzt.

(3) Die Bierverordnung vom 2. Jull 1930 (BGBI. |
5. 1322), 2uletzt gedndert durch Artikel 2 der Verordnung
vom 7. Dezember 1994 (BGBL | S. 3743), wird wie folgt
gedndert:

1. §1 Abs. 1 wird wie folgt gedndert:

a} Die Angabe ,§ 8 Abs. 1, 2, 4 bis 6 und 11 des Vor-
ldufigen Biergesetzes,” wird durch die Angabe ,§ 9
Abs. 1, 2 und 4 bis 6 des Vorliufigen Biergesetzes
und" ersetzt,

b) Die Angabe ,und § 4 Abs. 1 und 2* wird gestrichen.

2. § 4 wird aufgehoben.
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Artikel 18

Anderung
der Verordnung zur Ausfihrung des Weingesetzes

Die Verordnung zur Ausfilhrung des Weingesetzes in
der im Bundesgesetzblatt Teil I, Gliederungsnum-
mer 2125-5-1, verdffentlichten bereinigten Fassung,
zuletzt gedndert durch Artikel 18 der Verordnung vom
22. November 1981 (BGBI. | 3. 1625), wird wie folgt ge-
andert:

1. Artikel 7 Abs. 2 Nr. 4 bis 6, 12, 18 und 19 wird aufge-
hoben,

2. Die Artike! 13 und 14 werden aufgehoben,

Artike! 19
Anderung der Aromenverordnung

Die Aromenverordnung vom 22, Dezember 1981
(BGBL 1 8. 1625, 1676), zuletzt gedindert durch Artikel 2
der Verordnung vom 20. Dezember 1993 (BGBL. | S, 2304),
wird wie folgt gedndert:

1. In§2 Abs. 4 wird folgender Satz angefiigt:

pSatz 1 gilt nicht fir mit frisch entwickeltem Rauch
geréucherte Lebensmittel."

2. § 3 wird wie folgt getindert:
a) Absatz 1 wird wie folgt geéindert:

aa} In Nummer 5 wird der Punkt durch ein Komma
ersetzt.

bb) Folgende Nummern 6 und 7 werden angefligt:

=6. die in Anlage 5 Nr. 4 aufgefiihrten Konser-
vierungsstoffe flir wasserhaltige Aromen mit
einem Alkoholgehalt unter 12 vom Hundert,

7. die in Anlage 5 Nr. 5 aufgefiihrten Anti-
oxidationsmitte! fur die dort aufgefiihrten
Arornen.*

Absatz 2 wird wie foigt gefaft:

»(2} Der Gehalt an diesen Zusatzstoffen darf die in
Anlage 5 jeweils festgesetzten Héchstmengen nicht
Uberschreiten.”

¢} Nach Absatz 2 werden folgende Absétze 3 und 4
eingefugt:

(3} Zum Réuchern von lebensmitteln aligemein,
ausgenommen das Rauchern von Wasser, wissri-
gen Ldsungen, Speisedlen, anderen Flissigkeiten
und Nitritpékelsalz, wird frisch entwickelter Rauch
aus naturbelassenen Hélzern und Zweigen, Helde-
kraut und Nadelholzsamenstinden, auch unter
Mitverwendung von Gewdrzen, zugelassen. Der
durchschnittiiche Gehalt an 3,4-Benzpyren in ge-
rduchertem Fleisch, geriucherten Fleischerzeug-
nissen sowie Fleischerzeugnissen mit Anteilen
gerducherter Lebensmittel darf 1 Mikrogramm in
einem Kilogramm nicht (berschreiten.

{4} Zum Réuchern von Malz fur die Whisky-
herstellung wird frisch entwickelter Rauch aus Tort
zugelassen.*

d) Der bisherige Absatz 3 wird Absatz 5; in ihm wird in

Satz 1 die Angabe ,Absatz 1* durch die Angabe
wdie Abséatze 1, 3 und 4 ersetzt.

b

—
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3. In§6 Abs. 2 wird die Angabe ,§ 3 Abs. 2" durch die Angabe »5 3 Abs. 2 oder Abs. 3 Satz 2“ ersetzt.

4. Anlage 5 wird wie folgt gefaft:

nZusatzstoffe
1. Aromastoffe
E-Numnmer Aromastoffe verzl_;ﬁ?fr;ttgsg ?_gtzgﬂgﬁiﬂel

Athylvanillin 250

Allylphenoxiacetat 2

o-Amylzimtaldehyd 1

Anisylaceton 25

Hydroxicitronellal insgesamt 25

Hydroxicitronellaldidthylacetal berechnet als Hydroxi-

Hydroxicitronellaidimethylacetal citroneilal

6-Methylcumarin 30

Methylheptincarbonat 4

B-Naphthylmethylketon 5

2-Phenylpropionaldehyd 1

Piperonylisobutyrat 3

Propenylguaethol 25

Resorcindimethyléther 5

Vanillinacetat 25

Ammoniumchiorid 20000

Chininhydrochlorid insgesamt 300 bei Spirituosen,

Chininsulfat 85 bei atkol}o!freien Erfrischungs-
getranken, jeweils berechnet
als Chinin (einschlieBlich
der Zusatze nach Anlage 4) %

) Die Hachstmengen beziehen sich auf einen Liter
2. Geschmacksbeeinflussende Stoffe
E-Nummer Stoffe m‘lﬁ‘rﬁggg ?:bn;ﬁg{rﬁittel

L-Alanin

L-Arginin

L-Asparaginséure

L-Citrultin

L-Cystein

L-Cystin

E 640 Glycin

t::-s::slt;:icnm insgesarnt ‘._500 und nicht mehr
als 300 je Einzelsubstanz,

L-Leucin jeweils berechnet als Amino-

L-Lysin s#ure

L-Methionin

L-Phenylalanin

L-Serin

Taurin

L-Threonin

L-Valin

sowie die Natrium- und Kaliumverbindungen

und die Hydrochloride dieser Aminosauren
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E-Nummer Stoffe verzt??f';s:ir;eeg ?_an;?ljs};gittel
E 620 Glutaminséure )
E621 Natriumglutamat ;}:gi?;nr:\i:g ;3:2 berechnet
E622 Kaliurmglutamat
EB27 Dinatriumguanylat
E628 Dikaliumguanylat
E 629 Calciumguanylat insgesamt 500
E 631 Dinatriuminosinat
E 632 Dikaliuminosinat
E 633 Calciuminosinat
Maltol 10
Athylmattol 50
3. Losungsmittel und Trigerstoffe
E-Nummer LosungsmittelTragerstoffe verzket:?fzs:g::ﬁzgaﬁfskrgmd
E170 Calciumcarbonate
E 260 Essigsaure
E 261 Kaliumacetat
E 262 Natriumacetate
E 263 Calciumacetat
E 270 Milchsdure
E 296 Apfelsiure
E 322 Lecithine
E 325 MNatriumlactat
E 326 Kaliumilactat
E327 Calciumiactat
E 330 Citronensure
E 331 Natriumcitrate
E 332 Kaliumcitrate as’)
E 333 Calciumgcitrate
E 334 L{+}-Weinsiure
E 400 Alginsdure
E 401 Natriumaiginat
E 402 Kaliumalginat
E 404 Calciumalginat
E 406 Agar-Agar
E 407 Carrageen
E 410 Johannishrotkernmehi
E412 Guarkernmehl
E413 Traganth
£414 Gummi arabicum
E 415 Xanthan
E420 Sorbit
E 422 Glycerin
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E-Nummer Losungsmittel/ Tragerstoffe vemiﬁ%ﬁgggﬁzge%kgi ttel
E 440 Pektine
E 461 Methylcellulose
E 466 Carboxymethylcellulose, Natriumcarboxymethylceliulose
E 470a Natrium-, Kalium- und Calciumsalze von Speisefetisiuren
E470b Mdgnesiumsalze von Speisefettséuren
E4mM Mono- und Diglyceride von Speisefettséuren
Ed72a Essigsaureester von Mono- und Diglyceriden von
Speisefettsduren
E472b Milchsaureester von Mono- und Diglyceriden von
Speisefettséuren
E472¢ Citronensiureester von Mono- und Diglyceriden von
Speisefettsiuren
E472d Weinsiureester von Mono- und Diglyceriden von
Speisefettsduren
E 472e Mono- und Diacetyiweins#ureester von Mono- und as?)
Diglyceriden von Speisefettséuren
E 500 Natriumcarbonate
E 501 Kaliumcarbonate
E 504 Magnesiumcarbonate
E1414 Acetyliertes Distarkephosphat
E 1420 Acetylierte Starke
E 1422 Acetyliertes Distérkeadipat
£1518 Glycerintriacetat
E 1505 Triethylcitrat
— Glycerindiacetat
— 1,2 Propylenglykol
—_ Ethyllactat
— Benzylatkohol
E 341 Calciumphosphate
E 551 Siliciumdioxid 1000 einzeln oder
(ieweils nur flr pulverformige Aromen) in Kombination

4 g3 = quantum satis im Sinne vor § 7 Abs. 2 der Zusatzstolf-Zulassungsverordnung

4. Konservierungsstoffe

Héchstmenge mg/kg
E-Nummer Konservierungstoffe Aroma
berechnet als freie Séure
1 2 3
E 200 Sorbinséure 1,0
£ 202 Kaliumsorbat einzeln oder
E 203 Calciumsorbat in Kombination
E 210 Benzoesiure 15
E211 Natriumbenzoat einzeln oder
E212 Kaliumbenzoat in Kombination
E213 Calciumbenzoat
E214 Ethyl-p-hydroxybenzoat
E215 Natriumethyl-p-hydroxybenzoat 1,5
E216 Propyl-p-hydroxybenzoat einzeln oder
E 217 Natriumpropyl-p-hydroxybenzoat in Kombination
EZ218 Methyi-p-hydroxybenzoat
E219 Natriummethyl-p-hydroxybenzoat
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5. Antioxidationsmitte|
Héchstmenge
E-Nummer Antioxidationsmitte! Lebensmittel ma/kg
Aroma
1 2 3 4
E 310 Propylgallat atherische Ole 1000
E311 Octylgallat andere Aromen 100
E312 Dodecylgaliat einzeln oder in Kombination

E 320 Butylhydroxyanisol (BHA) atherische Ole 1000
andere Aromen 200"

Artikel 20

Anderung der Extraktionslésungsmittelverordnung

Die Extraktionsisungsmittelverordnung vom 8. November 1991 (BGBI. 1 S. 2100), zuletzt gedndert durch Artike! 3 der
Verordnung vom 8. Marz 1996 (BGBI. | S. 460), wird wie folgt gedndert:

1. Die Uberschrift wird wie folgt gefaft:

=Verordnung lber die Verwendung von Extraktionsisungsmitteln und anderen technischen Hilfsstoffen bei der Her-
stellung von Lebensmitteln (Technische Hilfsstoff-Verordnung-THV)*

2. Nach § 2 wird folgender § 2a eingeflgt:
5§ 2a

Technische Hilfsstoffe

Die in Anlage 5 aufgefiihrten Stoffe sind fiir die dort genannten Lebensmittel zu den dort bezeichneten Verwen-
dungszwecken zugelassen.”

3. § 3 wird wie folgt gelindert:
a) Der bisherige Wortlaut wird Absatz 1,
b) Folgender Absatz 2 wird angefigt:

»(2} Der Gehalt an den in Anlage 5 aufgefihrten Stoffen darf die dort festgesetzten Héchstmengen in den
genannten Lebensmitteln nicht Uberschreiten.”

4. In§ 5 werden die Worte ,als Extraktionsldsungsmittel* durch die Angabe ,nach dieser Verordnung® ersetzt,

5. In§7 Abs, 1 wird die Angabe ,§ 3 oder § 4 Satz 1 Stoffe als Extraktionsldsungsmittel® durch die Angabe ,§ 3 Abs, 1
oder § 4 Satz 1 Stoffe als Exiraktionsl8sungsmitte} oder entgegen § 3 Abs. 2 Stoffe der Anlage 5" ersetzt.

6. Die §§ 8 und 9 werden aufgehoben; § 10 wird neuer §8.

7. Folgende Anlage 5 wird angefiigt:
LAnlage 5
(zu§2aund§3Abs. 2)
Technische Hilfsstoffe

Zusatzstoff Verwendungszweck Lebensmittel Héchstmenge
1 2 3 4
Kaliumpermanganat Bleichmittel Starke 50 mgin 1 kg, berechnet
als Mangandioxid
Natriumhypochlorit Bleichmittet Stérke gs")
Schale von Walniissen | 500 mg in 1 kg Ntisse, berechnet
als gebundenes Chlor
Wasserstoffperoxyd Bleichmittel Starke
. Gelatine qs*)
Fischmarinaden

") qs = quantum satis im Sinne van §7 Abs. 2 der Zusatzstoff-Zulassungsverardnung
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Artikel 21

Anderung der Tabakverordnung

Die Tabakverordnung vom 20, Dezember 1977 (BGBI. |
S. 2831), zuletzt gedindert durch Artikel 1 der Verordnung
vom 8. Mirz 1996 (BGBIL. | S. 460}, wird wie foigt gedndert:

1. In § 1 Abs. 3 wird die Angabe ,vom 10. Juli 1984
(BGBI. 1 S. 897)" gestrichen.

2. Anlage 1 wird wie folgt geadndert:

a)
b)
<)

d)

€)

In Nummer 3 Buchstabe a wird nach dem Wort
LAthylcellulose” die Angabe (E 462)" gestrichen.

In Nummer 8 Buchstabe d wird die Angabe ,Liste
13" gestrichen.

In Nummer @ wird nach dem Wort ,Natriumsorbat”
die Angabe ,(E 201)" gestrichen.

In Nummer 10 Buchstabe a werden nach dem Wort
4Echtrot E* die Angabe ,([E 122)“ sowie nach dem
Wort ,Orange GGN“ die Angabe ,(E 111)" ge-
strichen.

Nummer 13 wird wie folgt gedndert:

aa) In Buchstabe a wird die Angabe ,Anlage 6°
gestrichen.

bb) in Buchstabe ¢  werden nach dem Wort
.Chrysoin S* die Angabe (E 103)", nach dem
Wort ,Echtgelb® die Angabe .(E 105)", nach
dem Wort ,Orseille® die Angabe ,([E 121)", nach
dem Wort ,Schariach GN* die Angabe
JE 125)", nach dem Wort ,Ponceau 6 R* die
Angabe ,(E 126)", nach dem Wort ,Anthrachi-
nonblay® die Angabe (E 130)* und nach dem
Wort ,Schwarz 7984" die Angabe ,(E 152)"
gestrichen.

Artikel 22
Anderung

der Lebensmittel-Kennzeichnungsverordnung

Die Lebensmittel-Kennzeichnungsverordnung in der
Fassung der Bekanntmachung vom 6. September 1984
{BGBI. I 5. 1221), zuletzt gesindert durch Artikel 5 der Ver-
ordnung vom 8. Mérz 1996 (BGBIL. | S. 460}, wird wie foigt
geidndert:

1. In § 1 Abs. 1 wird die Angabe ,§ 14 Abs. 1% durch die
Angabe ,§ 6 Abs. 1" ersetzt.

2. In § 3 Abs. 3 wird die Angabe ,§ 18 Abs. 1" durch die
Angabe ,§ 7 Abs. 1° ersetzt.

3. § 6 wird wie folgt geéindert:

a)

In Absatz 3 Satz 2 wird die Angabe ,Spalte 6" durch
die Angabe ,Spalte 4" ersetzt.

b) Absatz 5 Satz 3 wird gestrichen.

Artikel 23

Anderung
der Nahrwert-Kennzeichnungsverordnung

Die Nahrwert-Kennzeichnungsverordnung vom 25. No-
vember 1994 (BGBI. | S. 3526} wird wie folgt gedndert:

1. In § 6 Abs. 2 werden die Nummern 2 und 3 wie folgt
gefaBt:

.2. auf einen verminderten Brennwert hindeuten,
wenn der Brennwert den durchschnittlichen
Brennwert vergleichbarer herkdmmlicher Lebens-
mittel um weniger als 30 vom Hundert unter-
schreitet;

3. auf einen verminderten Nihrstoffgehalt hindeuten,
wenn der Gehalt an Nahrstoffen den durchschnift-
lichen N&hrstoffgehalt vergleichbarer herkdmm-
licher Lebensmittel um weniger als 30 vom Hun-
dert unterschreitet; abweichend davon darf auf
gine Kochsalz- oder Natriumverminderung nur bei
den in Aniage 2 genannten Lebensmitteln hin-
gewiesen werden; die dort festgesetzten Hichst-
werte der Natriumgehalte dirfen nicht {iberschrit-
ten werden;"

2. Anlage 2 wird gestrichen.

3. Die bisherige Anlage 3 wird Anlage 2, und ihre Bezeich-
nung wird wie folgt gefast:

~Anlage 2
{zu § 6 Abs. 2 Nr. 3)“.

Artikel 24
Anderung der Weinverordnung

Die Weinverordnung vom 9. Mai 1995 (BGBI. | 5. 630},
zuletzt geéndert durch Artikel 1 der Verordnung vom
.. 1897 (BGEL | 5. ....), wird wie folgt gedndert:

1. § 11 wird wie folgt gedndert:
a)} Absatz 1 wird wie folgt gedndert:

aa) In der Uberschrift wird die Angabe ,§ 13 Abs. 3
Nr. 1% durch die Angabe ,§ 13 Abs. 3 Nr. 1 und 3“
ersetzt.

bb} Im einleitenden Satzteil werden nach dem Wort
Jdiifen* die Worte ,vorbehaitlich des Absat-
zes 3" eingefigt.

cc} Folgender Satz wird angeflgt:

JBei den zur Herstellung von weinhaltigen Ge-
trénken bestimmten Erzeugnissen dirfen vorbe-
haltlich der Abséatze 3 und 5 nur die in Artikel 15
der Verordnung {EWG) Nr. 822/87 genannten
Behandiungsverfahren angewendet und die dort
aufgefihrten Stoffe zugesetzt worden sein.”

b) Absatz 2 wird wie folgt gefaBt:

o(2) Solange und soweit nicht auf Grund anderer
Rechtsvorschriften etwas Abweichendes be-
stimmt ist, diiffen vorbehaltich der Absitze 3
und 5 bei der Behandlung eines in einem Drittland
hergesteliten Likérweines im Inland nur die im
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c)

Anhang VI der Verardnung (EWG) Nr. B22/87 auf-
geflihrten Stoffe zugesetzt werden.“

Nach Absatz 2 werden folgende neue Absitze ein-
gefugt:

«(3) Bei der Herstellung von zur Gewinnung von
Tafelwein geeignetem Wein, Tafelwsin, Schaum-
wein, Schaumwein mit zugesetzter Kohlenséure,
Perlwein, Perlwein mit zugesetzter Kohlensaure,
Likdrwein und Qualititswein b.A. darf als Konser-
vierungsstoff im Sinne der Anfage 7 Nr. 1 der Zu-
satzstoff-Zulassungsverordnung  Calciumsorbat
zugesetzt werden.

{4) Bei der Herstellung von aromatisiertem Wein,
aromatisierten weinhaltigen Getrdnken und aro-
matisierten weinhaltigen Cocktails dirfen vorbe-
haitlich des Absatzes 7 Satz 1 und 2 neben den in
Anlage 4 genannten Stoffen

1. als Konservierungsstoffe im Sinne der Anlage 7
Nr. 1 der Zusatzstoff-Zulassungsverordnung
nur Sorbinséure, Kaliumsorbat und Calcium-
sorbat,

2. als Trdgerstoffe und Trageridsungsmittel im
Sinne der Anlage 7 Nr. 3 der Zusatzstoff-Zulas-
sungsverordnung fur Stoffe, die bei ihrer Her-
stellung zugesetzt werden drfen, nur die in
Anlage 4 der Zusatzstotf-Verkehrsverordnung
zugelassenen Stoffe unter den dort festge-
legten Bedingungen sowie

3. nur

@) diedurch § 5 Abs. 1 Satz 1in Verbindung mit
Anlage 4 Teil A der Zusatzstoff-Zulassungs-
verordnung flr Lebensmittel allgemein zu-
gelassenen Stoffe und

b) die in Anlage 2 genannten Stoffe

zu den sich aus § 5 Abs. 1 Satz 2 in Verbindung
mit Anlage 7 Nr. 2 und 4 bis 25 der Zusatzstofi-
Zulassungsverordnung ergebenden Zwecken

zugesetzt werden. Bei der Herstellung von wein-
haltigen Getranken diirfen vorbehaltlich des Ab-
satzes 7 Satz 1 und 2 neben den in Anlage 4
genannten Stoffen

1. nur

g} diedurch § 5 Abs. 1 Satz 1 in Verbindung mit
Anlage 4 Teil A der Zusatzstoff-Zulassungs-
verordnung filr Lebensmittel aligemein zu-
gelassenen Stoffe und

b) die in Anlage 2 genannten Stoffe

zu den sich aus § 5 Abs. 1 Satz 2 in Verbindung
mit Anlage 7 Nr. 2 und 4 bis 25 der Zusatzstofi-
Zulassungsverordnung ergebenden Zwecken,

2. als Tragerstoffe und Trager®sungsmittel im
Sinne der Anlage 7 Nr. 3 der Zusatzstoff-Zulas-
sungsverordnung flr Stoffe, die bei ihrer Her-
stellung zugesetzt werden diirfen, nur die durch
§ 4 in Verbindung mit Anlage 4 der Zusatzstoff-
Verkehrsverordnung zugelassenen Stoffe unter
den dort festgelegten Bedingungen sowie

d)

3. als Stoffe, die dazu verwendet werden, einem
Erzeugnis einen siBen Geschmack zu verlei-
hen (SuBungsmittel), nur die in Anlage 3 ge-
nannten Stoffe

zugesetzt werden. Abweichend von Satz 1 Nr. 3
Buchstabe b und Satz 2 Nr. 1 Buchstabe b darf
Kohlendioxid den dort genannten Erzeugrissen
auch zu anderen als den dort aufgefiihrten
Zwecken zugesetzt werden.

{5) Bei der Herstellung von

1. aromatlsierten weinhaltigen Getrinken mit
Ausnahme von Sangria, Clarea und Zurra,

. aromatisiertem Wein,

aromatisierten weinhaltigen Cocktails,
weinhaltigen Getranken,

Likdrwein und

RN RN

. Qualitatslikérwein b A,

dirfen als Stoffe, die einem Erzeugnis Farbe
geben oder die Farbe in einem Erzeugnis wieder-
herstellen (Farbstoffe), nur die in Anlage 4 genann-
ten Stoffe zugesetzt werden.

{6} Soweit fUr die bei den In den Absitzen 3 bis 5
genannten Stoffen durch § 4 in Verbindung mit
Anlage 4 der Zusatzstoff-Verkehrsverordnung
oder § 13 Abs. 1 ein Hichstgehalt nicht festgesetzt
worden ist, diirfen diese Stoffe gemaB der guten
Herstellungspraxis nur in einer Menge zugesetzt
werden, die erforderlich ist, um die gewlinschte
Wirkung zu erzielen. Der Verbraucher darf durch
den Zusatz der in Satz 1 genannten Stoffe nicht
irregefUhrt werden. Soweit fiir Farbstoffe durch §
13 Abs. 1 ein Hochstgehalt festgesetzt worden ist,
bezieht sich dieser auf die Menge des farbenden
Anteils des Farbstoffs.

{7} Soweit einerm zur Herstellung von weinhalti-
gen Getréinken, aromatisierten weinhaltigen
Getrinken, aromatisierten welnhaltigen Cocktalls
oder aromatisiertem Wein bestimmten Bestandteil
ein Stoff zugesetzt werden darf, der bei diesen
Erzeugnissen nicht zugelassen ist, darf dieser
Bestandteil bei der Hersteliung dieser Erzeugnisse
verwendet werden. Einem flr die Hersteliung von
weinhaltigen Getrénken, aromatisierten weinhalti-
gen Getrinken, aromatisierten weinhaltigen Cock-
tails oder aromatisiertem Wein bestimmten
Erzeugnis oder Lebensmittel, das kein Erzeugnis
ist, dlirfen auch die Stoffe zugesetzt werden, die
nur bei der Herstellung des jeweiligen Erzeugnis-
ses zugelassen sind. Einem Erzeugnis, das als
Zutat fur ein anderes Lebensmittel, das kein
Erzeugnis ist, bestimmt ist, dirfen auch die
Zusatzstoffe zugesetzt werden, die nur fur das
andere Lebensmittel zugelassen sind.*

Der bisherige Absatz 3 wird Absatz 8; in ihm wird
Satz 1 wie folgt gefalt:

«Soweit in Rechtsakten der Europidischen Ge-
meinschaft nichts anderes bestimmt ist, diirfen bei
im Inland hergestellten

1. weinhaltigen Getrianken (inlindische weinhal-
tige Getrénke),
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2. aromatisierten weinhaitigen Getranken (inlandi-
sche aromatisierte weinhaltige Getranke),

3. aromatisierien weinhaltigen Cocktails {inlandi-
sche aromatisierte weinhaltige Cocktails) und

4. aromatisierten Weinen {inldndische aromati-
sierte Weine) sowie

5. bei der Behandlung ven anderen als inldndi-
schen weinhaltigen Getranken, aromatisierten
weinhaltigen Getrénken, aromatisierten wein-
haltigen Cocktails und aromatisierten Weinen
im Inland

nur Behandlungsverfahren angewendest werden,
wenn durch sie kein Stoff zugesetzt wird.”

2. In § 12 wird die Angabe ,Anlage 2" durch die Angabe

Anlage 5 ersetzt.

. § 13 wird wie folgt gedndert:

a) In Absatz 1 wird die Angabe ,Anlage 3" durch die
Angabe  Anlage 6" ersetzt.

b} In Absatz 2 wird die Angabe ,Anlage 4" durch die
Angabe ,Anlage 7 ersetzt.

. § 13a wird wie folgt gedndert:
a) Absatz 1 Satz 1 wird wie folgt gefaBt:

~Soweit bei der Herstellung von aromatisierten
weinhaltigen Getrdnken, aromatisierten weinhalti-
gen Cocktails und aromatisierter Wein Aromen
verwendet werden, gelten § 2 Abs. 1 und § 3
Abs. 1 Nr. 5 bis 7 der Aromenverordnung ent-
sprechend.”

b) Absatz 2 Satz 1 wird wie folgt gefaBt:

FUr aromatisierte weinhaltige Getrdnke, aromati-
sierte weinhaltige Cocktaiis und aromatisierten
Wein, die zum offenen Ausschank feilgehalten
oder abgefiilt in den Verkehr gebracht werden
solien, gelten

1. § 2 Abs. 2 Satz 2, Abs. 3 Satz 3 und 4 und
Abs. 4 Satz 1,

2. §3 Abs. 2in Verbindung mit Abs. 1 Nr. 4, soweit
dort Stoffe zur Geschmacksbeeinflussung von
Aromen zugelassen werden, sowie

3. §3 Abs. 2 inVerbindung mit Abs. 1 Nr. 5 bis 7
der Aromenverordnung entsprechend.”

. In § 17 Satz 1 wird die Angabe ,Anlage 5" durch die
Angabe ,Anlage 8" ersetzt.

. § 18 wird wie folgt gedndert:

a) In Absatz 3 Satz 1 wird das Wort ,nur® durch die
Worte ,vorbehaltlich des § 11 Abs. 4 Satz 2, Abs. 5
und 7 Satz 1 und 2 nur* ersetzt.

b) Folgender neuer Absatz 14 wird angefligt:

#(14) Ein Erzeugnis, das als Zutat filr ein anderes
Lebensmittel, das kein Erzeugnis ist, bestimmt ist
und dem Zusatzstoffe zugesetzt worden sind, die

nur fir das andere Lebensmittel zugelassen sind,
darf nur mit dieser Zweckbestimmung in den Ver-
kehr gebracht werden.”

7. In§22 Abs. 1 Satz 2 und in § 24 Abs. 1 Satz 4 werden

8.

9.

10.

1.

jeweils die Angabe ,Anlage 6" durch die Angabe ,,An-
lage 9" ersetzt.

'In § 23 Abs. 1 Satz 2 wird die Angabe ,Anlage 7

durch die Angabe ,Anlage 10" ersetzt.

In § 26 Abs. 2 und in § 45 Abs. 2 Satz 2 werden jeweils
die Angabe , Anlage 8" durch die Angabe ,Anlage 11"
ersetzt.

Nach § 46 wird folgender neuer § 46a eingefugt:
,46a

Zusatzstoffangaben
(zu§24 Abs. 2Nr. 1 und Abs. 3 Nr. 4
des Weingesetzes)

(1) Bei weinhaltigen Getrénken ist der Gehalt an

1. einem in Anlage 6 Nr. 10 genannten Stoff durch die
Angabe ,mit SiiBungsmittel”,

2. mehreren in Anlage 6 Nr. 10 genannten Stoffen
durch die Angabe ,mit SG8ungsmittein”

in Verbindung mit der Verkehrshezeichnung auf den
Behéltnissen anzugeben.

(2) Bei weinhaltigen Getridnken, die Zucker und
einen In Anlage 6 Nr. 10 genannten Stoff enthalten, ist
dies auf den Behaltnissen durch die Angabe ,mit einer
Zuckerart und SiBungsmitte!” in Verbindung mit der
Verkehrsbezeichnung anzugeben; soweit sie Zucker
und mehrere in Anlage 6 Nr. 10 genannte Stoffe ent-
halten, ist dies auf den Behaitnissen durch die Angabe
it Zucker und StBungsmitteln® in Verbindung mit
der Verkehrsbezeichnung anzugeben,

(3) Soweit \n;einha[tige Getranke Aspartam enthal-
ten, ist der Hinweis ,enthalt eine Phenylalaninguelle®
anzubringen.”

(4) Filr die Angaben nach Absatz 1 bis 3 gilt § 9
Abs. 6 Satz 2 Nr. 4 bis 6 und Satz 3 der Zusatzstoff-
Zulassungsverordnung entsprechend.

§ 52 Abs. 1 wird wie folgt geéndert:
a) Nach Nummer 1 wird folgende neue Nummer 2
eingeflgt:
«2. entgegen § 11 Abs. 4 Satz 1 oder 2 oder Abs. 5
einen anderen Stoff zusetzt,* i

b) Die bisherigen Nummem 2 bis 14 werden die
neuen Nummern 3 bis 15.

¢) In der neuen Nummer 3 wird die Angabe ,§ 11
Abs. 3 Satz 1“ durch die Angabe ,§ 11 Abs. 8
Satz 1" ersetzt,

d) In der neuen Nummer 4 wird die Angabe ,§ 11
Abs. 3 Satz 2¢ durch die Angabe ,§ 11 Abs. 8
Satz 2“ ersetzt,
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Nach der Anlage 1 werden folgende neue Aniagen
gingefugt:

wAnlage 2
(zu § 11 Abs. 4 Satz 1 Nr. 3 Buchstabe b und Satz 2
Nr, 1 Buchstabe b)

Stoffe, die bei der Herstellung
bestimmter Erzeugnisse zugesetzt werden dirfen

Bei der Herstellung von weinhaltigen Getrénken, aro-
matisiertem Wein, aromatisierten weinhaltigen Ge-
trdnken und aromatisierten weinhaltigen Cocktails
diirfen nur.

1. £290
E413
. E414
. E415
E 452

Kohlendioxid,
Traganth,

Gummi arabicum,
Xanthan,

Polyphosphate  (Natriumpolyphosphat,
Kaliumpolyphosphat, Natriumcaliumpo-
lyphosphat, Calciumpolyphosphat),

oA e

E 473
E 474
E 626
E627
10. E628
11. E629
12. E630
13. E631
14. E632
15. £E633
16. E634
17. E635
18. E938
14. E939
15. E 941
16. E942
17. E948
zugesetzt werden.

Zuckerester von Speisefettsduren,
Zuckerglyceride,
Guanylsiure,

Il I

Dinatriumguanylat,
Dikaliumguanylat,
Calciumguanylat,
lnosinséure,
Dinatriuminosinat,
Dikaliuminosinat, )
Calciuminosinat,

Calcium 5'-ribonukieotid,
Dinatrium 5’ -ribonukieotid,
Argon,

Helium,

Stickstoff,
Distickstoffmonoxid und
Sauverstoff

Anlage 3
(zu § 11 Abs. 4 Satz 2 Nr. 3)

SiiBungsmitte!,
die bei der Herstellung weinhaltiger Getranke
zugesetzt werden dirfen

Bei der Herstellung von weinhaltigen Getranken dir-
fen als Sinungsmittel nur

1. E950 AcesulfamK,
2. E951 Aspartam,

3. E952 Cyclohexansulfamidséure und ihre Na-
und Ca-Salze,

4. E954 Saccharin und seine Na-, K- und Ca-Salze

und
5. E959 Neochesperidin DC
zugesetzi werden.

Antage 4
(zu § 11 Abs. 5)

Farbstoffe, die bei der Herstellung
bestimmter Erzeugnisse zugesetzt werden dirfen

A. Bei der Herstellung von aromatisierten weinhalti-
gen Getrinken mit Ausnahme von Sangria, Clareia
und Zurra sowie aromatisiertem Wein diirfen als
Farbstoffe nur

1. E150a Einfache Zuckerkuldr,

2. E150b Suffitlaugen-Zuckerkuldr,
3. E150c Ammoniak-Zuckerkuldr und
4. E150d Ammonsulfit-Zuckerkutér
zugesetzt werden.

B. Bei der Herstellung von Wermut/Wermutweln darf
neben den in Nummer 1 genannten Farbstoffen als
Farbstoff nur € 123 Amaranth zugesetzt werden.

C. Bei der Herstellung von Americano dirfen neben
den in Nummer. 1 genannten Farbstoffen als Farb-
stoffe nur

E100
E 101
E102
E104
E120
E122
E123
E124
E163 Anthocyane
zugesetzt werden.

D. Bei der Herstellung von Bitter seda und Bitter vino
durfen neben den in Nummer 1 genannten Farb-
stoffen als Farbstoffe nur

1. E100
. E101
. E102
E104
E110
E120
E122
E123

Kurkumin,

Riboflavin, Riboflavin-5'-Phosphat,
Tartrazin,

Chinclingelb,

Cochenille, Karminsdure, Karmin,
Azorubin Carmoisin,

Amaranth,

Ponceau 4R und

©@EeNO oA N

Kurkumin,

Riboflavin, Riboflavin-5'-Phosphat,
Tartrazin,

Chinolingelb,

Sunsetgelb FCF Gelborange S,
Cochenille, Karminsdure, Karmin,
Azorubin Carmeoisin,

@ N ;A LN

Amaranth,

9. E124 Ponceau 48 Cochenillerot Aund
10. E129 Allurarot AC
zugesetzt werden.

E. Bei der Herstellung von Likérwein und Qualitdts-
likdrwein b.A. diirfen als Farbstoffe nur

1. E150a Einfache Zuckerkuldr,

. E150b Suifitlaugen-Zuckerkuldr,
. E180c Ammoniak-Zuckerkuldr,

. E150d
. E123
zugesetzt werden.

Ammonsulfit-Zuckerkulér und

[3 B -SR]

Amaranth
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F. Bei der Herstellung von weinhaltigen Getranken

und aromatisierten weinhaltigen Cocktails dirfen
als Farbstoffe nur

1. E101  Riboflavin Riboflavin-5'-FPhosphat,
2. E140  Chlorophylle und Chiorophyliine,
3. E141  Kupferhaltige Komplexe von Chioro-
phyllen und Chlorohyllinen,
4, E150a Einfache Zuckerkulér,
5. E150b Sulfittaugen-Zuckerkulér,
6. E150c Ammeoniak-Zuckerkulér,
7. E150d Ammonsulfit-Zuckerkuldr,
8. E153 Pflanzenkohle,
9, E160a Carotine,
10. E160c Paprika-Extrakt Capsanthin, Cap-
sorubin,
11, E162  Beetenrot, Betanin,
12. E163  Anthoycyane,
13. E170  Calciumcarbonat,
14. E171  Titandioxid und
15. E172  Eisenoxide und -hydroxide
zugesetzt werden.

. Bei der Herstellung von aromatisierten weinhalti-
gen Cocktails dirfen neben den in Nummer 6
genannten Farbstoffen als Farbstoffe nur

14. Die neue Anlage 6 wird wie folgt geéndert:

a)

b)

c)

Die Nummer 1 wird wie folgt geéindert:
aa) Der Buchstabe b wird gestrichen.

bb) Die bisherigen Buchstaben ¢ und d werden
die neuen Buchstaben bund c.

cc) Im neuen Buchstaben ¢ werden im Doppel-
buchstaben gg am Ende das Komma durch
ginen Punkt ersetzt und die Doppelbuch-
staben hh bis kk gestrichen.

Die Nummer 2 wird wie folgt gedndert:
aa) Die Buchstaben b und c werden gestrichen.

bb) Die bisherigen Buchstaben d und e werden
die neuen Buchstabenbundc.

cc) Im neuen Buchstaben ¢ werden im Doppel-
buchstaben dd am Ende das Komma durch
einen Punkt ersetzt und die Doppelbuch-
staben ee bis hh gestrichen.

Nach Nummer 3 werden folgende neue Nummern
4 bis 10 angefiigt:

4. Zur Gewinnung von Tafelwein geeigneter
Wein, Tafelwein, Schaumwein, Schaumwein
mit zugesetzter Kohlensdure, Perlwein, Perl-
wein mit zugesetzter Kohlensiure, Likdrwein,
Qualititswein b.A., weinhaltige Getrénke, aro-
matisierte weinhaltige Getranke, aromatisierte
weinhaltige Gocktails und aromatisierter Wein
dirfen, wenn sie zum offenen Ausschank feil-
gehaiten oder abgefiilit in den Verkehr ge-
bracht werden sollen, keinen Gehalt an
Sorbinsdure aufweisen, der in einem Liter

1. E100  Kurkumin, 200 mg/l Ubersteigt.
2. E102  Tartrazin, 5. Weinhaltige Getrinke, aromatisierter Wein,
3. E104  Chinolingelb, aromatisierte weinhaltige Getrinke und aro-
matisierte weinhaltige Cocktails dirfen, wenn
4. E110  Sunsetgelb FCF, Gelborange S, sie zum offenen Ausschank feigehalten oder
5. E120 Cochenille, Karminsaure, Karmin abgeflilt in den Verkehr gebracht werden
) ’ o ’ ' sollen, keinen Gehalt aufweisen an
6. E122  Azorubin, Carmoisin, a) E 452 Polyphosphate (Natriumpolyphos-
7. E124 ' Ponceau 4 R, Cochenillerct A, phat, Kaliumpolyphosphat, Natriumcati-
umpolyphosphat, Calciumpolyphosphat),
8. E129  Allurarat AC, der in einem Liter insgesamt 1 g/l,
9. E131  Patentblay, b} E 473 Zuckerester von Speisefettsuren
10. E132  Indigotin, Indigokarmin, und E 474 Zuckerglyceriden, der in einem
) Liter insgesamt 5 g/l,
14. E133  Brillantblau FCF, .
) folgenden Stoffen, als Guanylsdure be-
12. E142  GrinS, rechnet, der in einem Liter insgesamt
13. E151  Brillantschwarz BN, Schwarz PN, 500 mg/1 Gbersteigt:
14. E155 BraunHT, A. EB26 Guanylsdure,
i B. E627 Dinatriumguanylat,
15. E160d Lycopin, L
E16 Bet . Carotinal (G30 C. E628 Dikaliumguanylat,
16. O Beta-apo-8"-Carotinal (C30), D. E629 Calciumguanylat,
17. E180f Beta-apo-8'-Carotinséure{C30)- E. E630 Inosinsdure,
Ethylester und
. F. E631 Dinatriuminosinat,
18. Ei61b Lutein o
w G. E632 Dikaliuminosinat,
zugesetzt werden. H. E633 Calciuminosinat,
13. Die bisherigen Anlagen 2 bis 8 werden die neuen .. E634 Calcium 5"-ribonukleotid und
Anlagen § bis 11. J. E635 Dinatrium 5'-ribonukleotid.
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6. Americano darf, wenn er zum offenen Aus-

schank feilgehalten oder abgeflilt in den Ver-
kehr gebracht werden soll, keinen Gehalt an
folgenden Stoffen aufweisen, der in einem
Liter insgesamt 100 mg/! Ubersteigt:

A. E100  Kurkumin,
. E100 Riboflavin, Riboflavin-5'-Phosghat,
. £E102 Tartrazin,
. E104 Chinolingelb,
E120
E 122
.E123
.E124

Cochenille, Karminsgure, Karmin,
Azorubin, Carmaoisin,

Amaranth und

Ponceau 4R.

IOomMmogow

. Bitter soda und Bitter vino diirfen, wenn sie

zum offenen Ausschank feilgehalten oder
abgefillt in den Verkehr gebracht werden sol-
len, keinen Gehalt an folgenden Stoffen auf-
weisen, der in einem Liter insgesamt 100 mg/
Ubersteigt:

A. E100
. E100
. E102
. E104
E110
E120
. E122
.E123
E124
J. E129

Kurkurnin,

Rivoftavin, Rivoflavin-5’-Phosphat,
Tartrazin,

Chinolingelb,

Sunsetgelb FCF, Gelborange S,
Cochenille, Karminsadure, Karmin,
Azorubin, Carmoisin,

Amaranth,

Ponceau 4R, Cochenillerot A und
Allurarot AC.

TIOTMOOW

. Aromatisierte weinhaltige Cocktails diirfen,

wenn sie zum offenen Ausschank feilgehalten
oder abgefilit in den Verkehr gebracht werden
sollen, keinen Gehalt an folgenden Stoffen
aufweisen, der in einem Liter insgesamt
200 mg/t Ubersteigt:

A. E100  Kurkumin,

B. E102 Tartrazin,

C. E104  Chinolingelb,

D. E110  Sunsetgelb FCF, Gelborange 5,

E. E120 Cochenille, Karminsdure, Karmin,

F. E122  Azorubin, Carmoisin,

G. E124  Ponceau 4R, Cachenillerot A,

H. E129  Allurarot AC,

. E131 PatentblauV,

J. E132  Indigotin, Indigokarmin,

K. E133  Brillantblau FCF,

L. E142 GrinS,

M. E 151 Brillantschwarz BN, Schwarz PN,

N. E155  BraunHT, '

O. E1680d Lycopin,

P. E160e Beta-apo-8'-Carotinal (C30),

Q. E160f Beta-apo-8'-Carotins#ure(C30)-
Ethylester und

R. E161b Lutein.

8.

10.

Likdrwein, Qualitatslikérwein b.A. und Wer-
mut/Wermutwein dirfen, wenn sie zum offe-
nen Ausschank feiallgehalten oder abgefiiilt in
den Verkehr gebracht werden sollen, keinen
Gehalt an E 123 Amaranth aufweisen, der in
einem Liter 30 mg/! Ubersteigt.

Weinhaltige Getranke dirfen, wenn sie zum
offenen Ausschank feilgehalten oder abgef(llt
in den Verkehr gebracht werden sollen, keinen
Gehalt aufweisen an

a) E 950 Acesulfam K, der in einem Liter
350 mg/l,

b) E 951 Aspartam, der in einem Liter
600 mg/l,
c) E 952 Cyclohexansulfamidsture und ihre

Na- und Ca-Salze, als freie Séure herech-
net, der in einem Liter 250 mg/i,

d) E 954 Saccharin und seine Na-, K- und Ca-
Salze, als freies Imid berechnet, der in
einem Liter B0 mg/,

e} E 959 Neohesperidin DC, der in einem Liter
30 mg/l

Ubersteigt.”

15. In der neuen Anlage 7 werden die Buchstaben a bis n

wie folgt gefaBt:
Milligramm
in einem Liter
#2) Aluminium ... 8,00
by Arsen.........coiiiiiiiin i 0,10
c) Blel ... ...l 0,25
d) Bor, berechnet als Borsdure . . ... 35,00
e} Brom,gesamtes ............... 0,50
I Fluor ..ot iy 0,50
g) Cadmium ........cooviiinniinn 0,01
hy Kupfer...........o it 2,00
NIk, i, 5,00
D oainn. .. e 1,00
k) Trichlormethan ................ 0,10
) Trichlorethen.................. 0,1¢
m) Tetrachlorethen................ 0,10
n) Trichlormethan, Trichlorethen
und Tetrachlorethen zusammen. . 0,20"

Artikel 25

Verordnung Uber den Ubergang
auf das neue Zusatzstoffrecht

Bis zum 28. Oktober 1998 dirfen Lebensmittel sowie
Erzeugnisse, die dem Weingesetz vom 8. Juli 1894

(BGB. { 5. 1467) unterliegen, die den durch die Verord-

rung zur Neuordnung lebensmittelrechtlicher Vorschriften
(ber Zusatzstoffe neu erlassenen oder gednderten Vor-

schriften nicht entsprechen, nach den bis zum ..... [Einset-
zen: Tag des Inkrafttretens der Verordnung 2ur Neuord-

nung lebensmittelrechtlicher Vorschriften dber Zusatz-

stoffe] geltenden Vorschriften hergestelit, behandeit oder
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gekennzelchnet und bis zum Abbau der Vorrate in den
Verkehr gebracht werden. Satz 1 gilt fiir die Zusatzstoft-
Verkehrsverordnung vom 10. Juli 1984 (BGBL. | S. 897),
zuletzt gedndert durch Artikel 2 der Verordnung vom
22. Dezember 1893 (BGBI. 1 S. 2092) nur insowelt, als in
der Zusatzstoff-Verkehrsverordnung vom .... {BGBI. |
S. ...} keine Reinheitsanforderungen fir die Zusatzstoffe
geregelt sind,

Artikel 26

Neubekanntmachung der Weinverordnung

Das Bundesministerium fir Ermnahrung, Landwirtschaft
und Forsten kann den Wortlaut der Weinverordnung in der
vom Inkrafttreten dieser Verordnung an geltenden Fas-
sung im Bundesgesetzblatt bekanntmachen.

Artikel 27
Inkrafttreten, AuBerkraftireten

(1) Diese Verordnung tritt am Tage nach der Verkiindung
in Kraft,

(?) Zu dem in Absatz 1 genannten Zeitpunkt treten auBer
Kraft:

1. Die Zusatzstoff-Zulassungsverordnung vom 22. De-
zember 1981 (BGBI. | S. 1633), zuletzt gedndert durch
Artikel 4 der Verordnung vom 8. Marz 1996 (BGBI. |
S. 466),

2. die Zusatzstoff-Verkehrsverordnung vom 10. Juli 1984
{BGBL | S. 897), zuletzt gedndert durch Artikel 2
der Verordnung vom 22. Dezember 1993 (BGBL |
3. 2092).

Der Bundesrat hat zugestimmt.

Bonn, den

1997

Der Bundesminister fiir Gesundheit

Der Bundesminister
fir Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten
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Begriindung

Allgemeiner Teil

Mit Artikel 1 dieser Verordnung werden die Richtlinien

~ 94/35/EG des Europiischen Parlaments und des Rates
vom 30. Juni 1994 Gber SiBungsmittel, die in Lebens-
mitteln verwendet werden dirfen (ABI. EG Nr, L 237
8. 3),

- 84/36/EG des Europdischen Parlaments und des Rates
vom 30, Juni 1994 Gber Farbstoffe, die in Lebensmitteln
verwendet werden dlrfen (ABL. EG Nr. L 237 S. 13),

- 95/2/EG des Europdischen Parlaments und des Rates
vom 20. Februar 1995 (iber andere Lebensmittelzusatz-
stoffe als Farbstoffe und SuBungsmittel (ABI. EG Nr.
L618.1),

- 96/21/EG des Rates vom 29. Mérz 1996 zur Anderung
der Richtlinie 94/54/EG der Kommission (iber Angaben,
die zusétzlich zu den in der Richtlinie 79/112/EWG des
Rates aufgefihrten Angaben auf dem Etikett bestimm-
ter Lebensmittel vorgeschrieben sind (ABI. EG-Nr. L 88
S. 5),

~ 96/83/EG des Europiischen Parlaments und des Rates
vom 19. Dezember 1996 zur Anderung der Richtlinie
94/35/EG des Europiischen Parlaments und des Rates
fiber SiBungsmittel, die in Lebensmitteln verwendet
werden diirfen (ABI. EG Nr. L 48 S. 18),

- 96/85/EG des Europdischen Parlaments und des Rates
vom 19, Dezember 1986 zur Anderung der Richtlinie
95/2/EG des Europd#ischen Parlaments und des Rates
iber andere Lebensmittelzusatzstoffe als Farbstoffe
und SdBungsmittel (ABL EG Nr. L 86 S. 4),

und die Entscheidung

- Nr. 292/97/EG des Europdischen Parlaments und des
Rates vom 19. Dezember 1596 liber die Aufrechterhal-
tung einzelstaatlicher Verbote der Verwendung be-
stimmiter Zusatzstoffe bei der Herstellung einiger
Lebensmittel (ABI. EG Nr. L 48 5. 13)

in deutsches Recht umgesetzt.

In der Européischen Union (EU) gilt fir den freien Verkehr
im Binnenmarkt {Artikel 7a des EG-Vertrages) grundsitz-
lich das Prinzip der gegenseitigen Anerkennung. Danach
ist ein in einem der derzeit 15 Mitgliedstaaten der EU nach
nationalen Rechtsvorschriften rechtméBig hergestelites
Erzeugnis in jedem anderen Mitgliedstaat frei verkehrs-
fahig, es sei denn, der Empfangsstaat untersagt unter
Berufung auf sich aus dem Vertrag ergebende Ausnah-
men die Einfuhr, z.B. zum Schutze der Gesundheit. Bis zu
der durch die vorgenannten Richtlinien erfolgten Harmoni-
sierung galt dieses Prinzip auch ftir den Bereich der
Zusatzstoffe, die zu technologischen Zwecken verwendet
werden.

Kunftig dirfen in allen Mitgliedstaaten nur noch die in
diesen Richtlinien zugelassenen Zusatzstoffe fir Lebens-
mittel zu technologischen Zwecken verwendet werden:
die Verwendung aller anderen derartigen Zusatzstoffe ist,
abgesehen von Ubergangsfristen, nicht mehr zuléssig.

Zum Umfang der erfolgten Zulassungen wird auf die
Begrindung zu Artikel 1 verwiesen,
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Im Zuge der Erarbeitung der Richtlinien wurden die von
ihnen erfafiten Zusatzstoffe durch den Wissenschaftlichen
LebensmittelausschuB der Europiischen Kommission
nach strengen gesundheitlichen Kriterien einer aingehen-
den Uberpriifung fiir die vorgesehenen Zwecke unter-
zogen. Darilber hinaus haben vor ErlaB der Richtlinien
umfassende Beratungen der Vorschlige im Ministerrat
der Europdischen Union sowie auf nationaler Ebene statt-
gefunden. In diese Beratungen wurden die Bundeslinder
sowie Vertreter aus der Verbraucherschaft und der betrof-
fenen Wirtschaft einbezogen.

Die Rechtsénderungen lassen eine Neustrukturierung der
Zusatzstoffregelungen geboten erscheinen. Die Vorschrif-
ten Uber die Zulassung von Zusatzstoffen zu technologi-
schen Zwecken werden grundsitzlich in einer Verordnung
zusammengefalt, die auch die bislang Uber eine Reihe
von Produkiverordnungen verstreuten sektoralen Zulas-
sungen erfait. Dies bedeutet gegeniiber der hisherigen
Rechtslage einen erheblichen Fortschritt an Rechtsklar-
heit. Ausgenommen hiervon ist namentlich der Bereich
der dem Weingesetz unterliegenden Erzeugnisse, da die
dortigen Anforderungen sich weithin nach unmitteloar
geltendem Verordnungsrecht der Europ#ischen Union
bestimmen.

Mit Ausnahme bestimmter Gase erfoigt die Zulassung der
Zusatzstoffe flir technologische Zwecke fir bestimmte
Lebensmittel und Lebensmittelgruppen, die im einzelnen
in der neuen Zusatzstoff-Zulassungsverordnung aufge-
flhrt sind. Die aufgeflhrien Lebensmitte! bzw. -gruppen
sind deshalb nicht als Verkehrshezeichnungen anzuse-
hen. Allerdings folgt aus der Angabe bestimmter Lebens-
mittel wie Schokolade, Konfitiire extra und Honig, deren
Zusammensetzung bereits nach dem Gemeinschaftsrecht
mit bestimmten Verkehrsbezeichnungen verknupft ist,
daB es sich bet diesen in den Anlagen der Verordnung aut-
geflhrten Produkten nur um solche handeln kann, die den
festgelegten Anforderungen - abgesehen von den nun-
mehr erfolgten Zusatzstoff-Zulassungen ~ geniigen miis-
sen.

Bislang sind Mehlbehandlungsmittel in der Richtiinie
95/2/EG noch nicht geregelt. Zudem erfalBt die Richtlinie
nicht bestimmte Zusatzstoffe wie Kaubasen zur Herstel-
lung von Kaugummi. Fir derartige Stoffe wird der gelten-
de Zulassungsrahmen aufrechterhalten,

In den Richtlinien ist auBerdem festgelegt, daB der Ver-
brauch sowie die Verwendung der Lebensmittelzusatz-
stoffe von den Mitgliedstaaten zu {berwachen ist, um
ggfs. erfordertiche MaBnahmen treffen zu kénnen.

Die Zulassungsvorschriften (iber Zusatzstoffe, die zu
anderen als technologischen Zwecken verwendet wer-
den, sollen kinftig in einer eigenstindigen Verordnung
geregelt werden, die in dem gebotenen Rahmen alle der-
artigen Zulassungen aufnehmen soll. Dies ist sachge-
recht, da in der Europdischen Union nur der Bereich der
Zusatzstoffe zu technologischen Zwecken geregelt wor-
den ist. Die geltenden Zulassungsvorschriften fir diese
Zusatzstoffe werden bis zum [nkrafttreten dieser Verord-
nung aufrechterhalten, die innerhalb der vorgesehenen
Ubergangsfrist erassen werden soll.
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Mit Artikel 2 dieser Verordnung werden ferner die Richt-

linien

- 95/31/EG der Kommission vom 5. Juli 1985 zur Fest-
legung spezifischer Reinheitskriterien fiir SuBungs-
mittel, die in Lebensmitteln verwendet werden dirfen
(ABI.EGNr.L1785.1),

— 95/45/EG der Kommission vom 26. Juli 1995 zur Fest-
legung spezifischer Reinheitskriterien fir Lebensmittel-
farbstoffe (ABL EG Nr. L 226 8. 1) und

- 96/77/EG der Kommission vom 2. Dezember 1996 zur
Festlegung spezifischer Reinheitskriterien fir andere
t ebensmittelzusatzstoffe als Farbstoffe und S{iBungs-
mittel (ABI. EG Nr. L 339, S. 1)

in deutsches Recht umgesetzt.

Auch die Umssetzung dieser Richtlinien erfordert umfang-
reiche Rechtsénderungen und damit eine Neuordnung der
Zusatzstoff-Verkehrsverordnung. In die neue Zusatzstoff-
Verkehrsverordnung werden die Zusatzstoffe aufgenom-
men, fir die in der Zusatzstoff-Zulassungsverordnung
Zulassungen bestehen. Fir die anderen Zusatzstoffe, flir
die Zulassungen insbesondere in der Nihrwert-Kenn-
zeichnungsverordnung und Didtverordnung bestehen,
bleiben die Reinheitsanforderungen der Zusatzstoff-Ver-
kehrsverordnung vom 21, Dezermber 1981 zunéchst wei-
ter anwendbar. !m Rahmen der Erarbeitung besonderer
Vorschriften (iber die Zulassung von Zusatzstoffen zu
erndhrungsphysiologischen oder digtetischen Zwecken
wird gepriift, ob fiir diese Stoffe spezifische Regelungen
iiber die Reinheitsanforderungen erfarderlich sind,

Durch die Anderung der Mineral- und Tafelwasser-Verord-
nung werden Bestimmungen der Richtlinie 96/70/EG des
Europaischen Parlaments und des Rates zur Anderung
der Mineralwasser-Richtlinie vom 20. Oktober 1996 in
deutsches Recht umgesetzi.

Dartiber hinaus werden die Vorschriften Uber die Kennt-
lichmachung von Zusatzstoffen in Lebensmittein erwei-
tert.

Mit der Verordnung wird fermer die Entscheidung
Nr. 292/97/EG in deutsches Recht umgesetzt, Hierdurch
wird sichergestellt, daB bei nach dem Reinheitsgebot
gebrauten Bier Zusatzstoffe nur in dem bisher zulassigen
sehr begrenzten Umfang verwendet werden dlrfen.

Dem Bund entstehen durch die Verordnung keine Kosten.
Den Liandern und Gemeinden kann die Verordnung durch
die notwendigen Mehruntersuchungen Mehrkosten ver-
ursachen, die wie folgt veranschlagt werden:

Brandenburg
Einmalige Investitionskosten: 350 000,-DM
Jahrliche Sachkosten: 20 000,~ DM
Hessen
Einmalige Investitionskosten: 200 000,~- DM
Jahrliche Personalkosten: 150 0600,- DM
Jahrliche Sachkosten: 50 000,- DM
Sachsen
Einmalige Investitionskosten: 300 000,~ DM
Jéihrdiche Persenalkosten: 110 000~ DM
Jahrliche Sachkosten: 100 000,-DM
Schieswig-Holstein
Einmalige Investitionskosten: 180 000,- DM
Jahriche Personalkosten: 70 000,- DM
Jahrliche Sachkosten: 10 000,- DM

Die Gbrigen Lander haben hierzu keine néheren Angaben
gemacht.

Die Verordnung gilt innerhalb des Anwendungsbereiches
fiir alle Branchen, die gewerbsmiBig Lebensmittel herstel-
len, behandeln und in Verkehr bringen; dies betrifit sowohl
Klein- und mittelstindische Betriebe als auch Grofibetrie-
be des Handwerks, der Industrie, des Handels und der
Gastronoriie sowie der Gemeinschaftsverpflegung.

Fiir die Wirtschaft kdnnen sich zusétzliche Kosten durch
Untersuchung ihrer Erzeugnisse aufgrund der Sorgfalts-
pflicht hinsichtlich der Einhaltung der vorgesehenen
Bestimmungen sowie durch die erweiterte Verpflichiung
zur Kenntlichmachung von Zusatzstoffen ergeben. Es ist
daher nicht auszuschlieBen, daB dies zu einer ErhShung
von Einzelpreisen fithrt, jedoch sind Auswirkungen auf das
Preisniveau, insbesondere das Verbraucherpreisniveau
kaum zu erwarten. Fir Kiein- und mittelsténdische Betrie-
be sind durch diese Verordnung besondere Kostenbela-
stungen oder -entlastungen nicht zu erwarten. Die Auswir-
kungen lassen sich jedoch im vorhinein nicht quantifizie-
ren, weil Angaben liber die zusatzliche kostenméBige
Belastung der Wirtschaft im Einzelfall als Folge der
Umsetzung der EG-Regelungen nicht vorliegen.

Besonderer Teil

Artikel 1

Verordnung
tiber die Zulassung von Zusatzstoffen
zu technologischen Zwecken

In einigen Fallen sind die Lebensmittel bzw. Lebensmittel-
gruppen nicht in die deutsche Sprache libersetzt worden.
In diesen Fallen handelt es sich um besondere Erzeugnis-
se einzelner Mitgliedstaaten, fir die die jeweiligen Zusatz-
stoffe zugelassen sind.

Es handelt sich um folgende Lebensmittel:

Créme de pruneaux Fruchtzubereitung auf der
Basis von Pflaumen nach fran-

zésischer Art

Mostarda di frutta Erzeugnis von Frichten in
Senfsirup nach italienischer

Art

Breakfast sausages pbesondere Wirstchen nach
englischer Art

Saucisses de Strasbourg  besondere Wiirstchen nach
franzésischer Art

Kippers Fischspezialitit nach engli-
scher Art

Cidre bouché spezieller Apfelwein nach fran-
zbsischer Art

Malt bread traditionelles in England her-
gestelltes kleines fruchthalti-
ges Brot mit hohem Gehalt an
Mailzextrakt und Caramet!

Sage Derby Késesorten nach englischer

und Red Leicester Art

Mimolette und Morbier Kasesorten nach franzdsi-
scher Art

L uncheon Meat Fleischspezialitdt nach engli-
scher Art
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Chorizo-Wurst,

Salchichon, Sobrasada

Pasturmas

Processed Mushy
and Garden Peas
Oud bruin Bier

Mozzarelia

Gehakt

Pain courant frangais

Foie gras; foie gras entier,

blocs de foie gras
Made wine

Sod ...saft oder
Sodet ...5aft

Mermeladas

Frugtgrod

Gnocchi

Polenta

Longaniza fresca
und Butifarra fresca

Jams, jellys und
marmelades

Capile groselha
Clotted cream

Provolone
Christmas pudding

Soda bread
Scones

Rolls, buns, pitta

Wursispezialititen nach spa-
nischer Art

mit  Uberzug  versehene
Fleischspezialitit in den siidli-
chen Mitgliedstaaten der EU

Erbsenkonserven nach engli-
scher Art

dunkles Bier nach niederlandi-
scher Art

Frischkdse aus Buffelmilch
oder Kuhmilch nach italieni-
scher Art

Gehacktes nach niederlandi-
scher Art

Brot nach franzdisischer Art

Génselebererzeugnisse nach
franzdsischer Art

alkoholisches Getréink aus
vergorenem Traubenmost
nach englischer Art

Erzeugnis, hergestellt aus dem
Saft bestimmter Friichte und
einer gréBeren Menge an
Zuckerarten nach déanischer
Art

Fruchtaufstriche nach spani-
scher Art

Fruchtzubereitung &hnlich
Roter Grutze nach danischer
Art

kleine KitBe, z.T. aus Grief3
oder Kartoffeln, nach italieni-
scher Art

Zubereitung aus Maismeh!
nach italienischer Art

Wurstspezialititen nach spa-
nischer Art

Konfitliren und Marmeladen
nach englischer Art

Getréank nach itafienischer Art

Sahneerzeugnis mit hohem
Fettgehait nach englischer Art

Kése nach italienischer Art

Lebensmittel nach englischer
Art

Brot mit Natriumbicarbonatzu-
satz nach englischer Art

Backwarenspeziaiitit  nach

englischer Art

Backwaren, dhnlich wie Brét-
chen, in verschiedenen For-
men nach englischer Art

Die Herstellung dieser Lebensmitte! ist nicht nur auf die
Lander beschrénkt, in denen diese Erzeugnisse blich
sind. Auch deutsche Hersteller kénnen diese Produkte mit
den zugelassenen Zusatzstoffen herstellen, wenn sie die
jeweils Ubliche Art und Weise der Herstellung beachten.
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Zug§1:

§ 1 enthélt die allgemeinen Vorschriften (iber den Anwen-
dungsbereich der Verordnung. Diese erfafit die Zulassung
von Zusatzstoffen zu Lebensmitteln zu den in den §§ 3 bis
5 angegebenen technologischen Zwecken. Diese Zulas-
sungen gelten auch fUr didtetische Lebensmittel. Fir
Sauglings- und Kieinkindemahrung enthélt § 6 Sondervor-
schriften.

Trinkwasser und Aromen sind mit Ausnahme der §§ 8 und
9 von den Zulassungen der Verordnung ausgenommen.
Aromen und Trinkwasser unterfiegen nicht den gemein-
schaftlichen Zusatzstoff-Richtlinien.

)

Zu§2:

§ 2 Ubernimmt die fur die Anwendung der Verordnung
erforderlichen Begriffsbestimmungen der Zusatzstoff-
Richtlinien, Die Begriffsbestimmungen finden nur im Rah-
men dieser Verardnung Anwendung. Die Nihrwert-Kenri-
zeichnungsverordnung wird entsprechend angepaBt,

Zu§3:

§ 3in Verbindung mit Anlage 1 Teil Abis C regelt die Zulas-
sung der zum Farben und Erzielung von Farbeffekten bei
Lebensmitteln zugelassenen Zusatzstoffe, Fiinf Farbstoffe
- Rot 2 G (E 128), Allurarot AC (E 129), Brillantblay FCF
(E 133), Braun FK (E 154), Braun HT (E 155) -, die bisher
in Deutschland nicht zugelassen waren, sind als Zusatz-
stoffe nur fir bestimmte Lebensmitte! zugelassen. Einige
Farbstoffe sind aus Griinden des vorbeugenden Gesund-
heitsschutzes nur sehr begrenzt zugelassen, wie Cantha-
xanthin (E 161 g), Amaranth (E 123) und Erythrosin (E 127).
Bei anderen Farbstoffen ist dagegen eine Erweiterung des
bisherigen Anwendungsbereichs vorgesehen, wie z.B.
Tartrazin (E 102). Diese Erweiterung erfolgt unter Berfick-
sichtigung der gesundheitlichen Bewertung durch den
Wissenschaftlichen LebensmittelausschuB und der tech-
nologischen Notwendigkeit dieser Farbstoffe.

Aluminiumiacke nach § 3 Abs. 1 entstehen durch Harten
von Farbstoffen mit Aluminiumhydroxid unter wiéssrigen
Bedingungen,

Anlage 1 Teil A erfaBt die Farbstoffe, die ohne numerisch
festgesetzte Hochstmengen, allerdings unter Beachtung
der Verwendung gemiB quantum satis, in bestimmten
Lebensmitteln aligemein zugelassen sind. Ausgenommen
hiervon sind unbehandelte Lebensmittel und Grundnat-
rungsmittel, die grundsitzlich nicht mit Zusatzstoffen
gefarbt werden diirfen,

Zu den Grundnahrungsmitteln gehéren u.a. Kartoffeln
(Nr. 18}, die auch im behandelten Zustand (z.B. blanchiert
oder gegart) nicht gefirbt werden diirfen. Zu unterschei-
den sind hiervon Kartoffelverarbeitungserzeugnisse, die
nicht zu den behandelten Kartoffeln zéhlen, sondern aus
diesen hergestellt werden (z.B. Kartoffelptiree, Kroketten,
Knédel, Reibekuchen, Kartoffelsalat oder in Ol vorfrittierte
Pommes frites). Diese Kartoffelverarbeitungserzeugnisse
drfen z.B. mit den fir Lebensmittel aligemein zugelasse-
nen Farbstoffen der Anlage 1 Teil A gefirbt werden.

Anlage 1 Teil B enthait die Farbstoffe, die fir bestimmte
Lebensmittel einzeln oder in Kombination oder nur einzeln
mit jeweils numerisch festgesetzten Hachstmengen zuge-
lassen sind. Nur in einigen vertretbaren Fillen ist von
solchen Héchstmengen abgesehen worden,
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Von den in dieser Anlage aufgefihrten nichtalkoholischen,
aromatisierten Getrinken werden z.B. die alkoholfreien
Erfrischungsgetrinke erfafBt, einschlieBlich solcher, die
mit Fruchtsaft aromatisiert worden sind.

Als vollstandige Zubereitungen, die als Mahlzeit oder
Tagesration fiir Ubergewichtige bestimmit sind, und voll-
standige Zubereitungen und Ernahrungszusitze, die unter
arztlicher Kontrolle eingenommen werden, sind insbeson-
dere die Erzeugnisse im Sinne des § 14a bzw. 14b der
Digtverordnung anzusehen, Als Nahrungserganzungsmit-
tel sind Erzeugnisse anzusehen, die durch gezielte Zufuhr
als Erganzung der Nahrung bestimmt sind, wie z.B. Vit-
amine, Mineralstoffe, essentielle Fettsauren, bestimmte
Eiweite oder Kohlenhydrate. Entsprechend sind Di&t-
erganzungsstoffe anzusehen.

In Anlage C sind Lebensmittel aufgefihrt, denen nur
pestimmte Farbstoffe der Anlage 1 Teil A und B zugesetzt
werden dlrfen,

Zu§ 4:

§ 4 in Verbindung mit Anlage 2 regelt die Zulassung von
Zusatzstoffen, die fur bestimmte Lebensmittel zum SuBen
zugelassen sind. Der Oberbegriff ,SUBungsmittel* umfaBt
Zuckeraustauschstoffe und StiBstoffe im Sinne der gel-
tenden Nomenklatur. Diese Bezeichnungen sind nach wie
vor von Bedeutung, inshesondere im Hinblick auf Vor-
schriften Gber die Kennzeichnung der Stoffe.

Die Zulassung erfaBt auch die Verwendung von SiBungs-
mitteln zum Herstellen von TafelsGBen, die unmittelbar an
den Endverbraucher abgegeben werden, TafelstBen sind
Erzeugnisse aus zugelassenen SiBungsmitteln mit ande-
ren Zutaten, die vom Endverbraucher anstelle von Zucker
zum StiBen von Lebensmitteln verwendet werden,

Der bisherige Zulassungsrahmen wird um die neuen
SuBungsmittel Lactit (E 966), Thaumatin (E 957) und Neo-
hesperidin DC (E 959) erweitert.

Die Zulassung der SiBungsmittel ist kiinftig wie bisher
vornehmlich fir brennwertverminderte oder ohne Zucker-
zusatz hergestelite Lebensmittel sowie flr Lebensmittel
vorgesehen, die traditionell mit StiBungsmitteln hergestelit
werden, wie Senf oder siBsaure Obst- und Gemilsekon-
serven,

Bei Lebensmitteln mit SuBungsmittein, die auf der Basis
einer bestimmten Zutat hergestelit werden, hat diese
Zutat an der Menge oder am Produktcharakter einen far
die Beschaffenheit des Lebensmittels bestimmenden
Anteil.

Die in der Anlage genannten Saucen umfassen auch
SalatsoBen, Relishes und WiirzsoBen.

Zu§5:

§ 5 Abs. 1 in Verbindung mit den Anlagen 3, 4 und 5 regelt
die Zulassung der Zusatzstoffe, die bestimmten Lebens-
mittein zu den in Anlage 7 aufgefihrten technologischen
Zwecken zugesetzt werden dirfen.

in Antage 3 sind die Stoffe aufgefiht, die Lebensmitieln
aligemein zugesetzt werden darfen.

Die Zulassung von Kohlendioxid (E 290), Stickstoff (E 941)
und Lufi fiir Lebensmitte! als Treibgas ist aufgrund des
§ 11 Abs. 2 Nr. 2 des Lebensmittel- und Bedarfsgegen-
stindegesetzes erforderlich. Fir Bier, das nicht nach dem
Reinheitsgebot gebraut wird, ist im Hinblick auf den Vor-

rang der bierrechtlichen Vorschriften eine allgemeine
Zulassung erforderlich.

Anlage 4 Teil A enthilt die Zusatzstoffe, deren Verwen-
dung bei Lebensmitteln allgemein - abgesehen von
bestimmten Ausnahmen — unter Berlcksichtigung der
Verwendung gemal quantum satis zugelassen ist. Fir
diese Zusatzstoffe wird von der Festlegung einer numeri-
schen Hochstmenge in den Lebensmitteln abgesehen,
weil der Wissenschaftliche Lebensmittelausschuf’ bei der
gesundheitlichen Bewertung dieser Stoffe keine spezifi-
zierte téglich akzeptable Hochstmenge (ADI) flr erforder-
lich angesehen hat, ausgenommen fiir Weinsaure und ihre
Salze. Allerdings ist nicht zu erwarten, daB es auf Grund
des Verzehrs von Lebensmitteln, denen Weinséure oder
ihre Salze aus technologischen Zwecken zugesetzt wur-
den, zu Uberschreitungen der hohen téglich akzeptablen
Héchstmenge kommt, Zum Schutz der Gesundheit diirfen
pestimmte Verdickungsmittel solchen Lebensmitteln nicht
zugesetzt werden, die wahrend des Verdauungsvorgangs
aufquellen.

Anlage 4 Teil B enthait die Zusatzstoffe, die nur fur
bestimmte Lebensmittel und mit Festlegung einer numert-
schen Héchstmenge, ausgenommen vertretbare Fitle,
zugelassen sind,

Die in dieser Anlage aufgefiihrten Getranke fir Sportler,
sog. Sportgetranke, zahlen zu den zum aligemeinen Ver-
zehr bestimmten Erfrischungsgetrénken.

In Aniage 4 Teil C sind die Lebensmittel aufgefihrt, zu
deren Herstellung nur Stoffe der Anlage 4 Teil A zugelas-
sen sind, soweit sich hierfir ein technologisches Erforder-
nis gezeigt hat.

In Anlage 5 Teil A bis D sind die Zusatzstoffe aufgefiihrt,
die als Konservierungsstoffe oder Antioxidationsmittel fur
bestimmte Lebensmittel verwendet werden.

Kinftig sind als Konservierungsstoffe auch Propionsaure
und ihre Natrium-, Calcium- und Kalium-Salze zugelas-
sen, fir deren Verwendung in Deutschland bisher keine
technologische Notwendigkeit bestand. Allerdings wer-
den diese Zusatzstoffe in anderen Mitgliedstaaten der
Europaischen Union fur die Herstellung bestimmter Back-
waren bendtigt und verwendet. Entsprechendes giit far
sine Reihe anderer, in den Anlagen 3, 4 und 5 aufgefihrter
Zusatzstoffe, die in Deutschtand derzeit nicht zugelassen
sind, weil hierfir keine technologische MNotwendighkeit
bestand.

Bel dem in den Anlagen 4 und 5 aufgefiihrten kristallisier-
ten Obst und Gemise handelt es sich um Erzeugnisse, die
nach dem Kandieren in Kristallzucker gewélzt worden
sind.

Die in Anlage 5 Teil A Liste 2 aufgefiihrte Kategorie ,vorge-
backene Kartoffeln, geschnitten* umfat auch mit Dampf
angegarte Kartoffeln, die anschliefend in verschiedene
GrdBen und Formen geschnitten werden, wie z.B. in
Scheiben geschnittene halbrohe Bratkartoffeln.

Absatz 2 tibernimmt die an das Gemeinschaftsrecht ange-
pafte Vorschrift des § 3 Abs. 4 der geltenden Zusatzstoff-
Zulassungsverordnung.

Zu§e:

§ 6 in Verbindung mit Anlage 6 regelt die Zulassung der
Zusatzstoffe, die ausschlieBlich aller anderen zu den in
Anlage 7 genannten technologischen Zwecken fur die
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Verwendung in Siuglings- und Kleinkindemahrung zuge-
lassen sind. Fur die Zulassung dieser Zusatzstoffe fur
Lebensmittel dieser Altersgruppen hat der Wissenschaft-
liche LebensmittelausschuB strengste Mafistibe angelegt.
In Anlage 6 ist der Zulassungsrahmen von Zusatzstoffen
far Sauglingsanfangsnahrung, Sauglingsfolgenahrung
und Entwdhnungsnahrung (Beikost) fir Siduglinge und
Kleinkinder entsprechend dem Aufbau in der Richtiinie
95/2/EG abgestuft gegliedert.

2Zug T

§ 7 enthélt in Erganzung zu den §§ 3 bis 6 die erforder-
lichen Héchstmengenfestsetzungen.

Farbstoffe fiir Lebensmittel kénnen neben den firbenden
Grundbestandteilen Begleitstoffe enthalten. Die Héchst-
menge nach Absatz 1 Satz 2 ist auf die firbenden Anteile,
d.h. den oder die farbgebenden Stoffe zu beziehen.

Absatz 2 regelt in Erginzung zu Absatz 1 in welcher
Menge ein Zusatzstoff, der gemaB quantum satis (gs)
zugelassen ist, verwendet werden darf,

Absatz 3 stelit klar, daB bei einheitlicher Festlegung elner
H&chstmenge fir mehrere Zusatzstoffe diese Stoffe in der
festgesetzten Menge grundsitzlich einzeln oder insge-
samt verwendet werden diirfen.

2u§8:

§ 8 Abs. 1 greift in Ubereinstimmung mit dem Gemein-
schaftsrecht § 7 Abs. 2 der geltenden Zusatzstoff-Zulas-
sungsverordnung auf. Lebensmittel, die fiir die Herstel-
lung anderer Lebensmittel bestimmt sind, dirfen die
Zusatzstoffe enthalten, die fir das andere Lebensmittel
zugelassen sind. Ausgenommen hiervon ist wiederum
Sauglings- und Kleinkindernahrung.

§ 8 Abs, 2 bis 4 regelt das sogenannte Carry-Over.
Lebensmittel, die fur sie zugelassene Zusatzstoffe erhal-
ten, diirfen auch zur Herstellung anderer Lebensmitte] ver-
wendet werden, fiir die diese Zusatzstoffe nicht zugelas-
sen sind. Von diesen Regelungen sind Sauglings- und
Kleinkindernahrung (§ 8 Abs. 5) sowie eine Reihe weiterer
Lebensmittel ausgenommen.

Zu§9:

§ 9 enthlt die erforderlichen Vorschriften fber die Kennt-
ichmachung von Zusatzstoffen. Die Vorschrift greift
weithin die bereits in dem geltenden § 8 der Zusatz-
stoff-Zulassungsverordnung und in anderen lebensmittel-
rechtlichen Vorschriften {ber Zusatzstoffe enthaltenen
Kenntiichmachungselemente auf. Ferner werden die
Bestimmungen der Richtlinien 94/35/EG und 96/21/EG
tiber die Angabe von S{iBungsmitteln, auch unter gleich-
zeitiger Verwendung von Zuckerzusitzen, in deutsches
Recht umgesetzt.

Bei Lebensmitteln in Fertigpackungen, bei denen ein
Zutatenverzeichnis angegeben ist, reicht die Angabe der
Zusatzstotfe dort aus.

Insbesondere bei der Abgabe loser Lebensmitte! und von
Lebensmitteln in Verpackungen im Sinne von §1Abs. 2
der Lebensmittel-Kennzeichnungsverordnung (LMKV)
wird die Kenntlichmachung des Gehaltes an Zusatzstof-
fen gegenliber dem geltenden Recht erweitert. Hiermit
wird das verstirkte Informationsinteresse der Verbraucher
Uber die Verwendung von Zusatzstoffen aufgegriffen.
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Allerdings wird auch Problemen bei der praktischen
Durchfihrbarkeit, insbesondere in Gaststitten, Imbig-
betrieben, Einrichtungen zur Gemeinschaftsverpflegung,
SliBwarengeschften, Kiosken, auf Markten und im Reise-
gewerbe Rechnung getragen.

Kinftig muB auch die Verwendung von Zusatzstoffen, die
als Antioxidationsmittel bei bestimmten Lebensmitteln
verwendet werden, oder die den Geschmack der Lebens-
mittel verstérken, kenntlich gemacht werden, Femer wird
die Kenntlichmachung der Oberfiichenbehandiung mit
Zusatzstoffen auf weitere Anwendungsfille erstreckt,

Der Verbraucher erhilt so die Informationen Uber Zusatz-
stoffe, die Verénderungen der Haltbarkeit durch Verwen-
dung von Konservierungsstoffen und Antioxidationsmit-
teln, des Aussehens durch Verwendung von Farbstoffen
und des Geschmacks durch Verwendung ven Ge-
schmacksverstirkem bewirken.

Ergénzend zu den Vorschriften iiber die Kenntlichma-
chung des Gehaltes an Zusatzstoffen gemiB Absatz 1 soil
auch die Maglichkelt bestehen, similiche Zusatzstoffe in
dem jeweiligen Lebensmitte! anzugeben, das lose oder in
Verpackungen geméB § 1 Abs. 2 der LMKV abgegeben
wird,

Bei der Kenntlichmachung von Lebensmitteln mit einem
Gehalt an einem Zuckerzusatz und einem SaBungs-
mittel oder mehreren dieser Stoffe ist es veriretbar, daB
im Falle der Abgabe loser Ware und der Abgabe von
Lebensmitteln i. 5. des § 1 Abs. 2 der LMKV nur die An-
gabe nach Abs. 2 Satz 1 (,mit SiBungsmittel) vorge-
nommen werden muB. Unter Lebensmitteln mit einem
Zuckerzusatz nach Abs. 2 Satz 2 sind solche Lebensmittel
Zu verstehen, denen bei der Herstellung Mono- oder
Disaccharide und/oder Lebensmittel, die wegen ihrer
stiBenden Eigenschaften verwendet werden, zugesetzt
waorden sind.

Die in den Absitzen 4 und 5 vorgeschriebenen Warnhin-
weise sind aus Griinden des Gesundheitsschutzes erfor-
derlich,

Zu§10;

§ 10 enthéit die notwendigen Straf- und BuBgeldvorschrif-
ten.

Artikel 2
Zusatzstoff-Verkeh rsverordnung

2ug§

§ 1 regelt den Anwendungsbereich der Verordnung. Die
Verordnung enthilt kiinftig nur noch Vorschriften Gber
Zusatzstoffe, die fiir Lebensmittel zu technologischen
Zwecke bestimmt sind. Die Anforderungen an Zusatz-
stoffe, die zu anderen als technologischen Zwecken f(ir
Lebensmittel zugelassen sind, werden in einer besonde-
ren Verordnung festgelegt.

Die zur Aufbereitung von Trinkwasser zugelassenen
Zusatzsstoffe sind vom Anwendungsbereich dieser Ver-
ordnung ausgenommen, weil auf Grund ihres Verwen-
dungszweckes an die Beschaffenheit dieser Zusatzstoffe
andere Anforderungen gestellt werden als an Zusatz-
stoffe, die dem Geltungsbereich dieser Verordnung unter-
liegen.
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Zu§2

Mit § 2 werden zur Angleichung an das Gemeinschafts-
recht eine Reihe von wie Zusatzstoffe verwendete Stoffe
den Zusatzstoffen gleichgestellt.

Zu§3 -

Zusatzstoffe fiir Lebensmittel missen den in Anlage 2 auf-
gefiihrten Reinheitsanforderungen entsprechen, wenn sie
als solche abgegeben oder bei der Herstellung von
Lebensmitteln verwendet werden.

tn Anlage 2 Liste B Teil I sind die Zusatzstoffe mit E-Num-
mem aufgefiihrt. Soweit in Richtlinien der Européischen
Union fiir diese Stoffe Reinheitsanforderungen festgelegt
sind, wird auf die entsprechende Richtlinie verwiesen.

Fiir bestimmte Zusatzstoffe mit E-Nummem bestehen bis-
her nur national festgelegte Reinheitsanforderungen.
Diese sind in Antage 2 Liste B Teil It aufgefihrt. Anlage 2
Liste B Teil Il wird entbehrlich, wenn far die dort genannten
Zusatzstoffe in der Europdischen Union Reinheitsanforde-
rungen festgelegt werden.

Anlage 2 Liste G enthatt die Stoffe, flr die bisher in der
Europiischen Union noch keine E-Nummem und Rein-
heitsanforderungen festgelegt worden sind. Die nationa-
len Vorschriften Uber Reinheitsanforderungen an diese
Stoffe werden daher beibehalten.

Absatz 2 schreibt die Analysenmethoden vor, die nach der

Richtlinie 81/712/EWG bei der Uberprifung bestimmter
Reinheitsanforderungen an Zusatzstoffe zu verwenden
sind. -

Zug4d

In § 4 werden bestimmte Zusatzstoffe als Tragerstoffe und
Trigerdsungsmittel fir die in den Geltungsbereich dieser
Verordnung fallenden Zusatzstoffe zugelassen. In dieser
Liste sind Stoffe, die vorwiegend als Sauerungsmittel oder
S#ureregulatoren fungieren, wie Citronenséure oder
Ammoniurnhydroxid, nicht aufgefihrt.

Zug§b

Absatz 1 verbietet die Verwendung von Zusatzstoffen bei
der gewerbsméaBigen Herstellung und Behandlung von
tebensmitteln, sofem sie den Reinheitsanforderungen
nicht entsprechen.

Mit Absatz 2 wird das geltende Verbot, Essigsdure in
bestimmter Konzentration an Verbraucher abzugeben,
aufrechterhalten.

Mit Absatz 3 wird das in Artikel 2 der Richtlinie 95/36/EG
aus gesundheitlichen Grinden enthaltene Verbot,
bestimmte Farbstoffe an Verbraucher abzugeben, umge-
setzt.

Die Absatze 4 und 5 greifen die bisher geltenden Vor-
schriften Uber Nitritpokelsalz auf. Kinftig darf auch
Kaliumnitrit in Betriebe verbracht werden, die Nitritp&kel-
salz herstellen,

Zu§e

§ 6 entspricht weitgehend den Vorschriften des geltenden
§ 4 der Zusatzstoff-Verkehrsverordnung. Einige Vorschrif-
ten des geltenden § 4 der Zusatzstoff-Verkehrsverord-
nung flr Nitritpokelsalz, Sorbitsirup und Distickstoffoxid
sind allerdings durch europaisches Recht iberholt.

Zu§7

§ 7 enthdlt die erforderlichen Verweisungen auf Straf- und
BuBgeldvorsphriften.

Zu Artike! 3 bis 23

Die Anderungen der Didtverordnung (Artikel 3}, der
Fleischverordnung (Artike! 4), der Eiprodukte-Verordnung
(Artikel 5), der Milcherzeugnisverordnung (Artikel 6), der
Butterverordnung (Artikel 7), der Kaseverordnung (Arti-
kel 8), der Verordnung (iber Teigwaren (Artikel ), der Kon-
fitirenverordnung (Artike! 10), der Fruchtsaft-Verordnung
(Artikel 11), der Verordnung Uber Fruchtnektar und Frucht-
sirup (Artike! 12), der Kaffeeverordnung {(Artiket 13), der
Kakaoverordnung (Artikel 14), der Verordnung Uber Spei-
seeis (Artikel 15), der Vorschriften Ober Bier (Artikel 17},
der Verordnung zur Ausfihrung des Weingesetzes (Arti-
kel 18), der Aromenverordnung (Artike! 19), der Extrakti-
onsiasungsmittelverordnung {Artikel 20} und der Tabak-
verordnung {Arfikel 21}, der Lebensmittel-Kennzeich-
nungsverardnung (Artikel 22) und der Nihrwert-Kenn-
zeichnungsverordnung (Artikel 23) sind Folge der Zusam-
menfassung der Vorschriften Uber Zusatzstoffe, die fir
Lebensmittel zu technologischen Zwecken zugelassen
sind, in der neuen Zusatzstoff-Zulassungsverordnung.
Diese Zusammenfassung der Vorschriften (ber Zusatz-
stoffe in einer Verordnung ist aus Griinden der Rechtsver-
einfachung und Rechtsklarheit geboten.

I einzelnen:

Zu Artikel 8
- Anderung der Kdseverordnung

Mit der Anderung des § 23 in Verbindung mit Anlage 3
erfolgt eine Anpassung der Zusatzstoffregelungen. Beider
Herstellung von Umhiliungen flr Kase, die nicht zum Ver-
zehr bestimmt sind, sind die Vorschriften iber Lebens-
mittelbedarfsgegenstiande zu beachten.

Zu Artikel 18

- Anderung der Mineral- und Tafelwasser-
Verordnung

Durch die Zusammenfassung der Vorschriften Uber
Zusatzstoffe in der neuen Zusatzstoff-Zulassungsverord-
nung sind auch Folgeinderungen in der Mineral- und
Tafelwasser-Verordnung erforderich.

Zugleich sind Bestimmungen der Richtlinie 96/70/EG des
Europdischen Parlaments und des Rates zur Anderung
der Mineralwasser-Richtlinie vorm 28. Oktober 1996 in
deutsches Recht umzusetzen, Dabei handeit es sich ins-
besondere um foigende Regelungen: ’

Der Anerkennungszeitraum fur natlriiche Mineralwisser
wird zur Vereinfachung der Verwaltungsverfahren von
zwei auf funf Jahre verlangert. Bei naturfichen Mineral-
wissern miissen zur Unterrichtung der Verbraucher die
charakteristischen Bestandteile angegeben werden. Fur
Quellwisser werden weitere Anforderungen an die Gewin-
nung, Herstellung und Etikettierung gestellt.

Mit Nummer 5 werden auf Grund der Richtlinie 96/70/EG
die an die Gewinnung und Abfiiilung von Quellwasser zu
stellenden Anforderungen in § 12 der Verordnung einge-
flgt.
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Mit Nummer 7 wird insbesondere das Verbot fiir Tafel-
wasser (ber Angaben auf die chemische Zusammenset-
zung aufgehoben. Dieses Verbot steht den Bestimmun-
gen der Nahrwertkennzeichnungs-Richtlinie entgegen,
die mit der Néhrwert-Kennzeichnungsverordnung in deut-
sches Recht umgesetzt worden sind.

Die Umsetzung des neuen Artikel 4 Abs. 1 Buchstabe b
der Richtlinie BO/777/EWG {vgl. Artikel 1 Nr. 2 der Richt-
linie 86/70/EG), mit dem die Behandiung bestimmter Mine-
ralwésser unter Verwendung von mit Ozon angereicherter
Luft unter Einhaltung noch bestimmter, im AusschuBver-
fahren durch die EU-Kommission festzulegender Anwen-
dungsbedingungen zugelassen wird, wird bei Vorliegen
dieser Anwendungsbedingungen erfolgen. Bis zu diesem
Zeitpunkt erscheint es im Hinblick auf die durch die Richt-
linie 96/70/EG getroffene Grundsatzentscheidung ge-
rechtfertigt, die bisherige Praxis der Ozonbehandlung von
Mineralwéssem im jetzigen Umfang beizubehalten.

Zu Artikel 19
- Anderung der Aromenverordnung

Die bisher geltenden Vorschriften tiber Rauch fiir Lebens-
mittel werden weitgehend in die Aromenverordnung (iber-
nommen, weil Lebensmittel iberwiegend aus ge-
schmacklichen Griinden mit Rauch gerduchert werden.

Anlage 5 wird neu gefaBt und um die bisher zugelassenen
Konservierungsstoffe und Antioxidationsmittel fiir be-
stimmte Aromen erweitert, weil die Vorschriften der neuen
Zusatzstoff-Zulassungsverordnung nicht mehr fir Zusatz-
stoffe flr Aromen gelten.

Zu Artikel 20

- Anderung der Extraktionslésungsmittel-
verordnung

Der bisherige Anwendungsbereich der Extraktions!s-
sungsmittelverordnung wird um Bleichmittel erweitert, die
bisher in der Zusatzstoff—Zulassungsverordnung geregelt
waren. Es handelt sich um chemisch bleichend wirkende
Stoffe, fur die auf Grund des § 11 Abs. 2 Satz 2 LMBG die
Ausnahmeregelung des § 11 Abs. 2 Satz 1 Nr. 1 LMBG
nicht gilt. Der Titel der Verordnung wird entsprechend
angepalt,

Zu Artikel 23
- Anderung der Nihrwert-Kennzeichnungs-
verordnung

Die Anderung der Néihmrert-Kennzeichnungsverordnung
erfolgt zur Vereinheittichung des Begriffes brennwertver-
mindert*,

Zu Artikel 24
- Anderung der Weinverordnung

2u Nummer 1

Zu Buchstabe a:

Es sollte klargestellt werden, daB bis zum Beginn der Her-
steliung weinhaltiger Getranke bei den Erzeugnissen, die
zur Herstellung dieser Getranke verwendet werden diirfen
{vgl. § 1B Abs. 2 der Weinverordnung), nur die in Artikel 15
der Verordnung (EWG) Nr. 822/87 genannten Behand-
lungsverfahren angewendet und die dort aufgefiihrten
Stoffe sowie Calciumsorbat zugesetzt werden diirfen.
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Nach diesem Zeitpunkt diirfen den in § 18 Abs, 2 genann-
ten Erzeugnissen dann auch die bei der Herstellung wein-
haltiger Getrianke zugelassenen Stoffe zugesetzt werden,

Zu Buchstabe b:

Die Regelung ist auf die Behandlung von in einem Drittland
hergestelltem Likérwein zu beschranken, da die Stoffe,
die weinhaitigen Getrénke bel der Herstellung zugesetzt
werden dirfen, nunmehr in der Richtlinie 94/35/EG des
Europdischen Parlaments und des Rates vom 30. Juni
1994 iber StiBungsmittel, die in Lebensmitteln verwendet
werden dirfen (ABI. EG Nr. L 237 S, 3), gesindert durch die
Richtlinie 96/83/EG vom 19. Dezember 1096 {(ABI. EG Nr.
L 48 S. 16), der Richtlinie 94/36/EG des Europdischen Par-
laments und des Rates vom 30. Juni 1994 iiber Farbstoffe,
die in Lebensmitteln verwendet werden diirfen {ABl. EG
Nr. L 237 S, 13), und der Richtiinie Nr. 95/2/EG des
Europdischen Parlaments und des Rates vom 20. Februar
1995 Uber andere Lebensmittelzusatzstoffe als Farbstoffe
und SiiBungsmittel (ABL EG Nr. L &1 S. 1) genannt werden.

Zu Buchstabe ¢;

Nach Anhang il Teil A der Richtlinie Nr. 95/2/EG dirfen als
Konservierungsmittel bei Wein gemafl der Verordnung
(EWG) Nr. 822/87 Sorbinsiure, Kaliumsorbat und Cal-
ciumsorbat zugesetzt werden, wobei die Erzeugnisse,
wenn sie zum offenen Ausschank feilgehalten oder abge-
fiilit in den Verkehr gebracht werden sollen, keinen Gehalt
an Sorbinsdure aufweisen dirfen, der in einem Liter
200 mg/l Uibersteigt,

Nach Anhang VI Nummer 3 Buchstabe h der Vererdnung
(EWG) Nr. 822/87 diirfen bei teilweise gegorenem, in
unverarbeiteter Form zum unmittelbaren menschlichen
Verbrauch bestimmten Traubenmost, bel zur Gewinnung
von Tafelwein geeignetem Wein, Tafelwein, Schaumwein,
Schaumwein mit zugesetzter Kohlensdure, Periwein, Perl-
wein mit zugesetzter Kohlensiure, Likdrwein und Qua-
lititswein b.A. Sorbinsiure oder Kaliumsorbat zugesetzt
werden, sofern der Endgehalt des behandelten, zum
unmittelbaren menschlichen Verbrauch in Verkehr ge-
brachten Erzeugnisses an Sorbinsdure 200 mg/l nicht
ubersteigt.

Da nach Anhang Vi Nummer 3 Buchstabe h der Verord-
nung (EWG) Nr. 822/87 Caiciumsorbat nicht zugesetzt
werden darf, der Zusatz dieses Stoffes aber nach der
Richtlinie Nr. 95/2/EG vorgesehen ist, ist die Weinverord-
nung entsprechend zu ergénzen.

Nach Anhang lil Teil A der Richtlinie Nr. 95/2/EG diirfen bei
aromatisierten Getranken auf Weinbasis, einschlieBlich
der Erzeugnisse gemiB der Verordnung (EWG) Nr.
1601/91, als Konservierungsmittel Sorbinsdure, Kalium-
sorbat und Calciumsorbat verwendet werden; diese
Getridnke dirfen danach, wenn sie zum offenen Aus-
schank feilgehalten oder abgefiillt in den Verkehr gebracht
werden sollen, keinen Gehalt an Sorbinsiure aufweisen,
der in einemn Liter 200 mg/l tbersteigt.

In Anhang | der Richtlinie Nr. 95/2/EG sind die Lebensmit-
telzusatzstoffe genannt, die zur Verwendung in Lebens-
mittein mit Ausnahme der in Artikel 2 Abs, 3 dleser Richt-
linie genannten Lebensmittel allgemein zugelassen sind.
Flr weinhaltige Getrinke, aromatisierten Wein, aromati-
sierte welnhaltige Getranke und aromatisierte weinhaltige
Cocktails werden diese Stoffe in Absatz 4, jeweils in Ver-
bindung mit Anlage 2, genannt,
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In Anhang V der Richtlinie 95/2/EG werden die Stoffe auf-
gefiihrt, die unter den dort festgelegten Bedingungen als
Trégerstoffe und Tragerldsungsmittel fir Stoffe verwendet
werden diirfen. Fur weinhaltige Getrinke, aromatisierten
Wein, aromatisierte weinhaltige Getrénke und aromati-
sierte weinhaltige Cocktails wird die Verwendung dieser
Stoffe unter den in der Richtlinie vorgesehenen Bedingun-
gen zugelassen.

i Anhang der Richtlinie 94/35/EG sind die SiBungsmitie!
aufgefiihrt, die unter anderem Getrinken aus einer
Mischung von Wein und nichtalkoholischen Getranken
zugesetzt werden dirfen. In Absatz 4 wird die Verwen-
dung dieser Stoffe fir weinhaltige Getranke unter den in
der Richtlinie vorgesehenen Bedingungen zugelassen.

Nach Artikel 2 Abs. 2 der Richtlinie 94/36/EG dirfen Farb-
stoffe nur in den in den Anhéngen {ll, IV und V dieser Richt-
linie aufgefihrten Lebensmittel und unter den dort festge-
legten Bedingungen verwendet werden. Farbstoffe dirfen
nach Absatz 3 dieser Vorschrift nicht in den in Anhang !l
dieser Richtiinie aufgefihrten Lebensmittein verwendet
werden, es sei denn, ihre Verwendung wére in Anhang 1,
IV oder V festgelegt.

In Anhang |l dieser Richilinie {Lebensmittel, die keine
Farbstoffzusitze enthalten diirfen, es sei denn, dies ware
speziell festgelegt) sind neben Wein und anderen Erzeug-
nissen gemah der Begriffsbestimmung in der Verordnung
(EWG) Nr. 822/87 auch Sangria, Clarea und Zurra gemand
den Begriffsbestimmungen in der Verordnung (EWG)
Nr. 1601/91 aufgefiihrt.

In Anhang il der Richtlinie, in dem die Lebensmitte!
genannt sind, denen nur bestimmte Farbstoffe zugesetzt
werden diirfen, sind aufgefiihrt: Aromatisierte weinhaltige
Getrinke (ausgenommen Bitter soda), aromatisierter
Wein, Americano, Bitter soda, Bitter vino, Likbrweine und
Qualititslikdrweine b.A. Die in Anhang Il der Richtlinie
94/36/EG genannten Farbstoffe, die bei der Herstellung
dieser Erzeugnisse zugesetzt werden dirfen, sind in An-
lage 4 genannt.

Soweit fir den Gehait an Stoffen in Erzeugnissen nach
§ 13 Abs. 1 Weinverordnung Hochstmengen nicht vorge-
schrieben werden, ist vorzusehen, daf die Stoffe gemaf
der guten Herstellungspraxis nur in einer Menge zugesetzt
werden diirfen, die erforderlich ist, um die gewlnschte
Wirkung zu erzielen. Weiter ist vorzusehen, daB der End-
verbraucher durch den Zusatz von Stoffen, der nicht
durch festgelegte Hichstwerte begrenzt ist, nicht irre-
gefiihrt wird.

Mit der in Absatz 7 vorgesehenen Regetung werden Arti-
kel 2a zweiter Anstrich der Richtlinie 94/35/EG, Artikel 3
sweiter Anstrich der Richtlinie 94/36/EG und Artikel 3 zwei-
ter Anstrich der Richtlinie Nr. 95/2/EG fiir Erzeugnisse im
Sinne des Weingesetzes in nationales Recht umgesetzt.
Dadurch wird beispielsweise ermaglicht, bei der Herstel-
jung von weinhaltigen Getranken, aromatisierten weinhal-
tigen Getrdnken, aromatisierten weinhaltigen Cocktalls
und aromatisiertem Wein Erzeugnisse zu verwenden,
deren Gehalt an gesarnter schwefeliger Saure die flir sie
festgelegten Werte nicht Ubersteigt, obwohl Schwefel-
dioxid nach Anhang Il Teil B der Richtlinie Nr. 95/2/EG bei
der Herstelung weinhaltiger Getranke, aromatisierter
weinhaltiger Getrénke, aromatisierter weinhaltiger Cock-
tails und aromatisiertem Wein nicht zugesetzt werden
darf. Weiter wird damit sichergestelit, daB mit Beginn der
Herstellung von weinhaltigen Getrénken, aromatisierten
weinhaltigen Getridnken, aromatisierten weinhaltigen

Cocktails und aromatisiertern Wein den dabei verwende-
ten Erzeugnissen auch die bei der Herstellung dieser
Getrianke zugelassenen Stoffe, z.B. Farbstoffe, zugesetzt
werden dirfen,

Durch Absatz 7 Satz 3 wird sichergestellt, daB einem
Erzeugnis, das als Zutat fir ein Lebensmittel, das kein
Erzeugnis im Sinne des Weingesetzes ist, bestimmt ist,
auch die Zusatzstoffe zugeseizt werden dirfen, die nur fir
dieses Lebensmitte! zugelassen sind.

Rechtsgrundlage: § 13 Abs. 3Nr. Tund 3 des Weingeset-
Zes.

Zu Nummer 2
Redaktionelle Anpassung.

Rechtsgrundlage: § 13 Abs. 3 Nr. 1 und 2 des Weingeset-
zes.

Zu Nummer 3
Redaktionelle Anpassung.

Rechtsgrundlage: § 13 Abs. 3Nr. 1 und 3 des Weingeset-
Zes.

Zu Nummer 4
Anpassung an Anderungen der Aromenverordnung.

Rechtsgrundiage: § 13 Abs. 1 Nr. 1 und 3 des Weingeset-
zes.

Zu Nummer 5
Redaktionelle Anpassung.
Rechtsgrundlage: § 15 Nr. 7 des Weingesetzes.

Zu Nummer 6

Es solite vorgesehen werden, daf ein Erzeugnis, das als
Zutat fiir ein anderes Lebensmittel, das kein Erzeugnis ist,
bestimmt ist und dem Zusatzstoffe zugesetzt worden
sind, die nur fir das andere Lebensmittel zugelassen sind,
nur mit dieser Zweckbestimmung in den Verkehr gebracht
werden darf.

Rechtsgrundlage: § 13 Abs. 3Nr. 1 und 3und § 18 Abs. 2
Satz 1, auch in Verbindung mit Satz 2 Nr. 1 und 2, des
Weingeseizes.

Zu Nummer 7
Redaktionelle Anpassung.
Rechtsgrundlage: § 21 Abs. 1 Nr. 3des Weingesetzes.

Zu Nummer 8
Redaktionelle Anpassung.
Rechtsgrundlage: § 21 Abs. 1 Nr. 3 des Weingesetzes.

Zy Nummer 8
Redaktioneglle Anpassung.
Rechtsgrundlage: § 24 Abs. 2 Nr. 1 des Weingeselzes.

Zu Nummer 10 .

Artike! 1 der Richtlinie 94/54/EG der Kommission vom
18. November 1994 (iber Angaben, die zusatzlich zu den
in der Richtlinie 79/112/EWG des Rates aufgeflhrien
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Angaben auf dem Etikett bestimmter Lebensmittel vorge-
schrieben sind (ABI. EG Nr. L 300 S. 14), die durch die
Richtlinie 86/21/EG geandert worden ist {ABL EGNr. L.88
8. 8), bestimmt, daB auf den Etiketten der im Anhang die-
ser Richtlinie aufgeflihrten Lebensmittel zusatzlich die
dort genannten Angaben zu maghen sind.

Durch die vorgesehene Regelung wird diese Bestimmung
fir weinhaltige Getranke, die SiiBungsmittel enthaiten, in
nationales Recht umgesetzt,

Rechtsgrundlage: § 24 Abs. 2 Nr. 1 und Abs. 3 Nr. 4 des
Weingesetzes.

Zu Nummer 11
Anderung der Strafvorschriften,

Zu Nummer 12
Siehe Begriindung zu Nummer 1.

Zu Nummer 13
Redaktionelle Anpassung.

ZuNummer 14

Zu Buchstabe a:

Nach § 13 Abs. 1 in Verbindung mit Antage 3 der Weinver-
ordnung dirfen im Inland hergestelite weinhaltige Getréanke,
aromatisierte Weine, aromatisierte weinhaltige Getrinke
und aromatisierte weinhaltige Cocktails, wenn sie zum
offenen Ausschank feilgehalten oder abgefllit in den Ver-
kehr gebracht werden sollen, keinen Gehalt an Sulfaten,
als Kaliumsulfat berechnet, aufweisen, der in einem Liter
die dort festgelegten Werte l(ibersteigt. Da durch die Richt-
liie Nr. 95/2/EG der Zusatz von Sulfaten bei diesen
Erzeugnissen zugelassen wird und Héchstgehalte an Sul-
faten dort nicht vorgesehen sind, ist die Weinverordnung
entsprechend anzupassen. Diese Anpassung sollte auch
bei den oben genannten Getrinken, die in Drittlandern
hergestelit worden sind, vorgenommen werden.

Zu Buchstabe b:

Nach Artikel 2 Abs. 4 der Richtlinie Nr. 85/2/EG diirfen die
dort in den Anhéngen I und IV aufgefiihrten Zusatzstoffe
nurin den in diesen Anhéngen aufgeftihrten Lebensmitteln
und unter den dort festgelegten Bedingungen verwendet
werden. Nach Anhang Il Buchstabe B diirfen Schwefel-
dioxid und Sulfite bei den dort genannten Lebensmitteln
Zugesetzt werden, wobei die Lebensmittel, wenn sie zum
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offenen Ausschank feilgehalten oder abgfillt in den Ver-
kehr gebracht werden sollen, keinen Gehalt an gesamter
schwefeliger Saure aufweisen dirfen, der die dort aufge-
fuhrten Héchstmengen Gbersteigt. In Anhang Hll Buch-
stabe B sind weder die weinhaltigen Getrinke noch die in
der Verordnung (EWG) Nr. 1601/91 definierten Getrinke
genannt.

Der mégliche Gehalt an gesamter schwefeliger Siure bei
diesen Erzeugnissen wird damit durch die sogenannte
»Carry over“-Regelung (vgl. Nummer 1} bestimmt. Diese
Regelung solite auch fiir solche Erzeugnisse Anwendung
finden, die in einem Drittland hergestelit worden sind.

Zu Nummer c:

Siehe Begrindung zu Nummer 1.

Rechtsgrundlage: § 13 Abs. 3Nr. 1 und 3 des Weingeset-
zes,

Zu Nummer 15

Durch die klarstellende Regelung soll die Zuordnung der
Héchstgehalte zu den einzelnen Stoffen erleichtert wer-
den.

Rechtsgrundlage: § 13 Abs. 3 Nr. 1 und 2 des Weingeset-
zes.

Zu Artikel 25

- Verordnung lber den Ubergang auf das
neue Zusatzstoffrecht

Aus Grinden der Rechtsklarheit ist es geboten, die Uber-
gangsvorschriften in einer eigenstiandigen Verordnung zu
regein.

Zu Artikel 26
- Neubekanntmachung der Weinverordnung

Mit dieser Vorschrift wird das Bundesministerium fr
Eméhrung, Landwirtschaft und Forsten ermdchtigt, die
Weinverordnung neu bekannt zu machen.

Zu Artikel 27
- Inkrafttreten/AuBerkrafttreten

Die Vorschrift regelt das Inkraftireten der Verordnung und
das AuBerkraftireten der geltenden Zusatzstoff-Zulas-
sungsverordnung und Zusatzstoff-Verkehrsverordnung.
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Gegeniiberstellung
der EU-Regelungen und der deutschen Vorschriften,

durch die die EU-Regelungen in deutsches Recht umgesetzt werden

EU-Regelungen

Deutsche Vorschriften

Richtlinie 94/35/EG

Richtlinie 94/36/EG

Richtlinie 85/2/EG

Richtlinie 96/21/EG
Richtlinie 96/83/EG

Artikel 1 Abs. 2

Artikel 1 Abs. 3

Artikel 2 Abs. 1,2und 4
Artikel 2 Abs. 3

Artike! 5

Artikel 2 Abs. 1 bis 5
Artikel 2 Abs.6und 7
Artikel 2 Abs. Bund 9
Artikel 2 Abs. 11

Artikel 3

Artikel 1 Abs. 3

Artikel 2 Abs. 1,3
Buchstabe aund ¢,
4und 6

Artikel 2 Abs. 3
Buchstabe b

Artikel 2 Abs. 7und 8
Artikef 3 Abs. 1und 2
Artikel 1

Artikel 1 Nr. 1

Artikei 1 Nr. 2 Buchstabe a
Artikel 1 Nr. 2 Buchstabe b
Artikel 1 Nr. 3

Artikel 1 Nr. 4und 5

Entscheidung Nr. 292/97/EG

Richtlinie 95/2/EG

Richtlinie 85/31/EG
Richtlinie 95/45/EG
Richtlinie 96/77/EG

Richtlinie 96/70/EG

Artikel 2 Abs. &
Artikel 1
Artikel 1
Artikel 1

Artikel 1 Nr. 1
Artikel 1 Nr. 3
Artikel 1 Nr. 5

a)

b)

c)

Zusatzstoff-Zulassungsverordnung
§1

§2Nr.3und 4

§ 4 in Verbindung mit Anlage 2; § 7
§5

§9Abs. 3,4und5

§ 3 in Verbindung mit Anlage 1

§7

§3Abs. 3

§2 Abs. 1

§8

Anlage 7

§ 5 in Verbindung mit Anlagen 3 bis §

§ 6 in Verbindung mit Anlage 6

§7

§8

§9Abs.2bisb

£4

§6

§7Abs. 2

§8

Anlage 2

§§3 Abs. 2,4 Abs. 2und 5 Abs. 3

Zusatzstoff-Verkehrsverordnung

§ 4 in Verbindung mit Anlage 4

§ 3 in Verbindung mit Anlage 2

Mineral- und Tafelwasser-Verordnung
§3Abs.3

§8Abs. 7
§12
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BeschluB

des Bundesrates

Verordnung zur Neuordnung lebensmittelrechtlicher Vorschriften Gber
Zusaizstoffe

Der Bundesrat hat in seiner 714. Sitzung am 4. Juli 1997 beschlossen, der
Verordnung gemiB Artikel 80 Abs. 2 des Grundgesetzes zuzustimmen.

Der Bundesrat hat ferner die nachstehende EntschlieBung gefaft:

Um interessierten Verbrauchern, insbesondere Allergikern, dic Moglichkeit zu
geben, sich iiber die in Lebensmitteln enthaltenen Zusatzstoffe zu informieren, bittet
der Bundesrat die Bundesregierung, Gespriiche mit der Europiischen Kommission
aufzunchmen, um Artikel 6 Abs. 4 Buchstabe ¢ Abschnitt IT erster Gedankenstrich
der Richtlinie 79/112/EWG des Rates vom 18.12.1978 zur Angleichung der
Rechtsvorschriften der Mitgliedstaaten iiber die Etikettierung und Aufmachung von
fir den Endverbraucher bestimmten Lebensmitteln sowie die Werbung hierfiir zu
streichen. '

Mit dieser Streichung werden Zusatzstoffe, die im Enderzeugnis vorhanden sind, in
diesem aber keine technologische Wirkung mehr besitzen, kennzeichnungspflichtig.
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