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Verordnung

des Bundesministeriums
fur Verbraucherschutz, Erndhrung
und Landwirtschaft

Dritte Verordnung zur Anderung fleisch- und gefliigelfleisch-

hygienerechtlicher Vorschriften

A. Problem und Ziel
Im Zusammenhang mit der Bewiltigung der BSE-Krise in Deutschland wird durch das Dritte -
Gesetz zur Anderung des Fleischhygienegesetzes die Zulassung von Betrieben und damit ver-
bunden die Moglichkeit zum Widerruf der Zulassung neu geregelt und eine Erméchtigung zur
Regelung von MaBnahmen nach der Feststellung eines BSE-Falles im Schlachtbetrieb ge-
schaffen. Hierzu sind die erforderlichen Anpassungen in den entsprechenden Rechtsverord-
nungen vorzunehmen und Durchfithrungsregelungen zu treffen. Ferner sind Neuregelungen
mehrerer Gemeinschaftsrechtsakte zu beriicksichtigen.

B. Lésung
Anderung der Verordnung zur fleischhygienerechtlichen Untersuchung von geschlachteten
Rindern auf BSE, der Fleischhygiene-Verordnung und der Geflugelfleischhygiene-Verord-
nung.

C. Alternativen
Keine.

D. Finanzielle Auswirkungen

1. Haushaltsausgaben durch Vollzugsaufwand

Keine.
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2. Vollzﬁgsaufwand

Der Bund wird nicht mit Kosten belastet. Landern und Gemeinden entstehen Kosten durch
die Durchfithrung und die Uberwachung der Einhaltung der Regelungen, die im Voraus
nicht zu quantifizieren sind. Diese Kosten werden durch die Erhebung kostendeckender

Gebithren und Auslagen gedeckt.

E. Sonstige Kosten

Der Fleisch- und Landwirtschaft entstehen Mehrbelastungen, die im Voraus insgesamt nicht
zu quantifizieren sind, durch die MaB3nahmen nach der F esfstellung eines BSE-Falles im
Schlachtbetrieb, durch die generelle 'Einﬁihrung der Grundsétze des HACCP-Konzeptes im
Rahmen betriebseigener Kontrollen und durch die unfer D. 2. dargestellté Erhebung kostende-
ckender Gebiihren und Auslagen.

Preisiiberwélzungen sind im Einzelfall nicht auszuschlieBen und kénnen erhthend auf die Ein-
zelpreise wirken. Im Einzelnen lasst sich dies im Voraus nicht quantifizieren. Spﬁrbafe Aus-
wirkungen auf das Preisniveau, insbesondere auf das Vérbraucherpreisniveéu sind nicht zu
erwarten.



Bundesrat Drucksache 882/01
05.11.01
A-Fz -6

Verordnung

des Bundesministeriums

fur Verbraucherschutz, Erndhrung
und Landwirtschaft

Dritte Verordnung zur Anderung fleisch- und geflugelfleisch-
hygienerechtlicher Vorschriften

‘Der Chef des Bundeskanzleramtes Berlin, den 2. November 2001
022 (322) - 731 04 - Fl 20/01

An den
Prasidenten des Bundesrates

Hiermi’t Ubersende ich die von dem Bundesministerium f{r Vgarbrauche"rschutz,

Erndhrung und Landwirtschaft zu erlasse‘nde

Dritte Verordnung zur Anderung fleisch- und
gefliigelfieischhygienerechtlicher Vorschriften

mit Begrindung und Vorblatt.

{ch bitte, die ZUstimmuhg des Bundesrates aufgrund des Artikels 80 Abs. 2 des

Grundgesetzes herbeizufihren.

Moo

Dr. Frank-Walter Steinmeier



Druck_sache 8 82 /01

Dritte Verordnung zur Andemné fleisch- und gefliigelfleischhygienerechtlicher

Vorschriften”

Vom

Auf Grund

des § 5 Nr. 1 bis 4 und 6, des § 6 Abs. 4, des § 13 Abs. 4, des § 19 Abs. 1 Satz 1 Nr. 4, des §
22 Abs. 2, des § 22d Nr. 1 Buchstabe ¢ und des § 32 Abs. 1 des Fleischhygienegesetzes in der -
Fassung der Bekanntmachung vom 8. Juli 1993 (BGBI. I S. 1189), von denen durch Artikel 1

'Nr. 1 des Gesetzes vom 20. Dezember 1993 (BGBL I S. 2170) § 19 Abs. 1 Nr. 4 geéindert und

durch Artikel 1 des Gesetzes vom 2001 (BGBLIS. )§5,§13 Abs. 4,§ 19 Abs. 1 Satz 1, §
22 Abs. 2, § 22d und § 32 Abs. 1 gedndert und § 6 Abs. 4 eingefiigt worden sind,

des § 10Nr. 1,7, 9 und 10, des § 20 Nr. 2 Buchstabe ¢ und des § 26 Abs. 3 des Gefliigel-
fleischhygienegesetzes vom 17. Juli 1996 (BGBI. I S. 991)

verordnet das Bundesministerium fiir Verbraucherschutz, Erndhrung und Landwirtschaft:

7 Diese Verordnung dient der Umsetzung folgender Richtlinien:

1.

w

Richtlinie 91/495/EWG des Rates vom 27. November 1990 zur Regelung der gesundheitlichen und
tierseuchenrechtlichen Fragen bei der Herstellung und Vermarktung von Kaninchenfleisch und Fleisch
von Zuchiwild (ABI. EG L 268 S. 41),

Richtiinie 91/497/EWG des Rates vom 29. Juli 1991 zur Anderung und Kodifizierung der Richtlinie
64/433/EWG zur Regelung gesundheitlicher Fragen beim innergemeinschaftlichen Handelsverkehr mit
frischem Fleisch zwecks Ausdehnung ihrer Bestimmungen auf die Gewinnung und das Inverkehrbrin-
gen von frischem Fleisch (ABl. EG Nr. L 268 S. 69),

Richtlinie 92/5/EWG des Rates vom 10. Februar 1892 zur Anderung und Aktualisierung der Richtlinie
TTI99/EWG zur Regelung gesundheitlicher Fragen beim innergemeinschaftlichen Handelsverkehr mit
Fleischerzeugnissen sowie zur Anderung der Richtlinie 64/433/EWG (ABl. EG Nr. L 57 S. 1),

Richtlinie 92/45/EWG des Rates vom 16. Juni 1992 zur Regelung der gesundheitlichen und tierseu-
chenrechtlichen Fragen beim Erlegen von Wild und bei der Vermarktung von Wildfleisch (ABL EG Nr.
L 268 S. 35), '

Richtlinie 94/65/EG des Rates vom 14. Dezember 1994 zur Festlegung von Vorschriften fur die Her-
stellung und das Inverkehrbringen von Hackfleisch/Faschiertem und Fleischzubereitungen (ABIl. EG
Nr. 368 S. 10)

hinsichtlich der Zulassung oder Registrierung von Betrieben.
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Artikel 1
" Anderung der Verordnung zur fleischhygienerechtlichen

Untersuchung von geschlachteten Rindern auf BSE _'

Die Verordnung zur ﬂéischhygienerechtlichen Untersuchung von geschlachteten Rindern auf BSE
vom 1. Dezember 2000 (BGBI. I S. 1659), zuletzt gedndert durch Artikel 7 der Verordnung vom
2001 (BGBL. 1S. ) wird wie folgt geandert: '

1. Nach §3 wird folgender § 4 eingefiigt:

»$ 4 _
Mafinahmen nach Fesistellung von BSE

1) Wird bei einem oeschlachteten Rind im Rahmen einer Untersuchung nach § 1 Abs. 1 oder
§3 d1e Bovine Spongiforme Enzephalopathle nachgewiesen, so hat die zustandige Behorde
das Fleisch, das durch die oder in Folge der Schlachtung des Rindes nach MaBgabe des Ab-
satzes 2 als mit infektidsem Material verunreinigt anzusehen ist, zu beschlagnahmen und die

Beseitigung nach den Vorschriften des Tierkorperbeseitigungsgesetzes anzuordnen.

(2) Zusitzlich zu den in Artikel 6 Abs. 1 in Verbindung mit Anhang HI Kapitel A Abschnitt I
Nr. 6.5 der Verordnung (EG) Nr. 999/2001 bezeichneten Schlachtkérpern ist das Fleisch als
verunreinigt im Sinne des Absatzes 1 anzusehen, das von allen nach der Schlachiung des '
Rindes, bei dem die Bovine Spongiforme Enzephalopathie nachgewiesen wurde, geschlach-

teten Rindern stammt. Satz 1 gilt nicht, soweit

1. der Schlagbolzen, sofern nicht ein Betdubungsverfahren angewendet Wird, bet dem die

Schidelhohle nicht eroffnet wird,

[

das Messer fiir das Absetzen des Kopfes,

. die Sageblatter oder Sdgebédnder der Riickenspaltséige, sofern nicht das Riickenmark vor

W

der Spaltung der Wirbelsaule vollstandig entfernt wird,

4. die Gerate oder die Gerateteile zum Entfernen des Riickenmarks, die unmittelbar mit Rii-

ckenmark in:Beriihrung kommen und
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5. alle sonstigen Gerite oder Geréiteteilé und Schutzkleidungen, wie Schutzhandschuhe, die

mit infektiosem Material verunreinigt sein kénnen,

nach der Schlachtung des Rindes, bei dem die Bovine Spongiforme Enzephalopathie nachge-
wiesen wurde, ausgetauscht oder nach Maf3gabe des Absatzes 3 gereinigt und desinfiziert

worden sind.

(3) Die Reinigung nach Absatz 2 Satz 2 ist mit heiBem Wasser (ohne Hochdruck), die Desin-
fektion nach Absatz 2 Satz 2 ist mit einer Natriumhypochloritiésung, die mindestens 2 %
freies Chlor enthalt oder mit 2 N (8 %) Natronlauge durchzufithren. Die Desinfektion nach
Satz 1 ist so durchzufiihren, dass die Einwirkungszeit der Desinfektionsmittel mindestens 60
Minuten und ihre Temperatur bei Verwendung von 2 N (8 %) Natronlauge mindestens 20 °C
betrigt. Die zustindige Behorde kann die Anwendung anderer Desinfektionsverfahren gestat-
ten, die in ihrer Wirksamkeit der nach Satz 1 in Verbindung mit Satz 2 durchgefiihrten Desin-

fektion entsprechen.”

2. Der bisherige § 4 wird neuer § 5.

. Artikel 2

Anderung der Fleischhygiene-Verordnung

Die Fleischhygiene-Verordnung in der Fassung der Bekanntmachung vom 29. Juni 2001 (BGBL. 1
S. 1366), zuletzt gedandert durch Artikel 5 der Verordnung vom 2001 (BGBL I S. ), wird wie

folgt geandert:

1. In § 8 Abs. 3 Satz 1 Nr. 2 wird die Angabe .§ 11 Abs. 1 Nr. 1* durch die Angabe ,.§ 6 Abs. 2

des Fleischhygienegesetzes™ ersetzt.
§ 10 wird wie folgt gedndert: N

a) In Absatz 1 Satz 1 Nr. 3 Buchstabe b wird die Angabe ,§ 11* durch die Angabe ,.§ 6 Abs.

2 des Fleischhygienegesetzes™ ersetzt.
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b) In Absatz 4 Satz 1 Nr. 3 werden die Worter ,,die die Anforderungen des § 11d Abs. 1 er-
fullen” durch die Woérter ,,die nach § 11d Abs. 1 Satz 1 registriert sind und die Anforde-
rungen des § 11d Abs. 1 Satz 2 erfiillen* ersetzt. '

¢) In Absatz 6 Satz 1 wird die Angabe ,,§ 11* durch die Angabe ,,§ 6 Abs. 2 des Fleischhy-

gienegesetzes™ ersetzt.

d) In Absatz 9 Satz 3 wird die Angabe ,§ 11 Abs. 1 Satz 1 Nr. 2 oder 3“ durch die Angabe
8 6 Abs. 2 des Fletschhygienegesetzes™ ersetzt. '

3. § 10 a wird wie folgt gedndert:
a) Die Uberschrift wird wie folgt gefasst:

~Anforderungen an das Gewinnen, Zubereiten und Behandeln von Fleisch in zugelasse-

nen Betrieben®. -

b) In Absatz7 Satz. 1 werden die Worter ,,aus zugeléssenen kleinen Verarbeitungsbetrieben
nach 11 Abs. 1 Nr. 3 durch die Worter ,,aus nach § 6 Abs. 2 des Fleischhygienegesetzes

zugelassenen, in § 11 Abs. 1 Nr. 3 genannten Verarbeitungsbetrieben™ ersetzt.

4.-Tn § 10c Nr. 1 wird die Angabe ,,§ 11 Abs. 1¢ durch die Angabe ,,§ 6 Abs. 2 des Fleischhy-

gienegesetzes™ ersetzt.

5. Nach § 10c werden folgende §§ 11 und 11a eingefugt:

7 w311
Anforderungen an die bauliche Ausstattung und Einrichtung zugelassener Betriebe,

Zulassung

(1) Es erfullen die hygienischen Anforderungen nach § 6 Abs. 2 Nr. 1 des Fleischhygienege-

: SC'!ZGS

1. Schlacht- oder Zerlegungsbetriebe sowie auBerhalb dieser gelegene Kiihl- oder Gefrierhiiu-

ser, wenn diese gewéhrleisten, dass die Anforderungen des Anhangs I der Richtlinie
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64/433/EWG des Rates vom 26. Juni 1964 tiber die gesundheitlichen Bedingungen fiir die
Gewinnung und das Inverkehrbringen von frischem Fleisch (ABl. EGNr. L 121 S. 2012),
zuletzt gedndert durch Richtlinie 95/23/EG des Rates vom 22. Juni 1995 (ABl. EGNr. L

243 8. 7), eingehaiten werden,

2. Verarbeitungsbetriebe, wenn diese gewahrleisten, dass die entsprechenden Anforderungen
der Anhidnge A, B und C der Richtlinie 77/99/EWG des Rates vom 21. Dezember 1976 zur-
Regelung gesundheitlicher Fragen bei der Herstellung und dem Inverkehrbringen von Flei-
scherzeugnissen und einigen anderen Erzeugnissen tierischen Ursprungs (ABL EG 1977
Nr.L 26 S. 85), zuletzt geandert durch Richtlinie 95/68/EG des Rates vom 30. Dezember
1995 (ABL EG Nr. L 332 S. 10), oder der Richtlinie 83/201/EWG der Kommission vom
12. April 1983 iiber Ausnahmen von den Bestimmungen der Richtlinie des Rates
77/99/EWG fur bestimmte Erzeugnisse, die andere Lebensmittel enthalten und in denen
Fleisch oder Fleischerzeugnisse nur einen geringfiigigen Anteil ausmachen (ABL. EG Nr.

L 112 S. 28), eingehalten werden, |

~

3. kleine Verarbeitungsbetriebe, wenn diese gewihrleisten, dass
a) die Anforderungen der Anlage 2 eingehalten werden,
b) zusitzlich ein ausreichend grofier
aa) gekiihlter Raum fiir die Lagerung des zu verarbeitenden Fleisches,
bb) Raum fiir die Herstellung und Umbhiillung der Fleischerzeugnisse,
cc)  gekihlter Raum fiir die Lagerung von fertigen, nicht bei Raumtemperatur
haltbaren Fleischerzeugnissen, soweit derartige Erzeugnisse in diesem Be-
trieb hergestellt oder behandelt werden,

vorhanden ist und

c) die wochentliche Produktion an Fleischerzeugnissen 7,5 Tonnen, bezogen auf die End-

produkte zum Zeitpunkt der Abgabe aus dem Betrieb, nicht tiberschreitet,
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- 4. Herstellungsbetriebe ﬁir Hackfleisch, wenn diese gewihrleisten, dass die Anforderungen
des Anhangs I Kapitel I der Richtlinie 94/65/EG des Rates vom 14. Dezember 1994 zur
Festlegung von Vorschriften fiir die Herstellung und das Inverkehrbringen von Hack-
fleisch/Faschiertem und F leischzubereitungén (ABlL EG Nr. L 368 S. 10) eingehalten wer-

den,

5. a) Herstellungsbetriebe fiir Fleischzubereitungen, wenn diese gewihrleisten, dass die An-

fordemngen des Anhangs I Kapitel III der Richtlinie 94/65/EG eingehalten werden,
b) kleine Herstellungsbetriebe fiir Fleischzubereitungen, wenn geWéihrleistet ist, dass

aa) die Anfo_rderungen der Anlage 2 eingehali:en wer&en,

bb) zusétzlich ein ausreichend grofler .

1. gekiihiter Raum for die Lagérung des Fleisches, das zur Zubereitung bestimmt

ist,
2. Raum fiir die Zubereitung und Umbhiillung der Fleischzubereitunger. und

3. gekﬁhltér Raum fir dié Lagerung der fertigen Fleischzubereitungen

vorhanden 1ist,

6. Schlacflt- oder Zerlegungsbetriebe fiir Hauskaninchen, wenn diese gewihrleisten, dass die
Anfdrderungen des Artikels 3 Abs. 1 Buchstabe a der Richtlinie 91/495/EWG des Rates
vom 27. November 1990 zur Regelung der gesundheitlichen und tierseuchenrechtliéhen
Fragen bei der Herstellung und Vermarktung von Kaninchenfleisch und Fleisc von
Zuchtwild (ABL EG Nr1. L 268 S. 41) sowie des Anhangs I der Richtlinie 71/1:8/EWG des
Rates vom 15. ‘Februeir 1971 zur Regelung gesundheitlicher Fragen bei der Gewinnung
und dem In\}erkehrbringen von frischem Geﬂﬁgelﬂeisch (ABL EGNr. L 55 S. 23), zuletzt
gedndert durch Richtlinie 96/23/EG des Rates vom 29. April 1996 (ABl. EGNr. L 125 S.

10), eingehalten Werden,
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7. Wildbearbeitungsbetriebe fiir erlegtes Haarwild, wenn diese gewihrleisten, dass die An-
forderungen des Anhangs I der Richtlinie 92/45/EWG des Rates vom 16. Juni 1992 zur
Regelung der gesundheitlichen und tierseuchenrechtlichen Fragen beim Erlegen von Wild
und bet der Vermarktung von Wildfleisch (ABL. EG Nr. L 268 S. 35), zuletzt gedndert
durch Richtlinie 96/23/EG des Rates vom 29. April 1996 (ABl. EGNr. L 125 S. 10), ein-

gehalten werden,
8. Umpackbetriebe fiir

a) frisches Fleisch von Rindern einschlieBlich Wasserbiiffeln und Bisons,r von Schweinen,
Schafen, Ziegen und Einhufern, die als Haustiere gehalten werden, wenn diese ge-
wiahrleisten, dass die Anforderungen des Anhangs I Kapitel I der Richtlinie
64/433/EWG, S

b) Fleischerzeugnisse, die ohne vorheriges Entfernen der Umbiillung lediglich neu zu-
sammengestellt werden, wenn diese gewéhrleisten, dass die Anforderungen des An-

hangs B Kapitel VII Nr. 1 der Richtlinie 77/99/EWG und

c) F-leischerzeughisse, die nach Entfernen der Umbhiillung und gegebenenfalls nach dem
Aufschneiden oder Zerteilen erneut umhillt und verpackt werden, wenn diese gewahr-
leisten, dass die entsprechenden Anforderungen des Anhangs A und des Anhangs B
KapitelKI Nr. 1 Buchstabe a, b, d, e und fund Nr. 2 Buchstabe a, ¢ und j der Richtlinie
T7/99/EWG

eingehalten werden,

9. Betriebe in GroBmirkten:

a) Zerlegungsbetrieb¢ in Grofimarkten, wenn diese gewahrleisten, dass, soweit erforder-
lich, geeignete \f'érkaufskﬁhlréiume oder entsprechende Kiihleinrichtungen vorhanden
sind und die Anforderungen des Anhangs I Kapitel I und 111, wobei die Anforderungen
des Anhangs I Kapitel I Nr. 1, Nr. 2 Buchstab-e b, Nr. 4 Buchstabe ¢, d und e und Nr. 5
bis 13 und Kapitel III gemeinsam durch mehrere zugelassene Zerlegungsbetriebe erfillt

werden konnen, und des Anhangs I Kapitel I'V der Richtlinie 64/433/EWG, wenn tiber
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Anhang I Kapitel III Nr. 15 Buchstabe a hinaus weitere Kiihl- und Gefrierrdume vor-

handen sind,

b) VVerarbeitungsbeti'iebe in GroBméirkten, wenn diese gewihrleisten, dass, soweit erfor-
derlich, geeignete Verkaufskithlraume oder entsprechende Kiihleinrichtungen vorhan-
den sind und die Anforderungen des Anhangs A Kapitel I, wobet die Anfcrderungen -
des Anhangs A Kapitel I Nr. 1, 3, 4 und 8 bis 15 auch genlleinsam durch mehrere zuge-
lassene Verarbeitungsbetriebe erfiillt werden konnen, und die entsprechenden Anforde-

rungen des Anhangs B der Richtlinie 77/99/EWG
eingehalten werden,

soweit dort allgemeine und besondere Anforderungen an die bauliche Ausstattung und Ein-

richtung geregelt werden.

(2) Die zustandige Behorde hat_ die Zulassung nach § 6 Abs. 2 des Fleischhygienegesetzes
unter Vergabe einer Veterinéirkontrollnummer zu erteilen. Die zusténdige Behorde teilt die
Zulassung und die Ricknahme oder den Widerruf der Zulassung dem Bundesministerium fir
Verbraucherschutz, Erhéihrung und Landwirtschaft unverziiglich mit. Dieses gibt die zugelas-
senen Betriebe mit ihrer Veterinirkontrollnummer sowie die Aufthebung der Zulassung im

Bundesanzeiger bekannt.

§1ia

Registrierung von Betrieben
( 1) GroB- und Zwischenhandelsbetriebe, die Sendiingen von Fleisch aus
1. nach § 6 Abs. 2 des Fleischhygienegesetzes zugelassenen Betﬁebeﬁ,

2. zugelassenen Betrieben anderer Mitgliedstaaten oder anderer Vertragsstaaten ¢es Abkom-

mens Uber den Européischen Wirtschaftsraum mit Ausnahme von Island oder -

3. nach § 14 zugelassenen Betrieben in Drittlandern,



- Drucksache 882/01

~auch nach Entfernung der Umhiillung, aufteilen und erneut umhiillen oder verpacken, neu zu-
sammenstellen oder lagern und im Inland in den Verkehr bringen, bediirfen der Registﬁerung,

die durch die zustandige Behorde auf Antrag unter Erteilung einer Registriernummer erfoigt.

(2) Die in Absatz 1 genannten Handelsbetriebe haben, sofern sie frisches Fleisch einschlieB3-
lich Hackfleisch, Fleischzubereitungen oder leicht verderbliche Fleischerzeugnisse lagern

oder in den Verkehr bringen, Anlage 2 Kapitel I, II und IV entsprechend zu beachten.
(3) Abweichend von § 6 Abs. 1 Satz 2 und Abs. 2 des Fleischhygienegesetzes bediirfen

1. Schlachtbetriebe mit einer Produktion von frischem Fleisch von wdchentlich nicht mehr

als 20 und jahrlich nicht mehr als 1 000 Grofivieheinheiten,

2. Zerlegungsbetriebe mit einer wochentlichen Produktion an entbeintem Fleisch von nicht

mehr als fiinf Tonnen oder der entsprechenden Menge an Fleisch mit Knochen,

3. Verarbeitungsbetriebe, die aus frischem Fleisch von wochentlich nicht mehr als 20 und

jahrlich nicht mehr als 1 000 GroBvieheinheiten Fleischerzeugnisse zubereiten,

4. Herstellungsbetriebe fur Hackfleisch und Fleischzubereitungen, soweit sie nicht die Zulas-

sungsvoraussetzungen erfiillen,

der Registrierung, die auf Antrag durch die zustindige Behorde unter Erteilung einer Regist- -

riernummer erfolgt.

(4) Abweichend von Absatz 3 Nr. 1 darf frisches Fleisch von wochentlich nicht mehr als 30
und jéhrlich nicht mehr als 1 500 GroBvieheinheiten in einem Schlachtbetrieb gewonnen und
behandelt werden, der von mindestens zwei Wirtschaftsbeteiligten genutzt wird, wenn jeder
von ithnen frisches Fleisch éusschlieBlich fiir den Bedarf des eigenen Betriebes zur unmittel-
baren Abgabe an Verbraucher oder an Einzelhandelsgeschifte gewinnt und behandelt. Die
Produktionsobergrenze nach Absatz 3 Nr. 1 darf von keinem der Wirtschafisbeteiligten iiber-

schritten werden. -

(5) Die zustandige Behorde kann gestatten, dass in nach Absatz 3 registrierten Betrieben, die

eine Zulassung nach § 6 Abs. 2 des Fleischhygienegesetzes anstreben, die Produktionsober-
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grenzen nach Absatz 3 Nr. 1 und 2 oder Absatz 4 fiir einen bestimmten Zeitraum, der uber
zwei Jahre nicht hinausgehén, darf, tiberschritten werden diirfen, wenn glaubhaf: dargetan '

- wird, dass spatestens am Ende dieses Zeitraumes die Anforderungen an die Zﬁlassung erfiillt
werden. Die zustindige Behorde legt die Hohe der zuldssigen Uberschreitung der Produkti-

onsobergrenze fest.

(6) Als nach Absatz 1 oder 3 registriert gelten auch Betriebe, die nach § 12 Abs. 1 oder 3 der

Geflugelfleischhygiene-Verordnung registriert-sind.“
6. § 11c wird wie folgt geéndert:

a) Nach Absatz 1 wird folgender Absatz 1a eingefiigt:

»(1a) Wer frisches Fleisch in zugelassenen Betrieben gewinnt oder behandelt, hat die Ar-
beits- und Bqtriébsabléufe durch ein Verfahren zu tiberwachen, das folgenden Grundsit-

zen genugt:

1. Ermittlung von Gefahren in den Arbeits- und Betriebsablaufen bei der Gewinnung
und Behandlung frischen Fleisches, die sich nachteilig auf die menschliche Gesund-

hett auswirken konnen,

NI

Ermittlung der Punkte in den Arbeits- und Betriebsébléiufen, an deneﬁ diese Gefah-
ren entstehen und Entscheidung, welche dieser Punkte die fiir die gesundheitliche
Unbedenklichkeit des frischen Fleisches kritischen Punkte sind,

Festlegung und Durchfiihrung wirksamer SicherungsmaBnahmen fiir diese kritischen

w

Punkte und Uberwachung dieser Sicherﬁngsmaﬁnahmen,

4. Uberpriifung der MaBnahmen nach Nummer 1 bis 3 in regélméiﬁigen Abstanden so-

wie bei jeder Anderung der Arbeits- und Betriebsablaufe.«

b) In Absatz 3 werden nach dem Wort , Nachweise® die Worter », die der Art und GréBe des
Betriebes angemessen sind,” und in Nummer 1 und 4 jeweils nach der Angabz , Absitzen

1* die Angabe ,,, 12" eingefiigt.
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c¢) In Absatz 6 wird nach Satz 2 folgender Satz eingefiigt:

»Wer frisches Fleisch in nach § 11a Abs. 3 Nr. 1 oder 2 registrierten Betrieben gewinnt
oder behandelt, hat die Arbeits- und Betriebsabldufe durch ein Verfahren zu iiberwachen,

das folgenden Grundsitzen geniigt:

1. Ermittlung von Gefahren in den Arbeits- und Betriebsablaufen bei der Gewinnung
und Behandlung frischen Fleisches, die sich nachteilig auf die menschliche Ge-

sundheit auswirken konnen,

2. Emmittlung der Punkte in den Arbeits- und Betriebsablaufen, an denen diese Gefah-
ren entstehen konnen und Entscheidung, welche dieser Punkte die fur die gesund-

heitliche Unbedenklichkeit des frischen Fleisches kritischen Punkte sind,

3. Festlegung und Durchfithrung wirksamer SicherungsmaBnahmen fiir diese kriti-

schen Punkte und Uberwachung dieser Sicherungsmaf3nahmen,

4.  Uberpriifung der MaBnahmen nach Nummer 1 bis 3 in regelrﬁ%iBigen Abstanden

sowie bei jeder Anderung der Arbeits- und Betriebsablaufe,

5. Fithrung von Nachweisen, die der Art und GroBe des Betriebes angemessen sind,

iiber die Durchfiithrung der MaBBnahmen nach den Nummern 1 bis 4.%
7. In § 11d werden vor den Absatz 3 folgende Absitze 1 und 2 eingefiigt:

(1) Abweichend von § 6 Abs. 1 Satz 2 und Abs. 2 des Fleischhygienegesetzes bediirfen Iso-
~ lierschlachtbetriebe der Registrierung, die durch die zustindige Behérde auf Antrag unter
‘ Erteilung einer Registriernummer erfolgt. Isolierschlachtbetriebe diirfen nur betrieben wer-
den, wenn sie die Anforderungen der Anlage 2 Kapitel 1, II, III Nr. 1, Kapitel IV Nr. 1 und
Kapitel VIINr. 2.1 bis 2.12 und 3 erfiillen.

(2) Auf Antrag werden von der zustandigen Behorde ortsfeste Abgabestellen von Isolier-
schlachtbetrieben zugelassen, wenn die Anforderungen der Anlage 2 Kapitel INr. 1,2, 3.1,
3.2 und 3.4 bis 3.8 und Kapitel VII Nr. 1 und, soweit Fleisch in den Abgabestellen zerlegt

werden soll, Kapitel VII Nr. 3 eingehalten werden. Diese Abgabestellen diirfen nur frisches
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Fleisch abgeben, das aus Isolierschlachtbetrieben stammt. § 6 Abs. 3 des Fleischhygienege-
setzes gilt entsprechend.” '

8. In§ 13 Abs. 6 Satz 1 werden

gesalzene™ und

NS

Va) die Worter ,,vollkommen gesalzene™ durch das Wort
b) die Worter ,,vollkommen getrocknete durch das Wort ,,geﬁochlete“

ersetzt.

9. In§ 17 Abs. 2 Nr. 2 wird die Angabe ,.§ 11 Abs. 1 Nr. 2, 3 oder 9 Buchstabe b* durch die An-
~ gabe ,§6 Abs. 2 des Fleischhygienegesetzes™ ersetzt.

10. § 18a Abs. 2 wird wie folgt geandert:

a) In Nummer 9g wird die Angabe ,,§ 11c Abs. 1, 2, 2a, 6 Satz 2, 3 oder 4 Nr. 1 durch die
Anoabe ,§ 11c Abs. 1, 1a, 2, 2a, 6 Satz 2, 3, 4 oder 5 Nr. lf‘ ersetzt.

b) Nach Nummer 9k wird folgende Nummer ol eingefligt:
91. § 11d Abs. 1 Satz 2 einen Isolierschlachtbetrieb betreibt,”.
11. Anlage 1 wird wie folgt geandert:

a) In Kapitel II Nr. 5.4.1 werden nach den Wortern , die Mandeln sind“ die Worter ,,zu unter-

suchen und danach™ gestrichen.
b) Kapitel III Nr. 2.6 wird aufgehoben.
c) Kapitel IV Nr. 2.2.2, 7.7.2 und 10.6_2- wird aufgehobén.
d) Kapitel V wirdiwie folgt geandert:

aa) InNummer 3.1 wird nach Satz 2 folgender Satz eingefiigt:
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~Abweichend von Satz 1 in Verbindung mit Satz 2 kann die Angabe ,,D“ in den

Stempeln nach Nummer 3.1.1, 3.1.5 und 3.1.9 auch vor der Veterindrkontrollnum-

mer angegeben werden.*

bb) In Nummer 3.5 werden die Worter ,,und Liechtenstein™ gestrichen.

cc)  In Nummer 3.9 wird folgender Satz angefuigt:

,2Nummer 3.1 Satz 2 und 3 gilt fir Form und Inhalt der Stempel nach Nummer

3.1.7 und 3.1.10 entsprechend.”
dd) Nach Nummer 4.1.7 wird folgende Nummer 4.1.8 angefiigt:

,4.1.8  Nummer 3.1 Satz 2 und 3 gilt fiir Form und Inhalt der Stempel nach

Nummer 3.1.7 bis 3.1.9 entsprechend.”

ee) In Nummer 4.2 wird folgender Satz angeﬁg:

LNummer 3.1 Satz 2 und 3 gilt fur Form und Inhalt des Stempels nach Nummer

3.1.10 entsprechend.”
12. Anlage 2 wird wie folgt geéndert:

a} In Kapitel II Nr. 6 wird nach den Woértern ,,insbesondere durch Mikroorganismen,” das

Wort ,, TSE-Erreger,” eingefiigt.

b) In Kapitel HI werden in Nummer 1.6 Satz 1 die Angabe _§ 11“ und in Nummer 3.2 die
Angabe ,.§ 11 Abs. 1 Nr. 1% jeweils durch die Angabe ,,§ 6 Abs. 2 des Fleischhygiene-

gesetzes™ ersetzt.
13. Anlage 2a wird wie folgt geandert:

a) In Nummer 2.2 Satz 2 werden vor das Wort ,,Zerlegungsbetrieben die Worter ,,als Wild-

bearbeitungsbetrieben zugelassenen“ eingefiigt.
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b) In Nummer 4.7.1 wird die Angabe ,,gemaB ,§ 11 Abs. 1 Nr. 4 oder 5 zugelassenen™ durch
die Angabe ,,nach § 6 Abs. 2 des Fleischhygienegesetzes zugelassenen, in § 11 Abs. 1 Satz

1 Nr. 4 oder 5 genannten™ ersetzt.

¢) In Nummer 8.4 wird die Angabe ,.§ 11 Abs. 1 Nr. 1* durch die Ahgabe 3 6 Abs. 2 des

Fleischhygienegesetzes™ ersetzt.
'd) In Nummer 8.5 wird die Angabe ,,91/497/EWG* durch die Angabe ,,64/433/EWG* ersetzt.
14. In Anlage 4 Nr. 6.3 wird die Angabe , Kapitel II Nr.“ durch das Wort , Nummer* ersetzt.
Artikel 3 :
Z&nderung der Gefliigelfleischhygiene-Verordnung

Die Gefligelfleischhygiene-Verordnung vom 3. Dezember 1997 (BGB1. I S. 2786, 2787), die
zuletzt durch Artikel 6 der Verordnung vom 2001 (BGBL 1S. ) gedndert worden ist, wird

wie folgt geandert:
1. In§ 8 Abs. 1 Nr. 1 werden nach den Wortern ,,Veterindrkontrollnummer des Betriebes“ die
Worter ,,und einem Hinweis auf die fiir die Uberwachung des Betriebes zustéindige Behorde

und den amtlichen Tierarzt™ eingefiigt.

Dem § 10 Abs. 3 wird folgender Satz angefiigt:

N

~Fur die Zubereitung von Gefliigelseparatorenfleisch in nach § 12 Abs. 3 régism'erten Verar-

beitungsbetrieben gilt § 9 Abs. 1 Satz 3 entsprechend.*
3. § 11 Abs. 2 wird wie folgt gedndert:

~a) Satz 1 wird wie folgt gefasst:
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.,Als nach Absatz 1 Nr. 2 bis 7 und 9 zugelassen gelten auchin § 11 Abs. 1 Nr. 2, 3,5, 7
oder 8 Buchstabe b oder ¢ oder Nr. 9 Buchstabe b der Fleischhygiene-Verordnung ge-

nannte Betriebe, die nach § 6 Abs. 2 des Fleischhygienegesetzes zugelassen sind .

b)In Satz 2 wird die Angabe ,,§ 11 Abs. 1 Nr. 1 der Fleischhygiene-Verordnung“ durch die
Angabe ,,§ 6 Abs. 2 des Fleischhygienegesetzes™ ersetzt.

4. § 14 wird wie folgt gedndert:
a) Nach Absatz 1 wird folgender Absatz 1a eingefiigt:
,(1a) Wer frisches Gefliigelfleisch in zugelassenen Betrieben gewinnt oder behandelt, hat

die Arbeits- und Betriebsablaufe durch ein Verfahren zu iiberwachen, das folgenden

Grundsétzen geniigt:

1.  Ermittlung von Gefahren in den Arbeits- und Betriebsabliufen bei der Gewinnung
und Behandlung frischen Gefliigelfleisches, die sich nachteilig auf die menschliche

Gesundheit auswirken kénnen,

t2

Ermittlung der Punkte in den Arbeits- und Betriebsablaufen, an denen diese Gefah-
ren entstehen konnen und Entscheidung, welche dieser Punkte die fur die gesund-

heitliche Unbedenklichkeit des frischen Gefliigelfleisches kritischen Punkte sind,

[UH]

Festlegung und Durchfithrung wirksamer SicherungsmaBnahmen fir diese kriti- -

schen Punkte und Uberwachung dieser Sicherungsmafinahmen, -

4. Uberpriifung der MaBnahmen nach Nummer 1 bis 3 in regelméBigen Abstinden

sowie bei jeder Anderung der Arbeits- und Betriebsabliufe
b) In Absatz 3 werden nach dem Wort , Nachweise™ die Worter ,,, die der Art und GroBle des
~ Betriebes angemessen sind,” und in Nummer 1 und 6 jeweils nach der Angabe ,,Absitzen

1 die Angabe ,,, 1a“ eingefiigt.

c) In Absatz 6 wird nach Satz 2 folgender Satz eingefuigt:
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»Wer frisches Gefluigelfleisch in nach § 12 Abs. 3 Nr. 1 registrierten Betrieben gewinnt

oder behandelt, hat die Arbeits- und Betriebsabliufe durch ein Verfahren zu i}bemrachen,

das folgenden Grundsitzen geniigt:

1.  Ermittlung von Gefahren in den Arbeits- und Betriebsabliufen bei der Gewinnung
und Behandlung frischen Gefliigelfleisches, die sich nachteilig auf die menschliche

Gesundheit auswirken konnen,
2. Ermittlhung der Punkte in den Arbeits- und Betriebsablaufen, an denen diese Gefah-
ren entstehen konnen und Entscheidung, welche dieser Punkte die fur die gesund-

heitliche Unbedenklichkeit des frischen Gefliigelfleisches kritischen Punkte sind,

Festlegung und Durchfithrung wirksamer Sicherungsmafinahmen fiir diese kriti-

W

schen Punkte undlUberwachung dieser SicherungsmafBnahmen,

4. Uberprifung der MaBnahmen nach Nummer 1 bis 3 in regelmaBigen Abstinden

sowie bei jeder Anderung der Arbeits- und Betriebsabliufe,

5. Fﬁhrung von Nachweisen, die der Art und GroBe des Betriebes angemassen sind,

- tiber die Durchfiihrung der MaBnahmen nach den Nummern 1 bis 4.

In § 21 Abs. 2 Nr. 8 wird die Angabe ,,§ 14 Abs. 1, 2, 2a, 6 Satz 2, 3 oder 4 Nr. 1* durch die
Angabe ,.§ 14 Abs. 1, 1a, 2, 2a, 6 Satz 2, 3, 4 oder 5 Nr. 1* ersetzt.

Anlage 1 wird wie folgt gedndert:
a) Kapitel V wird wie folgt gedndert:
aa)  InNummer I Satz 1 und 2 werden jeweils nach der Angabe , Richtlinie 96/23/EG*
die Worter ,,und der auf Grund dieser Richtlinie ergangenen Entscheidungen in der
) jexveils geltenden Fassung™ eingefuigt.

bb) Nummer 5 wird aufgehoben.

b) Kapitel VI Nr. 3.4.3.2 wird gestrichen.
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Artikel 4
Inkrafttreten, Aullerkrafttreten

(1) Diese Verordnung tritt vorbehaltlich der Satze 2 und 3 am Tage nach der Verkiindung in
Kraft. Artikel 2 Nr. 6 Buchstabe a und b und ‘Artikel 3 Nr. 4 Buchstabe a und b treten am 1. Juni
2002 in Kraft. Artikel 2 Nr. 6 Buchstabe ¢ und Artikel 3 Nr. 4 Buchstabe ¢ treten am 1. Juni 2603
in Kraft.

(2) Gleichzeitig mit dem Inkrafttreten der Verordnung nach Absatz 1 Satz 1 treten auBBer Kraft:

1. die Gebihrenverordnung-Gefluigelfleischhygiene vom 24. Juli 1973 (BGBL. I S. 897), zuletzt
geandert durch Artikel 1 der Verordnung vom 4. Mai 1983 (BGBL. 1 8. 557),

2. die Einfuhruntersuchungskosten-Verordnung vom 20. Januar 1975 (BGBI. I S. 285), geéindeﬁ
durch Artikel 2 der Verordnung vom 27. Juli 1978 (BGBI. I S. 1140),

3. die Hilfskrifteverordnung — Frisches Fleisch vom 29. Juni 1977 (BGBL 1S. 1117).

Der Bundesrat hat zugestimmt.
Bonn, den

Die Bundesmnisterin

fiir Verbraucherschutz, Erndhrung und Landwirtschaft
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Begriindung
Dritte Verordnung zur Anderung fleisch- und gefliigelfleisch-

hygienerechtlicher Vorschriften

A. Allgemeiner Teil

Die Verordnung dient der Anpassung der Fleischhygiene-Verordnung und der Gefligel-
fleischhygiene-Verordnung an die durch Artikel 1 Nr. 2 des Dritten Gesetzes zur Anderung |
des Fleischhygienegesetzes erfolgte Neuregelung der Zulassung von Fleischlieferbetrieben in
§ 6 Abs. 1 und 2 des Fleischhygienegesetzes. Zudem werden auf der Grundlage der durch Ar-
tikel 1 Nr. 1 Buchstabe b des Dritten Gesetzes zur Anderung des Fleischhygienegesetzes ge-
schaffenen Ennéichtigung MafBnahmen im Schlachtbetrieb nach der Feststellung eines BSE-
Falles ﬁach der Schlachtung getroffen und damit bundeseinheitlich geregeit. SchlieSlich wird »
folgenden Gemeinschaftsrechisakten in ihren akfuellen Fassungen im Bereich des Fleisch- und

des Gefliigelfleischhygienerechts Rechnung getragen:

1. Verordnung (EG) Nr. 434/97 des Rates vom 3. Mérz 1997 zur Anderung der Verordnung
(EWG) Nr. 2377/90 zur Schaffung eines Gemeinschaftsverfahrens fur die Festsetzung von
Hochstmengen fiir Tierarzneimittelriicksténde in Néhrungsmitteln tierischen Ursprungs

(ABLEGNr.L67S.1),
2. Verordnung (EG) Nr. 466/2001 der Kommission vom 8. Mérz 2001 zur Festsetzung der
Hochstgehalte fiir bestimmte Kontaminanten in Lebensmitteln (ABIL. EG Nr. L 77 Nr. 1)

und

Entscheidung 2001/471/EG der Kommission vom 8. Juni 2001 iiber Vorschriften zur re-

(78]

gelmaBigen Uberwachung der allgemeinen Hygienebedingungen durch betriebseigene
Kontrollen gemal Richtlinie 64/433/EG iiber die gesundheitlichen Bedingungen fur die
Gewinnung und das Inverkehrbringen von frischem Fleisch und Richtlinie 71/118/EWG
‘zur Regelung gesundheitlicher Fragen beim Handelsverkehr mit frischem Gefligelfleisch

(ABL. EGNr. L 165 S. 48).

Der Bund wird nicht mit Kosten belastet. Lindern und Gemeinden entstehen Kosten durch die

Durchfithrung und die Uberwachung der Einhalung der Regelungen, die im Voraus nicht zu
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quantifizieren sind. Diese Kosten werden durch die Erhebung kostendeckender Gebithren und

Auslagen gedeckt.

Der Fleiscﬁ- und Landwirtschaft entstehen Mehrbelastungen, die im Voraus insgesamt nicht
 quantifizierbar sind, durch die MaBnahmen nach der Feststellung eines BSE-Falles im
Schlachtbetrieb, durch die generelle Einﬁihrudg der Grundsitze des HACCP-KO:nz_eptgs im
Rahmen betricbseigener Kontrollen und durch die Erhebung kostendeckender Gebiihren und
Auslagen fur die mit der Uberwachung der Einhalmng der Regelungen verbundenen Amts-

handlungen der zustindigen Behorden.

Preisiiberwilzungen sind im Einzelfall nicht auszuschlieen und kénnen erhohend auf die Ein-
zelpreise wirken. Im Einzelnen ldsst sich dies im Voraus nicht quantifizieren. Spiirbare Aus-
wirkungen auf das Preisniveau, insbesondere auf das Verbraucherpreisniveau sind nicht zu

erwarten.

B. Besonderer Teil
Zu Artikel 1

Anderung der Verordnung zur fleischhygienerechtlichen Untersuchung von geschlach-

_teten Rindern auf BSE
Zu Nummer 1

Durch die Einfiigung des § 4 werden die erforderlichen ﬂeischhygienefechtlichen MaBnah-
“men nach der Fe_étstellung von BSE im Schlachtbetrieb geregelt. Damit wird eine bundesweit

einheitlichen Verfahrensweise vorgeschrieben.

Absatz 1 regelt den Gru;ldsatz, dass Fléisch, das im Séhlachtbetn'eb durch oder in der Folge

© der Schlachtuﬁg eines Rindes, bei dem BSE nachgewiesen wurde, mit dem BSE-Agens ver-
unreinigt sein konnte, beschlagnahmt und unschadlich beseitigt werden muss. Damit wird ei-
ne bundesrechtliche Regelung dafur geschaffen, dass nicht nur das Fleisch von Riadern, bei
denen BSE nachgewiesen wurde und das als untauglich zum Genuss fiir Menschen zu beur-

teilen ist, nicht als Lebensmittel in den Verkehr gébracht werden darf, sondern auch Fleisch’
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“ von Rindern, bei denen der BSE-Nachweis selbst nicht erfolgt ist, aber eine Kontamination
auch nicht sicher ausgeschlossen werden kann. Diese Regelung ist angesichts der Gesund-
heitsrisiken, die fiir die Verbraucherinnen und Verbraucher durch die Aufnahme des BSE-

Agens entstehen kénnten, erforderlich, aber auch verhéltnismiBig.

Durch Absatz 2 wird konkretisiert, unter welchen Voraussetzungen Fleisch tiber die Mindest-
regelungen des Artikels 6 Abs. 1 in Verbindung mit Anhang ITI Kapitel A Abschnitt I Nr. 6.5
der Verordnung (EG) Nr. 999/2001 hinaus als mit infektiésem Material kontaminiert anzu-
sehen ist. Im Zusammenhang damit wird auch geregelt, durch welche MaBnahmen eine Ver-
unreinigung mit dem BSE-Agens verhindert werden kann. Diese MaBnahmen umfassen die
Anforderungen, auf die sich eine veterinarmedizinische Bund-Lander-Expertengruppe in ei-
nem MaBnahmenkatalog BSE unter Beriicksichtigung von Sachverstindigengutachten des

_ Bundesinstituts fiir gesundheitlichen Verbraucherschutz und Veterinarmedizin und der Bun-
desanstalt fir Fleischforschung mehrheitlich verstandigt hat.

Bei der Regelung des Absatzes 2 ist beriicksichtigt worden, dass bei Bandschlachtungen nicht
nur insbesondere der letzte Tierkorper vor und die beiden ersten Tierkorper nach der
Schlachtung des Rindes, bei.dem BSE nachgewiesen wurde, vornehmlich im Verlauf der
Spaltung des Tierkorpers dieses Rindes, mit Risikomaterial z.B. iiber. Spritz- oder Beriih-
rungskontamination verunreinigt werden konnen. Fleisch der Tiere, die nach dem Rind ge-
schlachtet wurden, bei dem BSE nachgewiesen wurde, muss insbesondere in die MaBnahmen
einbezogen werden, weil alle Gerate wie auch Schutzkleidung, die im Rahmen der Schlach-
tung mit Risikqmatérial in Beriihrung kommen konnen, das BSE-Agens auf die nachfolgen-
den Tierkorper verschleppen konnen. Dabei handelt es sich in jedem Falle um die Gerite, die
bei der Betaubung, soweit sie mit der Eroffnung der Schadelhohle einhergeht, dem Absetzen
des Kopfes vom Rumpf, dem Spalten der Tierkorper in der Langsrichtung der Wirbelsaule,
soweit Riickenmark oder Spinal gangiién beriihrt werden und der Entfernung des Riicken-
marks eingesetzt werden. Die Zahl der Tierkorper, die in die MaB3nahmen einzubéziehen ist,
wird durch die Haufigkeit des Austauschs der Gerate und des Wechsels der Schutzkleidung
bzw. ihrer Reinigung und ausreichenden Desinfektion begrenzt. Die Entscheidung hieriber

obliegt dem Schlachtbetrieb.

Absatz 3 enthalt die erforderliche Regelung, welche Reinigungs- und Desinfektionsmaf3-
nahmen als ausreichend anzusehen sind, eine Verunreinigung von Fleisch mit dem BSE-

Agens tiber die verwendeten Geréte zu verhindern. Natroniauge und Natriumhypochlorid
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gelteh als geeignet, TSE-Infektiositit zu inaktivieren. Dies setzt eine gute Vorrzinigung der
Gerite und eine strikte Einhaltung der Anwendungszeit voraus. Das Abflammen von Geraten
zur Inaktivierung der BSE-Infektiositat ist nur ausreichend, wenn die hierfiir erforderlichen

Temperaturen von uber 600°C fiir eine Einwirkungszeit von mehreren Mmuten gewihrleistet

werden.

Die Regelungen sind auf § 5 Nr. 2 FIHG gestiitzt.
Zu Nummer 2

Es handelt sich um eine Folgednderung zur Einfiigung des neuen § 4 (Nummer 1).

Zu Artikel 2

Anderung der Fleischhygiene-Verordnung

Zu Nummer 1

Es handelt sich um eine Folgednderung nach der Neuregelung der Zulassung voa Fleischlie-
ferbetrieben durch § 6 Abs. 2 FIHG im Rahmen des Dritten Gesetzes der Andenmg des

F lelschhygleneqesetzes

Die Regelung ist auf § 13 Abs. 4 Nr. 5 FIHG gestiitzt.

Zu Nummer 2

Fur die Ahdérungen unter Buchstabe a, ¢ und d gilt die Begri‘mdung zu Nummer 1 entspre-
chend. Die Regelung unter Buchstabe b trigt dem Sachverhalt Rechnung, dass durch die
Neuregelung des § 11d Abs. 1 Satz 1 Isoherschlachtbetnebe der Pflicht zur Remstnerung

durch die zustandige Behorde unterworfen werden.

Die Regelungen sind auf § 5 Nr. 1 (Buchstabe a, ¢ und d) und § 13 Abs. 4 Nr. 1 bis 4 (Buch-
stabe b) FIHG gestiitzt. ' '

Zu Nummer 3 und 4 -

Fur die Anderungen gilt die Begriindung zu Nummer 1 entsprechend. Die Anderung unter
Nummer 3 Buchstabe a ist redaktioneller Art. '
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Die Regelungen sind auf § 5 Nr. 1 FIHG gestutzt.
Zu Nummer 5

Die Regelung tragt der Neuregelung der Zulassung von Betrieben durch § 6 FIHG, der durch
Artikel 1 Nr. 2 des Dritten Gesetzes zur Anderung des Fleischhygienegesetzes eingefugt
worden ist, und der im Zusammenhang damit erforderlichen Aufhebung der bisherigen An-
forderungen an die Zulassung und Registrierung von Betrieben in den §§ 11 und 11a der

Fleischhygiene-Verordnung durch Artikel 2 des genannten Gesetzes Rechnung.

Wihrend bis zum Inkrafttreten des Dritten Gesetzes zur Anderung des Fleischhygienegeset-
zes lediglich die Erfiillung der gemeinschaftsrechtlich geregelten baulichen Anforderungen
und Anforderungen an die Einrichtung von Fleischlieferbetrieben durch den Verweis in § 11
Abs. 1 (alt) der Fleischhygiene-Verordnung auf die Anhéinge der produktbezogenen Richtli-
nien des EG-Veterinirrechts, ,,soweit dort die allgemeinen und besonderen Anforderungen an
die Zulassung geregelt werden®, fur die Zulassu‘ng durch die zustandige Behorde maBigeblich
waren, dagegen aber die Anforderungen an das Gewinnen, Zubereiten und Behandeln von
Fleisch losgelost von der Frage der Zulassung in § 10a geregelt sind, ist durch die Neurege-
lung der Zulassung durch § 6 Abs. 1 in Verbindung mit Abs. 2 FIHG eine Ausvx reitung der
Zulassungsanforderungen erfolot

Nach § 6 Abs. 2 FIHG sind iber die Einhaltung der hygienischen Anforderungen an die bau-
liche Ausstatiung und Einrichtung (§ 6 Abs. 2 Nr. 1 FIHG) hinaus auch die Erfillung insbe-
sondere der in § 10a in Verbindung mit den Anlagen 2 und 2a geregelten Betriebs-, Arbeits-
und Personalhygiene zulassungsrelevant. Beispielhaft sind ferner die Anforderungen an die
Beforderung von Fleisch nach § 10c in Verbindung mit den Anlagen 2 und 2a, die Regelun-
gen Uber betriebseigene Kontrollen und Nachweise nach § 11c und die Verbote und Be-
schrankungen nach § 17 Abs. 1 zu nennen.

Die Neuregelung des § 11 Abs. 1 bestimmt nur noch die fiir das Gewinnen, das Zubereiten,
das Behandeln, das Inverkehrbringen, die Einfuhr oder das sonstige Verbringen erforderli-
chen Anforderungen an die bauliche Ausstattung und die Einrichtung von Fleischlieferbetrie-
ben im Sinne des § 6 Abs. 2 Nr. 1 FIHG naher.

Die Anforderungen sind gegeniiber denen des durch Artikel 2 des Dritten Gesetzes zur Ande-
rung des Fleischhy gienegesetzes aufgehobenen § 11 Abs. 1 unverindert. Hinsichtlich der
Verarbeitungsbetriebe, die Fleischerzeugnisse mit einem oermoen Fleischanteil zubereiten

(..8-Betriebe®) wird klargestellt, dass lediglich die Einhaltung der baulichen Anforderungen
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~ der Richtlihie 83/201/EWG und nicht der Richtlinie 77/99/EWG fur die Zulassung mafBgeb-
lichist. ' '

Die Regeluhg des Absatzes 2 regelt Einzelheiten der Zulassung.

Die Neuregelung der Registrierung durch § 11a ist inhaltlich auf die Neuregelung der Zulas-
. sung durch § 6 Abs. 2 FIHG abgestimmt. Neue materielle Anforderungen im Vergleich zu -
den durch Artikel 2 des Dritten Gesetzes zur Anderung des Fleischhygienegese:zes aufgeho-
benen Regelungen werden fiir registrierte Betriebe nicht eingefiihrt. So unterliegen auch zu-
kiinftig Handelsbetriebe, die nicht der Régistrierung nach'§ 11a Abs. 1 bediirfen, lediglich
den Anforderungen der Lebensmittelhygiene-Verordnung.

Die Regelungen sind auf § 6 Abs. 4 Nr. 1 (§ 11 Abs. 1), § 6 Abs 4Nr.-4(§11 Abs. 2) und
§ 6 Abs. 4 Nr. 2 und 3 FIHG (§ 11a) gestiitzt.

Zu Nummer 6

Durch die Regelung wird Artikel 1 der Entscheidung 2001/471/EG der Kommission vom 8.

Juni 2001 iiber Vorschriften zur regelmiBigen Uberwachung der allgemeinen Hygienebedin-

gungen durch betriebseigene Kontrollen gemaf Richtlinie 64/433/EWG iiber die gesundheit-

lichen Bedingungen fiir die Gewinnung und das Inverkehrbringen von frischem Fleisch und

Richtlinie 71/118/EWG zur Regelung gesundheitlicher Fragen beim Handelsverehr mit fii- . -
schem Gefliigelfleisch (ABL. EG Nr. L 165 S. 48) fiir den Bereich zugelassener (Buchstabe a

- und b) und registrierter (Buchstabe c) Betriebe umgesetzt

Vom 1._Juni 2002 an miissen alle zugelassenen, ein weiteres Jahr spiter allé registrierten
Schlacht- und Zerlegungsbetriebe sowie alle Kiihl- und Gefrierhéuser betriebseigene Kon-
trollen nach den Grundsitzen des HACCP-Konzeptes durchfithren.

Die Regelungen sind auf § 22d Nr. 1 Buchstabe ¢ FIHG gestiitzt.

Zu Nummer 7: : . -
Durch die Regelung wird eine Verpflichtung zur Registrierung von Isolierééhlachtbetrieben

eingefiihrt. Die Anforderungen an Isolierschlachtbetriebe und zugelassene Abgabestellen fiir

frisches Fleisch aus Isolierschlachtbetrieben bleiben im Vergleich zum bislang geltenden

Recht unverdndert. Fiir Abgabestellen wird die Moglichkeit der Anordnung des Ruhens der

Zulabsun0 eingefiihrt ( Absatz 2 Satz 3).

Die Regelungen sind auf § 6 Abs. 4 Nr. 2 und § 13 Abs. 4 Nr. 1 3und 4 FIHG gé:stiitzt.
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VZu Numfner 8:

Durch die Regelung wird eine engere Anlehnung an die Begriffsbestimmung nach Artikel 2

Buchstabe b Nr. v der Fleischerzeugnis-Richtlinie 77/99/EWG herbeigefiihrt. Dadurch sollen
Probleme bei der Auslegung der Anforderungen an die Einfuhr insbesondere von gesalzenen
Dirmen, bei denen das Vorkommen von Lake in den Transportfiissern regelmiBig festzustel-

len ist und in der Vergangenheit vereinzelt zu Beanstandungen gefiihrt hat, beseitigt werden.
Die Regelung ist auf § 5 Nr. 1 FIHG gestiitzt.

Zu Nummer 9:

Die Begn‘jndung zu Nummer ] gilt entsprechend.

Die Regelung ist auf § 5 Nr. 6 FIHG gestiitzt. ‘

Zu Nummer 10:

Die Regeluhg enthilt die erforderlichen Anderungen der BuBgeldvorschriften.

Zu Nummer 11:

Durch die Regelung unter Buchstabe a werden die Anforderungen an die amtliche Untersu-
chung der Mandeln von Schiachtschweinen an die Regelungen des Anhangs I Kapitel VIII
Nr. 41 Buchstabe C Unterbuchstabe a der Frischfleisch-Richtlinie 64/433/EG angepasst. Die-
se Anderung ist vertretbar, da auf der Arbeitstagung . Fleischuntersuchung und Verbrau-
cherschutz-Klassische Konzepte und neue Ansétze” am 5./6. Juli 2000 im Bundesinstitut fiir
gesundheitlichen Verbraucherschutz und Veterinarmedizin festgestellt wurde, dass die Unter-

suchung der Mandeln von geschlachteten Schweinen ohne Bedeutung ist.

Durch die Regelungen unter Buchstabe b und ¢ wird den Regelunigen des Artikels 1 Abs. 2 in
Verbindung mit Anhang [ Abschnitt 3 Nr. 3.1.3 und 3.2.1 bis 3.2.5 der Verordnung (EG) Nr.
466/2001 der Kommission vom 8. Marz 2001 zur Festsetzung der Hochstgehalte fur be-
stimmte Kontaminanten in Lebensmitteln (ABl. EG Nr. L 77 S. 1) Rechnung getragen. Durch
diese EG-Verordnung sind Hochstmengen fiir Blei und Cadmium in Fleisch festgesetzt wor-

den, so dass die entsprechenden nationalen Beurteilungswerte aufzuheben sind.

Ferner beriicksichtigen die Regelungen unter Buchstabe b und ¢, dass nach Artikel 14 der
Verordnung (EG) Nr. 2377/90 des Rates vom 26. Juni 1990 zur Schaffung eines Gemein-
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schaftsverfahrens fiir die Festsetzung von Hochstmengen fiir Tierarzneimittelriickstinde in
Nahrungsmitteln tierischen Ursprungs (ABl. EG Nr. L 224 S. 1) des Rates in der Fassung des
Artikels 1 der Verordnung (EG) Nr. 434/97 des Rates vom 3. Mérz 1997 (ABL EGNr.L67
S. 1) nur noch Tierarzneimittel verabreicht werden diirfen, die in Anhang I, 11 oder ITI der ge-
nannten Verordnung aufgefiihrt sind. Die in Nummer 2.6.1 geregelten BeurtellL ngswerte fur
Stoffe mit pharmakologischer Wirkung sind daher aufzuheben.

Durch die Regelungen unter Buchstabe d werden die entsprechenden Kennzeichnungskge—
jungen nach der Frischfleisch-Richtlinie 64/433/EWG, der Fleischerzeugnis-Richtlinie
77/99/EWG und der Hackfleisch-Richtlinie 94/65/EG iibernommen. Nach diesen Regelungen
ist sowohl eine dreizeilige wie auch eine zweizeilige Anordnung der im Genusstauglichkeits-
kennzeichen anzugebenden Angaben moglich. Die Einflihrung zur zweizeiligen Gestaltung
des Genusstauglichkeitskennzeichens soll insbesondere der technischen Entwicklung im Be--
reich der Kennzeichnung von Fleischerzeugnissen Rechnung tragen. -

_ Die Anderung unter Buchstabe d Unterbuchstabe bb ist redaktioneller Art.

Die Regelungen sind auf § 5 Nr. 4 kBuchstabe a bis c) und § 22 Abs. 2 (Buchstabe d) FIHG
gestiitzt.

Zu Nummer 12:

Die Anderung unter Buchstabe a dient der Klarstellung des Gewollten. Fiir die Anderung un-

ter Buchstabe b gilt die Begriindung zu Nummer 1 entsprechend.
Die Regelungen sind auf § 5 Nr. 1 FIHG gestiitzt.
Zu Nummer 13:

Die Anderungen unter Buchstabe a und d sind redaktioneller Art. Fiir die Regelungen unter

~ Buchstabe b und ¢ gilt die Begriindung zu Nummer 1 entsprechend.
Die Regeh{ngen 4sind auf § 5 Nr. 1 FIHG gestiitzt.

Zu Nummer 14 .

Die Anderung ist redaktioneller Art.

~Sieist auf § 19 Abs. 1 Satz 1 Nr. 4 FIHG gestiitzt.
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Zu Artikel 3

- Knderung der Gefliigelfleischhygiene-Verordnung

Zu Nummer 1

Durch die Regelung werden im Interesse einer Vermeidung von Beanstandungen im Handel
mit anderen Mitgliedstaaten die Anforderungen an das fiir das Inverkehrbringen von Geflii-
gelfleisch erforderliche Handelsdokument klarer an Artikel 3 Abschnitt I Buchstabe A Unter-
buchstabe 1 der Gefliigelfleisch-Richtlinie 71/118/EWG angelehnt.

Die Regelung ist auf § 10 Nr. 7 GFIHG gestiitzt.

Zu Nummer 2:

Die Regelung dient der Klarstellung, dass Artikel 5 Abs. 3 der Richlinie 71/118/EWG ent-
sprechend Gefliigelseparatorenfleisch nicht nur in zugelassenen, sondern auch in registrierten
Verarbeitungsbetrieben durch Hitzebehandlung zubereitet werden kann.

Die Regelung ist auf § 10 Nr. 9 FIHG gestiitzt.

Zu Nummer 3:

Durch die Anderungen wird der Neuregelung der Zulassung von Fleischlieferbetrieben durch
§ 6 Abs. 2 FIHG Rechnung getragen.

Die Regelungen sind auf § 10 Nr. 10 GFIHG gestutzt.
Zu Nummer 4:

Durch die Regelung wird Artikel 1 der Entscheidung 2001/471/EG fiir den Bereich der zu-
g_elaésenen (Buchstabe a und b) und registrierten (Buchstabe c) Geflugelschlacht- und Gefli-
gelfleischzerlegungsbetriebe sowie auflerhalb dieser gelégenen Gefrier- und Kiihlhauser um-
gesetzt. Die Begriindung zu Artikel 2 Nr. 6 gilt im iibrigen entspréchend.

Die Regelung ist auf § 20 Nr. 2 Buchstabe ¢ GFIHG gestutzt.
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Zu Nummer 3:
Die Regelung enthilt die erforderliche Anderung der BuBgeldvorschriften.
Zu Nummer 6:°

Mit der Regelung unter Buchstabe a Unterbuchstabe aa wird beriicksichtigt, dass Regelungen
zur Durchfiihrung der gemeinschaftsrechtlich vorgeschriebenen nationalen Riickstandskon-
trollplane auch im Rahmen von Durchfiihrungsentscheidungen zur Rickstandskontroll-
Richtlinie 96/23/EG geregelt werden konnen, wie dies z.B. durch die Entscheidung

- 97/747/EG der Kommission vom 27. Oktober 1997 iiber Umfang und Haufigkeit der in der
Richtlinie 96/23/EG des Rates vorgesehenen Probenahmen zum Zweck der Untersuchung in
bezug auf bestimmte Stoffe und ihre Riickstinde in bestimmten tierischen Erzeugnissen (ABL
EG Nr. L 303 S. 12) fiir Kaninchenfleisch, Zuchtwild und erlegtes Wild erfolgt ist.

Mit den Regelungen unter Buchstabe a Unterbuchstabe bb und Buchstabe b wirc den Rege-
lungen des Artikels 1 Abs. 2 in Verbindung mit Anhang I Abschnitt 3 Nr. 3.1.3 und 3.2.1 bis
3.2.4 der Verordnung (EG) Nr. 466/2001 sowie Artikel 14 der Verordnung 2377/90 in der-
Fassung der Verordnung (EG) Nr. 434/97 entsprochen. Die Begriindung zu Artikel 2 Nr. 11
Buchstabe b und c gilt entsprechend. '

- Die Regelungen sind auf § 10 Nr. 1 GFIHG gestiitzt.

Zu Artikel 4
Inkrafitreten, Auflerkrafttreten

Die Regelungen enthalten die erforderlichen Vi orschriften iiber das Inkrafitreten und AuBer-
krafttreten.

In Absatz 1 Satz 2und 3 wird beriicksichtigt, dass Artikel 3 der Entscheidung 2001/471/EG
grundsatzlich eine Frist von 12 Monaten nach Erlass der Entscheidung zur Einfiikrung der
Grundsitze des HACCP-Konzeptes in Fleisch- und Geﬂiigelﬂeiséhlieferbetrieben: einrjumt.
Fiir kleinere Betriebe kann diese Frist auf 24 Monate Verléingert werden.

Durch Absatz 2 werden Vorschriften aufgehoben, die nicht mehr erforderlich sind, weil die
~ Lénder eigene Gebithrenregelungen getroffen haben (Nummer 1 und 2) oder aufgrund ausge-
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laufener Ubergangsw'oréchriﬁen (Nummer 3, § 7 Abs. 1 und 5 der Fleischkontrolleur-Verord-
nung) nicht mehr bendtigt werden.

Die Regelungen sind auf § 26 Abs. 3 GFIHG (Nummer 1) und § 32 Abs. 1 Nr. 1 und 2 FIHG

(Nummer 2 und 3) gestutzt.
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Anlage

Anderungen
ZUr

~ Dritten Verordnung zur Anderung fleisch- und
geflugelfleischhygienerechtlicher Vorschriften

1. Zu Artikel 2 Nr. 11 Buchstabe b,

Artikel 2a - neu - (Anlage 1 (zu den 88§ 5 und 6) Kapitel III Nr. 2.6 FIHV),
Artikel 3 Nr. 6 Buchstabe a Doppelbuchstabe bb,

Artikel 3a - neu - (Anlage 1 (zu den §§ 2, 4 bis 8 und 16) Kapitel V Nr. 5
GFIHV) und - '

- Artikel 4 Abs. 1 Satz 1,2 - neu - (Inkraf_ttreten) .

a) In Artikel 2 Nr. 11 ist Buchstabe b wie folgt zu fassen:
'b) Kapitel III Nr. 2.6 wird wie folgt gefasst:

"2.6  Bei Riickstinden von Schwermetallen, fiir die bisher noch
keine Hochstmengen festgelegt worden sind, gilt Fleisch von
Rindern und Schweinen bei Uberschreitung des doppelten
Richtwertes '96 ZEBS des Bundesinstitutes fiir gesundheitli- -
chen Verbraucherschutz und Veterindrmedizin nicht mehr als
gesundheitlich unbedenklich. Fiir die Beurteilung des Fleisches
anderer Tierarten gilt Satz 1 entsprechend."
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b)

c)

d)

Nach Artikel 2 ist folgen’dér Artikel 2a einzufﬁgen:-'

"Artikel 2a -
Weitere Anderung der Fleischhygiene-Verordnung

In Anlage 1 Kapitel III der Fleischhygiene-Verordnung in der Fassung der -
Bekanntmachung vom 29. Juni 2001 (BGBI. I S. 1366), die zuletzt durch
Artikel 2 dieser Verordhung gedndert worden ist, wird Nummer 2.6 aufge-
hoben." ' :

Artikel 3 ist wiefolgt zu dndern:
aa) Der dufere Rahmentext ist wie folgt zu fassen:

"Die Gefliigelfleischhygiene-Verordnung in der Fassung der Bekannt-
machung vom ... (BGBI. I S. ...) wird wie folgt gedndert:" -

bb) In Nummer 6 Buchstabe a ist Doppelbuchstabe bb wie folgt zu fassen:’
'bb) Nummer 5 wird wie folgt gefasst: '

"5, Bei Riickstinden von Schwermetallen, fiir die bisher moch
keine Hochstmengen festgelegt worden sind, gilt Gefliigel-
fleisch von Hiihnern bei Uberschreitung des doppelten Richt-
wertes '97 ZEBS des Bundesinstitutes fiir gesundheitlichen
Verbraucherschutz und Veterindrmedizin nicht mehr-als ge-
sundheitlich unbedenklich. Fiir die Beurteilung des Gefliigel-
fleisches anderer Tierarten gilt Satz_rl entsprechend.” '

Nach Artikel 3 ist folgender Artikel 3a einzufiigen:

" "Artikel 3a

Weitere Anderuhg der Gefliigelfleischhygiene-Verordnung |

In Anlage 1 Kapitel V der Gefliigelfleischhygiene-Verordnung in der Fas-

sung der Bekanntmachung vom ... (BGBL I S. ...), die zuletzt durch Arti-
kel 3 dieser Verordnung geéndert worden ist, wird Nummer 5 aufgehoben.” '
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e) In Artikel 4 ‘Abs. 1 sind in Satz 1 die Worter "vorbehalilich der Sétze 2 und
3" durch die Worter "vorbehaltlich der Sitze 2 b1s 4" zu ersetzen und nach
Satz 1 folgender Satz einzufiigen:

"Artikel 2 Nr. 14 Buchstabe a, Artikel Za; Artikel 3 Nr. 8 und Artikel 3a
treten am 5. April 2002 in Kraft."

Begn’indung:

Die Verordnung (EG) Nr. 466/2001 der Kommission vom 8. Mirz 2001 zur
Festsetzung der Hochstgehalte fiir bestimmie Kontaminanten in Lebensmittein
gilt ab dem 5. April 2002. Die Aufhebung der nationalen Beurteilungswerte fiir

Blei und Cadmium in Fleisch und Geflugelﬂelsch kann erst zu diesem Datum
erfolgen.

2. Zu Artikel 2 Nr. 13 Buchstabe b; —neu — (Anlage 2a Nr. 4.14.1 FIHV)

In Artikel 2 Nr. 13 ist nach Buchstabe b folgender Buchstabe b, einzufiigen:

'b;) In Nummer 4.14.1 wird die Angabe "vom 3. Dezember 1997 (BGBL. 1
S. 2786, 2787)" durch die Angabe "in der Fassung der Bekanntmachung
vom ...... (BGBLIS. ......... )" ersetzt.’

Begriindung:

Die Anderung trigt dem Sachverhalt Rechnung, dass das Bundesministerium
fiir Verbraucherschutz, Erndhrung und Landwirtschaft derzeit die Neufassung
der Gefluigelfleischhygiene-Verordnung vorbereitet, die vor Verkundung dieser
Verordnun0 bekannt- gemacht werden soll.

3. Zu Artikel 2 Nr. 14 (Anlage 4 Nr. 5.2.2.3.2, 6.2.2.3.2 und 6.3 FIHV)

Artikel 2 Nr. 14 ist wie folgt zu fassen:
'14. Anlage 4 wird wie folgt gedndert: - 7
a) - Die Nummern 5.2.2.3.2 und 6.2.2.3:2 werden gestrichen.

b) In Nummer 6.3 wird (... wie Vorlage)'
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Begriindung: -

Die Streichung der Nummern 5.2.2.3.2 und 6.2.2.3.2 isf die erforderliche Fol- -
gednderung aus der Aufhebung der Nummer 2.6 in Anlage 1 Kap1tel III (Artl—
kel 2 Nr. 11 Buchstabe b der Vorlage)

4. 7u Artikel 3 Nr 7 - neu - und Nr. 8 - neu - (Anlage 3 Kapitel I Nr. 3.9.1 und
7.3. Anlage 5 Nr. 2.8.2.2.3 und 6.2.2.3.2 GFIHV)

In Artikel 3 sind nach Nummer 6 sind folgende Nummern 7 und 8 anzufiigen:
7. Anlage 3 Kapitel I wird wie folgt gedndert:

a) In Nummer 3.9.1 wird die Angabe "21. Mai 1997 (BGBl IS.1138)"
durch die Angabe "29. Juni 2001 (BGBI. I S. 1366)" ersetzt.

b) In Nummer 7.3 wird nach den Wortern "gehalien werden" das Wort
"muss" eingefiigt. '

8. Anlage 5 wird wie folgt gedndert:

a) In Nummer 2.8.2.2.3 werden die Worter ", die in Anlage 1 Kapitel V
Nr. 5 aufgefiihrten Werte" gestrichen. '

- b) Nummer 6.2.2.3.2 wird gestrichen.'

Begriindung: |

Mit der Regelung unter Nummer 7 Buchstabe a wird auf die derzelt giiltige
Neufassung der Fleischhygiene-Verordnung Bezug genommen.

Die Anderung unter Nummer 7 Buchstabe b ist redaktioneller Art.

Die Anderungen unter Nummer 8 sind erforderliche Fdlgeandemncen aus der
Aufhebung der Nummer 5 in Anlage 1 Kapitel V (Artikel 3 Nr. 6 Buchstabe a
Doppelbuchstabe bb der Vorlage)



